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Pfed prvnim pouzitim

Na topném télese je ochranna vrstva. Abyste ji odstranili, pouZzivejte spotfebic pfiblizné 10 minut
bez obsahu.

VAROVANI:

Pred cisténim nechte spotfebic vychladnout!

- Vytdhnéte sitovou zastrcku z elektrické zasuvky.

- Pred pouzitim spotfebice otfete jeho vnitfek a vycistéte jeho prislusenstvi.

Uzitecné rady pro pouziti

Bezpecnostni vypinac zabrani pouziti spotfebice, kdyz nejsou zaviena jeho dvitka. osvétleni
ovlddaciho panelu zhasne.

Nepfeplnujte kos. Vzdy se ujistéte, zda ma jidlo v kosiku dostatek mista, abyste dosahli co nejlepsich
vysledka.

Abyste dosahli kfupavych vysledk(, mizete jidlo podlit trochou oleje.

Ve spotrebici je mozné pfipravovat véechna jidla, ktera jsou vhodna i do trouby.

Mrazena jidla nebo tekuta jidla, napfiklad polévky, mlzete pfipravit ve vhodnych nadobach.
Upozoriujeme, pfi peceni kolacl, chleba nebo podobné se tésto rozsifuje. Nic z toho nesmi pfijit
do styku s topnym télesem.

Nalijte vodu na domaci bramborové vyrobky po jejich krdjenf v trvani 30 minut, aby se sniZil vyskyt
bramborového Skrobu. Potom kousky brambor osuste papirem.

Cas pifpravy zavisi na nékolika faktorech: velikost, stav, mnozstvi jidla a nastavena teplota.
Standardni hodnoty naleznete v ¢asti,Funkéni tlacitka” ,Automatické funkce”.

Pokud horkovzdusnou fritézu pfedem nenahfivate, pfidejte k Casu peceni 3 minuty.

Nez je zaCnete pfipravovat v horkovzdusné fritéze, osmazte steaky/vetsi kousky masa na panvi.
Cas a teplota zavisi na pozadovaném stupni poddajnosti.
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CAST 7: FUNKCNI TLACITKA

POZNAMKA:
Tlacitka na pfistroji jsou dotykova tlacitka. Funkci provedete jemnym stisknutim prstem.
Kazdé stisknutf tlacitka se potvrdi zvukovym signalem.
Pokud podrzite tlacitka @ nebo (=) stisknutd, spusti se rychly rezim.

Automatické funkce

Zvolte pozadovany automaticky program na ovladacim panelu. Nastaveny program poznate podle
blikani pfislusného tlacitka.

Tlacitko Rezim Prednastavena teplota v °C Pfedna\llsrt:i\::ny cas
@ Hranolky 200 15
Pizza 175 25
Chiéb 165 15
Maso 180 15
Ryby 175 30
Sugeni 40 120
Driibez 190 30
Koléce 160 30

POZNAMKA:

- Tytohodnoty jsou povazovany za smérné hodnoty. V zavislosti na velikosti a hmotnosti mohou byt
Cas a teplota deldi a vyssi nebo kratsi.
Aviak mUZete zménit pfedem nastavenou teplotu a ¢as automatickych funkci.

Pokud chcete po spusténi programu zvolit jiny program, nejdfive stisknéte tlacitko @),
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Zména teploty a ¢asu

Tlacitka @ a (=) jsou k dispozici na spotiebici dvakrat.

- Pourijte tlacitka @) nebo (=) nad a pod symbolem (&) na nastaveni teploty.
(U vsech program — kromé suseni - 80 °C az 200 °C, susent: 40 °C az 80 °C)

.- Pouzijte tlacitka @ nebo (=) nad a pod symbolem (&) na nastaveni ¢asu pripravy.
(U v8ech program — kromé suseni - 1 az 90 minut, susenf: 1 az 24 hodin)

.

POZNAMKA: Na displeji se stiidavé zobrazuje zbyvajici ¢as pFipravy a nastavena teplota.

Zapnuti osvétleni

Pomoci tlacitka (&) zapindte a vypindte osvéetleni vnitfniho prostoru spotiebice. Po pfiblizné 2 minutach
se osvétleni automaticky vypne. Svétla se navic rozsviti po otevieni dvitek.

Zapnuti osvétlenf = tlac¢itko () blika

Vypnuti osvetlenf = tlacitko (&) sviti nepretrzite

Ohfivani jidla
115°Ca cas je 6 minut.
Pridani grilovani

Pomoci tlacitka (&) zapnete a vypnete grilovani. Budete ho potfebovat na grilovani i na smazeni.
Zapnuti grilu = tla¢itko (&) blika
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CAST 8: PRIPRAVA

Pouziti bubnu na smazeni

1.
2.
3.

o

Otevfete dvitka.

Zasunte plech na odkapavani tuku na dno horkovzdusné fritézy.

Drzte buben na smazeni za cerné plastové povrchy. Otevrete viko bubnu na smazeni otocenim ve
sméru m. Symbol B musf byt pfesné nad zardzkou. Sejméte viko.

Napliite buben pozadovanym jidlem.

Zaviete viko. Umistéte viko tak, aby byl symbol # nad zarézkou. Utdhnéte viko ve sméru .
Nadzvednéte buben na smazeni pomoci nastroje na vyjimani na vodici listy. Drzte uvoliovaci
tlacitko (7) ve sméru Sipky a posunte buben smérem ke konci kolejnicky. Uvolnéte tlacitko. Buben
na smazeni musi zacvaknout na svém miste.

Pouziti rozné a upevnovacich svorek

POZNAMKA: Nevybirejte velmi velky kus masa na peceni. Grilované jidlo musi byt dostatecné
vzdalené od vnitfnich stén a topnych téles a nesmi se jich dotykat.

A wnN -

Otevfete dvirka.

Zasunte plech na odkapavani tuku na dno horkovzdusné fritézy.

Na otocny rozen a otoc¢né vidlice natrete jedly olej.

Drabez musi byt pfed grilovanim pfivazana. K provedeni tohoto pfivazte kfidla a nohy pomoci
kuchynské pfize tésné k télu.

Opatrné polozte svazanou drlbez nebo kousek masa na otocny rozen. Nasunte vidlicky na oto¢ny
rozen a upevnéte maso na daném miste. Utdhnéte upevnovaci svorky pomoci sroubd.

Pfipraveny rozer zvednéte na vodici listy pomoci ndstroje na vyjimani. Drzte uvolfhovaci tlacitko (7)
ve smeéru Sipky a posunte buben smérem ke konci kolejnicky. Uvolnéte stisknuti tlacitka. Rost musi
zacvaknout na svém miste.
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Pouzité rozné, upeviovacich diski a jehlic

1. Otevfete dvifka.

2. Zasunte plech na odkapavani tuku na dno horkovzdusné fritézy.

3. Naplnte jehlici na opékani dle potieby.

4. Zasunte upevnovaci disky na jehlice na opékani. Vénujte pozornost napisdm L (vlevo) a R (vpravo)
na vnitfni strané diskd, jakoz i vyjmutim pro Srouby na jehlici. Utdhnéte upevnovaci disky Srouby.

5. Naplnéné jehlice zasunte do upevnovacich diskU. Viz pfilozeny obrazek. Vlozte jehlici zakfivenou
stranou do zafezu upevnovaciho disku. Konec jehlice zasurite do protilehlého otvoru druhého
upevniovaciho disku. Zahnéte zahnutou stranu jehlice do otvoru pod zafezem.

6. Pripravené jehlice na opékani zvednéte na vodici listy pomoci funkce na vyjimani. Drzte uvolhovaci
tlacitko (7) ve smeéru Sipky a posunte buben smérem ke konci kolejnicky. Uvolnéte stisknuté tlacitko.
RoSt musi zacvaknout na svém miste.

Pouziti mfizkovanych pekara a pekace na odkapavani
1. Otevfete dvifka.
2. Zasunte pekac na odkapavani a/nebo mrizkovany pekaf do posuvnych kolejnicek.
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CAST 9: POUZITI SPOTREBICE

1. Zavrete dvifka.

2. Stisknutim tlacitka (&) vypnéte pohotovostni rezim. Uvidite pfednastavené nastaveni 200 °C a 15
minut.

3. Zvolte automaticky program a pokud je to nutné, zmérite ¢as a teplotu pfipravy pomoci tlacitek (@)
nebo (.

4. Pokud pouzijete fritovaci buben nebo grilovaci rost, dodate¢né stisknéte tlacitko (&) na pfidani
grilovaciho rostu.

5. Stisknutim tlacitka &) spustte proces piipravy pokrmu.

Pozastaveni provozu

- Stisknutim tlacitka &) pozastavite provoz spotfebice. Tlacitko (&) bude blikat. Opétovnym stisknutim
tlacitka (&) obnovite provoz spotiebice. Tlacitko (&) bude opét nepretrzité svitit.

- Avéak provoz se prerusi po otevieni dvifek spotfebice. Chcete-li pokra¢ovat v ¢innosti, zaviete
dvirka.

POZNAMKA: Spotiebic se spusti od mista, kde byla jeho ¢innost pozastavena.
Ukonceni provozu

POZNAMKA: Po uplynuti doby pifpravy bude ventilator pokracovat v provozu za Gcelem vychladnut
spotiebice. Na displeji bude blikat I F (Vyp.). Po uplynuti pfiblizné 20 sekund zazni tii zvukové signély
a FF zmizi z displeje. Spotrebic¢ bude opét v pohotovostnim rezimu.

VAROVANI: Nebezpeti popaleni!
« Muze unikat horka paral
- Pouzivejte kuchynské rukavice!

1. Oteviete dvifka.

2. Pokud jste pouzili buben na smazeni nebo rozZen na grilovani, vyjméte je pomoci nastroje pro
vyjimani. Za timto ucelem pomoci odblokovaciho mechanismu (7) odblokujte buben na smazeni
nebo jehlici na grilovani a vyjmeéte ji.

Pokud jste pouzili peka¢ na odkapavani nebo mfizkovany pekafr, vyjméte je.

Umistéte pfislusenstvi pouze na tepelné odolny povrch!

4. Zaviete dvitka.

W
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CAST 10: CISTENI

VAROVANI:

«  Pred cisténim spotrebi¢ vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastrcku. Pockejte, dokud spotfebic
nevychladne.

- Neponofujte spotfebi¢ do vody! Mohlo by to mit za nasledek zasah elektrickym proudem nebo
POZar.

UPOZORNENI:
- Na cisténi nepouzivejte dratény kartac ani jiné drsné pfedmeéety.
- Na cisténi nepouZivejte zadné kyselinové nebo abrazivni cistici prostfedky.

Prislusenstvi
PrisluSenstvi je mozné Cistit v teplé vode.

Povrch spotiebice
Spotfebic Cistéte zevnitt i zvenku navihéenym, ne mokrym hadfikem.

Uskladnéni

-« Spotfebic vycistete podle popisu. Nechte pfislusenstvi zcela vyschnout.

- Pokud nebudete spotiebic delSi dobu pouZivat, doporucujeme jej uloZit do plvodniho obalu.
- Spotrebic¢ vzdy skladujte na dobfe vétraném a suchém misté mimo dosah déti.
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CAST 11: RESENI PROBLEMU
Pokud se vyskytne problém, ¢asto jde pouze o malickost. Nez se obratite na nasi sluzbu, nezapomente
na nasledujici informace:

Problém Mozna pfi¢ina Reseni

Zkontrolujte elektrickou zasuvku
Spotiebic neni pripojen k pomoci jiného spotfebice.
elektrickeé sti. Pripojte zastrcku spravne.

Spotfebi¢ nefunguje. Zkontrolujte elektricky jistic.

Zavrete dvitka, dokud slysitelné

Dvitka nejsou zaviena spravneé. )
nezapadnou na misto.

Spotrebic je poskozeny.

Osvétleni v interiéru jiz Kontaktujte nase servisni stfedisko.

i Porucha osvétlent.
nesviti.

Snizte mnozstvi jidla. Mensf

Buben je velmi plny. ., . . .
J pIny mnozstvi se pripravuji rovnomérné.

Jidlo neni pe¢eno az do Teplota je nastavena velmi

. Nastavte vyssi teplotu.
konce. nizko. Y P

Cas piipravy je nastaven prilis

nizko. Nastavte delSi dobu piipravy.

. s

Pouzivaji se potraviny, které
Jidlo nenf kfupavé. jsou vhodné pouze pro béznou
fritézu.

Pouzijte jidlo pfipravené k pecent
nebo ho pokapejte trochou oleje.

Stitkanf tuku uvniti spotfebic¢e maze

Pfipravujete velmi mastna jidla. | zpUsobit emise vypard. Zajistéte
dostatecné vétrani.

Ze spotfebice vychazi kout. | Na pekaci na odkapavani/v Peka¢ na odkapavani/odkapévaci
odkapavaci misce na tuk misku na tuk ocistéte po kazdém
jsou jesté zbytky tuku po pouZiti podle pokynU v kapitole
predchozim pouzit!. Lcistent”
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CAST 12: TECHNICKE UDAJE

Model: PHAO 1000

Napajeni elektrickou energif: 220-240V~,50/60 Hz
Spotieba elektrické energie: 1500 W

Trida ochrany: I

Cistd hmotnost: pFiblizné 6,8 kg

Pravo na technické a designérské zmeény v pribéhu vyvoje produktd zistava vyhrazeno.

Tento spotfebic byl testovan podle viech prislusnych stavajicich smérnic CE, jako jsou elektromagneticka
kompatibilita a smérnice o nizkém napéti, a byl vyroben v souladu s nejnovéjSimi predpisy.
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POKYNY A INFORMACE TYKAJICi SE LIKVIDACE POUZITYCH OBALOVYCH
MATERIALU

Obalové materidly zlikvidujte na vefejném misté pro likvidaci odpadui.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
SPOTREBICU

)¢

Vyznam symbolu na vyrobku, jeho pfislusenstvi nebo obalu znamend, Ze s timto vyrobkem
nesmi byt zachazeno jako s domovnim odpadem. Tento vyrobek zlikviduje na pfislusném
sbérném misté pro recyklaci odpadu z elektrickych a elektronickych zafizeni. Popfipadé je
mozné v nékterych statech Evropské unie nebo jinych evropskych statech vratit své vyrobky
mistnimu prodejci, v pfipadé koupé obdobného nového vyrobku. Spravna likvidace tohoto
vyrobku pomUze usetfit cenné pfirodni zdroje a pomoci pfi prevenci pfipadného negativniho
vlivu na Zivotni prostfedi a lidské zdravi, ke kterému by mohlo dojit v dlsledku nespravné
likvidace odpadu. Podrobnégjsi informace ziskate od mistniho Ufadu nebo v nejblizsim
stfedisku pro sbér odpadu. Nespravna likvidace tohoto typu odpadu mize podléhat
vnitrostatnim predpisdm o pokutach.

Pro podnikatelské subjekty v Evropské unii
Chcete-li zlikvidovat elektrické nebo elektronické zafizeni, vyzadejte si potfebné informace
od svého prodejce nebo dodavatele.

Likvidace v jinych zemich mimo Evropskou unie
Chcete-li zlikvidovat tento vyrobek, vyzadejte si potfebné informace o spravném zpUsobu
likvidace od mistnich uradt nebo svého prodejce.

c € Tento vyrobek splnuje viechny zakladni pozadavky nafizeni EU, které se na néj vztahuiji.

Zmeény v textu, designu a technickych Udajich se mohou vyskytnout bez pfedchoziho upozornéni a
vyhrazujeme si pravo provést tyto zmény.
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