CzZ

1/ Silné akutermické dno diky svym vlastnostem spoii tepelnou energii. Vaiime na niz$im stupni, indme
s predstihem. Naakumulovana energie pfedava teplo dale do nadoby, teplo se rovnomérné rozlozi po dné TH.
Je vhodny na plynové, elektrické, sklokeramické i indukéni sporaky.

2/ Pfed pouzitim umyjte tlakovy hrnec (déle jen TH) diikladné teplou vodou se saponatem, oplachnéte a osuste.
Nepouzivejte abrazivni ¢istici prosttedky, agresivni latky, latky na bazi pisku, ostré pfedméty a draténky.

3/ Max. mnozstvi tekutiny je do 2/3 celkové kapacity (viz ozna¢eni MAX na nadobé). Nepliite TH az po hrdlo!
Minimalni hladina vody nesmi byt nizsi nez 1/4 litru (Nikdy nevaite bez vody!!) VZdy dodrzujte min. mnozstvi
vody, aby nedoslo k vyvateni a poskozeni hrnce. Nelze plnit nad zn. MAX — v hrnci musi ziistat prostor pro vznik
pary, aby mohlo dojit ke spravnému efektu vateni v paie pod tlakem — obsah péry uvniti hrnce ovliviiuje dobu
piipravy pokrmu!

4/ Nevaite potraviny typu pyré (jablkové, rybizové, z rebarbory...), krupi¢ku, ovesné vlocky, obiloviny, suchy
hréch, téstoviny. Ty vytvateji pii vafeni pénu a bubliny, které mohou ucpat pracovni i bezpe¢nostni ventil
a zplisobit pietlak. Nevaite potraviny v papiru, tkaning, plastovych obalech. P¥i vafeni potravin, které nabyvaji
na objemu, ale nepéni (ryZe, kroupy...) neplitte hrnec nad 1/2 daného max. objemu.

5/ Pfed postavenim hrnce na zdroj tepla zkontrolujte, zda je viko spravné uzavieno, funkénost ventilii (zda
nejsou zaneseny, ucpany) a zda neni TH jinak mechanicky poskozen (praskly achyt, deformace nadoby...).

6/ Pokud péra neza¢ne unikat z pracovniho ventilu p¥i po¢atku vateni jako obvykle, okamZité odstavte z tepel.
zdroje, ochladte, odpustte opatrné paru a zkontrolujte ¢istotu a funkei obou ventild, zda neni mélo nebo hodné
tekutiny v hrnei.

7/ Pokud péra unika okolo vika, odstraiite z tepel. zdroje, ochlad'te, odpustte paru pracovnim nebo bezpeénost-
nim ventilem a zjistéte, zda je viko dobie uzaviené, nejsou nedistoty mezi vikem a tésnénim, neni poskozené
tésnéni, neni pilis tekutiny, nad znatku MAX.

8/ Ujistéte se, ze plamen (u plyn. sporakii) nedosahuje na stény a zahiiva pouze spodek hrnce. Primér plotynky
must byt stejny ¢i mensi nez primér dna TH. Vafeni na plynu - pouzivejte rozptylovaci miizku nebo varnou
plotynku. Pi1 prvnim naznaku unikani pary z pracovniho ventilu snizte intenzitu ohrevu na minimum (pro lepsi,
ekonomi¢téjsi a chutnéjsi pripravu pokrmi) a zaénéte méfit dobu vafeni — teprve nyni totiz za¢ina spravny
proces vafeni v natlakované pare.

9/ Po uplynuti varné doby jej odstavime, az unikne veskerd para, teprve poté lze TH oteviit. Nikdy se nesnazte
TH hrnec oteviit okamzité po vareni, dokud je v ném natlakovana para. Nejdfive odpustte paru z hrnce pomoci
pracovniho (pfip. bezpe¢nostniho) ventilu. Nechte 3-4 minuty odstat a teprve poté oteviete viko. Pokud
potiebujete otevrit TH v rychlej$im intervalu, zchlad'te hrnec pod studenou tekouci vodou po dobu 1 min., poté
Jesté jednou zkontrolujte vypusténi zbylé pary pomoci ventilii a nasledné oteviete. Pozor na unikajici paru — je
horka! Dbejte na ochranu proti pfipadnému popéaleni!

OTEVRENI:

Po ochlazeni a vypusténi pary pracovnim ventilem péku na viku preklopime o 180°, viko oto¢ime o 90°-,
vyklopime a vyjmeme. Otevieni provadéjte pouze, kdyZ pracovni ventil je v poloze ,,otevieno“ — kolmo vzhtru!
Poklice TH obsahuje unikatni blokovaci zarizeni, které nedovoluje oteviit paku/viko, pokud je stile v nadobé
vysoky tlak. Pfi spravném uzavieni TH jeho poklice se specialné tvarovanou pakou v soucinnosti s bezpe¢nost-
nim ventilem blokuji uzaviraci hani: Bezpeénostni ventil pii vzriistajicim tlaku uvnitf TH vystoupa
automaticky do otvoru v uzaviracim mechanismu vika, ¢imz TH hanicky uzavie proti nechténému/nahod-
nému nebo nezddoucimu otevieni v dobé, kdy je uvnitt TH nepfipustny tlak pro bezpeéné otevieni vika.
UZAVRENI:

Oi)aény' postup jako pii otevieni. Ujistéte se, zda je ¢ista dotykova plocha poklice a ¢isté tésnéni, zda je rameno
v linii s uchyty a jeho konec zapadl na obvod hrnce, zda je viko fadné usazeno po celém obvodu hrnce. Poté
sklopte paku 0 180° do vodorovné polohy a uzaviete. Tésnéni pod hornim okrajem hrnce pred kazdym pouzitim

potfete potravinafskym tukem, nejméné vsak 1x mési¢né.

FUNKCE VENTILU:
TH je opatfen tfemi nezavislymi ventily pro tiplnou bezpe¢nost pii pouiti. Pfed kazdym pouZitim zkontrolujte
spravnou funkei a usazeni vSech ventila.

Ujisténi spravné ¢innosti ventili - raménko pracovniho ventilu dejte do vodorovné polohy a nékolikrat stlacte
dolti. Musi pruzZit a volné se vracet do vodorovné/ptivodni polohy. Kryt bezpe¢nostniho ventilu povytahnéte
nékolikrat vzhiiru - musi také pruzit a volné se vracet do pivodni polohy.

Treti silikonovy ventil musi byt pevné usazen na svém misté ve viku pod piitlaénou sponou. Pfekontrolujte
funkénost ventilu i béhem vateni — oteviete kratce do polohy pro vypousténi pary — mélo by dojit k rychlému
okamZitému a masivnimu Gniku pary, coz zna¢i spravnou funkénost ventilii.
Dobu vafeni je mozné upravit podle vlastnich zkusenosti. PfiloZena tabulka s hodnotami a ¢asy vareni je pouze
orientaéni. Zalezi na typu a stéii suroviny a rovnéz na objemu vaiené suroviny a objemu volného prostoru v TH
gm vznik natlakované pary. Zpocatku je lépe drzet se mirné pod ¢asovou hranici a v pripadé, Ze je nedostacujici,
4t TH znovu na tepelny zdroj a jiz otevieny, bez poklice dovafit / mozné dokoupit 1 k tomu uréenou sklenénou
poklici pro béZné vafeni v hrnei.

Takové hrnce této vyrobni fady jsou opatieny specialnim tfetim silikonovym ventilem, ktery slouZi jako dalsi
pojistka pro piipad, kdyby oba standardni ventily selhaly nebo se ucpaly. Pri tlaku pfevysujicim 2 bary se tento
ventil sam uvolni, aby mohlo dojit ke sniZeni tlaku v nadobé a nedoslo k poskozeni nadoby ¢i vymrsténi vika.
Silikonovy ventil je umistén pod pfitlaénym mechanismem vika tak, aby pfi uvolnéni neohrozil nikoho
v bezprostiedni blizkosti hrnce. Jedna se o technickou novinku z diivodu vétsi bezpecnosti spotiebitele.

UDRZBA A POUZITI:

Po kazdém vaieni hrnec a viko f4dné omyjte a osuste véetné ventild, pii béZném vafeni alespon 1x mésiéné
odsroubujte a vyistéte. Pozor na spravné sestaveni ventilii po vy¢iSténi. Hrnec Ize myt v mycce nadobi véetné
vika. Tésnéni a ventily myjte pouze ru¢né!! Thned po vyjmuti z my¢ky ¢i dfezu TH ihned osuste. Doporuéujeme
rovnéz Casté oSetfovani spec. prostiedky uréenymi k ochrané nerezového nadobi. Piedejdete nezddoucim
senzorickym zménam a zbarvenim, které ale nemaji vliv na funkei a zdravotni nezavadnost. Zanedbéni adrzby
a tim vzniklé senzorické zmény nemohou byt pfedmétem reklamace. Pokud nepouZivate — skladujte viko
otocené dnem vzhiru.

Pfi piehiati se miize na povrchu TH objevit fialové ¢i hnédé zabarveni. To neomezuje funkénost ¢i zdravotni
nezavadnost nadobi, neni vadou vyrobku a nemtze byt predmétem reklamace. Dbejte zvy$ené opatrnosti -
pracujete s tlakovou nddobou. NepouZivejte a nenechavejte TH v blizkosti déti! Vyrobek neni hracka!

Solte vzdy aZ po vateni, predejdete tim bilym usazenindm uvniti nadoby, které se vytvofi v zavislosti na tvrdosti
vody apod., vy¢istite je octem, nékolika kapkami citronu nebo pastou na nerezové nadobi.

Nedotykejte se horkého hrnce, pouzZivejte chiiapky a jiné k tomu uréené ochranné pomiicky. Ujistéte se, Ze jsou
tachyty dobfe pfipevnéné. Piivypousténi pary dbejte zvysené opatrnosti — para je vafici a mtze dojit k popéfeni!
TH nepouZivejte v troubé, ke smaZeni pod tlakem, neotevirejte dfive, nez vnitini tlak poklesne na nulu,
nepouzivejte k jingm tceltim, nez je TH urden. P¥i vafeni potravin, které nabyvaji na objemu, ale nepéni (ryze,
kroupy,..) neplnte hrnec nad 1/2 daného objemu.

Pouzivejte pouze originalni nahradni dily, neprovadéjte na TH zadné tpravy ¢i jiné zasahy do jeho konstrukce.
Po skonceni vateni hrnec odstavte ze zdroje tepla na 3-4 minuty, poté otocte pofohu prac. ventilu do vypoustéci
polohy. Nikdy se nesnazte hrnec okamzité oteviit, pokud je v ném péra!

Tlakovy hrnec této vyrobni fady byl vyroben dle mezinarodnich bezpe¢nostnich smérnic. Pfed prvnim pouZitim
si fadné prectéte cely ndvod k pouziti a poté jej uchovejte pro dalsi nahlédnuti. Vyrobeno z vysoce kvalitni
nerezové oceli. Vyrobeno v souladu s CE0045 a normami 2014/68/EC a TS445 EN 12778.

Odizolovana drzadla — nepali béhem p¥ipravy pokrmii, ptesto ale pouZijte pti manipulaci ochranné a k tomu
uréené pomiicky (chniapky apod.) TH nikdy nev{zlédejte to trouby! Driadﬂa nesmi byt umisténa nad pfimy zdroj
tepla, byt nahfivana a podobné — mohlo by dojit k jejich rozpaleni/poskozeni. Rozzhavena driadll; by mohla
zpusobit poranéni, popéleni a jinou zdravotni ajmu. Tlakovy ﬁmec se nikdy nesnazte oteviit silou. Nejprve TH
ochladte s ventily v ,uzaviené® poloze a teprve poté vypustte paru a bezpe¢né oteviete.

Zaruka dle zdkona, nevztahuje se ale na zavady vzniklé v diisledku pouzivani v rozporu s navodem k pouziti a na
zévady vzniklé aderem ¢ padem. V piipadé reklamace se obratte na prodejce, kde byl TH zakoupen a piedlozte
fadné vystaveny doklad o prodeji - paragon.

Minimélni pracovni tlak TH 0,6 bar (hodnota pro otevieni pracovniho ventilu).
Radny (obvykly) pracovni tlak TH 0,7 bar.
Maximalni pfipustny tlak v TH 1,2 bar (hodnota pro otevieni pojistného ventilu).
P¥i tlaku pFesahujicim 2 bary dojde k automaﬁcl}()ému uvolnéni sil. ventilu.
Odolnost tlakové nadoby viiéi deformaci 5 bar.

Min/max. povolena teplota uvniti nadoby o - 140 °C.

Vyrobeno pro Velkoobchod Orion s.r.o., Nedosin 132, 570 01 Litomysl.

Korespondenéni adresa vyrobce: HASCEVHER METAL SANAYI VE TICARET A.S
ORGANIZE SANAYI BOLGESI 17 CADDE NO:4
KAHRAMANMARAS TURKIYE 46100

Naévod plati pro TH ,,PROFI“ 0 objemu 3,51/51/71/91.

Rok vyroby: 2019.

Maso: doba/minuty Z ity

teleci a jehnédi zeli

telacie a jehnacie 12-15 kapusta 2-8

cielecina’jagniecina kapusta

kufecg’ ciEuI,e 38
uracie .. cibula -

kurczak 15-20 cebula

krata a slepice brambory

morcacie a slepacie 22-28 zemiaky 4-11

indyki i kurczaki zlemniaki

veprové s kizi Spenat

bravcové s kozou 25-30 Spenat 4

wieprzowina ze skorg szpinak

vepiové bez klize kvétak

bravcové bez koze 20-25 karfiol 5-8

wieprzowina kalaflor

hovézi houby

hovédzie 25-35 hub)é) 3.6

wotowina grzyby

Ryby: doba/minuty Ovoce: doba/minuty
krevety merunky

krevety - 8 marhule 2
krewetki morele

treska hrugky

treska 14 hruskﬁ_ 3-6

dorsz gruszki

humr broskve

homar 5 broskyne 2
homar brzoskwinie

pstruh jablka

pstruh 2 Jablka 1-2
pstrag Jabtka

péka pro uzavieni/oteveni
hrnce s tvarovanou rukojeti
a  mechanismem, jenz
zabrni  otevieni hrnce,
pokud by byl pod tlakem
péka pre uzatvorenie/otvo-
renie hrnca s tvarovanou
rukoviitou a mechanizmon,
ktory  zabréni  otvoreniu
hrca, kjm by bol pod
tlakom

déwignia do  zamykania
Jotwierania garnka z uksz-
taltowana rekojedciq i me-
chanizmem, ktéry zabrania
otwarciu garnka, jesli bylby
pod ciénieniem

pracovni ventil
pracovny ventil
zawor roboczy

tfmen
strmei
strzemie

silikonovy ventil
ikénovy ventil
zawér silikonowy

tlakova poklice
tlakové pokrievka
przykrywka ciénieniowa

bezpeénostni ventil
bezpeénostny ventil
zZawor bezpieczeristwa
silné 3-vrstvé akutermické dno
silné 3-vrstvové akutermické dno
mocne 3-warstwowe akutermiczne dno




SK

1/ Silné akutermické dno vd'aka svojim vlastnostiam spori tegelnu’ energiu. Varime na niz$om stupni, vya)iname
v predstihu. Naakumulovana energia odovzdava teplo d’alej do nadoby, teplo sa rovnomerne rozlozi na dne TH.
Je vhodny na plynové, elektrické, sklokeramické a indukéné sporédky.

2/ Pred pouzitim umyte tlakovy hrniec (dalej len TH) dokladne teplou vodou so saponitom, oplachnite
a osuste. Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky, agresivne latky, latky na béaze piesku, ostré predmety
a drétenky.

3/ Max. mnozstvo tekutiny je do 2/3 celkovej kapacity (vid ozna¢enie MAX na nadobe). Nepliite TH aZ po hrdlo!

Minimélna hladina vody nesmie byt niZsia ako V4 litra (Nikdy nevarte bez vody!) Vzdy dodrZiavajte min.

mnozstvo vody, aby nedoslo k vyvareniu a poskodeniu hrnca. Nesmie sa plnit nad zn. MAX — v hrnei musi zostat

Eriestor pre vznik pary, aby mohlo prist k spravnemu efektu varenia v pare pod tlakom — obsah pary vo vnitri
rnca ovplyviiuje ¢as pripravy pokrmu!

4/ Nevarte potraviny typu pyré (jablkové, ribezlové, z rebarbory...), krupicu, ovsené vlocky, obilniny, suchy
hrach, cestoviny. Tie vytvaraj pri vareni penu a bubliny, ktoré mézu upchat pracovny aj bezpe¢nostny ventil
a sposobit pretlak. Nevarte potraviny v papieri, tkanine, plastovych obaloch. Pri vareni potravin, ktoré zvaéSuja
svoj objem, ale nepenia (napr. ryza...), nepliite hrniec nad %2 daného max. objemu.

5/ Pred postavenim hrnca na zdroj tepla skontrolujte, ¢i je veko spravne uzatvorené, funkénost ventilov (¢i nie
su zanesené, upchaté), a ¢i nie je TH inak mechanicky poskodeny (prasknuty tchyt, deformécia nadoby...)

6/ V pripade, ak para nezaéne unikat z pracovného ventilu na za¢iatku varenia ako zvyc¢ajne, okamzite odstavte
z tepelného zdroja, ochlad'te, vypustite opatrne paru a skontrolujte ¢istotu a funkeiu oboch ventilov a ¢i nie je
v hrnei mélo, alebo naopak vela tekutiny.

7/ Ak para uniké okolo veka, odstréaiite z tepelného zdroja, ochladte, vypustite opatrne paru a skontrolujte
distotu a funkeiu oboch ventilov a ¢i nie je v hrnei malo, alebo naopak vela tekutiny nad zn. MAX.

8/ Uistite sa, ze plamef (pri plynovjch spordkoch) nesiaha na steny a zahrieva len spodok hrnca. Priemer platne
musi byt rovnaky, alebo mensi nez priemer TH. Varenie na plyne — pouzivajte rozptylovaciu mriezku alebo
varnt platiiu. Pri prvom naznaku unikania pary z pracovného ventilu zniZte intenzitu ohrevu na minimum (pre
lepsiu, ekonomickejsiu a chutnejsiu pripravu pokrmu) a za¢nite merat dobu varenia — aZ teraz za¢ina spravny
proces varenia v natlakovanej pare.

9/ Po uplynuti doby varenia TH odstavime a méZeme ho otvorit aZ vtedy, ked unikne vietka para. Nikdy sa
nesnazte TH otvorit ihned po vareni, pokial je v iom natlakovana para. Najprv vypustite paru z hrnca pomocou
pracovného (pripadne bezpe¢nostného) ventilu. Nechajte 3-4 minaty odstat a az potom otvorte veko. Pokial
potrebujete otvorit TH v rychlej$om intervale, schlad’te hrniec pod studenou te¢ticou vodou priblizne 1 mintitu,
potom opét skontrolujte vypustenie pary pomocou ventilov a nasledne otvorte. Pozor na unikajicu paru — je
hortca! Dbajte na ochranu proti pripadnému popéleniu!

OTVORENIE:

Po ochladeni a vypusteni pary pracovnym ventilom paku na veku preklopime o 180°, veko oto¢ime o 90°,
vyklopime a odstranime. Otvarajte len ked je pracovny ventil v polohe ,otvoreny“ — kolmo nahor! Veko TH
obsahuje unikatne blokovacie zariadenie, ktoré neumoziiuje otvarat paku/veko, pokial je v nadobe vysoky tlak.
Pri spravnom uzatvoreni TH, veko so §pecidlne tvarovanou pakou v suéinnosti s bezpe¢nostnym ventilom
blokujti uzatvaraci mechanizmus. Bezpe¢nostny ventil ?ri stipajicom tlaku vo vnutri TH stapa automaticky do
otvoru v uzatvaracom hani; veka, ¢im TH it uzatvori proti nechcenému (ndhodnému alebo
neziadicemu) otvoreniu v ¢ase, kym je vnutri TH nepripustny tlak pre bezpe¢né otvorenie veka.

UZATVORENIE:

Opacény postup ako pri otvoreni. Uistite sa, ¢i je ¢ista dotykova plocha veka a Cisté tesnenie, ¢i je rameno v linii
s uchytmi a jeho koniec zapadol do otvoru hrnca, ¢ je veko riadne usadené po celom obvode hrnca. Potom
sklopte paku o 180° do vodorovnej polohy a uzatvorte. Tesnenie pod hornym okrajom hrnca pred kazdym
pouzitim potrite potravinarskym tukom, minimalne 1x za mesiac.

FUNKCIA VENTILOV:
TH je zabezpeceny tromi nezavi: i ventilmi pre uplni bezpe¢nost pri pouZiti. Pred kazdym pouZitim
skontrolujte spravnu funkciu a usadenie vietkych ventilov.

Uistenie spravnej ¢innosti ventilov — ramienko pracovného ventilu dajte do vodorovnej polohy a niekolkokrat
stla¢te dole. Musi byt pruzné a volne sa vracat do vodorovnej/povodnej polohy. Kryt bezpe¢nostného ventilu
vytiahnite niekol'kokrat smerom nahor — musi byt tieZ pruZny a vol'ne sa vracat do povodnej polohy.

Treti, silikonovy ventil musi byt pevne usadeny na svojom mieste vo veku pod pritla¢nou sponou. Skontrolujte
funkénost ventilu aj v priebehu varenia — kréatko otvorte do polohy pre vypustenie pary — para by mala okamzite
a masivne za¢at unikat, ¢o znamena spravnu funkénost ventilu. Dobu varenia je mozné upravit podl'a vlastnych
skusenosti. PriloZend tabul'ka s hodnotami a ¢asmi varenia je len orienta¢na. ZaleZi od typu suroviny a taktiez
od objemu varenej suroviny a objemu vol'ného priestoru v TH pre vznik natlakovanej pary. Na zadiatku je lepsie
drzat sa mierne pod ¢asovou hranicou a v pripade, Ze to nepostacuje, dat TH znovu na tepelny zdroj a uz
otvoreny, bez veka dovarit / mozné dokapit Etomu urcena sklenenti pokrievku pre bezné varenie v hrnci.

Tlakové hrnce tejto vyrobnej rady st zabezpedené $pecidlnym tretim silikonovym ventilom, ktory sluzi ako
dalsia poistka pre pripad, keby obidva $tandardné ventily zlyhali, alebo sa upchali. Pri tlaku presahujicom
2 bary sa tento ventil sim uvolni, aby sa zniZil tlak v nadobe a aby sa nddoba neposkodila. Silikonovy ventil je
umiestneny pod pritlaénym mechanizmom veka tak, aby pri uvolneni neohrozil nikoho v bezprostrednej
blizkosti hrnca. Ide o technicki novinku z dévodu vécSej bezpe¢nosti spotrebitela.

UDRZBA A POUZITIE:
Po kazdom vareni hrniec a veko poriadne umyte a osuste vratane ventilov, pri beznom vareni aspori 1x mesa¢ne
odskrutkujte a vycistite. Pozor na spravne poskladanie ventilov po vyéisteni. Hrniec je mozné umyvat
vumyvacke riadu vratane veka. Tesnenie a ventily umyvajte len ru¢ne! Thned’ po odstraneni z umyvacky ¢i drezu
TH poriadne vysuste. Odport¢ame taktiez ¢asté oSetrovanie $pecidlnymi prostriedkami uréenymi na ochranu
nerezového riadu. Predidete neziadicim senzorickym zmendm a sfarbeniam, ktoré ale nemaji vplyv na funkeiu
a zdravotni nezédvadnost. Zanedbanie tdrzby a tym vzniknuté senzorické zmeny nemézu byt predmetom
reklamacie. Pokial TH nepouZivate, skladujte veko oto¢ené dnom nahor.
Pri prehriati sa méze na povrchu TH objavit fialové ¢i hnedé zafarbenie. To neobmedzuje funkénost ¢i
zdravotnii nezdvadnost riadu, nie je to vada vyrobku a neméze byt predmetom reklamacie. Dbajte na zvySeni
opatrnost — pracujete s tlakovou naddobou. NepouZivajte a nenechavajte TH v blizkosti deti! Vyrobok nie je
hracka! Sol'te vidy aZ po vareni, predidete tym bielym usadenindm vnutri nddoby, ktoré sa vytvoria v zavislosti
na tvrdosti vody a pod., vy¢istite ich octom, niekolkymi kvapkami citronu, alebo pastou na nerezovy riad.
Nedotykajte sa hortceho hrnca, pouZivajte chniapky a iné, k tomu uréené ochranné pomdcky. Uistite sa, Ze si
tchyty dobre pripevnené. Pri vypustani pary &fbajte na zvySend opatrnost — para je vriaca a moze dojst
popaleniu! TH nepouzivajte v rire, na vyprazanie pod tlakom, neotvérajte skor, ako vnttorny tlak klesne na
nulu, nepouzivajte na iné Glely, nez na aké je TH uréeny. Pri vareni potravin, ktoré zva¢Sujt svoj objem, ale
nepenia (ryZa,...) neplitte hrniec nad ¥2 daného objemu.
Pouzivajte len origindlne nahradné diely, TH nijak neupravujte ani nezasahujte do jeho konstrukcie. Po
skonceni varenia hrniec odstavte od zdroja tell(lla na 3-4 minity, potom otocte polohu pracovného ventilu do
vypustacej polohy. Nikdy sa nesnazte hrniec okamzite otvorit, pokial je v fiom para!
Tlakovy hrniec tejto vyrobnej rady bol vyrobeny podla medzinarodnych bezpecnostnych smernic. Pred prvym
pouzitim si poriadne preéitajte cely navod na pouzitie a uchovajte ho. Vyro%en}'r z vysoko kvalitnej nerezovej
ocele. Vyrobeny v stilade s CE0045 a normami 2014/68/EC a TS455 EN 12778.
Odizolované drzadla — nepalia pocas pripravy pokrmov, napriek tomu ale pouzivajte pri manipulécii ochranné
pomocky (chfiapky a pod.). TH nikdy nevkladajte do riry! Drzadla nesmi byt umiestnené nad priamym
zdrojom tepla, nemézu sa nahrievat a podobne — mohli by sa rozpalit a poskodit. Rozpalené drzadla by mohli
sposobit poranenie, ¢i int ujmu na zdravi. Tlakovy hrniec sa nikdy nepokisajte otvérat silou. Najprv TH
ochladte s ventilmi v ,uzatvorenej“ polohe a potom vypustite paru a bezpe¢ne otvorte.

Zaruka podl'a zakona, nevztahuje sa na chyby vzniknuté v désledku pouzivania v rozpore s navodom na pouzitie
a na chyby vzniknuté iderom ¢i padom. V pripade reklamacie sa obrétte na predajcu, kde bol TH zakapeny
a predlozte riadne vystaveny doklad o predaji — paragon.

Minimalny pracovny tlak TH 0,6 bar (hodnota pre otvorenie pracovného/poistného ventilu).
Riadny (obvykly) pracovny tlak TH 0,7 bar.

Maximalny priﬁustn)’r tlak v TH 1,2 bar (hodnota ]l)(re otvorenie pracovného{poistného ventilu).
Pri tlaku presahujticom 2 bary déjde k automatickému uvol'neniu sil. ventilu.

Odol tlakovej nadoby voé&i d ii 5 bar.

Min./max. povolena teplota vo vnitri nadoby o - 140 °C.

Pre SK Orion Trade s.r.o., Pezinska cesta 30, 903 01 Senec.

Koresponden¢ni adresa vyrobce: HASCEVHER METAL SANAYI VE TICARET A.S
ORGANIZE SANAYI BOLGESI 17 CADDE NO:4
KAHRAMANMARAS TURKIYE 46100

Névod plati pre TH ,PROFI“ v objeme 3,51/51/71/91.

Rok vyroby: 2019.
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Nalezy uwaznie przeczyta¢ instrukcje, aby unikna¢ uszkodzenia z powodu zlej obstugi.
1/ Przed uzyciem nalezy dokladnie umy¢ ciepla woda z ptynem do mycia naczyn, wyplukac i wysuszy¢. Nie
uzywac¢ srodkow $ciernych, substancji zracych i ostrych przedmiotow.

2/ Nigdy nie zawija¢ zywnosci w papier, tkaniny oraz opakowania z tworzyw sztucznych.

3/ Maksymalna ilo$¢ wody to 2/3 calkowitej pojemnosci szybkowaru. Punkt oznaczony jest napisem "max"
w garnku. Nie wypelniaj garnka po brzegi. Minimalny poziom wody nie powinien by¢ mniejszy niz 1 /4 litra.
Nalezy przestrzega¢ minimalnej iloéci wody, aby uniknac uszkodzenia garnka i przypalenia. Nie przygotowywac
puree (jabtko czarna porzeczka, rabarbar), potraw na bazie maki, platiéw, suszonego grochu, makaronéw. Te
produkty podezas gotowania wytwarzajg piane i pecherzyki, ktore moga zatka¢ zawor glowny oraz pomocniczy
a takze spowoduja wzrost ci$nienia.

4/ Przed postawieniem na zrodlo ciepla, upewnij sie, ze pokrywa jest dobrze zamknigta oraz czy szybkowar
w zaden sposob nie jest uszkodzony mechanicznie. Kiedy para zaczyna ucieka¢ z zaworu pracy na poczatku
gotowania, natychmiast zdja¢ garnek ze zrodla ciepla, 0£1lodzié, odpusci¢ pare, sprawtlozié stan_czystosci
1 funkcji obu zaworéw, powodem moze by¢ to ze jest za malo albo za duzo plynu w naczyniu. Jesli para
wydobywa sie wokol pokrywy, usunaé ze zrodlo ciepla, ochlodzi¢, odpusci¢ pare, oraz okresli¢, czy: pokrywa jest
szc.zelnie’zg)mknieta, nie ma brudu pomiedzy pokrywa a garnkiem, sprawdzi¢ ilo§¢ wody (dopuszczalne 2/3
pojemnoéci).

5/ W c{)rzypadku kuchenek gazowych plomien nie moze wychodzi¢ poza $rednice dna garnka, nie moze
nachodzi¢ na $cianki boczne. Gotujgc na gazie uzywacé siatki lub plytki grzewczej.

6/ Przy pierwszych oznakach, ze z zaworu wycieka para nalezy zmniejszy¢ zrodlo ciepla - gotowanie bedzie
bardziej ekonomiczne, a przygotowane positki smaczniejsze. Od tego momentu rozpoczyna si¢ wlasciwy proces
gotowania i od teraz nalezy rozpoczaé¢ pomiar czasu gotowania.

7/ Po zdjeciu ze zrodia ciepla nalezy poczekat az para opusci wnetrze naczynia. Nigdy nie otwieraj garnka zaraz
po ugotowaniu. Ci$nienie mozna iowo rozprezy¢ poprzez zawor pracy i nastepnie odstawi¢ na 3-4 minuty.
Aby szybciej otworzyé pokrywe mozna schlodzi¢ garnek w zimnej wodzie - nie zanurzaé¢ pokrywy! Uwazaj na
wydobywajaca sie pare -jest goraca! Zachowaj szczegdlna ostrozno$¢ aby sie nie poparzy¢.

OTWIERANIE:

Po ochlodzeniu i rozprezeniu ci$nienia wewngtrz garnka nalezy przeciggnaé uchwyt szybkowaru o 180°
1 wyciagna¢ pokrywe. Otwieranie pokrywy powinno ogbywaé sie wylacznie g(%y zawor bezpieczenstwa opadnie -
wtedy jest w pozycji "otwarte". Pokrywa posiada specjalny mechanizm blokujacy, ktéry zapobiega otwarciu
szybkowaru gdy wewnatrz jest jeszcze wysokie ci$nienie. Po rozpoczeciu gotowania i wzroscie ci$nienia,
wewngtrz garnka zawor bezpieczefistwa unosi sie do gory, a specjalna konstrukcja uchwytu zamykajacego
szybkowar zapobiega przypadkowym otwarciem pokrywy podczas gotowania.

ZAMYKANIE:
Proces odwrotny do otwierania. Upewnij si¢ ze pokrywa jest dobrze osadzona oraz czy powierzchnia styku
krawedzi garnka i pokrywy jest czysta. Nastepnie opus¢ uchwyt o 180°.

FUNKCJE ZAWOROW:

Szybkowar jest wyposazony w 3 niezalezne zawory bezpieczefistwa. Przed kazdym uzyciem sprawdzi¢
funkcjonowanie zaworow - 2 ruchome zawory nalezy kilkakrotnie poruszy¢. Zawor pracy od pozycji poziomej do
pionowej, a zwor bezpieczenstwa pociagnaé¢ do gory. Zawor silikonowy jest nieruchomy - jest to dodatkowe
zabezpieczenie na wypadek awarii dwoch standardowych zawordéw. Przy ci$nieniu powyzej 2 baréw zawor
zostaje uwolniony ab; iejszy¢ ci$nienie w iu. Czas gotowania jest regulowany w zaleznosci od
wlasnych potrzeb. Zalaczona tabela z warto$ciami i czasem gotowania sg przyblizone.

KONSERWACJA I UZYTKOWANIE:

Po kazdym uzyciu garnek z pokrywka prawidlowo umyé i osuszy¢. Zawory pracy co najmniej raz na miesiac
odkrecié¢ i wyczy$ci¢. Uwazaj na prawidlowe zamocowanie zaworéw po wyczyszezeniu. Mozna stosowaé
w zmywarce z wyjatkiem pokrywy. Uszczelki i zawory my¢ wylgcznie recznie. Zaleca sie stosowanie preparatow
do stali nierdzewne;j. Jesli dojdzie do przegrzania naczynie moze zmieni¢ kolor na fioletowy lub brazowy - nie
wplywa to jednak na funkcjonalnosé szybkowaru oraz na warto$ci odzyweze przygotowywanych potraw. Takie
przebarwienie nie moze by¢ podstawa do reklamacji. S61 dodawaj zawsze po zakonczeniu gotowania aby
unikna¢ bialego osadu wewnatrz naczynia, ktory tworzy si¢ w zalezno$ci od twardosci wody. Taki osad mozna
oczy$cié octem, sokiem z cytryny lub $rodkiem do czyszczenia stali nierdzewnej. Szybkowar w tej linii
produktéow jest produkowany zgodnie z miedzynarodowymi przepisami bezpieczenstwa. Przed pierwszym
uzyciem prawidlowo przeczyta¢ calg instrukeje i zachowac ja na przyszlo$¢. Wykonane z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej. Wyprodukowano zgodnie z normami i CE0045; 2014/68/EC i TS445 EN +12.778-ga. Gwarancja
na podstawie ustawy, ale nie stosuje sie do defektow wynikajacych z powodu uzytkowania niezgodnego
z instrukcja oraz wad spowod h uszkodzeni ‘hani m.

w prflypadku reklamacji, nalezy skontaktowa¢ sie ze sprzedawcg u ktorego zostal zakupiony i przedstawi¢
dowod zakupu - paragon.

‘WAZNE INFORMACJE I SRODKI OSTROZNOSCI:

- W przypadku wystapienia usterki badz uszkodzenia szybkowaru produkt nalezy zwrécié¢ do sprzedawcy celem

zasiggnie;cia informacji o naprawie. W przypadku naprawy moga by¢ stosowane tylko oryginalne czesci
roducenta.

E)Podcz.':\s uzytkowania nalezny zachowac¢ szczegolna ostrozno$é. Nie zostawia¢ szybkowaru w poblizu dzieci.

- Nie wklada¢ szybkowaru do goracego piekarnika.

- Szybkowar znajdujacy sie pod ci$nieniem, przenosi¢ ze szczeg6lna ostroznos$cig. Nie dotykaé goracych czesci.

Uzywaé uchwytow i galek, a jesli to konieczne $rodkéw ochronnych.

- Nigdy nie otwiera¢ szybkowaru na site. Nie otwiera¢ E)rzed upewnieniem sie, ze ci$nienie wewngtrz

szybkowaru spadlo catkowicie. Patrz "instmekcja uzytkowania".

- Po ugotowaniu miesa ze skora (np. ozoréw wolowych), ktore moze pecznie¢ pod wplywem ciénienia nie

przekluwaé miesa, dopdki skora jest napeczniala, moze to spowodowac oparzenia. Podczas gotowania ziarnistej

zywnosci, delikatnie potrzasna¢ szybkowarem przed otwarciem pokrywy, aby unikna¢ wyrzucenia zywnosci.

- Przed kazdym uzyciem sprawdzi¢ czy ,czy zawory bezpi Astwa nie s3 zani one. Patrz "instrukcja

uliytkowania". Nigdy nie uzywaé szyb{owaru do ci$nieniowego smazenia zywnoséci w glebokim lub plytkim

oleju.

- I\%ie manipulowaé¢ zad i urzad:

wymienionych w instrukeji obstugi.

- Uzywa¢ tylko oryginalnych cze$ci zapasowych odpowiednich do danego modelu szybkowaru. W szczegolnosei

iliywac’ korpusu i pokrywy pochodzacych od tego samego prod a 1jako j ie kompatybi-
ne.

- Zachowac niniejsza instrukcje.

s b

mi poza wykonywaniem czynnosci obslugowych

Minimalne ci$nienie robocze - 0,6 bar (warto$é do otwarcia zaworu roboczego/bezpieczenst-

wa).
‘Wilasciwe (zwykle) ci$nienie robocze 0,7 bar.
d 1 $ vk ze 1,2 bar (warto$é do otwarcia zaworu

Maksymalne P
roboczego/bezpieczenstwa).
Po przekroczeniu ci$nienia 2 barow - ur
Odpornosé ia ci$nieni g0 na 5 .
Min./maks. dozwolona temperatura wewnatrz naczynia o - 140 °C.

ie zaworu silik g
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