OALA SUB PRESIUNE PROFI

1/ Baza groasa care datorita proprietatilor sale poate economisi energia electrica. Fierbem la o treapta mai
scazutd, oprim din timp. Energia acumulata transmite caldura mai departe in oala, cdldura se va raspandi pe
toata suprafata bazei. Este potrivit pe plitele pe gaz, elektrice, cu vitroceramica sau inductie.

2/ Spaélati oala inainte de folosire (mai departe ca OP) cu apa calduta cu detergenti, clatiti si uscati. Nu se
recomanda folosirea detergentilor abrazivi, materiale agresive pe baza de nisip, buretii de sarma..

3/ Volumul de lichide maxim este pana la 2/3 din capacitatea intreaga (vezi indicatorul MAX pe oala). Nu
umpleti OP in total! Volumul minim al apei este 1/4 | (Niciodatd nu fierbeti fara lichid!!) Respectati minimul de
lichide, pentru e evita deteriorarea oalei. Nu poate fi umplut peste indicatorul . MAX —in oala trebuie sa
ramana spatiu liber pentru aburi!

4/ Nu fierbeti alimentele de tip piure (de mere, merisoare, din rubarbra,..), grisul, fulgi de ovaz, cereale, mazare
uscata, paste. Acestea formeaza spuma in timpul fierberii, pot infunda supapa de lucru si supapa de siguranta si
pot cauza presiune. Nu fierbeti alimentele in hartie, tesaturi, in ambalaje de plastic. La fierberea alimentelor la
care isi maresc volumul, dar nu spumeaza (orez, orz,..) nu umpleti oala peste 1/2 a volumului maxim.

5/ Tnainte de a pune oala pe sursa de inclzire, verificati dacd capacul este bine inchis, supapele nu sunt
infundate, si oala nu prezinta defecte mecanice (manere deteriorate, deformarea oalei,..)

6/ Tn caz ca aburii nu ies din supapa de lucru, la inceputul fierberii, ca de obicei, inliturati imediat oala de pe
sursa de caldura, raciti, |asati aburii sa iasa si verificati functia supapelor, eventual daca nu este prea putin sau
prea mult lichid .

7/ 1n caz ca aburii ies de sub capac, inlaturati imediat oala de pe sursa de cildur, riciti, |3sati aburii s& ias, si
verificati daca capacul este bine inchis, sau nu prezintd impuritati intre capac si garnitura cu etans, nu este
defect etansul, eventual daca nu este prea mult lichid, peste indicatorul MAX.

8/ Asigurati-va ca flacara (la plita pe gaz) nu iese pe langa peretii oalei si incalzeste doar fundul oalei. Diametrul
plitei trebuie sa fie la fel sau mai mic, decat diametrul oalei. La prima avertizare de iesire a aburilor din supapa
de lucru reduceti intensitatea caldurii la minim (pentru o mai buna, si mai economica fierbere) si incepeti sa
urmariti timpul fierberii — abia acum incepe procesul corect de fierbere la presiunea aburilor.

9/ Dupa trecerea timpului de fierbere, inlaturamoala de pe sursa de inciélzire, 13sdm aburii s iasd, si abia dupa
acea deschidem oala sub presiune. Niciodata nu deschidem oala imediat dupa fierbere, Thainte sa iasa aburii
presati. Mai intai lasati aburii sa iasa din oala cu ajutorul supapei de lucru (eventual supapa de siguranta).
Lasati 3-4 minute la repaus si abia dupa acea deschideti capacul. in caz c& doriti s§ deschideti OP in interval mai
scurt, raciti oala sub jetul de apa rece pe timp de 1 min. dupa care din nou verificati iesirea aburilor cu ajutorul
supapelor si deschideti oala. Atentie la aburii fierbinti! Atentie la pericolele unei utilizari incorecte!

Deschidere:
Dupa racirea oalei si iesirea aburilor puneti maneta in pozitia de sus si rotiti capacul, apdsati-l usor si scoateti-I.
Deschideti doar daca supapa de lucru este in pozitia deschis — drept in sus!

Capacul OP contine dispozitiv unic de blocare, care nu permite deschiderea capacului in caz ca in oala mai este
presiunea prea mare. La inchiderea corectd a OP, capacul cu maneta special formata impreuna cu supapa de
siguranta vor bloca mecanismul de inchidere. Supapa de sigurantd in momentul cresterii de presiune in interior
iese automat in orificiul de inchidere al capacului, astfel OP este inchisd mecanic si nu va permite deschiderea
nedorita a oalei in timpul in care in interiorul oalei este o presiune prea mare pentru deschiderea oalei in
siguranta.



Tnchidere: Procedura inversa fatd de deschidere. Asigurati-va c3 suprafata capacului si supapele sunt curate
capacul a fost bine inchis pe intreaga circumferinta a oalei. Dupa care pliati maneta in jos la 180° in pozitie
orizontala si inchideti. Ungeti garnitura de etansare de sub capac inainte de folosire cu grosimi alimentare, cel

putin 1 x luna.

Functia supapelor: OP este prevdzuta cu trei supape diferite pentru o siguranta completa la folosire. Verificati
functionalitatea lor Thainte de folosire. Timpul de fierbere poate fi reglat dupa experintele proprii.

Verificare functiei corecte la supape - supapa de lucru o puneti in pozitia orizontala si apasati pe ea. Acesta
trebuie sa se intoarca liber la pozitia initiala. Trageti de capacul supapei de siguranta de mai multe ori, si acesta
trebuie sa se intoarca liber in pozitia initiala. A treia supapa, cea din silicon, trebuie sa ramana pe pozitia ei in
partea de jos a capacului, sub maneta. Controlati functionalitatea supapelor si in timpul fierberii — deschideti in
scurt timp supapa pentru a iesi putin aburii — ar trebui sa cauzeze iesirea brusca a aburilor, cea ce semnalizeaza
functionalitate corecta a supapelor.

Timpul de fierbere poate fi reglat dupa experientele dumneavoastra. La inceput recomandam un timp de
fierbere mai scurt, dacd mancarea nu este fiarta bine, dupa scoaterea capacului puteti pune din nou pe foc si
puteti continua fierbera fara capac.

Oalele sub presiune din aceasta gama sunt prevazute cu a treia supapa din silicon, care serveste ca a treia
siguranta, in caz ca cele doua supape ar fi deteriorate sau infundate. La presiunea care depaseste 2 bari,
aceasta supapa este eliberatd, astfel incat presiunea din interior sa scada, astfel se va evita deteriorarea oalei
sau sdrirea capacului. Supapa din silicon este montata sub capacul oalei, pentru a evita evetuale accidente in
caz ca s-ar dezlipi

Intretinere si folosire:

Spalati bine oala dupa fiecare folosire, si uscati bine, inclusiv toate supapele, la folosire normala cel putin 1x
luna. Atentie la montarea corecta a supapelor dupa curatare. Oala poate fi spalata in masina de spalat vase,
inclusiv capacul. Garnitura si supapele le spalati doar manual!! Imediat dupa scoatere din masina de spalat
uscati oala si capacul.

Neglijarea mentinerii si modificirile cauzate de acest fapt nu pot fi obiectul unei reclamatii. Tn caz c3 nu este
folosit, depozitati capacul cu parte de jos in sus.

La supraincalzire pot apare la suprafata pete de culoare maro sau mov. Acestea nu afecteaza functionalitatea
oalei, deci nu pot fi subiectul reclamatiei. Va rugam sa respectati toate normele de siguranta, lucrati co o oala
sub presiune. Nu folositi si nu Iasati in apropierea copiilor! Produsul nu este o jucarie!

Sarea o puneti dupa fierbere, veti evita pele albe pe suprafata oalei, care se pot forma in funtie de apa folosita.
Acestea le puteti indeparta cu otet, cateva picdturi de zeama de l[amaie, sau cu crema pentru oale de inox.

Nu atingeti oala fierbinte, folositi manusa de bucatarie sau alte obiecte de protectie. Asigurati-va ca manerele
sunt bine prinse de oala. Atentiune la iesirea aburilor — pericol de ardere! Nu folositi OP in cuptor sau pentru
prajire sub presiune, nu deschideti inainte de scaderea presiunii la zero, nu folositi cu alt scop decat cel
recomandat.

Folositi numai piese de schimb originale de la producator, nu se recomanda nici o modificare a produsului.
Dupa fierbere inlaturati oala de pe sursa de Tmcalzire si asteptati 3-4 minute , dupa care ridicati maneta supapei
de lucru in pozitia de reducere a presiunii. Niciodatd nu deschideti oala daca mai sunt aburi in interior!



