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@ INSTRUCTIONS FOR USE

SAFETY INSTRUCTIONS

Carefully read and keep the Instructions for use before use.
BEWARE! INTENDED FOR THERMAL TREATMENT OF FOOD IN A PRESSURISED ENVIRONMENT. IMPROPER USE OR MAINTENANCE
CAN CAUSE INJURY.

Before inserting the plug into the socket, make sure that the mains voltage to be used matches that of the appliance. You can find
this information on the nameplate. Connect the appliance to a properly installed protective contact socket.

Use the appliance only on a flat working surface that is resistant to heat generated in cooking. Do not place a heated pressure
cooker onto tables with wooden surfaces, do not move the appliance while operating.

The appliance is intended for household use only; do not use it outdoors. Keep the appliance away from sources of heat, direct
sunlight, humidity (never immerse it into any liquid) and sharp edges. Do not touch the appliance with wet hands in use. If the
appliance is humid or wet, immediately unplug it from the mains. Do not let the power cord hang over the edge of a counter. Do
not use the appliance with an extension cord. The appliance has a plug with earthing (protection class I).

Do not leave the pressure cooker unattended during the cooking process and do not use it for any other purposes than cooking food.
Keep the appliance and its cord out of reach of children under 8 years of age. Children may not play with the appliance. This
appliance can be used by children aged from 8 years and above if they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and if they understand the hazards involved.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Do not place the appliance near dishcloths, fabric, paper or other material that may ignite or block the vents. Ensure sufficient
ventilation and place the appliance 15 cm from walls in all directions.

Check before use that the lid, the removable cooking pot and the power cord are not damaged. Check before use that the
operating valve, the lock against accidental opening and the lid closure lock have not become clogged or blocked. Do not use the
pressure cooker if you observe any damage or defects.

Always use the removable cooking pot for cooking. To avoid damage, prevent the ingress of liquids and do not place ingredients
into the appliance without the removable cooking pot inserted.

It is very important that there is liquid in the removable cooking pot during cooking. When the pressure cooker is overheated,
do not remove the removable cooking pot from the pressure cooker vessel; immediately switch off the appliance and leave to
cool down.

The outer surface of the appliance is designed in such a way as to avoid its overheating; some parts of the electric pressure cooker
such as the lid and the steam release openings may become heated in use. Always hold the appliance by the handles on the sides.
The total amount of precooked food and liquids in the removable cooking pot may not exceed two thirds of the total volume. If
you cook food that swells such as rice, beans or dried vegetables, fill the cooking pot only up to one half of its volume. Overfilling
may cause the steam release valve to become clogged. Do not place meals wrapped in fabric, paper or plastic materials into the
pressure cooker. Never pierce food that tends to expand in volume such as meat with skin, beef tongue, etc. while the skin is
enlarged — risk of scalding.

Before cooking with a pressure programme, the lid must be properly set on and secured against being released. Do not use the
pressure cooker for frying with the lid on.

The steam release valve may never be covered in use — risk of serious accidents resulting from overpressure or overheating.

Be very careful when removing the lid. Do not open the pressure cooker until it has cooled down and the pressure inside the
vessel has been released. If the lock against accidental opening stays in the upper position or the lid rotates with difficulty, the
pressure cooker is still under pressure and may not be opened forcibly.

Do not lift and carry the pressure cooker using the lid handle, always use the handles on the sides for this purpose.

To avoid wearing or scratching of the removable cooking pot, use exclusively wooden or plastic ladles and cooking spoons.
When disconnecting the appliance, press the Cancel button and then remove the plug from the electric socket, pulling the plug
and not the cable. Disconnect the appliance from the mains after use and before cleaning.

Store the appliance in a cool and dry place.

If an error message is flashing on the control panel of the pressure cooker, immediately disconnect the appliance from the
mains. Then consult the “List of error messages” section of these Instructions for use. Use only approved spare parts and acces-
sories. Using other parts may result in a damaged appliance or serious injuries.



Unauthorised changes or modifications of the product are not permitted. Do not repair a faulty pressure cooker yourself, instead
contact a TESCOMA Service Centre; for contact details, visit www.tescoma.com.

TECHNICAL PARAMETERS

Voltage: 230V
Power input: 1,000 W
Display: LCD
Volume of the removable cooking pot: 5.5
Measuring cup for rice: 160 ml
Power cord length: 100 cm
Operating pressures: Low 3050 kPa
High 60-80 kPa

LEGEND

Pressure cooker lid

Top side
1 Operating valve control
() Position for automatically maintaining operating pressure (Sealing)
(b) Position for releasing pressure / releasing steam (Venting)
2 Marks for closing/opening the lid
3 Lock against accidental opening / safety valve opening

Bottom side
4 Safety valve with silicone cover / lock against accidental opening
5 Operating valve with metal protective cover
6 Lid closure lock
7 Silicone seal of the lid
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Pressure cooker vessel

8 Removable cooking pot with scale for preparing rice
9 Marks for setting the lid on/off (9a) and locking the lid (9b)
10 Temperature sensor
11 Heating surface
12 Removable container for intercepting condensate
13 Sensor checking setting on/closing and opening/removal of the lid
14 Power cord inlet

Control panel

15 Pressure programmes
(a) Poultry a ™ tescoma.resident h
(b) Meat/Stew Poultry Sauce

(c) Legumes o:y .
(d) Rice b = = i

Meat | Stew Slow cook

(e) Side dish Maso | Dusent Pomalé vafent
(f) Soup c
(9) Porridge
16 Special programmes d
(h) Sauce
(i) Slow cook
(j) Fry
(k) Steam
(I) Preserving f
(m) (a ke ié‘\‘/p P’?}‘S::m Odlnlzuer‘:}ystan
(n) Yogurt
17 Setting operating times (Time) 9 A=A v(\l"\ ) n
18 Changing operating pressure (Pressure) raie’ e 2ni” | i ns
19 Delay
20 Switching heating on/off (Warming/Cancel)
21 Switching on and off the automatic maintaining of
operating pressure and automatic releasing of steam (Venting)




LCD display [ ]
22 Lid open/closed o an o
23 Heating on E a @ @ & CL)
24 Programme selected or running
25 Heating on in the Keep warm cycle 27 -l '-. n '-. '-
26 Delayed start activated
27 Operating information and operating times 28
28 Operating pressure (Pressure):

Low, High 29
29 Cooking intensity:

Less, Normal, More
30 Preparation cycle:

Preheating, Cooking, Keep warm 30
31 Automatic maintaining of operating pressure (Sealing)

and automatic releasing of steam (Venting) is on

Pressure  Low

Less Normal More

Preheating Keep Warm

34 35

Accessories

32 Steamer basket

33 Measuring cup for rice 160 ml
34 Soup ladle

35 Rice ladle

36 Power cord

SAFETY COMPONENTS

Automatic check of closed pressure cooker
If the lid is not set correctly, the text Lid will appear on the display.

Lock against accidental opening
The lid of the pressure cooker cannot be opened until the pressure has dropped completely.

Automatic check of operating pressure

Automatically maintains an optimum operating pressure and releases excess steam during the Cooking cycle and all steam
after the end of the Cooking cycle.



Safety valve
Immediately releases pressure in the pressure cooker if it exceeds the highest permitted value.

Protective cover of the operating valve
Protects the operating valve against clogging.

Protection against overcooking
If the temperature in the pressure cooker exceeds the permitted value, heating is automatically switched off.

Surge cutout
Protects the pressure cooker against damage from voltage surge.

OPERATING INFORMATION ON THE DISPLAY

Lid

The lid is set on incorrectly, the pressure cooker is not closed.

OFF

The appliance is connected to the mains and ready for use, heating switched off.
On

The Preheating cycle is in progress.

Hot

The operating temperature has been reached in the Fry programme.
uEnt

Automatic or manual release of steam s in progress.

Auto

The Preheating cycle is in progress in the Rice programme.

boil

Milk pasteurisation is in progress in the Yogurt programme.

Yogt

Pasteurisation has finished in the Yogurt programme.

Notice: If some other information is shown on the display, check the explanation in the closing part of the Instructions for use
in the “List of error messages” section.

BEFORE FIRST USE

Unpack the appliance. Remove the lid from the pressure cooker by rotating the lid counter-clockwise (Open) (1) and remove
the accessories. Remove the cooking pot, wash it together with the accessories under running water with detergent and dry.

Notice: The appliance may smell slightly during first use as a result of the heating elements being heated for the first time. This
is normal and will not occur in further use.

FILLING THE COOKING POT

Place ingredients corresponding to the selected programme into the cooking pot. Always fill the cooking pot up to three quarters
of its volume as a maximum (2). With food that tends to froth or swell when heated, such as soup and rice, fill the cooking pot up
to one half of the vessel volume as a maximum, and up to one third when cooking legumes.

If the food does not contain enough liquids, add to the pot, together with the ingredients, at least 300 to 500 ml water or other
suitable liquids such as wine, beer, stock, fruit or vegetable juice. Insert the properly filled cooking pot into the pressure cooker.



Notice: Always use the stainless steel steamer basket when cooking in the Steam programme. Pour 300 to 500 ml water into
the cooking pot, insert the steamer basket, place food into the basket and proceed the same as in other programmes.

Useful hint: Check the enclosed brochure with proven Recipes for cooking in Electric pressure cooker PRESIDENT.
Notice: Always place ingredients into the cooking pot outside the pressure cooker before inserting it into the pressure cooker

disconnected from the mains. Before inserting the cooking pot into the pressure cooker, make sure that the cooking pot is clean
and dry on the outside.

CONNECTING THE APPLIANCE TO THE MAINS

Connect the power cord to the pressure cooker inlet and the other end to a 230 V mains socket (3).

An audible signal will sound and the text OFF will briefly appear on the display. The pressure cooker is ready for use.

SETTING THE LID ON
Set the lid onto the pressure cooker before preparing food!

Notice: Do not set the lid onto the pressure cooker in the Sauce and Fry programmes!

Set the lid onto the pressure cooker with the inserted cooking pot with food so that the arrow on the lid is aligned with the arrow
next to the open lock symbol on the upper rim of the vessel (4). An audible signal will sound. Rotate the lid clockwise (Close)
to the end position until the arrow on the lid is aligned with the arrow next to the closed lock symbol and close the lid (5). An
audible signal confirming a closed lid will sound.

OPERATING VALVE ADJUSTMENT

Before beginning to prepare food, always adjust the operating valve control to the position for automatically maintaining
operating pressure (Sealing) (6).

Notice: Use the operating valve adjusted to the position for releasing steam (Venting) only in the Yogurt programme.

OVERVIEW OF PROGRAMMES

Pressure programmes

Poultry
Programme for quick thermal treatment of poultry.

Meat/Stew
Programme for quick thermal treatment of white and red meat.

Legumes
Programme for quick thermal treatment of lequmes.

Rice
Programme for quickly boiling rice.

Side dish
Programme for quickly boiling side dishes, potatoes, vegetables, pasta, cereals, etc.

Soup
Programme for quickly preparing broths and meat or vegetable soups.
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Porridge
Programme for quickly preparing porridges from cereals.

Special programmes

Sauce
Programme for quickly preparing sauces. Used without the lid on.

Slow cook
Programme for gentle thermal treatment of meat, poultry, fish and vegetables.

Fry
Programme for preparing food fried in oil. Used without the lid on.

Steam
Programme for gentle thermal treatment of food in steam. Used with the steamer basket inserted.

Preserving
Programme for the preservation of food.

Cake
Programme for easily and quickly preparing cakes.

Yogurt
Programme for pasteurising milk and preparing homemade yogurt. Used with the operating valve control set in the position for
releasing steam (Venting).

PROGRAMME SELECTION
Select programme by pressing the programme button corresponding to the food being prepared.

Flashing on the display (for about 10 seconds) will be the time of the Cooking cycle preset by the programme correspond-
ing to the food inserted. During these approx. 10 seconds, you can change the Cooking cycle time, Cooking intensity
(Less/Normal/More) and Operating pressure (Low/High) or set a delayed start, see above.

CHANGING THE COOKING CYCLE TIME

After selecting the programme, you can use the Time button to adjust the Cooking cycle time, see Overview of pressure
programmes and Overview of special programmes at the end of this manual.

Notice: In the Rice programme, you cannot change the Cooking cycle time; it can only by changed by changing the Cooking
intensity setting (Less/Normal/More).

CHANGING COOKING INTENSITY (LESS/NORMAL/MORE)

If needed, after selecting a programme, repeatedly press the programme button until the display shows the cooking intensity
required by you: Less, Normal, More, see table Overview of pressure programmes in the closing part of the manual.

Notice: A change in cooking intensity will have an effect on the Cooking cycle time, operating temperature, and, if appropriate,
operating pressure.



CHANGING OPERATING PRESSURE (LOW/HIGH)

If needed, after selecting a programme, press the Pressure button and change the operating pressure from Low to High or vice
versa, see table Overview of pressure programmes at the end of this manual.

Notice: You can adjust operating pressure and the Cooking cycle time in the respective programmes also during the
Preheating cycle and during the Cooking cycle, see below.

DELAY

If needed, after selecting a programme, press the Delay button. Flashing on the display will be the preset time in hours (06:00)
remaining until the delayed start.

Use the Time button to set the required time until the delayed start within the range from 10 minutes to 24 hours. An audible
signal will sound briefly after the delayed start has been set and the display will begin to show decremental time until the
automatic start of the programme.

Notice: The Delay function is not available in the Fry and Yogurt programmes.With delayed start, always take into account the
kind of food being prepared — the time should correspond to the hygienic conditions for keeping food at room temperature. We
therefore recommend using a delayed start under 2 hours for preparing meat. Do not use the delayed start function at all in the
Porridge programme and for preparing food containing milk.

PREHEATING CYCLE

An audible signal will sound and the On symbol will be shown on the display shortly after you have selected a programme and,
if appropriate, changed the setting or after the time until the delayed start has elapsed. The selected programme will start and
initiate the Preheating cycle.

The pressure cooker will reach the operating temperature and create operating pressure during the cycle. The time of the Pre-
heating cycle will differ depending on the programme selected and the quantity and initial temperature of the food inserted.
An audible signal will sound after reaching the operating temperature and pressure, and the pressure cooker will automatically
switch to the Cooking cycle.

Notice: Steam may escape from the operating valve opening or from the opening of the lock against accidental opening during
the Preheating cycle.

COOKING CYCLE

After the end of the Preheating cycle, the pressure cooker automatically starts the Cooking cycle. The display will show the
time remaining until the end of the cycle during the thermal treatment of the food. The pressure cooker will automatically
maintain optimal temperature and operating pressure and will continuously release excess steam.

SWITCHING OFF THE AUTOMATIC MAINTAINING OF OPERATING PRESSURE (SEALING)
AND AUTOMATIC RELEASING OF STEAM (VENTING)

Maintaining of operating pressure (Sealing) and releasing of steam (Venting) can be discontinued at any time by
pressing the Venting button. The pressure cooker will maintain a safe operating pressure and stable temperature after this
function has been switched off. The automatic maintaining of operating pressure (Sealing) and automatic releasing of steam
(Venting) functions can be restored at any time by pressing the same button.

1
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ENDING THE COOKING CYCLE

An audible signal will sound after the end of the Cooking cycle and the food preparation process will end. The food is ready for
serving or further treatment. If you do not serve the food, the pressure cooker automatically switches to the Keep warm cycle.

Notice: Before opening the pressure cooker after the end of the Cooking cycle in the Legumes, Soup, Porridge, Preserving
and Cake programmes, press the button for releasing pressure (Venting) on the control panel. Hold the button pressed for
at least 3 seconds and wait until all steam has been released from the pressure cooker and the lock against accidental opening
has slipped downwards into the lid.

KEEP WARM CYCLE

When the Keep warm cycle is initiated, the pressure cooker first gradually releases all steam and the display will begin showing
the time elapsed since the beginning of the cycle.

The pressure cooker will maintain the food in the pressure cooker at serving temperature (approx. 70 °C) for a period of up to
12 hours. If you do not end the programme manually during the Keep warm cycle, heating will be switched off automatically
after 12 hours, the programme will be ended and the text OFF will be shown on the display.

Notice: The Keep warm function is not available in the Yogurt programme. Heating will be switched off after the end of the
yogurt preparation process and the programme will be automatically ended.

ENDING A PROGRAMME MANUALLY

To manually end a programme when needed, press the Cancel button during any cycle and end the selected programme.
An audible signal will sound and the text OFF will be shown on the display.

Notice: Always make sure after manually ending a programme that the pressure in the vessel has dropped completely, the lock
against accidental opening has slipped downwards and the pressure cooker can be opened safely.

MANUALLY REDUCING PRESSURE / REMOVING STEAM

If you wish to open the pressure cooker immediately after the end of the Cooking cycle and accelerate the spontaneous drop
in pressure in the vessel, press the button for releasing pressure (Venting) on the control panel. Hold the button pressed for at
least 3 seconds and wait until all steam has been released from the pressure cooker and the lock against accidental opening has
slipped downwards into the lid (7). Continue by pressing the button for releasing pressure (Venting) again to end the venting
process. Set the operating valve to the position for releasing steam (Venting) and open the pressure cooker.

OPENING THE PRESSURE COOKER

Rotate the lid counter-clockwise to the end position; an audible signal will sound and you can remove the lid from the pressure
cooker by lifting it (8).

Notice: Be very careful when removing the lid from the pressure cooker as a small amount of hot steam may stay in the vessel
even after the end of cooking — risk of scalding!

SERVING FOOD

For serving soups and rice, use the ladles that form part of the pressure cooker accessories (9). Always use utensils with wooden
or plastic ends for handling food in the cooking pot and for serving food to avoid harming the non-stick coating.

Notice: When filling the cooking pot and handling or serving food, make sure that the food does not soil the inside of the pres-
sure cooker vessel. If this happens, immediately disconnect the pressure cooker from the mains and thoroughly clean the soiled
parts with a moist cloth and dry.



MAINTENANCE AND CLEANING

Cooking pot with accessories

Clean the cooking pot, the stainless steel steamer basket, the soup and rice ladles and the measuring cup for rice under running
water after each use. Dishwasher safe.

Pressure cooker vessel

Make sure before each use that the inside of the pressure cooker vessel is clean. Clean the pressure cooker vessel with a moist
cloth inside and outside when needed and dry. Do not wash in dishwasher or under running water.

Useful hint: Use Cleaner for stainless steel cookware ProfiMATE 500 ml, Aloe Vera (code 903131) for cleaning the
stainless steel parts on the outside of the pressure cooker vessel.

Lid and operating valve control

Clean the lid of the appliance and the operating valve control under running water after each use. Do not wash in dishwasher.
Remove the operating valve control from the upper part of the lid (10). Rinse the valve and the control under running water, dry
and place back into the washed and dried lid.

Silicone seal of the lid

Clean the silicone seal of the lid in regular intervals to avoid its clogging. Remove the seal from the lid (11), wash using warm
water with detergent, dry and put back in place. Do not wash in dishwasher.

Operating valve with protective cover

In the event of clogging, clean the operating valve with cover in the bottom part of the lid in regular intervals. Remove the
protective cover from the valve by bending it to the sides (12) and wash the released valve and cover using warm water with
detergent and put back in place. Do not wash in dishwasher.

Container for dripping condensate

If a large amount of condensate accumulates in the container, remove it from the pressure cooker (13), empty it, clean and put
back in place.

Storing the appliance
Store the accessories in the cooking pot inserted in the pressure cooker (14) disconnected from the mains.

)= ¢

RECYCLING '
This product must be recycled as e-waste rather than discarded in mixed waste.

13
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QUICKTROUBLESHOOTING

The pressure cooker cannot be closed.

Thessilicone seal is not placed in the lid correctly.
Place the silicone seal into the lid correctly.

The lock against accidental opening is lifted in the upper position.
Use a suitable object to press the lock into the lid.

The pressure cooker cannot be opened.

Pressure in the pressure cooker vessel has not dropped.
Wait until the pressure drops spontaneously or release all steam from the pressure cooker manually to remove all pressure.

The lock against accidental opening stays lifted in the upper position.
Use a suitable object to press the lock downwards into the lid.

Steam escapes from the area between the lid and the pressure cooker vessel.

The silicone seal is not placed in the lid correctly.
End the running programme, let the pressure cooker cool down and place the seal into the lid correctly.

The silicone seal is damaged.
Contact a TESCOMA service centre; for contact details visit www.tescoma.com.

There are food residues on the silicone seal.
End the running programme, let the pressure cooker cool down, remove the seal from the lid, clean and put it back in place.

The lid is not set correctly.
Set the lid onto the pressure cooker vessel correctly.

Steam escapes from the opening of the lock against accidental opening for more than 2 minutes.
The silicone cover of the valve/lock against accidental opening in the bottom of the lid is clogged/damaged.

Remove the silicone cover from the valve, wash both parts using warm water with detergent, dry, place back into the lid
and put the silicone cover back in place. If the cover is damaged, contact a TESCOMA Service centre; for contact details visit

www.tescoma.com.

Steam is escaping continuously from the operating valve control.

The valve is set in the position for releasing steam (Venting).
Set the valve to the position for automatically maintaining operating pressure (Sealing).

Automatic maintaining of operating pressure (Sealing) and releasing steam (Venting) do not operate.

Make sure that the corresponding programme is on and that the function of automatically maintaining operating pressure
(Sealing) is not switched off. Press the button for releasing steam (Venting) and start the automatic maintaining of pressure
(Sealing). If the automatic maintaining of operating pressure (Sealing) remains inoperative, contact a TESCOMA Service centre

via www.tescoma.com.
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The lock against accidental opening does not slip upwards.

There are not enough ingredients or liquids in the cooking pot.
Add liquid into the cooking pot or increase the amount of food (up to three quarters of the pot volume as a maximum).

The lid closure lock blocks the lock against accidental opening.
Repeat the steps of setting the lid on and locking the lid.

The Lid text is flashing on the display.

The lid is not set correctly on the pressure cooker.
Repeat the steps of setting the lid onto the pressure cooker.

A continuous signal sounds while the pressure cooker is operating.

The pressure cooker vessel becomes overheated due to deposits on the bottom of the cooking pot and the pressure cooker has
automatically decreased temperature.

End the running programme and release all steam. Open the pressure cooker and release the deposits attached to the bottom
of the cooking pot.

Subtle cracking sounds are heard from the pressure cooker during operation.

The outer surface of the cooking pot iis wet.

Make sure before each use that the outer surface of the cooking pot and the surface inside the pressure cooker vessel are dry and
clean. If this is not the case, end the running programme, let the pot with food cool down and clean and dry the outer surface
and the surface inside the pressure cooker vessel.

LIST OF ERROR MESSAGES
The display may show the following error messages in exceptional cases:

Err1/Ern2

Temperature sensor error.
Contact a TESCOMA service centre; for contact details visit www.tescoma.com.

Err3

Permitted temperature exceeded — the cooking pot is not positioned correctly in the pressure cooker or there are not enough liquids
in the cooking pot.

Position the cooking pot correctly in the pressure cooker vessel or add liquid (up to three quarters of the cooking pot capacity
asa maximum).

Errd/Err5

Operating valve error (high/low pressure).
Contact a TESCOMA Service centre; for contact details visit www.tescoma.com.
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@ NAvoD K POUZITI

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pred pouZitim si peclivé prectéte a uschovejte Navod k pouZiti.
POZOR! SLOUZI K TEPELNE UPRAVE POKRMU POD TLAKEM. NESPRAVNE POUZITI NEBO UDRZBA MOHQU ZPUSOBIT PORANENI.

Pred zapojenim zdstrcky do sitové zasuvky se ujistéte, Ze pouzivané sitové napéti odpovidd napéti pristroje. Tento Udaj naleznete
na typovém Stitku pfistroje. Zapojte pristroj do fadné instalované sitové zasuvky s ochrannym kontaktem.

PouZivejte piistroj pouze na rovné pracovni ploe, kterd je odolnd viici teplu vznikajicimu pfi vafeni. Nepoklddejte zahfaty tlakovy
hrec na stoly s dievénymi povrchy, béhem provozu pistroj nepiemistujte.

Tento pfistroj je urcen pouze pro pouZiti v domacnosti, nepouZivejte piistroj ve venkovnich prostorech. Chraiite pfistroj pied zdroji
tepla, pfimym slunecnim zafenim, vlhkosti (nikdy pfistroj neponofujte do kapaliny) a ostrymi hranami. Pfi pouZiti nesahejte
na piistroj mokryma rukama. Je-li pfistroj vihky nebo mokry, ihned jej odpojte od elektrické sité. Nenechdvejte napdjeci kabel
viset pres okraj pracovni plochy. Pfistroj nepouZivejte s prodluZovacim piivodem. Tento pfistroj mé zéstrcku s uzemnénim (tfida
ochrany I).

Tlakovy hrnec nenechévejte béhem vafeni bez dozoru a nepouZivejte jej pro jiné cely, nez k vareni potravin.

Uchovévejte pfistroj a jeho napdjeci kabel mimo dosah déti mladsich 8 let. Déti si nesméji s pfistrojem hrat. Tento pfistroj sméji
pouzivat déti od 8 let véku v pfipadé, Ze je zajistén dohled nebo pouceni tykajici se bezpetného pouzivani a uZivatelé jsou si
védomi moznych rizik.

Osoby se snizenymi télesnymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti sméji
pristroj pouZivat pouze v pfipadé, Ze je zajiStén dohled nebo poudeni tykajici se bezpecného pouZivani a uZivatelé jsou si védomi
moznych rizik.

Pristroj neumistujte blizko utérek, textilii, papiru ¢i jinych materidld, které se mohou vznitit nebo znepriichodnit ventilacni
otvory. Dbejte na dostatecné vétrani a umistujte pfistroj 15 cm od stén ve viech smérech.

Pred pouZitim zkontrolujte, zda viko, vyjimatelnd varné misa a napdjeci kabel nejsou poskozené. Pfed pouzitim ovéte, zda
nedoslo k ucpani nebo zablokovéni pracovniho ventilu, pojistky proti nechténému oteveni ¢i pojistky uzavieni vika. Zjistite-li
jakékoli poskozeni nebo zdvady tlakového hrnce, nepouZivejte jej.

Pri vafeni vzdy pouZivejte vyjimatelnou varnou misu. Aby nedolo k poskozeni, zabrarite vniknuti tekutin a nevkladejte suroviny
do piistroje bez viozené vyjimatelné varné misy.

Je velmi dillezité, aby pfi vafeni byla uvnit vyjimatelné varné misy tekutina. V piipadé prehfati neodstraiujte vyjimatelnou misu
znddoby tlakového hrnce, ale ihned pfistroj vypnéte a nechte vychladnout.

Vnéjsi povrch pfistroje je konstruovan tak, aby nedochdzelo k jeho zahfivéni, nékteré casti elektrického tlakového hrnce jako
napi. viko a ventily pro odvod péry se mohou pfi poufZiti zahfivat. Vzdy drzte piistroj za bocni rukojeti.

Celkové mnoZstvi predvarenych potravin a tekutin ve vyjimatelné varné mise nesmi presahnout dvé tfetiny celkového objemu.
Vaiite-li potraviny, které bobtnaji, jako napf. ryZe, fazole nebo susend zelenina, napliite hrnec pouze do poloviny objemu.
PrepInéni miZe zpisobit ucpani ventilu pro odvod pdry. Do tlakového hrce nevkladejte jidla zabalend do tkaniny, papiru nebo
plastikovych obalti. Pokrmy, u kterych dochdzi ke zvétseni objemu (napf. maso s kiizi, hovézi jazyk apod.), nikdy nepropichujte,
dokud je kiize nabobtnald — nebezpeci opareni.

Pred varenim s tlakovym programem musi byt viko fadné nasazené a zajisténé proti uvolnéni. Tlakovy hrnec nepouzivejte ke
smazeni s nasazenou tlakovou poklici.

Pri poutiti nesmi nikdy dojit k zakryti ventilu pro odvod pary — nebezpeci zévaznych nehod v disledku piretlaku nebo prehfati.
Dbejte zvy3ené pozornosti pfi snimani vika. Neotevirejte tlakovy hrmec, dokud nevychladne a nedojde k uvolnéni tlaku uvnitf
nadoby. Pokud zlistava pojistka proti nechténému otevieni v horni poloze nebo se viko obtizné otaci, je hrec stéle pod tlakem,
neotevirejte jej silou.

Nezvedejte a nepfendsejte hrnec s pouzitim rukojeti vika, vzdy k tomuto tcelu pouZijte bocni rukojeti.

Aby nedoslo k opottebeni nebo poskrébéni vyjimatelné vamné misy, pouzivejte vyhradné dievéné nebo plastové nabéracky a varecky.
Pri odpojovani piistroje stisknéte tlacitko Zrusit (Cancel) a poté vyjméte zastrcku z elektrické zasuvky, tahejte za zastrcku, nikoli
za kabel. Po poufiti a pred ¢iténim pfistroj odpojte od elektrické zasuvky.

Skladujte pfistroj na chladném a suchém misté.

Blika-li na ovlddacim panelu tlakového hrce chybovy kéd, ihned jej odpojte od elektrické sité. Poté nahlédnéte do Casti tohoto
Névodu k pouziti ,Mozné chybovd hlaseni”. PouZivejte pouze schvélené ndhradni dily a soudasti. Pouziti jinych dilG mdze vést
k poskozeni pfistroje nebo vaznym traziim.



Neautorizované zmény nebo Upravy vyrobku nejsou povoleny. V pfipadé poruchy pfistroj sami neopravuijte, obratte se na
Servisni stredisko TESCOMA, kontakt na www.tescoma.cz.

TECHNICKE PARAMETRY

Napajeni: 230V

Pfikon: 1000 W

Displej: LCD

Objem vyjimatelné varné misy: 5,5

Odmérka na ryzi: 160 ml

Délka napajeciho kabelu: 100 cm

Pracovni tlaky: Nizky (Low): 30-50 kPa
Vysoky (High): 60—80 kPa

POPIS

Viko tlakového hrnce

Horni strana
1 Ovladac pracovniho ventilu
a) Poloha pro automatické Udrzovani pracovniho tlaku (Sealing)
b) Poloha pro Uvolnéni tlaku / Vypusténi pary (Venting)
2 Inacky pro zaviréni/otvirani vika
3 Pojistka proti nechténému otevieni / otvor bezpecnostniho ventilu

Spodni strana
4 Bezpecnostni ventil se silikonovym krytem / pojistka proti nechténému oteveni
5 Pracovni ventil s kovovym ochrannym krytem
6 Pojistka uzavieni vika
7 Silikonové tésnéni vika
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Nadoba tlakového hrnce

8 Vyjimatelnd varnd misa se stupnici pro pfipravu ryze

9 Znacky pro nasazovani/sniméni (9a) a uzamykani vika (9b)
10 Teplotni cidlo
11 Ohifevna plocha
12 Odnimateln& nddobka pro zachytavéni kondenzétu
13 Cidlo kontroly nasazeni/uzavieni a otevieni/sejmuti vika
14 Zasuvka napdjeciho kabelu

Ovladaci panel

15 Tlakové programy
a) Driibez (Poultry) a
b) Maso/Du3eni (Meat/Stew) poutiy
() Lusténiny (Legumes)
) Rye (Rice) b=

e) Prilohy (Side dish) Maso | Dusent

f) Polévky (Soup) ¢
g) Kase (Porridge)
16 Speciélni programy d
h) Omacky (Sauce)
i) Pomalé vareni (Slow cook)
j) Smazeni (Fry)
k) Naparovani (Steam)
) Zavaiovani (Preserving) f
m) Moucniky (Cake)
n) Jogurt (Yogurt)
17 Nastaveni pracovnich ¢asi Cas (Time) g o~
18 Zména pracovniho tlaku Tlak (Pressure) Faie
19 OdloZeny start (Delay)
20 Zapnuti a vypnuti ohfevu
Ohi'ev/Zrusit (Warming/Cancel)
21 Zapnuti/vypnuti automatického
Udrzovéni pracovniho tlaku a vypousténi péry Uvelnéni tlaku (Venting)

tescoma. Sresident

Pressure Delay
Tiak Odlozeny start

() \%
Warming | Cancel Venting
Ohfev | Zrusit Uvolnéni tlaku

7

Sauce
omécky

==
[P)

Slow cook
Pomalé vafeni




LCD displej
22 (tevfeni/uzavfeni vika
23 Spustény ohiev
24 Zvoleny nebo spustény program
25 Zapnuty ohfev ve fazi Udrzovani teploty
26 Aktivovan odlozeny start
27 Provozni info a pracovni ¢asy
28 Pracovni tlak (Pressure):
Nizky (Low), Vysoky (High)
29 Intenzita vafent:
Niz3i (Less), Bézna (Normal), Vyssi (More)
30 Faze pfipravy:
Zahfivani (Preheating), Vaieni (Cooking),
Udrzovani servirovaci teploty (Keep warm)
31 Zapnuto automatické Udrzovani
pracovniho tlaku a vypousténi pary

27

28

29

30

do@®I0
| e

Pressure Low

More

Normal

Less

Prislusenstvi

32 Naparovaci sito

33 Odmérka pro pfipravu ryze 160 ml
34 Nabéracka na polévku

35 Nabéracka na ryzi

36 Napéjeci kabel

BEZPECNOSTNI POJISTKY

34

35

Automaticka kontrola uzavieni hrnce

Pokud viko neni spravné nasazeno, zobrazi se na displeji info Lid.

Pojistka proti nechténému otevieni

Viko tlakového hrnce nelze otevfit, dokud zcela nepoklesl tlak.

Automaticka kontrola pracovniho tlaku

Automaticky udrZuje optimalni pracovni tlak a vypousti prebytecnou paru béhem faze Vareni (Cooking) a veskerou paru po

ukonceni faze Vareni (Cooking).
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Bezpecnostni ventil
OkamfZité uvolni tlak v hrnci, pokud piesdhne nejvyssi povolenou hodnotu.

Ochranny kryt pracovniho ventilu
Chrani pracovni ventil pfed zanesenim.

Ochrana pred pfipalenim
Pokud teplota v tlakovém hrnci piekroci povolenou hodnotu, ohfev se automaticky vypne.

Pojistka proti elektrickému prepéti
Chréni tlakovy hrnec pied poskozenim vlivem elektrického prepéti.

PROVOZNi INFORMACE NA DISPLEJI

Lid

Viko neni spravné nasazeno, tlakovy hrnec neni uzavfen.

OFF

Pristroj je zapojeny do sité a pfipraveny k pouZiti, ohfev je vypnuty.
On

Probihé faze Zahtivani (Preheating).

Hot

Dosazeni pracovni teploty v programu Smazeni (Fry).

uEnt

Probihd automatické nebo manuélni Vypousténi pary (Venting).
Auto

Probihd faze Zahfivani (Preheating) v programu RyZe (Rice).
boil

Probihd pasterizace mléka v programu Jogurt (Yogurt).

Yogt

Ukonceni pasterizace mléka v programu Jogurt (Yogurt).

Upozornéni: Pokud displej zobrazuje jiné informace, ovéte jejich vyznam v zavérecné casti Navodu k pouZiti, v odstavci MoZna
chybova hlaseni.

PRED PRVNiM POUZITIM

Pristroj vybalte. Otocenim vika proti sméru hodinovych rucicek (Open) (1) sejméte z hrnce viko a odeberte prislusenstvi. Vyjméte
varnou misu, umyjte ji spolu s pfisludenstvim pod tekouci vodou s piidavkem sapondtu a osuste.

Upozornéni: Béhem prvniho pouZiti miize spotfebic viivem zahfati dosud nepouzivanych topnych téles vydavat mirny zapach.
Tento jev je pfirozeny a pfi dalSim pouZivani se neobjevuje.

PLNENi VARNE MiSY

Do varné misy vlozte ingredience odpovidajici zvolenému programu. Varnou misu plite vzdy nejvyse do tfi ¢tvrtin objemu (2).
U jidel, ktera béhem tepelného zpracovani péni nebo bobtnaji, napf. polévky a ryZe, plfite varnou misu maximélné do poloviny
objemu, v pfipadé lusténin jen do jedné tfetiny objemu misy.

Pokud potraviny neobsahuiji dostate¢né mnozstvi tekutin, pfidejte do misy spolu s ingrediencemi nejméné 300 az 500 ml vody
nebo jinych vhodnych tekutin, napf. vino, pivo, vyvar, ovocnou i zeleninovou Stavu. Spravné naplnénou varnou misu vlozte do
tlakového hrnce.



Upozornéni: V programu Naparovani (Steam) pouZivejte vidy nerezové naparovaci sito. Do varné misy nalijte
300-500 ml vody, vlozte napafovaci sito, na néj umistéte pokrm a déle postupuijte stejné jako pfi poufiti ostatnich programd.

Dobry tip: Inspirujte se ovéfenymi Recepty pro vafeni v Elektrickém tlakovém hrnci PRESIDENT v piilozené brozufe.

Upozornéni: Varnou misu napliite ingrediencemi vZdy mimo tlakovy hrnec a teprve poté ji vklddejte do tlakového hrnce
odpojeného z elektrické sité. Pred vioZenim varné misy do tlakového hrnce se ujistéte, Ze je jeji vnéjsi cast Cistd a suchd.

ZAPOJENI PRISTROJE DO SITE
Napdjeci kabel zapojte do zasuvky tlakového hrce (3) a druhy konec kabelu do zdsuvky elektrické sité 230 V.

Ozve se zvukovy signdl, displej zobrazi népis OFF a po kratké chvili zhasne. Tlakovy hrnec je pfipraveny k pouZiti.

NASAZOVANI ViKA
Pted pripravou pokrmii nasadte na tlakovy hrnec viko!

Upozornéni: V programech Omacky (Sauce) a Smazeni (Fry) viko na tlakovy hrnec nenasazujte!

Viko poloZte na tlakovy hrnec s vlozenou varnou misou s pokrmem tak, aby Sipka na viku licovala se Sipkou vedle symbolu
otevieného zamku na hornim okraji nddoby (4). Ozve se zvukovy signal. Poté otocte vikem ve sméru hodinovych rucicek (Close)
nadoraz tak, aby Sipka na viku licovala se Sipkou vedle symbolu uzavieného zamku a viko uzaviete (5). Ozve se zvukovy signal
potvrzujici uzavieni.

NASTAVENi PRACOVNIHO VENTILU

Pred zahdjenim pipravy pokrmi nastavte ovladac pracovniho ventilu vzdy do polohy pro automatické UdrZovani pracovniho
tlaku (Sealing) (6).

Upozornéni: Pouze v programu Jogurt (Yogurt) pouZivejte pracovni ventil nastaveny do polohy pro Vypusténi pary (Venting).

PREHLED PROGRAMU

Tlakové programy

Driibez (Poultry)
Program pro rychlou tepelnou tpravu dribeze.

Maso/Duseni (Meat/Stew)
Program pro rychlou tepelnou tpravu bilého i ¢erveného masa.

Lusténiny (Legumes)
Program pro rychlou tepelnou Gpravu lusténin.

Ryze (Rice)
Program pro rychlou pfipravu vafené ryze.

Prilohy (Side dish)
Program pro rychlou pfipravu vafenych pfiloh, brambor, zeleniny, téstovin, obilovin apod.

Polévky (Soup)
Program pro rychlou pripravu vyvard, masovych i zeleninovych polévek.
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Kase (Porridge)
Program pro rychlou pfipravu obilnych kasi.

Specialni programy
Omdcky (Sauce)
Program pro rychlou pfipravu omdcek. Pouziva se bez nasazeného vika.

Pomalé vaieni (Slow cook)
Program pro 3etrnou tepelnou Uiprava masa, driibeze, ryb a zeleniny.

Smazeni (Fry)
Program pro pfipravu pokrm{ smazenych v oleji. Pouziva se bez nasazeného vika.

Naparovdni (Steam)
Program pro 3etrnou tepelnou tpravu pokrmii v péfe. PouZiva se s viozenym napaiovacim sitem.

Zavarovdni (Preserving)
Program pro zavafovani potravin.

Moucniky (Cake)
Program pro snadnou a rychlou piipravu moucniki.

Jogurt (Yogurt)
Program pro pasterizaci mléka a pfipravu domdciho jogurtu. Pouzivé se s ovladatem pracovniho ventilu nastavenym v pozici pro
Vypusténi pary (Venting).

VOLBA PROGRAMU
Stisknutim tlacitka programu odpovidajiciho pfipravovanému pokrmu zvolte program.

Displej zobrazi prerusované (po dobu cca 10 sekund) programem prednastavenou dobu faze Vareni (Cooking) odpovidajici
vlozenému pokrmu. Béhem téchto cca 10 sekund mizete u odpovidajicich programi zménit dobu faze Vareni (Cooking),
Intenzitu vareni (Less/Normal/More) a Pracovni tlak (Low/High) nebo nastavit odloZeny start, viz niZe.

ZMENA DOBY FAZE VARENI (COOKING)

Po zvoleni programu miiZete pomoci tlacitka Cas (Time) upravit dobu fize VaFeni (Cooking), viz Piehledy tlakovych
a specialnich programii na konci tohoto navodu.

Upozornéni: V programu RyZe (Rice) miizete dobu faze Vareni (Cooking) zménit pouze zménou nastaveni Intenzity vafeni
(Less/Normal/More).

ZMENA INTENZITY VARENI (LESS/NORMAL/MORE)

Po zvoleni programu stisknéte v pfipadé potfeby opakované tlacitko programu, az displej zobrazi vdmi pozadovanou intenzitu
vareni: Nizsi (Less), Bézna (Normal), Vyssi (More), viz tabulka Pfehled tlakovych programii v zavérecné casti ndvodu.

Upozornéni: Zména intenzity vaieni ovlivni dobu faze Vareni (Cooking) a pracovni teplotu, pfipadné i pracovni tlak.

ZMENA PRACOVNIHO TLAKU (LOW/HIGH)

Po zvoleni programu stisknéte tlacitko Tlak (Pressure) a zméiite dle potteby pracovni tlak z Nizkého (Low) na Vysoky (High)
nebo naopak, viz tabulka Pfehled tlakovych programii na konci tohoto navodu.




Upozornéni: Pracovni tlak a dobu faze Vafeni (Cooking) miiZete u odpovidajicich programdi upravit i v pribéhu féze Zahtiva-
ni (Preheating) a v priibéhu faze Vareni (Cooking), viz nize.

ODLOZENY START (DELAY)

Po zvoleni programu stisknéte v pfipadé potteby tlacitko Odlozeny start (Delay). Displej zobrazi preruSované prednastavenou
dobu v hodindch (06:00) zbyvajici do odloZeného startu.

Pomoci tlatitka Cas (Time) nastavte vami pozadovanou dobu do odloZeného startu v rozsahu 10 minut aZ 24 hodin. Kratce
po nastaveni odlozeného startu se ozve zvukovy signdl a displej zacne zobrazovat ubyvajici cas, po jehoZ uplynuti se zvoleny
program automaticky spusti.

Upozornéni: Funkce OdloZeny start (Delay) neni dostupné v programech Smazeni (Fry) a Jogurt (Yogurt). Pfi odlozeném
startu berte vzdy v potaz pripravovany druh pokrmu tak, aby nastavend doba odpovidala hygienickym podminkam pro uchova-
véni potravin pii pokojové teploté. K pifipravé masitych pokrmd proto doporucujeme pouZivat dobu odlozeného startu vzdy kratsi
nez 2 hodiny. V programu Kase (Porridge) a k pfipravé pokrmd s mlékem nepouzivejte odlozeny start viibec.

FAZE ZAHRIVANI (PREHEATING)

Krétce po zvoleni programu a po piipadné zméné nastaveni nebo po uplynuti doby odloZeného startu se ozve zvukovy signdl
a displej zobrazi symbol On. Zvoleny program se spusti a zahdji fazi Zahtivani (Preheating).

V pribéhu faze doséhne tlakovy hrnec pracovni teploty a vytvofi pracovni tlak. Doba faze Zahtivani (Preheating) se bude lisit
podle zvoleného programu a podle mnoZstvi a vychozi teploty vlozeného pokrmu. Po dosazeni pracovni teploty a tlaku se ozve
zvukovy signal a tlakovy hrnec automaticky prejde do faze Vareni (Cooking).

Upozornéni: V priibéhu fize Zahkivani (Preheating) miZe z otvoru pracovniho ventilu nebo z otvoru pojistky proti nechté-
nému otevfeni vychdzet para.

FAZE VARENI (COOKING)

Po ukondeni féze Zahtivani (Preheating) zahdji tlakovy hrnec automaticky fazi Vafeni (Cooking). Béhem tepelné tpravy
pokrmu bude displej zobrazovat dobu zbyvajici do ukonceni féze. Tlakovy hrnec bude automaticky udrZovat optimélni teplotu
i pracovni tlak a priibézné vypoustét prebytecnou paru.

VYPNUTi AUTOMATICKEHO UDRZOVANI PRACOVNIHO TLAKU A VYPOUSTENI PARY (VENTING)

UdrZovani pracovniho tlaku a vypousténi pary Ize v pfipadé potieby stisknutim tlacitka Uvolnéni tlaku (Venting)
kdykoliv zastavit. Po vypnuti této funkce bude tlakovy hrnec udrZovat v nddobé bezpecny pracovni tlak a stabilni teplotu. Funkci
automatického UdrZovani pracovniho tlaku a vypousténi pary Ize stisknutim stejného tlacitka kdykoliv obnovit.

UKONCENI FAZE VARENI (COOKING)

Po ukonceni faze Vareni (Cooking) se ozve zvukovy signdl a piiprava pokrmu se ukon¢i. Pokrm je pfipraveny k servirovéni nebo
k dal3i tipravé. Pokud pokrm neni servirovén, tlakovy hrnec prejde automaticky do faze Udrzovani servirovaci teploty (Keep
warm).

Upozornéni: Pred otevienim tlakového hrnce po ukonceni féze Vareni (Cooking) v programech Lusténiny (Legumes),
Polévky (Soup), Kase (Porridge), Zavafovani (Preserving) a Moucniky (Cake) stisknéte na ovlddacim panelu tladitko
Uvolnéni tlaku (Venting). Tlacitko drzte stisknuté nejméné 3 sekundy a vyckejte, dokud z hrnce neodejde veskeréd pdra
a pojistka proti nechténému otevfeni se nezasune dold do vika.
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FAZE UDRZOVANI SERVIROVACI TEPLOTY (KEEP WARM)

Pri zahdjeni fize Udrzovani servirovaci teploty (Keep warm) tlakovy hrec nejprve postupné vypusti veskerou péru a displej
zacne zobrazovat cas uplynuly od zahdjeni této féze.

Tlakovy hrnec bude udrZovat pokrm v tlakovém hrnci pfi servirovaci teploté (cca 70 °C) po dobu aZ 12 hodin. Pokud béhem faze
Udrzovani servirovaci teploty (Keep warm) neukoncite program manudlné, vypne se po 12 hodindch automaticky, program
se ukondi a na displeji se zobrazi OFF.

Upozornéni: V programu Jogurt (Yogurt) neni funkce UdrZovani servirovaci teploty (Keep warm) dostupna. Po ukonceni
pfipravy jogurtu se ohiev se vypne a program se automaticky ukonci.

MANUALNI UKONCENi PROGRAMU

Pro manudlni ukonceni programu stisknéte v pfipadé potfeby v pribéhu kterékoliv faze tlacitko Zrusit (Cancel) a zvoleny
program ukoncete. Ozve se zvukovy signél a na displeji se zobrazi OFF.

Upozornéni: Po manuélnim ukonceni programu se vzdy ujistéte, Ze v nddobé zcela poklesl tlak, pojistka proti nechténému
otevreni se zasunula dold a tlakovy hrnec Ize bezpecné oteviit.

MANUALNi SNiZENi TLAKU / VYPUSTENI PARY

Pokud si pfejete tlakovy hrmec po ukonceni féze Vareni (Cooking) ihned otevfit a samovolné sniZeni tlaku v nddobé urychlit,
stisknéte na ovladacim panelu tlacitko Uvelnéni tlaku (Venting). Tlacitko drZte stisknuté nejméné 3 sekundy a vyckejte,
dokud z hrnce neodejde veskerd pdra a pojistka proti nechténému oteviieni se nezasune dolii do vika (7). Poté znovu stisknéte
tlacitko Uvolnéni tlaku (Venting) a vypousténi pary ukoncete. Pracovni ventil nastavte do polohy pro Vypusténi pary
(Venting) a tlakovy hrnec otevrete.

OTViRANi TLAKOVEHO HRNCE

Pootocte vikem nadoraz proti sméru hodinovych rucicek, ozve se zvukovy signdl a viko z tlakového hrnce pozvednutim sejméte (8).

Upozornéni: Pii snimani vika z tlakového hrnce dbejte zvy3ené opatrnosti, v hrci miize ziistat i po ukonceni vafeni mensi
mnozstvi horké pary, nebezpedi opafenil

SERVIROVANi POKRMU

K servirovani polévek a ryze pouzivejte nabéracky, které jsou soucdsti pfisludenstvi (9). Pfi manipulaci s pokrmy ve varné mise
a jejich servirovéni pouZivejte vzdy nafadi s dfevénym nebo plastovym zakoncenim, které neposkodi antiadhezni povlak.

Upozornéni: Pfi plnéni varné misy, manipulaci s pokrmy a jejich servirovani dbejte, aby pokrmy neznedistily vnitfni ¢ast nddoby
tlakového hrnce. V takovém piipadé tlakovy hrmec ihned odpojte ze sité, znedisténd mista dikladné vycistéte vihkou utérkou
a osuste je.

UDRZBA A CISTENI
Varna misa a prislusenstvi

Varnou misu, nerezové napafovaci sito, nabéracky na polévku a ryZi a odmérku na ryzi Cistéte po kazdém pouZiti pod tekouci
vodou. Vhodné do mycky.

Nadoba tlakového hrnce
Pred kazdym pouZitim se ujistéte, Ze je vnitfni ¢ast nadoby tlakového hrnce cista. Vnitini i vnéjsi ¢ést nddoby tlakového hrnce
Cistéte v pfipadé potfeby vihkou utérkou a osuste. Nemyjte v mycce ani pod tekouci vodou.



Dobry tip: K ¢isténi nerezovych ¢asti na vnéjsi strané nadoby tlakového hrnce pouzivejte Cisti¢ na nerezové nadobi
Profi MATE 500 ml, Aloe vera (kod 903130).

Viko a ovladac pracovniho ventilu
Viko a ovlada¢ pracovniho ventilu Cistéte po kazdém pouZiti pod tekouci vodou. Nemyjte v myéce. Ovladac pracovniho ventilu
vyjméte z horni &asti vika (10). Ventil i ovladac propléchnéte pod tekouci vodou, osuste a vlozte zpét do umytého a osu3eného vika.

Silikonové tésnéni vika
V pfipadé zaneseni Cistéte v pravidelnych intervalech silikonové tésnéni vika. Tésnéni vyjméte z vika (11), umyjte teplou vodou
s piidavkem sapondtu, osuste a vratte zpét. Nemyjte v mycce.

Pracovni ventil s ochrannym krytem

V piipadé zaneseni Cistéte v pravidelnych intervalech pracovni ventil s krytem ve spodni ¢asti vika. Vyhnutim do stran sejméte
z ventilu ochranny kryt (12) a uvolnény ventil i kryt umyjte teplou vodou s pidavkem sapondtu a nasadte zpét. Nemyjte
v mycce.

Nadobka pro odkapavani kondenzatu
Pokud se v nddobce shromézdi vétsi mnozstvi kondenzatu, sejméte ji z tlakového hrce (13), vyprézdnéte, vycistéte a nasadte
zZpét.

Skladovani pristroje
Prislusenstvi skladujte ve varné mise vlozené v tlakovém hrnci (14) odpojeném z elektrické sité.

A

RECYKLACE ‘e

Tento vyrobek nepatfi do komunaini odpadu, ale do zpétného odbéru elektroodpadu.
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RYCHLA RESENi MOZNYCH PROBLEMU

Tlakovy hrnec nelze uzaviit.

Silikonové tésnéni neni spravné vloZené ve viku.
Vlozte spravné silikonové tésnéni do vika.

Pojistka proti nechténému otevieni je vysunutd v horni poloze.
Pojistku zatlacte vhodnym predmétem do vika.

Tlakovy hrnec nelze oteviit.

V nddobé tlakového hrnce nepoklesl tlak.
Vyckejte, dokud tlak samovolné nepoklesne nebo manudiné vypustte z hrnce veskerou paru a snizte tplné tlak.

Pajistka proti nechténému otevieni ziistane vysunutd v horni poloze i po tiplném snizeni tlaku.
Vhodnym pfedmétem zatlacte pojistku smérem dolli do vika.

Para unika z prostoru mezi vikem a nadobou tlakového hrnce.

Silikonové tésnéni neni sprdvné vloZeno ve viku.
Ukoncete program, tlakovy hrnec nechte vychladnout a tésnéni vlozte do vika spravné.

Silikonové tésnéni je poskozené.
Obratte se na Servisni stiedisko TESCOMA, kontakt na www.tescoma.cz.

Na silikonovém tésnéni jsou zbytky pokrmu.
Ukoncete program, tlakovy hrnec nechte vychladnout, tésnéni vyjméte z vika, ocistéte je a vlozte zpét.

Viko neni sprdvné nasazeno.
Nasadte spravné viko na nadobu tlakového hrnce.

Péra unika z otvoru pojistky proti nechténému otevieni déle nez 2 minuty.

Silikonovy kryt ventilu/pojistky proti nechténému otevieni ve spodni dsti vika je zaneseny/poskozeny.

Sejméte silikonovy kryt z ventilu, oba dily umyjte teplou vodou s pfidavkem saponétu, osuste je, vlozte zpét do vika a silikonovy
kryt nasadte zpét. Pokud je kryt poskozeny, obratte se na Servisni stiedisko TESCOMA, kontakt na www.tescoma.cz

Para z ovladace pracovniho ventilu unika nepietrzité.
Ventil je nastaveny v poloze pro Vypusténi pdry (Venting).
Nastavte ventil do polohy pro automatické UdrZovani pracovniho tlaku (Sealing).

Automatické UdrZovdni pracovniho tlaku a vypousténi pdry nefunguje.

Ujistéte se, Ze je zapnuty odpovidajici program a dale, Ze pfi spusténém programu neni vypnuta funkce automatického Udrzovani
pracovniho tlaku a vypousténi pary. Stisknéte na displeji tladitko Uvolnéni tlaku (Venting) a automatické udrZovéni tlaku
spustte. Pokud automatické udrZovani tlaku stéle nefunguje, obratte se na Servisni stfedisko TESCOMA, kontakt na www.tescoma.cz.
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Pojistka proti nechténému otevieni se nevysunuje.
Ve varné mise neni dostatecné mnoZstvi ingredienci nebo dostatek tekutin.
Do misy pfidejte tekutinu nebo zvySte mnozstvi pokrmu (nejvyse do % objemu misy).

Pojistka uzavieni vika blokuje pojistku proti nechténému otevien.
Zopakujte nasazeni a uzamdeni vika.

Na displeji sviti preruSované info Lid.
Viko neni sprdvné nasazeno na tlakovém hrnci.
Zopakujte nasazeni vika na tlakovy hrnec.

Béhem provozu tlakového hrnce zni nepferusovany signal.
Kvili usazenindm na dnu varné misy se pokrm prehfivd a tlakovy hrnec automaticky sniZil teplotu.
Ukoncete program a vypustte veSkerou paru. Hrnec oteviete a uvolnéte prichycené usazeniny ze dna varné misy.

Béhem provozu se z tlakového hrnce ozyva jemné praskani.

Vnéjsi povrch varné misy je vihky.

Pred kazdym poutZitim se ujistéte, Ze je vnéjsi povrch varné misy i povrch uvnitf nadoby tlakového hrnce suchy a isty. V opacném
pipadé program ukoncete, misu s pokrmem nechte vychladnout a jeji vnéjsi povrch i povrch uvnitf nadoby tlakového hrnce
vycistéte a osuste.

MOZNA CHYBOVA HLASENI
Displej miiZe ve vyjime¢nych pfipadech zobrazit tato chybové hlaseni:

Err1/En2

Chyba teplotniho senzoru.
Obratte se na Servisni stiedisko TESCOMA, kontakt na www.tescoma.cz.

Err3

Prekrocena povolend teplota — varnd misa neni spravné umisténa v tlakovém hrnci nebo ve varné mise nen dostatek tekutin.
Umistéte varnou misu v nddobé tlakového hrce do sprévné polohy nebo piidejte tekutinu (nejvy3e do 3 objemu varné misy).

Errd/Err5

Chyba pracovniho ventilu (vysoky/nizky tiak).
Obratte se na Servisni stiedisko TESCOMA, kontakt na www.tescoma.cz.
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@ 1sTRUZIONI PER L'USO

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente e conservare le Istruzioni per I'uso prima dell'utilizzo.
ATTENZIONE! DESTINATA ALLA COTTURA DI ALIMENTI IN AMBIENTE PRESSURIZZATO. UN USO IMPROPRIO O UNA MANUTENZIONE
ERRATA POSSONO CAUSARE LESIONI.

Prima di inserire la spina nella presa di corrente, assicurarsi che la rete abbia il voltaggio appropriato. E possibile trovare tale
informazione sulla targhetta. Collegare I'elettrodomestico ad una presa correttamente installata.

Utilizzare I'elettrodomestico solo su una superficie piana resistente al calore sviluppato durante la cottura. Non appoggiare la
pentola a pressione calda su ripiani con superfici in legno, non muoverla mentre & in funzione.

La pentola a pressione & destinata all'uso domestico; non utilizzarla all'aperto. Tenere I'elettrodomestico lontano da fonti di
calore, luce solare diretta, umidita (non immergerlo in liquidi) ed angoli appuntiti. Non toccare l'elettrodomestico con le mani
bagnate mentre & in funzione. Se la pentola si bagna, staccare immediatamente la spina. Non lasciare che il cavo di alimenta-
zione ricada dal bordo del piano d'appoggio. Non utilizzare I'elettrodomestico con una prolunga. L'apparecchio & dotato di spina
con messa a terra (classe di protezione I).

Non lasciare la pentola a pressione incustodita durante la cottura e non utilizzarla per usi diversi dalla preparazione di pietanze.
Tenere |'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata di bambini di eta inferiore a 8 anni. Questo elettrodomestico
non & un giocattolo per bambini. Questo elettrodomestico puo essere utilizzato da bambini a partire dagli 8 anni d'eta se
supervisionati o adeguatamente istruiti sull’'uso dello stesso e sui rischi che ne derivano.

Gli elettrodomestici possono essere utilizzati da persone con limitate capacita fisiche, sensoriali o mentali, o inesperte, se
supervisionate 0 adeguatamente informate sul funzionamento degli stessi e se consapevoli dei rischi che I'utilizzo comporta.
Non lasciare I'apparecchio accanto a canovacci, tessuti, carta o altro materiale che possa incendiarsi o bloccare le prese d‘aria.
Assicurarsi che la ventilazione sia sufficiente e posizionare I'apparecchio a 15 cm da qualsiasi parete.

Controllare, prima dell'uso, che il coperchio, il recipiente di cottura estraibile e il cavo non siano danneggiati. Prima dell'uso,
assicurarsi che la valvola di esercizio, il blocco anti apertura accidentale e il blocco del coperchio non siano ostruiti o bloccati. Non
utilizzare la pentola a pressione se si & riscontrato qualche danno o difetto.

Utilizzare sempre il recipiente di cottura estraibile per cucinare. Per evitare danni, assicurarsi che non entrino liquidi e non
inserire ingredienti nell'apparecchio senza il recipiente di cottura inserito.

Durante la cottura & essenziale la presenza di un liquido all'interno del recipiente estraibile. Quando la pentola a pressione & sur-
riscaldata, non estrarre il recipiente di cottura dalla pentola; spegnere immediatamente |'apparecchio e lasciarlo raffreddare.

La superficie esterna dell'apparecchio € progettata in modo da impedime il surriscaldamento; tuttavia alcune parti della pentola
a pressione elettrica, come il coperchio e le aperture per il rilascio del vapore, potrebbero surriscaldarsi durante I'uso. Afferrare
sempre la pentola per le maniglie laterali.

La quantita totale di cibo precotto e di liquidi all'interno del recipiente estraibile non deve superare i due terzi del suo volume
totale. Se si cucinano alimenti che tendono a gonfiarsi, come riso, fagioli o verdure essiccate, riempire il recipiente di cottura solo
per meta del suo volume. Un riempimento eccessivo pud causare l'ostruzione della valvola di rilascio del vapore. Non mettere
alimenti avvolti in tessuto, carta o plastica nella pentola a pressione. Non forare cibi che tendono ad aumentare di volume, come
carne con la pelle, lingua, ecc. quando la pelle & tesa — rischio di ustioni.

Prima di cucinare con un programma preimpostato, il coperchio deve essere applicato correttamente inserendo il blocco anti
apertura. Non utilizzare la pentola a pressione per friggere con il coperchio applicato.

La valvola di rilascio del vapore non deve mai essere coperta durante I'uso — rischio di gravi infortuni causati dall'eccessiva
pressione o dal surriscaldamento.

Prestare la massima attenzione nel rimuovere il coperchio. Non aprire la pentola a pressione prima che si sia raffreddata e che la
pressione al suo interno sia stata completamente espulsa. Se il blocco anti apertura accidentale rimane sollevato o se il coperchio
gira con difficolta, significa che la pentola & ancora in pressione e non se ne puo forzare I'apertura.

Non sollevare né trasportare la pentola a pressione tenendola per limpugnatura del coperchio, utilizzare sempre le impugnature laterali.
Per evitare di rovinare o graffiare il recipiente estraibile, utilizzare solo mestoli e utensili in legno o in plastica.

Prima di scollegare la pentola dalla presa di corrente, premere il tasto Cancella (Cancel) e poi estrarre la spina dalla presa,
tirando la spina stessa e non il cavo. Scollegare |'apparecchio dalla rete dopo ogni utilizzo e prima di ogni pulizia.

Riporre in un luogo fresco e asciutto.



Se un messaggio di errore lampeggia sul pannello di controllo della pentola a pressione, scollegare immediatamente |'appa-
recchio dalla presa di corrente. Quindi consultare la sezione “Elenco dei messaggi di errore” all'interno delle Istruzioni per I'uso.
Utilizzare solo ricambi e accessori originali. Utilizzare ricambi non approvati potrebbe provocare danni all'apparecchio o infortuni
a chi lo utilizza.

Alterazioni e modifiche non autorizzate al prodotto non sono consentite. Non riparare autonomamente la pentola a pressione;
contattare il proprio rivenditore TESCOMA o il servizio clienti; per informazioni, consultare il sito www.tescoma.it.

PARAMETRI TECNICI

Voltaggio: 230V
Potenza assorbita: 1000 W
Display: LCD
Capacita del recipiente di cottura estraibile: 5,5 |
Misurino per il riso: 160 ml
Lunghezza del cavo di alimentazione: 100 cm
Pressioni di cottura: Bassa (Low) 30-50 kPa
Alta (High) 60—80 kPa

LEGENDA

Coperchio della pentola a pressione
Lato superiore
1 Regolazione della valvola operativa
(a) Posizione di mantenimento automatico della pressione (Sealing)
(b) Posizione di rilascio della pressione / del vapore (Venting)
2 Indicatori per 'apertura/chiusura del coperchio
3 Blocco anti-apertura accidentale / apertura della valvola di sicurezza

Lato inferiore
4Valvola di sicurezza con coperchio in silicone / blocco anti apertura accidentale
5 Valvola di esercizio con coperchio di protezione in metallo
6 Blocco della chiusura del coperchio
7 Guarnizione in silicone del coperchio
33
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Recipiente di cottura della pentola a pressione
8 Recipiente estraibile con scala graduata per cuocere il riso
9 Indicatori per I'applicazione/rimozione del coperchio (9a) e per la chiusura (9b)
10 Sensore di temperatura
11 Superficie riscaldante
12 Contenitore rimovibile per intercettare la condensa
13 Sensore di applicazione/chiusura e apertura/rimozione del coperchio
14 Scomparto per il cavo di alimentazione

Pannello di controllo

15 Programmi per la cottura a pressione
(a) Pollame (Poultry) a tescoma.resident
(b) Carne/Stufati (Meat/Stew) Pouttry
(c) Legumi (Legumes) e
(d) Riso (Rice) b =3
(e) Contorno (Side dish) Haso | Bt
(f) Zuppe (Soup) C De
(g) Porridge (Porridge) Logunes

16 Programmi specifici d
(h) Salse (Sauce)
(i) Cottura lenta (Slow cook)
(j) Frittura (Fry) €
(k) Cottura a vapore (Steam)
(I) Conservazione (Preserving) f
(m) Torte (Cake)
(n) Yogurt (Yogurt)

17 Impostare i tempi di funzionamento (Time) 9 (e

18 Modificare la pressione di cottura (Pressure) R R R g i

19 Ritardo (Delay)

20 Spegnere / accendere il riscaldamento
(Warming/Cancel)

21 Accensione e spegnimento del
mantenimento automatico della pressione operativa e rilascio automatico del vapore (Venting)

==
[#)

Slow cook
Pomalé vafeni




Display LCD

22 (operchio chiuso/aperto

23 Riscaldamento acceso

24 Programma selezionato o in funzione

do@®I0

25 Riscaldamento nel ciclo di Mantenimento 27 -l '-. h '-. '-
della temperatura NN - ) =

26 Partenza ritardata attiva 2 .-' .- .-' .-'

27 Informazioni e tempi di funzionamento Pressure -

28 Pressioni operative (Pressure): Low
Bassa (Low), Alta (High) 29 Less More

29 Intensita di cottura:
Meno (Less), Normale (Normal), Pit (More)
30 Ciclo di preparazione:
Preriscaldamento (Preheating), Cottura (Cooking), 30
Mantenimento della temperatura (Keep warm) Preheating Keep Warm
31 Il mantenimento automatico della
pressione di esercizio (Sealing)
eil rilascio automatico del vapore (Venting) sono attivi

34 35

Accessori

32 Cestello per cottura a vapore
33 Misurino per il riso 160 ml
34 Mestolo per le zuppe

35 Mestolo per il riso

36 Cavo di alimentazione

COMPONENTI DI SICUREZZA

Controllo automatico della chiusura della pentola a pressione
Se il coperchio non & applicato correttamente, la scritta Lid appare sul display.

Blocco anti-apertura accidentale
II coperchio della pentola a pressione non puo essere aperto fino a quando la pressione al suo interno non € scesa completamente.

Controllo automatico della pressione di esercizio

Mantiene automaticamente la pressione di esercizio ottimale e rilascia il vapore in eccesso durante il ciclo di Cottura (Cooking)
e tutto il vapore al termine della Cottura (Cooking).
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Valvola di sicurezza
Rilasciaimmediatamente la pressione nella pentola se questa supera il livello massimo consentito.

Coperchio di protezione della valvola di esercizio
Protegge la valvola di esercizio da eventuali ostruzioni.

Protezione contro la cottura eccessiva
Se la temperatura allinterno della pentola a pressione supera il valore consentito, il riscaldamento si spegne automaticamente.

Interruttore sovraccarico
Protegge la pentola a pressione contro i danni da sovraccarico elettrico.

INFORMAZIONI DI FUNZIONAMENTO SUL DISPLAY

Lid

Il coperchio non & applicato correttamente, la pentola a pressione non & chiusa.

OFF

L'apparecchio & collegato alla rete elettrica e pronto all'uso, il riscaldamento e spento.
On

Il ciclo di Preriscaldamento (Preheating) & in corso.

Hot

La temperatura di esercizio del programma Frittura (Fry) é stata raggiunta.

uEnt

Ein corso il rilascio automatico o manuale del vapore (Venting).

Auto

Il ciclo di Preriscaldamento (Preheating) & in corso per il programma Riso (Rice).
boil

Pastorizzazione del latte in corso all'interno del programma Yogurt (Yogurt).

Yogt

La pastorizzazione del latte & terminata all'interno del programma Yogurt (Yogurt).

Avvertenza: Se altre informazioni appaiono sul display, controllarne il significato nella parte finale delle Istruzioni per I'uso alla
voce “Elenco dei messaggi di errore”.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Rimuovere Iimballaggio. Rimuovere il coperchio della pentola a pressione ruotandolo in senso antiorario (Open) (1) ed estrarre
gli accessori. Estrarre il recipiente di cottura, lavarlo con acqua corrente e detersivo insieme agli altri accessori e asciugare.

Avvertenza: Lapparecchio potrebbe emanare odore durante il primo utilizzo, dovuto al fatto che viene riscaldato per la prima
volta. Cio & normale e non si verifichera durante gli utilizzi successivi.

RIEMPIRE IL RECIPIENTE DI COTTURA

Inserire nella pentola gli ingredienti corrispondenti al programma selezionato. Riempire sempre la pentola al massimo fino a tre
quarti del suo volume (2). Se si cucinano alimenti che tendono a schiumare o a gonfiarsi durante la cottura, come zuppe e riso,
riempire il recipiente di cottura al massimo fino a meta della sua capacita, e ad un terzo nel caso di lequmi.

Se gli alimenti da cuocere non contengono una sufficiente quantita di liquidi, aggiungere al recipiente, insieme agli ingredienti,
almeno 300 o 500 ml di acqua o di un altro liquido come vino, birra, brodo, succo di frutta o di verdura. Inserire nella pentola
a pressione il recipiente di cottura adeguatamente riempito.



Avvertenza: Utilizzare sempre il cestello in acciaio per la cottura a vapore quando si cucina con il programma Cottura
avapore (Steam). Versare da 300 a 500 ml di acqua nel recipiente di cottura, inserire il cestello per la cottura a vapore, disporre
gli alimenti nel cestello e procedere come per gli altri programmi.

Consiglio utile: Fare riferimento alla brochure allegata con le Ricette testate per la preparazione nella Pentola a pressione
elettrica PRESIDENT.

Avvertenza: Riempire sempre il recipiente di cottura con gli ingredienti prima di inserirlo nella Pentola a pressione ancora
scollegata dalla rete di alimentazione. Prima di inserire il recipiente di cottura nella pentola a pressione, assicurarsi che questo
sia pulito e asciutto al suo esterno.

COLLEGARE L'APPARECCHIO ALLA PRESA DI ALIMENTAZIONE

Collegare il cavo di alimentazione della pentola a pressione allingresso all'apparecchio da un lato e alla presa di corrente 230 V
dallaltro (3).

Viene emesso un segnale acustico e la scritta OFF appare brevemente sul display. La pentola a pressione & pronta all'uso.

APPLICARE IL COPERCHIO
Applicare il coperchio alla pentola a pressione prima di cuocere le pietanze!

Avvertenza: Non applicare il coperchio alla pentola a pressione quando si utilizzano i programmi Salse (Sauce) e Frittura
(Fry)!

Applicare il coperchio alla pentola a pressione con il recipiente di cottura inserito, facendo in modo che la freccia sul coperchio
sia allineata con quella accanto al simbolo di blocco apertura sul bordo superiore del recipiente (4). Verra emesso un segnale
acustico. Ruotare il coperchio in senso orario (Close) portandolo a fine corsa fino ad allineare la freccia sul coperchio con quella
accanto al simbolo di blocco chiusura e chiudere il coperchio (5). Verra emesso un segnale acustico che conferma la chiusura del
coperchio .

REGOLAZIONE DELLA VALVOLA DI ESERCIZIO

Prima di iniziare a cucinare, regolare sempre la valvola di esercizio in posizione di mantenimento automatico della
pressione (Sealing) (6).

Avvertenza: Utilizzare la regolazione della valvola di esercizio in posizione di rilascio del vapore (Venting) solo per il
programma Yogurt (Yogurt).

PANORAMICA DEI PROGRAMMI

Programmi di pressione

Pollame (Poultry)
Programma per la cottura rapida del pollame.

Carne/Stufati (Meat/Stew)
Programma per la cottura rapida di carne bianca e rossa.

Legumi (Legumes)
Programma per la cottura rapida dei lequmi.

Riso (Rice)
Programma per la cottura rapida del riso.
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Contorno (Side dish)
Programma per cuocere velocemente contorni, patate, verdure, pasta, cereali, ecc.

Zuppe (Soup)
Programma per preparare velocemente brodi e zuppe di carne o di verdure.

Porridge (Porridge)
Programma per preparare velocemente porridge di cereali.

Programmi specifici

Salse (Sauce)
Programma per la preparazione veloce di salse. Utilizzata senza coperchio.

Cottura lenta (Slow cook)
Programma per la cottura delicata di carne, pollame, pesce e verdure.

Frittura (Fry)
Programma per la preparazione di pietanze fritte in olio. Utilizzata senza coperchio.

Cottura a vapore (Steam)
Programma per la cottura delicata al vapore degli alimenti. Utilizzata con il cestello per la cottura a vapore inserito.

Conservare (Preserving)
Programma per la conservazione degli alimenti.

Torte (Cake)
Programma per la preparazione facile e veloce di torte.

Yogurt (Yogurt)
Programma per pastorizzare il latte e per preparare yogurt fatto in casa. Utilizzata con la valvola di esercizio impostata in
posizione di rilascio del vapore (Venting).

SELEZIONE DEL PROGRAMMA
Selezionare il programma premendo il tasto corrispondente alla pietanza in preparazione.

Il tempo del ciclo di Cottura (Cooking) preimpostato per 'alimento inserito lampeggia sul display per circa 10 secondi. Durante
questi 10 secondi, & possibile modificare la durata del ciclo di Cottura (Cooking), I'Intensita di cottura (Less/Normal/More)
e la Pressione di esercizio (Low/High) o impostare un avvio ritardato, vedere sopra.

MODIFICARE LA DURATA DEL CICLO DI COTTURA (COOKING)

Dopo aver selezionato il programma, é possibile utilizzare il tasto Tempo (Time) per regolare la durata del ciclo di Cottura
(Cooking), si veda la Panoramica dei programmi di pressione e Panoramica dei programmi specifici alla fine di questo
manuale.

Avvertenza: Nell'ambito del programma Riso (Rice), non & possibile modificare la durata del ciclo di Cottura (Cooking);
& possibile modificare soltanto I'impostazione dell'Intensita di cottura (Less/Normal/More).



MODIFICARE L'INTENSITA DI COTTURA (LESS/NORMAL/MORE)

Se necessario, dopo aver selezionato un programma, premere ripetutamente il tasto del programma fino a quando il display
mostra l'intensita di cottura desiderata: Meno (Less), Normale (Normal), Pit (More), si veda la tabella Panoramica dei
programmi di pressione al termine di questo manuale.

Avvertenza: Modificare I'intensita di cottura influenzera anche la durata del ciclo di Cottura (Cooking), la temperatura di
esercizio e, se necessario, la pressione di esercizio.

MODIFICARE LA PRESSIONE DI ESERCIZIO (LOW/HIGH)

Se necessario, dopo aver selezionato un programma, premere il tasto Pressione (Pressure) e modificare la pressione di
esercizio da Bassa (Low) a Alta (High) o viceversa, si veda la tabella Panoramica dei programmi di pressione al termine
di questo manuale.

Avvertenza: E possibile regolare la pressione di esercizio e la durata del ciclo di Cottura (Cooking) nei rispettivi programmi
anche durante il ciclo di Preriscaldamento (Preheating) e durante il ciclo di Cottura (Cooking), vedere sotto.

RITARDO (DELAY)

Se necessario, dopo aver selezionato un programma, premere il tasto Ritardo (Delay). Sul display lampeggera, indicato in ore
(06:00), il tempo che manca all'avvio ritardato.

Utilizzare il tasto Tempo (Time) per impostare il ritardo desiderato, selezionando un intervallo da 10 minuti a 24 ore. Dopo
aver impostato |'avvio ritardato viene emesso un breve segnale acustico e il display inizia a segnare il conto alla rovescia per
I'avvio automatico del programma.

Avvertenza: La funzione Ritardo (Delay) non ¢ disponibile nei programmi Frittura (Fry) e Yogurt (Yogurt). Utilizzando
I'avvio ritardato, tenere sempre conto del tipo di alimento da cucinare — il tempo dovrebbe essere compatibile con il manteni-
mento delle condizioni igieniche degli alimenti tenuti a temperatura ambiente. Raccomandiamo quindi di contenere la funzione
di avvio ritardato entro le 2 ore per la preparazione della carne. Non utilizzare assolutamente la funzione di avvio ritardato per il
programma Porridge (Porridge) e per la preparazione di alimenti contenenti latte.

CICLO DI PRERISCALDAMENTO (PREHEATING)

Si udira un segnale acustico e sul display apparira il simbolo On appena dopo aver selezionato un programma e, in caso di
selezione di avvio ritardato, allo scadere del tempo rimanente all’avvio. Il programma selezionato si avvia e inizia il ciclo di
Preriscaldamento (Preheating).

Durante tale ciclo, la pentola a pressione raggiunge la temperatura e crea la pressione di esercizio. La durata del ciclo di Preri-
scaldamento (Preheating) varia in funzione del programma selezionato e della quantita e temperatura iniziale dell'alimento
inserito. Al raggiungimento della temperatura e pressione di esercizio viene emesso un segnale acustico e la pentola a pressione
passa direttamente al ciclo Cottura (Cooking).

Avvertenza: Del vapore potrebbe fuoriuscire dalla valvola di esercizio o dal blocco anti apertura accidentale durante il ciclo di
Preriscaldamento (Preheating).

CICLO DI COTTURA (COOKING)

Dopo il termine del ciclo di Preriscaldamento (Preheating), la pentola a pressione avvia automaticamente il ciclo di Cottura
(Cooking). Il display mostra il tempo rimanente al termine del ciclo per tutta la sua durata. La pentola a pressione mantiene
automaticamente la temperatura e la pressione di esercizio ottimali e rilascia continuativamente il vapore in eccesso.
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SPEGNIMENTO DEL MANTENIMENTO AUTOMATICO DELLA PRESSIONE
DI ESERCIZIO (SEALING) E RILASCIO AUTOMATICO DEL VAPORE (VENTING)

Il Mantenimento della pressione di esercizio (Sealing) e il rilascio del vapore (Venting) possono essere interrotti
in qualunque momento premendo il tasto Sfiatare (Venting). La pentola a pressione mantiene una pressione di esercizio
sicura e una temperatura stabile dopo che tale funzione é stata disattivata. Le funzioni di mantenimento automatico della
pressione di esercizio (Sealing) e di rilascio automatico del vapore (Venting) possono essere ripristinate in qualunque
momento premendo lo stesso tasto.

TERMINARE IL CICLO DI COTTURA (COOKING)

Al termine del ciclo di Cottura (Cooking) viene emesso un segnale acustico e la preparazione della pietanza si interrompe.
La pietanza & pronta per essere servita o per lavorazioni successive. Se non si preleva la pietanza, la pentola a pressione passa
automaticamente alla modalita di Mantenimento della temperatura (Keep warm).

Avvertenza: Prima di aprire la pentola a pressione al termine del ciclo di Cottura (Cooking) nei programmi Legumi (Legumes),
Zuppe (Soup), Porridge (Porridge), Conservare (Preserving) e Torte (Cake) premere il tasto per il rilascio del vapore
(Venting) sul pannello di controllo. Tenere premuto il tasto per almeno 3 secondi e attendere che tutto il vapore sia stato rilasciato
dalla pentola a pressione e che il blocco anti apertura accidentale sia sceso allinterno del coperchio.

CICLO DI MANTENIMENTO DELLA TEMPERATURA (KEEP WARM)

Una volta avviato il ciclo di Mantenimento della temperatura (Keep warm), la pentola a pressione dapprima rilascia
gradualmente tutto il vapore e il display inizia a mostrare il tempo trascorso dall‘inizio del ciclo.

La pentola a pressione mantiene il cibo all'interno alla temperatura di servizio (indicativamente 70 °C) per un periodo di tempo
fino a 12 ore. Se non si termina il programma manualmente durante il ciclo di Mantenimento della temperatura (Keep
warm), il riscaldamento si spegne automaticamente dopo 12 ore, il programma termina e la scritta OFF appare sul display.

Avvertenza: La funzione di Mantenimento della temperatura (Keep warm) non é disponibile per il programma Yogurt
(Yogurt). Il riscaldamento si spegne al termine della preparazione dello yogurt e il programma si interrompe automaticamente.

TERMINARE UN PROGRAMMA MANUALMENTE

Per terminare manualmente un programma al bisogno, premere il tasto Cancella (Cancel) durante qualunque ciclo di cottura
e terminarlo. Viene emesso un segnale acustico e la scritta OFF appare brevemente sul display.

Avvertenza: Assicurarsi sempre, dopo avere terminato manualmente un programma, che la pressione all‘interno del recipiente
sia stata del tutto espulsa, che il blocco anti apertura accidentale sia sceso e che |a pentola a pressione possa quindi essere aperta
in sicurezza.

RIDURRE LA PRESSIONE / RILASCIARE IL VAPORE MANUALMENTE

Se si desidera aprire la pentola a pressione immediatamente al termine del ciclo di Cottura (Cooking) e accelerare quindiil calo
di pressione allinterno del recipiente, premere il tasto per il rilascio del vapore (Venting) sul pannello di controllo. Tenere
premuto il tasto per almeno 3 secondi e attendere che tutto il vapore sia stato rilasciato dalla pentola a pressione e che il blocco
anti apertura accidentale sia sceso all'interno del coperchio (7). Continuare a premere il tasto per il rilascio della pressione
(Venting) per terminare il processo di sfiato. Impostare la valvola di esercizio in posizione di rilascio del vapore (Venting)
e aprire la pentola a pressione.

APRIRE LAPENTOLA A PRESSIONE

Ruotare il coperchio in senso antiorario fino a fine corsa; viene emesso un segnale acustico ed & possibile rimuovere il coperchio
dalla pentola a pressione sollevandolo (8).




Avvertenza: Prestare la massima attenzione nello spostare il coperchio dalla pentola a pressione: nel recipiente si potrebbe
trovare una piccola quantita residua di vapore caldo anche dopo il termine della cottura — rischio di ustione!

SERVIRE LE PIETANZE

Per servire zuppe e riso, utilizzare i mestoli in dotazione alla pentola a pressione (9). Utilizzare sempre utensili con terminaliin le-
gnooin plastica per prelevare gli alimenti allinterno del recipiente di cottura per non danneggiarne il rivestimento antiaderente.

Avvertenza: Quando si riempie il recipiente di cottura, quando si manipola o serve il cibo, assicurarsi che questo non vada
a sporcare l'interno della pentola a pressione. Se cio dovesse accadere, scollegare immediatamente la pentola a pressione dalla
rete di alimentazione, pulire bene le parti sporche con un panno umido e asciugare.

MANUTENZIONE E PULIZIA

Recipiente di cottura con accessori

Pulire il recipiente di cottura, il cestello in acciaio per la cottura a vapore, i mestoli per il riso e per le zuppe e il misurino per il riso
sotto acqua corrente dopo ogni utilizzo. Lavabile in lavastoviglie.

Recipiente della pentola a pressione

Assicurarsi prima di ogni utilizzo che l'interno della pentola a pressione sia pulito. Pulire il recipiente della pentola a pressione
con un panno umido all'interno e all'esterno se necessario e asciugare. Non lavare in lavastoviglie né sotto acqua corrente.

Consiglio utile: Le parti in acciaio inossidabile della pentola a pressione possono essere pulite utilizzando il Detergente per
pentolame in acciaio inox ProfiMATE 500 ml, Aloe vera (codice 903131).

Controllo del coperchio e della valvola di esercizio

Pulire il coperchio dellapparecchio e la valvola di esercizio sotto acqua corrente dopo ogni utilizzo. Non lavare in lavastoviglie.
Rimuovere il controllo della valvola di esercizio dalla parte superiore del coperchio (10). Risciacquare la valvola e il controllo sotto
acqua corrente, asciugare e applicare nuovamente al coperchio lavato e asciugato.

Guarnizione in silicone del coperchio

Lavare regolarmente la guarnizione in silicone del coperchio per evitare che venga ostruita. Rimuovere la guarnizione dal coper-
chio (11), lavare con acqua calda e detersivo, asciugare ed applicare nuovamente al coperchio. Non lavare in lavastoviglie.

Valvola di esercizio con coperchio di protezione

In caso di ostruzione, pulire periodicamente la valvola di esercizio collocata nella parte inferiore del coperchio. Rimuovere
la protezione dalla valvola piegandola verso i lati (12) e lavare valvola e la protezione con acqua calda e detersivo prima di
rimetterle in posizione. Non lavare in lavastoviglie.

Contenitore raccogli condensa

Se una grande quantita di condensa dovesse accumularsi nel contenitore, estrarlo dalla pentola a pressione (13), svuotarlo
e pulirlo prima di rimetterlo a posto.

Riporre I'elettrodomestico
Riporre gli accessori all'interno del recipiente di cottura inserito nella pentola a pressione (14) scollegata dalla rete elettrica.

hz ¢

SMALTIMENTO ‘s

L'elettrodomestico va smaltito come un rifiuto elettronico e non come un rifiuto generico.
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RISOLUZIONE RAPIDA DEI PROBLEMI

La pentola a pressione non puo essere chiusa.

La guarnizione in silicone non é posizionata correttamente nel coperchio.
Posizionare la guarnizione in silicone correttamente nel coperchio.

Il blocco anti apertura accidentale é sollevato.
Utilizzare un oggetto appropriato per spingere il blocco all'interno del coperchio.

La pentola a pressione non pué essere aperta.
La pressione all'interno del recipiente di cottura non é scesa.
Attendere che la pressione scenda spontaneamente o rilasciare manualmente il vapore dalla pentola a pressione.

Il blocco anti apertura accidentale rimane sollevato.
Utilizzare un oggetto appropriato per spingere il blocco all'interno del coperchio.

Il vapore fuoriesce dall’area fra il coperchio e il recipiente della pentola a pressione.

La guarnizione in silicone non é posizionata correttamente nel coperchio.
Terminare il programma, lasciar raffreddare la pentola a pressione e riposizionare correttamente la guarnizione.

La guarnizione in silicone é danneggiata.
Contattare un centro di assistenza TESCOMA; per i recapiti visitare il sito www.tescoma.it.

(i sono residui di cibo sulla guarnizione in silicone.
Terminare il programma, lasciar raffreddare la pentola a pressione, rimuovere la guarnizione dal coperchio e lavarla, quindi
riposizionarla correttamente.

Il coperchio non é stato applicato correttamente.
Applicare correttamente il coperchio al recipiente di cottura.

Del vapore fuoriesce per piu di 2 minuti dal blocco anti apertura accidentale.

Il coperchio in silicone della valvola/blocco anti apertura nella parte inferiore del coperchio é ostruito/danneggiato.

Rimuovere il coperchio in silicone dalla valvola, lavare entrambe le parti con acqua calda e detersivo, asciugare, riposizionare
nel coperchio e applicare nuovamente la copertura in silicone. Se il coperchio & danneggiato, contattare un centro di assistenza
TESCOMA; per i recapiti visitare il sito www.tescoma.it.

Del vapore continua a fuoriuscire dalla valvola di esercizio.

Lavalvola é impostata nella posizione di rilascio del vapore (Venting).
Impostare la valvola in posizione di mantenimento automatico della pressione (Sealing).

Il mantenimento automatico della pressione di esercizio (Sealing) e il rilascio automatico del vapore (Venting) non funzionano.
Assicurarsi che il programma corrispondente sia attivo e che la funzione di mantenimento automatico della pressione di
esercizio (Sealing) non sia spenta. Premere il tasto per il rilascio del vapore (Venting) e avviare il mantenimento automatico della
pressione (Sealing). Se il mantenimento automatico della pressione di esercizio (Sealing) rimane inattivo, contattare il servizio
clienti TESCOMA visitando il sito www.tescoma.it.


https://www.tescoma.it/
https://www.tescoma.it/
https://www.tescoma.it/

Il blocco anti apertura accidentale non sale verso I'alto.

Non c® una sufficiente quantita di ingredienti o liquidi all'interno del recipiente di cottura.
Aggiungere del liquido nel recipiente di cottura o0 aumentare la quantita di cibo (fino al massimo a tre quarti del volume del
recipiente).

Il blocco del caperchio interferisce con il blocco anti apertura accidentale.
Ripetere i passaggi dell‘applicazione e del blocco del coperchio.

La scritta Lid lampeggia sul display.

Il coperchio non é applicato correttamente alla pentola a pressione.
Ripetere i passaggi dell'applicazione del coperchio alla pentola a pressione.

Un segnale acustico continuo viene emesso durante il funzionamento della pentola a pressione.

Il recipiente della pentola a pressione si é surriscaldato a causa di depositi sul fondo del recipiente di cottura e la pentola a pressione
ha abbassato automaticamente la temperatura.

Terminare il programma in corso e rilasciare tutto il vapore. Aprire la pentola a pressione e rimuovere i depositi attaccati al fondo
del recipiente di cottura.

Mentre la pentola a pressione & in funzione si sentono leggeri scricchiolii.

La superficie esterna del recipiente di cottura é bagnata.

Assicurarsi prima di ogni utilizzo che la superficie esterna del recipiente di cottura e che la superficie interna della pentola
a pressione siano asciutte e pulite. Se cosi non fosse, terminare il programma, lasciar raffreddare il recipiente con gli alimenti
allinterno, quindi pulire e asciugare la superficie esterna del recipiente e la superficie interna della pentola a pressione.

ELENCO DEI MESSAGGI DI ERRORE
In casi eccezionali, il display potrebbe mostrare i sequenti messaggi:

Err1/En2

Errore del sensore di temperatura.
Contattare un centro di assistenza TESCOMA; per i recapiti visitare il sito www.tescoma.it.

Err3

Superamento della temperatura consentita — il recipiente di cottura non é posizionato correttamente nella pentola a pressione o non
@ una quantita di liquido sufficiente al suo interno.

Inserire il recipiente di cottura correttamente nella pentola a pressione o aggiungere del liquido (fino al massimo a tre quarti
della sua capacita).

Err4/Err5

Errore della valvola operativa (alta/bassa pressione).
Contattare un centro di assistenza TESCOMA; per i recapiti visitare il sito www.tescoma.it.
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@ INSTRUCCIONES DE USO

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Leer atentamente y guardar las Instrucciones de uso antes de usar.
iCUIDADO! DISENADA PARA EI TRATAMIENTO TERMICO DE ALIMENTOS EN UN ENTORNO PRESURIZADO. UN USO O MANTENIMIENTO
INAPROPIADO PUEDE CAUSAR LESIONES.

Antes de introducir el enchufe en la toma, asegurar que el voltaje de red que se utilizara coincide con el del dispositivo. Puede
encontrar esta informacion en la placa de identificacion. Conectar el dispositivo a una toma de corriente protegida debidamente
instalada.

Utilizar el aparato Unicamente sobre una superficie de trabajo plana y resistente al calor generado al cocinar. No colocar la olla
a presion caliente sobre mesas con superficies de madera, no mover el aparato mientras esté en funcionamiento.

El aparato estd disefiado solo para uso doméstico; no utilizar al aire libre. Mantener el aparato alejado de fuentes de calor, luz solar directa,
humedad (nunca lo sumerja en ningtin liquido) y bordes afilados. No tocar el aparato en funcionamiento con las manos mojadas. Si el
aparato esta himedo o mojado, desenchufar inmediatamente de la red eléctrica. No permitir que el cable de alimentacién cuelgue del
borde de una mesa. No utilizar el aparato con un alargador. El aparato tiene un enchufe con toma de tierra (clase de proteccion ).

No dejara olla a presion desatendida durante el proceso de coccion y no utilizarla para ningtin otro propdsito que no sea cocinar alimentos.
Mantener el aparato y el cable de corriente fuera del alcance de nifios menores de 8 afios. Los nifios no deben jugar con el
aparato. Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios si han recibido supervision o instrucciones sobre el uso del
aparato de forma segura y si entienden los peligros relacionados.

El aparato puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o sin experiencia ni
conocimientos, sdlo bajo supervisién o después de que hayan sido instruidos en el uso seguro del aparato y entender los riesgos
relacionados.

No colocar el aparato cerca de pafios de cocina, telas, papel u otros materiales que puedan inflamarse u obstruir las rejillas de
ventilacion. Asegurarse de que haya suficiente ventilacion y colocar el aparato a 15 cm de las paredes en todas las direcciones.
Comprobar antes del uso que la tapa, la olla extraible y el cable de alimentacién no estén dafiados. Comprobar antes del uso que
la vdlvula de contrapeso, el blogueo anti-apertura accidental y el bloqueo de cierre de la tapa no estén obstruidos u obturados.
No utilizar la olla a presion si detecta dafios o defectos.

Utilizar siempre la olla extraible para cocinar. Para evitar dafios, evitar la entrada de liquidos y no introducir ingredientes en el
aparato sin la olla extraible colocada.

Es muy importante que haya liquido en la olla extraible durante la coccién. Cuando la olla a presién se sobrecaliente, no retirar la
olla extraible del recipiente de la olla a presion; apagar inmediatamente el aparato y dejar enfriar.

La superficie exterior del aparato esta disefiada para evitar su sobrecalentamiento; algunas partes de la olla a presion eléctrica,
como la tapay las aberturas de salida de vapor, pueden calentarse con el uso. Sujetar siempre el aparato por las asas de los lados.
La cantidad total de alimentos precocinados y liquidos en la olla extraible no puede superar los dos tercios del volumen total. Si
se cocinan alimentos que se hinchan, como arroz, judias o legumbres secas, llenar la olla sélo hasta la mitad de su volumen. Un
llenado excesivo puede provocar la obstruccion de la valvula de escape de vapor. No introducir nunca alimentos envasados en
tejido, papel o materiales plasticos en la olla a presion. No perforar nunca alimentos que tiendan a aumentar su volumen (como
carne con piel, lengua de vaca, etc.) mientras la piel esté dilatada: riesgo de quemaduras.

Antes de cocinar con un programa a presion, la tapa debe estar bien colocada y asequrada para que no se suelte. No utilizar la
olla a presion para freir con la tapa puesta.

La valvula de salida de vapor no debe taparse nunca durante el uso — riesgo de accidentes graves por sobrepresion o sobreca-
lentamiento.

Tener mucho cuidado al quitar la tapa. No abrir la olla a presién hasta que se haya enftiado y se haya liberado la presion del
interior del recipiente. Si el blogueo anti-apertura accidental se queda en la posicién superior o la tapa gira con dificultad, la olla
a presion sigue bajo presién y no debe abrirse por la fuerza.

No levantar ni transportar la olla a presién utilizando el asa de la tapa, utilizar siempre para ello las asas de los laterales.

Para evitar desgastar o rayar la olla extraible, utilizar exclusivamente cazos y cucharas de cocina de madera o plastico.

Cuando se desconecte el aparato, pulsar el boton Cancelar (Cancel) y luego retirar el enchufe de la toma eléctrica, tirando del
enchufe y no del cable. Desconectar el aparato de la red después de cada uso y antes de cada limpieza.

Guardar el aparato en un lugar fresco y seco.



Si parpadea un mensaje de error en el panel de control de la olla a presién, desconectar inmediatamente el aparato de la red
eléctrica. A continuacion, consultar el apartado "Lista de mensajes de error" de estas Instrucciones de uso. Utilizar inicamente
recambios y accesorios homologados. El uso de otras piezas puede provocar dafios en el aparato o lesiones graves.

No se permiten cambios ni modificaciones no autorizadas del producto. No reparar una olla a presion defectuosa usted mismo; en
su lugar ponerse en contacto con un centro de servicio TESCOMA; para obtener datos de contacto, consultar www.tescoma.es.

PARAMETROS TECNICOS

Voltaje: 230V

Potencia de entrada: 1000 W

Pantalla: LCD

Volumen de la olla extraible: 5,5 |

Taza medidora para el arroz: 160 ml

Longitud del cable de alimentacién: 100 cm

Presiones de funcionamiento: Bajo (Low) 30-50 kPa
Alto (High) 6080 kPa

DESCRIPCION
Tapa de la olla a presion
1

Parte superior
1 Control de la valvula de contrapeso
(a) Posicion de Mantenimiento automatico de la presion de funcionamiento (Sealing)
(b) Posicién para Liberar presion / Liberar vapor (Venting)
2 Marcas para cerrar/abrir la tapa
3 Bloqueo anti-apertura accidental / apertura de la valvula de seguridad

Parte inferior
4Vdlvula de sequridad con tapa de silicona / bloqueo anti-apertura accidental
5 Vélvula de contrapeso con tapa metdlica de proteccién
6 Cierre de la tapa
7 Goma de silicona de la tapa
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Cuerpo de la olla a presion

8 Olla extraible con escala para preparar arroz

9 Marcas para activar/desactivar la tapa (9a) y bloquear la tapa (9b)
10 Sensor de temperatura
11 Superficie de calentamiento
12 Recipiente extraible para interceptar la condensacién
13 Sensor de control de encendido/cierre y apertura/retirada de la tapa
14 Entrada del cable de alimentacion

Panel de control
15 Programas de presion a tescoma.Hresident
(a) Aves (Poultry)
(b) Carne/Guiso (Meat/Stew)

(c) Legumbres (Legumes) b
(d) Arroz (Rice)
(e) Guarnicion (Side dish) C
(f) Sopa (Soup)
(g) Porridge (Porridge) d
16 Programas especiales
(h) Salsa (Sauce)
(i) Coccion lenta (Slow cook) e
(j) Freir (Fry)
(k) Vapor (Steam) f
(I) Conservas (Preserving) Soup Prossure Detay
(m) Pastel (Cake) i i
(n) Yogur (Yogurt) 9 < (EY P

Porridge Warn\ing‘ Cancel Venting
Kase Ontev | Zrusi

it | Uvolnéni tiaku

17 Ajuste de los tiempos de funcionamiento (Time)

18 Modificacion de la presién de funcionamiento (Pressure)

19 Inicio diferido (Delay)

20 Calentamiento encendido/apagado (Warming/Cancel)

21 (Conexi6n y desconexion del mantenimiento automético de la presion
de funcionamiento y de la salida automética del vapor (Venting)

Sauce
Omécky




Pantalla LCD — ]

22 Tapa abierta/cerrada o o

23 (alentamiento encendido € a | & l '@' & @

24 Programa seleccionado o en curso

25 Calentamiento encendido en el ciclo Mantener caliente 27 -l '-. h '-. '-

26 Inicio diferido activado .-' .- = -' .-'

27 Informacién y tiempos de funcionamiento 2 mp) Um .- [

28 Presiones de funcionamiento: Bajo (Low ), Alto (High) Pressure Low High

29 Intensidad de coccién: Menos (Less),
Normal (Normal), Mas (More) 29 Less More

30 Ciclo de preparacion: Precalentar (Preheating),
Cocinar (Cooking), Mantener caliente (Keep warm)

31 El mantenimiento automatico de la presién
de funcionamiento (Sealing) y la liberacion 30
automdtica de vapor (Venting) estan activados Preheating Keep Warm

34 35

Accesorios

32 (esta vapor

33 Taza medidora para arroz 160 ml
34 (azo para sopa

35 (azo para arroz

36 Cable de corriente

COMPONENTES DE SEGURIDAD

Comprobacion automatica de olla a presion cerrada
Si la tapa no esté ajustada correctamente, aparecerd el texto Lid en la pantalla.

Bloqueo anti-aperturas accidentales
La tapa de la olla a presion no puede abrirse hasta que la presién haya bajado completamente.

Comprobacion automatica de la presion de funcionamiento

Mantiene autométicamente una presién de funcionamiento dptima y libera el exceso de vapor durante el ciclo de Coccion
(Cooking) y todo el vapor después del final del ciclo de Coccidn (Cooking).



50

Valvula de seguridad
Libera inmediatamente la presion de la olla a presion si supera el valor maximo permitido.

Tapa protectora de la valvula de contrapeso
Protege la vdlvula de contrapeso contra obstrucciones.

Proteccion contra la coccion excesiva
Sila temperatura en la olla a presién supera el valor permitido, el calentamiento se desconecta autométicamente.

Cortacircuitos
Protege la olla a presion contra dafios por subida de tension.

INFORMACION DE FUNCIONAMIENTO EN LA PANTALLA

Lid

La tapa estd mal puesta, la olla a presién no estd cerrada.

OFF

El aparato estd conectado a la red eléctrica y listo para su uso, con el calentamiento desconectado.
On

El ciclo de Precalentamiento (Preheating) estd en curso.

Hot

Se ha alcanzado la temperatura de funcionamiento en el programa Freir (Fry).

uEnt

Liberacion automatica 0 manual de Vapor (Venting) en curso.

Auto

El ciclo de Precalentamiento (Preheating) estd en curso en el programa Arroz (Rice).
boil

Se estd llevando a cabo la pasteurizacion de la leche en el programa Yogur (Yogurt).
Yogt

La pasteurizacion ha finalizado en el programa Yogur (Yogurt).

Aviso: Si aparece otra informacién en la pantalla, comprobar la explicacién en la parte final de las Instrucciones de uso en la
seccion "Lista de mensajes de error".

ANTES DEL PRIMER USO

Desembalar el aparato. Retirar la tapa de la olla a presion girando la tapa en sentido contrario a las agujas del reloj (Open) (1)
y retirar los accesorios. Sacar la olla, lavarla junto con los accesorios bajo el grifo de agua corriente con detergente y secar.

Aviso: El aparato puede oler ligeramente durante los primeros usos como resultado del calentamiento de las piezas por primera
vez. Esto es normal y no pasard en futuros usos.

LLENADO DE LAOLLA

Introducir en la olla los ingredientes correspondientes al programa seleccionado. Llenar siempre la olla hasta tres cuartas partes
de su volumen como mdximo (2). Con alimentos que tienden a hacer espuma o hincharse al calentarse, como la sopa y el arroz,
llenar la olla hasta la mitad del volumen del recipiente como mdximo, y hasta un tercio cuando cocine legumbres.

Sila comida no contiene suficientes liquidos, afiadir a la olla, junto con los ingredientes, al menos de 300 a 500 ml de agua u otros
liquidos adecuados como vino, cerveza, caldo, zumo de frutas o verduras. Introducir la olla debidamente llena en la olla a presion.



Aviso: Utilizar siempre la cesta de coccion al vapor de acero inoxidable cuando se cocine en el programa Vapor
(Steam) . Verter de 300 a 500 ml de agua en la olla, introducir la cesta de coccién al vapor, colocar los alimentos en la cesta
y proceder como en los demds programas.

Consejo util: Consultar el folleto adjunto con Recetas probadas para cocinar en Olla a presion eléctrica PRESIDENT.

Aviso: Llenar siempre la olla con los ingredientes fuera de la olla a presién y antes de introducirla en la olla a presién desconecta-
da de la red eléctrica. Antes de introducir la olla en la olla a presin, asegurar que la olla esté limpia y seca por fuera.

CONEXION DEL APARATO A LA RED ELECTRICA

Conectar el cable de alimentacién a la entrada de la olla a presién (3) y el otro extremo a una toma de corriente de 230 V.

Una sefial acdstica sonard y en la pantalla aparecerd brevemente el texto OFF. La olla a presidn estd lista para su uso.

COLOCACION DE LATAPA
ijColocar la tapa en la olla a presion antes de preparar los alimentos!

Aviso: jNo colocar la tapa sobre la olla a presidn en los programas Salsa (Sauce) y Freir (Fry)!

Colocar la tapa en la olla a presién con la olla introducida con alimentos de forma que la flecha de la tapa quede alineada con la
flecha situada junto al simbolo de cierre abierto en el borde superior del recipiente (4). Sonard una sefial aclstica. Girar la tapa en el
sentido de las agujas del reloj (Close) hasta la posicién final hasta que la flecha de la tapa quede alineada con la flecha situada junto
al simbolo de cierre cerrado y cierre la tapa (5). Sonard una sefial actistica que confirma que la tapa esté cerrada.

AJUSTE DE VALVULA DE CONTRAPESO

Antes de comenzar a preparar los alimentos, ajustar siempre el control de la valvula de contrapeso en la posicién para mantener
automaticamente la presion de funcionamiento (Sealing) (6).

Aviso: Utilizar la valvula de contrapeso ajustada a la posicion de liberar vapor (Venting) sélo en el programa Yogur (Yogurt).

RESUMEN DE LOS PROGRAMAS

Programas de presion

Aves (Poultry)
Programa para tratamiento térmico rapido de aves.

Carne/Guiso (Meat/Stew)
Programa para tratamiento térmico rdpido de carnes blancas y rojas.

Legumbres (Legumes)
Programa para tratamiento térmico répido de legumbres.

Arroz (Rice)
Programa para hervir rapidamente el arroz.

Guarnicion (Side dish)
Programa para hervir rdpidamente guarniciones, patatas, verduras, pasta, cereales, etc.

Sopa (Soup)
Programa para preparar rdpidamente caldos y sopas de carne o verduras.
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Porridge (Porridge)
Programa para preparar rdpidamente porridges a partir de cereales.

Programas especiales

Salsa (Sauce)
Programa para preparar salsas rdpidamente. Se utiliza sin la tapa puesta.

Coccion lenta (Slow cook)
Programa para el tratamiento térmico suave de carne, aves, pescado y verduras.

Freir (Fry)
Programa para preparacién de fritos en aceite. Se utiliza sin la tapa puesta.

Vapor (Steam)
Programa para el tratamiento térmico suave de alimentos al vapor. Se utiliza con la cesta de vapor introducida.

Conservas (Preserving)
Programa para la conservacion de alimentos.

Pastel (Cake)
Programa para preparar pasteles de forma facil y répida.

Yogur (Yogurt)
Programa para pasteurizar leche y preparar yogur casero. Se utiliza con el control de la valvula de contrapeso ajustado en la
posicion para Liberar vapor (Venting).

SELECCION DE PROGRAMAS
Seleccionar el programa pulsando el boton de programa correspondiente al alimento que se estd preparando.

En la pantalla parpadeard (durante unos 10 segundos) el tiempo del ciclo de Coccion (Cooking) preestablecido por el programa
correspondiente al alimento introducido. Durante estos aprox. 10 sequndos, puede cambiar el tiempo del ciclo de Coccion
(Cooking), la Intensidad de coccidn (Less/Normal/More) y la Presidn de funcionamiento (Low/High) o ajustar un inicio
diferido, véase mas arriba.

MODIFICACION DEL TIEMPO DEL CICLO DE COCCION (COOKING)

Después de seleccionar el programa, puede utilizar el boton Tiempo (Time) para ajustar el tiempo del ciclo de Coccion (Cooking),
consultar Resumen de los programas de presion y Resumen de los programas especiales al final de este manual.

Aviso: En el programa Arroz (Rice), no se puede modificar el tiempo del ciclo de Coccidn (Cooking); solo se puede modificar
cambiando el ajuste de la Intensidad de coccion (Less/Normal/More).

CAMBIO DE LA INTENSIDAD DE COCCION (LESS/NORMAL/MORE)

En caso necesario, después de seleccionar un programa, pulsar repetidamente el botdn de programa hasta que la pantalla
muestre la intensidad de coccién deseada: Menos (Less), Normal (Normal), Mas (More), véase la tabla Resumen de los
programas de presion en la parte de cierre del manual.

Aviso: Un cambio en la intensidad de coccion tendré un efecto sobre el tiempo del ciclo de Coccion (Cooking), la temperatura
de funcionamiento y, en su caso, la presién de funcionamiento.



CAMBIO DE LA PRESION DE FUNCIONAMIENTO (LOW/HIGH)

Si es necesario, después de seleccionar un programa, pulsar el boton Presion (Pressure) y cambiar la presion de funcionamien-
to de Baja (Low ) a Alta (High) o viceversa, consultar la tabla Resumen de programas de presion al final de este manual.

Aviso: Puede ajustar la presién de funcionamiento y la duracién del ciclo de Coccidn (Cooking) en los respectivos programas
también durante el ciclo de Precalentamiento (Preheating) y durante el ciclo de Coccion (Cooking), véase mds abajo.

INICIO DIFERIDO (DELAY)

Sies necesario, después de seleccionar un programa, pulsar el botén Inicio diferido (Delay). En la pantalla parpadeard el
tiempo preajustado en horas (06:00) restante hasta el inicio diferido.

Utilizar el botén Tiempo (Time) para ajustar el tiempo necesario hasta el arranque retardado dentro de un intervalo de 10 mi-
nutos a 24 horas. Una vez ajustado el inicio diferido, sonara brevemente una sefial actstica y la pantalla comenzard a mostrar
el tiempo decreciente hasta el inicio automatico del programa.

Aviso: La funcién Inicio diferido (Delay) no esté disponible en los programas Freir (Fry) y Yogur (Yogurt). Con el inicio dife-
rido, siempre hay que tener en cuenta el tipo de comida que se estd preparando — el tiempo debe corresponder a las condiciones
higiénicas para mantener los alimentos a temperatura ambiente. Por lo tanto, recomendamos utilizar un inicio diferido inferior
a 2 horas para preparar la carne. No utilizar nunca la funcién de inicio diferido en el programa Porridge (Porridge) y para
preparar alimentos que contengan leche.

CICLO PRECALENTAR (PREHEATING)

Sonard una sefial acistica y en la pantalla aparecerd el simbolo On poco después de que se haya seleccionado un programayy, si
procede, de que haya modificado el ajuste o una vez transcurrido el tiempo hasta el inicio diferido. El programa seleccionado se
pondrd en marcha e iniciard el ciclo de Precalentamiento (Preheating).

La olla a presion alcanzaré la temperatura de funcionamiento y creard presién de funcionamiento durante el ciclo. El tiempo del
ciclo de Precalentamiento (Preheating) variard en funcién del programa seleccionado y de la cantidad y temperatura inicial
de los alimentos introducidos. Una vez alcanzada la temperatura y la presién de funcionamiento, sonard una sefial acdstica y la
olla a presion pasard automaticamente al ciclo de Coccion (Cooking).

Aviso: El vapor puede escapar por la abertura de la vdlvula de funcionamiento o por la abertura del blogueo anti-apertura
accidental durante el ciclo de Precalentamiento (Preheating).

CICLO COCCION (COOKING)

Una vez finalizado el ciclo de Precalentamiento (Preheating), la olla a presidn inicia automdticamente el ciclo de Coccion
(Cooking). La pantalla mostrard el tiempo restante hasta el final del ciclo durante el tratamiento térmico de los alimentos. La
olla a presion mantendra automdticamente la temperatura y la presién de funcionamiento dptimas y liberara continuamente
el exceso de vapor.

CONEXION Y DESCONEXION DEL MANTENIMIENTO AUTOMATICO DE LA PRESION DE

FUNCIONAMIENTO Y DE LA SALIDA AUTOMATICA DEL VAPOR (VENTING)

El mantenimiento de la presion de funcionamiento y la liberacion de vapor (Venting) pueden interrumpirse en
cualquier momento pulsando el boton de Salida de vapor (Venting). La olla a presién mantendré una presion de funciona-

miento segura y una temperatura estable después de desconectar esta funcion. El mantenimiento automatico de la presion de
funcionamiento y la liberacién automética de vapor pueden restablecerse en cualquier momento pulsando el mismo botén.
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FINALIZACION DEL CICLO DE COCCION (COOKING)

Una sefial acdstica sonard al finalizar el ciclo de Coccidn (Cooking) y el proceso de preparacién de alimentos finalizard. Los ali-
mentos estan listos para servir o para su tratamiento posterior. Sila comida no se sirve, la olla a presion cambia automaticamente
al ciclo Mantener caliente (Keep warm).

Aviso: Antes de abrir la olla a presion tras finalizar el ciclo de Coccidn (Cooking) en los programas Legumbres (Legumes),
Sopa (Soup), Porridge (Porridge) , Conservas (Preserving) y Pastel (Cake), pulsar el botén para liberar la presién
(Venting) en el panel de control. Mantener pulsado el botdn durante al menos 3 segundos y esperar hasta que haya salido todo
el vapor de la olla a presién y el bloqueo anti-apertura accidental se haya deslizado hacia abajo en la tapa.

CICLO MANTENER CALIENTE (KEEP WARM)

Cuando se inicia el ciclo Mantener caliente (Keep warm), la olla a presién primero libera gradualmente todo el vapor y la
pantalla comenzara a mostrar el tiempo transcurrido desde el inicio del ciclo.

La olla a presién mantendrd los alimentos en la olla a presion a la temperatura de servicio (aprox. 70 °C) durante un periodo de
hasta 12 horas. Si no finaliza el programa manualmente durante el ciclo Mantener caliente (Keep warm), el calentamiento
se desconectard automdticamente al cabo de 12 horas, el programa finalizard y en la pantalla aparecerd el texto OFF.

Aviso: La funcién Mantener caliente (Keep warm) no esté disponible en el programa Yogur (Yogurt). El calentamiento se
apagard una vez finalizado el proceso de preparacion del yogur y el programa finalizard automaticamente.

FINALIZAR UN PROGRAMA MANUALMENTE

Para finalizar manualmente un programa cuando sea necesario, pulsar el boton Cancelar (Cancel) durante cualquier ciclo
y finalice el programa seleccionado. Una sefial acdstica sonard y en la pantalla aparecerd el texto OFF.

Aviso: Asegurar siempre, después de finalizar manualmente un programa, que la presion en el recipiente ha bajado completamente,
el blogueo anti-apertura accidental se ha deslizado hacia abajo y la olla a presién puede abrirse con seguridad.

REDUCCION MANUAL DE LA PRESION / ELIMINACION DEL VAPOR

Si desea abrir la olla a presién inmediatamente después de finalizar el ciclo de Coccion (Cooking) y acelerar la caida espontdnea
de la presion en el recipiente, pulsar el boton (Venting) para liberar la presion en el panel de control. Mantener pulsado el
botdn durante al menos 3 segundos y esperar hasta que haya salido todo el vapor de la olla a presién y el bloqueo anti-apertura
accidental se haya deslizado hacia abajo en la tapa (7). Continuar pulsando de nuevo el botén para Liberar presion (Venting)
para finalizar el proceso de vaciado. Colocar la vélvula de contrapeso en la posicion Liberar vapor (Venting) y abrir la olla
a presion.

APERTURA DE LA OLLA A PRESION

Girar la tapa en sentido contrario a las agujas del reloj hasta la posicion final; sonard una seial acistica y se podrd retirar la tapa
dela olla a presion levantandola (8).

Aviso: jTener mucho cuidado al retirar la tapa de la olla a presién, ya que una pequefia cantidad de vapor caliente puede
permanecer en el recipiente incluso después de finalizar la coccion — riesgo de quemaduras!

SERVIR ALIMENTOS

Para servir sopas y arroz, utilizar los cazos que forman parte de los accesorios de la olla a presion (9). Utilizar siempre utensilios
con las terminaciones de madera o pléstico para manipular y servir los alimentos de la olla para evitar dafar el recubrimiento
antiadherente.




Aviso: Al llenar la olla y manipular o servir los alimentos, asegurarse de que éstos no ensucien el interior del recipiente de la
olla a presion. Si esto sucede, desconectar inmediatamente la olla a presion de la corriente y limpiar bien las partes sucias con
un paio hdmedo y secar.

MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

0Olla con accesorios

Limpiar la olla, la cesta de acero inoxidable para cocinar al vapor, los cazos para sopa y arroz y el vaso medidor para el arroz bajo
el grifo de agua corriente después de cada uso. Apto para lavavajillas.

Cuerpo de la olla a presién

Asegurarse antes de cada uso de que el interior del recipiente de la olla a presion estd limpio. Limpiar el recipiente de la olla
a presion con un pafio himedo por dentro y por fuera cuando sea necesario y secar. No lavar en el lavavajillas ni bajo el grifo
de agua corriente.

Consejo util: Utilizar el Limpiador para recipientes de acero inoxidable ProfiMATE 500 ml, Aloe Vera (codigo 903131)
para limpiar las piezas de acero inoxidable de la parte exterior del recipiente de la olla a presion.

Control de la tapa y de la valvula de contrapeso

Limpiar la tapa del aparato y el mando de la vélvula de contrapeso con agua corriente después de cada uso. No apto para
lavavajillas. Retirar el mando de la vélvula de contrapeso de la parte superior de la tapa (10). Enjuagar la vdlvula y el mando
con agua corriente, secar y volver a colocarlos en la tapa lavada y seca.

Goma de silicona de la tapa

Limpiar la goma de silicona de la tapa a intervalos regulares para evitar que se obstruya. Retirar la goma de silicona de la
tapa (11), utilizando agua caliente con detergente, secar y volver a colocar en su lugar. No apto para lavavajillas.

Valvula de contrapeso con tapa de proteccion

En caso de obstruccion, limpiar en intervalos regulares la valvula de contrapeso con tapa de proteccin en la parte inferior de la
tapa. Retirar la tapa protectora de la valvula doblandola hacia los lados (12) y lavar la valvula liberada y la tapa utilizando agua
tibia con detergente y volver a colocarlas en su sitio. No apto para lavavajillas.

Recipiente para el condensado de goteo

Si se acumula una gran cantidad de condensado en el recipiente, retirarlo de la olla a presién (13), vaciarlo, limpiarlo y volver
a colocarlo en su sitio.

Guardar el aparato
Guardar los accesorios en la olla introducida en la olla a presién (14) desconectada de la red eléctrica.

hz ¢

RECICLAJE ‘wm

Este producto debe reciclarse como residuo electronico en lugar de desecharlo en la basura.
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SOLUCION RAPIDA DE PROBLEMAS

La olla a presion no se puede cerrar.

La goma de silicona no se ha colocado correctamente en la tapa.
Colocar la goma de silicona en la tapa correctamente.

El blogueo anti-apertura accidental se levanta en la posicion superior.
Utilizar un objeto adecuado para presionar el cierre en la tapa.

La olla a presion no se puede abrir.

La presion en el recipiente de la olla a presidn no ha disminuido.

Esperar a que la presidn baje espontdneamente o liberar manualmente todo el vapor de la olla a presion para eliminar toda la
presion.

El blogueo anti-apertura accidental se mantiene levantado en la posicién superior.
Utilizar un objeto adecuado para presionar el cierre hacia abajo en la tapa.

El vapor sale por la zona entre la tapa y el recipiente de la olla a presion.

La goma de silicona no se ha colocado correctamente en la tapa.
Finalizar el programa en marcha, dejar enfriar la olla a presién y colocar correctamente la goma de silicona en la tapa.

La goma de silicona estd dafiada.
Contactar con un centro de servicio de TESCOMA; para conocer los detalles de contacto véase www.tescoma.es.

Hay restos de comida en la junta de silicona .
Finalizar el programa en marcha, dejar enfriar la olla a presion y retirar la goma de silicona de la tapa, limpiarla y ponerla de
nuevo en su sitio.

La tapa no estd colocada correctamente.
Colocar la tapa en la olla a presion correctamente.

El vapor sale por la abertura del cierre anti-apertura accidental durante mas de 2 minutos.

La tapa de silicona de la vdlvula/bloqueo anti-apertura accidental en la parte inferior de la tapa estd obstruida/dafiada.

Retirar la tapa de silicona de la vélvula, lavar ambas piezas con agua tibia y detergente, secarlas, volver a colocarlas en la tapa
y volver a colocar la tapa de silicona en su sitio. Sila tapa de silicona esta dafiada, contactar con un centro de servicio de TESCOMA;
para conocer los detalles de contacto véase www.tescoma.es.

El vapor se escapa continuamente del control de la valvula de contrapeso.

Lavdlvula estd en la posicion para Liberar vapor (Venting).
Colocar la vélvula en la posicién de mantenimiento automatico de la presion de funcionamiento (Sealing).

El mantenimiento automdtico de la presidn de funcionamiento y la liberacidn de vapor no funcionan.

Asegurarse de que el programa correspondiente estd activado y de que la funcion de mantenimiento automatico de la presion
de funcionamiento no esta desconectada. Pulsar el boton para Liberar vapor (Venting) e iniciar el mantenimiento automatico
de a presion. Si el mantenimiento automatico de la presion de servicio sigue sin funcionar, ponerse en contacto con un centro de
servicio TESCOMA a través de www.tescoma.es.


https://www.tescoma.es/
https://www.tescoma.es/
https://www.tescoma.es/

El bloqueo anti-apertura accidental no se desliza hacia arriba.

No hay suficientes ingredientes o liquidos en la olla.
Afadir liquido a la olla 0 aumentar la cantidad de alimentos (hasta tres cuartas partes del volumen de la olla como méximo).

El cierre de la tapa bloquea el cierre anti-apertura accidental.
Repetir los pasos de colocacion y cierre de la tapa.

El texto Lid parpadea en la pantalla.

La tapa no estd colocada correctamente en la olla a presion.
Repetir los pasos para colocar la tapa en la olla a presién.

Durante el funcionamiento de la olla a presion suena una sefal continua.

El recipiente de la olla a presion se sobrecalienta debido a los depdsitos en el fondo de la olla y la olla a presion ha disminuido
automdticamente la temperatura.
Finalizar el programa en marcha y liberar todo el vapor. Abrir la olla a presion y soltar los depdsitos fijados al fondo de la olla.

Se oyen sutiles crujidos de la olla a presion durante el funcionamiento.

La superficie exterior de la olla estd himeda.

Antes de cada uso, asegurarse de que la superficie exterior de la olla y la superficie interior del recipiente de la olla a presion
estén secas y limpias. Si este no es el caso, finalizar el programa en marcha, dejar enfriar la olla con los alimentos, limpiar y secar
|a superficie exterior y la superficie interior del recipiente de la olla a presién.

LISTA DE MENSAJES DE ERROR

La pantalla puede mostrar los siguientes mensajes de error en casos excepcionales:

Err1/Err2

Error de sensor de temperatura.
Contactar con un centro de servicio de TESCOMA; para obtener datos de contacto véase www.tescoma.es.

Err3

Temperatura permitida superada — la olla no estd colocada correctamente en la olla a presidn o no hay suficiente liquido en la olla.
Colocar la olla correctamente en el recipiente de la olla a presion o afiada liquido (hasta tres cuartas partes de la capacidad de
la olla como maximo).

Err4/Err5

Error de la vdlvula de contrapeso (alta/baja presion).
Contactar con un centro de servicio de TESCOMA; para obtener datos de contacto véase www.tescoma.es.
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D INSTRUCOES DE UTILIZACAO

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Ler atentamente e guardar as Instrugdes de Utilizacdo antes de utilizar.
CUIDADO! DESTINADA A COZINHAR ALIMENTOS EM AMBIENTE PRESSURIZADO. O USO OU MANUTENGAO INADEQUADAS PODEM
CAUSAR LESOES.

Antes de inserir a ficha na tomada, certificar-se de que a voltagem de rede a utilizar corresponde & do aparelho. Estas informagdes
podem ser encontradas na placa de identificacdo. Ligar o dispositivo a uma tomada de contacto de protecdo devidamente instalada.
Utilize a panela apenas sobre uma superficie de trabalho plana e resistente ao calor gerado durante a utilizagao. Nao colocar uma
panela de pressdo aquecida sobre mesas com superficies de madeira, ndo mover o aparelho durante o funcionamento.

0 aparelho € destinado a uso doméstico. Ndo utilizar para fins comerciais e no exterior. Manter o aparelho longe de fontes de calor, luz
solar direta, humidade (nunca mergulhe em nenhum liquido) e bordas afiadas. Nao tocar na panela com as maos molhadas durante
a utilizacdo. Se o eletrodoméstico estiver himido ou molhado, desligar da ficha imediatamente. N&o deixar o cabo de alimentacdo
pendurado na ponta do balcdo. Ndo usar a panela com uma extensao. A panela dispde de ficha com ligagdo a terra (classe de protecdo ).
Nao deixar a panela de pressao sem vigildncia durante o processo de cozedura e ndo utilizd-la para nenhuma outra finalidade
que ndo seja cozinhar alimentos.

Manter o eletrodoméstico e o cabo de alimentacdo fora do alcance das criancas menores de 8 anos. As criangas ndo podem brin-
car com o aparelho. Este aparelho pode ser utilizado por criangas com idade igual ou superior a 8 anos se forem supervisionadas
ou instruidas sobre a utilizacdo do aparelho de forma segura e se compreenderem os perigos envolvidos.

0s aparelhos podem ser usados por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e
conhecimento, desde que sejam supervisionadas ou instruidas sobre o uso sequro do aparelho e compreendam os perigos envolvidos.
N&o colocar a panela perto de panos de cozinha, tecidos, papéis ou outros materiais que possam inflamar ou bloquear as
aberturas de ventilagdo. Garantir ventilacdo suficiente e colocar a panela a 150 mm das paredes em todas as dire¢des.

Verificar antes de usar se a tampa, a panela removivel e o cabo de alimentacdo nao estao danificados. Verifique antes de utilizar
se a valvula de funcionamento, o blogueio contra aberturas acidentais e o blogueio de fechar a tampa ndo estao entupidos ou
bloqueados. N&o usar a panela de pressao se verificar algum dano ou defeito.

Usar sempre a panela removivel para cozinhar. Para evitar danos, evitar a entrada de liquidos e nao colocar ingredientes no
aparelho sem a panela removivel inserida.

E muito importante que haja liquido na panela removivel durante a cozedura. Se a panela de pressao estiver sobreaquecida, ndo
retirar a panela removivel do recipiente da panela de pressao. Desligar imediatamente o aparelho e deixar arrefecer.

A superficie exterior do aparelho foi concebida de forma a evitar o seu sobreaguecimento. Algumas partes da panela de pressao
elétrica, como a tampa e as aberturas de liberacdo de vapor, podem aquecer durante a utilizacdo. Segurar sempre a panela pela pega.
A quantidade total de alimentos e liquidos pré-cozidos na panela removivel ndo pode exceder dois tercos do volume total. Se
cozinhar alimentos que incham, como arroz, feijao ou vegetais secos, encher a panela apenas até metade do seu volume. 0 en-
chimento excessivo pode fazer com que a vdlvula de libertacdo de vapor fique obstruida. N&o colocar alimentos embrulhados em
tecido, papel ou pldstico na panela de pressao. Nunca furar alimentos que tendem a aumentar de volume, como carne com pele,
lingua de boi, etc., enquanto a pele estiver aumentada - risco de queimaduras.

Antes de cozinhar com um programa de pressao, a tampa deve estar bem colocada e protegida contra abertura. Ndo utilizar
a panela de pressdo para fritar com a tampa colocada.

A vdlvula de libertacdo de vapor nunca pode ser coberta durante a utilizacdo — risco de acidentes graves resultantes de sobre-
pressao ou superaquecimento.

Tenha muito cuidado ao remover a tampa. Nao abrir a panela de pressao até que arrefeca e a pressao dentro da panela tenha sido
libertada. Se o blogueio contra aberturas acidentais permanecer na posicao superior ou a tampa girar com dificuldade, a panela
de pressdo ainda estd sob pressdo e ndo pode ser aberta com forca.

Nao levantar e transportar a panela de pressdo pela pega da tampa, utilizar sempre as pegas laterais para esse fim.

Para evitar desgaste ou arranhdes na panela removivel, usar exclusivamente conchas e colheres de madeira ou pléstico.

Ao desligar a panela, pressionar o botdo Cancelar (Cancel) e de sequida retirar a ficha da tomada elétrica, puxando a ficha e ndo
0 cabo. Desligar o aparelho da tomada apds cada utilizacdo e antes de limpar.

Guardar a panela num local fresco e seco.



Se uma mensagem de erro estiver a piscar no painel de controlo da panela de pressao, desligar imediatamente o aparelho da
rede elétrica. Consultar a seccdo “Lista de mensagens de erro” nestas Instrugdes de utilizagdo. Usar apenas pegas suplentes
e acessorios aprovados. 0 uso de outras pegas pode resultar em danos ao aparelho ou ferimentos graves.

Ndo sdo permitidas alteracdes ou modificagdes ndo autorizadas do produto. Nao reparar uma panela de pressao avariada.
Contactar um ponto de venda TESCOMA. Para consulta de contactos, visitar www.tescoma.pt.

PARAMETROS TECNICOS

Voltagem: 230V

Poténcia de entrada: 1,000 W

Visor: LCD

Volume da panela removivel: 5.5 |

Copo medidor para arroz: 160 ml

Comprimento do cabo de alimentagao: 100 cm

Pressodes operacionais: Baixo (Low) 3050 kPa
Alto (High) 6080 kPa

LEGENDA

Tampa da panela de pressao
Lado superior
1 Controlo da valvula de funcionamento
(a) Posicao para Manter automaticamentea pressao operacional (Sealing)
(b) Posicdo para Libertacdo da pressao / Libertacao do vapor (Venting)
2 Marcas para fechar/abrir a tampa
3 Bloqueio contra aberturas acidentais/abertura da vélvula de sequranca

Lado inferior
4Valvula de seguranca com tampa de silicone/bloqueio contra aberturas acidentais
5 Vdlvula de funcionamento com tampa protetora metdlica
6 Bloqueio do fecho da tampa
7 Vedante da tampa em silicone
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Recipiente da panela de pressao
8 Panela removivel com balanca para preparar arroz
9 Marcas para abrir/fechar a tampa (9a) e bloquear a tampa (9b)
10 Sensor de temperatura
11 Superficie de aquecimento
12 Recipiente removivel para recolher a condensacao
13 Sensor de verificacdo de abrir/fechar e abertura/remogao da tampa
14 Entrada do cabo de alimentacao

Painel de controlo
15 Programas de pressao
(a)Aves (Poultry) a ) tescoma./resident h
(b) Carne/Guisado (Meat/Stew) Pouttry
(c) Legumes (Legumes) = i
(d) Arroz (Rice) b o3 =5 i
(e) Acompanhamento (Side dish) .
(f) Sopa (Soup) ¢ Do J
(g) Papas (Porridge) Codtimny
16 Programas especiais d
(h) Molho (Sauce)
(i) Cozedura lenta (Slow cook)
(j) Fritar (Fry)
(k) Vapor (Steam)
(I) Conservar (Preserving) f '
(m) Bolo (Cake) S PR | odotengtert
(n) logurte (Yogurt) g
17 Definir tempos de funcionamento (Time)
18 Alterar a pressao de funcionamento (Pressure)
19 Inicio diferido (Delay)
20 Ligar/desligar a poténcia (Warming/Cancel)
21 Ligar e desligar a manutencao
automatica da pressao de funcionamento
e a libertacdo automética de vapor (Venting)

Meat | Stew Slow cook
Maso | Dusent Pomalé vafeni

am | P n

Porridge Warming | Gancel Venting Yogurt
[ Ohfev| Zrusit | Uvolnni tlaku Jogurt




Visor LCD

22 Tampa aberta/fechada

23 Aquecimento ligado

24 Programa selecionado ou em execucdo

do@®I0

25 Aquecimento ligado no ciclo Manter Quente ) gm ) g
26 Inicio diferido ativado z .-i H-. : '-i H-'
27 Informacdes operacionais e tempos de operacdo 2 ) Um .- |
28 Pressdo operacional: Pressure Low High
Baixo (Low), Alto (High) 2
29 Intensidade de cozedura: Less Normal More
Menos (Less), Normal (Normal), Mais (More) L
30 Ciclo de preparagao:
Pré-aquecimento (Preheating), Cozinhar
(Cooking), Manter quente (Keep warm) 30

31 A Manutencdo automatica da pressdo
(Sealing) e a libertacdo automética do
vapor (Venting) estdo ativadas

34 35

Acessorios

32 Cesto para vapor

33 Copo medidor para arroz 160 ml
34 Concha de sopa

35 Concha de arroz

36 Cabo de alimentacéo

COMPONENTES DE SEGURANCA

Verificacdo automdtica de panela de pressao fechada
Se a tampa ndo estiver inserida corretamente, o texto Lid aparecerd no visor.

Bloqueio contra aberturas acidentais
A tampa da panela de pressao ndo pode ser aberta até que a pressao caia completamente.

Verificacdo automatica da pressao operacional

Mantém automaticamente uma pressdo operacional ideal e liberta o excesso de vapor durante o ciclo de Cozinhar (Cooking)
e todo o vapor apds o final do clico de Cozinhar (Cooking).
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Valvula de seguranga
Liberta imediatamente a pressao na panela de pressao caso ultrapasse o valor maximo permitido.

Capa protetora da valvula operacional
Proteger a valvula operacional contra entupimento.

Protecao contra cozedura excessiva
se a temperatura na panela de pressao ultrapassar o valor permitido, 0 aquecimento é desligado automaticamente.

Recorte de surto
Protege a panela de pressao contra danos causados por picos de tensao.

INFORMACOES OPERACIONAIS NO VISOR

Lid

A tampa estd mal colocada, a panela de pressdo ndo estd fechada.

OFF

0 aparelho estd ligado a rede eléctrica e pronto a funcionar, com o aquecimento desligado.
On

0 ciclo de Pré-aquecimento (Preheating) estd em andamento.

Hot

A temperatura de funcionamento foi atingida no programa Fritar (Fry).

uEnt

A libertacao automatica ou manualdo Vapor (Venting) esta em andamento.

Auto

0 ciclo de Pré-aquecimento (Preheating) esta em andamento no programa Arroz (Rice).
Boil

A pasteurizacdo de leite estd em andamento no programa logurte (Yogurt).

Yogt

A pasteurizacdo no programa logurte (Yogurt).

Aviso: (aso outras informagdes sejam mostradas no visor, verificar a explicagao no final das Instrucdes de utilizacdo na seccao
“Lista de mensagens de erro’”.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

Desembalar a panela. Retirar a tampa da panela de pressao a girar tampa no sentido anti-hordrio (Open) (1) e retirar os
acessorios. Retirar a panela, lava-la junto com os acessérios em dgua corrente com detergente e secar.

Aviso: A panela pode cheirar ligeiramente durante a primeira utilizacao, como resultado do aquecimento dos elementos de
aquecimento pela primeira vez. Isso é normal e ndo ird acontecer nas utilizacdes seguintes.

ENCHER A PANELA

Colocar os ingredientes correspondentes ao programa selecionado na panela. Encher sempre a panela até trés quartos do seu
volume, no maximo (2). Com alimentos que tendem a fazer espuma ou inchar quando aquecidos, como sopa e arroz, encher
a panela até metade do volume do recipiente, no maximo, e até um terco ao cozinhar legumes.

Se 0 alimento ndo contiver liquidos suficientes, adicionar a panela, juntamente com os ingredientes, pelo menos 300 a 500 ml de
dgua ou outros liquidos adequados, como vinho, cerveja, caldo, fruta ou sumo de vegetais. Inserir a panela devidamente cheia
na panela de pressao.



Aviso: Utilizar sempre ocesto para vapor em aco inoxidavel ao cozinharno programa Vapor (Steam). Deitar 300 a 500 ml
de dgua na panela, inserir 0 acessdrio para vapor, colocar os alimentos no cesto e proceder como nos outros programas.

Dica util: Consultar o folheto anexo com Receitas para cozinhar na Panela de pressdo elétrica PRESIDENT.

Aviso: Encher sempre a panela com ingredientes fora da panela de pressao antes de inseri-la na panela de pressao desligada da
rede elétrica. Antes de inserir a panela na panela de pressdo, certifique-se de que a panela estd limpa e seca por fora.

LIGAR A PANELA A TOMADA
Ligar o cabo de alimentacdo a entrada da panela de presséo (3) e a outra extremidade a uma tomada de 230V.

Um sinal sonoro soard e o texto OFF aparecerd brevemente no visor. A panela de pressao esta pronta a utilizar.

INSERIR A TAMPA
Tapar a panela de pressao antes de preparar os alimentos!

Aviso: Nao colocar a tampa na panela de pressao nos programas Molho (Sauce) e Fritar (Fry) !

Colocar a tampa na panela de pressao com a panela inserida com alimentos de forma que a seta na tampa fique alinhada com
aseta ao lado do simbolo de cadeado aberto na borda superior da panela (4). Um sinal sonoro soard. Girar a tampa no sentido dos
ponteiros do relégio (Close) até a posicao final até que a seta na tampa fique alinhada com a seta ao lado do simbolo de cadeado
fechado e fechar a tampa (5). Um sinal sonoro soard a confirmar que a tampa esta fechada..

AJUSTE DA VALVULA OPERACIONAL

Antes de iniciar a preparacao dos alimentos, ajustar sempre o controlo da valvula de operacdo para automaticamente Manter a
pressao operacional (Sealing) (6).

Aviso: Utilizar a valvula de funcionamento regulada na posicdo de Libertagao de vapor (Venting) apenas no programa
logurte (Yogurt).

VISAO GERAL DOS PROGRAMAS

Programas de pressao

Aves (Poultry)
Programa de tratamento térmico rapido de aves.

Carne/Guisado (Meat/Stew)
Programa para tratamento térmico répido de carnes brancas e vermelhas.

Legumes (Legumes)
Programa de tratamento térmico répido de legumes.

Arroz (Rice)
Programa para ferver arroz rapidamente.

Acompanhamento (Side dish)
Programa para cozer rapidamente acompanhamentos, batatas, legumes, massas, cereais, etc.

Sopa (Soup)
Programa para preparacdo de caldos e sopas de carne ou legumes.
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Papas (Porridge)
Programa para preparar rapidamente papas de cereais.

Programas especiais

Molho (Sauce)
Programa para preparar rapidamente molhos. Usado sem tampa.

Cozedura lenta (Slow cook)
Programa para tratamento térmico suave de carnes, aves, peixes e vegetais.

Fritar (Fry)
Programa para preparar alimentos fritos em 6leo. Usado sem tampa.

Vapor (Steam)
Programa para tratamento térmico suave de alimentos a vapor. Utilizado com o cesto para vapor inserido.

Conservar (Preserving)
Programa de preservagdo de alimentos.

Bolo (Cake)
Programa para preparar holos de forma fcil e répida.

logurte (Yogurt)
Programa para pasteurizar leite e preparar iogurte caseiro. Utilizado com o controlo da vélvula de operacdo na posicao de
libertacao de vapor (Venting).

SEI.EQ[\O DO PROGRAMA
Selecionar o programa pressionando 0 botao do programa correspondente ao alimento que estd a ser preparado.

No visor piscaré (durante cerca de 10 sequndos) o tempo do clico de Cozinhar (Cooking) predefinido pelo programa correspon-
dente ao alimento inserido. Durante aprox. 10 sequndos, pode alterar o tempo do ciclo de Cozinhar (Cooking), intensidade
da Cozedura (Less/Normal/More) e Pressao da operacao (Low/High) ou definir um inicio diferido, ver acima.

ALTERAR O TEMPO DO CICLO DE COZINHAR (COOKING)

Depois de selecionar o programa, pode usar o botao Tempo (Time) para ajustar o tempo do ciclo Cozinhar (Cooking), consul-
tar a Visao geral dos programas de pressao e a Visao geral dos programas especiais no final deste manual.

Aviso: No programa Arroz (Rice), nao é possivel alterar o tempo de ciclo de Cozinhar (Cooking). S6 pode ser alterado,
mudando a configuracdo de Intensidade de cozedura (Less/Normal/More).

ALTERAR A INTENSIDADE DA COZEDURA (LESS/NORMAL/MORE)

Se necessdrio, depois de selecionar um programa, pressionar repetidamente o botdo do programa até que o visor mostre a inten-
sidade de cozedura desejada: Menos (Less), Normal (Normal), Mais (More), consulte a tabela Visao geral dos programas
de pressao na parte final do manual.

Aviso: Uma mudanca na intensidade da cozedura afetard o clico Cozinhar (Cooking), a temperatura de funcionamento e, se
apropriado, a pressao operacional.



ALTERACAO DA PRESSAQ OPERACIONAL (LOW/HIGH)

Se necessdrio, apds selecionar um programa, pressionar o botdo Pressao (Pressure) e alterar a pressao de funcionamento
de Baixo (Low) para Alto (High) ou vice-versa, consultar a tabela Visao geral dos programas de pressao no final deste
manual.

Aviso: Pode ajustar a pressao de operacao e o tempo de ciclo de Cozinhar (Cooking) nos respetivos programas também
durante o ciclo de Pré-aquecimento (Preheating) e durante o clico de Cozinhar (Cooking), veja abaixo.

INiCI0 DIFERIDO(DELAY)

Se necessario, depois de selecionar um programa, pressionar o botdo Inicio diferido (Delay). Piscard no visor o tempo predefi-
nido em horas (06:00) restantes até o inicio diferido.

Usar o botdo Tempo (Time) para definir o tempo necessério até o inicio diferido no intervalo de 10 minutos a 24 horas. Um
sinal sonoro soara hrevemente apés o inicio diferido ter sido definido e o visor comegard a mostrar o tempo decrescente até
o inicio automadtico do programa.

Aviso: A funcdo Inicio diferido (Delay) ndo esté disponivel nos programas Fritar (Fry) e logurte (Yogurt) . No caso de inicio
diferido, tenha sempre em consideragdo o tipo de alimento que estd a ser preparado — o tempo deve corresponder as condicoes
higiénicas para manter os alimentos a temperatura ambiente. Recomendamos, portanto, utilizar um inicio diferido inferior
a 2 horas para a preparacdo de carne. Nao utilizar a funcéo de inicio diferido no programa Papas de aveia e na preparagdo de
alimentos que contenham leite.

CICLO DE PRE-AQUECIMENTO (PREHEATING)

Um sinal sonoro soard e o simbolo On serd exibido no visor logo apds ter selecionado um programa e, se apropriado, alterado
a configuracdo ou apés o tempo até o inicio diferido ter decorrido. O programa selecionado iniciara e comecard o ciclo Pré-
-aquecimento (Preheating).

A panela de pressao atingird a temperatura operacional e criard pressao operacional durante o ciclo. 0 tempo do clico de Pré-
-aquecimento (Preheating) seré diferente dependendo do programa selecionado e da quantidade e temperatura inicial dos
alimentos inseridos. Um sinal sonoro soard apds atingir a temperatura e pressao de operacdo, e a panela de pressao passard
automaticamente para o ciclo Cozinhar (Cooking).

Aviso: 0 vapor pode escapar pela abertura da vélvula de operacdo ou pela abertura do bloqueio contra aberturas acidentais
durante o ciclo de Pré-aquecimento (Preheating).

CICLO COZINHAR (COOKING)

Apds o término do clico de Pré-aquecimento (Preheating), a panela de pressao inicia automaticamente o clico de Cozinhar
(Cooking). O visor mostrara o tempo restante até o final do ciclo durante o tratamento térmico dos alimentos. A panela de
pressdo manterd automaticamente a temperatura e a pressdo de operacao ideais e libertard continuamente o excesso de vapor.

DESLIGAR A MANUTEN(AO AUTOMATICA DA PRESSAO DE FUNCIONAMENTO

EA LIBERTA([\O AUTOMATICA DO VAPOR (VENTING)

A manutencao da pressao operacional e a libertacdo de vapor podem ser interrompidas a qualquer momento pressio-
nando o botdo Ventilagao (Venting). A panela de pressao manterd uma pressao operacional sequra e uma temperatura estvel

apos esta funcdo ser desligada. A funcdo de Manutengao automdtica da pressao de operagao e liberta¢ao automatica
de vapo pode ser restaurada a qualquer momento pressionando o mesmo botdo.
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TERMINAR 0 CICLO DE COZINHAR (COOKING)

Um sinal sonoro soard apés o término do ciclo de Cozinhar (Cooking) e o processo de preparacdo dos alimentos serd finalizado.
A comida esté pronta para ser servida ou tratada posteriormente. Se nao servir a comida, a panela de pressao muda automatica-
mente para o ciclo Manter quente (Keep warm).

Aviso: Antes de abrir a panela de pressao apds o ciclo de Cozedura (Cooking) dos programas Legumes (Legumes), Sopa
(Soup), Papas de aveia (Porridge), Conservar (Preserving) e Bolo (Cake), pressionar o botéo para libertar a pressao
(Venting) no painel de controlo. Manter o botdo pressionado por pelo menos 3 sequndos e esperar até que todo o vapor tenha
saido da panela de pressao e o bloqueio contra aberturas acidentais deslizar para baixo na tampa.

CICLO MANTER QUENTE (KEEP WARM)

Quando o ciclo Manter quente (Keep warm) é iniciado, a panela de pressdo primeiro liberta gradualmente todo o vapor
€0 visor comecard a mostrar o tempo decorrido desde o inicio do ciclo.

A panela de pressdo manterd os alimentos na panela de pressao na temperatura de servir (aproximadamente 70 °C) por
um periodo de até 12 horas. Se ndo terminar o programa manualmente durante o ciclo Manter quente (Keep warm),
0 aquecimento serd desligado automaticamente apds 12 horas, o programa serd finalizado e o texto OFF seré exibido no visor.

Aviso: A func¢ao Manter quente (Keep warm) néo esta disponivel no programa logurte (Yogurt). 0 aquecimento serd
desligado apds o término do processo de preparado do iogurte e o programa serd encerrado automaticamente.

TERMINAR UM PROGRAMA MANUALMENTE

Para encerrar manualmente um programa quando necessario, pressionar o botdo Cancelar (Cancel) durante qualquer clico
e terminar o programa selecionado. Um sinal sonoro soard e o texto OFF sera exibido no visor.

Aviso: Depois de terminar manualmente um programa, certifique-se sempre de que a pressao no recipiente caiu completamen-
te, que o bloqueio contra aberturas acidentais deslizou para baixo e que a panela de pressao pode ser aberta com seguranca.

REDUZIR MANUALMENTE A PRESSAO / REMOVER 0 VAPOR

Se desejar abrir a panela de pressdo imediatamente apés o término do ciclo Cookin g Cozinhar (Cooking) e acelerar a queda
espontanea de pressao na panela, pressione o botdo de Libertacao de vapor (Venting) no painel de controlo. Manter o botao
pressionado por pelo menos 3 segundos e esperar até que todo o vapor tenha saido da panela de pressao e o blogueio contra aber-
turas acidentais deslizar para baixo na tampa (7). Continuar a pressionar novamente o hotdo de Libertacao de vapor (Venting)
para finalizar o processo de ventilagdo. Colocar a vélvula de funcionamento na posicdo de Libertacao de vapor (Venting) e abrir
a panela de pressao.

ABRIR A PANELA DE PRESSAQ

Girar a tampa no sentido ao contrario dos ponteiros do reldgio até a posicdo final. Soard um sinal sonoro e poderd retirar a tampa
da panela de pressao levantando-a (8).

Aviso: Ter muito cuidado ao retirar a tampa da panela de pressao, pois uma pequena quantidade de vapor quente pode
permanecer na panela mesmo apds terminar a cozedura — risco de queimaduras!

SERVIR ALIMENTOS

Para servir sopas e arroz utilizar as conchas que fazem parte dos acessorios da panela de pressao (9). Utilizar sempre utensilios
com extremidades de madeira ou plastico para manusear os alimentos na panela e para servir os alimentos, para ndo danificar
0 revestimento antiaderente.




Aviso: Ao encher a panela e manusear ou servir alimentos, certifique-se de que os alimentos nao sujam o interior do recipiente
da panela de pressao. Se isso acontecer, desligar imediatamente a panela de pressao da rede elétrica e limpar bem as partes sujas
com um pano hlmido e seco.

MANUTENGAO E LIMPEZA

Panela com acessorios

Limpar a panela, o cesto para vapor em aco inoxidavel, as conchas de sopa e de arroz e o copo medidor de arroz em dgua corrente
apds cada utilizacao. Pode ir a maquina de lavar louca.

Recipiente da panela de pressao

Antes de cada utilizagdo, certifique-se de que o interior do recipiente da panela de pressao estd limpo. Limpar o recipiente da
panela de pressdo com um pano htimido por dentro e por fora quando necessério e secar. Nao lavar na maquina de lavar
louca ou em dgua corrente.

Dica qitil: Usar o Produto de limpeza para tachos e panelas de aco inoxidavel ProfiMATE 500 ml, Aloe vera (cédigo
903131) para limpar as partes em aco inoxidavel no exterior do recipiente da panela de pressao.

Controlo da tampa e da valvula operacional

Limpar a tampa do aparelho e o comando da vélvula de funcionamento com dgua corrente apds cada utilizacdo. Nao pode
ir a maquina de lavar louga. Remover o controle da valvula de operacdo da parte superior da tampa (10). Lavar a vélvula
e 0 controlo em dgua corrente, secar e colocar novamente na tampa lavada e seca.

Vedante em silicone da tampa

Limpar regularmente o vedante em silicone da tampa para evitar o seu entupimento. Retirar o vedante da tampa (11), lavar com
dgua morna e detergente, secar e recolocar no lugar. Nao pode ir a maquina de lavar louca.

Valvula de operag¢ao com tampa protetora

Em caso de entupimento, limpar regularmente a vélvula de funcionamento com tampa na parte inferior da tampa. Retirar a tam-
pa protetora da valvula dobrando-a para os lados (12) e lavar a valvula libertada e a tampa com dgua morna com detergente
e coloque-a de volta no lugar. Nao lavar na maquina de lavar louca.

Recipiente coletor de condensacao

(aso se acumule uma grande quantidade de condensacao no recipiente, retire-o da panela de pressao (13), esvazie-o, limpe-o
e coloque-o novamente no lugar.

Guardar a panela
Guardar os acessorios no recipiente inserido na panela de pressdo (14) desligada da rede elétrica.

h= ¢

RECICLAR ‘e
Este produto deve ser reciclado como lixo eletrénico em vez de descartado como lixo misto.
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SOLUCAO RAPIDA DE PROBLEMAS

A panela de pressao nao pode ser fechada.

0 vedante silicone ndo estd colocado corretamente na tampa.
Colocar o vedante em silicone na tampa corretamente.

0 blogueio contra aberturas acidentais é levantada na posi¢do superior.
Usar um objeto adequado para pressionar o bloqueio na tampa.

A panela de pressao nao pode ser aberta.

A pressdo no recipiente da panela de pressdo ndo caiu.

Esperar até que a pressao caia espontaneamente ou libertar manualmente todo o vapor da panela de pressdo para retirar toda
a pressao.

0 blogueio contra aberturas acidentais é levantada na posi¢do superior.
Usar um objeto adequado para pressionar o blogueio para baixo na tampa.

0 vapor escapa pela area entre a tampa e o recipiente da panela de pressao.

0 vedante silicone ndo estd colocado corretamente na tampa.
Terminar o programa em curso, deixar a panela arrefecer e colocar corretamente o vedante na tampa.

0 vedante em silicone estd danificada.
Contactar um servico de assisténcia TESCOMA. Para consultar os contactos visite www.tescoma.pt.

Existem residuos de alimentos no vedante em silicone.
Terminar o programa em curso, deixar a panela arrefecer, retirar o vedante da tampa, limpar e voltar a coloca-la no lugar.

A tampa ndo estd colocada corretamente.
Colocar a tampa no recipiente da panela de pressao corretamente.

0 vapor escapa pela abertura do bloqueio contra aberturas acidentais por mais de 2 minutos.

Atampa em silicone da vdlvula/bloqueio contra aberturas acidentais na parte inferior da tampa estd entupida/danificada.

Retirar a tampa de silicone da vélvula, lavar ambas as partes com dgua morna e detergente, secar, colocar de volta na tampa
e inserir a tampa de silicone de volta no lugar. Se a tampa estiver danificada, contactar um servico TESCOMA. Para consultar os
contactos visite www.tescoma.pt.

0 vapor escapa continuamente do controlo da valvula operacional.

Avdlvula estd colocada na posido Libertagdo de vapor (Venting).
Colocar a valvula na posicdo de Manutencao automatica da pressao de operacao (Sealing).

A Manutengéo automdtica da presséo operacional e libertagdo de vapor ndo funcionam.

Certifique-se de que o programa correspondente estd ativado e que a funcdo de manutencéo automética da pressao de operaao
(Selagem) ndo estd desligada. Pressione o botdo de Libertacao de vapor (Venting) e iniciar a manutencdo automatica da
pressdo. Se a manuten¢do automatica da pressdo operacional (Selagem) permanecer inoperante, entrar em contacto com um
centro de servico TESCOMA através de www.tescoma.pt.


https://www.tescoma.pt/
https://www.tescoma.pt/
https://www.tescoma.pt/

0 bloqueio contra aberturas acidentais nao desliza para cima.

Ndo hd ingredientes ou liquidos suficientes na panela.
Adicionar liquido a panela ou aumentar a quantidade de comida (até trés quartos do volume da panela, no maximo).

0 blogueio do fecho da tampa bloqueia a tranca contra aberturas acidentais.
Repetir as etapas de colocagdo e bloqueio da tampa.

0 texto Lid aparecera no visor.

Atampa ndo estd colocada corretamente na panela de pressdo.
Repetir os passos para colocar a tampa na panela de pressdo.

Um sinal continuo soa enquanto a panela de pressao esta a funcionar.

0 recipiente da panela de presséo sobreaquece devido aos depdsitos no fundo da panela e a temperatura da panela diminui
automaticamente.

Desligar o programa em execucdo e libertar todo o vapor. Abrir a panela de pressao e soltar os depdsitos presos no fundo da
panela.

Sons subtis de estalo sdao ouvidos na panela de pressao durante a operagao.

A superficie externa da panela estd molhada.

Antes de cada utilizagao, certifique-se de que a superficie externa da panela e a superficie interna do recipiente da panela de
pressdo estao secas e limpas. Caso contrdrio, terminar o programa em curso, deixar arrefecer a panela com os alimentos e limpar
e secar a superficie exterior e a superficie interior do recipiente da panela de pressao.

LISTA DE MENSAGENS DE ERRO
0 visor pode mostrar as sequintes mensagens de erro em casos excepcionais:

Err1/Ern2

Erro no sensor de temperatura.
Contacte um centro do assisténcia TESCOMA. Para consulta de contactos visite www.tescoma.pt.

Err3

Temperatura permitida excedida — a panela ndo estd posicionada corretamente na panela de pressdo ou ndo hd liquidos suficientes
na panela.

Posicionar a panela corretamente no recipiente da panela de pressdo ou adicionar liquido (no maximo trés quartos da capacidade
da panela).

Errd/Err5

Erro de operagdo da vdlvula (pressdo alta/baixa).
Contacte o centro de assisténcia da TESCOMA. Para consulta de contactos, visite www.tescoma.pt.
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(D GEBRAUCHSANLEITUNG

SICHERHEITSHINWEISE

Vor dem Gebrauch lesen Sie sorgfaltig die Gebrauchsanleitung und bewahren Sie sie auf.

ACHTUNG! ZUM GAREN UNTER DRUCK VORGESEHEN. ANLEITUNGSWIDRIGER GEBRAUCH, BZW. WARTUNG KANN VERLETZUNGEN
VERURSACHEN!

Uberpriifen Sie vor dem Einstecken des Netzsteckers an eine Steckdose, ob die Netzspannung mit der értlichen Netzspannung
tibereinstimmt. Diese Angaben entnehmen Sie bitte dem Typenschild des Gerétes. Das Gerét in eine ordnungsgemaR installierte
Steckdose mit integriertem Kinderschutz anschlieBen.

Das Gerdt nur auf einer ebenen Arbeitsflache verwenden, die der beim Garen entstehenden Hitze standhélt. Den hei3en
Schnellkochtopf nicht auf Tischen mit Holzoberfléchen abstellen, das Gerdt wahrend des Betriebs nicht bewegen.

Das Gerat ist ausschlieBlich fiir den Gebrauch im Haushalt bestimmt, nicht im Freien verwenden. Schiitzen Sie das Gerat vor
Warmequellen, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (tauchen Sie das Gerat niemals in Flissigkeiten) und scharfen Kanten.
Das Gerdt wahrend des Betriebs nie mit nassen oder feuchten Handen anfassen. Ist das Gerat nass oder feucht, trennen Sie es
bitte unverziiglich vom Netz. Das Netzkabel nicht iiber Kanten einer Arbeitsfléche herunterhangen lassen. Das Gerat nicht mit
Verlangerungskabel betreiben. Dieses Gerat verfiigt iiber einen Schukostecker (Schutzklasse ).

Den Schnellkochtopf wahrend des Garvorgangs nie unbeaufsichtigt lassen, ausschlielich zum Kochen, zum keinen anderen
Zweck verwenden.

Die Kinder jiinger als 8 Jahre sind vom Geréat und dem Netzkabel fernzuhalten. Die Kinder diirfen mit dem Gerét nicht spielen.
Dieses Gerdt darf von den Kindern ab 8 Jahre benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerétes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Dieses Gerat darf von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Das Gerat nicht in der Ndhe von Handtiichern, Tiichern, Papier oder anderen Materialien aufstellen, die sich entziinden oder
Liiftungsdffnungen blockieren kdnnen. Fiir ausreichende Beliiftung sorgen und das Gerdt in allen Richtungen mindestens 15 cm
von den Wanden entfernt aufstellen.

Vor Inbetriebnahme den Deckel, die herausnehmbare Innenschiissel und das Netzkabel auf Beschadigungen iiberpriifen. Vor
dem Gebrauch priifen, dass das Arbeitsventil, die Verriegelung gegen unbeabsichtigtes Offnen oder die Deckelverriegelung
nicht verstopft oder blockiert sind. Der Schnellkochtopf darf nicht in Betrieb genommen werden, wenn Beschddigungen oder
Méngel festgestellt werden.

Beim Kochen immer die herausnehmbare Innenschiissel verwenden. Um Beschddigungen zu vermeiden, diirfen keine Fliissig-
keiten in das Gerét gelangen und keine Zutaten ohne die herausnehmbare Innenschiissel eingefiillt werden.

Es ist sehr wichtig, dass sich wahrend des Kochvorgangs immer Fliissigkeit in der herausnehmbaren Innenschiissel befindet.
Bei Uberhitzung die herausnehmbare Innenschiissel nicht aus dem Behalter des Schnellkochtopfs nehmen, das Gerat sofort
ausschalten und abkiihlen lassen.

Die AuBenflache des Gerats ist so konstruiert, dass sie sich nicht erhitzt. Einige Teile des elektrischen Schnellkochtopfs, z. B. der Deckel
und die Dampfablassventile, konnen wahrend des Betriebs heils werden. Das Gerdt immer an den seitlichen Griffen halten.

Die Gesamtmenge an vorgekochten Speisen und Fliissigkeiten, die sich in der herausnehmbaren Innenschiissel befindet, darf
nicht mehr als zwei Drittel des Gesamtvolumens betragen. Bei den Gerichten, die beim Kochen quellen, z.B. Reis, Bohnen
oder Dérrgemiise, ist die Innenschiissel max. bis zur Halfte des Fassungsvermégens zu befiillen. Die Uberfiillung kann zu einer
Verstopfung des Dampfablassventils fiihren. In den Schnellkochtopf keine im Gewebe, Papier, bzw. im Kunststoff verpackten
Lebensmittel geben. Die Gerichte, deren Volumen sich beim Garen vergrdBert (z.B. Fleisch mit Haut, Rinderzunge usw.), nie
durchstechen, wenn die Haut gequollen ist - Verbriihungsgefahr.

Vor dem Kochen mit dem Programm fiir Druckgaren ist zu priifen, ob der Deckel richtig geschlossen und gegen unbeabsichtigtes
Offnen gesichert ist. Im Programm Braten darf der Schnellkochtopf nicht mit aufgesetztem Deckel betrieben werden.

Wahrend des Betriebs darf das Dampfablassventil keinesfalls abgedeckt werden, da dies zu schweren Unfallen durch Uberdruck
oder Uberhitzung fiihren kann.

Beim Abnehmen des Deckels ist besondere Vorsicht geboten. Den Schnellkochtopf erst dffnen, wenn er abgekiihlt ist und der
Druck im Behélter abgelassen wurde. Wenn die Verriegelung gegen unbeabsichtigtes Offnen in der oberen Position bleibt oder
sich der Deckel schwer drehen Idsst, steht der Schnellkochtopf noch unter Druck, nicht gewaltsam ffnen.

Den Topf nicht am Deckelgriff heben oder tragen, sondern immer die seitlichen Griffe benutzen.

Um Abnutzungserscheinungen und Kratzer an der herausnehmbaren Innenschiissel zu vermeiden, nur Schépfkellen/Kochloffel
aus Holz oder Kunststoff verwenden.

Um das Gerat vom Stromnetz zu trennen, die Taste Abbrechen (Cancel) driicken, dann den Netzstecker aus der Steckdose ziehen,




am Netzstecker und nicht am Kabel ziehen. Nach dem Gebrauch und vor der Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose ziehen.
Das Gerdt an einem kiihlen und trockenen Ort lagern.

Trennen Sie den Schnellkochtopf sofort vom Stromnetz, wenn eine Fehlermeldung auf dem Bedienfeld des Schnellkochtopfs
blinkt. Lesen Sie dann den Abschnitt ,Mdgliche Fehlermeldungen”in dieser Gebrauchsanleitung. Nur zugelassene Ersatz-/
Bauteile verwenden. Die Verwendung anderer Teile kann das Gerét beschadigen oder zu schweren Verletzungen fiihren.

Keine eigenmdchtigen Veranderungen oder Umbauten am Produkt vornehmen. Im Stérfall nehmen Sie keine Eingriffe am Gerdt vor,
sondern wenden Sie sich an eine der Servicestellen TESCOMA, die Liste finden Sie auf vww.tescoma.de.

TECHNISCHE DATEN

Stromversorgung: 230V
Leistungsaufnahme: 1000 W
Display: LCD
Fassungsvermagen der herausnehmbaren Innenschiissel: 5,5 |
Messbecher fiir Reis: 160 ml
Lange des Netzkabels: 100 cm
Arbeitsdriicke: Niedrig (Low) 30-50 kPa
Hoch (High) 60—80 kPa
BESCHREIBUNG

Deckel des Schnellkochtopfes
Oberseite
1 Arbeitsventilregler
a) Position fiir automatische Arbeitsdruckhaltung (Sealing)
b) Stellung Druckabbau / Dampfablass (Venting).
2 Markierungen zum SchlieBen/Offnen des Deckels
3 Verriegelung gegen unbeabsichtigtes Offnen / Offnung des Sicherheitsventils

Unterseite
4 Sicherheitsventil mit Silikonkappe / Verriegelung gegen unbeabsichtigtes Offnen
5 Arbeitsventil mit Metall-Schutzkappe
6 Deckelverriegelung
7 Silikondichtung des Deckels
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Gefal des Multi-Schnellkochtopfes

8 Herausnehmbare Innenschiissel mit Messskala fiir die Zubereitung von Reis
9 Markierungen zum Aufsetzen/Abnehmen (9a) und VerschlieRen des Deckels (9b)
10 Temperaturfiihler
11 Heizflache
12 Abnehmbare Auffangschale fiir Kondenswasser
13 Uberwachungssensor fiir das Aufsetzen/VerschlieBen und Offnen/Abnehmen des Deckels
14 Netzteilbuchse

Bedienfeld

15 Programme fiir Druckgaren
a) Gefliigel (Poultry) a tescoma. Sresident
b) Fleisch/Schmoren (Meat/Stew)
() Hiilsenfriichte (Legumes) b
d) Reis (Rice)
e) Beilagen (Side dish) Haso | Butens
f) Suppen (Soup) C
g) Brei (Porridge)

16 Speziale Programme d
h) Soen (Sauce)
i) Niedergaren (Slow cook)
j) Braten (Fry) e
k) Dampfgaren (Steam)
) Einkochen (Preserving) f
m) Desserts (Cake) Pressurs
n) Joghurt (Yogurt) i

17 Einstellung der Garzeiten (Time) 9 < ey

18 Anderung des Arbeitsdruckes (Pressure) Pt et g | v

19 Verzégerter Start (Delay)

20 Ein- und Ausschalten der Erhitzung
(Warming/Cancel)

21 Ein- und Ausschalten der Funktion zur automatischen
Arbeitsdruckhaltung und Dampfablass (Venting)

Delay
Odlozeny start

P

Sauce
Omacky

o)

low cook
i

S|
Pomalé vafen

P
z:

wis

Fry
Smazeni

reserving




LCD Display ]
22 (ffnen/SchlieBen des Deckels o o .
23 Laufende Erhitzung d-\ a | & l '@' & @
24 Ausgewdhltes oder laufendes Programm
25 Erwarmung eingeschaltet im Vorgang Warmhalten 27 -l '-. h '-. '-
26 Der verzogerte Start ist aktiviert .-' .- h. -' .-'
27 Betriebsdaten und Garzeiten 2 my (= .- [
28 Arbeitsdruck (Pressure): Pressure Low Hiah
Niedrig (Low), Hoch (High) 2
29 Kochintensitat: Less Norma| More
Weniger (Less), Normal (Normal), Mehr (More) L
30 Vorbereitungsphase:
Vorheizen (Preheating), Kochen
(Cooking), Warmhalten (Keep warm) 30

31 Funktion zur automatischen Arbeitsdruckhaltung
und Dampfablass eingeschaltet

34 35

Zubehorteile

32 Dampfkorb

33 Messhecher fiir Reis 160 ml
34 Schopfloffel

35 Reisloffel

36 Netzkabel

SICHERHEITSSYSTEME

Automatische Verschlusskontrolle des Schnellkochtopfes
Ist der Deckel nicht richtig aufgesetzt, wird auf dem Display die Meldung Lid angezeigt.

Verriegelung gegen unbeabsichtigtes Offnen
Der Deckel des Schnellkochtopfes darf erst gedffnet werden, wenn der Druck vollsténdig abgebaut ist.

Automatische Regelung des Arbeitsdrucks

Der optimale Arbeitsdruck wird automatisch auf einem stabilen Wert gehalten und der iiberschiissige Dampf wird wéhrend
des Vorgangs Kochen (Cooking) und der gesamte Dampf nach der Beendigung des Vorgangs Kochen (Cooking) abgelassen.
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Sicherheitsventil
Bei Uberschreitung des zulssigen Hochstdruckes wird der Druck im Schnellkochtopf sofort abgelassen.

Schutzkappe des Arbeitsventils
Schiitzt das Arbeitsventil vor dem Verstopfen.

Sicherung gegen Anbrennen
Bei Uberschreitung der zuléssigen Temperatur im Schnellkochtopf wird die Erhitzung automatisch abgeschaltet.

Uberspannungsschutz
Schiitzt den Schnellkochtopf vor Schaden durch Uberspannung.

BETRIEBSINFORMATIONEN AUF DEM DISPLAY

Lid

Der Deckel ist nicht richtig aufgesetzt, der Schnellkochtopf ist nicht verschlossen.
OFF

Das Gerat ist an die Stromversorgung angeschlossen und betriebsbereit, die Erhitzung ist ausgeschaltet.
On

DerVorgang Vorheizen (Preheating) lauft.

Hot

Die Arbeitstemperatur im Programm Braten (Fry) erreicht.

uEnt

Automatischer oder manueller Dampfablass (Venting) lduft.

Auto

DerVorgang Vorheizen (Preheating) im Programm Reis (Rice) lauft.

boil

Im Programm Joghurt (Yogurt) lduft die Pasteurisierung.

Yogt

Im Programm Jogurt (Yogurt) ist die Pasteurisierung beendet.

Hinweis: Wenn das Display andere Informationen anzeigt, iiberpriifen Sie die Bedeutung dieser Informationen im letzten
Abschnitt der Gebrauchsanleitung im Kapitel "Mogliche Fehlermeldungen".

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Das Gerdt auspacken. Den Deckel gegen den Uhrzeigersinn (Open) umdrehen (1), um den Deckel abzunehmen und die
Zubehdrteile zu entnehmen. Die Innenschiissel herausnehmen und zusammen mit den Zubehérteilen unter flieBendem Wasser
mit Spiilmittel spiilen und abtrocknen.

Hinweis: Beim ersten Gebrauch kann ein leichter Geruch entstehen, dies ist auf die Erhitzung der bisher nicht verwendeten
Heizschlangen zuriickzufiihren ist. Diese Erscheinung ist normal und entsteht beim néchsten Gebrauch nicht mehr.

BEFULLEN DER INNENSCHUSSEL

Die Innenschiissel mit den Zutaten fiir das gewahlte Programm fiillen. Die Innenschiissel immer nur bis zu drei Viertel ihres Fassungs-
vermdgens fiillen (2). Bei den Gerichten, die beim Kochen schdumen oder quellen, z.B. Suppen oder Reis, ist die Innenschiissel max. bis
zur Halfte des Fassungsvermdgens, die Hillsenfriichten nur bis zu einem Drittel des Fassungsvermdgens der Innenschiissel zu befiillen.

Wenn die Zutaten nicht geniigend Fliissigkeit enthalten, mindestens 300 bis 500 ml Wasser oder eine andere geeignete
Fliissigkeit wie Wein, Bier, Briihe, Frucht- oder Gemiisesaft den Zutaten in die Innenschiissel hinzufiigen. Die richtig befiillte
Innenschiissel in den Schnellkochtopf stellen.



Hinweis: Im Programm Dampfgaren (Steam) immer den rostfreien Dampfkorb verwenden. 300-500 ml Wasser in die
Innenschiissel gieBen, den Dampfkorb einlegen, das Gargut darauf legen und wie bei den anderen Programmen vorgehen.

Guter Tipp: Lassen Sie sich von den bewéhrten Kochrezepten zum Garen im Elektrischen Schnellkochtopf PRESIDENT
inspirieren. Die Rezepte finden Sie in der beiliegenden Broschiire.

Hinweis: Die Innenschiissel immer auBerhalb des Schnellkochtopfes mit Zutaten fiillen und erst dann in den vom Netz getrenn-
ten Schnellkochtopf einsetzen. Vor dem Einsetzen in den Schnellkochtopf sicherstellen, dass die AuBenseite der Innenschiissel
sauber und trocken ist.

NETZANSCHLUSS
Das Netzkabel in den Netzkabeleingang am Schnellkochtopf (3) und das andere Ende in die 230V Steckdose stecken.

Ein akustisches Signal ertdnt, auf dem Display leuchtet die Anzeige OFF auf und erlischt nach kurzer Zeit. Der Schnellkochtopf
ist betriebsbereit.

AUFSETZEN DES DECKELS
Vor dem Kochen den Deckel auf den Schnellkochtopf setzen!

Hinweis: In den Programmen SoBen (Sauce) und Braten (Fry) den Deckel auf den Schnellkochtopf nicht aufsetzen!

In den Schnellkochtopf die Innenschiissel mit dem Gargut einlegen, den Deckel so auf den Schnellkochtopf aufsetzen, dass der
Pfeil auf dem Deckel mit dem Pfeil neben dem Symbol fiir die gedffnete Verriegelung auf der Oberseite des Topfes (4) iiberein-
stimmt. Ein akustisches Signal ertont. AnschlieBend den Deckel im Uhrzeigersinn (Close) bis zum Anschlag umdrehen, so dass
der Pfeil auf dem Deckel mit dem Pfeil neben dem Symbol fiir den geschlossenen Verschluss iibereinstimmt, und den Deckel
schlieBen (5). Das VerschlieBen des Schnellkochtopfes mit dem Deckel wird durch ein akustisches Signal besttigt.

EINSTELLUNG DES ARBEITSVENTILS

Vor dem Beginn der Zubereitung von Gargut den Arbeitsventilregler immer in die Stellung fiir automatische Arbeitsdruckhaltung
(Sealing) (6) bringen.

Hinweis: Nur im Programm Joghurt (Yogurt) immer den Arbeitsdruckregler in der Stellung fiir Dampfablass (Venting)
betreiben.

LISTE DER PROGRAMME

Programme fiir Druckgaren
Gefliigel (Poultry)
Programm zum schnellen Garen von Gefliigel.

Fleisch/Schmoren (Meat/Stew)
Programm zum schnellen Garen von weiem und rotem Fleisch.

Hiilsenfriichte (Legumes)
Programm zum schnellen Garen von Hiilsenfriichten.

Reis (Rice)
Programm fiir die schnelle Zubereitung von Reis.

Beilagen (Side dish)
Programm fiir die Zubereitung von gekochten Beilagen, Kartoffeln, Gemiise, Nudeln, Getreide usw.
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Suppen (Soup)
Programm fiir die schnelle Zubereitung von Briihen und Fleisch- und Gemiisesuppen.

Brei (Porridge)
Programm fiir die schnelle Zubereitung von Getreidebreien.

Speziale Programme

Sofen (Sauce)
Programm fiir die schnelle Zubereitung von So3en. Wird ohne den aufgesetzten Deckel verwendet.

Niedergaren (Slow cook)
Programm fiir das schonende Garen von Fleisch, Gefliigel, Fisch und Gemiise.

Braten (Fry) .
Programm fiir die Zubereitung von in Ol gebratenen Speisen. Wird ohne den aufgesetzten Deckel verwendet.

Dampfgaren (Steam)
Programm zum schonenden Dampfgaren von Speisen. Verwendung mit dem eingesetzten Dampfkorb.

Einkochen (Preserving)
Programm fiir das Einkochen von Lebensmitteln.

Desserts (Cake)
Programm fiir die einfache und schnelle Zubereitung von Desserts.

Joghurt (Yogurt)
Programm zur Pasteurisierung von Milch und zur Herstellung von hausgemachtem Joghurt. Mit dem Arbeitsdruckregler in der
Stellung Dampfablass (Venting) betreiben.

PROGRAMMAUSWAHL

Das Programm fiir die Zubereitung von der gewiinschten Speise ist durch das Driicken der entsprechenden Programmtaste
auszuwdhlen.

Auf dem Display blinkt (ca. 10 Sekunden) die voreingestellte Zeitdauer des Vorgangs Kochen (Cooking), die dem eingelegten
Gargut entspricht. Wahrend dieser ca. 10 Sekunden lassen sich die Zeitdauer des Vorgangs Kochen (Cooking), die Stufe der
Kochintensitét (Less/Normal/More) und den Arbeitsdruck (Low/High) fiir die entsprechenden Programme &ndern oder
den Verzogerten Start einstellen, siehe unten.

ANDERUNG DER ZEITDAUER DES VORGANGS KOCHEN (COOKING)

Ist ein Programm ausgewahlt, kann mit der Taste Zeit (Time) die Zeitdauer des Vorgangs Kochen (Cooking) angepasst werden,
siehe Liste der Programme fiir Druckgaren und Liste der Spezialen Programme am Ende dieser Gebrauchsanleitung.

Hinweis: Im Programm Reis (Rice) kann die Zeitdauer des Vorgangs Kochen (Cooking) nicht geindert werden, eine Ande-
rung kann ausschlieBlich durch das Einstellen der Kochintensitat (Less/Normal/More) erfolgen.

ANDERUNG DER KOCHINTENSITAT (LESS/NORMAL/MORE)

Nach Auswahl eines Programms ggf. die Programmtaste so oft driicken, bis die gewiinschte Kochintensitdt angezeigt wird:
Weniger (Less), Normal (Normal), Mehr (More), siche Tabelle Liste der Programme fiir Druckgaren im letzten Abschnitt
der Gebrauchsanleitung.




Hinweis: Fine Anderung der Kochintensitit hat Auswirkungen auf die Zeitdauer des Vorgangs Kochen (Cooking) und auf die
Arbeitstemperatur bzw. den Arbeitsdruck.

ANDERUNG DES ARBEITSDRUCKES (LOW/HIGH)

Nach Auswahl eines Programms kann durch Driicken der Taste Druck (Pressure) der Arbeitsdruck je nach Bedarf von der
Stufe Niedrig (Low) auf die Stufe Hoch (High) oder umgekehrt umgeschaltet werden, siehe Liste der Programme fiir
Druckgaren am Ende dieser Gebrauchsanleitung.

Hinweis: Der Arbeitsdruck und die Zeitdauer des Vorgangs Kochen (Cooking) fiir die entsprechenden Programme werden
ebenfalls wéhrend des Vorgangs Vorheizen (Preheating) und des Garvorgangs Kochen (Cooking) eingestellt, siehe unten.

VERZOGERTER START (DELAY)

Nach Auswahl eines Programms ggf. die Taste Verzogerter Start (Delay) driicken. Auf dem Display blinkt die voreingestellte
Zeitdauer in Stunden (06:00), die bis zum verzigerten Start verbleibt.

Mit der Taste Zeit (Time) die gewiinschte Startverzogerung im Bereich zwischen 10 Minuten und 24 Stunden einstellen.
Kurz nach dem Einstellen der Startverzogerung ertdnt ein akustisches Signal, auf dem Display wird die verbleibende Zeit
angezeigt, nach deren Ablauf das gewahlte Programm automatisch startet.

Hinweis: Die Funktion Verzdgerter Start (Delay) ist in den Programmen Braten (Fry) und Joghurt (Yogurt) nicht
verfiigbar. Beim verzogerten Start immer die Art des zubereiteten Gargutes beriicksichtigen, damit die eingestellte Zeitdauer
den hygienischen Bedingungen fiir die Lagerung von Speisen bei Raumtemperatur entspricht. Es wird daher empfohlen, bei
Fleischgerichten immer eine Zeitdauer des verzogerten Starts von weniger als 2 Stunden einzustellen. Auf keinen Fall die
Funktion Verzogerter Start im Programm Brei (Porridge) oder fiir die Zubereitung von milchhaltigen Speisen verwenden.

VORHEIZEN (PREHEATING)

Kurz nach der Auswahl des gewiinschten Programms und nach einer eventuellen Anderung oder nach Ablauf der Startverzoge-
rung ertont ein akustisches Signal und auf dem Display erscheint das Symbol On. Das gewahlte Programm startet und beginnt
mit dem Vorgang Vorheizen (Preheating).

In diesem Vorgang wird im Schnellkochtopf die Arbeitstemperatur erreicht und der Arbeitsdruck aufgebaut. Die Zeitdauer des
Vorgangs Vorheizen (Preheating) hangt vom gewahlten Programm sowie von der Menge und der Anfangstemperatur des
eingegebenen Garguts ab. Nach Erreichen der Arbeitstemperatur und des Arbeitsdrucks ertont ein akustisches Signal und der
Schnellkochtopf schaltet automatisch in den Vorgang Kochen (Cooking) um.

Hinweis: Whrend des Vorgangs Vorheizen (Preheating) kann Dampf aus der Offnung des Arbeitsventils oder aus der
0ffnung der Sicherung gegen unbeabsichtigtes Offnen austreten.

VORGANG KOCHEN (COOKING)

Ist der Vorgang Vorheizen (Preheating) beendet, beginnt der Schnellkochtopf automatisch mit dem Garvorgang Kochen
(Cooking). Wahrend des Garvorgangs wird auf dem Display die bis zum Ende des Vorgangs verbleibende Zeit angezeigt. Der
Schnellkochtopf hélt automatisch die optimale Temperatur und den optimalen Arbeitsdruck aufrecht und Idsst iiberschiissigen
Dampf kontinuierlich entweichen.

AUSSCHALTEN DER FUNKTION ZUR AUTOMATISCHEN ARBEITSDRUCKHALTUNG UND DAMPFABLASS

Die Funktion zur Arbeitsdruckhaltung und Dampfablass kann bei Bedarf jederzeit durch Driicken der Taste Dampfablass
(Venting) abgebrochen werden. Ist diese Funktion ausgeschaltet, halt der Schnellkochtopf einen sicheren Arbeitsdruck und
eine stabile Temperatur im GefaB aufrecht. Die Funktion zur automatischen Aufrechterhaltung des Arbeitsdrucks und zum
Dampfablass kann jederzeit durch Driicken derselben Taste wieder aktiviert werden.
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BEENDIGUNG DES VORGANGS KOCHEN (COOKING)

Nach der Beendigung des Vorgangs Kochen (Cooking) ertont ein akustisches Signal und die Zubereitung der Speisen ist
beendet. Die Speise kann serviert oder weiter zubereitet werden. Wird die Speise nicht serviert, schaltet der Schnellkochtopf
automatisch in den Vorgang Warmhalten (Keep warm).

Hinweis: Vor dem Offnen des Schnellkochtopfes nach der Beendigung des Vorgangs Kochen (Cooking) in den Programmen
Hiilsenfriichte (Legumes), Suppe (Soup), Brei (Porridge), Einkochen (Preserving) und Desserts (Cake) auf dem
Bedienfeld die Taste Druckabbau (Venting) driicken. Die Taste mindestens 3 Sekunden gedriickt halten und abwarten, bis
der gesamte Dampf aus dem Topf entwichen ist und die Verriegelung gegen unbeabsichtigtes Offnen in den Deckel versenkt.

VORGANG WARMHALTEN (KEEP WARM)

Zu Beginn des Vorgangs Warmhalten (Keep warm) lsst der Schnellkochtopf nach und nach den gesamten Dampf entwei-
chen und das Display z&hlt die seit Beginn des Warmhaltevorgangs verstrichene Zeit.

Der Schnellkochtopf hélt die Serviertemperatur (ca. 70 °C) der im Schnellkochtopf befindlichen Speisen bis zu 12 Stunden
aufrecht. Wird das Programm wahrend des Vorgangs Warmhalten (Keep warm) nicht manuell beendet, schaltet es sich nach
12 Stunden automatisch aus, das Programm wird beendet und im Display erscheint die Meldung OFF.

Hinweis: Im Programm Joghurt (Yogurt) ist die Funktion Warmhalten (Keep warm) nicht verfiighar. Nach Ablauf der
Zubereitungszeit wird die Erhitzung abgeschaltet und das Programm automatisch beendet.

MANUELLES ABBRECHEN DES PROGRAMMS

Um das Programm manuell abzubrechen, muss bei Bedarf wahrend jedes Vorgangs die Taste Abbrechen (Cancel) gedriickt
werden. Das laufende Programm wird abgebrochen. Es ertdnt ein akustisches Signal und auf dem Display wird die Meldung
OFF angezeigt.

Hinweis: Nach dem manuellen Abbrechen des Programms ist immer darauf zu achten, dass der Druck im GefaB vollsténdig abge-
baut ist, die Verriegelung gegen unbeabsichtigtes Offnen versenkt hat und der Schnellkochtopf gefahrlos gedffnet werden kann.

MANUELLE DRUCKMINDERUNG / DAMPFABLASS

Um den Schnellkochtopf unmittelbar nach der Beendigung des Vorgangs Kochen (Cooking) zu 6ffnen und den automatischen
Druckabbau zu beschleunigen, die Taste Dampfablass (Venting) auf dem Bedienfeld driicken. Die Taste mindestens
3 Sekunden gedriickt halten und abwarten, bis der gesamte Dampf aus dem Topf entwichen ist und die Verriegelung gegen
unbeabsichtigtes Offnen in den Deckel versenkt (7). Danach wieder die Taste Dampfablass (Venting) driicken und den
Dampfaustritt beenden. Das Arbeitsventil in die Stellung Dampfablass (Venting) bringen und den Schnellkochtopf 6ffnen.

OFFNEN DES SCHNELLKOCHTOPFES

Den Deckel gegen den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag umdrehen; ein akustisches Signal ertont und der Deckel Iasst sich durch
Anheben vom Schnellkochtopf abnehmen (8).

Hinweis: Beim Abnehmen des Schnellkochtopfdeckels ist besondere Vorsicht geboten, da auch nach Ende des Garvorgangs
noch etwas heier Dampf im Topf verbleiben kann: Verbriihungsgefahr!

SERVIEREN VON SPEISEN

Zum Servieren von Suppen und Reis den Schdpfldffel und Reisldffel aus den Zubehdrteilen verwenden (9). Bei der Handhabung
mit dem Gargut in der Innenschiissel und beim Servieren nur Kiichenutensilien mit Kunststoff-, bzw. Holzkopfen verwenden, die
die Antihaft-Beschichtung nicht beschédigen.




Hinweis: Beim Befiillen der Innenschiissel, bei der Handhabung und beim Servieren der Speisen ist darauf zu achten, dass
die Innenseite des Schnellkochtopfes nicht durch das Gargut verschmutzt wird. In diesem Fall den Schnellkochtopf sofort vom
Stromnetz trennen, die verschmutzten Stellen griindlich mit einem feuchten Tuch reinigen und abtrocknen.

PFLEGE UND REINIGUNG

Innenschiissel und Zubehorteile

Die Innenschiissel, den rostfreien Dampfkorb, die Schopfloffel und Reisldffel und den Messloffel nach jedem Gebrauch unter
flieBendem Wasser reinigen. Spiilmaschinenfest.

Gefal des Multi-Schnellkochtopfes

Vor jedem Gebrauch sicherstellen, dass das Gefa des Schnellkochtopfs innen sauber ist. Falls erforderlich, das Gefdl3 des
Schnellkochtopfes von innen und auBen mit einem feuchten Tuch reinigen und abtrocknen. Weder im Geschirrspiiler noch
unter flieBendem Wasser spiilen.

Guter Tipp: Die rostfreie Teile an der AuBBenseite des GefaBes des Schnellkochtopfes mit dem Reinigungsmittel fiir rostfreies
Kochgeschirr ProfiMATE 500 ml, Aloe Vera (Art. Nr. 903131) reinigen.

Deckel und Arbeitsventilregler

Den Deckel des Gerétes und den Arbeitsventilregler nach jedem Gebrauch unter flieBendem Wasser spiilen. Im Geschirrspiiler
nicht spiilen. Den Arbeitsventilregler von der Oberseite des Deckels herausnehmen (10). Das Ventil und den Regler unter
flieBendem Wasser spiilen, abtrocknen, in den sauberen und trockenen Deckel wieder einsetzen.

Silikondichtung des Deckels

Die Silikondichtung des Deckels in regelmédBigen Zeitabstanden reinigen, um Verstopfungen zu vermeiden. Die Dichtung vom
Deckel abnehmen (11), unter warmem Wasser mit Spiilmittel spiilen, abtrocknen und wieder in den Deckel einsetzen. Im
Geschirrspiiler nicht spiilen.

Arbeitsventil mit Schutzkappe

Das Arbeitsventil mit der Schutzkappe an der Unterseite des Deckels regelméRig reinigen, wenn es verstopft ist. Die Schutzkappe (12)
vom Ventil abnehmen, indem sie zur Seite gebogen wird, das geldste Ventil und die Kappe mit warmem Wasser und Spiilmittel
spiilen und wieder aufsetzen. Im Geschirrspiiler nicht spiilen.

Auffangschale fiir Kondenswasser

Sammelt sich viel Kondenswasser in der Auffangschale, diese aus dem Schnellkochtopf (13) herausnehmen, entleeren, reinigen
und wieder einsetzen.

Lagerung des Gerdtes
Die Zubehérteile sind in dem vom Netz getrennten Schnellkochtopf (14) aufzubewahren.

)= ¢

RECYCLING '
Dieses Produkt darf nicht im Hausmiill entsorgt werden, sondern muss an einer dafiir vorgesehen Riicknahmestelle abgegeben werden.
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SCHNELLE BEHEBUNG MOGLICHER PROBLEME

Der Schnellkochtopf kann nicht verschlossen werden.

Die Silikondichtung sitzt nicht richtig im Deckel.
Die Silikondichtung richtig in den Deckel einsetzen.

Die Verriegelung gegen unbeabsichtigtes Offnen ist in der oberen Stellung herausgefahren.
Die Verriegelung mit einem geeigneten Gegenstand in den Deckel driicken.

Der Schnellkochtopf kann nicht gedffnet werden.

Der Druck im Gefl3 des Schnellkochtopfes ist nicht abgefallen.

Abwarten, bis der Druck von selbst abfallt, oder manuell den Dampf aus dem Topf entweichen lassen und den Druck vollstandig
abbauen.

Die Verriegelung gegen unbeabsichtigtes Offnen bleibt auch nach vollstéindigem Druckabbau hochgefahren.
Mit einem geeigneten Gegenstand die Verriegelung in den Deckel driicken.

Aus dem Raum zwischen dem Deckel und dem GefaR des Schnellkochtopfs tritt Dampf aus.

Die Silikondichtung sitzt nicht richtig im Deckel.
Das Programm abbrechen, den Schnellkochtopf auskiihlen lassen, die Silikondichtung in den Deckel richtig einsetzen.

Die Silikondichtung ist beschddigt.
Wenden Sie sich an eine der Servicestellen TESCOMA, die Liste finden Sie unter www.tescoma.de.

Die Silikondichtung ist mit Speiseresten verschmutzt.
Das Programm abbrechen, den Schnellkochtopf auskiihlen lassen, die Silikondichtung vom Deckel abnehmen, reinigen und
wieder einsetzen.

Der Deckel ist nicht richtig aufgesetzt.
Den Deckel richtig auf das GefaR des Schnellkochtopfes aufsetzen.

Aus der Offnung der Verriegelung gegen unbeabsichtigtes Offnen tritt linger als 2 Minuten Dampf aus.
Die Silikonkappe des Ventils/der Verriegelung gegen unbeabsichtigtes Offnen an der Unterseite des Deckels ist verstopft/beschidigt.
Die Silikonkappe vom Ventil abnehmen, beide Teile mit warmem Wasser und Spiilmittel waschen, trocknen, das Ventil wieder
einsetzen und die Silikonkappe wieder anbringen. Ist die Silikonkappe beschédigt, wenden Sie sich an eine der Servicestellen
TESCOMA, die Kontaktdaten finden Sie auf www.tescoma.de.

Dampf entweicht kontinuierlich aus dem Arbeitsventilregler.

Das Ventil befindet sich in der Stellung Dampf ablassen (Venting).
Das Ventil in die Stellung fiir die automatische Arbeitsdruckhaltung (Sealing) einstellen.

Die automatische Funktion Warmhalten und Dampfablass funktioniert nicht.

Uberpriifen, dass das entsprechende Programm eingeschaltet ist und die Funktion zur automatischen Arbeitsdruckhaltung
wahrend des Programmablaufs nicht ausgeschaltet ist. Auf dem Display die Taste Dampfablass (Venting) driicken, die
automatische Druckhaltung wird gestartet. Funktioniert die automatische Druckhaltung nicht, wenden Sie sich an eine der
Servicestellen TESCOMA, die Liste finden Sie auf www.tescoma.de.


https://www.tescoma.de/
https://www.tescoma.de/
https://www.tescoma.de/

Verriegelung gegen unbeabsichtigtes Offnen fahrt nicht heraus.

Es sind nicht geniigend Zutaten oder Fliissigkeit in der Innenschiissel.
Fliissigkeit in die Innenschiissel zugeben oder die Menge Gargut erhdhen (max. bis zu drei Viertel des Fassungsvermdgens der
Innenschiissel).

Die Deckelverriegelung blockiert die Verriegelung gegen unbeabsichtigtes Offnen.
Den Deckel erneut auf den Schnellkochtopf aufsetzen und verschlieBen.

Auf dem Display blinkt die Meldung Lid.

Der Deckel ist auf dem Schnellkochtopf nicht aufgesetzt.
Den Deckel erneut auf den Schnellkochtopf aufsetzen.

Wahrend des Betriebs des Schnellkochtopfs ertont ein akustisches ununterbrochenes Signal.

Durch Ablagerungen am Boden der Innenschiissel wird das Gefdl3 des Schnellkochtopfs iiberhitzt und der Schnellkochtopf hat die
Temperatur automatisch abgesenkt.

Das Programm abbrechen und den Dampf ablassen. Den Topf 6ffnen und eventuell festsitzende Ablagerungen vom Boden der
Innenschiissel [3sen.

Der Schnellkochtopf gibt wahrend des Betriebs ein leises prasselndes Gerausch von sich.

Die AuBenoberfliche der Innenschiissel ist feucht.

Vor jedem Gebrauch priifen, dass die AuBenseite der Innenschiissel und die Innenseite des GeféRes des Schnellkochtopfs sauber
und trocken sind. Andernfalls das Programm abbrechen, die Innenschiissel mit dem Gargut abkiihlen lassen, die AuBenseite der
Innenschiissel und die Innenseite des GefaBes des Schnellkochtopfs reinigen und abtrocknen.

MOGLICHE FEHLERMELDUNGEN
In Ausnahmefllen konnen folgende Fehlermeldungen auf dem Display erscheinen:

Err1/En2

Fehler Temperaturfiihler
Wenden Sie sich an eine der Servicestellen TESCOMA, die Liste finden Sie unter www.tescoma.de.

Err3

Zuldissige Temperatur iiberschritten — die Innenschiissel ist nicht richtig in den Schnellkochtopf eingesetzt oder es befindet sich zu
wenig Fliissigkeit in der Innenschdissel.

Die Innenschiissel in den Schnellkochtopf richtig positionieren oder mehr Fliissigkeit hinzufiigen (maximal bis zu drei Viertel des
Fassungsvermdgens der Innenschiissel).

Err4/Err5

Fehler des Arbeitsventils (hoher/niedriger Druck).
Wenden Sie sich an eine der Servicestellen TESCOMA, die Liste finden Sie unter www.tescoma.de.
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@ MoDE D’EMPLOI

CONSIGNES DE SECURITE

Avant I'utilisation, lire attentivement le Mode d'emploi et le garder.
ATTENTION ! SERT A LA CUISSON SOUS PRESSION DES ALIMENTS. UNE UTILISATION OU UN ENTRETIEN INADAPTES PEUVENT
ENTRAINER DES BLESSURES.

Avant brancher I'appareil, s'assurer que la tension d'alimentation utilisée correspond a la tension d'appareil. Trouver cette infor-
mation sur la plaque signalétique de I'appareil. Brancher I'appareil dans la prise secteur a contact de protection bien installée.
N'utiliser I'appareil que sur une surface de travail plane et résistante a la chaleur générée par la cuisson. Ne pas placer I'autocui-
seur chauffé sur des tables avec des surfaces en bois, ne pas déplacer 'appareil pendant qu'il est en marche.

Cet appareil n'est destiné qu’a I'utilisation a domicile, ne pas I'utiliser a I'extérieur. Protéger I'appareil contre des sources de cha-
leur, les rayons du soleil directs, I'humidité (ne jamais plonger I'appareil dans la liquide) et les bords aigus. Lors de I'utilisation,
ne pas toucher |'appareil avec les mains mouillés. Si I'appareil est humide ou mouillé, le débrancher immédiatement. Ne pas
laisser le cordon d'alimentation pendre du bord de la surface de travail. Ne pas utiliser I'appareil avec une rallonge. Cet appareil
est équipé d'une fiche avec mise a la terre (classe de protection 1).

Pendant la cuisson, ne pas laisser 'autocuiseur sans surveillance et ne pas I'utiliser pour d'autres usages que la cuisson d'aliments.
Tenir I'appareil et son cordon d’alimentation hors de portée des enfants de moins de 8 ans. Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil. Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans mais uniquement sous surveillance ou aprés quls aient
recu les instructions relatives a une utilisation sdre et sfils sont conscients des risques possibles.

Les personnes aux capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou sans expérience ou connaissance nécessaire
peuvent utiliser cet appareil uniquement sous surveillance ou aprés quelles aient recu les instructions relatives a une utilisation
slire et i elles sont conscientes des risques possibles.

Ne pas placer 'appareil a proximité de tissus, d'étoffes, de papier ou d'autres matériaux susceptibles de s'enflammer ou d'obstruer
les orifices de ventilation. Assurer une ventilation adéquate et placer I'appareil a 15 cm des murs dans toutes les directions.
Avant ['utilisation, vérifier que le couvercle, le récipient de cuisson amovible et le cordon d'alimentation ne sont pas endom-
magés. Avant I'utilisation, vérifier que la soupape de travail, la sécurité contre I'ouverture non intentionnelle ou la sécurité de
fermeture ne sont pas bloquées ou obstruées. En cas dendommagement ou de défaut de 'autocuiseur, ne pas I'utiliser.

Utiliser toujours le récipient de cuisson amovible lors de la cuisson. Pour éviter tout dommage, empécher les liquides de pénétrer
dans |'appareil et ne pas placer d'ingrédients dans I'appareil si le récipient de cuisson amovible n'est pas inséré.

Il est trés important qu'il y ait du liquide dans le récipient de cuisson amovible lors de la cuisson. En cas de surchauffe, ne pas
retirer le récipient de cuisson amovible de |'autocuiseur, mais éteindre immédiatement I'appareil et le laisser refroidir.

La surface extérieure de I'appareil est congue pour éviter I'échauffement ; certaines parties de I'autocuiseur électrique, telles que
le couvercle et les soupapes d'évacuation de la vapeur, peuvent devenir chaudes pendant I'utilisation. Tenir toujours I'appareil
par les prises sur les cotés.

La quantité totale d'aliments précuits et de liquides dans le récipient de cuisson amovible ne doit pas dépasser les deux tiers du
volume total. Lors de la cuisson des aliments qui prennent du volume, comme le riz, les haricots ou les [égumes secs, ne remplir
e récipient de cuisson qu'a la moitié du volume. Un remplissage excessif peut entrainer I'obstruction de la soupape d'évacuation
de la vapeur. Ne jamais mettre dans I'autocuiseur des aliments enveloppés dans un emballage de tissu, papier ou plastique. Pour
les aliments qui ont tendance a augmenter de volume (p. ex., viande avec peau, langue de beeuf, etc.), ne jamais percer tant que
la peau est gonflée — risque de brdlure.

Avant de cuisiner avec le programme de cuisson sous pression, le couvercle doit étre correctement mis en place et protégé contre
le desserrage. Ne pas utiliser I'autocuiseur pour la friture lorsque le couvercle est en place.

La soupape d'évacuation de la vapeur ne doit jamais étre couverte pendant |'utilisation — risque d'accidents graves dus a la
surpression ou a la surchauffe.

Etre prudent lors du retrait du couvercle. Ne pas ouvrir I'autocuiseur tant quil n‘a pas refroidi et que la pression  lntérieur du
difficile a tourner, I'autocuiseur est encore sous pression, ne pas utiliser la force pour louvrir.

Ne pas soulever ni transporter I'autocuiseur en tenant la prise du couvercle, utiliser toujours les prises sur les cotés a cette fin.
Pour éviter I'usure ou les rayures du récipient de cuisson amovible, n'utiliser que des louches et des cuilléres en bois ou en
plastique.



Avant de débrancher I'appareil, appuyer sur la touche Annuler (Cancel), puis débrancher la fiche de la prise secteur ; tirer la
prise, pas le cordon. Débrancher I'appareil de la prise secteur aprés I'avoir utilisé et avant de le nettoyer.

Stocker I'appareil dans un endroit froid et sec.

Si un message d'erreur clignote sur le panneau de contréle de l'autocuiseur, débrancher immédiatement I'appareil. Consulter
ensuite la section « Messages derreur possibles » de ce Mode d'emploi. N'utiliser que des piéces et composants de rechange
autorisés. L'utilisation d'autres pieces peut endommager I'appareil ou provoquer des blessures graves.

Il est interdit d’apporter des changements ou des modifications non autorisés au produit. En cas de panne, ne pas réparer
I'appareil et s'adresser a un Centre de service de TESCOMA, le contact est disponible sur www.tescoma.fr.

PARAMETRES TECHNIQUES

Tension d'alimentation : 230V

Puissance : 1000 W

Ecran:L(D

Volume du récipient de cuisson amovible : 5,51

Gobelet doseur pour riz : 160 ml

Longueur du cordon d’alimentation : 100 cm

Niveaux de pression : Bas (Low) 3050 kPa
Haut (High) 60—80 kPa

DESCRIPTION

Couvercle de l'autocuiseur

Partie supérieure
1 Commande de la soupape de travail
a) Position pour le Maintien de la pression (Sealing) automatique
b) Position pour la Libération de la pression / 'Evacuation de la vapeur (Venting)
2 Marques de la fermeture/I'ouverture du couvercle
3 Sécurité contre l'ouverture non intentionnelle / ouverture de la soupape de sécurité

Partie inférieure
4 Soupape de sécurité avec capuchon en silicone / sécurité contre 'ouverture non intentionnelle
5 Soupape de travail avec capuchon de protection en métal
6 Sécurité de fermeture du couvercle
7 Joint en silicone du couvercle
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Base de I'autocuiseur

8 Récipient de cuisson amovible avec échelle de graduation pour la préparation du riz
9 Marques pour la mise en place / le retrait (9a) et le verrouillage du couvercle (9b)
10 Capteur de température
11 Surface de réchauffement
12 (ollecteur de condensation amovible
13 Capteur pour vérifier [a mise en place / la fermeture et l'ouverture / le retrait du couvercle
14 Prise du cordon d'alimentation

Panneau de controle

15 Programmes de cuisson sous pression
a) Volaille (Poultry) a ) tescoma./resident h
b) Viande/Ragoiit (Meat/Stew) Pouttry
¢) Légumineuses (Legumes) = i
d) Riz (Rice) b o3 = i
e) Plats d'accompagnement (Side dish) .
f) Soupes (Soup) Do J
g) Bouillies (Porridge) Codtimny

16 Programmes spéciaux d
h) Sauces (Sauce)
i) Cuisson lente (Slow cook)
j) Friture (Fry)
k) Cuisson vapeur (Steam)
) Mise en conserve (Preserving) f
m) Desserts (Cake) Souy Pressure
n) Yaourt (Yogurt) g

17 Réglage de temps (Time)

18 Modification de la pression (Pressure)

19 Départ différé (Delay)

20 Mise en marche et arrét du chauffage
(Warming/Cancel)

21 Activation/désactivation du Maintien de la pression et
de I'évacuation de la vapeur automatiques (Venting)

Meat | Stew Slow cook
Maso | Dusent Pomalé vafeni

m® = n

Porridge Warming | Gancel Venting
[ Ohfev| Zrusit | Uvolnni tlaku




Ecran LCD

22 Quverture/fermeture du couvercle
23 (Chauffage en cours

24 Programme sélectionné ou en cours

do@®I0

25 Chauffage en phase de Maintien au chaud 27 -l '-. h '-. '-
26 Départ différé activé NN - ) =
27 Informations sur le fonctionnement et les temps 2 .-' .- .-' .-'
28 Niveau de pression (Pressure) : Pressure -
Bas (Low), Haut (High) Low

29 Intensité de cuisson : 29 L
ess Normal More
Moins (Less), Normale (Normal), Plus (More) —

30 Phases du cuisson :
Préchauffage (Preheating), Cuisson (Cooking),
Maintien au chaud (Keep warm) 30

31 Maintien de la pression et évacuation de Preheating Keep Warm
la vapeur automatiques activés

34 35

Accessoires

32 Panier vapeur

33 Gobelet doseur pour riz 160 ml
34 Louche a soupe

35 Louche ariz

36 Cordon d'alimentation

SYSTEMES DE SECURITE

Contrdle automatique de la fermeture de I'autocuiseur
Si le couvercle n'est pas correctement mis en place, I'écran affiche Lid.

Sécurité contre I'ouverture non intentionnelle
Le couvercle de I'autocuiseur ne peut pas étre ouvert tant que la pression n'a pas complétement baissé.

Contrdle automatique de la pression

Maintient automatiquement une pression optimale et évacue Iexcés de vapeur pendant la phase de Cuisson (Cooking) et toute
la vapeur aprés la phase de Cuisson (Cooking).



92

Soupape de sécurité
Libére immédiatement la pression dans I'autocuiseur si elle dépasse la valeur maximale autorisée.

Capuchon de protection de la soupape de travail
Protege la soupape de travail contre le blocage.

Protection contre les brilures
Si la température dans |'autocuiseur dépasse la valeur autorisée, le chauffage s'arréte automatiquement.

Protection contre les surtensions électriques
Protége I'autocuiseur contre les dommages dus aux surtensions électrigues.

INFORMATIONS SUR LE FONCTIONNEMENT AFFICHEES SUR L'ECRAN

Lid

Le couvercle n'est pas mise en place correctement, I'autocuiseur n'est pas fermé.
OFF

L'appareil est branché et prét a étre utilisé, le chauffage est éteint.

On

La phase Préchauffage (Preheating) est en cours.

Hot

La température optimale pour le programme Friture (Fry) a été atteinte.
uEnt

L'Evacuation de la vapeur (Venting) automatique ou manuelle est en cours.
Auto

La phase Préchauffage (Preheating) du programme Riz (Rice) est en cours.
boil

La pasteurisation du lait dans le programme Yaourt (Yogurt) est en cours.
Yogt

La pasteurisation du lait dans le programme Yaourt (Yogurt) est finie.

Avertissement : Si Iécran affiche des informations différentes, vérifier la signification de ces informations dans la derniére
section « Messages d’erreur possibles » du Mode d'emploi.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Déballer I'appareil. Tourner le couvercle dans le sens inverse des aiguilles d'une montre (Open) (1) pour retirer le couvercle de
I'autocuiseur et enlever les accessoires. Retirer le récipient de cuisson, le laver ainsi que les accessoires a I'eau courante avec du
produit vaisselle et sécher.

Avertissement : Pendant la premiére utilisation, I'appareil peut émettre une odeur due a I'échauffement des corps de chauffe
neufs. Il s'agit d’un phénomene naturel qui n'apparait plus lors des prochaines utilisations.

REMPLISSAGE DU RECIPIENT DE CUISSON

Ne remplir le récipient de cuisson que d'ingrédients correspondants au programme sélectionné. Remplir toujours le récipient de
cuisson jusquaux trois quarts de son volume au maximum (2). Pour les plats qui moussent ou prennent du volume lors de la
cuisson, p. ex., les soupes ou le riz, remplir le récipient de cuisson jusqu’a la moitié du volume au maximum ; lors de la cuisson
des Iégumineuses, remplir le récipient jusqu‘au tiers de son volume.

Si les aliments ne contiennent pas suffisamment de liquide, ajouter au moins 300 a 500 ml d'eau ou d'autre liquide approprié, tel
que du vin, de la biére, du bouillon, du jus de fruits ou de Iégumes, dans le récipient contenant les ingrédients. Placer le récipient
de cuisson correctement rempli dans I'autocuiseur.



Avertissement : Lors de |'utilisation du programme Cuisson vapeur (Steam), utiliser toujours le panier vapeur en acier
inoxydable. Verser 300 a 500 ml d'eau dans le récipient de cuisson, insérer le panier vapeur, y placer les aliments et procéder
comme pour les autres programmes.

Bonne astuce : Inspirez-vous des Recettes éprouvées pour la cuisson dans I'autocuiseur électrique PRESIDENT dans la brochure
jointe.

Avertissement : Remplir toujours le récipient de cuisson d'ingrédients a I'extérieur de I'autocuiseur avant de le placer dans
I'autocuiseur débranché. Avant de mettre le récipient de cuisson dans l'autocuiseur, s'assurer que |'extérieur du récipient est
propre et sec.

CONNEXION DE L'APPAREIL AU RESEAU
Brancher le cordon d'alimentation dans la prise de I'autocuiseur (3) et I'autre extrémité du cordon dans la prise secteur de 230V.

Un signal sonore se fera entendre, I'écran affichera OFF et séteindra aprés un court instant. Lautocuiseur est prét a étre utilisé.

MISE EN PLACE DU COUVERCLE
Mettre le couverdle sur I'autocuiseur avant de préparer les plats !

Avertissement : Ne pas mettre le couvercle sur I'autocuiseur lors de I'utilisation des programmes Sauces (Sauce) et Friture
(Fry)!

Mettre le couvercle sur I'autocuiseur avec le récipient de cuisson inséré de sorte que la fleche sur le couvercle soit alignée avec la
fleche a coté du symbole de verrouillage ouvert sur la partie supérieure de la base de I'autocuiseur (4). Un signal sonore se fera
entendre. Fermer ensuite le couvercle en tournant le couvercle dans le sens des aiguilles d’une montre (Close) jusqu’au bout de
maniére que la fleche sur le couvercle soit alignée avec la fleche a cdté du symbole de verrouillage fermé (5). Un signal sonore
confirmera la fermeture.

REGLAGE DE LA SOUPAPE DE TRAVAIL

Avant de commencer a cuisiner, régler toujours la commande de la soupape de travail en position du Maintien de la pression
(Sealing) automatique (6).

Avertissement : Ne régler la commande de la soupape de travail en position de I'Evacuation de la vapeur (Venting) quen
utilisant le programme Yaourt (Yogurt).

APERCU DES PROGRAMMES

Programmes de cuisson sous pression

Volaille (Poultry)
Programme pour la cuisson rapide des volailles.

Viande/Ragoiit (Meat/Stew)
Programme pour la cuisson rapide de la viande blanche et rouge.

Légumineuses (Legumes)
Programme pour la cuisson rapide des légumineuses.

Riz (Rice)
Programme pour la cuisson rapide du riz.
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Plats d'accompagnement (Side dish)
Programme pour la cuisson rapide des plats d'accompagnement, pommes de terre, [égumes, pates, céréales, etc.

Soupes (Soup)
Programme pour la cuisson rapide des bouillons et des soupes a la viande et aux Iégumes.

Bouillies (Porridge)
Programme pour la cuisson rapide des bouillies a base de céréales.

Programmes spéciaux

Sauces (Sauce)
Programme pour la cuisson rapide des sauces. Utilisation sans le couverde.

Cuisson lente (Slow cook)
Programme pour la cuisson lente de la viande, de la volaille, du poisson et des Iégumes.

Friture (Fry)
Programme pour la friture des plats dans I'huile. Utilisation sans le couvercle.

Cuisson vapeur (Steam)
Programme pour la cuisson douce des aliments a la vapeur. Utilisation avec le panier vapeur inséré.

Mise en conserve (Preserving)
Programme pour la mise d'aliments en conserve.

Desserts (Cake)
Programme pour la cuisson facile et rapide des desserts.

Yaourt (Yogurt)
Programme pour la pasteurisation du lait et la préparation du yaourt maison. Utilisation avec la commande de la soupape de
travail en position de |'Evacuation de la vapeur (Venting).

SELECTION DU PROGRAMME
Pour sélectionner le programme souhaité, appuyer sur la touche de programme correspondant au plat préparé.

Le temps préréglé de la phase de Cuisson (Cooking) correspondant a I'aliment inséré commencera a clignoter (pendant environ
10 secondes) sur I'écran. Pendant ces 10 secondes, il est possible de modifier le temps de la phase de Cuisson (Cooking),
I'Intensité de cuisson (Less/Normal/More) et la Pression (Low/High) chez les programmes correspondants ou régler un
départ différé, voir ci-dessous.

MODIFICATION DU TEMPS DE LA PHASE DE CUISSON (COOKING)

Une fois un programme sélectionné, la touche Temps (Time) permet de régler le temps de la phase de Cuisson (Cooking), voir
I'Apercu des programmes de cuisson sous pression et I'Apercu des programmes spéciaux a la fin du Mode d'emploi.

Avertissement : Dans le cas du programme Riz (Rice), il n'est possible de modifier le temps de la phase de Cuisson (Cooking)
quen modifiant |'Intensité de cuisson (Less/Normal/More).



MODIFICATION DE L'INTENSITE DE CUISSON (LESS/NORMAL/MORE)

Une fois un programme sélectionné, appuyer si nécessaire plusieurs fois sur la touche du programme jusqua ce que I'‘écran
affiche l'intensité de cuisson souhaitée : Moins (Less), Normale (Normal), Plus (More), voir le tableau Apercu des pro-
grammes de cuisson sous pression a la fin du Mode d'emploi.

Avertissement : La modification de l'intensité de cuisson a l'influence sur le temps de la phase de Cuisson (Cooking) et sur la
température, voire sur la pression.

MODIFICATION DE LA PRESSION (LOW/HIGH)

Une fois un programme sélectionné, appuyer sur la touche Pression (Pressure) et modifier la pression de Basse (Low)
a Haute (High) ou vice versa selon besoin, voir le tableau Apercu des programmes de cuisson sous pression a la fin du
Mode d'emploi.

Avertissement : Il est également possible de régler la pression et le temps de la phase de Cuisson (Cooking) pour les
programmes correspondants pendant la phase de Préchauffage (Preheating) et pendant la phase de Cuisson (Cooking),
voir ci-dessous.

DEPART DIFFERE (DELAY)

Une fois un programme sélectionné, appuyer si nécessaire sur la touche Départ différé (Delay). Le temps préréglé en heures
(06:00) restant jusqu‘au départ différé commencera a clignoter sur I'écran.

Appuyer sur la touche Temps (Time) pour régler le temps souhaité pour le départ différé de 10 minutes a 24 heures. Peu
apreés le réglage du départ différé, un signal sonore se fera entendre et I'écran commencera un compte a rebours ; une fois le
temps écoulé, le programme sélectionné démarre automatiquement.

Avertissement : La fonction de Départ différé (Delay) n'est pas disponible dans les programmes Friture (Fry) et Yaourt
(Yogurt). Lors de I'utilisation du départ différé, tenir toujours compte du type d'aliment préparé afin que le temps réglé
corresponde aux conditions hygiéniques de conservation des aliments a température ambiante. Nous vous recommandons donc
de toujours utiliser un temps de départ différé de moins de 2 heures pour préparer les plats de viande. Ne pas utiliser le départ
différé dans le programme Bouillies (Porridge) ou pour préparer des plats a base du lait.

PHASE DE PRECHAUFFAGE (PREHEATING)

Peu aprés la sélection d’un programme et la modification des parametres, si nécessaire, ou aprés I'écoulement du temps de
départ différé, un signal sonore se fera entendre et I'écran affichera On. Le programme sélectionné démarre et lance la phase de
Préchauffage (Preheating).

Au cours de cette phase, 'autocuiseur atteint la température et la pression optimales. Le temps de la phase de Préchauffage
(Preheating) varie en fonction du programme sélectionné, de la quantité et de la température initiale des aliments insérés.
Lorsque la température et la pression optimales sont atteintes, un signal sonore se fera entendre et I'autocuiseur entrera
automatiquement dans la phase de Cuisson (Cooking).

Avertissement : Pendant la phase de Préchauffage (Preheating), la vapeur peut sortir de l'ouverture de la soupape de
travail ou de l'ouverture de la sécurité contre l'ouverture non intentionnelle.

PHASE DE CUISSON (COOKING)

Lorsque la phase de Préchauffage (Preheating) est terminée, I'autocuiseur démarre automatiquement la phase de Cuisson
(Cooking). Pendant la cuisson des aliments, I'écran affiche le temps restant jusqu'a la fin de la phase. L'autocuiseur maintient
automatiquement la température et la pression optimales et évacue en permanence I'excés de vapeur.
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DESACTIVATION DU MAINTIEN DE LA PRESSION ET DE L'EVACUATION

DE LA VAPEUR AUTOMATIQUES (VENTING)

Le Maintien de la pression et I'évacuation de la vapeur peuvent étre arrétés a tout moment, si nécessaire, en appuyant
sur la touche Libération de la pression (Venting). Lorsque cette fonction est désactivée, 'autocuiseur maintient a l'intérieur
une pression siire et une température stable. La fonction automatique de Maintien de la pression et de I'évacuation de la
vapeur peut étre réinitialisée a tout moment en appuyant sur la méme touche.

FIN DE LA PHASE DE CUISSON (COOKING)

Une fois la phase de Cuisson (Cooking) terminée, un signal sonore se fera entendre et le processus de cuisson se terminera. Le
plat est prét a étre servi ou a subir d'autres traitements. Sile plat n'est pas servi, l'autocuiseur passe automatiquement a la phase
de Maintien au chaud (Keep warm).

Avertissement : Avant d'ouvrir I'autocuiseur a la fin de la phase de Cuisson (Cooking) des programmes Légumineuses (Le-
gumes), Soupes (Soup), Bouillies (Porridge), Mise en conserve (Preserving) et Desserts (Cake), appuyer sur le bouton
de Libération de la pression (Venting) du panneau de contréle. Maintenir enfoncée la touche pendant au moins 3 secondes
et attendre que toute la vapeur se soit évacuée de I'autocuiseur et que la sécurité contre l'ouverture non intentionnelle descende
vers le bas dans le couvercle.

PHASE DE MAINTIEN AU CHAUD (KEEP WARM)

Au début de la phase de Maintien au chaud (Keep warm), I'autocuiseur évacue progressivement toute la vapeur et I'écran
commence a afficher le temps écoulé depuis le début de cette phase.

L'autocuiseur maintient les aliments qu'il contient au chaud (environ 70 °C) pendant une durée maximale de 12 heures. Si le
programme n'est pas terminé manuellement pendant la phase de Maintien au chaud (Keep warm), le chauffage s‘arrétera
automatiquement aprés 12 heures, le programme sera terminé et |écran affichera OFF.

Avertissement : Dans le programme Yaourt (Yogurt), la fonction de Maintien au chaud (Keep warm) n'est pas disponible.
Lorsque la préparation du yaourt est terminée, le chauffage séteint et le programme s'arréte automatiquement.

ARRET MANUEL DU PROGRAMME

Pour arréter manuellement le programme, appuyer si nécessaire sur la touche Annuler (Cancel) pendant nimporte quelle
phase pour terminer le programme sélectionné. Un signal sonore se fera entendre et OFF apparaitra sur 'écran.

Avertissement : Apres I'arrét manuel du programme, s‘assurer toujours que la pression dans le récipient a été complétement
libérée, que la sécurité contre I'ouverture non intentionnelle est descendue vers le bas et que I'autocuiseur peut étre ouvert en
toute sécurité.

LIBERATION DE LA PRESSION / EVACUATION DE LA VAPEUR MANUELLES

Pour ouvrir 'autocuiseur immédiatement apres la phase de Cuisson (Cooking) et accélérer la libération spontanée de la
pression, appuyer sur la touche Libération de la pression (Venting) du panneau de contrle. Maintenir enfoncée la touche
pendant au moins 3 secondes et attendre que toute la vapeur se soit évacuée de 'autocuiseur et que la sécurité contre l'ouverture
non intentionnelle descende vers le bas dans le couvercle (7). Appuyer ensuite a nouveau sur la touche Libération de la
pression (Venting) pour arréter I'évacuation de la vapeur. Régler la soupape de travail en position de |'Evacuation de la
vapeur (Venting) et ouvrir l'autocuiseur.

OUVERTURE DE 'AUTOCUISEUR

Tourner le couvercle dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’au bout, un signal sonore se fera entendre et le
couvercle pourra étre retiré de 'autocuiseur en le soulevant (8).




Avertissement : Etre prudent lors du retrait du couvercle de 'autocuiseur, car une petite quantité de vapeur chaude peut rester
dans I'autocuiseur méme aprés la fin de la cuisson — risque de brilure !

SERVICE DES PLATS

Pour servir les soupes et le riz, utiliser les louches incluses dans les accessoires (9). Pour manipuler des aliments dans le récipient
de cuisson et les servir, utiliser toujours des outils a extrémité en bois ou en plastique qui n'endommagent pas le revétement
antiadhésif,

Avertissement : Pendant le remplissage du récipient de cuisson, la manipulation et le service des aliments, veiller a ce que les
aliments ne salissent pas l'intérieur de la base de I'autocuiseur. En cas des saletés dans la base de 'autocuiseur, le débrancher
immédiatement, nettoyer soigneusement les parties sales avec un chiffon humide et les sécher.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Récipient de cuisson et accessoires
Nettoyer le récipient de cuisson, le panier vapeur en acier inoxydable, les louches a soupe et a riz et le gobelet doseur pour riz
a l'eau courante aprés chaque utilisation. Conviennent au lave-vaisselle.

Base de l'autocuiseur

Sassurer que I'intérieur de la base de l'autocuiseur est propre avant chaque utilisation. Nettoyer l'intérieur et I'extérieur de la
base de l'autocuiseur avec un chiffon humide et les sécher si nécessaire. Ne pas laver a I'eau courante ni au lave-vaisselle.

Couvercle et commande de la soupape de travail

Nettoyer le couvercle de I'appareil et la commande de la soupape de travail a I'eau courante aprés chaque utilisation. Ne pas
laver au lave-vaisselle. Retirer la commande de la soupape de travail de la partie supérieure du couvercle (10). Rincer la
soupape et la commande a I'eau courante, les sécher et les remettre dans le couvercle lavé et séché.

Joint ensilicone du couvercle

Nettoyer réguliérement le joint en silicone du couvercle pour éviter I'encrassement. Retirer le joint du couvercle (11), le laver
a l'eau chaude avec du produit vaisselle, le sécher et le remettre en place. Ne pas laver au lave-vaisselle.

Soupape de travail avec capuchon de protection

En cas d'encrassement, nettoyer réguliérement la soupape de travail avec le capuchon située dans la partie inférieure du cou-
vercle. Retirer le capuchon de protection de la soupape par des mouvements vers les cotés (12) et laver la soupape et le capuchon
détaché a I'eau chaude avec du produit vaisselle, puis les remettre en place. Ne pas laver au lave-vaisselle.

Collecteur de condensation

Si une grande quantité de condensat s'accumule dans le collecteur, le retirer de I'autocuiseur (13), le vider, nettoyer et remettre
en place.

Stockage de I'appareil
Stocker les accessoires dans le récipient de cuisson inséré dans I'autocuiseur (14) débranché.

hz ¢

RECYCLAGE

Le produit n'appartient pas aux déchets municipau, il faut le déposer aux points de collecte de produits électroménagers usagés.
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SOLUTIONS RAPIDES AUX PROBLEMES POTENTIELS

L'autocuiseur ne peut pas étre fermé.

Le joint en silicone n'est pas correctement inséré dans le couvercle.
Insérer correctement le joint en silicone dans le couvercle.

La sécurité contre louverture non intentionnelle est sortie vers le haut.
Pousser la sécurité dans le couvercle a I'aide d’un objet approprié.

L'autocuiseur ne peut pas étre ouvert.

La pression dans 'autocuiseur n'a pas baisseé.

Attendre que la pression baisse spontanément ou évacuer toute la vapeur de 'autocuiseur et libérer complétement la pression
manuellement.

La sécurité contre louverture non intentionnelle reste sortie vers le haut méme aprés que la pression a été complétement libérée.
Pousser la sécurité vers le bas dans le couvercle a I'aide d'un objet approprié.

La vapeur s'échappe de I'espace entre le couvercle et la base de 'autocuiseur.

Le joint en silicone n'est pas correctement inséré dans le couvercle.
Arréter le programme, laisser refroidir 'autocuiseur et insérer correctement le joint dans le couvercle.

Le joint en silicone est endommagé.
S'adresser a un Centre de service de TESCOMA, le contact est disponible sur www.tescoma.fr.

Des résidus alimentaires sont présents sur le joint en silicone.
Arréter le programme, laisser refroidir 'autocuiseur, retirer le joint du couvercle, le nettoyer et le remettre en place.

Le couvercle est mal mis en place.
Mettre en place correctement le couvercle sur la base de l'autocuiseur.

La vapeur s‘échappe de l'ouverture de la sécurité contre Fouverture non intentionnelle pendant plus
de 2 minutes.

Le capuchon en silicone de la soupape / sécurité contre louverture non intentionnelle dans la partie inférieure du couvercle est
blogué/endommagé.

Retirer le capuchon en silicone de la soupape, laver les deux piéces a I'eau chaude avec du produit vaisselle, les sécher, insérer
dans le couvercle et remettre en place le capuchon en silicone. Si le capuchon est endommagé, s'adresser a un Centre de service
de TESCOMA, le contact est disponible sur www.tescoma.fr.

La vapeur s'échappe sans cesse de la commande de la soupape de travail.

La soupape est réglée en position pour I'Evacuation de la vapeur (Venting).
Régler la soupape en position pour le Maintien de la pression automatique (Sealing).

La fonction de Maintien de la pression et d'évacuation de la vapeur automatiques ne fonctionne pas.

S'assurer que le programme correspondant est activé et que la fonction de Maintien de la pression automatique n'est pas
désactivée lorsque le programme est en cours. Appuyer sur la touche Libération de la pression (Venting) sur Iécran pour
lancer le Maintien de la pression automatique. Si le Maintien de la pression automatique ne fonctionne toujours pas, s'adresser
aun Centre de service de TESCOMA, le contact est disponible sur www.tescoma.fr.
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La sécurité contre 'ouverture non intentionnelle ne sort pas.

I’y a pas assez d'ingrédients ou de liquide dans le récipient de cuisson.
Ajouter du liquide ou augmenter la quantité d'aliments dans le récipient de cuisson (jusqu'aux trois quarts du volume du
récipient au maximum).

La sécurité de fermeture du couvercle bloque la sécurité contre louverture non intentionnelle.
Répéter la mise en place et le verrouillage du couvercle.

Lid dignote sur I'écran.

Le couvercle nest pas correctement mis en place sur 'autocuiseur.
Répéter la mise en place du couvercle sur I'autocuiseur.

Un signal sonore ininterrompu se fait entendre pendant le fonctionnement de l'autocuiseur.

En raison des dépats au fond du récipient de cuisson, la base de I'autocuiseur a surchauffé et I'autocuiseur a automatiquement réduit
la température.

Arréter le programme et évacuer toute la vapeur. Ouvrir I'autocuiseur et éliminer les dépdts collés au fond du récipient de cuisson.

L'autocuiseur émet un léger craquage pendant qu'il est en marche.

La surface extérieure du récipient de cuisson est humide.

Avant chaque utilisation, s'assurer que la surface extérieure du récipient de cuisson et la surface a l'intérieur de la base de
I'autocuiseur sont séches et propres. A défaut, terminer le programme, laisser le récipient de cuisson et les aliments refroidir et
nettoyer et sécher la surface extérieure du récipient et la surface a l'intérieur de la base de I'autocuiseur.

MESSAGES D’ERREUR POSSIBLES
L'écran peut exceptionnellement afficher les messages derreur suivants :

Err1/Ern2

Erreur du capteur de température.
S'adresser a un Centre de service de TESCOMA, le contact est disponible sur www.tescoma.fr.

Err3

Température autorisée dépassée — le récipient de cuisson nest pas correctement positionné dans I'autocuiseur ou il 'y a pas assez
de liquide dans le récipient de cuisson.

Placer le récipient de cuisson dans la bonne position ou ajouter du liquide (jusqu‘aux trois quarts du volume du récipient de
cuisson au maximum).

Errd/Err5

Erreur de la soupape de travail (pression haute/basse).
S'adresser a un Centre de service de TESCOMA, le contact est disponible sur www.tescoma.fr.
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(D INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

SRODKI 0STROZNOSCI

Przed uzyciem nalezy uwaznie przeczyta¢ Instrukgje uzytkowania i zachowac ja.
UWAGA! PRZEZNACZONY DO GOTOWANIA POTRAW POD CISNIENIEM. NIEWEASCIWE UZYTKOWANIE LUB NIEWLASCIWA
KONSERWACJA MOZE SPOWODOWAC URAZ.

Przed podtaczeniem wtyczki do gniazdka sieciowego nalezy upewnic sig, ze uzywane napiecie sieciowe odpowiada napieciu
urzadzenia. Ta informacja znajduje sie na tabliczce znamionowej urzadzenia. Nalezy podtaczy¢ urzadzenie do prawidtowo
zainstalowanego gniazdka sieciowego z uziemieniem.

Urzadzenia nalezy uzywac wyfacznie na ptaskiej powierzchni roboczej, ktéra jest odporna na ciepto powstajace podczas gotowania.
Nie nalezy stawiac rozgrzanego szybkowaru na stofach z drewniang powierzchnig, nie przesuwac urzadzenia w trakcie jego pracy.
Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego, nie nalezy uzywac na wolnym powietrzu. Nalezy chronic urza-
dzenie przed Zrédtami ciepta, bezposrednim dziataniem promieni stonecznych, wilgocia (nigdy nie nalezy zanurza¢ urzadzenia
w cieczy) oraz ostrymi krawedziami. Podczas uzywania urzadzenia nie nalezy dotykac go mokrymi rekami. Jezeli urzadzenie jest
wilgotne lub mokre, nalezy natychmiast odtaczyc je od sieci elektrycznej. Nie nalezy pozwoli¢, aby przewdd zasilajacy zwisat
z krawedzi powierzchni roboczej. Nie nalezy uzywac urzadzenia z przedtuzaczem. To urzadzenie jest wyposazone we wtyczke
z uziemieniem (klasa ochrony ).

W trakcie gotowania nie nalezy pozostawiac szybkowaru bez nadzoru oraz nie nalezy go uzywac do innych celéw niz gotowanie zywnosci.
Urzadzenie oraz jego kabel nalezy przechowywa¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8 roku zycia. Urzadzenie nie jest
przeznaczone do zabawy. To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8 roku zycia wytacznie pod nadzorem lub jesli
zostaty pouczone o zasadach bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i s Swiadome mozliwych zagrozen.

Osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub intelektualnej, nieposiadajace doswiadczenia lub wiedzy moga
uzywac urzadzenia wytacznie pod nadzorem lub jesli zostaty pouczone o zasadach bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i s
$Swiadome mozliwych zagrozen.

Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia w poblizu Sciereczek, tekstyliow, papieru lub innych materiatéw, ktére moga sie zapali¢ lub
zablokowac otwory wentylacyjne. Nalezy zapewni¢ odpowiednia wentylacje i umiescic urzadzenie w odlegtosci 15 cm od Scian
we wszystkich kierunkach.

Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ czy pokrywa, wyjmowane naczynie do gotowania oraz kabel zasilajacy nie s3 uszkodzone. Przed
uzyciem nalezy sprawdzi¢ czy nie doszto do zatkania lub zablokowania zaworu roboczego, zabezpieczenia przed przypadkowym
otwarciem czy zabezpieczenia zamykania pokrywy. W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek uszkodzen lub wad szybkowaru, nie
nalezy go uzywac.

Podczas gotowania nalezy zawsze uzywac wyjmowanego naczynia do gotowania. Aby unikna¢ uszkodzen, nalezy zapobiegac
przedostawaniu sie ptynéw i nie wktadac sktadnikéw do urzadzenia bez wtozonego naczynia do gotowania.

Bardzo wazne jest, aby podczas gotowania w wyjmowanym naczyniu do gotowania znajdowat sie ptyn. W przypadku przegrza-
nia nie nalezy wyjmowac naczynia z szybkowaru, lecz natychmiast wytaczy¢ urzadzenie i pozostawic je do ostygniecia.
Zewnetrzna powierzchnia urzadzenia zostata skonstruowana tak, aby zapobiegac nagrzewaniu sig, niektdre czesci elektrycznego
szybkowaru, takie jak pokrywa i zawory do odprowadzania pary, moga nagrzewac sie podczas uzytkowania. Nalezy zawsze
trzymac urzadzenie za uchwyty boczne.

Catkowita ilo$¢ wstepnie ugotowanej zywnosci i ptynéw w wyjmowanym naczyniu do gotowania nie moze przekracza¢ dwdch
trzecich catkowitej objetosci. Podczas gotowania produktéw, ktére pecznieja, takich jak ryz, fasola lub suszone warzywa, nalezy
napetnia¢ garnek tylko do potowy objetosci. Przepetienie moze spowodowac zatkanie zaworu do odprowadzania pary. Do
szybkowaru nie nalezy wktada¢ potraw owinietych w tkanine, papier lub opakowania z tworzyw sztucznych. Potraw, ktére
zwiekszaja swojq objetos¢ (np. mieso ze skra, ozory wotowe itp.), nie nalezy przektuwac dopdki skéra jest napeczniata — istnieje
niebezpieczefistwo poparzenia.

Przed gotowaniem w programie cisnieniowym nalezy prawidtowo zatozy¢ pokrywe i zabezpieczy¢ ja przed poluzowaniem.
Szybkowaru nie nalezy uzywa¢ do smazenia z natozong pokrywa.

Zawdr do odprowadzania pary nigdy nie moze by¢ zakryty podczas uzytkowania — ryzyko powaznych wypadkéw z powodu zbyt
wysokiego ciénienia lub przegrzania.

Nalezy zachowac szczegélng ostroznos¢ podczas zdejmowania pokrywy. Szybkowar nalezy otworzy¢ dopiero po jego ostygnieciu
i uwolnieniu cisnienia wewnatrz naczynia. Jesli zabezpieczenie przed przypadkowym otwarciem pozostaje w gornej pozycji lub
trudno jest obrdci¢ pokrywe, oznacza to, ze garnek nadal znajduje sig pod cisnieniem i nie nalezy otwierac go na site.

Nie nalezy przenosic, ani podnosic garnka za uchwyt pokrywy, zawsze nalezy do tego celu uzywac uchwytow bocznych.

Aby zapobiec zuzyciu lub zarysowaniu wyjmowanego naczynia do gotowania, nalezy uzywac wytacznie chochli i warzachwi
z drewna lub tworzywa sztucznego.



Podczas odfaczania urzadzenia nalezy nacisna¢ przycisk Zakoricz (Cancel) , a nastepnie wyjac wtyczke z gniazda elektrycznego,
ciagnac za wtyczke, a nie za przewdd. Po uzyciu, a przed czyszczeniem urzadzenie nalezy odtaczy¢ od gniazdka elektrycznego.
Urzadzenie nalezy przechowywac w chtodnym i suchym miejscu.

Jesli na panelu sterowania szybkowaru miga kod btedu, nalezy natychmiast odfaczyc szybkowar od zasilania. Nastepnie nalezy
zapoznac si z sekcja ,Mozliwe komunikaty o btedach” w niniejszej Instrukcji uzytkowania. Nalezy uzywac wyfacznie oryginal-
nych cze$ci zamiennych i elementéw. Uzycie innych czesci moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub powazne obrazenia.
Nieautoryzowane zmiany lub naprawy produktu sa niedozwolone. W przypadku uszkodzenia urzadzenia nie nalezy naprawia¢
go samodzielnie, tylko zwrdcic sie do centrum serwisowego TESCOMA, kontakt na www.tescoma.pl.

PARAMETRY TECHNICZNE

Zasilanie: 230V
Moc: 1000 W
Wyswietlacz: L(D
Objetosc wyjmowanego naczynia do gotowania: 5,5 |
Miarka do ryzu 160 ml
tacznik kabla zasilajacego: 100 cm
Cisnienia robocze: Niskie (Low) 3050 kPa
Wysokie (High) 6080 kPa

OPIS

Pokrywa szybkowaru
Gorna strona
1 Regulator zaworu roboczego
a) Pozycja do trybu automatycznego Utrzymywanie cisnienia roboczego (Sealing)
b) Pozycja do Uwolnienia ci$nienia / Wypuszczenia pary (Venting)
2 Symbole zamykania/otwierania pokrywy
3 Zabezpieczenie przed przypadkowym otwarciem / otwér zaworu bezpieczenistwa.

Dolna strona
4 Zawor bezpieczenstwa z silikonowa ostonka / zabezpieczenie przed przypadkowym otwarciem
5 Zawdr roboczy z metalowa ostonkg
6 Zabezpieczenie zamykania pokrywy

7 Silikonowa uszczelka pokrywy 103
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Garnek szybkowaru
8 Wyjmowane naczynie do gotowania z miarka do przygotowywania ryzu
9 Symbole do naktadania/zdejmowania (9a) i zamykania pokrywy (9b)
10 Czujnik temperatury
11 Powierzchnia grzewcza
12 Wyjmowany pojemnik do zbierania kondensatu
13 Czujnik kontroli naktadania/zamykania i otwierania/zdejmowania pokrywy
14 Wtyczka kabla zasilajacego

Panel sterowania

15 Programy ciénienia
a) Dréb (Poultry) a
b) Migso/Duszenie (Meat/Stew) Pouttry
o) Rosliny straczkowe (Legumes) .
d) Rz (Rice) b =3

e) Dodatki do dan (Side dish) Maso | Dusens

f) Zupy (Soup) ¢
g) Owsianki (Porridge)

16 Programy specjalne d
h) Sosy (Sauce)
i) Powolne gotowanie (Slow cook)
j) Smazenie (Fry) €
k) Gotowanie na parze (Steam)
) Pasteryzacja (Preserving) f
m) Ciasta (Cake)
n) Jogurt (Yogurt)

17 Ustawienie czasu pracy (Time) 9

18 Zmiana cisnienia roboczego (Pressure) R

19 Opézniony start (Delay)

20 Wiaczenie i wylaczenie podgrzewania
(Warming/Cancel)

21 Wiaczenie/wytaczenie automatycznego Utrzymywania
cisnienia roboczego i uwalniania pary (Venting)

tescoma.Hresident

Sauce
Omécky

Pressure Delay
Tiak Odlozeny start

R \%
Warming | Cancel Venting
pisti] il Pt TR




Wyswietlacz LCD

[ ]
22 Otwarcie / zamknigcie pokrywy d\ a o o
23 Whaczone podgrzewanie @ @ & CL)

24 Wybrany lub uruchomiony program

25 Podgrzewanigw’rqczonewfazie 27 -l '-. [ ] '-. '-
it ol DD

Pressure  Low

Less Normal More

27 Dane techniczne i czas pracy

28 (isnienie robocze (Pressure): 29
Niskie (Low), Wysokie (High)

29 Intensywnos¢ gotowania:
Nizsza (Less), Normalna (Normal), Wyzsza (More)

30 Fazy przygotowywania: 30
Podgrzewanie (Preheating), Gotowanie
(Cooking), Utrzymywanie temperatury
podawania (Keep warm)

31 Wiaczone automatyczne Utrzymywanie cinienia roboczego i odprowadzanie pary

Preheating Keep Warm

34 35

Akcesoria

32 Sito do gotowania na parze

33 Miarka do przygotowywania ryzu 160 ml
34 Chochla do zupy

35 tyzka do ryzu

36 Przewdd zasilajacy

ZABEZPIECZENIA

Automatyczna kontrola zamykania szybkowaru
Jesli pokrywa nie jest prawidtowo natozona na wyswietlaczu pojawi sie informagja Lid.

Zabezpieczenie przed przypadkowym otwarciem
Pokrywy szybkowaru nie mozna otworzy¢, dopdki cisnienie nie spadanie catkowicie.

Automatyczna kontrola ci$nienia
Automatycznie utrzymuje optymalne ci$nienie robocze i uwalnia nadmiar pary podczas fazy Gotowanie (Cooking) oraz cata
pare po zakoriczeniu fazy Gotowanie (Cooking).
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Zawor bezpieczenistwa
Natychmiast obnizy cisnienie w szybkowarze, jesli przekroczy ono maksymalng dozwolong wartosc.

Ostonka zaworu roboczego
Chroni zawdr roboczy przed zatkaniem.

Ochrona przed przypaleniem
Jesli temperatura w szybkowarze przekroczy dozwolona warto$¢, podgrzewanie wylaczy sie automatycznie.

Zabezpieczenie przed przepieciem elektrycznym
Chroni szybkowar przed uszkodzeniem spowodowanym przez przepiecie elektryczne.

DANE TECHNICZNE NA WYSWIETLACZU

:’z)‘lj(rywa nie jest prawidtowo natozona, szybkowar nie jest zamkniety.

Sg;dzenie jest podtaczone do sieci i przygotowany do uzycia, ogrzewanie jest wytaczone.
gr,;ebiega etap Podgrzewania (Preheating).

g;;gnigcie temperatury roboczej w programie Smazenie (Fry).

lPl:.;'gaiega automatyczne lub manualne Wypuszczanie pary (Venting).

:’Iruz;(:)iega etap Podgrzewania (Preheating) w programie Ryz (Rice).

g:,zlébiega pasteryzacja mleka w programie Jogurt (Yogurt).

Yogt

Zakonczenie pasteryzacji mleka w programie Jogurt (Yogurt).

Ostrzezenie: Jesli wyswietlacz pokazuje inne informagje, nalezy sprawdzic ich znaczenie w koricowej czesci Instrukgji uzytko-
wania, w rozdziale Mozliwe komunikaty o btedach.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Nalezy rozpakowac urzadzenie. Obracajac pokrywa w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara (Open) (1) nalezy zdjac
pokrywe z garnka i wyjac akcesoria. Wyja¢ naczynie do gotowania, umyc je razem z akcesoriami pod biezaca woda z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn i osuszyc.

Ostrzezenie: Podczas pierwszego uzycia szybkowar, w wyniku rozgrzania sie jeszcze nieuzywanych elementéw grzewczych,
moze wydziela¢ delikatny zapach. To zjawisko jest naturalne i nie wystepuje podczas dalszego uzytkowania.

NAPEENIANIE NACZYNIA DO GOTOWANIA

Do naczynia do gotowania nalezy whozy¢ sktadniki odpowiednie dla wybranego programu. Naczynie do gotowania nalezy
zawsze napetnia¢ maksymalnie do trzech czwartych objetosci (2). Podczas gotowania potraw, ktdre przy wyzszej temperaturze
pienig sie lub pecznieja, np. zupy i ryz, nalezy napetnic garnek maksymalnie do potowy objetosci, a w przypadku roslin straczkowych
tylko do jednej trzeciej objetosci naczynia.

Jedli sktadniki nie zawieraja wystarczajacej ilosci ptyndw, nalezy dodac do naczynia wraz ze sktadnikami co najmniej 300 do
500 ml wody lub innych odpowiednich ptynéw, np. wina, piwa, bulionu, soku owocowego lub warzywnego. Prawidtowo
napetnione naczynie do gotowania nalezy wtozy¢ do szybkowaru.



Ostrzezenie: W programie Gotowanie na parze (Steam) nalezy zawsze uzywac nierdzewnego sita do gotowania na
parze. Do naczynia do gotowania nalezy wla¢ 300500 ml wody, whozy( sito do gotowania na parze, umieéci¢ na nim zywnos¢,
a nastepnie postepowac w ten sam sposdb, jak przy uzyciu innych programéw.

Wskazéwka: Podczas gotowanie w Elektrycznym szybkowarze PRESIDENT, polecamy zainspirowanie sie sprawdzonymi
Przepisami z dotaczonej broszury.

Ostrzezenie: Naczynie do gotowania nalezy napetnia¢ sktadnikami zawsze poza szybkowarem, a dopiero potem wiozy¢ je do
szybkowaru odfaczonego od sieci elektrycznej. Przed wtozeniem naczynia do gotowania do szybkowaru nalezy upewnic sie, ze
jego zewnetrzna cze$¢ jest czysta i sucha.

PODLACZENIE URZADZENIA DO SIECI
Nalezy podtaczyc kabel zasilajacy do gniazda szybkowaru, a drugi koniec kabla wpiac do gniazdka sieci elektrycznej 230V (3).

Rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy, wyswietlacz pokaze napis OFF , a po kr6tkiej chwili zgasnie. Szybkowar jest przygotowany do
uzycia.

NAKLADANIE POKRYWY
Przed przygotowaniem zywnosci nalezy natozyc na szybkowar pokrywe!

Ostrzezenie: W programach Sosy (Sauce) i Smazenie (Fry) na szybkowar nie nalezy naktadac pokrywy!

Nalezy natozy¢ pokrywe na szybkowar z wtozonym naczyniem do gotowania z zywnoscig tak, aby strzatka na pokrywie
pokrywata sie ze strzatka obok symbolu otwartego zamka na gérnej krawedzi garnka (4). Rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy.
Nastepnie nalezy obrdci¢ pokrywa w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara (Close) do samego konca tak, aby
strzatka na pokrywie pokrywata sie ze strzatka obok symbolu zamknietego zamka i zamkna¢ pokrywe (5). Rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy potwierdzajacy zamkniecie.

USTAWIENIE ZAWORU ROBOCZEGO

Przed rozpoczeciem przygotowywania potrawy nalezy ustawic regulator zaworu roboczego zawsze w pozycji do automatycznego
Utrzymywania cisnienia roboczego (Sealing) (6).

Ostrzezenie: Tylko w programie Jogurt (Yogurt) nalezy uzywac zaworu roboczego ustawionego w pozycji do Wypuszczania
pary (Venting).

WYKAZ PROGRAMOW
Programy cisnieniowe

Drab (Poultry)
Program do szybkiej obrébki cieplnej drobiu.

Mieso/Duszenie (Meat/Stew)
Program do szybkiej obrébki cieplnej biatego i czerwonego miesa.

Rosliny strqczkowe (Legumes)
Program do szybkiej obrébki cieplnej roslin straczkowych.

Ryz (Rice)
Program do szybkiego przygotowywania gotowanego ryzu.
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Dodatki do dari (Side dish)
Program do szybkiego przygotowywania gotowanych dodatkéw do dan, ziemniakéw, warzyw, makaronu, kasz itp.

Zupy (Soup)
Program do szybkiego przygotowywania buliondw oraz migsnych i warzywnych zup.

Owsianki (Porridge)
Program do szybkiego przygotowywania owsianek.

Programy specjalne
Sosy (Sauce)
Program do szybkiego przygotowywania soséw. Przygotowywac bez natozonej pokrywy.

Wolne gotowanie (Slow cook)
Program do delikatnej obrdbki cieplnej miesa, drobiu, ryb i warzyw.

Smazenie (Fry)
Program do przygotowywania potraw smazonych w oleju. Przygotowywac bez natozonej pokrywy.

Gotowanie na parze (Steam)
Program do delikatnej obrdbki cieplnej zywnosci na parze. Przygotowywac z wtozonym sitem do gotowania na parze.

Pasteryzacja (Preserving)
Program do pasteryzowania zywnosci.

Ciasta (Cake)
Program do fatwego i szybkiego przygotowywania ciast.

Jogurt (Yogurt)
Program do pasteryzowania mleka oraz przygotowywania domowego jogurtu. Przygotowywac z regulatorem zaworu roboczego
ustawionym w pozycji do Wypuszczania pary (Venting).

WYBOR PROGRAMU
Program nalezy wybrac poprzez nacisniecie przycisku programu odpowiadajacemu przygotowywanej potrawie.

Wyswietlacz pokaze w sposob przerywany (przez ok. 10 sekund) ustawiony przez program czas fazy Gotowania (Cooking) od-
powiadajacy wtozonej potrawie. Podczas tych 10 sekund mozna w odpowiadajacych programach zmienic czas fazy Gotowanie
(Cooking), Intensywnos¢ gotowania (Less/Normal/More) i Cisnienie robocze (Low/High) lub ustawi¢ opdzniony start,
patrz nizej.

ZMIANA CZASU FAZY GOTOWANIE (COOKING)

Po wybraniu programu mozna za pomocg przycisku Czas (Time) zmienic czas fazy Gotowanie (Cooking), patrz Wykaz
programow cisnieniowych i specjalnych na koricu tej instrukgji.

Ostrzezenie: W programie Ryz (Rice) mozna zmienic czas fazy Gotowanie (Cooking) tylko za pomoca zmiany ustawienia
Intensywnosci gotowania (Less/Normal/More).



ZMIANA INTENSYWNOSCI GOTOWANIA (LESS/NORMAL/MORE)

Po wybraniu programu nalezy w razie potrzeby kilkakrotnie nacisna¢ przycisk programu, az wyswietlacz pokaze wymagana
przez uzytkownika intensywnos¢ gotowania: Nizsza (Less), Normalna (Normal), Wyzsza (More), patrz tabelka Wykaz
programéw cisnieniowych w koricowej czeci instrukgi.

Ostrzezenie: Zmiana intensywnosci gotowania wptynie na czas fazy Gotowanie (Cooking) oraz temperature robocza,
ewentualnie rowniez cisnienie robocze.

ZMIANA CISNIENIA ROBOCZEGO (LOW/HIGH)

Po wybraniu programu nalezy wcisnac przycisk Cisnienie (Pressure) i zgodnie z potrzeba zmienic cisnienie robocze z Niskiego
(Low) na Wysokie (High) lub na odwrét, patrz tabelka Wykaz programdw ci$nieniowych na koricu tej instrukgi.

Ostrzezenie: Cinienie robocze i czas fazy Gotowanie (Cooking) mozna zmieni¢ w odpowiadajacych programach takze
w czasie trwania fazy Podgrzewanie (Preheating) oraz podczas fazy Gotowanie (Cooking), patrz nizej.

OPOZNIONY START (DELAY)

Po wybraniu programu nalezy w razie potrzeby nacisna¢ przycisk Opézniony start (Delay). Wyswietlacz pokaze w sposéb
przerywany ustawiony czas w godzinach (06:00) pozostaty do opdZnionego startu.

Za pomoca przycisku Czas (Time) mozna ustawi¢ wybrany czas opéZnionego startu w przedziale 10 minut az do 24 godzin.
Krétko po ustawieniu opdZnionego startu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i na wyswietlaczu zacznie pojawiac sie uptywajacy
«zas, po czym wybrany program uruchomi sig automatycznie.

Ostrzezenie: Funkca Opozniony start (Delay) nie jest dostepna w programach Smazenie (Fry) i Jogurt (Yoghurt). Podczas
korzystania z funkgji opdZnionego startu nalezy zawsze bra¢ pod uwage rodzaj przygotowywanej zywnosc tak, aby ustawiony
czas odpowiadat higienicznym warunkom przechowywania zywnosci w temperaturze pokojowej. Dlatego tez zaleca sie, aby
w przypadku przygotowywania potraw miesnych czas op6znionego startu byt zawsze krétszy niz 2 godziny. W programie Owsianki
(Porridge) oraz podczas przygotowywania potraw z mlekiem nie nalezy w ogdle uzywac programu opéznionego startu.

FAZA PODGRZEWANIA (PREHEATING)

Krdtko po wybraniu programu i ewentualnej zmianie ustawien lub po uptywie czasu opéZnienia startu rozlegnie sie
sygnat dZzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie symbol On. Wybrany program uruchomi sie i rozpocznie faze Podgrzewanie
(Preheating).

Podczas tej fazy szybkowar osigga temperature robocza i wytwarza cisnienie robocze. (zas fazy Podgrzewanie (Preheating)
bedzie sie rdzni¢ w zaleznoéci od wybranego programu oraz ilosci i poczatkowej temperatury wozonej zywnosci. Po osiagnieciu
temperatury i cisnienia roboczego rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy i szybkowar automatycznie przejdzie do fazy Gotowanie
(Cooking).

Ostrzezenie: Podczas fazy Podgrzewanie (Preheating) z otworu zaworu roboczego lub z otworu zabezpieczenia przed
przypadkowym otwarciem moze wydobywac sie para.

FAZA GOTOWANIE (COOKING)

Po zakoriczeniu fazy Podgrzewanie (Preheating) szybkowar automatycznie rozpoczyna faze Gotowanie (Cooking) Podczas
obrdbki cieplnej zywnosc na wyswietlaczu bedzie pokazywany czas pozostaty do zakoriczenia fazy. Szybkowar automatycznie
utrzymuje optymalna temperature i cisnienie robocze oraz stale uwalnia nadmiar pary.
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WYLACZENIE AUTOMATYCZNEGO UTRZYMYWANIA CISNIENIA

ROBOCZEGO | UWALNIANIA PARY (VENTING)

Utrzymywanie cisnienia roboczego i uwalniania pary mozna w kazdej chwili przerwac naciskajac przycisk Wypuszczanie
pary (Venting). Po wylaczeniu tej funkgji szybkowar bedzie utrzymywat bezpieczne cignienie robocze i stabilng temperature
w naczyniu. Funkcje automatycznego utrzymywania cisnienia roboczego i wypuszczania pary mozna w kazdej chwili
przywrdci¢ naciskajac ten sam przycisk.

ZAKONCZENIE FAZY GOTOWANIE (COOKING)

Po zakoficzeniu fazy Gotowanie (Cooking) rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy i przygotowywanie potrawy zostanie zakoriczone.
Potrawa jest gotowa do podania lub dalszego przygotowywania. Jezeli potrawa nie zostanie podana, szybkowar automatycznie
przejdzie w faze Utrzymywanie temperatury podawania (Keep warm).

Ostrzezenie: Przed otwarciem szybkowaru po zakoriczeniu fazy Gotowanie (Cooking) w programach Rosliny straczkowe
(Legumes), Zupy (Soup), Owsianki (Porridge), Pasteryzacja (Preserving) i Ciasta (Cake) nalezy nacisna¢ na panelu
sterowania przycisk Uwolnienia cisnienia (Venting). Przycisk nalezy przytrzymac przez co najmniej 3 sekundy i poczekac, az
cafa para wydostanie sie z szybkowaru, a zabezpieczenie przed przypadkowym otwarciem wsunie sie do pokrywy.

FAZA UTRZYMYWANIE TEMPERATURY PODAWANIA (KEEP WARM)

Rozpoczynajac faze Utrzymywanie temperatury podawania (Keep warm), szybkowar najpierw stopniowo wypusci cata
pare, a na wyswietlaczu wyswietli sie czas, ktéry uptynat od rozpoczecia tej fazy.

Szybkowar bedzie utrzymywat potrawe w temperaturze serwowania (okoto 70 °C) przez maksymalnie 12 godzin. Jedli podczas
fazy Utrzymywanie temperatury podawania (Keep warm) uzytkownik nie zakoriczy programu manualnie, szybkowar
wylaczy sie automatycznie po 12 godzinach, program zakoriczy sie, a na wyswietlaczu pojawi sie OFF.

Ostrzezenie: W programie Jogurt (Yogurt) funkcja Utrzymywanie temperatury podawania (Keep warm) nie jest
dostepna. Po zakoriczeniu przygotowania jogurtu podgrzewanie wytaczy sie, a program automatycznie sie zakoficzy.

MANUALNE ZAKONCZENIE PROGRAMU

Aby manualnie zakoriczy¢ program nalezy w razie potrzeby w momencie ktérejkolwiek fazy weisna¢ przycisk Zakorcz (Cancel)
a wybrany program zakoniczy sie. Rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie OFF.

Ostrzezenie: Po manualnym zakoficzeniu programu nalezy zawsze upewnic sie, ze cisnienie w naczyniu catkowicie spadto,
zabezpieczenie przed przypadkowym otwarciem przesuneto sie w dét, a szybkowar mozna bezpiecznie otworzyc.

MANUALNE OBNIZENIE CISNIENIA / WYPUSZCZENIE PARY

Aby otworzy¢ szybkowar bezposrednio po zakoriczeniu fazy Gotowanie (Cooking) i przyspieszy¢ manualne obnizenie
ci$nienia, nalezy nacisna¢ na panelu sterowania przycisk Uwolnienia cisnienia (Venting). Przycisk nalezy przytrzymac przez
¢o najmniej 3 sekundy i poczeka, az cata para opusci garnek, a zabezpieczenie przed przypadkowym otwarciem wsunie sie do
pokrywy (7). Nastepnie ponownie nalezy nacisna¢ przycisk Uwolnienia cisnienia (Venting) i zakoriczy¢ odprowadzanie pary.
Zawér roboczy nalezy ponownie ustawi¢ w pozycji do Wypuszczenia pary (Venting) i otworzyc¢ szybkowar.

OTWIERANIE SZYBKOWARU

Pokrywe nalezy obrdci¢ do koricaw kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, pokrywe
nalezy zdjac zdjac poprzez jej podniesienie (8).

Ostrzezenie: Nalezy zachowac szczeg6Ing ostrozno$¢ podczas zdejmowania pokrywy z szybkowaru, niewielka ilo$¢ goracej
pary moze pozosta¢ w szybkowarze nawet po zakoriczeniu gotowania, ryzyko poparzenia!



SERWOWANIE POTRAW

Do serwowania zup i ryzu nalezy uzywac tyzki oraz chochli, ktdre zostaty dotaczone do szybkowaru (9). Podczas przenoszenia
pokarméw pokarméw w naczyniu do gotowania oraz ich serwowania nalezy zawsze uzywac akcesoriéw z zakoriczeniem
z drewna lub tworzywa sztucznego, ktdre nie uszkodza powtoki antyadhezyjnej.

Ostrzezenie: Podczas napetniania naczynia do gotowania, przenoszenia i serwowania potraw nalezy uwazac, aby nie zabrudzi¢
wnetrza garnka szybkowaru. W takim przypadku nalezy natychmiast odfaczy¢ szybkowar od zasilania, doktadnie wyczysci¢
zabrudzone miejsca wilgotna Sciereczka i wysuszyc je.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Naczynie do gotowania i akcesoria

Naczynie do gotowania, sitko do gotowania ze stali nierdzewnej, chochle do zupy i tyzke do ryzu oraz miarke do ryzu nalezy po
kazdym uzyciu umy¢ pod biezaca woda. Mozna my¢ w zmywarce.

Garnek szybkowaru
Przed kazdym uzyciem nalezy upewnic sie, ze wnetrze garnka szybkowaru jest czyste. Wewnetrzn i zewnetrzna czes¢ garnka szyb-
kowaru nalezy w razie potrzeby wytrze¢ wilgotna Sciereczka i wysuszyc. Nie nalezy myc w zmywarce, ani pod biezaca woda.

Wskazéwka: Do czyszczenia nierdzewnych czesci zewnetrznych gamka szybkowaru nalezy uzywac Srodka czyszezacego do
naczyn ze stali nierdzewnej ProfiMATE 500 ml, Aloe Vera (kod 903133).

Pokrywa i regulator zaworu roboczego

Pokrywe i regulator zaworu roboczego nalezy po kazdym uzyciu my¢ pod biezaca woda. Nie nalezy my¢ w zmywarce.
Regulator zaworu roboczego nalezy wyjac z gérnej strony pokrywy (10). Zawor oraz regulator nalezy optukac pod biezaca woda,
osuszy¢ i wtozy¢ z powrotem do umytej i osuszonej pokrywy.

Silikonowa uszczelka pokrywy
Nalezy regularnie czyscic silikonowa uszczelke pokrywy, aby zapobiec jej zabrudzeniu. Uszczelke nalezy wyjac z pokrywy (11)
umyc ciepta woda z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, osuszy¢ i whozy¢ z powrotem. Nie nalezy my¢ w zmywarce.

Zawor roboczy z ochronng ostonka

Nalezy regularnie czysci¢ zawér roboczy z ostonka na dolnej czesci pokrywy. Ochronng ostonke nalezy zdja¢ z zaworu odchylajac
ja na boki (12) zawdr i ostonke nalezy umyc ciepta wodg z dodatkiem ptynu do mycia naczyr i whozy¢ z powrotem. Nie nalezy
my¢ w zmywarce.

Pojemnik do zbierania kondensatu
Jesli w pojemniku zgromadzi sie wieksza ilos¢ kondensatu, nalezy wyjac go z szybkowaru (13), opréznic, wyczysci¢ i whozy¢
z powrotem.

Przechowywanie urzadzenia
Akcesoria nalezy przechowywac wiozone w naczyniu do gotowania w szybkowarze (14) odtaczonym od Zrédta zasilania.

)= ¢

RECYKLING ‘w
Produktu elektrycznego nie nalezy wyrzuca¢ do odpadéw komunalnych, ale oddac do zbidrki odpadéw elektrycznych.
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SZYBKIE ROZWIAZYWANIA MOZLIWYCH PROBLEMOW

Nie mozna zamkna¢ szybkowaru.

Silikonowa uszczelka nie jest prawidtowo umieszczona w pokrywie.
Silikonowa uszczelke nalezy prawidtowo wtozy¢ do pokrywy.

Zabezpieczenie przed przypadkowym otwarciem jest wysunigte w gérnej pozygji.
Zabezpieczenie nalezy wcisna¢ do pokrywy odpowiednim przedmiotem.

Nie mozna otworzy¢ szybkowaru.

W garnku szybkowaru nie opadfo cisnienie.
Nalezy poczekac az cisnienie opadnie samoistnie lub manualnie wypusci¢ z szybkowaru pare i catkowicie obnizyc cisnienie.

Zabezpieczenie przed przypadkowym otwarciem wysunie sie do gory nawet po catkowitym obnizeniu cisnienia.
Odpowiednim przedmiotem nalezy wcisna¢ zabezpieczenie w kierunku do dofu pokrywy.

Para wydostaje sie z przestrzeni pomigedzy pokrywa a garnkiem szybkowaru.

Silikonowa uszczelka nie jest prawidtowo umieszczona w pokrywie.
Nalezy zakoriczy¢ program, pozostawic szybkowar do wystudzenia i prawidtowo umiesci¢ uszczelke w pokrywie.

Silikonowa uszczelka jest uszkodzona.
Nalezy skontaktowac sie z centrum serwisowym TESCOMA, kontakt na www.tescoma.pl.

Na silikonowej uszczelce sq resztki pokarmu.
Nalezy zakoriczy¢ program, pozostawic szybkowar do wystudzenia, uszczelke wyjac z pokrywy, wyczyscic i whozy¢ z powrotem.

Pokrywa nie jest prawidfowo zatozona.
Nalezy prawidtowo natozy¢ pokrywe na garnek szybkowaru.

Para wydostaje sie z otworu zabezpieczenia przed przypadkowym otwarciem dtuzej niz 2 minuty.
Silikonowa ostona zaworu/zabezpieczenia przed przypadkowym otwarciem na dolnej stronie pokrywy jest zatkana/uszkodzona.
Nalezy zdjac silikonowa ostonke z zaworu, umy¢ obie czesci ciepta woda z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, osuszy( je,
wiozy¢ z powrotem do pokrywy i ponownie natozy¢ silikonowa ostonke. Jesli ostonka jest uszkodzona nalezy skontaktowac sie
z centrum serwisowym TESCOMA, kontakt na www.tescoma.pl.

Para z zaworu roboczego wydostaje si¢ w sposéb ciagty.
Zawdr jest ustawiony w pozycji do Wypuszczenia pary (Venting).
Zawoér nalezy ustawi¢ w pozycji automatycznego Utrzymywania cisnienia roboczego (Sealing).

Automatycznie Utrzymywanie cisnienia roboczego i odprowadzanie pary nie dziata.

Nalezy upewnic sie, ze odpowiedni program jest wtaczony i ze funkcja automatycznego Utrzymywania cisnienia roboczego
(Sealing) nie jest wytaczona, gdy program jest uruchomiony. Nalezy nacisna¢ na wyswietlaczu przycisk Uwolnienia ci$nienia
(Venting) i wiczy¢ automatyczne utrzymywanie cisnienia. Jesli automatyczne Utrzymywanie ci$nienia nadal nie dziata, nalezy
skontaktowac sie z centrum serwisowym TESCOMA, kontakt na www.tescoma.pl.
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Zabezpieczenie przed przypadkowym otwarciem nie wysuwa sie.

W naczyniu do gotowania nie ma wystarczajqcej ilosci sktadnikow lub plynu.
Do naczynia do gotowania nalezy dodac ptyn lub zwiekszyc ilos¢ zywnosci (maksymalnie do trzech czwartych objetosci naczynia).

Zabezpieczenie zamykania pokrywy blokuje zabezpieczenie przed przypadkowym otwarciem.
Nalezy powtdrzy¢ naktadanie i zamykanie pokrywy.

Na wyswietlaczu wyswietla sie w sposéb przerywany informacja Lid.
Pokrywa nie jest prawidtowo umieszczona na szybkowarze.
Nalezy powtdrzy¢ natozenie pokrywy na szybkowar.

Podczas pracy szybkowaru rozlega sie nieprzerwany sygnat dzwiekowy.

Z powodu osaddw na dnie naczynia do gotowania garnek szybkowaru przegrzat sie, a szybkowar automatycznie obnizyt temperature.
Nalezy ukoriczy¢ program i wypuscic cata pare. Nalezy otworzy¢ garnek i usunac osad z dna naczynia do gotowania.

Podczas pracy szybkowar emituje cichy, trzaskajacy dzwiek.

Zewnetrzna powierzchnia naczynia do gotowania jest wilgotna.

Przed kazdym uzyciem nalezy upewnic sie, ze zewnetrzna powierzchnia naczynia do gotowania oraz powierzchnia wewnatrz
szybkowaru sa suche i czyste. W przeciwnym razie nalezy zakoficzy¢ program, odczekac az naczynie do gotowania z zywnoscia
ostygnie oraz wyczyscic i osuszy¢ powierzchnie zewnetrzng i powierzchnie wewnatrz garnka szybkowaru.

MOZLIWE KOMUNIKATY 0 BLEDACH
W wyjatkowych przypadkach na wyswietlaczu moga pojawic sie nastepujace komunikaty o bfedach:

Err1/En2

Btqd czujnika temperatury.
Nalezy skontaktowac sie z centrum serwisowym TESCOMA, kontakt na www.tescoma.pl.

Err3

Przekroczona dozwolona temperatura — naczynie do gotowania nie jest prawidtowo umieszczone w szybkowarze lub w naczyniu do
gotowania nie ma wystarczajqcej ilosci ptynu.

Naczynie do gotowania nalezy umiesci¢ we wtasciwej pozydji lub dola¢ ptynu (maksymalnie do trzech czwartych objetosci
naczynia do gotowania).

Err4/Err5

Btqd zaworu roboczego (wysokie/niskie cisnienie).
Nalezy skontaktowac sie z centrum serwisowym TESCOMA, kontakt na www.tescoma.pl.
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@ NAVOD NA POUZITIE

BEZPECNOSTNE POKYNY

Pred pouZitim si starostlivo preitajte a uschovajte Navod na pouZitie.
POZOR! SLUZI NATEPELNU UPRAVU POKRMOV POD TLAKOM. NESPRAVNE POUZITIE ALEBO UDRZBA MOZU SPOSOBIT PORANENIE.

Pred zapojenim zastrcky do sietovej zasuvky sa uistite, Ze pouzivané sietové napétie zodpoveda napétiu pristroja. Tento Gidaj
ndjdete na typovom $titku pristroja. Zapojte pristroj do riadne nainstalovanej sietovej zasuvky s ochrannym kontaktom.
PouZivajte pristroj iba na rovnej pracovnej ploche, ktoré je odoInd voci teplu vznikajicemu pri vareni. Nepokladajte zahriaty
tlakovy hrniec na stoly s drevenymi povrchmi, pocas prevadzky pristroj nepremiestiiujte.

Tento pristroj je urceny len na pouZitie v domécnosti, nepouzivajte pristroj vo vonkajsich priestoroch. Chrdiite pristroj pred
zdrojmi tepla, priamym slne¢nym Ziarenim, vihkostou (nikdy pristroj neponérajte do kvapaliny) a ostrymi hranami. Pri poufZiti
nesiahajte na pristroj mokrymi rukami. Ak je pristroj vihky alebo mokry, ihned' ho odpojte od elektrickej siete. Nenechavajte
napéjaci kabel visiet cez okraj pracovnej plochy. Pristroj nepouZivajte s prediZzovacim privodom. Tento pristroj ma zastrcku
s uzemnenim (trieda ochrany l).

Tlakovy hrniec nenechévajte pocas varenia bez dozoru a nepouZivajte ho na iné ticely, ako na varenie potravin.

Uchovavajte pristroj a jeho napéjaci kabel mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov. Deti sa nemdzu s pristrojom hrat. Tento
pristroj moZu pouzivat deti od 8 rokov veku v pripade, Ze je zaisteny dohlad alebo poucenie tykajuce sa bezpecného pouzivania
a uZivatelia sa si vedomi moznych rizik.

0Osoby so znizenymi telesnymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom skidsenosti a znalosti mézu
pristroj pouZivat'iba v pripade, Ze je zaisteny dohlad alebo poucenie tykajuce sa bezpe¢ného pouZivania a uZivatelia su si vedomi
moznych rizik.

Pristroj neumiestiiujte blizko utierok, textilii, papiera alebo inych materidlov, ktoré sa moZu vznietit alebo znepriechodnit
ventilacné otvory. Dbajte na dostatoné vetranie a umiestfiujte pristroj 15 cm od stien vo vietkych smeroch.

Pred pouZitim skontrolujte, & veko, vyberatelnd varné misa a napéjaci kabel nie st poSkodené. Pred pouZitim overte, ¢i nedoslo
k upchatiu alebo zablokovaniu pracovného ventilu, poistky proti nechcenému otvoreniu alebo poistky uzavretia veka. Ak zistite
akékolvek poskodenie alebo chyby tlakového hrnca, nepouZivajte ho.

Pri vareni vzdy pouZivajte vyberatelnti varnd misu. Aby nedoslo k poskodeniu, zabrérite vniknutiu tekutin a nevkladajte suroviny
do pristroja bez vioZenej vyberatelnej varnej misy.

Je velmi ddleZité, aby pri vareni bola vo vnditri vyberatelnej misy tekutina. V pripade prehriatia neodstrafiujte vyberatelnd misu
znddoby tlakového hrnca, ale ihned'pristroj vypnite a nechajte vychladndt.

Vonkajsi povrch pristroja je konstruovany tak, aby nedochddzalo k jeho zahrievaniu, niektoré Casti elektrického tlakového hrca
ako napr. veko a ventily na odvod pary sa mdZu pri pouZiti zahrievat. Vzdy drZte pristroj za bo¢nd rukovat.

Celkové mnozstvo predvarenych potravin a tekutin vo vyberatelnej varnej mise nesmie presiahnut dve tretiny celkového objemu.
Ak varite potraviny, ktoré napuciavaju, ako napr. ryZa, fazula alebo suené zelenina, napliite varnd misu len do polovice objemu.
PrepInenie moze spdsobit upchanie ventilu pre odvod pary. Do tlakového hrnca nevkladajte jedld zabalené do tkaniny, papiera
alebo plastovych obalov. Pokrmy, pri ktorych dochédza k zvaceniu objemu (napr. mdso s kozou, hovadzi jazyk a pod.), nikdy
neprepichujte, pokial je koZa napucand — nebezpecenstvo obarenia.

Pred varenim s tlakovym programom musi byt veko riadne nasadené a zaistené proti uvolneniu. Tlakovy hrniec nepouzivajte na
vypraZanie s nasadenym vekom.

Pri pouziti nesmie nikdy dojst k zakrytiu ventilu na odvod pary — nebezpecie zavaznych nehdd v dosledku pretlaku alebo
prehriatia.

Dbajte na zvysend pozornost pri skladani veka. Neotvérajte tlakovy hrniec, pokial nevychladne a neddjde k uvolhneniu tlaku vo
vnitri nddoby. Pokial zostava poistka proti nechcenému otvoreniu v hornej polohe alebo sa veko obtiazne otdca, je hrniec stale
pod tlakom, neotvérajte ho silou.

Nezdvihajte a neprenasajte hrniec s pouZitim rukovdte veka, vzdy na tento tcel pouZite bocné rukovte.

Aby nedoslo k opotrebovaniu alebo poskriabaniu vyberatelnej varnej misy, pouzivajte vyhradne drevené alebo plastové
naberacky a varesky.

Pri odpdjani pristroja stlacte tlacidlo Zrusit (Cancel) a potom vytiahnite zéstrcku z elektrickej zasuvky, tahajte za zastrcku, nie
za kdbel. Po poufiti a pred Cistenim pristroj odpojte od elektrickej zasuvky.

Skladuijte pristroj na chladnom a suchom mieste.



Ak blikd na ovlddacom paneli tlakového hrnca chybové hldsenie, ihned pristroj odpojte od elektrickej siete. Potom nahliadnite
do Casti tohto Navodu na pouZitie ,Mozné chybové hidsenia”. PouZivajte len schvélené ndhradné diely a siciastky. PouZitie inych
dielov moze viest k poskodeniu pristroja alebo véznym trazom.

Neautorizované zmeny alebo tpravy vyrobku nie sd povolené. V pripade poruchy pristroj sami neopravujte, obratte sa na
Servisné stredisko TESCOMA, kontaktujte www.tescoma.sk.

TECHNICKE PARAMETRE

Napajanie: 230V

Prikon: 1000 W

Displej: LCD

Objem vyberatelnej varnej misy: 5,51

Odmerka na ryzu: 160 ml

Dizka napajacieho kabla: 100 cm

Pracovné tlaky: Nizky (Low) 30-50 kPa
Vysoky (High) 60—80 kPa

POPIS

Veko tlakového hrnca

Hornd strana
1 0vladac pracovného ventilu
a) Poloha na automatické UdrZiavanie pracovného tlaku (Sealing)
b) Poloha na Uvolnenie tlaku / Vypustanie pary (Venting)
2 7nacky na zatvdranie/otvdranie veka
3 Poistka proti nechcenému otvoreniu / otvor bezpe¢nostného ventilu

Spodnd strana
4 Bezpecnostny ventil so silikonovym krytom / poistka proti nechcenému otvoreniu
5 Pracovny ventil s kovovym ochrannym krytom
6 Poistka uzavretia veka
7 Siliknové tesnenie veka
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Nadoba tlakového hrnca

8 Vyberatelnd varnd misa so stupnicou na pripravu ryze

9 Znacky na nasadzovanie/zloZenie (9a) a uzamykanie veka (9b)
10 Snimac teploty
11 Ohrevna plocha
12 Odnimatelnd nddobka na zachytavanie kondenzétu
13 Snimac kontroly nasadenia/uzavretia a otvorenia/zlozenie veka
14 Zésuvka napdjacieho kabla

Ovladaci panel

15 Tlakové programy
a) Hydina (Poultry)
b) Maso/Dusenie (Meat/Stew)
¢) Strukoviny (Legumes)
d) Ryza (Rice) b
e) Prilohy (Side dish)
f) Polievky (Soup) C
g) Kase (Porridge)

16 Specialne programy
h) Omacky (Sauce)
i) Pomalé varenie (Slow cook)
j) Vyprazanie (Fry) e
k) Naparovanie (Steam)
|) Zavaranie (Preserving) f
m) Micniky (Cake)
n) Jogurt (Yogurt)

17 Nastavenie pracovnych €asov (Time) 9

18 Zmena pracovného tlaku (Pressure)

19 Odlozeny 3tart (Delay)

20 Zapnutie a vypnutie ohrevu (Warming/Cancel)

21 Zapnutie/vypnutie automatického UdrZiavania
pracovného tlaku a vypustania pary (Venting)

tescoma. Vresident

Side dish
Prilohy

=g
Pressure Delay
k Odlozeny start

= 0
< m 1
Porridge Warming‘ Cancel Venting
Kase Ohfev | Zrusit Uvolnéni tlaku

Soup
Polévky

Sauce
Omégky

Preserving

=]

Cake
Mougniky

&

Yogurt
Jogurt




LCD displej
22 (Otvorenie/uzavretie veka
23 Spusteny ohrev
24 Zvoleny alebo spusteny program
25 Zapnuty ohrev vo féze UdrZiavania teploty
26 Aktivovany odloZeny Start
27 Prevadzkové info a pracovné Casy
28 Pracovny tlak (Pressure):
Nizky (Low), Vysoky (High)
29 Intenzita varenia:
Nizsia (Less), Bezna (Normal), Vyssia (More)
30 Fazy pripravy:
Zahrievanie (Preheating), Varenie (Cooking),
Udrziavanie servirovacej teploty (Keep warm)
31 Zapnuté automatické UdrZiavanie
pracovného tlaku a vypdstanie pary

27

28

29

30

do@®I0
| e

Pressure

Low

Normal

Less More

Prislusenstvo

32 Naparovacie sito

33 Odmerka na pripravu ryze 160 ml
34 Naberacka na polievku

35 Naberacka na ryzu

36 Napéjaci kabel

BEZPECNOSTNE POISTKY

34

35

Automaticka kontrola uzavretia hrnca

Ak nie je veko spravne nasadené, zobrazi sa na displeji info Lid.

Poistka proti nechcenému otvoreniu

Veko tlakového hrnca nie je mozné otvorit, kym tplne nepoklesol tlak.

Automaticka kontrola pracovného tlaku

Automaticky udrzuje optimélny pracovny tlak a vypusta prebytocnd paru pocas fazy Varenia (Cooking) a vetku paru po

ukondeni fazy Varenia (Cooking).
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Bezpecnostny ventil
OkamdZite uvolni tlak v hrnci, pokial presiahne najvy3siu povolend hodnotu.

Ochranny kryt pracovného ventilu
Chrani pracovny ventil pred zanesenim.

Ochrana pred pripalenim
Ak teplota v tlakovom hrnci prekroci povolend hodnotu, ohrev sa automaticky vypne.

Poistka proti elektrickému prepatiu
Chrani tlakovy hrniec pred poskodenim vplyvom elektrického prepatia.

PREVADZKOVE INFORMACIE NA DISPLEJI

Lid

Veko nie je spravne nasadené, tlakovy hrniec nie je uzatvoreny.

OFF

Pristroj je zapojeny do siete a pripraveny na pouZitie, ohrev je vypnuty.
On

Prebieha féza Zahrievania (Preheating).

Hot

Dosiahnutie pracovnej teploty v programe Vyprazanie (Fry).

uEnt

Prebieha automatické alebo manualne Vypustanie pary (Venting).
Auto

Prebieha fiza Zahrievania (Preheating) v programe Ryza (Rice).
boil

Prebieha pasterizdcia mlieka v programe Jogurt (Yogurt).

Yogt

Ukoncenie pasterizacie mlieka v programe Jogurt (Yogurt).

Upozornenie: Ak displej zobrazuje iné informdcie, overte si ich vyznam v zdvere¢nej Casti Navodu na pouZitie, v odseku MoZné
chybové hlasenia.

PRED PRVYM POUZITIM

Pristroj vybalte. Otocenim veka proti smeru hodinovych ruciciek (Open) (1) zlozte z hrnca veko a odoberte prislusenstvo. Vyberte
varnd misu, umyte ju spolu s prislusenstvom pod te¢icou vodou s pridanim saponétu a vysuste.

Upozornenie: Pocas prvého pouZzitia moZe spotrebic vplyvom zahriatia doteraz nepouzivanych vyhrievacich telies Sirit mierny
zdpach. Tento jav je prirodzeny a pri dalSom pouZivani sa neobjavuje.

PLNENIE VARNEJ MISY

Do varnej misy vlozte ingrediencie zodpovedajtice zvolenému programu. Varni misu pliite vzdy najviac do troch Stvrtin
objemu (2). Pri jedlach, ktoré pocas tepelného spracovania penia alebo napuciavajd, napr. polievky a ryza, pliite varnd misu
maximélne do polovice objemu, v pripade strukovin len do jednej tretiny objemu misy.

Pokial’ potraviny neobsahuju dostatocné mnozstvo tekutin, pridajte do misy spolu s ingredienciami najmenej 300 az 500 ml
vody alebo iné vhodné tekutiny, napr. vino, pivo, vyvar, ovocnd alebo zeleninovu Stavu. Spravne naplnent varnd misu viozte do
tlakového hrnca.



Upozornenie: V programe Naparovanie (Steam) pouZivajte vidy nerezové naparovacie sito. Do varnej misy nalejte
300500 ml vody, vloZte naparovacie sito, nafi umiestnite pokrm a dalej postupujte rovnako ako pri pouZiti ostatnych programov.

Dobry tip: In3pirujte sa overenymi Receptami na varenie v Elektrickom tlakovom hrnci PRESIDENT v priloZenej brozdre.

Upozornenie: Varni misu napliite ingredienciami vzdy mimo tlakovy hrniec a az potom ju viozte do tlakového hrnca odpojené-
ho z elektrickej siete. Pred vloZenim varnej misy do tlakového hrnca sa uistite, Ze je jej vonkajSia Cast ¢istd a sucha.

ZAPOJENIE PRiSTROJA DO SIETE
Napéjaci kébel zapojte do zasuvky tlakového hrnca a druhy koniec kébla do zdsuvky elektrickej siete 230V (3).

Ozve sa zvukovy signdl, displej zobrazi napis OFF a po kratkej chvili zhasne. Tlakovy hrniec je pripraveny na pouZitie.

NASADZOVANIE VEKA
Pred pripravou pokrmov nasadte na tlakovy hrniec veko!

Upozornenie: V programoch Omacky (Sauce) a Vyprazanie (Fry) veko na tlakovy hrniec nenasadzujte!

Veko polozte na tlakovy hrniec s vioZenou varnou misou s pokrmom tak, aby Sipka na veku licovala so Sipkou vedfa symbolu
otvoreného zdmku na hornom okraji nddoby (4). Ozve sa zvukovy signal. Potom otocte vekom v smere hodinovych ruciciek
(Close) na doraz, tak aby Sipka na veku licovala so Sipkou vedla symbolu uzavretého zdmku a veko uzavrite (5). Ozve sa zvukovy
signal potvrdzujuci uzavretie.

NASTAVENIE PRACOVNEHO VENTILU

Pred zacatim pripravy pokrmov nastavte ovlddac pracovného ventilu vzdy do polohy na automatické Udrziavanie pracovného
tlaku (Sealing) (6).

Upozornenie: Iba v programe Jogurt (Yogurt) pouZivajte pracovny ventil nastaveny do polohy na Vypustanie pary
(Venting).

PREHLAD PROGRAMOV

Tlakové programy
Hydina (Poultry)
Program na rychlu tepelnd dpravu hydiny.

Miiso/Dusenie (Meat/Stew)
Program na rychlu tepelnd dpravu bieleho aj cerveného masa.

Strukoviny (Legumes)
Program na rychlu tepelnd dpravu strukovin.

RyZa (Rice)
Program na rychlu pripravu varenej ryze.

Prilohy (Side dish)
Program na rychlu pripravu varenych priloh, zemiakov, zeleniny, cestovin, obilnin a pod.

Polievky (Soup)
Program na rychlu pripravu vyvaru, mésovych aj zeleninovych polievok.
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Kase (Porridge)
Program na rychlu pripravu obilnych kasi.

Specialne programy
Omdcky (Sauce)
Program na rychlu pripravu omécok. PouZiva sa bez nasadeného veka.

Pomalé varenie (Slow cook)
Program na 3etrnu tepelnt tpravu mdsa, hydiny, ryb a zeleniny.

Vyprdzanie (Fry)
Program na pripravu vypraZzanych pokrmov v oleji. PouZiva sa bez nasadeného veka.

Naparovanie (Steam)
Program na Setrnt tepelnd tpravu pokrmov v pare. Pouziva sa s viozenym naparovacim sitom.

Zavdranie (Preserving)
Program na zavdranie potravin.

Muiicniky (Cake)
Program na lahkd a rychlu pripravu macnikov.

Jogurt (Yogurt)
Program na pasterizaciu mlieka a pripravu doméceho jogurtu. Pouziva sa s ovlddacom pracovného ventilu nastavenym v pozicii
na Vypustanie pary (Venting).

VOLBA PROGRAMU
Stlacenim tlacidla programu zodpovedajticemu pripravovanému pokrmu zvolte program.

Displej zobrazi (po dobu cca 10 sekiind) programom prednastavend blikajicu dobu fazy Varenia (Cooking) zodpovedajticu
vlozenému pokrmu. Pocas tychto cca 10 sekiind moZete pri zodpovedajticich programoch zmenit dobu fazy Varenia (Cooking),
Intenzitu varenia (Less/Normal/More) a Pracovny tlak (Low/ High) alebo nastavit odloZeny Start, vid. nizSie.

ZMENA DOBY FAZY VARENIA (COOKING)

Po zvoleni programu mézete pomocou tlacidla Cas (Time) upravit dobu fizy Varenia (Cooking), vid. Prehlad tlakovych
a Prehlad 3pecialnych programov na konci tohto ndvodu.

Upozornenie: V programe RyZa (Rice) nie je mozné dobu fazy Varenia (Cooking) zmenit, zmenu je mozné vykonat iba
zmenou nastavenia Intenzity varenia (Less/Normal/More).

IMENA INTENZITY VARENIA (LESS/NORMAL/MORE)

Po zvoleni programu stlacte v pripade potreby opakovane tlacidlo programu, aZ displej zobrazi vami pozadovani intenzitu vare-
nia: NizSia (Less), Bezna (Normal), Vyssia (More), vid. tabulka Prehlad tlakovych programov v zéverecnej casti ndvodu.

Upozornenie: Zmena intenzity varenia ovplyvni dobu fézy Varenia (Cooking) a pracovnu teplotu, pripadne aj pracovny tlak.

ZMENA PRACOVNEHO TLAKU (LOW/HIGH)

Po zvoleni programu stlacte tlacidlo Tlak (Pressure) a zmeiite podla potreby pracovny tlak z Nizkeho (Low) na Vysoky (High)
alebo naopak, vid. tabulka Prehlad tlakovych programov na konci tohto navodu.




Upozornenie: Pracovny tlak a dobu fazy Varenia (Cooking) mdZete u zodpovedajtcich programov upravit aj v priebehu fazy
Zahrievania (Preheating) a v priebehu fézy Varenia (Cooking), vid. nizsie.

ODLOZENY START (DELAY)

Po zvoleni programu stlacte v pripade potreby tlacidlo Odlozeny Start (Delay). Displej zobrazi preruSovane prednastavend
dobu v hodindch (06:00) zostavajici do odloZeného Startu.

Pomocou tlacidla Cas (Time) nastavte vami pozadovant dobu do odlozeného $tartu v rozsahu 10 minut az 24 hodin. Kratko
po nastaveni odlozeného $tartu sa ozve zvukovy signal a displej zacne zobrazovat ubtdajuci cas, po uplynuti ktorého sa zvoleny
program automaticky spusti.

Upozornenie: Funkcia OdloZeny Start (Delay) nie je dostupnd v programoch VysmaZanie (Fry) a Jogurt (Yogurt). Pri od-
loZenom Starte berte vzdy do Uvahy pripravovany druh pokrmu tak, aby nastavend doba zodpovedala hygienickym podmienkam
pre uchovdvanie potravin priizbovej teplote. Na pripravu masitych pokrmov preto odporticame pouzivat dobu odloZeného $tartu
vzdy krat3iu ako 2 hodiny. V Programe Kase (Porridge) a na pripravu pokrmov s mliekom nepouzivajte odloZeny Start vobec.

FAZA ZAHRIEVANIE (PREHEATING)

Krétko po zvoleni programu a po pripadnej zmene nastavenia alebo po uplynuti doby odlozeného Startu sa ozve zvukovy signdl
a displej zobrazi symbol On. Zvoleny program sa spusti a zacne fazu Zahrievanie (Preheating).

V priebehu fazy dosiahne tlakovy hrniec pracovnd teplotu a vytvori pracovny tlak. Doba fazy Zahrievania (Preheating) sa
bude IiSit podla zvoleného programu a podfa mnozstva a vychodiskovej teploty vioZeného pokrmu. Po dosiahnuti pracovnej
teploty a tlaku sa ozve zvukovy signél a tlakovy hriec automaticky prejde do fazy Varenia (Cooking).

Upozornenie: V priebehu fazy Zahrievania (Preheating) moze z otvoru pracovného ventilu alebo z otvoru poistky proti
nechcenému otvoreniu vychddzat para.

FAZA VARENIE (COOKING)

Po ukonceni fazy Zahrievania (Preheating) zacne tlakovy hrniec automaticky fazu Varenia (Cooking). Pocas tepelnej tpravy
pokrmu bude displej zobrazovat dobu zostévajticu do ukoncenia fazy. Tlakovy hrniec bude automaticky udrziavat optimélnu
teplotu aj pracovny tlak a priebezne vypustat prebytocnd paru.

VYPNUTIE AUTOMATICKEHO UDRZIAVANIA PRACOVNEHO TLAKU A VYPUSTANIA PARY (VENTING)

Udrziavanie pracovného tlaku a vypustanie pary mozno v pripade potreby stlacenim tlacidla Uvolnenia tlaku (Venting) ke-
dykolvek zastavit. Po vypnuti tejto funkcie bude tlakovy hriec udrZiavat v nddobe bezpecny pracovny tlak a stabilnd teplotu. Funkciu
automatického UdrZiavania pracovného tlaku a vypuistania pary mozno stlacenim rovnakého tlacidla kedykolvek obnovit.

UKONCENIE FAZY VARENIA (COOKING)

Po ukonceni fézy Varenia (Cooking) sa ozve zvukovy signal a priprava pokrmu sa ukonci. Pokrm je pripraveny na servirovanie
alebo na dal3iu dpravu. Pokial pokrm nie je servirovany, tlakovy hrniec prejde automaticky do fazy UdrZiavania servirovacej
teploty (Keep warm).

Upozornenie: Pred otvorenim tlakového hrnca po ukonceni fazy Varenia (Cooking) v programoch Strukoviny (Legumes),
Polievky (Soup), Kase (Porridge), Zavaranie (Preserving) a Mucniky (Cake) stlatte na oviddacom paneli tlacidlo Uvolne-
nie tlaku (Venting). Tlacidlo drzte stlacené najmenej 3 sekundy a pockajte, dokedy z hrnca neodide vietka para a poistka proti
nechcenému otvoreniu sa nezasunie dole do veka.
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FAZA UDRZIAVANIE SERVIROVACE) TEPLOTY (KEEP WARM)

Pri zacati fazy UdrZiavania servirovacej teploty (Keep warm) tlakovy hrniec najskor postupne vypusti vietku paru a displej
zacne zobrazovat cas uplynuly od zacatia tejto fazy.

Tlakovy hrniec bude udrziavat pokrm v tlakovom hrnci pri servirovacej teplote (cca 70 °C) po dobu az 12 hodin. Pokial pocas fazy
Udrziavania servirovacej teploty (Keep warm) neukoncite program manuélne, vypne sa ohrev po 12 hodindch automatic-
ky, program sa ukon¢i a na displeji sa zobrazi OFF.

Upozornenie: V programe Jogurt (Yogurt) nie je funkcia UdrZiavania servirovacej teploty (Keep warm) dostupnd. Po
ukondenf pripravy jogurtu sa ohrev vypne a program sa automaticky ukondi.

MANUALNE UKONCENIE PROGRAMU

Pre manudlne ukoncenie programu stlacte v pripade potreby v priebehu ktorejkolvek fazy tlacidlo Zrusit (Cancel) a zvoleny
program ukoncite. Ozve sa zvukovy signél a na displeji sa zobrazi OFF.

Upozornenie: Po manudlnom ukonceni programu sa vzdy uistite, Ze v nddobe celkom klesol tlak, poistka proti nechcenému
otvoreniu sa zasunula dole a tlakovy hrniec mozno bezpecne otvorit.

MANUALNE ZNiZENIE TLAKU / VYPUSTANIE PARY

Pokial'si prajete tlakovy hrniec po ukonceni fazy Varenia (Cooking) ihned otvorit a samovolné znizenie tlaku v nddobe urychlit,
stlate na ovlddacom paneli tlacidlo Uvolnenie tlaku (Venting). Tlacidlo drzte stlacené najmenej 3 sekundy a pockajte,
dokedy z hrnca neodide vietka para a poistka proti nechcenému otvoreniu sa nezasunie dole do veka (7). Potom znova stlacte
tlacidlo Uvolnenie tlaku (Venting) a vypustanie pary ukoncite. Pracovny ventil nastavte do polohy na Vypiistanie pary
(Venting) a tlakovy hrniec otvorte.

OTVARANIE TLAKOVEHO HRNCA

Pootocte vekom na doraz proti smeru hodinovych ruciciek, ozve sa zvukovy signal a veko z tlakového hrnca nadvihnutim zlozte (8).

Upozornenie: Pri zloZeni veka z tlakového hrnca dbajte na zvy3end opatrnost, v hrnci mozZe zostat aj po ukonceni varenia
mensie mnoZstvo hortcej pary, hrozi nebezpecenstvo obarenia!

SERVIROVANIE POKRMOV

Na servirovanie polievok a ryZe pouzivajte naberacky, ktoré sui sicastou prislusenstva (9). Pri manipuldcii s pokrmami vo varnej
mise a ich servirovani pouZivajte vZdy ndradie s drevenym alebo plastovym zakoncenim, ktoré neposkodi antiadhézny povrch.

Upozornenie: Pri pineni varnej misy, manipuldcii s pokrmami a ich servirovani dbajte, aby pokrmy neznecistili vnitornd cast
nddoby tlakového hrnca. V takom pripade tlakovy hrniec ihned' odpojte zo siete, zneistené miesta dokladne vycistite vihkou
utierkou a vysuste ich.

UDRZBA A CISTENIE

Varna misa a prislusenstvo

Varnd misu, nerezové naparovacie sito, naberacky na polievku a ryzu a odmerku na ryZu distite po kazdom pouZiti pod tecticou
vodou. Vhodné do umyvacky.




Nadoba tlakového hrnca

Pred kazdym pouZitim sa uistite, Ze je vndtornd Cast nadoby tlakového hrnca €istd. Vnitornt aj vonkajsiu ¢ast nddoby tlakového
hrnca distite v pripade potreby vlhkou utierkou a vysuste. Neumyvajte v umyvacke ani pod tecticou vodou.

Dobry tip: Na cistenie nerezovych Casti na vonkajsej strane nadoby tlakového hmca pouZivajte Cistic na nerezovy riad
ProfiMATE 500 ml, Aloe vera (kéd 903132).

Veko a ovladac pracovného ventilu

Veko pristroja a ovldda¢ pracovného ventilu €istite po kazdom pouZiti pod tecticou vodou. Neumyvajte v umyvacke. Ovidda¢
pracovného ventilu vyberte z hornej Casti veka (10). Ventil aj ovlddac preplachnite pod tectcou vodou, vysuste a vlozte spét do
umytého a vysuSeného veka.

Silikonové tesnenie veka
V pravidelnych intervaloch distite silikonové tesnenie veka, predidete tak jeho zaneseniu. Tesnenie vyberte z veka (11), umyte
teplou vodou s pridanim sapondtu, vysuste a vrdtte spat . Neumyvajte v umyvacke.

Pracovny ventil s ochrannym krytom

V pripade zanesenia istite v pravidelnych intervaloch pracovny ventil s krytom v spodnej casti veka. Vyhnutim do strn odoberte
z ventilu ochranny kryt (12) a uvolneny ventil aj kryt umyte teplou vodou s pridanim sapondtu a nasadte spat. Neumyvajte
v umyvacke.

Nadobka na odkvapkavanie kondenzatu
Pokial sa v nddobke zhromazdi vacsie mnozstvo kondenzétu, vytiahnite ju z tlakového hrnca (13), vyprazdnite, vycistite
a nasadte spat.

Skladovanie pristroja
Prislusenstvo skladujte vo varnej mise vioZenej v tlakovom hrnci (14) odpojenom z elektrickej siete.

)= ¢

RECYKLACIA ‘e
Tento vyrobok nepatri do komundineho odpadu, ale do spatného odberu elektroodpadu.
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RYCHLE RIESENIA MOZNYCH PROBLEMOV

Tlakovy hrniec nie je moZno uzatvorit.

Silikdnové tesnenie nie je sprdvne vloZené vo veku.
Vlozte spravne silikénové tesnenie do veka.

Poistka proti nechcenému otvoreniu je vysunutd v hornej polohe.
Poistku zatlacte vhodnym predmetom do veka.

Tlakovy hrniec nie je mozno otvorit.

V nddobe tlakového hrnca nepoklesol tiak.
Pockajte, kym tlak samovolne nepoklesne alebo manualne vypustite z hrnca v3etku paru a znizte Gplne tlak.

Poistka proti nechcenému otvoreniu zostane vysunutd v hornej polohe aj po tplnom zniZeni tlaku.
Vhodnym predmetom zatlacte poistku smerom dole do veka.

Para unika z priestoru medzi vekom a nadobou tlakového hrnca.

Silikdnové tesnenie nie je sprdvne vloZené vo veku.
Ukoncite program, tlakovy hrniec nechajte vychladndit a tesnenie vlozte do veka spravne.

Silikdnové tesnenie je poskodené.
Obrétte sa na Servisné stredisko TESCOMA, kontaktujte www.tescoma.sk

Na silikénovom tesneni sti zvysky pokrmu.
Ukoncite program, tlakovy hrniec nechajte vychladndit, tesnenie vyberte z veka, odistite ho a vlozte spat.

Veko nie je sprdvne nasadené.
Nasadte spravne veko na nddobu tlakového hrnca.

Para unika z otvoru poistky proti nechcenému otvoreniu dlhsie ako 2 minuty.

Silikdnovy kryt ventilu/poistky proti nechcenému otvoreniu v spodnej Casti veka je zaneseny/ poskodeny.

Vyberte silikdnovy kryt z ventilu, obidva diely umyte teplou vodou s pridanim saponatu, vysuste ich, vlozte spat do veka
a silikdnovy kryt nasadte spat. Ak je kryt poskodeny, obrétte sa na Servisné stredisko TESCOMA, kontaktujte www.tescoma.sk.

Para z ovladaca pracovného ventilu unika nepretriite.
Ventil je nastaveny v polohe na Vypuistanie pary (Venting).
Nastavte ventil do polohy na automatické Udrziavanie pracovného tlaku (Sealing).

Automatické UdrZiavanie pracovného tlaku a vypiistanie pary nefunguje.

Uistite sa, Ze je zapnuty zodpovedajlici program a, Ze pri spustenom programe nie je vypnuta funkcia automatického
UdrZovania pracovného tlaku a vypustanie pary. Stlacte na displeji tlacidlo Uvolnenie tlaku (Venting) a automatické
udrziavanie tlaku spustite. Ak automatické udrziavanie tlaku stéle nefunguje, obrétte sa na Servisné stredisko TESCOMA,
kontaktujte www.tescoma.sk.

Poistka proti nechcenému otvoreniu se nevystva.

Vo varnej mise nie je dostatocné mnoZstvo ingrediencii alebo dostatok tekutin.
Do varnej misy pridajte tekutinu alebo zvy3te mnoZstvo pokrmu (najviac do troch Stvrtin objemu misy).

Poistka uzavretia veka blokuje poistku proti nechcenému otvoreniu.
Zopakujte nasadenie a uzamknutie veka.


https://www.tescoma.sk/
https://www.tescoma.sk/
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Na displeji svieti prerusované info Lid.
Veko nie je sprdvne nasadené na tlakovom hrnci.
Zopakujte nasadenie veka na tlakovy hrniec.

Pocas prevadzky tlakového hrnca znie neprerusovany signal.
Kvdli usadenindm na dne varnej misy sa nddoba tlakového hrnca prehrievala a tlakovy hrniec automaticky zniZil teplotu.
Ukoncite program a vypustite v3etku paru. Hrniec otvorte a uvolnite prichytené usadeniny z dna varnej misy.

Pocas prevadzky sa z tlakového hrnca ozyva jemné praskanie.

Vonkajsi povrch varnej misy je vihky.

Pred kazdym pouZitim sa uistite, Ze je vonkajsi povrch varnej misy aj povrch vo vnutri nddoby tlakového hrnca suchy a cisty.
V opacnom pripade program ukoncite, varnti misu s pokrmom nechajte vychladnut a jej vonkajsi povrch aj povrch vo vndtri
nddoby tlakového hrnca vydistite a vysuste.

MOZNE CHYBOVE HLASENIA

Displej moze vo vynimocnych pripadoch zobrazit tieto chybové hldsenia:

Err1/En2

Chyba teplotného senzora.
Obrétte sa na Servisné stredisko TESCOMA, kontaktujte www.tescoma.sk.

Err3

Prekrocend povolend teplota — varnd misa nie je sprdvne umiestnend v tlakovom hrnci alebo vo varnej mise nie je dostatok tekutin.
Umiestnite varnd misu do spravnej polohy alebo pridajte tekutinu (najviac do troch Stvrtin objemu varnej misy).

Errd/Err5

Chyba pracovného ventilu (vysoky/nizky tlak).
Obrétte sa na Servisné stredisko TESCOMA, kontaktujte www.tescoma.sk.
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(@ HASZNALATI UTMUTATO

BIZTONSAGI ELOIRASOK

Haszndlat eltt alaposan olvassa dt a Haszndlati itmutatot, és Grizze meg azt.
FIGYELEM! ETELEK NYOMAS ALATT TORTENG HOKEZELESERE SZOLGAL. A NEM RENDELTETESSZER( HASZNALAT VAGY KARBANTAR-
TAS SERULESEKET OKOZHAT.

A dugé hélézati aljzatba torténd csatlakoztatdsa elGtt bizonyosodjon meg réla, hogy a hasznalt halézati fesziiltség megegyezik
a késziilék fesziiltségével. Ezt az adatot a késziilék adattabldjan taldlja meg. Csatlakoztassa a késziiléket egy megfelelden
beszerelt haldzati aljzatba, amely megfelel6 érintésvédelemmel rendelkezik.

A késziiléket csak olyan sik munkafeliileten haszndlja, amely ellendll a f6zés soran keletkezd hének. Ne helyezze a felheviilt
kuktat fa feliiletre, mkddés kdzben ne mozgassa a késziiléket.

Ez a késziilék kizardlag otthoni hasznélatra ajanlott, ne hasznalja kiiltéri kirnyezetben. Védje a késziiléket a hdforrdsoktdl, a kizvetlen
napsiitéstdl, a nedvességtdl (soha ne meritse a késziiléket folyadékba) és az éles feliiletektdl. A hasznalat soran ne nyljon a késziilékhez
vizes kézzel. Ha a késziilék nedves vagy vizes, azonnal kapcsolja le az elektromos hélézatrol. Ne hagyja a hélozati kabelt a munkafeliilet
sz8lén 16gva. Ne hasznélja a késziiléket hosszabbitd kabellel. Ez a késziilék foldelt dugéval rendelkezik (. védelmi osztaly).

Haszndlat kdzben ne hagyja a kuktét drizetlendl, és kizarélag élelmiszerek f6zésére haszndlja azt.

A késziilék és a halézati kabele 8 évnél fiatalabb gyermekektdl tévol tartandé. Ne engedje, hogy gyermekek jétsszanak a ké-
sziilékkel. Ezt a késziiléket gyerekek csak 8 éves kor felett haszndlhatjak abban az esetben, ha a felligyelet biztositott, vagy ha
megismertették veliik a termék biztonsagos haszndlatdnak mddjat, és tisztaban vannak az esetleges veszélyekkel.

Csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi teljesitéképességgel, illetve nem megfeleld gyakorlattal rendelkezd személyek
a késziiléket kizarélag feliigyelet mellett, vagy megfeleld biztonsdgi oktatast kovetden hasznalhatjak, amennyiben tisztaban
vannak az esetleges veszélyekkel.

Ne helyezze a késziiléket olyan konyharuhak, szovetek, papir vagy més anyagok kdzelébe, amelyek meggyulladhatnak vagy
elzdrhatjak a szell6z6nyildsokat. Gondoskodjon a megfeleld szell6zésrdl, és a késziiléket tgy helyezze el, hogy minden irdnyban
legaldbb 15 cm tdvolsdgra legyen a faltol.

Haszndlat el6tt ellendrizze a fedelet, a kivehetd f6z6edényt és a tapkabelt, hogy nem sériiltek-e meg. Hasznélat el6tt ellendrizze,
hogy az lizemi szelep, a véletlen kinyités elleni biztositék és a lezdré biztositék nincs-e eltémddve vagy blokkolva. Ha barmilyen
sériilést vagy hibat talal a kuktdn, ne hasznélja azt.

Fézéskor mindig haszndlja a kivehetd féz6edényt. A karosodasok elkeriilése érdekében akaddlyozza meg a folyadékok bejutdsat,
és ne tegye az alapanyagokat a késziilékbe a kivehetd foz6edény behelyezése nélkiil.

Nagyon fontos, hogy f6zés kozben a kivehetd f6z6edényben folyadék legyen. Tilmelegedés esetén ne vegye ki a kivehetd
féz6edényt a kuktabdl, hanem azonnal kapcsolja ki a késziiléket, és hagyja kihdlni.

Akésziilék kiils feliiletét igy tervezték, hogy megakadalyozza a felmelegedést, azonban az elektromos kukta egyes részei, példaul
afedd és a gizelvezetd szelepek haszndlat kizben felforrésodhatnak. A késziiléket mindig az oldalsé fogantydknal fogva tartsa.

Az el6f6zott ételek és folyadékok teljes mennyisége a kivehetd féz6edényben nem haladhatja meg a teljes térfogat kétharmadat.
Ha olyan ételeket f6z, amelyek megduzzadnak, példaul rizst, babot vagy szaritott zoldségeket, csak félig toltse meg az edényt.
A tiltoltés a gozelvezetd szelep elzarddasat okozhatja. Ne helyezzen a kuktaba vdszon, papir vagy mlianyag csomagoldsba
csomagolt ételt. Azokat az ételeket, melyek a hékezelés sordn megdagadhatnak (pl. bérds his, marhanyelv stb.), megdagadt
allapotban sohase probdlja dtszdrni, mivel ez sériilésveszélyes

A nagy nyomés alatt torténd f6zést magukban foglald programok elinditasa el6tt a fedelet megfelelen fel kell szerelni, és
biztositani kell a meglazulas ellen. Soha ne siisson gy a kuktdban, hogy a fedelet felhelyezi.

A glzelvezet§ szelepet haszndlat kozben soha nem szabad lefedni — a tulnyomés és a tdlheviilés miatt sulyos balesetveszély ll fenn.
A fedd eltavolitasakor fokozott dvatossaggal jarjon el. Ne nyissa ki a kuktat addig, amig az ki nem hiilt, és a tartdlyban lévé
nyomds ki nem egyenlitdddtt. Ha a véletlen kinyitds elleni biztositék a felsd &llashan marad, vagy a fedelet nehéz elforditani,
a kukta nyomas alatt van, ezért ne prébalja erdszakkal kinyitni.

A fedd fogantyujandl fogva soha ne emelje meg vagy hordozza a kuktét, erre a célra mindig az oldalsé fogantytkat hasznélja.
A kivehet6 foz6edény kopasdnak vagy karcoléddsénak elkeriilése érdekében csak fa vagy mdanyag mer6kanalakat és
fakanalakat hasznaljon.

A késziilék levalasztasahoz nyomja meg a Torlés (Cancel) gombot, majd htizza ki a dugét a konnektorbdl; a dugénal fogva
hizza, ne a kabelt. Haszndlat utdn és tisztitas el6tt mindig hiizza ki a késziiléket a konnektorhdl.

A késziiléket hiivos, széraz helyen tarolja.



Ha a kukta kezel6panelén hibakdd villog, azonnal vélassza le a késziiléket a hélézatrél. Ezutdn olvassa el a jelen hasznalati Gt-
mutatd, Lehetséges hibaiizenetek” cim(i részét. Csak jévahagyott pdtalkatrészeket és alkatrészeket hasznéljon. Mds alkatrészek
hasznélata a késziilék kdrosoddsat vagy stlyos sériilést okozhat.

A termék jogosulatlan megvaltoztatésa vagy médositdsa nem megengedett. Meghibdsodds esetén a késziiléket ne prébdlja
megjavitani, forduljon a TESCOMA szervizkdzpontjdhoz, a www.tescoma.hu oldalon taldlhaté elérhetdségeken.

MUSZAKI PARAMETEREK

Fesziiltség: 230V

Teljesitmény: 1000 W

Kijelzé: LCD

A kivehetd fézoedény drtartalma: 5,5 |

Mérépohar rizshez: 160 ml

A tapkabel hossza: 100 cm

Uzemi nyomasok: Alacsony (Low) 3050 kPa
Magas (High) 60—80 kPa

LEiRAS

A kukta feddje
Felsd rész
1 Uzemi szelep szabélyozéja
a) Uzemi nyomas automatikus fenntartésa (Sealing) allas
b) Nyomés csdkkentése/G6z kieresztése (Venting) allds
2 Fedd nyitdsa/zdrésa jelzés
3 Véletlen kinyités elleni biztositék/biztonsdgi szelep nyildsa

Also rész
4 Biztonségi szelep szilikonfedéllel/véletlen kinyitas elleni biztositék
5 Uzemi szelep fém védéburkolattal
6 feddzard biztositék
7 Fedd szilikon tomitése
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Akukta haza

8 Kivehetd foz6edény mérdskalaval rizs készitéséhez
9 Jelzések a felhelyezéshez/levételhez (9a) és a fedd zarasahoz (9b)
10 Hémérséklet-érzékeld
11 Melegitd feliilet
12 Kivehet6 kondenzvizfelfogd télca
13 A fedd felhelyezésének/lezarédsénak és kinyitdsanak/levételének érzékeldje
14 Tépkabel csatlakozdja

Kezeldpanel

15 Magas nyomdsu programok
a) Baromfi (Poultry) X
b) His/Parolas (M eat/steW) a tescoma./resident
() Hiivelyesek (Legumes)
d) Rizs (Rice) b
e) Koretek (Side dish)
f) Levesek (Soup)
g) Kasak (Porridge)

16 Specidlis programok
h) Martasok (Sauce) d
i) Lassti fozés (Slow cook)
j) Siités (Fry)
k) Parolas (Steam) et
|) Befdzés (Preserving) riehy
m) Desszertek (Cake) f —
n) Jogurt (Yogurt)

17 Fézési idd bedllitasa (Time) q

18 Uzemi nyomés vdltoztatasa (Pressure)

19 Késleltetett inditds (Delay)

20 Melegités bekapcsoldsa és kikapcsolasa
(Warming/Cancel)

21 Uzemi nyomés automatikus fenntartdsa és a g6z
kieresztése bekapcsolasa/kikapcsoldsa (Venting)

<

Napafovéni

B

Preserving
Zavarovani




LCD kijelzé

L]
22 Fedd kinyitasa/lezdrasa d\ a o Q-
23 Bekapcsolt melegités @ @ & CL)

24 Vélasztott vagy elinditott program

25 Bekapcsolt melegités a Talaldsi 27 -l '-. [ ] '-. '-
hémérséklet fenntartdsa fazishan .-' .- - .-' .-'
26 A késleltetett inditds aktivalva my (. my \.

2 Pressure  Low

Less Normal More

27 Miikodési informdciok és id6k
28 (lzemi nyomés (Pressure): 2
Alacsony (Low), Magas (High)
29 F6zés intenzitasa:
Alacsonyabb (Less), Kimélé
(Normal), Magasabh (More) 30
30 Fzési fazis:
Elomelegités (Preheating), Fozés (Cooking),
Talalasi hémérséklet fenntartasa (Keep warm)
31 Uzemi nyomés automatikus fenntartasa és a g6z kieresztése bekapcsolva

Preheating Keep Warm

34 35

Tartozékok

32 Pérolészita

33 Mér6pohar rizs készitéséhez 160 ml
34 Merdkanal leveshez

35 Merdkanal rizshez

36 Halozati kabel

BIZTONSAGI ELEMEK

Az edény zarasanak automatikus ellendrzése
Ha a fed6 nem megfelelGen van felhelyezve, a kijelz6n megjelenik a Lid felirat.

Véletlen kinyilas elleni biztositék
A kukta fedele mindaddig nem nyithaté ki, amig a nyomds teljesen le nem csokkent.

Az iizemi nyomas automatikus szabalyozasa
A kukta automatikusan fenntartja az optimalis iizemi nyomést, és a Fozés (Cooking) fazis alatt a felesleges, a f6zési fazis utan
pedig az bsszes gozt kiereszti.
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Biztonsagi szelep
Azonnal leengedi az edényben Iévé nyomést, ha az meghaladja a maximalisan megengedett értéket.

Az iizemi szelep védéburkolata
Védi az eltomddéstdl az lizemi szelepet.

Védelem az odaégés ellen
Ha a hémérséklet a kuktdban meghaladja a megengedett értéket, a hevités automatikusan kikapcsol.

Elektromos tulfesziiltség elleni védelem
Védi a kuktat az elektromos tilfesziiltségek okozta karosodastol.

MUKODESI INFORMACIOK A KIJELZON

Lid

A fedd nincs megfelelden felhelyezve, a kukta nincs lezérva.

OFF

A késziilék csatlakoztatva van az elektromos halézathoz és hasznélatra kész, a hevités ki van kapcsolva.
On

Az Elémelegités (Preheating) fazis folyamathan van.

Hot

Az lizemi hémérséklet elérése a Siités (Fry) programban.

uEnt

A Goz kieresztése (Venting) automatikus vagy kézi dton folyamatban van.
Auto

A Rizs (Rice) program Elémelegités (Preheating) fézisa folyamatban van.
boil

A Joghurt (Yoghurt) programban a tej pasztrozése folyamatban van.

Yogt

Atej paszt6rozése a Joghurt (Yogurt) programban befejezddott.

Figyelmeztetés: Ha a kijelz6 eltérd informdciokat mutat, ellendrizze az informécidk jelentését a Haszndlati itmutaté utolsé
fejezetében, a Lehetséges hibaiizenetek alatt.

AZELSO HASZNALAT ELOTT

(somagolja ki a késziiléket. Forditsa a fed6t az dramutatd jardsaval ellentétes irdnyba (Open) (1), hogy levegye azt az edényrdl,
és vegye ki a tartozékokat. Vegye ki a fézGedényt, mossa el azt és a tartozékokat foly6 viz alatt mosogatdszer hozzdadasaval,
majd széritsa meg.

Figyelmeztetés: Az els6 haszndlat sordn a késziilék enyhe szagot draszthat a még nem haszndlt fiitéelemek felmelegedése
miatt. Ez a jelenséq természetes, és a tovabbi hasznélat soran nem jelentkezik.

A FOZOEDENY FELTOLTESE

Tegye a kivalasztott programnak megfeleld hozzévalokat a fézGedénybe. A f6z6edényt mindig legfeljebb annak hdromnegyedé-
ig toltse meg (2). A f6zés kdzben habzd vagy megduzzadd ételek, példaul levesek és rizs esetében a f6z6edényt legfeljebb annak
feléig, hiivelyesek esetében pedig csak egyharmadaig toltse meg.

Ha az étel nem tartalmaz elegendd folyadékot, legalabb 300-500 ml vizet vagy mds megfeleld folyadékot, pl. bort, sort,
hislevest, gyiimlcs- vagy zoldséglevet adjon a talba a hozzdvaldkkal egyiitt. Helyezze a megfeleléen megtoltdtt foz6edényt
a kuktdba.



Figyelmeztetés: A Parolas (Steam) programban mindig hasznélja a rozsdamentes acélbél késziilt parolészitat. Ontsin
300500 ml vizet a f6z6edénybe, helyezze be a parolészitat, helyezze rd az ételt, és jarjon el Gigy, mint a tobbi program esetében.

Hasznos tipp: Meritsen ihletet a mellékelt brostrdban taldlhatd, bevalt receptekbdl, amelyeket a PRESIDENT elektromos
kuktdhoz dllitottunk dssze.

Figyelmeztetés: A f6z6edényt a hozzévaldkkal mindig a kuktén kiviil toltse meg, majd csak ezutdn helyezze a hélézatrdl
kihuzott kuktaba. Gydzddjon meg réla, hogy a féz6edény kiilseje tiszta és szdraz, mieldtt a kuktaba helyezné azt.

A KESZULEK CSATLAKOZTATASA A HALOZATHOZ

(satlakoztassa a hdlézati kabelt a gyorsf6zd aljzataba, a kébel masik végét pedig egy 230 V-os hélézati aljzatba (3).

Hangjelzés hallatszik, a kijelz6n megjelenik az OFF felirat, amely egy kis idé mdlva kialszik. A kukta készen &Il a haszndlatra.

A FEDO FELHELYEZESE
Az étel elkészitése eldtt tegye a feddt a kuktara!

Figyelmeztetés: Ha a Martasok (Sauce) vagy a Siités (Fry) programot haszndlja, a feddt ne helyezze ra a kuktara!

A fedét a fdz6edénnyel és a behelyezett étellel egyiitt helyezze a kuktdra gy, hogy a feddn 1évé nyil egy vonalban legyen
a kuktdn 1évé nyitott lakat szimb6lum melletti nyillal (4). Ekkor egy hangjelzés hallhaté. Ezutén forditsa el a fed6t az 6ramutaté
jarasaval megegyezd irdnyba (Close) tgy, hogy a feddn Iévd nyil a zért lakat szimbdlum melletti nyillal egy vonalba keriiljon,
ezaltal lezdrva azt (5). A lezdrdst hangjelzés er6siti meg.

AZ UZEMI SZELEP BEALLITASA

A f6zés megkezdése eldtt mindig llitsa az iizemi szelep szabélyoz6jat az automatikus Uizemi nyomas fenntartasa (Sealing)
(6) allsha.

Figyelmeztetés: (sak a Joghurt (Yogurt) programban haszndlja az iizemi szelepet a G6z kieresztése (Venting) éllésha
allitva.

A PROGRAMOK ATTEKINTESE

Magas nyomast programok
Baromfi (Poultry)
Szdmyasok gyors elkészitésére szolgald program.

Hiis/Pdrolds (Meat/Stew)
Fehér és vords hasok gyors elkészitésére szolgalé program.

Hiivelyesek (Legumes)
Hiivelyesek gyors elkészitésére szolgald program.

Rizs (Rice)
Fétt rizs gyors elkészitésére szolgald program.

Karetek (Side dish)
Fétt koretek, burgonya, zoldségek, tésztafélék, gabonafélék stb. gyors elkészitésére szolgald program.

Levesek (Soup)
Kiilonféle his- és zoldséglevesek gyors elkészitésére szolgald program.
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Kdsdk (Porridge)
Kiilonféle gabonakdsak gyors elkészitésére szolgalé program.

Specialis programok
Martdsok (Sauce)
Kiilonféle martasok gyors elkészitésére szolgald program. A fedd felhelyezése nélkiil kell hasznalni.

Lassti fozés (Slow cook)
Hasok, szarnyasok, halak és zoldségek kiméletes fozésére szolgald program.

Siités (Fry)
Olajban siilt ételek elkészitésére szolgald program. A fedd felhelyezése nélkiil kell hasznalni.

Pdrolds (Steam)
A pérolt ételek kiméletes f6zésére szolgald program. A behelyezett paroloszitaval egyiitt kell hasznalni.

Befézés (Preserving)
Elelmiszerek bef6zésére és tartdsitasara szolgald program.

Desszertek (Cake)
Kiilonféle desszertek egyszerd és gyors elkészitésére szolgald program.

Joghurt (Yogurt)
Tej pasztrozésére és hzi joghurt készitésére szolgald program. Az iizemi szelep szabalyozéjanak Goz kieresztése (Venting)
allashan torténd éllitasaval kell haszndlni.

PROGRAM KIVALASZTASA
A program kivélasztasdhoz nyomja meg az elkészitendd ételnek megfeleld program gombjat.

A kijelz6n révid ideig (kb. 10 mésodpercig) megjelenik a behelyezett ételnek megfeleld Fézés (Cooking) fazis eldre beprog-
ramozott ideje. Ez alatt a kb. 10 mésodperc alatt médosithatja az adott programra vonatkozé Fézés (Cooking) idejét, a Fézés
intenzitasat (Less/Normal/More) és az Uzemi nyomast (Low/High), illetve bedllithatja a késleltetett inditdst, lasd aldbb.

A FOZES (COOKING) IDEJENEK MEGVALTOZTATASA

Miutan kivalasztott egy programot, az 1d6 (Time) gomb segitségével bedllithatja a Fozés (Cooking) idejét, ldsd a Magas
nyomasti és specialis programok attekintését e Hasznalati itmutat6 végén.

Figyelmeztetés: A Rizs (Rice) programban a Fézés (Cooking) idejét csak a F6zési intenzitas (Less/Normal/More)
bedllitasa révén tudja megvaltoztatni.

AFOZESI INTENZITAS MEGVALTOZTATASA (LESS/NORMAL/MORE)

A program kivalasztasa utdn, ha sziikséges, nyomja meg tobbszor a program gombjat, amig a kijelz6n megjelenik a kivant fozési
intenzitds Alacsonyabb (Less), Normal (Normal), Magasabb (More), lasd a Haszndlati itmutatd végén talélhato Magas
nyomasu programok attekintése tabldzatot.

Figyelmeztetés: A f6zési intenzitds megvaltoztatdsa befolydsolja a F6zés (Cooking) idGtartamat és az iizemi hémérsékletet,
adott esetben az iizemi nyomdst is.



AZ UZEMI NYOMAS MEGVALTOZTATASA (LOW/HIGH)

Miutdn kivalasztott egy programot, nyomja meg a Nyomas (Pressure) gombot, és sziikség szerint véltoztassa meg az lizemi
nyomdst Alacsonyrél (Low) Magasra (High) vagy forditva, ldsd a jelen Hasznlati Gtmutatd végén talélhatd Magas nyoma-
st programok attekintése tabldzatot.

Figyelmeztetés: Az iizemi nyomast és a Fozés (Cooking) id6tartamat az egyes programok esetében az Elémelegités
(Preheating) alatt és a Fézés (Cooking) fézis kozben is modosithatja, lasd alabb.

KESLELTETETT INDITAS (DELAY)

Miutdn kivalasztott egy programot, sziikség esetén nyomja meg a Késleltetett inditas (Delay) gombot. A kijelzén villogva
megjelenik a késleltetett inditdsig hatralévd eldre bedllitott idd 6rakban (06:00).

Az1d6 (Time) gomb segitségével dllitsa be a kivént iddt a késleltetett inditésig 10 perc és 24 éra kozott. Roviddel a késleltetett
inditds bedllitdsa utdn hangjelzés hallhat, és a kijelz6n megjelenik a hétralévé idd, amely elteltével a kivalasztott program
automatikusan elindul.

Figyelmeztetés: A Késleltetett inditas (Delay) funkcid nem érhetd el a Siités (Fry) és a Joghurt (Yougurt) programok-
ban. A késleltetett inditds haszndlatakor mindig vegye figyelembe az elkészitendd étel tipusat, hogy a bedllitott id6 megfeleljen
az ételek szobahdmérsékleten torténd taroldsa higiéniai feltételeinek. Azt javasoljuk, hogy husételek esetében mindig 2 6réndl
rovidebb késleltetett inditdsi id6t hasznéljon. A késleltetett inditast egyaltaldn ne haszndlja a Kasak (Porridge) programban
vagy a tejet tartalmazo ételeknél.

ELOMELEGITES (PREHEATING) FAZIS

Roviddel a program kivélasztdsa, illetve adott esethen a bedllitdsok médositasa utan, vagy a késleltetett inditdsi idd letelte
utdn egy hangjelzés hallhatd, és a kijelz6n megjelenik az On szimbdlum. A kivalasztott program elindul, és megkezdédik az
Elomelegités (Preheating) fazis.

Afézis alatt a kukta eléri az izemi hémérsékletet és felépiti az izemi nyomadst. Az Elémelegités (Preheating) fazis idGtartama
a kivélasztott programtdl és a behelyezett étel mennyiségétél és kiinduldsi hémérsékletétdl fiiggden véltozik. Az izemi hémér-
séklet és nyomas elérésekor hangjelzés hallhatd, és a kukta automatikusan a Fozés (Cooking) fazisba Iép.

Figyelmeztetés: Az Elémelegités (Preheating) fézishan gz tévozhat az iizemi szelep nyildsan vagy a véletlen kinyitds elleni
biztositék nyilasan.

FOZES (COOKING) FAZIS

Amikor az Elémelegités (Preheating) fazis befejezddott, a kukta automatikusan megkezdi a Fozés (Cooking) fazist. Az étel
fézése kozben a kijelzon megjelenik a fazis végéig hatralévd idd. A kukta automatikusan fenntartja az optimalis hdmérsékletet
és izemi nyomdst, és folyamatosan kiereszti a felesleges gézt.

UZEMI NYOMAS AUTOMATIKUS FENNTARTASA ES A GOZ KIERESZTESE KIKAPCSOLASA (VENTING)

Az Uzemi nyomas automatikus fenntartasa és a géz kieresztése funkcié sziikség esetén a Nyomas csokkentése
(Venting) gomb megnyoméséval barmikor ledllithaté. Ha ez a funkcié ki van kapcsolva, a kukta biztonségos iizemi nyomast és
stabil hémérsékletet tart fenn az edényben. Az Uzemi nyomés automatikus fenntartésa és a g6z kieresztése funkcié ugyanennek
a gombnak az djboli megnyomdsakor barmikor megujithatd.
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A FOZES (COOKING) FAZIS BEFEJEZESE

A Fozés (Cooking) fazis befejezésekor hangjelzés hallhatd, és az ételkészités befejezddik. Az étel talalasra vagy tovabbi
feldolgozésra készen dll. Ha az étel nem keriil talaldsra, a kukta automatikusan a Talalasi hdmérséklet fenntartasa (Keep
warm) fézisba Iép.

Figyelmeztetés: A kukta kinyitdsa el6tt a F6zés (Cooking) fazis befejezésekor a Hiivelyesek (Legumes), Levesek (Soup),
Kasak (Porridge), Befdzés (Preserving) és a Desszertek (Cake) programokban nyomja meg a vezérlépanelen a Nyomas
csokkentése (Venting) gombot. Tartsa lenyomva a gombot legaldbb 3 mésodpercig, és varjon, amig az dsszes g6z el nem
tévozik a kuktabdl, és a véletlen kinyitds elleni biztositék vissza nem ereszkedik a feddbe.

ATALALASI HOMERSEKLET FENNTARTASA (KEEP WARM) FAZIS

Amikor a Talalasi hémérséklet fenntartasa (Keep warm) fézis megkezdddik, a kukta eldszor fokozatosan kiengedi az dsszes
g6zt, és a kijelzon elkezdddik a fazis kezdete 6ta eltelt id6 megjelenitése.

A kukta akdr 12 oran keresztiil télalasi hdmérsékleten (kb. 70 °C) tartja a benne 1év6 ételt. Ha a Talalasi homérséklet
fenntartasa (Keep warm) fézis alatt nem |ép ki manualisan a programbdél, akkor a kukta 12 éra elteltével automatikusan
kikapcsol, a program véget ér, és a kijelz6n az OFF felirat jelenik meg.

Figyelmeztetés: A Joghurt (Yogurt) programban a Talalasi hémérséklet fenntartasa (Keep warm) funkcié nem éll
rendelkezésre. Amikor a joghurt elkésziilt, a hevités kikapcsol, és a program automatikusan befejezddik.

A PROGRAM MANUALIS BEFEJEZESE

Egy program manudlis befejezéséhez a program bérmely fézisdban nyomja meg a Torlés (Cancel) gombot, és az adott program
befejezddik. Egy hangjelzés szélal meg, és a kijelz6n megjelenik az OFF felirat.

Figyelmeztetés: A program manudlis befejezése utén mindig gy6z6djon meg arrdl, hogy a edényben 1évé nyomas teljesen
lecsokkent, a véletlen kinyitds elleni biztositék visszahlzddott, és a kukta biztonsdgosan kinyithato.

A NYOMAS MANUALIS CSOKKENTESE / A GOZ KIERESZTESE

Ha a Fozés (Cooking) fazis befejezése utdn azonnal ki szeretné nyitni a kuktét, és fel kivanja gyorsitani a nyomds kieresztését,
nyomja meg a vezérl6panelen a Nyomas csokkentése (Venting) gombot. Tartsa a gombot legaldbb 3 mdsodpercig lenyomva,
ésvarjon, amig az dsszes g6z el nem tévozik a kuktahdl, és a véletlen kinyitds elleni biztositék vissza nem ereszkedik a feddbe (7).
Ezutan nyomja meg tjra a Nyomas csokkentése (Venting) gombot a g6z kieresztésének ledllitasahoz. Allitsa az iizemi
szelepet a Goz kieresztése (Venting) dllasha, és nyissa ki a kuktat.

A KUKTA KINYITASA
Forditsa el a feddt az dramutatd jarasaval ellentétes irdnyba, ekkor hangjelzés hallatszik, és a fedelet felemelve (8) leveheti a kuktarol.

Figyelmeztetés: Legyen kiilondsen dvatos, amikor leveszi a fed6t a kuktardl, mivel a f6zés befejezése utan is maradhat kis
mennyiség forré g6z az edényben és fenndll a forrdzés veszélye!

AZ ETELEK TALALASA

Alevesek és arizs talaldsahoz hasznlja a tartozékok kozott taldlhatd merdkanalakat (9). A f6z6edényben 1évé ételek kezeléséhez
és talalasahoz mindig olyan fa vagy mianyag véq(i eszkdzoket hasznaljon, amelyek nem karositjak a tapaddsmentes bevonatot.

Figyelmeztetés: A f6z6edény megtdltésekor, az ételek kezelése és talaldsa soran ligyeljen arra, hogy az étel ne szennyezze be
a kukta tartalyanak belsejét. Ha ez mégis bekovetkezne, azonnal hdzza ki a kuktat a konnektorbdl, a szennyezett teriileteket
nedves ruhdval alaposan tisztitsa meg és szdritsa meg.



KARBANTARTAS ES TISZTITAS

Féz6edény és tartozékok
Af6z6edényt, a rozsdamentes acél paroldszitét, a levesekhez és rizshez vald mer6kanalakat minden haszndlat utdn folyd viz alatt
tisztitsa meg. Mosogatdgépben tisztithato.

A kukta haza
Minden hasznalat el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a kukta belseje tiszta. A tartaly belsejét és kiilsejét nedves ruhdval tisztitsa
meg, és sziikség esetén szdritsa meg. Ne mossa mosogatdgéphen és folyé viz alatt sem.

Hasznos tipp: A kukta kiilsd részén taldlhatd rozsdamentes acél alkatrészek tisztitdsahoz haszndlja a ProfiMATE tisztitoszer
rozsdamentes acél edényekre 500 ml, Aloe vera (kdd: 903134) terméket.

A fedd és az iizemi szelep szabalyozéja

A fed6t és az lizemi szelep szabélyozdjat minden haszndlat utén folyd viz alatt tisztitsa meg. Ne tisztitsa mosogatégépben.
Az iizemi szelep szabdlyozojét tavolitsa el a fedd felsd részérdl (10). Oblitse le a szelepet és a szabdlyozot foly6 viz alatt, szdritsa
meg, majd tegye vissza az elmosott és megszaritott feddbe.

A fedd szilikon tomitése
A szennyezddések elkeriilése érdekében rendszeres id6kozonként tisztitsa meg a fedd szilikon tomitését. Tavolitsa el a tomitést
afeddrdl (11), mossa el meleg vizzel és mosészerrel, szaritsa meg és helyezze vissza. Ne tisztitsa mosogatdgépben.

Uizemi szelep fém védéburkolattal

A szennyezddések elkeriilése érdekében rendszeres idkozonként tisztitsa meg az iizemi szelepet és fém véddburkolatét. Oldalra
elhajtva vegye le a véddburkolatot (12) a szeleprdl, majd az igy hozzaférhetdvé valt szelepet és a burkolatot is mossa le meleg
vizzel és mosdszerrel, majd helyezze vissza. Ne tisztitsa mosogatogéphen.

Kondenzvizfelfogo talca
Ha nagy mennyiségi kondenzdtum gydlik dssze a talcaban, vegye ki azt a kuktabdl (13), iiritse ki, tisztitsa meg és helyezze vissza.

A késziilék tarolasa
A tartozékokat a haldzatrdl levalasztott gyorsfézdbe behelyezett f6z6edényben (14) térolja.

)= ¢

UJRAHASZNOSITAS
Ez a termék nem szdmit telepiilési hulladéknak, hanem elektromos hulladékként kell drtalmatlanitani.

139



SINI[IU0S)
)9SINI| SOSNH
RSN 1NY|9U ShH
eynd uofbey
eynd
eynd waupley
eynd uoAbey
eynd
eynd waupley
eynd uo£bey
eynd
eynd wauplep
eynd [nApuay
eynd uokbey
eynd
eynd [nApuay
eynd uofbey
eynd

esndn
1939 2y / afhuizs

sa|azN0Y Y

0€:00
0Z:00
50-00
0€:10
0£:00
0Z:00
90:00
0:00
€0:00
§1:00
C1:00
80:00
0t:00
0€:00
Sz:00
S¥:00
§€:00
0Z:00
$€:00
§T:00
§1:00
(dd:00) uagajashaw
yeuseyzuaju

Rnojzsejean) e
(6unjoo)) gpi 159204

(2101y) qqesebeyy
(JewwoN) ooy
(ss37) Auosely
(d101y) qqesebeyy
(JewuioN) grauisy
(s537) Auosely
(2101y) qqesebeyy
(JewwioN) gjawiy
(s537) Auosely
(S10) qqesebeyy
(jewuoN) grauisy
(s537) Auosely
(S10) qqesebeyy
(JewwioN) gjawiy
(ssa) Auosely
(240l) qqesebeyy
(jewuioN) gpuIsy
(ssa7) Auosely
(210) qqesebeyy
(lewwioN) gy

(ssa7) Auoseyy

(o401 /ewIoN/ss97)

seyzuajul
15920} ojeyy||y

00:70-00:00 uabl s za_ﬂww%%z
00:70-00:00 uabr buijeas za_mw”w%a%
0£:00-00:00 uabr buijeas ﬁ__@_ﬂw”w%%z

19y3| wau uaby buijea Esw%%smz
00:0-00:00 uab) bujeag %_A_“w”w%%z
00:70-00:00 uabl buyeag %_ww”w%m%
00:70-00:00 uabl bueag %_w”w%%z

sizej (waem daay)
eselIejuud)
19pjpsipwoy
Isejejely

(dd:00) op! 15920}
9 sewofu jwazn
noyjjeaq aig|3

(dd:00)
alap1 oyeyyye
size} 159204 y

eseyjjeaq
dajazs iwazn zy

(abpu104)
Aese)

(dnos)
) EIETEY|

(ystp apis)
No1210)

(a01y)
szy

(sswnba7)
yasak|Any

(ma35/103 )
sejoled/sny

(Anynod)
yuwoieg

WY4904d

ISILNINILLY NOWYHDO0Ud NSYWOAN SYOYW

140



[NY[pu sezolefi0y
00-80
00:90
00:10
0t:00
0¢-00
0€:00
01-00
$0:00
100
01:00
$0:00

[NY[2U SEZ0IE[I0Y

00:80
00-¥0
00:¢0
0¢:00
01:00
$0:00

(310y) qqesebey
(JewuoN) gfputy
(s537) Auosaejy
(3101y) qqesebepy
(lewoN) 9wty
(ss37) Auosaeyy
(2101) qqesebeyy
(lewioN) glpuify
(s537) Auosaejy
(3101y) qqesebepy
(lewioN) 9wty
(ss37) Auoseyy
(210W) 3 081
(IewioN) 3, 021
(5597) 2, 09L
(lewloN) glpuipy
(lewioN) glpuify
(ssa7) Auosoepy
(3101y) qqesebepy
(lewloN) 9wty
(ss97) Auosae|y

0£-:66—0¢€-00

00:70—00:00

00-70—00-00

00:70—00:00

00-20—10:00

00-0¢—0¢-00

00:70—00:00

Wwou

uabl

uabl

uabl

Wwou

uab

uabl

bunuap

buifeag

buijeas

buyjeas

(M| 0pa4

buifeag

j[9u 9pa]

00:80
[My[3u sewofN

0t:00
(yb1H) sebeyy

0£:00/01:00
(4ybiy) sebepy/(mo7) Auosrely

01:00
(mo7) Auosdeyy

00:L0
[my[3u sewioky

00:%0
13U sewiok

0L:00
[mif3u sewofN

(3an6oy)
unbor

(xe))
¥9MIdzss3(

(buintasad)
92099

(weas)
sejoied

((3F))
NS

(6unjoo0) mojs)
$920} Nsse

(dnes)
yoseyew

141

(dd:00) uagaja6aw
yeusenzuajul

size} (wiem daay)
eselIRuURy eseyjjeaq
13]yasIawoy dajazs lwazn zy
Isejejely

(3101y/jeWION (dd:00)
/ss97) se)izuaul afap1 oyeyyje
15920 03eyM|ly size} Isaz0) y

(dd:00)
0p! 15920} 53 sewofu Wv4904d
1WdzZ1 130)4{[23q 310[3

110)zse[eA| e
(6unjoo)) op! 153204

ISILNIMNILLY YOWVHDO0YHd SITYIDIdS



142

A LEHETSEGES PROBLEMAK GYORS MEGOLDASA

A kuktat nem lehet lezarni.

A szilikon tdmités nincs megfelel6en behelyezve a feddbe.
Helyezze be a szilikon tomitést a feddbe.

A véletlen kinyitds elleni biztositék a felsd dlldsban van.
Egy megfeleld térgy segitségével nyomja be a biztositékot a feddbe.

A kuktat nem lehet kinyitni.

A kuktdban nem csékkent le a nyomds.

Vdrja meg, amig a nyomds magatol lecsokken, vagy manudlisan engedje ki az dsszes g6zt az edénybdl, ezaltal lecsokkentve
anyomdst.

A véletlen kinyitds elleni biztositék a nyomds teljes lecsdkkenése utdn is a felsd dlldsban maradt.
Nyomija be egy alkalmas térggyal a fedébe a biztositékot.

A g6z a fedo és a kukta kozotti résen keresztiil tavozik.

A szilikon tdmités nincs megfelelden behelyezve a feddbe.
Allitsa le a programot, hagyja kihdilni a kuktdt, és helyezze be a témitést megfeleléen a feddbe.

A szilikon tdmités sériilt.
Forduljon a TESCOMA szervizkdzpontjahoz a www.tescoma.hu weboldalon taldlhatd elérhetdségeken.

A szilikon tdmitésen ételmaradékok vannak.
Allitsa le a programot, hagyja kihlni a kuktat, a tomitést vegye ki a fed6bdl, tisztitsa meg és helyezze vissza.

Afedd nem megfelelden lett felhelyezve.
Helyezze fel megfelelden a fedét a kuktdra.

A gz a véletlen kinyitas elleni biztositékon keresztiil tavozik 2 percet meghaladé ideig.

Afedd aljdn lévd szelep/véletlen kinyitds elleni biztositék szilikon boritdsa eltdmdddtt/kdrosodott.

Vegye le a szilikon boritast a szeleprdl, mindkét alkatrészt mossa le meleg vizzel és mosészerrel, széritsa meg, tegye vissza a fe-
débe, és helyezze vissza a szilikon boritast. Ha a boritds megsérilt, forduljon a TESCOMA szervizkézpontjéhoz a www.tescoma.hu
weboldalon taldlhat elérhetdségeken.

A g6z folyamatosan tavozik az iizemi szelep szabalyozéjahél.
A szelep a G6z kieresztése (Venting) dlldsban van.
Allftsa a szelepet Uzemi nyomds automatikus fenntartdsa (Sealing) allasha.

Az lizemi nyomds automatikus fenntartdsa és a goz kieresztése nem miikddik.

Gy6z6djon meg réla, hogy a megfeleld program van-e bekapcsolva, és hogy az Uzemi nyomas automatikus fenntartasa funkci
nincs-e kikapcsolva, amikor a program elindul. Nyomja meg a kijelz6n a Nyomas csokkentése (Venting) gombot, és inditsa el
az Uzemi nyomds automatikus fenntartasa funkciét. Ha az Uzemi nyomés automatikus fenntartasa tovébbra sem miikadik,
forduljon a TESCOMA szervizkdzpontjéhoz a www.tescoma.hu weboldalon talélhaté elérhetdségeken.
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A véletlen kinyilas elleni biztositék nem csuszik ki.

Nincs elég hozzdvald vagy folyadék a fézdedényben.
Toltson folyadékot az edénybe, vagy ndvelje az étel mennyiségét (legfeljebb a fz6edény térfogatdnak hdromnegyedéig.

Afedd lezdrdsdnak biztositdja blokkolja a véletlen kinyitds elleni biztositékot.
Helyezze fel ujra a feddt és zarja le.

Akijelzén a Lid felirat villog.

A fedd nincs megfelelden felhelyezve a kuktdra.
Helyezze fel Ujra a fed6t a kuktdra.

A kukta miikodése kozben folyamatos hangjelzés hallatszik.

A f6zedeény aljdn lévG lerakdddsok miatt az étel tulmelegszik, és a gyorsfdzd automatikusan csokkenti a hdmérsékletet.
Allftsa le a programot, és engedje ki a gdzt. Nyissa ki a kuktat, és tavolitsa el a lerakédasokat a f6zéedény aljarol.

Miikodés kozben a kukta halk pattogé hangot ad ki.

A fdzdedény kiilsé feliilete nedves.

Minden hasznélat el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy a f6z6edény kiilsd feliilete és a kukta belsd feliilete széraz és tiszta. Ellenkezd
esethen dllitsa le a programot, hagyja az ételt tartalmaz f6zéedényt kihdlni, majd tisztitsa és szdritsa meg az edény kiils6
feliiletét és a kukta belsejének feliiletét.

LEHETSEGES HIBAUZENETEK
Kivételes esetekben a kijelzon a kovetkezd hibaiizenetek jelenhetnek meg:

Err1/Err2
A hémérséklet-érzékeld hibdja.
Forduljon a TESCOMA szervizkdzpontjahoz a www.tescoma.hu weboldalon talalhaté elérhetdségeken.

Err3

Hémérséklet tullépése — a fézéedény nincs megfelelden elhelyezve a kuktdban, vagy nincs elég folyadék a fézéedényben.
Helyezze a megfeleld poziciéba a kuktaban a fdzdedényt, vagy adjon hozzé folyadékot (legfeljebb a fdzdedény térfogatanak
feléig).

Err4/Err5
Az iizemi szelep hibdja (magas/alacsony nyomds).
Forduljon a TESCOMA szervizkdzpontjahoz a www.tescoma.hu weboldalon taldlhatd elérhetdségeken.
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@ VHCTPYKLNA N0 MCNONB30BAHMIO

WHCTPYKLIUA NO TEXHUKE BE3OMACHOCTU

llepen ncnonb3oBaHMeM BHUMATEbHO NPOYTUTE U COXpaHUTe MIHCTPYKLMIO 0 MCMOAb30BaHNIO.

BHUMAHWE! CYMIT 1A TEPMOOBPABOTKIA MIALLIM MO AABNEHUEM. HENPABIIbHOE UCTIOIb30BAHWE WITI OBCITY XIMBAHUE
MOXET NPUBECTI K TPABMAM.

llepen noknloueHeM BUNKK K ceTeBOI po3eTke ybeauTech, UTo UCMONb3yemoe HanpsxXeHue CeTu COOTBETCTBYET Hanpsxe-
Huto npubopa. 31y MHdopmaLyio Haliaére Ha 3TuKeTKe Npubopa. lMoakniouaiite NpUGOP TONLKO K NPABUALHO YCTaHOBNEHHOIA
(eTeBOi po3eTke € 3a3eMIeHmem.

Vcnonb3yiite npubop TonbKo Ha poBHOIi paboueil NOBEPXHOCTY, YCTORUMBON K Tenny, BO3HMKaloLLeMy Npu roToBke. He cTaBbTe
pasorpeTylo MynbTUBapKY-CKOPOBAPKY Ha CTOMbI C AePeBAHHOI MOBEPXHOCTbIO, He NepemeLLiaiiTe eé BO Bpema UCMOMb30BaHMA.
[JlaHHblit npubop npefHa3HaueH TONbKO ANA AOMALUHEr0 UCNONb30BaHMA, He UCNONb3yiiTe NPUBOP Ha OTKPbITOM BO3AyXe.
[JlepxuTe npubop BAANN OT MCTOYHMKOB TeMNa, NPAMOTO CONTHEYHOTO CBET, BNAXHOCTI (HUKOTAA He norpyxaiite npubop
B UAKOCTb) 1 OCTPbIX KpaéB. [pu ncnonb3oBaHum He npukacaiitecs k npubopy MokpbiMu pykamu. Ecin npubop BnaxHbiii
UMM MOKpBIN, HeMeANeHHO OTKIoUHTe ero oT aNeKTpuyeckoii ceTu. He ocTaBnsiiTe kabenb MuUTaHNA (BUCaTh C kpaa paboueit
nosepxHocTy. He ncnonb3yiite npubop ¢ yanunutenem. JaHHblit npubop ocHawwéH 3a3emnatoLueit BUKOIA (knace 3awuTol ).
He octaBnaiie MynbTUBapKy-ckopoBapky 6e3 npucmoTpa Bo BpeMA FOTOBKI U He UCMONb3yiiTe e& Ana Apyrux ueneii, yem
NpUroTOBNEHNE NULLY.

[lepxwue npubop n ero kabenb B HeAOCTYNHOM MecTe AN AeTedl, MIaAWMX 8 neT. [leTAm 3anpeLwaetca urpatb ¢ npubopom.
[laHHblit npu6op MoryT UCNonb30BaTh eTi OT 8 NeT B CTyyae, eCIv OHM HAXOAATCA NOA NPUCMOTPOM UAK NOCAE 03HAKOMAEHHA
CTexHUKoli 6e3onacHocT. Tonb3oBaTeNb HECET 0TBETCTBEHHOCTb 33 BO3MOXHbIIA PUCK.

Jnua ¢ orpaHnyeHHbIMI GU3NYECKUMY, CRHCOPHBIMIA UM YMCTBEHHBIMY CTOCOBHOCTAMM, WA C OTCYTCTBUEM OMbITa U 3HAHMIA,
MOrYT UCNoab30BaTh NPMBOP NoA NPUCMOTPOM, UNK MOCIE 03HAKOMIEHMA C TexHUKoI GeonacHocTy. Monb3oBatenb HecéT
OTBETCTBEHHOCTb 32 BO3MOMHbIN PUCK.

He pa3meLuaiite npubop B6AM3N TpANOK, TekcTuna, Gymaru unu Apyrux Matepuanos, KOTopble MOTyT BOCTIIAMEHUTBLCA U
3a6n0KMpoBaTb BEHTUNALMOHHbIE 0TBEPCTUA. CnefwTe 33 0CTaTOYHbBIM NPOBETPUBAHMEM U pa3MelLuiaiite npubop B 15 cm ot
CTeH BO BCEX HanpaBNeHuax.

[lepen ucnonb3oBaHNem npoBepbTe, e KPbILUKA, N3BNeKaeMad BapouHas EMKOCTb U kabenb MUTaHUA He NOBPeXAeHbI.
[lepen ncnonb3oBaxuem NpoBepbTe, eCM He 3aCOPEH unK 3a6noKMpoBaH nu pabounii KnanaH, NpefoxpaHuTeNb OT Henpes-
HaMepeHHOro OTKPbIBaHNA UMW NPeLOXPaHUTeNb 3aKPbIBaHNA Kpbilwku. Ecnu 06HapyxuTe Kakoe-nnbo noBpexaeHue i
MONOMKM MyNbTUBAPKM-CKOPOBAPKY, He NCNOMb3yiiTe eé.

Bo BpemA roToBku Bceraa ncnonb3yiiTe 3Bnekaemylo BapouHyto EMKOCTb. Bo nsbexatue nospexaeHnii He jonyckaiite
nonagaHuA XNAKOCTeli 1 He NOMeLLaiiTe MHrpeneHTbl B Npubop 6e3 BCTaBneHHON 13BAeKaeMoii BapouHOi EMKOCTU.

OyeHb BaxHO, 4T0OblI BHYTPY BaPOUHOI EMKOCTV BO BPeMA FOTOBKI Bbina XUAKOCTb. B cnyuae neperpeBaHya He BbIHUMAIATe
U3BNeKaemylo BapouHyIo EMKOCTb U3 MyNIbTUBAPKU-CKOPOBAPKH, HeMeANEHHO BbIKIouuTe Npubop 1 AaliTe eMy OCTbITb.
BHewwHAA noBepxHOCTb Npubopa CKOHCTPYMpoBaHa Takum 06pa3om, uTobbl OHa He HarpeBanachb, HEKOTOpble YacTy
NEKTPUYECKOIA MyNIbTUBAPKY-CKOPOBAPKY, TaKue Kak KPbILUKa M KNnanaHbl ANA BbIBOAA Napa, MOTYT HarpeBaTbeA BO Bpems
ucnonb3oBanuA. Beeraa pepxute npubop 3a 60koBble pyuky.

06wmii 06bem npeaBapUTENbHO NPUTOTOBEHHbBIX NPOAYKTOB 1 XKIAKOCTEl B U3BNEKaeMoii BAPOUHON EMKOCTI He JoMKeH
npeBblLaTh ABe TpeT 0bLuero 06bEMa. Mpu npuroToBReHnN padyxaloLLyx NPOAYKTOB, TaKUX Kak puc, daconb i cyLuéHble
0BOLLM, 3aN0HATE BaPOUHYI0 EMKOCTb TONIbKO HaMoNnoBUHY 06bEMa. llepenonHeHie MOXeET NPUBECTY K 3aCOPEHMI0 KNanaHa
AnA BbiBoja napa. He knagute B MynbTUBapKy-CKOPOBAPKY NPOAYKTbI, 3aBEPHYTbIE B TKaHb, bymary unu nnacTukosyio
yNaKoBKy. TpoAyKTbI, KOTOPbIe YBENNYMBAIOTCA B NPOLLECCe FOTOBKI (HaNpUMep, MACO C KOXei, FOBAXMIA A3bIK U T. Ai.), HUKOTAA
He NpoKanblBaiiTe, KOTAa Koxa Habyxna — CyLLeCTBYeT 0MacHOCTb 0Xora.

[lepen npuroToBaeHNeM ¢ NPorpaMmamu CkopoBapkit He0BXoAMMO NPaBWbHO YCTAHOBUTb KPbILLKY U 3adUKCHpOBaTb eé oT
pa3bnokupoBku. MynbTUBapKY-CKOPOBAPKY He MCNOAb3YiiTe AA KapKu C 3aKPbITOIA KPbILUKOIA.

Bo Bpema ncnonb3oBaHua KnanaH AnA BbIBOJA Napa HU B KOEM Cllyuae Helb3A HaKpbiBaTb — ONAcHOCTb CePbE3HbIX TPABM
13-32 U36bITOYHOTO JaBNEHMA N NeperpeBa.

ByabTe 0cobeHHO BHUMATeNbHLI NPU CHUMAHUN KPbILLKW. He 0TKpbIBaiiTe MynbTMBapKYy-CKOPOBApPKY NOKa He OCTbIHET
11 AaBNIEHNe BHYTPY EMKOCTYU He CHU3UTCA. Ecnu npefoxpaHuTeNb oT HenpesHaMepeHHOro OTKpbIBaHWA 0CTAETCA B BEPXHEM
MONOXEHUN NI KPbILLKA MOBOPAYMBAETCA C TPYAOM, KaCTPIoNA BCE eLwé HaXOANTCA NOZ AABAEHUEM, He OTKpbIBaiTe e& cunoil.
He nogHumaliTe 1 He nepeHocTe MyNbTVIBAPKY-CKOPOBAPKY 3a PyuKy KPbILLIKIA, BCeraa UCNonb3yiite AnA 310N Lieny 60KoBbIe pyuki.
Y706bI M36€XaTh 1U3HOCA 11 LAPaNVH M3BMEKaeMOil BAPOUHOI EMKOCTH, MCTOMb3yliTe TONbKO epeBAHHbIE WAV MIACTUKOBbIE NOXKM M TOMATKM.
Mpu oTknioueHun npubopa HaxmuTe Ha KHonky OTMeHa (Cancel) 1 nocne 3T0r0 BbIHBTE BUMIKY U3 SNEKTPUYECKOIA PO3ETKY,
TAHUTE 33 BUNIKY, He 3a Kabenb. [Tocne Mcnonb30BaHNA 1 Nepes 0UNCTKON OTKNKUMTE MPUBOP OT INEKTPUYECKO PO3ETKM.




Xpaxute npubop B NpoXxNagHOM 1 CyXoM MecTe.

Ecnu Ha naHenu ynpaBneHna MynbTUBapKu-CKOPOBAPKM MUTaeT KOf OWUGKM, HeMeANIeHHO OTKMKuuTe Npubop ot anek-
Tpuyeckoii ceTu. Mocne 3T0r0 03HAKOMbTeCh C YacTblo AaHHOI MHCTPYKLIMM Mo ncnonb3oBaHuio «Bo3moxHble coobLuenma
06 owwnbKax». Ucnonb3yiite Tonbko 0f06PeHHbIe 3anacHble YacTU i KOMMOHEHTbI. Mcnonb3oBakue Apyrux AeTaneii MOXeT
MPUBECTI K NOBPEXAeHUI0 Nprbopa i cepbEsHbIM TpaBMam.

HecaHKL10HMPOBaHHbIE U3MeHEeHUA UM PEMOHT u3Zenua He JonyckaloTca. B cnyyae HencnpasHOCT He nojiBepraiiTe npubop
CaMOCTOATENbHOMY PEMOHTY, 06paTuTech B cepBuUcHbIil LienTp TESCOMA, KOHTaKTbI Ha caiiTe www.tescomarussia.ru.

TEXHUYECKWUE XAPAKTEPUCTUKN

WcTounuk nutanua: 230 B

Notpe6naemasn mowHocTb: 1000 BT

Rucnneit: XK

06bEM M3BNEKaemoii BApOYHON EMKOCTH: 5,5 1

MepHblit crakaHuuK ana puca: 160 mn

InuHa kabena nutanua: 100 (m

Pa6oune paBnenusa: Huzkoe (Low) 30-50 k(la, Boicokoe (High) 60—80 klla

ONMNCAHME
KpbliKa MynbTUBapKU-CKOPOBapKH

1 3

Bepxusa cmopona
1 Perynatop pabouero knanaHa
a) MNonoxenne ana aBTomatuyeckoro CoxpaHeHus pa6ouero gaBnenuna (Sealing)
b) MonoxeHue Ana CHkenne pasnennsa / Boinyck napa (Venting)
2 0603HaueHNA AnA 3aKpbIBaHNA/OTKPbIBAHA KPbILLKM
3 MpegoxpaHuTenb 0T HenpeHAMEPEHHOTO OTKPbIBAHNA / 0TBEPCTUE NPeLOXPaHUTENbHOTO KNlanaHa

HuxHaa cmopona
4 TpepoxpaHnTenbHblit KNanaH ¢ CUNMKOHOBbIM KONMAuKoM / MPeAOXPaHUTENb OT HenpeAHaMePEHHOro OTKPbIBaHMA
5 Pabouwii knanaH ¢ MeTannyeckyim 3aLuTHbIM KoNNaykom
6 [pegoxpaHuTenb 3aKpbIBaHNA KPbILUKK
7 CUNMKOHOBBII YMNOTHUTENb KPbILLKIA
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KoHTeitHep MmynbTUBapKu-CKOpPOBapKM

8 13Bnekaemasn BapouHas EMKOCTb C U3MepUTENbHO LWKANoii ANA NPUroToBAEHMA puca
9 0603HaueHnA ANA HacaXMBaHUA/CHUMaHWA (9a) v 3aKpbiBaHWA KpbiLLki (9b)

10 [latunk Temnepatypbl
11 MNosepxHocTb HarpeBa
12 CbEMHbIi KoHTeliHep AnA c6opa KoHpeHcata

13 Jlatunk npoBepkn Ha(a)KMBaHI/Iﬂ/3aKprBaHVIFI n OTKprBaHI/IFI/(HVIMaHVIﬂ KPbILLKK

14 Pa3bém kabens nutaHna

MaHenb ynpaBnenuna
15 porpammbl cKopoBapKi
a) Ntuua (Poultry)
b) Maco/Tywenue (Meat/Stew)
¢) bo6oBble (Legumes)
d) Puc (Rice)
e) Faprupbi (Side dish)
f) Cynbi (Soup)
g) Kawm (Porridge)
16 CneunanbHble nporpaMmbl
h) Coycbl (Sauce)
i) MegnenHoe npurotoBnenue (Slow cook)
j) Mapka (Fry)
k) MpuroroBnexune Ha napy (Steam)
|) KoHcepBauus (Preserving)
m) Muporu (Cake)
n) Horypt (Yogurt)
17 YcTaHoBka pabouero Bpemeny (Time)
18 I13meHeHue pabouero nasneHus (Pressure)
19 OtnoxeHblii 3anyck (Delay)
20 BkntoueHue 1 BbIKNIOYEHME HarpeBa
(Warming/Cancel)
21 BKntoueHue/BblKknioyeHmne

tescoma.resident

Side dish
Prilohy

=g

Pressure
Tiak

< m

Warming‘ Gancel
Ohfev | Zrusit

aBTomartuyeckoro CoxpaHenna pabouero faBneHus u Bbinyck napa (Venting)

Preserving
Zavafovani

=]

2




KK Qucnnen

22 OTKpblBaHue/3aKpblBaHIe KpbILLKN

23 BKNOYEHHbIIT HarpeB

24 BblbpaHHasA unu BKIKYEHHAA Nporpamma

do@®I0

25 BknioueHHblil Harpes B dase (oxpaHeHue ) (= ) =
Temnepatypbl (Keep warm) 2z .-i H-. : H-i H-'

26 AKTUBMPOBAH OTIOXKeEHHbI 3anyck 2 m) (m my) \m

27 MHdopmays no 3KcnnyataLium 1 paoume yachi Pressure T Hioh

28 Pabouee fasneHue (Pressure):

29 /IHTeHCUBHOCTb FOTOBKN:
Hu3kas (Less), 06biuHan (Normal), Bbicokas (More)
30 (a3bl NpUroToBNEHNA:
Harpes (Preheating), lotoBka (Cooking), 30
CoxpaHeHue Temnepatypbl nogaun (Keep warm) Preheating Keep Warm
31 BkntoueHo aBToMaTiyeckoe CoxpaHeHue
pabouero faBneHua 1 BbINYCK napa

Huskoe (Low), Bbicokoe (High) 29 Less More

34 35

Akceccyapbl

32 [lapoBas Kop3uHa

33 MepHblii CTakaHumK AnA
npurotoBaeHna puca 160 mn

34 JloxKa pa3nuBHaA AnA cynos

35 Jloxka Ana puca

36 Kabenb nutanua

MPEAOXPAHUTENN

ABTomarTuyeckas NnpoBepKa 3aKpbIBaHUA MYNbTUBAaPKN-CKOPOBAPKU
Ecnu KpblluKa HenpaBUIbHO HacaxeHa, Ha Ancnnee otobpasutca Lid.

I'IpenoxpaHuTenb 0T HenpeaHaMepPeHHOro OTKpbiBaHNA
Kpbiwuky MynbTUBapKu-CKOPOBAPK Heb3A OTKPbITb, MOKA NOAHOCTbIO HE CHU3WTCA AaBNeHUe.

ABTOMaTMyeckas npoBepKa pabouero gaBnexus

ABTOMaTUUECKM COXpAHAET ONTUManbHoe paboyee AaBneHue U BbIMYCKAeT U3NULWHKIA nap Bo Bpema ¢a3bl [oToBKa
(Cooking) 1 Becb nap nocne 3aBepLuenua dpasvl foroBka (Cooking).
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lpepoxpaHuTenbHbIil Knanax
OH HeMeANIeHHO c6p0cm [laB/ieHIe B MyNbTUBapKe-CKopoBapKe, eCJin OHO NPEBLICUT MaKCMMalbHO A0NMYCTUMOE 3HaYeHKeE.

3awuTHbI Konnayok pabovero KnanaHa
3awmiwaet pabouuii KnanaH oT 3aCopeHuA.

3awuTa oT npuAMNaHus
Ecnn Temnepatypa B MynbtuBapke-CKOpoBapKe NPEBbICUT J0NYCTUMOE 3HAUY€EHNE, HArpeB aBTOMATUYECKI BbIKJTHOYNTCA.

MpepoxpaHuTenb 0T (KaUKOB HaNPAXKEHUA
3aluyLaeT MyNbTUBAPKY-CKOPOBAPKY OT MOBPEXAEHMUI BO3AEICTBIEM CKAUKOB HANPAXKEHUS.

WHOOPMALIMA MO SKCNNYATALIUN HA RUCINEE

Lid

Kpbiluka HenpaBunbHO HacaxeHa, MyNbTUBapKa-CKoPOBapKa He 3aKpbiTa.
OFF

[Tpnbop NOAKNIYEH K CETM 1 FOTOB K UCMIONb30BAHMIO, HArpeB BbIK/HYeH.
On

lpoxoauT pa3a Harpes (Preheating).

Hot

Joctuxenne paboueii Temnepatypsl B nporpamme MKapka (Fry).

uEnt

[TpoxoauT aBTOMaTMYECKMil BbINYCK Napa unu BpyuHytlo Boinyck napa (Venting).
Auto

lpoxoauT pa3a HarpeBanue (Preheating) 8 nporpamme Puc (Rice).
boil

MpoxoauT nactepusauuns Monoka & nporpamme Horypr (Yogurt).

Yogt

3aBeplulene nactepusauuy monoka s nporpamme Horypr (Yogurt).

Buumanume: Ecnn Ha gucnnee otobpaxaetca apyras uHdopmauua, npoBepbTe eé 3HaueHue B 3aKNIUMTENbHOI YacTu
HcTpyKumMn no ncnonb3osakuio, B pasaene BosamoxHbie coobuienuns 06 ownbkax.

MEPEA NEPBbIM NCMO/Ib30BAHNEM

Pacnakyiite npu6op. MosepHyB KpbilLy NpoTve 4acoBoil cTpenku (Open) (1) cHuMmTE KpbILWKY C MyNbTUBAPKI-CKOPOBAPKH
1 M3BNeKuTe akceccyapbl. 13BnekuTe BapouHyto EMKOCTb, NoMOoiiTe e8 BMecTe C akceccyapamu noj NPOTouHOI BOAOI ¢ A0-
6aBneHuem MOoIOLLEro CPeACTBa U BbICYLLMTE.

BHumaHue: I'Ipv| nepBom 1Cnonb3oBaHumn npl/l60p MOXeET UcnyckaTb NETKMiA 3anax B Cuny pasorpeBa paHee He UCNob30BaH-
HbIX HarpeBaTe/IbHbIX 3JIEMEHTOB. 10 eCTeCTBEHHOE ABNEHMeE, He BO3HUKatOLLee NOBTOPHO.

HANONHEHUE BAPOYHOWN EMKOCTH

[TomecTuTe MHIpeaueHTbI B BapouHYlo EMKOCTb B COOTBETCTBIM C BbIGpaHHOI nporpammoii. Beerga 3anonuaiite BapouHyto
&MKOCTb He Gonee uem Ha Tpu ueTBepTi 06bEMA (2). pn Mcnonb3oBaHMN NPOAYKTOB, KOTOPbIE BCMEHUBAIOTCA N HabyxatoT
BO Bpems TepMinueckoil 06paboTki, Takux Kak cynbl, 3anonHAiiTe EMKOCTb MaKCMMYM HanonoBuHy eé 06bEma, B Clyyae
6060BbIX TONbKO Ha OfHY TpeTb 06bEMa EMKOCTH.

Ecnu B npogyKTe HEAOCTAaTOUHO XKIAKOCTY, A06aBbTE B EMKOCTb BMECTe C MHTpeAneHTaMu He MeHee 300—500 Mn BoAb! Win
ApYruX MOAXOAALLMX XUAKOCTeN, Hanpumep, BiHa, NBa, 6yNboHa, GPyKTOBOrO UM 0BOLLHOTO COKa. [paBUNbHO 3aM0NHeH-
HYI0 BapOYHYI0 EMKOCTb BCTaBbTe B MyNbTUBAPKY-CKOPOBAPKY.



Buumanue: B nporpamme lpurotoBneHue Ha napy (Steam) cersa ucnonb3yiite HepxaBeroLLYI0 NAPOBYI0 KOP3UHY.
B BapouHyto émkocTb Hanelite 300-500 M1 BoZbl, BCTaBbTe NapOBYH0 KOP3UHY, HA He& NoMecTuTe NPOAYKT U Aanee AeilCTBYliTe
TaKXe, Kak Npu UCnonb30BaHUM ApYrux Nporpamm.

Mone3Hblii coBeT: BoxHoBnAiiTech npoBepeHHbIMY PeLienTamm And rotoBky B INEKTPUUECKoil MybTUBApKe-CKOPOBapKe
PRESIDENT B npunaraemoit 6poLutope.

BHuMaHme: HanonHuTe BapouHylo EMKOCTb MHTPEAUEHTaMIN BHe MyNbTUBAPKI-CKOPOBAPKY 1 INLLb NIOTOM NOMeLLaiATe eé
BHYTPb MyNIbTUBAPKM-CKOPOBAPKH, OTKNIOUEHHOIA OT SMEKTPUYECKOit ceTu. lepes NoMeLLeHIeM B MyNbTUBAPKY-CKOPOBAPKY
BAPOUHOII EMKOCTH YOEAUTECH, UTO €8 BHELLIHSA YaCTb YMCTan U CyXas.

MOAKNHOYEHUE MPUBOPA K CETH

Kabenb nuTaHma NogKNtoumTe K pasbemy MyNbTUBAPKU-CKOPOBAPKM (3),  BTOPO KoHeL, kabens K po3eTke aneKTpuueckoii cetu 230 B,

[Tpo3ByunT 3ByKOBOI CUrHanN, Ha Aucnaee oTobpasutca Haanucb OFF u yepe3 KopoTKoe Bpema noracHet. MynbTuBapka-
CKOPOBapKa roToBa K CNoNb30BaHMI0.

HACAXWBAHME KPbILIKK
Mepep npuroToBneHnem 6i0f HacaauTe KpbiLly HA MYNbTUBAPKY-CKOPOBAPKY!

Buumanme: B nporpammax Coycbi (Sauce) v *Kapka (Fry) He 3aKpbiBaiiTe KpbILLKOIi MyNbTUBAPKY-CKOPOBAPKY!

KpbiLuiky nonoswute Ha MynsTvBapKy-CKOPOBApKY C BIIOXeEHHOIA BapouHOI EMKOCTbI0 ¢ 61to/i0M Tak, UTo6bl CTPENouKa Ha KpbILLKe CoBMa-
[ana co CTPeNoyKoii Bo3ne CMBOMIa OTKPBITOr0 3aMKa Ha BEPXHEM Kpae KoHTeliHepa MynbTvBapky-ckopoBapkm (4). lTpo3syunT 3BykoBoii
curHan. MMocrne 31oro NoBepHUTE KpbILLKY NPOTVB YacoBoii cTpenki (Close) Ao yropa Tak, uTobbl CTPeNoyka Ha KpbiLLke CoBMagana co
CTPENoyKoii B3/l CUMBOTA 3aKPLITOTO 3aMKa, 1 3aKPOiATe KpbILLIKY (5). Mpo3ByumT 3ByKOBOI CUIrHan, NOATBEMJAIOLLIIA 3aKpbIBaHME.

YCTAHOBKA PABOYETO KTAMAHA

lepen Hayanom npuroToBReHNA bNtof BCeraa ycTaHaBNMUBaliTe perynatop pabouero knanaHa B Nonoxexue ans aBTomaTuye-
ckoro CoxpaHenua pa6ouero pasnenus (Sealing) (6).

Brumanue: Tonbko B nporpamme Morypt (Yogurt) ncnonb3yiite paboumit knanax yCTaHOBNEHHbIM B nonoxenue Boimyck
napa (Venting).

CMNCOK NPOrPAMM

Mporpammbi ckopoBapKm

Mmuya (Poultry)
Mporpamma ans GbICTpoil Tepmuyeckoit 06paboTki NTULb.

Maco/Tywenue (Meat/Stew)
MNporpamma Ans 6bICTPoii TepMInyecKoil 06paboTky Genoro u kpacHoro MAca.

bo6ogoie (Legumes)
[Tporpamma ana 6bICTpoil Tepmuyeckoit 06paboTku 6060BbIX.

Puc (Rice)
Mporpamma ans 6bICTPOro NPUroTOBAEHMA BAPEHOTO puca.

TapHupei (Side dish)
Mporpamma Ans 6bICTPOro NPUTOTOBNEHMUA BAPEHBIX TapHUPOB, KapTodens, 0BOLLEN, MaKapoH, Kpyn U T. .
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Cynoi (Soup)
Mporpamma Ans 6bICTPOro NPUroTOBAEHMA GYNbOHOB, MACHBIX 1 OBOLLHbIX CYMOB.

Kawu (Porridge)
Mporpamma Ans 6bICTPOro NPUTOTOBNEHMA 36PHOBBIX KaLLl.

CneunanbHble nporpaMmmbl

Coycol (Sauce)
Mporpamma Ans GbICTPOro NPUroToBNEHMA CoycoB. Mcnonb3yeTca 63 3aKpbITOil KPbILLKM.

MednenHoe npuzomosenenue (Slow cook)
Mporpamma Ans 6epexHoii TepMuyeckoit 06paboTKu MACa, NTILbI, Pbi6 1 0BOLLE.

Xapka (Fry)
lporpamma Ans NpuroToBneHus 6Miofl, apeHHbix B Macre. Mcnonb3yetcs 6€3 3aKpbIToil KPbILIKY.

puzomoenenue Ha napy (Steam)
[Tporpamma ana bepexHoii Tepmuyeckoil 06paboTky 6tog Ha napy. Ucnonb3yeTca co BCTaBNeHHOI NapoBOii KOP3UHOIA.

Koncepeayus (Preserving)
lporpamMma Ans KoHcepBaLMM NPOLYKTOB.

Mupoau (Cake)
Mporpamma Ans NErKoro 1 GbICTPOTo NPUTOTOBAEHNS NUPOTOB.

Hozypm (Yogurt)
lporpamma Ana nacTepu3awim MosnoKa v NpUroToBeHus AoMaluHero iiorypta. Mcnonb3yetca ¢ perynatopom paboyero
KnanaHa, yCTaHoBNeHHbIM B nonoxenue AnA Boinycka napa (Venting).

BbIBOP MPOrPAMMbI

Bbibepute nporpammy, Haxas KHOMKY NPOrpamMMbl, COOTBETCTBYHOLLYIO NPUTOTaBANUBaeMOMY bniofly.

Ha aucnnee (B TeueHne npumepHo 10 cekyHn) byaeT muras oTobpaxaTbca 3apaHee yCTaHOBNEHHOE NPOrpaMMmoil Bpema And
dazbi foToBKa (Cooking), cooTBeTCTBYIOLLIEE BNOXEHHOMY NPOAYKTY. B TeueHue 3Tux npumepHo 10 ceKyHA Bbl MOXeTe U3Me-
HUTb Bpema dasbl foroBka (Cooking), HTeHcHBHOCTL roToBKM (Less/Normal/More) Ana c00TBETCTBYHLLMX NPOrPaMM
1 Pa6ouee pasnenue (Low/High) unu ycraHouTe 0TNOXeHHbIA 3anycK, CM. HIbKe.

U3MEHEHWUE BPEMEHU OA3bI TOTOBKA (COOKING)

Mocne Bbibopa nporpammbl, MoxeTe ¢ nomoLLblo kHonku Bpema (Time) ucnpasutb Bpema dasbl fotoBka (Cooking), cm.
CnucoK nporpamm ckopoBapku i CNCoK cneuanbHbIX NPOrPaMM B KOHLE AHHOI MHCTPYKLMK.

BHumanue: B nporpamme Puc (Rice) Henb3a usmenuts Bpema ga3bl fotoBka (Cooking), nsmeHenns MoxHO npoBecTy
TONbKO MyTem U3MeHeHUA HacTpoiikin MHTeHcuBHocTY roTokm (Less/Normal/More).

U3MEHEHWUE UHTEHCMBHOCTU rOTOBKU (LESS/NORMAL/MORE)

Mocne BbIGOpa MPOrpamMMbl, Npi HEOOXOAMMOCTH, HECKONBKO pa3 HaXMITE KHOMKY NPOrpamMmbl, NOKa Ha AUCTNee He 0To-
bpa3uTca xenaemas MHTEHCMBHOCTb roToBKy: Huskas (Less), 06b1uHan (Normal), Bbicokas (More), cv. Tabnuua Cnncok
Nporpamm cKOpoBapKH B 3aKNIOUUTENbHOIA YaCTI UHCTPYKLMN.

BHumaHue: /13MeHeHe MHTEHCUBHOCTU FOTOBKI NOBAKAET Ha Bpema Ga3bl foToBKa (Cooking) u pabouyio Temnepartypy,
BO3MOXHO, 1 pabouee faBnenue.



U3MEHEHWUE PABOYEI0 ABJIEHNA (LOW/HIGH)

[Tocne BbiGopa nporpaMmbl, HaxMuTe Ha kHonky [laBnenue (Pressure) u npu HeobxoaMMOCTM M3MeHITe pabouee AaBneHne
¢ Huzkoro (Low) Ha Bbicokoe (High) unu Haobopor, cm. Tabnuua CnMcoK nporpamm cCKOPOBapKM B 3aK/HUUTENbHOIA
YaCTU MHCTPYKLMN.

BHumanue: Pabouee naBnenue 1 Bpema ¢asbl fotoBKa (Cooking) Bbl Takxe MoXxeTe U3MEHUTb y COOTBETCTBYHOLLMX NpO-
rpamm B pa3e Harpes (Preheating) n Bo Bpems ¢a3bl foroBka (Cooking), cm. Hixe.

OT/I0KEHHDII 3ANYCK (DELAY)

Mocne BbIGopa Mporpammbl, B Cllyyae HeoBXOAUMOCTH, HaXMUTe Ha KHonky OTnoweHHbIi 3anyck (Delay). Ha ancnnee
nepuoanyecky GypeT oToBpaxarb 3apanee yCTaHoBMeHHOE Bpems B vacax (06:00), 0cTaBLIeeCs 40 OTNOXEHHOTO 3anycka.

( nomoLLbH KHOMKN BpeMﬂ (Time) YCTaHOBMTE BaMu »Kenaemoe Bpems 0 OTNI0XEHHOrO 3anycka B AnanasoHe ot 10 MUHYT
10 24 yacoB. Bckope nocne YCTaHOBKM OT/I0XEHHOI0 3anycka pa3aactca 3ByKOBOI7I CWUTHAN U Ha aucnnee HayHet 0T06pa)KaTb-
(A yMeHbLUatoLLleeca Bpema, nocie yero BblﬁpaHHaﬂ nporpamma 3anyctuTca aBTomaTuyecku.

Brumanue: OyHkuna Otnoxenublit 3anyck (Delay) He goctynHa B nporpammax Mapka (Fry) u I7IorypT (Yogurt) Mpu
OTNOXEHHOM 3aMycKe BCErAa yUuTbIBAIATE TUN NPUTOTaBNMBAEMOrO NPOAYKTa, YT0ObI YCTaHOBNEHHOE BPEMA COOTBETCTBOBANO
TUrMEeHINYeCKNM YCTIOBUAM XpaHeHa NPOAYKTOB Npyu KOMHATHOI Temnepartype. Mo3ToMy Ana NpuroToBReHNa MACHbIX 61tz
Mbl peKOMeHyeM 1CMoNb30BaTb BPEMSA OTIIOXEHHOTO 3anycka Beraa Kopoue 2 yacos. B nporpamme Kawm (Porridge) v ana
NpUroToBNEHN 61104 C MONOKOM HUKOTA He MCTONb3YiiTe OTNOKEHHDII 3amycK.

OA3A HATPEB (PREHEATING)

Bckope nocrie Bbibopa nporpamMmbl 1 BO3MOXKHOT0 U3MeHeH!UA HAaCTPOEK WA Mo UCTeYeHM BPEMEHM OTTIOKEHHOTO 3amycka
Pa3factca 3BYKOBOI CUTHAN, 11 Ha Ancnnee oTobpasuTca cumBon On. 3anycTuTca BbIGPaHHAA Nporpamma I HauHeTca gasa
Harpes (Preheating).

Bo Bpema ¢a3bl MynbTuBapKa-ckopoBapka AOCTUTHET paboueii TemnepaTypbl U co34acT pabouee Aasnenue. Bpema dasbl
Harpes (Preheating) 6yzet otnuuatbca cornacHo BoibpaHHoIi Nporpamme, COrMacHo KOAMUECTBY 1 HAYaNbHOI TemMnepaType
BNIOXeEHHOT0 pogyKTa. [oce focTikeHua paboueil TeMnepatypbl v JaBMeHs NPO3BYYMT 3BYKOBOI CUTHaN 1 MyNbTUBApKa-
cKopoBapka nepeinét B dpasy loroBka (Cooking).

Brumanue: Bo Bpems ¢a3bl Harpes (Preheating) u3 otBepcTua pabouero knanaHa i u3 npeoxpaHuTens ot HenpeaHa-
MepeHHOT0 OTKPbIBAHIA MOXET BbIXOAUTb Map.

OA3A TOTOBKA (COOKING)

Mocne 3aBepwenna ¢asbl Harpes (Preheating) mynsTuBapka-ckopoBapka aBToMaTuyeckn HauHéT dasy foToBKa
(Cooking). Bo Bpema TennoBoii 06paboTky 6ntofa Ha aucnnee byget 0To6paxaThCa Bpems, 0CTaBLUEECA A0 OKOHUAHUA (asbl.
MynbTuBapka-ckopoBapka byeT aBTOMaTYeCKM COXpaHATb ONTUMalbHYl0 TeMnepaTypy 1 pabouee JasneHue, 1 U3pefka
BbINYCKaTb U3NNLLKI Napa.

BbIKNTHOYEHUE ABTOMATUYECKOIO COXPAHEHUA PABOYEIQ

JABJIEHWA Y BbINYCK MAPA (VENTING)

CoxpaHeHua pa6ouero faBAeHMA U BbINYCK Napa B Clyyae HEOOXOAUMOCTM MOXHO HaXaB KHoMky Bbinyck napa
(Venting) koraa-nn6o octaHoBUTb. Mocne BbIKOUYEHUA AaHHOI GYHKLIM MyNIbTUBApKA-CKOPOBapKa ByaeT nogaepxusaTh
B KOHTellHepe 6e3onacHoe pabouee faBnenme u CrabunbHyio Temnepartypy. OyHKuuio aBTomMaTuyeckoro CoxpaHeHus
pa6ouero AaBneHus 1 BbIMYCK NAPa MOXHO KOTAa-inG0 BO30OHOBUTH, HAXAB Ha KHOMKY.
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3ABEPLIEHUE OA3bl FOTOBKA (COOKING)

Mocne 3aBepenuna ga3bl foToBKa (Cooking) npo3Byunt 38yK0BOIA CUrHan, U NpuroToBaeHue bnioda 3aseplntca. briogo
roTOBO K NOAaye unn danbHeiweit obpabotke. Ecin 6ntopo He ByfeT nogaHo, MynbTUBapKa-CKOpoBapka aBTOMaTYecKu
nepeiinér B a3y CoxpaHeHue remnepatypbl nogaum (Keep warm).

BHumaHnue: lepes Tem Kak OTKpbITb MyNbTUBApKY-CKOPOBapky nocne 3aBeplueHns dasbl Mpurorosnenue (Cooking)
B nporpammax bo6oBble (Legumes), Cynbi (Soup), Kawwm (Porridge), Koncepsuposanue (Preserving) v Muporu
(Cake) HaxxmuTe Ha kHonky Bbinyck napa (Venting) Ha naHenu ynpaBneHus. YaepxuBaiiTe KHOMKY HaxaToil He MeHee
3 CeKYHA U NOAOXANTE, NOKA BeCb Nap BbIALET U3 KAaCTPION 1 NpefoXpaHuTeNb oT HenpeAHaMepeHHOro OTKpbIBaHNA He
OMYCTUTCA B KPbILLIKY.

(OA3A COXPAHEHUA TEMNEPATYPbI NOJAYU (KEEP WARM)

Bo Bpems Hauana ¢a3l CoxpaHeHne TemnepaTypbl noaaum (Keep warm) mMynsTiuBapKa-ckopoBapka cHauana nocteneH-
HO BbINYCTUT BECb Nap, U Ha IUCTIIee HAUHET 0ToOPaaTbcs Bpems, MpoLLeLLIee C Hauana 31oi dasb.

MynbTuBapKa-ckopoBapka byaeT coxpaHaTb efly B EMKOCTY pu Temnepatype nopauv (npumepko 70 °C) so 12 yacoB. Ecm Bo
Bpems ¢a3bl CoxpaHeHue Temnepatypbl nogauu (Keep warm) He 3aepLuute nporpammy BpyUHyto, Harpes aBToMaTHue-
CKY BbIKIOUMTCA MoCe 12 Yacos, NPOrpamma 3aBepLUNTCA v Ha Avcnnee oTobpasutca OFF.

Buumanue: B nporpamme Horypt (Jogurt) dyukuya CoxpaneHue Temnepatypbl nogauu (Keep warm) HefocTynHa.
Mocne 3aBepLUEHA NPUTOTOBAEHNA iOTypTa HarpeB OTKMIOUNTCA 1 NPOrpaMMa aBTOMATUYECKV 3aBepLLMTCA.

3ABEPLWIEHUE MPOrPAMMbI BPYYHYI0

[ina 3aBepLueHna nporpaMmbl BpyuHyto, B Clyyae HEOOXOANUMOCTH, BO BPeMA KaKoii-nnbo ¢asbl Haxmute Kronky OTMeHa
(Cancel) 1 3aBepLuwTe BbIGPaHHyIo nporpammy. Mpo3ByunT 3BYKOBOI CUTHAN U Ha Aucnnee oTobpaswTca OFF.

BHumanue: Mocsie 3aBepLueHis NpOrpaMmbl BPYUHyIo BCerga NpoBepaiiTe, YTo JaBMieHie B KOHTEIHepe NOAHOCTbIO ynano,
NPeLoXpaHUTENb OT HeNpeAHaMePEHHOTO OTKPbIBAHIA ONYLLEH I MyNbTUBAPKY-CKOPOBAPKY MOXHO 6e30MacHo OTKPbITH.

CHUMEHWE NABJIEHNA BPYYHYI0 / BbINYCK MAPA

Ecnu BbI X0TUTE OTKPLITH CKOPOBAPKY Cpa3y nocie okoHyaHuA da3bl fotoBKa (Cooking) 1 yckopuTb aBTOMATUYECKOE CHU-
eHue JaBNeHNA B KOHTeilHepe, HaxMuTe KHOMKY Ha naHenu ynpasnenua Boinyck napa (Venting). YnepxuBaiite KHonky
HaXaToii He MeHee 3 CeKyHZ 1 MOJOXANTE, NMOKa BeCb Nap BbIAAET U3 KACTPHONA M NPeSioXpaHNTeNb OT HeNpeHAMEePEHHOro
OTKPbIBaHNA He OMyCTUTCA B KpbILwKy (7). Mocne 310r0 CHOBa HaxmuTe Ha KHonky Bbinyck napa (Venting) u 3aepiunTe Bbl-
nyck napa. Pabounii knanaH yctaHouTe B nonoxerue Ans Boinyck napa (Venting) v oTkpoiite MynsTuBapKy-ckopoBapky.

OTKPbIBAHWUE MYJIbTUBAPKIN-CKOPOBAPKM

MoBepHHTE KPbILLKY NPOTUB YACOBOI CTPENKY [0 Y0P, NPO3BYYUT 3BYKOBOI CUTHAN M NPUNOAHAB KPBILLKY CHUMMT (8) eé
C MyNbTVIBApKI-CKOPOBAPKM.

BHumanue: anI CHUMaHUK KPbILWKKN C MYNbTUBAPKN-CKOPOBAPKIA 6yﬂbT€ 0C06eHHO 0CTOPOXHbI, N NOC/NIE OKOHYAHUA FOTOBKK
B My/IbTiBapKe-CKOPOBApKe MOXET 0CTaTbCA MaNleHbKoe KONNYeCTBO ropAYyero napa — CyLiecTByeT 0nacHOCTb 0Xora.

MOAAYA BNIOA

[ins nojauy cynoB 1 pica UCMoNb3yliTe NOXKY, KOTOpble BXOAAT B Habop akceccyapos (9). Bo Bpema obpaLueHus ¢ bniopamu
B BAPOYHOI EMKOCTY 1 UX MOJAYE BCE/iA CMOb3YITE MHCTPYMEHTbI C IEPEBAHHBIM WA MAACTUKOBBIM HAKOHEUHIIKOM,
KOTOpble He NOBPEAAT aHTUNPUTaPHOE MOKPbITUE.




BHumaHwe: Bo Bpema HanonHeHnA BapouHoii EMKOCTH, oBpaLlieHma ¢ 6iofami 1 ux nopiave crieauTe 3a Tem, utobbl 6niopa
He 3arpA3HIIN BHYTPEHHIOK YaCTb KOHTEIHEpa MyNIbTUBAPKIA-CKOPOBAPKY. B TaKoM Cllyuae HeMeANIEHHO OTKIII0UHTE MynbTU-
BApKy-CKOPOBAPKY OT CETU, 3arpA3HEHHbIE MECTa TIIATENbHO OYUCTUTE BRAXHOI TPANKOI U BbICYLUUTE UX.

yX04 U 0YUCTKA

BapouHasn éMKOCTb 1 aKceccyapbl

BapouHyio éMK0CTb, HepXKaBeloLLLyI0 NApOBYI0 KOP3UHY, TOXKY Pa3NnBHYI0 ANA CYNIOB, TOXKY ANA pUca U MEPHBIil CTaKaHUMK
ANA Prca 04nLLaiATe NOCNe KAXKAOT0 MCMONb30BaHUA N0A NPOToUHOIi BOA0A. MOXHO MbITb B OCY0MO@YHOI MalLHe.

KonTeitHep mynbTMBapKu-cKopoBapkm

Mepen kaxabIM Mcnonb3oBaHUeM ybeauTech, 4To BHYTPEHHAA YacTb KOHTElHEepa MyNbTUBAPKM-CKOPOBAPKM YncTas. BHy-
TPEHHI0I0 YacTb KOHTeiiHepa MyNbTUBAPKU-CKOPOBAPKY OYMLLaiiTe B Clyyae HeoBX0AUMOCTI BIAXHOI TPANKON 1 BbICyLLUTE.
He moiiTe B nocyomoeyHoil MalLvHe UAK NOA NPOTOYHOI BOAOIA.

PYYKA U PETYNIATOP PABOYETO KJTAMAHA

Pyuky npubopa 1 perynatop pabouero knanaxa ounLLaiiTe N0 NPOTOYHOI BOROIA NOCNE Kaxzoro cnonb3oBakuA. He moiire
B NOCYAOMOEYHOII MaLunHe. Perynatop pabouero KnanaHa BbiHbTe U3 BepXHeii uacTu Kpbiwku (10). Knanaw u perynatop
0MONOCHUTE NOZ NPOTOYHOI BOAOIA, BbICYLUIMTE 1 BNOXKNUTE Ha3aZ B OMBITYHO U BbICYLLEHHYIO KPbILLIKY.

CUNUKOHOBDII YNNOTHUTENb KPbILUKM

PerynapHo ouuLaiite CUNMKOHOBBII YNAOTHUTENb KPbILLKW, YTOObI NPESOTBPATUTb €ro 3acopeHue. YNNoTHUTENb BbiHbTE
13 Kpbiwkm (11), nomoitte nog Ténnoii Bogoli ¢ Jo6aBneHnem MoLLero (peacTBa, BbICyWITe 11 BepHUTe Ha3aa. He moiite
B NOCYAOMOEYHOI MalunHe.

Pa6ouwmii KnanaH ¢ 3alUTHBIM KONMAYKOM

B cnyuae 3arpA3HeHUs perynapHo ounwwaiite paboumii Knanau ¢ KONNAUKOM B HIKHEN YacTh KpbILUKW. CHUMUTE 3aLLUTHbIA
Konnauok (12) cknanaHa, CABUHYB o B CTOPOHBI, OMOIiTe Pa36n0KMPOBaHHbII KNanaH 1 KpbILLKY Tennoi Bogoii ¢ fobaBnexuem
MOIOLLIETO CPeACTBA U HaZeHbTe ofpaTHo. He moiiTe B nocyoMoeYHOI MaLumHe.

KoHTeitHep gnAa c6opa KoHAeHcaTa

Ecm B KOHTeilHepe CKonunocb 60M1bLLI0e KONMYECTBO KOHAEHCATA, CHUMUTE ero C MYyNbTUBaPKI-CKOPOBApKH (13), ONopoXKHUTE,
04nCTUTE 1 yCTaHoBUTE OﬁpaTHO.

XpaHeHue npu6opa
Akceccyapbl XpaHuTe B BapOUHOil EMKOCTY, BNOXEHHOIA B MyABTUBAPKY-CkopoBapky (14), 0TKMIOYEHHOI 0T 3neKTpUYecKoil ceTl.

)= ¢

MEPEPABOTKA ‘e

[laHHoe u3aenue He OTHOCUTCA K ObITOBBIM 0TX0ZaM, CAaliTe B MECTO BO3BpaTa N1EKTPOHHbIX 0TXOA0B.
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bbICTPOE PELUEHWNE BO3MOXHBIX MPOBNEM

MynbTuBapKy-ckopoBapKy Hefb3s 3aKpbiTb.

CunuKoHoBbIl ynnomxumeJsib HenpasusibHO 8(MABJIEH 8 KPbILIKY.
Bcrasbre npaBuNbHO CUNUKOHOBBIN YNNOTHUTEND B KPbILLKY.

ﬂpe@oxpaﬁumeﬂb om H€np€(7HOM€p€HH020 OMKpPbIBAHUA 6bl08tum 8 BEPXHEM NOJI0XeHUU.
Bcrasbre npefoXpaHuTeNb B KPbILLKY noaxoAAaLwum npeiMeToM.

Myl'leM BAPKY-CKOPOBApPKY He/lb3A OTKPbITb.

B KOHmEI]Hepe MyJIbmueapKu-ckoposapku He CHU3U10Cb daenenue.
MopoxawTe, NOKa AaBneHne CHUUTCA camo, Un BPYUYHY BbINYCTUTE BECb NAP U3 KACTPIONIN 1 NOTHOCTbIO CHU3bTE laBNIEHNE.

lpedoxparumens om HenpedHaMepeHH020 OMKPLIBAHUA 0CMAHeMCA 8bI0BUHYM 8 BePXHEM NOMOXeHUU U NPU NOTHOM
CHUXeHUU 0aBJIeHus.
Vicnonb3yiiTe nogxozALmil npegMmeT, uTo6bl BAABUTL NPeOXPaHUTENb BHU3 B KPbILLKY.

Map BbIXoAMT U3 NPOCTPAHCTBA MeXAY KPbILLKOIi U KOHTEHEPOM MYNbTUBAPKU-CKOPOBapPKM.

CUALKOHOBBILT YNOMHUMENb HENPABUNHO BCMAB/IEH 8 KDBIUIKY.
3aBepLuuTe NPOrpammy, Aaiite MynbTUBapKe-CKOPOBAPKE OCTbITH I NPABULHO BAOKMTE YNOTHUTEND B KPbILLKY.

CUnIUKOHOBbIL ynAOMHUMEb NOBPEXOEH.
06patuTech B cepBucHblil LieHTp TESCOMA, KOHTaKTbI Ha caiiTe www.tescomarussia.ru.

Ha cunukorosom ynnomrumene ocmamku 611100a.
3aBepLuuTe nporpammy, AaiiTe MyNbTUBapKe-CKOPOBAPKE OCTbITb, BbIHBTE YINOTHUTENb U3 KPBILLIKY, 0UNCTIATE €0 U BCTaBLTE HA3a.

Kpblwika HenpasusibHo Hacaxena.
MpaBunbHO HAacAANTE KPbILIKY Ha KOHTEiHEP MyNIbTUBAPKM-CKOPOBAPKY.

Map BbIXoAMT U3 0TBEPCTUA KNanaHa oT HenpegHaMepeHHOro OTKPbIBaHUA Gonee 2 MUHYT.

CunuKoHo8bILT KOZINAYOK KAANAaHa/npedoxXpanumens HenpeoHamepeHHo20 OMKPbIBAHUS 8 HUXHeU 4acmu KpbIWKU 3a2pA3HEH/
NOBPEXOEH.

CHUMUTE CUNMKOHOBbIA KONNAYOK C KNanaHa, obe yacTu nomoiite nog Ténnoi Bogoli ¢ o6aBneHneM MOKLLEro CpeacTBa,
BbICYLUMTE M BCTABbTE Ha3aj B KPbILLIKY, CUNMKOHOBIN KONINAYoK HacaamTe Ha3agl. Ecnu konnavok nopexaeH, obpatutech
B cepBUcHbIit LieHTp TESCOMA, KOHTaKTbI Ha www.tescomarussia.ru.

HenpepbiBHO BbIXOAUT Nap U3 perynsatopa paboyero Knanasa.

Knanan ycmawoesner 8 nonoxenuu ng Beinyck napa (Venting).
YcTaHoBuTe KnanaH B nonoxeHue ana aBTomatuyeckoro CoxpaHenus pa6ouero gasnenus (Sealing).

Asmomamuyeckoe CoxpaHeHue pa6oyezo 0agneHusA u 8bInyck napa He pabomaiom.

Y6eanTech, uTo COOTBETCTBYIOLLAA NPOrPaMMa BKloueHa U GyHKLMA aBToMaTuyeckoro CoxpaHenua pabouero gasnexnsa
He BblK/HoueHa Bo BpemA paboTbl nporpammbl. HaxmuTe Ha aucnnee Ha kHonky Boinyck mapa (Venting) v Bkniounte
aBTomatinueckoe CoxpaHeHue aasnenus. Ecnn asTomatnyeckoe CoxpaHeHue gaBnexna Bcé ewé He pabotaer, 06patutech
B cepBUcHbIit LieHTp TESCOMA, KOHTaKTbI Ha www.tescomarussia.ru
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MpepoxpaHuTenb 0T HenpegHaAMEPEHHOTO0 OTKPbIBAHUA He BbIABUIaeTcA.
B 8apouHoli émkocmu HedocmamoyHoe Kosuyecmeo UHepedUueHmo8 Wil HedoCmamoyHO XUOKOCMU.
B émKoCTb 406aBbTE XKUAKOCTb MK YBENNULTE KONMYECTBO NPOAYKTOB (0 TPEX YeTBePTbIX 06bEMA EMKOCTH).

TpedoxpaHumernb 3aKpbIBAHUS KPLILLKU GIIOKUpYem NpedoxpaHumestb 0m HenpeoHamepeHHo20 OMKPbIBAHUS.
MoBTOpUTE HaCaXVBaHUeE U 3aKPbIBAHME KPbILLIKY.

Ha aucnnee nepuopgnyecku 3aropaerca undpopmanus Lid.
KpblLika HenpagusbHo HACaXeHa Ha MyNbMugapke-ckopogapke.
[ToBTOpUTE HaCaXUBaHWE KPbILLKM HA MyNbTUBApKe-CKOpOBapKe.

Bo Bpemsa ucnonb30BaHuA MynbTUBAPKU-CKOPOBAPKK 3BYYUT HenpepbIBHbIN CUTHaN.

W3-3a omnoxeHuli Ha OHe 8apoyHOL EMKoCMU KoHmeLiHep MybMUBAPKU-CKOPOBAPKU Nepe2pencs, U MySbmueapka-ckoposapka
a8MoMamUuYecku CHU3U/A memnepamypy.

3aBepLuuTe NPOrpaMMy U BbiMycTUTe Bech nap. OTKPOViTe MyNbTUBAPKY-CKOPOBAPKY 1 0CBOGOAMTE 3aCTpABLUME OTAOXKEHHA
Ha /He BapouHoii EMKoCTH.

Bo BpemaA pa60oTbl MyNnbTMBAPKU-CKOPOBAPKM ClibiLLeH Cnabblil NOTpecKUBalOLLMIA 3BYK.

BHewHAA no8epxHoCMb 8apoyHOL EMKOCMU — 81GXHAA.

I'IepeA KaXAbIM UCNoNib30BaHNeM yﬁenMTer, YTO BHELLHAA NOBEPXHOCTDb BapOLIHOVI EMKOCTU 1 NOBEPXHOCTb BHYTPU KOH-
TeVIHepa MYJIbTUBAPKN-CKOPOBAPKIA CyXne U YACTbIE. B NPOTUBHOM CNy4ae 3aBepLUnTe Nporpammy, J],aVITe Bapqu0|7| EMKoCTH
C NpoAyKTaMun 0CTbITb, @ 3aTéM OYUCTUTE U BbICYLLUTE €6 BHeLWHI00 NOBEPXHOCTb, N OYMCTUTE U BbICYLUNTE NOBEPXHOCTH
BHYTPYU KOHTeliHepa MyNbTUBAPKI-CKOPOBAPKU.

BO3MOHBIE COOBLUEHNA OB OLLMBKAX
B penkwx cnyyasx Ha Avicnnee MoryT 0To6paxaTbeA Takie c00bLLeHNA 06 oLumbKax:

Err1/En2

Owubka 0amyuka memnepamypei.
06patutecs B cepBucHblit ieHTp TESCOMA, KOHTaKTbl Ha Www.tescomarussia.ru.

Err3

[pesbiteHa donycmumas memnepamypa — 8apouHas EMKoCMb HeNPABUITLHO YCMAHOBJIEHA 8 My/bmu8apke-ckoposapke Wil
8 8apOYHOL EMKOCMU HEAOCMAMOYHO XUOKOCMU.

MomecTuTe BapouHyto EMKOCTb B NPaBUAbHOM NOAOXEHNI Uk 406aBbTE XUAKOCTD (40 TpEX YeTBEPTHIX 06BEMA BapouHoil
éMKocTH).

Err4/Err5

Owu6Kka paoyezo knanawa (8vicokoe/Hu3Koe dasiexue).
06patuTech B cepucHblil LieHTp TESCOMA, KOHTaKTbI Ha caiiTe www.tescomarussia.ru.
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(@D IHCTPYKLLIA ANA KOPUCTYBAYA

IHCTPYKLIIi 3 BE3NEKM

Mepes BUKOPUCTaHHAM YBaXHO NPOUMTAIiTe Ta 36epexiTb IHCTPYKLt0 ANA KopUCTYBaYa.
YBATA! BUKOPUCTOBYETbCA 1A TEPMIYHOI O6POBKM NPOAYKTIB 1A TUCKOM. HENPABWUMBbHE BUKOPUCTAHHA TA TEXHIYHE
OBCYTOBYBAHHA MOXYTb CNPUYUHUTY TPABMY.

[lepen nigkniYEHHAM LWTeNCeNbHOrO 3'€AHyBaYa 40 MepexeBoi Po3eTKM NepeKkoHaliTecs, Lo Hanpyra Mepexi, Aka
BUKOPUCTOBYETbCA, BiANOBiAa€ Hanpy3i npunagy. Liio inpopmaLito Bu 3HailgeTe Ha TUNOB eTukeTLi npunagy. Migkniovits
npunag Ao NpasunbHO BCTAHOBNEHOI MepeXeBoi PO3eTKIA i3 3a3eMEHHAM.

Bukopuctoyiite npunap nuwe Ha piHiii pobouiit noBepxHi, CTlKil 40 Tenna, WO BMHMKAE NiJ Yac roTyBaHHA. He cTasTe
PO3irpiTy MynbTMBAPKY-CKOPOBAPKY Ha CTOAN 3 AepeB’AHOI0 NOBEPXHEI0, He NepemilLiaiiTe N Yac BUKOPUCTAHHA.

Lle/ npunag npu3HaueHuii anLe AnA AOMALLHBOTO BUKOPIUCTaHHA, He BUKOPUCTOBYIiTE NpUnaz Ha BiAKpUTIl micuesocTi. Toumaitte
npunag nopani Bid fkepen Tenna, NPAMUX COHAYHUX NPOMEHIB, BONOTOCTi (HiKONM He 3aHypoiiTe Npunag Y pialHu) Ta rocTpux
KyTiB. [Tpu BUKOPUCTaHHI He TopKaiiTeca NpuUnagy MoOKPUMIA pykamu. KLLO Npunaz BOMOTUIA Y MOKPUI, HEraitHo BiKMIOUiTb
i10ro Bify enekTpUuHoi Mepexi. He 3anuwwaiite kabenb uBAeHHA 3BUCaTh 3 kpato pobouoi noepxHi. He BuKopucToByiiTe npunag
3N0Z0BXyBauem. Lleil mpunap ocHaLLeHwi WTencenbHIM 3'€fHyBaueMm i3 3a3emneHHAM (Knac 3axucty |).

He 3anuwaiite MynbTMBapKy-CKOPOBapKy 63 HarnAdy Mif Yac NPUroTYBaHHA | He BIKOPUCTOBYWTe Ti ANA iHWWNX Lineld, Kpim
NPUrOTYBAHHA iXi.

36epiraiite npunap Ta itoro Kabenb XuBNeHHA B MiCLi, HeLOCTYNHOMY AnA AiTeld, MonoAwwx 8 pokis. [liTAm 3a60poHAETbCA
rpatuca 3 npunagom. laHum npunagom Aitv Bia 8 poKiB MOXYTb KOPUCTYBATICA NMLLE Nid HarnAAoM dopocnux abo nicna
03HalloMNeHHA 3 TeXHiKoIo 6e3neKu Ta 3a yMOBM, L0 KOPUCTYBAUi 3HAKTb NPO MOXKAMBI PUSUKN.

0cobu 3 06MexeHMM GI3NUHUMI, CEHCOPHUMM YK PO3YMOBUMI MOXUBOCTAMI, 300 BIACYTHICTIO AOCBIAY Ta 3HaHb, MOXYTb
KOpUCTYBATUCA NPUNAZOM WL MiJ HArNAZOM AOPOCAKX, a60 NicnA 03HANOMNEHHA 3 TeXHiKOK 6e3neKu Ta 3a yMOBM, LU0
KOPUCTYBaYi 3HAKOTb NP0 MOXIUBI PU3UKM.

He po3miLuyiite npunad nobausy raHuipok, TekcTunio, nanepy abo iHwwmx matepianis, AKi MOXyTb cnanaxHyTv abo 3abnokysaty
BeHTUNALHI oTBOpY. CNifKyiiTe 3 AOCTTHIM NPOBITPIOBAHHAM Ta po3MilLlyiiTe npunad y 15 CM Bif CTiH y BCiX HaNpAMKaX.
[leped BUKOPUCTaHHAM NepeBipTe, Ui KPULLKA, EMHICTb Ta Kabenb XUBNEHHA He NOLWKoAXeHi. lepes BUKOPUCTaHHAM
nepeBipTe, Uk He 3acMiueHuil abo 3a6110KoBaHNiA pobouNil KnanaH, 3an06iKHINK Bify HEHABMUCHOTO BiKpVBaHHA a60 3aN00iXKHNK
3aKpUBAHHA KpULLKK. fIKLLO BI 3HaiiAETe NOLKOZKEHHA ab0 NONOMKM MyNbTUBAPKIN-CKOPOBAPKM, He BUKOPUCTOBYITE i

lin yac roTyBaHHA 3aBX AW BUKOPUCTOBYIATE BapUAbHY EMHICTb. LL|06 YHUKHYTU NOLIKOZXeHD, He AonycKaliTe NOTPannAHHA
PiANH i He NOMiLLaiiTe iHrpepieHTIn B Npunaj 6e3 BCTaBneHoi BapUIbHOT EMHOCTI.

Qyxe BaxnuBo, o6 ycepeanHi BapuabHOi EMHOCTI Nif Yac roTyaHHA Byna piauHa. Y pasi neperpiBaHHa He Buiimaiite
BapUNbHY EMHICTb 3 MYNbTUBAPKN-CKOPOBAPKM, HETAHO BUMKHITb PUAaj i falite HOMY OXONOHYTH.

30BHiLUIHA NOBEPXHA NPUNAAY CKOHCTPYIAOBAHA TaKUM YMHOM, LL06 BOHA He HarpiBanaca, AeAKi YaCTUHN eneKTPUYHOT
MYNbTUBAPKIN-CKOPOBAPKY, TaKi AK KPULLKA Ta KNanaHu AnA BUBEAEHHA Napy, MOXYTb HarpiBaTMcA Mif Yac BUKOPUCTAHHA.
3aBxan TpuMalite npunaz 3a biuni pyukn.

3aranbHuii 06¢ar nonepeaHbo MPUTOTOBaHINX MPOAYKTIB i PiAVIH Y BapUbHIA EMHOCTI, WO BUAMAETBCA, He NOBIHEH NepeBuLLyBaTI
[Bi TPeTUHY 3aranbHoro obcary. i yac npuroTyBaHHA NPOAYKTIB, TakIX AK PUC, KBacona abo cyLueHi 0Boui, 3aMoBHIONTe BapuibHy
EMHICTb TiNbKM Ha NON0BYHY 06'emy. lTepenoBHeHHA Moxe Npu3BeCTM 10 3aCMiueHHA KnanaHa Ana BuBeAeHHA napy. He knaaitb
¥ MyNbTUBaPKY-CKOPOBAPKY Xy 3aropHyTy B TKaHUHY, Nanip un B NAaCTUKOBIi ynakoBLi. Hikonn He npokonioiiTe NpoayKTH, AKi
36inbLuytoTbCA B 06'eMi (HaNpuKNag, M'ACo 3i LUKIPOko, ANOBUYMIA A31K TOLLIO), MOKY LLIKipa € HABPAKNOI0 — Hebe3neKa OLUNaPIOBAHHA.
[Tepeq roTyBaHHAM i3 mporpamamu CKopoBapku HeobXiaHO NPaBUAbHO BCTAHOBMTH KPULLKY Ta 3adikcysaTn ii Big
po36n0oKyBaHHA. He BUKOPUCTOBYIiTe MyNbTUBAPKY-CKOPOBAPKY ANA CMaXKEHHS i3 3aKPUTO KPULLIKOH.

lin yac BUKOPUCTaHHA KNanaH ANA BUBEAEHHA Napu B XOAHOMY Pa3i He MOXHa HaKpuBaTh — Hebe3neka cepilo3HMX TpaBM
yepe3 HaANMLIKOBUIA TUCK ab0 neperpiBaHHA.

byabTe 0c06n1BO yBaXHUMY MU 3HIMaHHI KpULLKK. He BiKpuUBaiiTe MynbTUBApKY-CKOPOBAPKY [OKM He OXONOHE i TUCK
yCePEAMHI EMHOCT He 3HM3UTbCA. AIKLLO 3aM06iXKHMK Bif HHABMUCHOTO BiKPUBAHHA 3aNULIAETHCA Y BEPXHLOMY MONOKEHH
ab0 KpuLLKa NOBEPTAETLCA HACUAY, KACTPYNA BCe LLie 3HAXOAUTBCA MiJ TUCKOM, He BiakpuBaiiTe ii cunolo.

He nigHimaiiTe Ta He nepeHoCbTe MynbTUBAPKY-CKOPOBAPKY 3a PyUKY KpULLIKW, 33BN BUKOPUCTOBYIATE AN Li€i MeTu BiuHi pyukn.
LL{o6 yHUKHYTV 3HOCY | NOAPANUH BAapUbHOT EMHOCTI, LLO BUIMAETHCA, BUKOPUCTOBYIATE TiNbKK AepeB’aHi abo nnacTukoBi
NOXKM i nonatku.

Mpu BigknioueHi npunagy HatucHiTb kKHonky CkacysaTu (Cancel) BuiimiTb LTencenbHuil 3'€HyBaY 3 Po3eTKu, TATHITH 3a
LuTencenbHUi 3'€HyBay, He 3a kabenb. Mlicna BUKOPUCTAHHA Ta nepes 0YNLLEHHAM BiAKNKOUNTL NPUNag Bid PO3ETKM.
36epiraiite npunad y NpoxonoAHOMY Ta Cyxomy Micui.



AKw0 Ha naHeni KepyBaHHA MyNbTUBAPKU-CKOPOBAPKY BIMMAE KOA NOMUNKY, HeraiiHo Bif€HaliTe Npunaz Bif eneKTpUyHoi
Mepexi. [licna uboro 03HaitoMTecA 3 YaCTUHOW AaHOT IHCTPYKLT Ana KopucTyBaya «MoxBi NOBIAOMAEHHA NPO MOMUNKM».
BukopuctoByiite nnlue cxBaneHi 3anacHi YacTUHM Ta KOMNOHEHTU. BUKOPUCTAHHA THWWIMX feTaneil MoXe NpU3BeCTH A0
MOLUKO/KEHHA Npunagy abo cepiio3HuX TpaBM.

HecaHKuioHOBaHi 3MiHI 4l PeMOHT BUPOOY He oNyCKalTbCA. Y pasi HeCMPaBHOCTI He PeMOHTYIATe NpUNaj CamocTiliHo,
3BepHiTbeA y cepBicHmil LienTp TESCOMA, KoHTaKTI Ha cailTi www.tescoma.ua.

TEXHIYHI MAPAMETPU

Ihxepeno xuBnenna: 230 B
CnoxuBaHHA eHeprii: 1000 Br
Aucnneir: PK
06'em BapunbHOi EMHOCT, LL{0 BUIAMAETbCA: 5,5 1
MipHa emHicTb ana pucy: 160 mn
[loBXuHa ka6ento xuBneHua 100 cm
Po6oui Tucku: Hubkuit (Low) 30-50 kMa
Bucokwuii (High) 60—80 kMa

onuc

Kpvwka ckopoBapku
Bepxna cmopona
1 Perynatop po6oyoro knanaxa
a) MonoxeHHa ana agTomatnuHoro 36epexeHHs po6oyoro Tucky (Sealing)
b) MonoxeHa Ana 3nmKenna Tucky / Bunyck napu (Venting)
2 No3HaueHHA AnA 3aKpUBAHHA/BIAYNHEHHA KPULLKN
3 3ano6ixH1K BiJ HeHABMUCHOTO BiIKPUBAHHA / OTBIP 3an06iXHOT0 KNanaxa

HuxHa cmopona
4 3ano6ixkHuil KnanaH i3 CUNikoHOBUM KOBMAYKoM / 3an06iXKHMK Bif HeHABMUCHOTO BifiKpUBAHHS
5 Pobounii KnanaH i3 MeTaneBum 3aXucHM KOBMauKom
6 3an06iKHINK 3aKPUBAHHA KPULLKK
7 CuniKoHOBe YLLiNbHEHHA KPULLKIA
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KoHTeitHep MmynbTUBapKu-CKOpPOBapKM

8 BapunbHa eMHiCTb 3 BUMIPIOBANbHOIO LUKANOK0 ANA NPUrOTYBAHHA pUCY
9 [o3HaueHHA ANA HacaAXeHHA/3HIMaHHA (9a) Ta 3aKpuBaHHA KpuLLkn (9b)
10 [latunk Temnepatypu
11 loBepxHa Harpisy
12 3HiMHWIi KoHTeiiHep AnA 36UpaHHA KOHAEHcaTy
13 [laTunk nepeBipku HacaAX<eHHA/3aKpUBAHHA Ta BiAKPUBAHHA/3HIMAHHA KPULLKI
14 Po3'em Kabento mBneHHs

MaHenb ynpaBniHHa

15 Mporpamu ckopoBapki
a) Nrax (Poultry) X
b) M'aco/Tacinus (Meat/Stew) a tescoma.resident
¢) bo6oBi (Legumes)
d) Puc (Rice) b
e) FapHipwm (Side dish)
f) Cynm (Soup)
g) Kawi (Porridge)

16 CneuianbHi nporpamu
h) Coycu (Sauce) d
i) NoBinbHe npurorysaHHs (Slow cook)
j) Cmaxens (Fry) e
k) NpurotyBaHHa Ha napy (Steam) o
|) KoHcepBauis (Preserving) riehy
m) NMuporu (Cake) f -
n) Horypt (Yogurt)

17 BctaHoBneHHa poboyoro yacy (Time) q

18 3miHa pobouoro Tucky (Pressure)

19 Bigknapenuit 3anyck (Delay)

20 YBiMKHEHHA Ta BUMKHEHHS HarpiBaHHA
(Warming/Cancel)

21 YBiMKHEHHA/BUMKHEHHA aBTOMaTUYHOTO 36epexeHHs
po6ouoro Tucky Ta Bunycky napu (Venting)

<

Napafovéni

B

Preserving
Zavarovani




KK Qucnnen

22 BigkpuBaHHA/3aKpUBAHHA KPULLIKN
23 YBiMKHeHe HarpiBaHHA

24 BubpaHa abo BKNoueHa nporpama

do@®I0

25 BknioueHe HarpisanHs y Gasi 36epexeHHs Temnepatypu 27 -l '-. h '-. '-
26 AKTMBOBAHO BifiKN1ageHuil 3anyck L || || ||
27 Indopmauia 3 ekcnnyaTauii Ta pobounil roAuHHIK 28 .-' .- R .-' .-'
28 Pobouwit Tuck (Pressure): :
Husbkuii (Low), Bucokuii (High)
29 [HTEHCUBHICTb FOTYBaHHA: 29 Less More
Hu3bka (Less), 3BuyaitHa (Normal), Bucoka (More) -
30 Da3u npuroTyBaHHA:
HarpiBanHs (Preheating), lotyBanHs (Cooking),
36epexeHHs Temnepatypu nogavi (Keep warm) 30
31 YBiMKHEHO aBTOMATUUHE 36epexeHHs Preheating Keep Warm

po6oyoro TUCKY Ta BUNYCK Napu

32 34 35

AKkcecyapu

32 [NapoBwuit KoMK

33 MipHa emHicTb ana
npurotyBanHs pucy 160 mn

34 Jloxka po3nvBHa AnA cynis

35 Jloxka ana pucy

36 Kabenb xuBnexHsa

3ANOBIXXHNKH

AsTOoMaTu4Ha nepeBipKa 3aKpUBaHHA MyNLTUBAPKU-CKOPOBApPKM
AKL0 KpuLLKa HenpaBUIbHO HacaZkeHa, Ha aucnnei 3'aBuTbeA Lid.

3ano6iXXHuMK Bify HeHAaBMUCHOTO Bif\KpUBAHHA
KpuLuky mynbTBapKin-CkopoBapKM He MOXHa BIAKPUTY, AOKM MOBHICTIO HE 3HU3UTHCA TUCK.

ABTomatuyHa nepesipka po6o4oro Tucky

AsTomatiuHo 36epirae onTumanbHuii pobounii TUCK i BUNYcKae 3aiigy napy nig yac ¢pasu fotyBanua (Cooking) i Bcto napy
nicna 3aBeplueHHa dasu fotyBanua (Cooking).
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3ano6ixHuii KnanaH
BiH HeraiHo ckuHe TUCK y Myl'leVlBapui-(KOpOBalei, AKLLO BiH nNepeBULLUTb MaKCUMaNbHO A0NYCTUME 3HAYEHHA.

3axucHuii koBna4yok pobouoro knanaHa
3axuiwae pobounii KnanaH Big 3acMiveHHs.

3axucT Bif npUAMNaHHsA
ﬂKU.l,O Temnepartypa mynbTuBapKknu-CKOPOBapKK NePEBULLUTD 1ONYCTUME 3HAUYEHHA, HarpiBaHHH adBTOMATUYHO BUMKHETbCA.

3ano6ixHuK Bip cTpu6KiB Hanpyru
3axuLLae MyNbTUBAPKY-CKOPOBAPKY Bif NOLIKOZXKEHD BNANBOM CTPUOKIB Hanpyry.

IHOOPMALYIA 3 EKCITYATALLIT HA AUCNNET

Lid

Kpuwwka HenpaBunbHO HacazpkeHa, MynbTUBapKa-COPOBapKa He 3aKpuTa.
OFF

[Tpunag nigkntYeHin 4O Mepexi Ta roToBYil 40 BUKOPUCTAHHA, HarPIBaHHA BUMKHEHO.
On

lpoxoauTsb ¢asa HarpiBanus (Preheating).

Hot

[JocarHenHs poboyoi Temnepatypy y nporpami CmaxeHHs (Fry).

uEnt

MpoxoanTb aBTOMATUYHMIA BUMYCK Napy abo BpyuHy Bunyck napm (Venting).
Auto

MpoxoauTb ¢asa HarpiBanna (Preheating) y nporpami Puc (Rice).

boil

MpoxoauTb Nactepusallis Monoka & nporpami Morypt (Yogurt).

Yogt

3aBeplueHHs nactepusauii Monoka y nporpami orypt (Yogurt).

YBara: flkwo Ha gucnnei BigobpaxaeTbea iHwa iHdopmallia, nepesipTe ii 3HaUeHHA B 3aKNIOYHIN YacTUHI IHCTPYKLiT Ana
KopuctyBaya y po3aini MonuBi noBigoMmneHHA Npo NOMUAKK.

MEPEA NEPWWM BUKOPUCTAHHAM

Po3nakyiite npunag. MoBepHiTb KpULLKY NPOTI roAMHHIKOBOT CTPinku (Open) (1) 3HIMITb KPULLIKY 3 MyNIbTUBAPKM-CKOPOBApKH
Ta BUAMITb akcecyapy. Buiimitb BapunbHy MHiCTb, nomuiiTe ii pa3om i3 akcecyapami Mig MPOTOUHOK BOAOK 3 0AABAHHAM
MUI040r0 3300y Ta BUCYLLITD.

YBara: i yac nepuoro BUKOPUCTaHHA NPUnazj Moxe BUNPOMIHIOBATM NIETKWIl 3anax Yepe3 po3irpis HarpiBanbHux
€/1eMEHTIB, SiKi PaHilLe He BUKOPUCTOBYBANNCA. Lie npupoaHe sBULLE, AKE He BUHUKAE NOBTOPHO.

HANOBHEHHSA BAPUNBHOT EMHOCTI

MomicTiTb iHrpeaieHTH y BapUNbHY EMHICTb BiANOBIAHO A0 BUOPaHOi Nporpamu. 3aBX [y 3anoBHIIATe BAPUIbHY EMHICTb He
binbLue Hix Ha Tpu uBepTi 06'emy (2). [ina cTpaB, AKi NiHATLCA abo HabpAKaloTb N Yac TepmiuHoil 06po6KK, TakuX AK cynu,
3aM0BHIOIiTE EMHICTb MAKCMMYM Ha NONOBMHY Ti 06'€My, y pasi 6060BuX e Ha OZIHY TPETUHY 06'€My EMHOCTI.

fKwL0 B NPOAYKTI HEAOCTATHBO PiAIHY, AOAAIATE B EMHICTb Pa30M 3 iHrpegieHTamu He MeHwwe 300—-500 ma Boay a6o iHwmx
BIANOBIZHMX PiAVH, HANPUKNaA BUHA, NuBa, GynbitoHy, GpyKTOBOTO abo 0BOYEBOTO COKY. [PaBUNbHO 3aMOBHEHY BapUIbHY
€MHICTb BCTaBTe B MyNbTUBAPKY-CKOPOBAPKY.



YBara: Y nporpami MpurotyBaHHa Ha napy (Steam) 3aBxau BUKOPUCTOBYIATe HepXKaBilOUNii NAPOBUI KOLIKK.
Y BapunbHy emHicTb Hanuiite 300—500 Mn BoAY, BCTaBTe NapOBUIi KOLLKK, HA Hel NOMICTiTb NPoAYKT i Aani AiliTe TaK camo, AK
NpY BUKOPUCTAHHI iHLLMX MPOrpam.

Kopucna nopapa: Haguxaiiteca nepesipenumn Peientamm ana rotysanHa B Enektpuuniin mynstusapui-ckoposapui
PRESIDENT B 6poLuypi, Wwo AoAa€eTbeA.

YBara: HanosHiTb BapunbHy €MHiCTb iHrpedieHTamin No3a MyNbTUBAPKOIO-CKOPOBAPKOIO i ML NOTiM nomilaiTe i
BCEPeANHY MyNbTUBAPKU-CKOPOBAPKM, BiKNIOUEHOI Bif eneKTpuyHoi Mepexi. lepes po3MilleHHAM Y MynbTUBapLi-
-CKOpOBAPLIi BapUNbHOT EMHOCTi NepeKoHaitTecs, L0 ii 30BHILLIHA YaCTUHA YnCTa Ta cyXa.

MiA'€eAHAHHA NPUNALY 10 MEPEXI

MNigknioyitb kabenb XUBNEHHA 10 PO3'eMy MyNbTUBAPKU-CKOPOBAPKY (3), a Apyruii KiHeLb Kabenio 10 po3eTKu enekTpuyHoi
mepexi 230 B.

[TponyHae 3ByKOBMil CUTHaN, Ha aucnnei 3'ABUTbCA Hanue OFF i yepe3 KOpOTKMIA Yac 3racHe. MynbTUBapKa-ckopoBapKa rotoa
[0 BUKOPUCTAHHS.

HACALMKEHHA KPULLKN

Mepep npuroTyBaHHAM CTPaB HACaAiTb KPUILKY Ha MYNbTUBAPKY-CKOPOBapKy!

YBara: Y nporpamax Coycu (Sauce) i CmaxkeHHA (Fry) He 3aKpuBaiiTe KpULLKOW MyNbTUBAPKY-CKOPOBAPKY!

Kpuwwky noknagitb Ha MynbTUBapKy-CKOPOBAPKY 3 BKNaZEHOK BapUNbHOI0 EMHICTIO 3i CTPABOK Tak, L4006 CTPinoyka Ha KpuwwLi
3biranaca 3i ctpinoukoto 6ina cumBony BiAKPUTOr0 3aMKa Ha BepPXHbOMY Kpai KOHTeliHepa MyNbTiBapKU-CKOPOBapKM (4).
MponyHae 3BykoBHil curHan. flicna uboro NoBepHiTL KPULIKY NpoTH roAuHHIMKOBOI cTpinky (Close) no ynopy Tak, wob
(TpinouyKa Ha Kpuwi 36iranaca 3i cTpinoukoto 6ina cUMBONY 3aKPUTOTO 3aMKa, | 3aKpuiiTe KpuLKy (5). ponyHae 3ByKoBuiA
CUTHan, LU0 NIATBEPAXYE 3aKPUTTA.

BCTAHOBJIEHHA POBOYOT0 KJIAMAHA

lepep noyaTKoM NPUTOTYBAHHA CTPAB 3aBX/1 BCTAHOBMIOITE PerynaTop po6oyoro knanaka B nonoxeHHs AN aBTOMATUYHOrO
36epexeHHA poboyoro TUcky (Sealing) (6).

Yeara: Tinbku y nporpami Horypr (Yogurt) BukopuctoByite pobounii knanaH BCTaHOBAGHMM Y NON0XeHHs BUmyck napu
(Venting).

CNMUCOK MPOTPAM

Mporpamu ckopoBapKm

Mmax (Poultry)
[porpama LBMAKO TepMiuHoT 06pobKN NTUL.

Maco/Tywikyearns (Meat/Stew)
lporpama ana WBuaKoi TepmiuHoi 06pobKm binoro Ta yepBoHoro m'aca.

bo6oei (Legumes)
lporpama ana WBuaKoi TepmiuHoi 06pobkm 60608MUX.

Puc (Rice)
[Iporpama anA WBMAKOTO NPUToTYBaHHA BAPEHOTO PHUCY.
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TapHipu (Side dish)
[Tporpama Ans WBKMAKOro NPUroTYBaHHA BapeHUX rapHipiB, KapToni, 0BoYiB, MakapoHiB, Kpyn TOLLO.

Cynu (Soup)
Mporpama AnA WBIAKOTO NPUrOTYBaHHS GyNbiAOHIB, M'ACHIX Ta OBOYEBMX CYNiB.

Kawi (Porridge)
Mporpama LUBMAKOr0 MPUTOTYBaHHA 36PHOBUX Kalll.

CneuianbHi nporpamu
Coycu (Sauce)
[Tporpama LWBMAKOrO NPUroTyBaHHA COYCiB. BUKOpMCTOBYETbCA 63 KPUILKHK.

MoginbHe npuzomysans (Slow cook)
[Tporpama ans A6aiinuBoi TepmiuHoi 06pobKI M'Aca, NTuLi, pub Ta oBoOYIB.

(maxcenA (Fry)
lporpama AnA NpuroTyBaHHs CTpae, CMaxeHUX B oNii. BUKOPUCTOBYETbCA 6e3 KpULLKH.

Mpuzomyeanns Ha napy (Steam)
lporpama ana A6aiinuBoi TepmiuHoi 06pobkm cTpaB Ha napi. BukopucToBY€ETbCA 3i BCTaBNEHUM NAapOBUM KOLIMKOM.

Korcepeayis (Preserving)
[Tporpama ans KoHcepBaLjii IPOAYKTIB.

Mupoau (Cake)
Mporpama AnA NIErKoro Ta WBUAKOTO NPUroTYBaHHS NUPOTiB.

Hozypm (Yogurt)
Mporpama ana nactepu3aLii MoNoKa Ta NPUTOTYBaHHA JOMALIHbBOTO i0rypTy. BUKOpUCTOBYETCA 3 perynatopom pobouoro
KnanaHa, BCTaHOBIEHUM y nonoxeHHA Ana Bunycky napm (Venting).

BUBIP MPOrPAMU

BubepiTb nporpamy, HaTUCHYBLUM KHOMKY NPOTPamy, LU0 BiAnoBiAaE CTPaBi, LLO roTYETbCA.

Ha gucnnei muratoun 6yge (npotarom npubnusto 10 cekyHn) BinobpaxaTca yac, BCTaHoBNeHWiA Nporpamoto Ana ¢asu
ToryBanHa (Cooking), o Bianosiaae BknageHomy npogykTy. Mpotarom uux npubanzHo 10 cekyHn BU MOXeTe 3MiHUTH
yac pasu fotyBaHHa (Cooking), InTeHcuBHicTb roTyBaHHA (Less/Normal/More) i Po6ounii Tuck (Low /High) a6o
BCTAHOBWT BIZLKNaZ\eHNiA 3aMyCK, AB. HIXKYE.

3MIHA YACY OA3U FTOTYBAHHA (COOKING)

MNicna Bu6opy nporpamu, 3a gonomoroto kronku Yac (Time) moxete 3miHuTh vac dasu loryBanna (Cooking), anB. Cnucok
nporpam ckoposapky Ta Cnucok cnewianbHUX NPorpam B KiHui JaHoi iHCTpyKuji.

Yara: Y nporpami Puc (Rice) He moxHa 3miHuTy yac ¢pa3u foryBanna (Cooking), 3miHy MoXHa NpoBecTI TiNbKM WASXOM
3MiHV HanawTyBaHHA IHTeHCMBHOCTI roTyBaHHA (Less / Normal /More).



3MIHA IHTEHCUBHOCTI TOTYBAHHA (LESS / NORMAL /MORE)

Micna Bubopy nporpamu, Npu HeobXiAHOCTI, KiNbKa pasiB HAaTUCHITL KHOMKY Nporpami, JOKM Ha Aucnnei He Binobpasutbca
baxaHa iHTeHMBHiCTb NpuroTyBanHsa: Husbka (Less), 3Buyaiina (Normal), Bucoka (More), aug. Cnucok nporpam
CKOPOBAPKM B 3aK/MKYHIll YaCTUHI IHCTPYKLi.

YBara: 3miHa iHTeHCMBHOCTI roTyBaHHA BNMHe Ha Yac da3u foryBaHHA (Cooking) Ta pobouy Temnepatypy, MOXUBO, | Ha
po6oYmiA TUCK.

3MIHA POBOYOI0 TUCKY (LOW /HIGH)

Micna Bu6opy nporpamu, HaTUCHITL Ha kronky Tuck (Pressure) i npu HeobXigHoCTi 3miHiTL pobounit Tuck 3 Huskoro (Low) Ha
Bucoknii (High) abo Hagnaku, Aus. Tabnuua CNucoK nporpam ckopoBapKM Y 3aKKYHI YaCTUHI IHCTPYKLI.

YBara: Po6ounit Tuck i yac pasu foryBanna (Cooking) Bu Takox moxeTe 3MiHUTK Y BiANOBIAHUX nporpam y ¢asi
HarpiBanus (Preheating) i nig yac ¢a3u foryBanHa (Cooking), aus. Huxue.

BIAKNAAEHWIA 3ANYCK (DELAY)

Micna Bubopy nporpamu, y pasi notpebu, HaTuCHITL Ha KHonky BigknapeHuii 3anyck (Delay). Ha aucnnei nepioguuto
Bifo6paxaTMeTbCA 3aaHNil yac y roguHax (06:00), Lwo 3anuwwmMBCA A0 BiAKNAAEHOT0 3anycKy.

3a gonomoroto kHonku Yac (Time) BcTaHoBiTh 6axaHuii yac fo BigknageHoro 3anycky B AianasoHi Big 10 XBuAuH
10 24 roanH. He3abapom nicna BCTaHOBNEHHA BifKNaAEHOr0 3anycky NPONYHAE 3BYKOBUIA CUTHAN i Ha Aucnnei noyHe
Bif06PaaTICA YaC, L0 3MEHLUYETBCA, MiCAA Yoro BUGpaHa Nporpama 3anycTuTbca aBTOMATUUHO.

Yeara: Oyukuia Bigknagenuii 3anyck (Delay) e goctynua B nporpamax CmaxenHs (Fry) i Morypr (Yogurt) Mpu
BiAKNafieHOMY 3anycky 3aB3/1 BPaXoBy#iTe TN NPOAYKTY, 06 BCTaHOBNEHWIA Yac BIANOBIAAB ririeHiuHIM yMOBaM 36epiraHHs
npoayKTiB Npyu KiMHaTHili Temnepatypi. Tomy AnA NpUroTyBaHHA M'ACHMX CTPAB MU PeKOMEHAYEMO BUKOPUCTOBYBATI Yac
BiAIKNAZEHOr0 3aMycKy 3aBX/u KOPOTLUMM 3a 2 roAvHK. Y nporpami KaLui Ta AnA NpUroTyBaHHA CTPaB i3 MOJIOKOM HIKONW He
BUKOPUCTOBYIITe BiAKNaAEHMI 3anycK.

OA3A HATPIBAHHA (PREHEATING)

He3abapom nicns B6OpY Nporpamu Ta MOXNBOT 3MiHY HanaLITyBaHb abo NicnsA 3aKiHueHHs BAKNaAeHoro 3anycky nponyHae
3BYKOBWI CurHan, i Ha Ancnnei 3'aBuTbca cumson On. 3anycTuTbca Bubpaxa nporpama i nouHetbca ¢pasa HarpiBanua
(Preheating) .

Min yac da3u mynbTUBapKa-cKopoBapka focArHe pobouoi Temnepatypu Ta CTBOpUTL pobounii Tck. Yac dasn HarpiBaHHA
(Preheating) 6yzae Bigpi3HATUCA 3rigHO 3 06paHot Nporpamoto, BiANOBIAHO A0 KiNbKOCTI Ta NOYATKOBOI TeMnepaTypiu
BKnageHoro npoaykTy. Micna gocarHeHHa poboyoi Temnepatypy Ta TUCKY NPO3BYYUTb 3BYKOBUIA CUrHAN i MynbTUBApKa-
-ckoposapka nepeiige y a3y fotyBaHHs (Cooking).

YBara: Mg yac pa3u HarpiBannsa (Preheating) 3 oTBopy po6ouoro knanana a6o i3 3ano6ixHuka Big HeHaBMUCHOTO
BiIKpMBaHHA MOXe BIUXOAMTI Napa.

OA3ATOTYBAHHA (COOKING)

Micna 3aBepweHa ¢a3v HarpiBanua (Preheating) mynbTuBapka-ckopoBapka aBToMaTiuHo noyHe dasy foTyBaHHA
(Cooking). Mig uac Tennosoi 06pobku Ha Ancnnei BifobpaxkaTMMeTbCA Yac, WO 3aNMWNBCA 0 3aKiHUeHHA dasu.
MynbTuBapka-ckopoBapka aBToMaTiuHo 36epiraTume onTuManbHy Temnepatypy i pobounii TUCK, i 3piaka Bunyckatume
HaAMLLIKK napu.
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BUMKHEHHA ABTOMATUYHOI0 36EPEXKEHHA POB0YOT0 TUCKY TA BUNYCK MAPU (VENTING)

36epexeHHA po6oyoro TUCKY i BUMYCK Napy y pasi noTpedyu MoxHa 6yab-Konu 3ynuHNTY, HAaTUCHYBLUM KHOMKY Bunyck
napu (Venting). lMicna BUMKHeHHA Wi€i GyHKUIT MynbTBapKa-CKopoBapKa NiaTpUMyBaTUMe B KOHTeliHepi 6e3neuHnii
pobounit TUCK Ta cTabinbHy Temnepatypy. OyHKLito aBTOMaTUuHOrO 36epexeHHa pobouoro TUCKY Ta BUMYCK Napu MOXHA
6yzb-KonM BiZHOBUTY, HATUCHYBLUM KHOMKY.

3ABEPLUEHHA ®A3W TOTYBAHHA (COOKING)

Micna 3aBepweHHs da3u loryBanua (Cooking) nponyHae 3ByKOBMii CUTHaN, | NPUTOTYBAHHA CTPaBY 3aBepLUNTbCA. (TpaBa
roToBa 10 nopaui abo nopanbLuoi 06pobku. fkiLo cTpasa He Byae nojaHa, MynbTUBapKa-CKOPOBapKa aBTOMATUUHO Nepeiife
y $a3y 36epexeHHa Temnepatypyu nogadi (Keep warm).

YBara: [lepen TUM, AK BiKPUTI MyNbTUBAPKY-CKOPOBAPKY NicnaA 3aBepLueHHa ¢asu MpuroryBanna (Cooking) B nporpamax
Bo6oBi (Legumes), Cynu (Soup), Kawi (Porridge), KoncepyBanna (Preserving) i luporu (Cake) HaTuchiTb KHonky
3HukeHHa Tucky (Venting) Ha naeni ynpasniHHA. YTpumyiiTe KHOMKY HAaTUCHYTOH LLOHaliMeHLLE 3 CeKYHAM | 3auekaitTe,
MOKI BCA Napa BuiiAe 3 KOHTeilHepa i 3amo6ixHK BiJ HeHABMUCHOTO BiKDUBAHHSA He OMYCTUTBCA B KPULLKY.

OA3A 3bEPEXKEHHA TEMMEPATYPY NOAAYI (KEEP WARM)

Mlin vac nouatky da3n 36epeeHHa Temneparypu nopavi (Keep warm) mynstuBapka-ckopoBapka CnoyaTky nocTynoso
BUMYCTUTb BCIO Napy, i Ha ANCNAEl NOYHe Bif06PaXaTICA Ya, Lo MUHYB 3 NOYaTKY Li€i pasu.

MynbTuBapka-ckopoBapka 36epiratme ixy B eMHoOCTi npu Temnepartypi nogayi (npubnusro 70 °C) fo 12 roam. fkwwo nig uac
(a3n 36epexeHHA Temnepatypy noaadi (Keep warm) He 3aBepLunTi Nporpamy Bpy4Hy, aBTOMATUUHO BUMKHETHCA NicnA
12 roauH, nporpama 3aBepLunTbCA i Ha aucnnei 3'auTbca OFF.

Yeara: Y nporpami Horypt (Jogurt) dyukuis 36epexenns Temnepatypu nopaui (Keep warm) — negoctynua. Micns
MpUroTYBaHHA HOTYPTY HarpiBaHHA BiAKMOUNTBLCA | NPOrpama aBTOMATUYHO 3aBEPLUMTbCA.

3ABEPLUEHHA NPOTPAMU BPYYHY

[inA 3aBeplueHHA nporpamu BpyuHy, y pasi notpebu, nig vac byab-akoi ¢pasu HaTUcHITL KHonKy CkacyBaTu (Cancel)
i 3aBepLLiTb BMOpaHy nporpamy. lTponyHae 3ByKoBUiA curHan i Ha aucnnei 3'aButbca OFF.

YBara: [lic1a 3aBepLueHHs Nporpamu BpyuHY 3aBXAK NEPEKOHANTECA, Lo TUCK y KOHTelHepi MOBHICTI0 BNaB, 3an06iXHYK Bl
HEHaBMICHOTO BiIKDMBAHHA OMYLLEHHii Ta MyNbTUBAPKY-CKOPOBAPKY MOXHa be3neuHo Bigkputy.

SHUMEHHA TUCKY BPYYHY / BUNYCK MAPU

flKw10 BM X0ueTe BiAKpUTM CKOPOBAPKY Bipasy nicna 3akiHueHHa Ga3n foryBanHa (Cooking) Ta npuckoput aBTOMaTUYHe
3HWKEHHA TUCKY B KOHTEIIHEpi, HaTUCHITb KHOMKY Ha naHeni kepysaHHA Bunyck napm (Venting). Yrpumyiite knHonky
HaTUCHYTOI0 LOHaIMeHLLe 3 CeKYHAM i 3aueKaliTe, NOKY BCA Napa BUiiae 3 KOHTeiiHepa i 3an06iXHUK Bif HeHaBMUCHOTO
BiIKpUBaHHA He onyCTUTLCA B KpuLLKY (7). TMicna uboro 3HOBY HaTUCHiTL KHONKY Bunyck napu (Venting), i 3aBepLuith Bunyck
napu. Pobounii Knana ycTaHoBiTb y nonoxexHa ana Bunyck napm (Venting) , i Bigkpuiite MynbTuBapKy-ckopoBapky.

BIAKPUBAHHA MYNbTUBAPKN-CKOPOBAPKU

[ToBepHiTb KpULLKY NPOTH FOAMHHUKOBOI CTPINKN 0 YNOPY, NPOYHAE 3BYKOBUIA CUTHAM | MiAHABLUM KPULLKY 3HIMITb (8)
3 My/IbTUBAPKM-CKOPOBAPKY.

YBara: Ipu 3HiMaHHI KpULLKK 3 MyNbTUBAPKI-CKOPOBapKK ByAbTe 0c06n1BO 06epexHi, i NicnA 3aKiHUeHHA roTyBaHHA
B My/bTUBApLIi-CKOPOBAPL MOXe 3aNMLIUTIACA HeBeNKa KINbKICTb rapAYoi napu — icHye Hebesneka oniky.



MOAAYA CTPAB

[lna nopavi cynis Ta pucy BUKOPUCTOBYIATE NOXKK, AKI BXOAATb y KOMNAEKT akcecyapis (9). MMig yac noBogeHHa 3i cTpaBamm
¥ BapWIbHiil EMHOCTI Ta iX Mofiayi 3aBXA1 BUKOPUCTOBYIATE iHCTPYMEHTH 3 AepeB’AHMM ab0 NNaCcTUKOBIM HAKOHEUHUKOM, AKi
He NOLIKOAATb aHTUNpPUrapHe NOKPUTTA.

YBara: [lig yac HanoBHeHHA BaPUIbHOI EMHOCTI, NOBOJXKEHHA 3i CTPaBaMU Ta TX nogaui cnigkyiite 3a TuM, o6 CTpaBy He
3a6pyaHUIN BHYTPILLHIO YACTUHY KOHTeIiHepa MyNbTUBAPKU-CKOPOBAPKM. Y TaKOMY pa3i HeraiiHo BiKNIUITb MyNbTUBApKY-
-CKOpOBAPKY Bij Mepexi, 3abpyaHeHi MicLA peTenbHO 0UMCTITb BOMIOTOI0 FaHYipKOI0 Ta BUCYLUITH iX.

[ornan TA OYULLEHHA

BapunbHa emHicTb Ta akcecyapu
BapunbHy eMHiCTb, HepXaBilounii NapoBUi KOLLWK, NOXKY PO3NMBHY ANA CyNiB, N0XKKY ANA PUCY Ta MIPHY EMHICTb ANA pucy
OuMLLaliTe MICNA KOXHOr0 BUKOPUCTAHHA NiZ NpoTouHoio Bogok. MiaxoAuTb ANA NOCYyAOMUIAHIA MaLUMHI.

KonTeitHep mynbTMBapKu-cKopoBapKu

llepen KOXHUM BUKOPUCTAHHAM MepeKoHaTeca, Lo BHYTPILLHA YacTUHA KOHTeiiHepa MyNbTBapKU-CKOPOBAPKY € YUCTOI.
BHyTpiluHI0 YacTMHy KoHTeliHepa MynbTUBAPKI-CKOPOBAPKM 0uMLLaiiTe Y pa3i noTpebu BONOrolo raHuipkoto Ta BucyLitb. He
MuiiTe Y NOCYyAOMUIAHIN MaLLKHi a6o nig npoToYHOI0 BoAOH.

Pyuka 1a perynatop po6ouoro knanaHa

Pyuky npunagy Ta perynatop po6ouoro knanaHa ounLLaiiTe nig NPOTOYHOI BOZOH MiCIA KOXHOr0 BUKOPUCTaHHsA. He MuiiTe
B NOCYAOMMIAHIN MaLunHi. Perynatop poboyoro knanaHa BUAMITb 3 BepXHbOi YacTHy Kpuwwki (10). Knanak i perynatop
MpOMMUIiTe Nif NPOTOYHOK BOAOK, BUCYLLITh | NOKNAZITL Ha3az y NOMUTY i BUCYLLEHY KPULLIKY.

CUNIKOHOBE YILJIbHEHHA KPULLKN

PerynapHo oumwaiite CUNIKOHOBE YILINbHEHHA KPULLKY, 1106 3an06irTy ioro 3acMiveHHI0. YLLinbHEHHA BUAMITD 3 KpULLKN
(11), nomwitTe nig Tennow BOAOK 3 10AaBaHHAM MUKUOT0 3ac0by, BUCYLLITb i NOBePHITL Ha3aA. He muiiTe B nocyaomuiiHiit
MaLUuHi.

POBOYMIA KNANAH I3 3AXUCHUM KOBMAYKOM

Y pasi 3abpyaHeHHA perynapHo oumwaiite po6ounii KNanaH i3 KOBNAYKOM Yy HIKHII YaCTUHI KPULLKK. SHIMITb 3aXMCHUiA
KoBNayok (12) 3 knanaHa, 3cyHyBLUW 110r0 B CTOPOHM, MOMMIATE PO36M0KOBAHNI KNanaH i KOBNAYoK Tennoko BOAOK
3 10AaBaHHAM MUloyoro 3acoby Ta HaaArHITb Ha3ad. He muiiTe B mocypomuiiHiii mawmhi.

KoHTeiiHep AnA 36MpaHHA KOHAGHCATY

K10 B KOHTe/Hepi HaKOMMUMNACA BeNNKA KiNbKiCTb KOHAEHCATY, 3HIMITb iA0r0 3 MyNnbTUBapKU-cKopoBapku (13),
BUMOPOXHITb, OYUCTITb Ta BCTAHOBITH Ha3aj.

36epiraHHa npunapy
Akcecyapu 36epiraiie y BapuabHiii €EMHOCTI, BKNadeHiil y MynbTUBapKy-ckopoBapky (14), BigKioueHy Big enekTpuuHoi

mepexi.
A

MEPEPOBKA ‘wm

[llaHuii Bupi6 He HanexuTb A0 No6YTOBWX BiAXOAIB, TOMY yTURI3yiiTe ioro B MicLi 360py eneKTPOHHUX NpuUnagis.
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WUBUAKE BUPILLEHHA MOMNTUBUX MMPOBNIEM

MynbTHBapKy-cKOpOBapKy He MOXHA 3aKpPUTH.

CuniKoHOBe YWiTbHEHHS HeNpasUsTbHO BCMABIIEHE Y KPUWIKY.
MpaBiunibHO BCTABTE CUNIKOHOBE YLLNbHEHHS B KPHULLKY.

3anoGixHuk 80 HHaBMUCHO20 BIOKDUBAHHS BUCYHYMO Y BEPXHLOMY NOSIOXEHHI.
BcTaBTe 3ano6iXHUK y KPULLKY BIAMOBIAHUM NpesiMeTOM.

MynbTuBapKy-cKopoBapKy He MOXHa BigKpuUTH.

Y KoHmetiHepi MynbmuBapKuU-CKOPOBAPKU He 3HU3UBCA MUCK.
3ayexarite, BOKM TUCK 3HU3UTbCA Cam, a0 BPyUHY BUNYCTITb BCI0 Napy 3 MyNbTUBAPKM-CKOPPOBAPKY i MOBHICTIO 3MEHLLTE TUCK.

3ano6ixHuKk 8i0 HeHaBMUCHO20 BIOKPUBAHHA 3A/TULIUMbCA BUCYHYMUM Y BEPXHBOMY NOSIOXEHHI | NPU NOBHOMY 3HUXeEHH] MUCKY.
BukopucroByiiTe BignoBiagHi npeameT, WWo6 nocyHyT! 3an00iHIK BHU3 Y KPULLIKY.

Mapa BuxoauTb i3 NPOCTOPY MidK KPULLKOIO Ta KOHTENHEPOM MYNILTUBAPKN-CKOPOBapKW.

(unikoHoBe ywinbHeHHs HenpasLbHo BCMABIIEHE Y KPULLIKY.
3aBepLLiTb Nporpamy, AaitTe MynbTUBAPLi-CKOPOBApLI OXONOHYTX | NPABUbHO BCTaBTe YLLILHEHHA Y KPULLIKY.

CunikoHoBe ywinbHeHHS NoLWKoOXKeHe.
3BepHiTbea y Cepichuit ieHTp TESCOMA, KOHTaKTH Ha caitTi www.tescoma.ua.

Ha cunikoHogomy ywineHeHHi 3aUWKU CMpasu.
3aBepLuiTb Nporpamy, AaiTe OUMCTUTY MyNLTUBAPLL-CKOPOBAPLI, BUAMITD YLUiNbHEHHA 3 KPULLKM, OUMCTITb /0T | BCTaBTe Ha3ap.

Kpuwika HenpasusibHo HacaoxeHa.
MpaBunbHo HacaAiTb KPULLKY Ha KOHTEiHEp MyNbTUBAPKI-CKOPOBAPKIA.

Mapa BuxoauTh 3 0TBOPY KNanaHa BiJ, HEeHABMUCHOTO BifKPUBAHHA Ginblue 2 XBUNKH.

CunikoHosuli KOBNAYOK KNANAHA/3AN00IXHUKA HEHABMUCHO20 BIOKPUBAHHA 8 HUXHIL YacmuHi kpuwu 3a6pyoHerut/
NOWKOOMeHUL.

3HiMiTb CniKoHOBMIA KOBMAYOK 3 KNanaHa, 06WABI YaCTUHN NOMMUIiTe N TeNNOK BOAOI 3 A0AABAHHAM MUKUOTO 3306y,
BUCYLLITb i BCTABTe Ha3aZ y KPULLIKY, HAaCapiTb CUNIKOHOBWIA KOBNAYoK Ha3ap. AIKLLO KOBNAYOK NOWKOLKEHWH, 3BepHITbCA
y CepaicHuii uenTp TESCOMA, KoHTaKT! Ha cailTi www.tescoma.ua.

besnepepBHO BUXOAMTb Napa 3 perynAatopa pobo4oro Knanaxa.
Knanan 8cmaroenenuti y nonoxeri ons Bunyck napu (Venting).
lTonoxeHHA Ana aBToMaTyHOrO 36epeeHHA pobouoro Tucky (Sealing).

Asmomamuure 36epexeHHs po604020 MucKy ma eunyck napu He npayowMb.

[epesipte , L0 BiANOBiAHa Nporpama yBiMKHeHa, i GyHKLiA aBTOMATUUHOTO 36epexeHHa pobouoro TUCKY He BUMKHEHA Mg yac
po6otu nporpamu. Hatuckitb kHonky Bunyck napm (Venting) i yBimKHiTb aBTomaTuuHe 36epexeHHs Tucky. fKLLo aBToMaTUuHe
36epexeHHA TUCKY BCe LLie He NPaLitoE, 3BepHiTbCA Ao cepBicHoro LieHTpy TESCOMA, KoHTakTi Ha www.tescoma.ua.
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3ano6ixHNK Bii HeHABMICHOTO BiJKPUBaHHA He BUCYBAETbCA.

Y sapusnbHiti emHocmi Hedocmamus KinbKicmb inzpedieHmie a6o HedocmamHe0 PiouHU.
Y BapunbHy emHiCTb fofaiTe piguHy abo 30inbLuith KinbKicTb NpoayKTiB (HalibinbLue Ao TPbOX YeTBEPTUX 06CAY EMHOCTI).

3ano0ixHUK 3aKPUBAHHSA KpUWKU BI0KYE 3aN06IXHUK 8i0 HEHABMUCHO20 BIOKPUBAHHS.
MoBTOPITb HacamKeHHA Ta 3aKPUBAHHA KPULLKM.

Ha aucnnei nepiognuHo 3aropserbca inpopmauia Lid.
Kpuuwixka HenpasusnbHo Hacaoxexa Ha mynbmugapyi-ckoposapuyi.
[ToBTOPITb HaCAAMKEHHA KPULLIKI HA MYNBTUBAPKY-CKOPOBAPKY.

Nia yac BUKOpUCTaHHA MYNbTMBAPKN-CKOPOBaPKM 3BY4YNTb 6e3nepepBHuil curHan.

Yepe3 sioknadenHs Ha OHi BapUSTbHOT EMHOCTI, EMHICMb My/TbMUBAPKU-CKOPOBAPKU Nepe2pinacs, i Ckoposapka asmomamuyHo
3HU3UIG memnepamypy.

3aBepLuiTb Nporpamy i BUNYCTiTb BCo Napy. Bigkpuiite MynbTuBapKy-CKOPOBAPKY i 3BINIbHITD BiZKNaAEHHA, L0 3aCTPANK, Ha
[JHi BapUNbHOT EMHOCTI.

Nip yac po6oTu MyNnbTUBAPKU-CKOPOBApPKM 4y TN cnabKuii noTpickyloumii 3BYK.

308HiLLHA NOBEPXHA 8aPUTTBHOI EMHOCMI — 8071024

[Tepen KOXHUM BUKOPUCTAHHAM NepeKOHalTecs, Lo 30BHIlLHA NOBEPXHA BapUIbHOT EMHOCTI Ta NOBEPXHA BCePeAnHi
KOHTeliHepa MyNbTMBapKI-CKOPOBAPKM CyXi Ta uncTi. B iHwomy Bunaaky 3aBepLuiTb nporpamy, Aaiite BapunbHiii EMHOCTI
3 NPOAYKTaMY OXONOHYTH, @ NMOTIM OYMCTITb Ta BIUCYLLITD i 30BHILLIHIO MOBEPXHIO, OYNCTITb Ta BUCYLLITb NOBEPXHIO BCEPEAMHI
KOHTeliHepa MyNbTUBAPKI-CKOPOBAPKIA.

MOXNKBI NOBIAOMNEHHA NP0 NOMUIIKK
B oKpemux BUnazKax Ha ANCMNEl MOXYTb Bi0OpaXaTUCA Taki NOBIZOMIEHHA NP0 NOMUAKI:

Err1/En2

Tomuska damyuka memnepamypu.
3BepHiTbea Ao cepBicHoro LeHTpy TESCOMA, KoHTaKT Ha caiiTi www.tescoma.ua.

Err3

[epesuwera donycmuma memnepamypa — 8apusIbHA EMHICMb HENPABU/IbHO BCMAHOBJIEHA Y MybMUBAPYI-CKOposapyi abo
Y 8aPUITbHILT EMHOCMI HEOOCMAMHbO PiOUHU.

MTomicTiTb BapuNbHY EMHICTb Y NpaBunbHe NonoxeHHA abo fopaiite pisuHy (Haibinblue fo TPbOX YeTBEPTUX 060'EMY
BapUNbHOT EMHOCTI).

Err4/Err5

TTomusika po604020 KANAHA (BUCOKUL/HU3bKUL MUCK).
3BepHitbea y Cepichuit ienTp TESCOMA, KoHTaKTW Ha caitTi www.tescoma.ua.

m
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Electric pressure cooker PRESIDENT 5.5 I, multifunctional

Elektricky tlakovy hrnec PRESIDENT 5,5 I, multifunkéni

Pentola a pressione elettrica PRESIDENT 5,5 |, multifunzione

Olla a presion eléctrica PRESIDENT 5,5 |, multifuncion

Panela de pressao elétrica PRESIDENT 5,5 |, multifun¢oes

Elektrischer Multi-Schnellkochtopf PRESIDENT 5,5 |

Autocuiseur électrique PRESIDENT 5,5 I, multifonction

Elektryczny szybkowar PRESIDENT 5,5 |, wielofunkcyjny

Elektricky tlakovy hrniec PRESIDENT 5,5 I, multifunkény

PRESIDENT elektromos kukta 5,5 I, multifunkcios

IneKTpuyeckas mynbTuBapka-ckoposapka PRESIDENT 5,5 n, mHoropyHKuuoHanbHas
Enektpuyna mynbtuBapka-ckopoapka PRESIDENT 5,5 n, 6aratodyHKLioHanbHa
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