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DULEZITA
BEZPECNOSTNI
OPATRENI

My v Sage® si
uvédomujeme
dulezitost bezpecnosti.
Navrhujeme a vyrabime
spotrebice predevsim

s velkym diirazem

na vasi bezpecnost.
Nicméné vas prosime,
abyste pri pouzivani
elektrického

spotrebice byli opatrni
a dodrzovali nasleduijici
bezpecnostni opatieni.

2

DULEZITA OPATRENI

PRI POUZIVANI
ELEKTRICKYCH
ZARIZENI JETREBA
DODRZOVAT ZAKLADNI
BEZPECNOSTNI
OPATRENI, MEZI KTERA
PATRI:

VAROVAN

VAROVANI

ABYSTE ZABRANILI
POSKOZENI
KOMPRESORU

A ZAJISTILI SPRAVNY

CHOD SPOTREBICE,

POLOZTE JEJ DO

HORIZONTALNI

POLOHY A NECHTE

12 HODIN STAT.

-Pred prvnim pouzitim
se prosim ujistete, ze
napéti ve vasi sitové
zasuvce odpovida
napéti uvedenému
na typovém stitku ve
spodni Casti pristroje.
Pokud mate jakékoliv



pochybnosti,
obratte se prosim
na kvalifikovaného
elektrikare.

-Peclivé si prectéte
vsechny instrukce pred
ovladanim spotrebice
a ulozte je na bezpecné
misto pro mozné pouziti
v budoucnu.

«Pred prvnim pouzitim
spotrebice odstrante
a bezpecné ekologicky
zlikvidujte veskery
obalovy material
a reklamni stitky.
Zkontrolujte, ze
spotrebic neni nikterak
poskozen.V zadném
pfipadé nepouzivejte
poskozeny spotrebic,
spotrebic s poskozenym
privodnim kabelem
apod.

«Z dUvodu vylouceni
rizika zaduseni
malych déti odstrarite
ochranny obal zastrcky
sitového kabelu tohoto

spotrebice a bezpecné
jej zlikvidujte.

-Nepouzivejte spotrebic
na hrané pracovni desky
nebo stolu. Ujistéte se,
Ze je povrch rovny, Cisty
a neni potfisnén vodou
ani jinou tekutinou.
Vibrace beéhem provozu
mohou zpusobit pohyb
spotrebice.

-Nestavte spotrebic na
plynovy nebo elektricky
sporak ani do jeho
blizkosti nebo do mist,
kde by se mohl dotykat
horké trouby. Umistéte
spotrebi¢ minimalné
15 cm od stén. Tim
zajistite spravnou
ventilaci.

-VZdy stavte spotrebic na
stabilni a teplovzdorny
povrch.

-Nepouzivejte spotrebic
na kovové podlozce,
jako je napr. odkapavaci
drez.
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Nevkladejte Zzadnou
cast spotrebice do
plynové, elektrické nebo
mikrovinné trouby nebo
na horkou plynovou
nebo elektrickou
plotynku.

- Pred pfipojenim
spotrebice k elektrické
zasuvce a jeho
zapnutim zkontrolujte,
Ze je uplné a spravné
sestaven. Dodrzujte
instrukce vtomto
navodu k obsluze.
-Nepouzivejte

tento spotrebic

S programatorem,
casovym spinacem
nebo jakoukoli jinou
soucasti, ktera spina
pristroj automaticky.
Nezakryvejte ventilacni
otvory, kdyz je spotrebic
V provozu.

Nevkladejte suroviny

do komory spotrebice.
Vzdy vkladejte suroviny

do misky.

«Pfed kazdym pouzitim
se ujistéte, Zze je komora
Cista bez zbytku
potravin a sucha.

-Pokud je spotrebic
v provozu, nevkladejte
do néj ruce nebo prsty.
Vyvarujte se kontaktu
s pohyblivymi ¢astmi
spotrebice.

-Spotrebic vypnéte
a napajeci kabel
odpojte od sitové
zasuvky vzdy, kdyz ma
zUstat bez dozoru, po
ukonceni pouzivani, nez
jej zacnete Cistit, nez jej
budete prenaset jinam,
rozebirat, sestavovat
nebo pred jeho
ulozenim.

-Nenechavejte viko
otevrené prilis dlouhou

dobu.

- Abyste zabranili riziku
urazu elektrickym
proudem, neponorujte



spotrebic, jeho privodni
kabel ani zastrcku do
vody nebo jiné tekutiny.
-Zapojena sitova zasuvka
musi byt snadno
dostupna pro pfipadné
nahlé odpojeni.
-Nepouzivejte spotrebic
v blizkosti zdroju vody,
napf. kuchyrsky drez,
koupelna, bazén apod.
-Nedotykejte se
spotrebice mokryma
nebo vlhkyma rukama.
-Pokud je spotrebic

V provozu, nenechavejte
jej bez dozoru.

-VZdy provozujte
spotrebic na rovném
povrchu. Spotrebic
neprovozujte na
naklonéném povrchu
a nepremistujte

jej ani s nim nijak
nemanipulujte, pokud
je v provozu.
-Vyvarujte se politi
privodniho kabelu

a zastrcky vodou nebo

jinou tekutinou.
-Nepouzivejte hrubé

abrazivni nebo ziravé

Cistici prostredky

k CiSténi spotrebice.
-Udrzujte spotrebic Cisty.

Dodrzujte instrukce

o Cisténi uvedené

v tomto navodu

k obsluze.

-V tomto spotrebici
ani jeho blizkosti
neskladujte ani
nepouzivejte zadné
vybusné nebo hofrlavé
latky, napt. spreje
s horlavym plynem.

-Pro odpojeni spotrebice
ze sitové zasuvky vzdy
tahejte za zastrcku
privodniho kabelu,
nikoliv tahem za kabel.

-Nepouzivejte jina
prislusenstvi nez ta
dodavana spolecné se
spotrebicem Sage®.
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DULEZITE
BEZPECNOSTNI
POKYNY PRO
POUZIVANI VSECH
ELEKTRICKYCH
ZARIZENI
-Pred pouzitim zcela
odvinte napajeci kabel.

- Privodni kabel
nenechavejte viset
pres okraj stolu nebo
pracovni desky, dotykat
se horkych ploch nebo
se zamotat.

Z bezpecnostnich
dlvodu doporucujeme
zapojit spotrebic
do samostatného
elektrického obvodu,
oddéleného od
ostatnich spotrebicu.
Nepouzivejte rozdvojku
ani prodluzovaci kabel
pro zapojeni spotrebice
do sitové zasuvky.

- Tento spotrebi¢ nesméji
pouzivat déti. Udrzovat
spotrebic a jeho privod
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mimo dosah déti.

- Tento spotrebi¢ mohou
pouzivat déti ve véku
8 let a starsi, pokud
jsou pod dozorem
nebo byly pouceny
0 pouzivani spotrebice
bezpecnym zpusobem
a rozumi pfipadnym
nebezpedim. Cisténi
a udrzbu provadénou
uzivatelem nesméji
provadét déti, pokud
nejsou starsi 8 let a pod
dozorem. Udrzovat
spotrebic a jeho pfivod
mimo dosah déti
mladsich 8 let.
-Spotrebi¢ mohou
pouzivat osoby se
snizenymi fyzickymi,
smyslovymi
Ci mentalnimi
schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti
a znalosti, pokud
jsou pod dozorem
nebo byly pouceny
O pouzivani spotrebice



bezpecnym zpusobem
a rozumi pripadnym
nebezpedim. Déti si se
spotrebicem nesméji
hrat.

-Doporucujeme
provadét pravidelnou
kontrolu spotrebice.
Spotrebi¢ nepouZzivejte,
je-li jakkoli poskozen
nebo je-li vadny
napajeci kabel nebo
zastrcka. Veskeré
opravy je nutné

sverit nejblizsSimu
autorizovanemu
servisnimu stredisku
Sage®.

- Tento spotrebic je
urceny pouze pro
domaci pouziti. Pristroj
neni urcen pro komercni
pouziti. Nepouzivejte
tento spotrebic

v pohybuijicich se
vozidlech nebo nalodi,
nepouzivejte jej venku,
nepouzivejte jej pro
jiny ucel, nez pro ktery

je urcen.V opacném
pfipadé muze dojit ke
Zraneni.

- Jakoukoli jinou udrzbu
kromé bézného
cistéeni je nutné sverit
autorizovanému
servisnimu stredisku
Sage®.

-Doporucujeme
instalovat proudovy
chranic (standardni
bezpecnosti spinace
ve vasi zasuvce),
abyste tak zajistili
zvysenou ochranu pfi
pouziti spotrebice.
Doporucujeme, aby
proudovy chranic (se
jmenovitym zbytkovym
provoznim proudem
nebyl vice nez 30 mA)
byl instalovan do
elektrického obvodu, ve
kterém bude spotrebic
zapojen. Obratte se na
svého elektrikare pro
dalsi odbornou radu.
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POZNAMKA

Vzdy skladujte spotiebic ve vodorovné poloze
na rovném povrchu. Tim zajistite spolehlivy
provoz kompresoru spotrebice.

)i

—
POKYNY A INFORMACE
O NAKLADANI

S POUZITYM OBALEM
Pouzity obalovy material
odlozte na misto ur¢ené
obci k ukladani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH
ELEKTRICKYCH ) o
A ELEKTRONICKYCH ZARIZENiI

Tento symbol na produktech
anebo v pravodnich
dokumentech znamenj, ze
pouzité elektrické a elektronické
vyrobky nesmi byt pridany

do bézného komunalniho
odpadu. Ke spravné likvidaci,
obnové a recyklaci predejte tyto
vyrobky na uréena sbérna mista.
Alternativné v nékterych zemich
Evropské unie nebo jinych

evropskych zemich muizete vratit

své vyrobky mistnimu prodejci
pfi koupi ekvivalentniho nového
produktu. Spravnou likvidaci
tohoto produktu pomUzete
zachovat cenné prirodni

zdroje a napomahate prevenci

potencialnich negativnich
dopadl na Zivotni prostredi

a lidské zdravi, coz by mohly byt
dUsledky nespravné likvidace
odpadd.

Dalsi podrobnosti si vyzadejte
od mistniho ufadu nebo
nejblizSiho sbérného mista.
Pfi nespravné likvidaci tohoto
druhu odpadu mohou

byt v souladu s narodnimi
predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové subjekty
v zemich Evropské unie

Chcete-li likvidovat elektricka

a elektronicka zarizeni, vyzadejte
si potrebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.
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Viyrobek je v souladu
s pozadavky EU.

Zmeény v textu, designu

a technickych specifikaci se
mohou ménit bez predchoziho
upozornéni a vyhrazujeme si
pravo na jejich zménu.

Anglicka verze je plvodni
verze, Ceska verze je
preklad plvodni verze.



Adresa vyrobce:

HWI International Limited,
48-62 Hennessey Road,
Wanchai, Hong Kong

Adresa dovozce do EU:

FAST CR, a.s.
Cernokostelecka 1621
25101 Ricany

Czech Republic

POUZE PRO DOMACI POUZITI
UCHOVEJTETYTO INSTRUKCE



Automaticky rezim

Béhem automatického rezimu vyrobnik
zmrzliny micha a mrazi suroviny podle
vybrané konzistence. MUzete si vybrat jeden

z prednastavenych programu: Sorbet, Frozen
yogurt (mrazeny jogurt), Gelato (italska
zmrzlina) nebo Ice cream (zmrzlina). Jakmile je
mrazeny dezert hotovy, zazni zvukovy signal.

Manualni rezim

Dobu pfipravy je mozné podle potieby upravit.

Prednastavené programy

Viyrobnik zmrzliny the Smart Scoop™ je
vybaven 4 prednastavenymi programy: Sorbet,
Frozen yogurt (mrazeny jogurt), Gelato (italska
zmrzlina) nebo Ice cream (zmrzlina).

Vychlazeni

Funkce vychlazeni umozni vychladit vyrobnik
zmrzliny pred samotnou pfipravou mrazeného
dezertu. Tato volitelna funkce zchladi vyrobnik
na teplotu mezi-10 °C az-30 °C béhem asi
5-10 minut.

Uchovani v chladu

Funkce Keep Cool (uchovani v chladu)
umoznuje uchovat hotovy mrazeny dezert
pfipraveny k servirovani po urcitou dobu.
Béhem této doby se bude kompresor

pravidelné spinat, vyrobnik bude dezert michat.

Viyrobnik bude udrZovat teplotu a konzistenci
hotového mrazeného dezertu.
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Funkce vaseho nového spotrebice

Détsky zamek

Vyrobnik zmrzliny the Smart Scoop™ je
vybaven funkci détského zamku. Stisknéte

a podrzte tla¢itko @ HOLD asi na 2 sekundy pro
zapnuti funkce détského zamku. Pro zruseni
této funkce stisknéte a podrzte tla¢itko @ asi na
2 sekundy.

Pridani surovin

Diky designovému provedeni vika budete moci
pfidat do mrazeného dezertu své oblibené
suroviny, jako jsou ¢okoladové kousky, Cerstvé
ovoce, dochucovadla apod. BEhem provozu
zazni zvukovy signal a na LCD displeji se

rozblika,ADD MIX-INS”.V tomto okamzZiku je
mozné pridat suroviny.

Hlasitost zvukového upozornéni

Viyrobnik zmrzliny je vybaven doprovodnym
zvukovym upozornénim, které zazni, jakmile je
mrazeny dezert hotov. Podle potfeby muzete
upravit hlasitost na: loud (hlasité), soft (tiché)
nebo mute (hlasitost vypnuta).



Popis vaseho nového spotrebice

. Eloxovana miska vyrobniku zmrzliny

s rukojeti. Neni uréena pro myti v mycce,
nevkladejte misku do mraznicky. Skladujte
misku v komore vyrobniku.

Michaci lopatka slouzi ke stirani vnitinich
stén misky a michani pfipravovaného
dezertu. Pozndmka: Nevkladejte do
mraznicky. Je vhodna pro myti v mycce
nadobi.

. Viko je mozné zvednout a prelozit na

2 Casti.

. Nerezovy plast vyrobniku

Tlacitko POWER slouZi k zapnuti nebo
vypnuti.

Tlacitko START|PAUSE slouzi ke spusténi
nebo ukonéeni procesu pfipravy
mrazeného dezertu.

. Tlac¢itka A/Y MANUAL TIMER slouzi

k nastaveni doby pfipravy od 5 minut do
180 minut.

MANUAL TIMER PRE-OOL  KEEP dooL @ K
C L

@ o |

MANUAL '—" ‘T B KEEP COOL {

»AUTO

P uln n — M

OFTER HARDE

E!!!---!““_

SORBET ~ FROZEN  GELATO  ICE CREAM
YOGURT

START | PAUSE

. Tlacitko PRE-COOL slouzi k vychlazeni

vyrobniku na teplotu mezi-10°Caz-30 °C.
Tlacitko KEEP COOL (uchovani v chladu)
uchovava hotovy mrazeny dezert
vychlazeny az 3 hodiny.

Otocny ovladac slouzi k vybéru programu
a jeho konzistence: Sorbet, Frozen yogurt
(mrazeny jogurt), Gelato (italska zmrzlina)
nebo Ice cream (zmrzlina).

. Tlacitko pro vybér jednotek teploty -

stisknutim vyberte jednotku teploty: °C a °F.
Tlacitko hlasitosti - je mozné zvolit: loud
(hlasité), soft (tiché) nebo mute (hlasitost
vypnuta).

. Rukojeti pro snadnou manipulaci

s vyrobnikem

. Komora pro vlozeni misky

11



0

12

\
» MANUAL - OF KEEP COOL— R
»AUTO ' '-I '-' oC  READY y
1234 PRESS START ~—
AO4a L' ' Ll REMOVE BLADE+— Vv
SOFTER ADD MIX-INS HARDER
EEEER -;- [ [ [ [ | ---l
SORBET _ FROZEN| GELATO  ICECREAM
YOGURT
{ /
S P (0]
LCD displej zobrazuje informace PRISLUSENSTVI
o vybraném programu a zobrazuje proces W. Eloxovana miska
pripravy. '
X. Stérka

Lista konzistence vybraného dezertu
LiSta procesu pripravy
KEEP COOL - pokud ikona sviti, je funkce

zapnuta a muze byt aktivni po dobu az
3 hodin.

ADD MIX-INS - jakmile se ikona rozsviti, je
mozné pridat suroviny.

PRE-COOLING - ikona sviti béhem procesu
vychlazeni. Mrazeny dezert typu gelato se
vymichava s pomoci mensiho mnozstvi
vzduchu do hladké a krémové konzistence
v porovnani s lehkou nadychanou
konzistenci klasické zmrzliny. Komercni
vyrobniky zmrzliny jsou vybaveny velkym
chladicim systémem, pomoci kterého
dokaZze takovy vyrobnik pfipravit zmrzliny
typu gelato velmi rychle, ¢imz se zkracuje
doba potiebna k michani surovin. Pravé
funkce vychlazeni snizuje zvlasté teplotu
uvniti komory vyrobniku na optimalni
provozni teplotu pfed samotnym vloZzenim
surovin do misky. Jelikoz je vyrobnik
vychlazen, zkrati se proces michani i proces
mrazeni.

PRESS START - je tfeba stisknout tlacitko
START. Ikona se rozblikd, jakmile je vyrobnik
vychlazeny, pokud jste zvolili funkci
vychlazeni.

REMOVE BLADE - jakmile se na displeji
zobrazi toto hlaseni, vyjméte michaci
lopatku. Mrazeny dezert je hotovy.

Y. Michacilopatka

Z. Cistici karta¢ — pro snadnou udrzbu
lopatky a misky



VAROVANI

VYROBNIK ZMRZLINY
JEVYBAVEN
KOMPRESOREM

A MUSI BYT POUZIVAN
A SKLADOVAN VZDY
V HORIZONTALNI
POLOZE. NIKDY
NEPOUZIVEJTE

ANI NEUKLADEJTE
VYROBNIK
VERTIKALNE ANI JINAK
NAKLONENY.

PRED PRVNIM POUZITIM

Priprava pied pouzitim

Odstrante veskery obalovy material ze
spotiebice a tento spravné zlikvidujte. Ujistéte
se, ze jste z obalového materidlu vyjmuli
vsechno prislusenstvi pred jeho spravnou
likvidaci.

Z vyrobniku zmrzliny sejméte viko, vyjméte
misku a michaci lopatku. Omyjte toto
prislusenstvi v teplé vodé s trochou prostfedku
na myti nadobi. Oplachnéte a otiete dosucha.

POZNAMKA

Vzdy vkladejte michacilopatku do misky pred
vloZenim surovin. Tim zajistite, Ze se suroviny
nedostanou dovnitf komory vyrobniku.

@ Ovladani vaseho nového spotrebice

PRVNI POUZITI

Zakladni ovladani

« Do misky vlozte michaci lopatku.

« Nasledné vlozte do misky suroviny v poradi
uvedeném v receptu.

4 {'

- ¥
. [

- Y

= -

« Misku vlozte do komory vyrobniku.

« V komote vyrobniku jsou 2 drazky, do kterych
je tfeba zasunout zavésy rukojeti misky.

=

- Ujistéte se, Ze jsou KOMORA i vnéjsi plast
vyrobniku zcela suché.

POZNAMKA

Je dUlezité, aby byla michaci lopatka spravné
nasazena na hfidel v misce, aby se suroviny
fadné smichaly.
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1. Rukojet vika zarovnejte se znackami
vyznacenymi na téle vyrobniku a otocte
rukojeti do pozice LOCK Y. Tak bude viko
spravneé zajisténo.

2. Stisknéte tlac¢itko POWER.

3. Oto¢nym ovladacem vyberte jeden
z prednastavenych program a jeho
konzistenci. Stisknéte tlacitko START|PAUSE
pro spusténi vybraného programu.
Na LCD displeji se spusti odpocitavani
prednastaveného c¢asu.

4. Jakmile je mrazeny dezert hotovy, zazni
zvukovy signal.

VYCHLAZENI

Béhem faze vychlazeni snizuje teplotu
vyrobniku (pfevazné uvniti komory) na
optimalni teplotu pro pfipravu mrazeného
dezertu pied samotnym vlozenim surovin do
misky.

POZNAMKA

a) Funkci PRE-COOL (vychlazeni) je mozné
vybrat pouze v pohotovostnim rezimu pred
stisknutim tlacitka START|PAUSE.

b) Stisknéte tlacitko PRE-COOL pro zapnuti
funkce vychlazeni. Tlacitko se podsviti
Cervené.

Tato funkce vychladi vyrobnik na teplotu
v rozmezi-10°Caz-30 °C, coz zpravidla
trva asi 5-10 minut. Jakmile je vyrobnik

vychlazen, na LCD displeji se zobrazi,READY”

a,PRESS START" Michaci lopatka se zacne
otacet po uplynuti 15 minut, ale pfiprava
vybraného mrazeného dezertu se nespusti,
dokud nestisknete tla¢itko START|PAUSE.

Béhem faze vychlazeni se na LCD displeji
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zobrazi,PRE-COOLING” a liSta zndzornuijici
postup pfipravy se bude postupné nacitat.

¢) Funkce vychlazeni se automaticky vypne
po 20 minutéch, pfipadné ji mize zrusit
stisknutim tlacitka PRE-COOL, nebo tuto fazi
preskocite stisknutim tlacitka START|PAUSE.

POZNAMKA

Pfiprava vybraného mrazeného dezertu
se nespusti, dokud nestisknete tlacitko
START|PAUSE po ukonceni faze vychlazeni.

AUTOMATICKY REZIM

Zapnuti

MANUAL

~
»AUTO ' '-r n
0 o

SOFTER HARDER

|IIIIII [ [ 7 [ [ J [ I | ---l

PRE-COOLING SORBET FROZEN GELATO  ICECREAM
YOGURT

- /

LiSta procesu pripravy

/ MANUAL KEEP COOL \
»AUTO H. 'T '-l
uilu

KEEP COOL

Q)
SOFTER HARDER

|IIIIII | 1 1§ 1 [ § [ [ | ---l

PRE-COOLING SORBET FROZEN GELATO  ICE CREAM
YOGURT

. /

LiSta konzistence vybraného dezertu

Zcela odvinte privodni kabel a zapojte zastrcku
privodniho kabelu do sitové zasuvky 230 V.

Stisknéte tlacitko POWER. Tlacitko POWER se
podsviti bile. Na LCD displeji se rozsviti Sipka
ukazujici na AUTO (Automaticky rezim).
Automaticky rezim je nastaven jako vychozi
rezim. Abyste se ujistili, Ze je automaticky rezim
aktivni, otocte ovladacem pro vybér programu
a konzistence doleva nebo doprava.



VYBER PROGRAMU A KONZISTENCE

Otocte ovladacem doleva nebo doprava

a vyberte program (druh dezertu) a jeho
konzistenci. Smérem doleva vybirate méekci
mrazené dezerty, jako je sorbet, smérem
doprava vybirate hutnéjsi mrazené dezerty,
jako je zmrzlina.

MANUAL
»AUTO

N
H' '-'- '-' KEEP COOL
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SOFTER HARDER
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PRE-COOLING SORBET FROZEN GELATO  ICE CREAM
YOGURT
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FUNKCE KEEP COOLV AUTOMATICKEM
REZIMU

Funkce KEEP COOL uchova mrazeny dezert
pripraveny k servirovani az 3 hodiny. Jakmile je
funkce vybrana, podsviceni tlacitka se rozsviti
Cervené a na LCD displej se zobrazi,KEEP
COOL". Behem této doby se bude kompresor
pravidelné spinat, vyrobnik bude dezert michat.
Viyrobnik bude udrzovat teplotu a konzistenci
hotového mrazeného dezertu.

Michaci lopatka se bude otacet pouze tehdy,
kdyz ¢idlo vyrobniku zaznamenag, Ze pfipraveny
dezert ztratil na své plvodni konzistenci.

POZNAMKA

Béhem této doby se bude kompresor

pravidelné spinat, vyrobnik bude dezert michat.

Viyrobnik bude udrzovat teplotu a konzistenci
hotového mrazeného dezertu.

SPUSTENIV AUTOMATICKEM REZIMU
A PRIDANI SUROVIN

a) Ujistéte se, Ze jsou lopatka, miska i komora
Cisté. Do misky vlozte michaci lopatku.

b) Nasledné vlozte do misky suroviny v poradi
uvedeném v receptu. Otrete pfipadné rozlité
suroviny z okraje misky.

¢) Misku vlozte do komory vyrobniku.V komore
vyrobniku jsou 2 drazky, do kterych je tfeba
zasunout zavésy rukojeti misky. Je dulezité,
aby byla michaci lopatka spravné nasazena
na hiidel v misce, aby se suroviny radné

smichaly (viz obr. 1).

- Obr. 1

d) Na misku nasadte viko. Nedoporucujeme
viko odstranovat, zatimco je vyrobniku
v provozu, pokud neni v receptu uvedeno
jinak. Pokud potrebujete pfidat do smési
suroviny, oteviete mensi vicko a pridejte
potiebné suroviny.

e) Stisknéte tlacitko START|PAUSE. Na listé
pribéhu procesu se budou postupné
rozsvécet jednotlivé segmenty, jak proces
pfipravy postupuje. Spusti se chlazeni
a michani surovin. Jakmile se spusti
mrazeni dezertu, segment na listé struktury
vybraného dezertu se rozsviti na vybrané
konzistenci, ostatni segmenty se budou
postupné rozsvécet, jak priprava postupuje.
MuzZe to trvat urcitou dobu, nez se segment
rozsviti. Na displeji se bude stfidavé
zobrazovat zbyvajici doba pfipravy a aktualni
teplota uvnitf misky.

Lista prlibéhu procesu bude v provozuy,
dokud se nerozsviti vsechny segmenty na
listé konzistence vybraného dezertu.

MANUAL KEEP COOL
»AUTO L' | READY
© ] |
SOFTER HARDER
|...l.l [ [ [ 1 | Q I
COOLING SORBET 55&2.&# GELATO ICE CREAM

f) Jakmile je dezert hotovy, kompresor
a motor se vypnou a na LCD displeji se
zobrazi,, READY". Zazni zvukovy signdl, ktery
oznacuje, Ze je dezert pripraveny.
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MANUALNI REZIM

Zapnuti

Zcela odvinte privodni kabel a zapojte zastr¢ku
privodniho kabelu do sitové zasuvky 230 V.

Stisknéte tlacitko POWER. Tlacitko POWER se
podsviti bile. Na LCD displeji se rozsviti Sipka
ukazujici na AUTO (Automaticky rezim).
Automaticky rezim je nastaven jako vychozi
rezim. LiSty procesu pfipravy a struktury
vybraného dezertu se rozsviti. Na LCD displeji se
zobrazi posledni nastaveni, tj. posledni zvoleny
program.

Pro zménu na manualni rezim a nastaveni doby
pripravy pouzijte tlacitka A/¥ MANUAL TIMER.
Sipka na LCD displeji se automaticky pfepne

a bude ukazovat na MANUAL po stisknuti
tlacitek A/V. Primérna doba pfipravy zmrzliny
je 50 minut.

VYBER PROGRAMU A KONZISTENCE

Tato volba neni dostupna v manualnim rezimu.

FUNKCE KEEP COOLV MANUALNIM
REZIMU

Funkce KEEP COOL uchova mrazeny dezert
pripraveny k servirovani az 3 hodiny. Jakmile je
funkce vybrana, podsviceni tlacitka se rozsviti
Cervené a na LCD displej se zobrazi,KEEP
COOL". Behem této doby se bude kompresor
pravidelné spinat, vyrobnik bude dezert michat.
Viyrobnik bude udrzovat teplotu a konzistenci
hotového mrazeného dezertu.

Michaci lopatka se bude otacet pouze tehdy,
kdyz cidlo vyrobniku zaznamena, Ze pfipraveny
dezert ztratil na své pavodni konzistenci.

POZNAMKA

Béhem této doby se bude kompresor
pravidelné spinat, vyrobnik bude dezert michat.
Viyrobnik bude udrzovat teplotu a konzistenci
hotového mrazeného dezertu.
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SPUSTENIV MANUALNIM REZIMU
A PRIDANi SUROVIN

a) Pro zménu doby pfipravy pouzijte tlacitka
A/Y MANUAL TIMER.

b) Ujistéte se, Ze jsou lopatka, miska i komora
Cisté. Do misky vlozte michaci lopatku.
Nasledné vlozte do misky suroviny v poradi
uvedeném v receptu. Otrete pfipadné rozlité
suroviny z okraje misky.

c) Stisknéte tla¢itko START|PAUSE pro zahajeni
pripravy. Tlacitko se podsviti Cervené a proces
pfipravy se spusti.

d) Jakmile nastaveny ¢as uplynul, kompresor

a motor se vypnou a na LCD displeji se
zobrazi,,READY"

e) Pokud béhem procesu pfipravy stisknete
tlacitko START|PAUSE, proces pfipravy
se prerusi. Pro obnovu procesu pfipravy
stisknéte toto znovu tlacitko.

f) Pokud potiebujete ¢as resetovat, stisknéte
a podrzte tlacitko START|PAUSE asi na
2 sekundy. Nastavena doba pfipravy se zrusi.

g) Dobu pfipravy mazete kdykoliv upravit.



LCD DISPLEJ

Na LCD displeji se bude stridavé zobrazovat
zbyvajici doba pfipravy a teplota uvniti misky.

HLASITOST ZVUKOVEHO
UPORZORNENI @

Viyrobnik zmrzliny je vybaven doprovodnym
zvukovym upozornénim, které zazni, jakmile je
mrazeny dezert hotov. Podle potfeby mUlzete
upravit hlasitost na: loud (hlasité), soft (tiché)
nebo mute (hlasitost vypnuta).

TLACITKO PRO VYBER JEDNOTEK
TEPLOTY <t

Stisknutim vyberte jednotku teploty mezi °C
a°Fk

OBNOVA TOVARNIHO NASTAVENI

Pro obnovu hodnot na nastaveni z tovarny
stisknéte a podrzte tlacitko KEEP COOL

asi na 5 sekund. Vsechny vami provedené
upravy budou smazany. Obnovu tovarniho
nastaveni provadéjte pouze, pokud je vyrobnik
v pohotovostnim rezimu.
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TIPY NA PRIPRAVU ZMRZLINY

+ Doba pfipravy mrazeného dezertu zavisi
na pokojové teploté, teploté surovin
a vychlazeni spottebice. Cim studené;si
jsou suroviny, tim je proces pripravy kratsi.
Priimérna doba pfipravy je asi 50 minut.

« Pri pfipravé vanilkového krému a jinych
dezertU, které vyZaduji zahfati surovin, je
vhodné si takové suroviny pfipravit den
predem. Je tfeba je nechat vychladnout
na pokojovou teplotu, poté zakryt
a zchladit v chladnicce. Pfipadné je nechte
mirné vychladnout, zakryjte a nechte
zchladit v chladnicce asi na 4 hodiny pred
zpracovanim.

« Suroviny vkladejte nejprve do misky
a teprve poté vlozte misku se surovinami do
vyrobniku.

+ Recepty na pfipravu zmrzliny uvedené
v tomto navodu pouzivaji suroviny, jako jsou
smetana, mléko, vajicka a cukr. Tyto suroviny
je mozné nahradit podobnymi surovinami,
aby vysledny dezert odpovidal vasi chuti
nebo pfipadnym dietnim omezenim.
Nicméné méjte na pameéti, ze pouziti jinych
surovin mGze pozménit chut i vyslednou
konsistenci.

« Vétsina mrazenych dezert( zvétsi sv(j objem
béhem michani a mraZeni. Podle uvedenych
receptl pfipravite asi 1 | mrazeného dezertu,
pokud neni uvedeno jinak. Pokud chcete
pouzit vlastni recept, napt. na pfipravu
zmrzliny, nemélo by mnozstvi pouzitych
surovin prekrocit 700 ml.

+ Alkohol zpomaluje proces mrazeni. Je
vhodné pridavat alkohol az ke konci pfipravy
mrazeného dezertu.
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Tipy na pripravu zmrzliny

- Pripraveny mrazeny dezert je vhodny pro
okamzité podavani. Pokud preferujete
hluboce mrazeny dezert, vloZte jej asi na
2 hodiny do mraznicky.

« Hotovy dezert pfendejte do vzduchotésné
nadoby a nasledné vlozte do mraznicky.
Tim zabranite tvorbé ledovych krystalkud. Na
povrch mraZzeného dezertu mizete polozit
kousek peciciho papiru nebo potravinové
folie, kterd rovnéz zabrani tvorbé ledovych
krystalk(. Nevkladejte misku vyrobniku do
mraznicky.

POZNAMKA

Misku na pfipravu mrazenych dezertu
nevkladejte do mraznicky.

« Mrazené dezerty pripravené ve vyrobniku
zmrzliny je vhodné zkonzumovat do
1-2 tydnU od pfipravy.

« Pokud budete podavat mrazeny dezert,
doporucujeme jej vyjmout z mraznicky
a nechat 5-10 minut povolit pred
podavanim.



TIPY NA PRIPRAVU VANILKOVEHO
KREMU

Tradi¢ni konzistence vanilkové zmrzliny
vychazi z vanilkového krému. Nasledujici
tipy vdm pomohou dosahnout spravné
konzistence vanilkového krému.

Ujistéte se, ze jsou vSechny suroviny Cerstvé.
Je duleZité, aby vejce méla pokojovou
teplotu. Recepty jsou zalozeny na Cisté
hmotnosti vaje¢né hmoty 59 g.

Ujistéte se, ze jste si zvazili vsechny suroviny
pred zahdjenim pfipravy.

Pouzivejte bud metlu, nebo elektricky ru¢ni
Slehac. Vyslehejte vajecné Zloutky a cukr, az
bude smés husta a mirné zbéla.

Pouzivejte hrnec se silnym dnem pifi pfipravé
vanilkového krému.

Smetanu/mléko jen ohfivejte, nikdy nevarte.
Jakmile se na okraji smetany/mléka zacnou
tvofit malé bubliny, je treba smetanu/mléko
odstranit z plotny.

Zatimco se v hrnci ohfiva smetana/mléko,
vyslehejte vaje¢né zloutky s cukrem. Pokud
byste ¢ekali, az se smetana/mléko ohfreje,
mohlo by dojit k pfehrati a rozdéleni
smetany/mléka na jednotlivé slozky.

Je duleZité smés neustale michat, idedlné
pomoci dievéné varecky, dokud nezhoustne.
Spravnou hustotu krému poznate tak, ze
namocite v krému |zici a prejedete prstem po
spodni ¢asti Izice. Pokud si smés zachova tvar,
je dostatecné husta a mlizete odebrat krém
plotny.

Pokud se smés rozdéluje na jednotlivé slozky
nebo se v ni tvori hrudky, je teplota pfilis
vysoka. V takovém pfipadé budete muset
znovu.

Béhem pfipravy nenechavejte krém bez
dozoru.

Zhoustnuti krému trva pfiblizné 5-15 minut
v zavislosti na mnozstvi.

Krém nechte vychladnout na pokojovou
teplotu, obcas jej zamichejte, abyste uvolnili
nahromadénou paru. Jakmile je krém
dostatecné vychladly, zakryjte a vioZte do
chladnicky.

- Polozte kousek potravinové félie pfimo na

krém, abyste zabranili vytvoreni Skraloupu na
povrchu krému.

Abyste proces vychlazeni urychlili, mizete
vlozit krém do kovové misky a tuto ponofit
do vétsi misy s ledem. V takovém pfipadé je
tfeba krém stale michat.
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@ Péce a cisténi

Ujistéte se, Ze je vyrobnik zmrzliny vypnuty
stisknutim tlacitka POWER. Vyrobnik je
vypnuty, kdyz podsviceni tla¢itka START|PAUSE
nesviti Cervené. Odpojte zastrcku privodniho
kabelu od sitové zasuvky. Nechte kompresor
vyrobniku zcela vychladnout pfed rozebranim
a vycisténim.

CISTENI VNEJSIHO PLASTE

Otrete vnéjsi plast vyrobniku a LCD displej
mékkou houbickou mirné navlhéenou

v teplé vodé. Nepouzivejte papirové utérky
nebo latkové utérky k ¢isténi LCD displeje.
Nepouzivejte hrubé Cistici prostfedky nebo
kovové draténky k cisténi jakékoliv ¢asti
vyrobku, protoze byste mohli vyrobnik a jeho
Casti poskrabat.

POZNAMKA

Neponofujte vyrobnik zmrzliny do vody ani jej
nevkladejte do mycky. Zabrante, aby voda nebo
jind tekutina vnikla pod ovladaci tlacitka.

Ujistéte se, ze ma komora vyrobniku, do které
vkladate misku, pokojovou teplotu. Otrete
meékkou houbickou mirné navlhéenou v teplé
vodé. Otfete Cistou utérkou dosucha.

Skvrny od smetany, mléka, cokolady apod.
odstrarite pomoci mékké houbicky mirné
navlihcené v teplé vodé.

Pred zapojenim zastrcky pfivodniho kabelu
do sitové zasuvky nechte povrch vyrobniku
zmrzliny vychladnout.
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CISTENI VIKA

Viko omyjte v teplé vodé s trochou
kuchyriského pfipravku na myti nadobi

a pomoci mékké houbicky. Nepouzivejte hrubé
Cistici prostredky, protoze by mohly povrch vika
poskrabat. Nechte viko zcela uschnout pred
nasazenim na misku vyrobniku.

CISTENI MISKY NA PRIPRAVU ZMRZLINY

Naplnte misku z poloviny vlaznou vodou

s trochou kuchynského pfipravku na

myti nddobi. MUZete pouzit i jemny Cistici
prostredek. Nechte odmocit asi 10-20 minut.

POZNAMKA

NEMYJTE misku na pfipravu zmrzliny v mycce
nadobi.



CISTENi MiCHACIi LOPATKY

1. Lopatku omyjte v teplé vodé s trochou
kuchyriského pfipravku na myti nadobi.
Pouzijte dodavany kartac k Cisténi stredové
Casti lopatky - viz obrazek nize.

2. Nechte lopatku dostatecné uschnout pred
opétovnym vlozenim do misky.

POZNAMKA

Lopatku i viko muzete myt v mycce nadobi, ale
pouze v hornim kosi mycky.

ULOZENI

. Ujistéte se, Ze je vyrobnik zmrzliny vypnuty.

Odpoijte zastrcku privodniho kabelu od
sitové zasuvky.

. Ujistéte se, ze jsou vyrobnik i veSkeré

prislusenstvi Cisté a suché.

. Vlozte michaci lopatku do misky a tuto do

komory vyrobniku zmrzliny.

4. Nasadte viko.
. Ulozte vyrobnik zmrzliny do horizontalni

polohy. Na horni ¢ast vyrobniku nepokladejte
zadné predmeéty.
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Y ficzeni potii

V této kapitole naleznete nejbéznéjsi problémy, se kterymi se mizete setkat béhem pouzivani
spotiebice. Pokud vas problém neni zde uveden, nebo je uveden a pretrvava, prestante spotrebic
pouzivat, odpojte zastrcku privodniho kabelu ze sitové zasuvky a obratte se na autorizované servisni

stredisko.

V ZADNEM PRIPADE NEOPRAVUJTE ANI NEROZEBIREJTE SPOTREBIC SAMI. NEOBSAHUJE
ZADNE DILY, KTERE BY MOHL UZIVATEL SAM OPRAVIT.

PROBLEM RESENI

« Jetfeba stisknout tla¢itko START|PAUSE.

« Nepridali jste do zmrzliny alkohol (pfilis mnoho, nebo piilis
Vyrobnik nechladi. brzy)?

Ujistéte se, Ze je okolo vyrobniku dostatecny volny prostor
pro spravnou ventilaci vzduchu. Doporucujeme ponechat
alespon 15 cm okolo vyrobniku.

Michaci lopatka se nehybe.

Michaci lopatka se nebude pohybovat prvnich 5 minut
béhem funkce vychlazeni.

Zkontrolujte, zda je michaci lopatka spravné vlozena;
pokud se stfedova hfidel nehybe, je tfeba se obratit na
autorizované servisni stfedisko znacky Sage®.

Viko nelze nasadit.

Lopatka a miska nejsou spravné vloZeny — ujistéte se, Ze jsou
zaveésy rukojeti umistény spravné ve 2 drazkach v komore.

Mrazeny dezert nebyl
pfipraveny ve stanoveny cas.

Smés byla prilis tepld, kdyz jste ji vkladaly do misky.
R{zné suroviny a mnozstvi ovliviiuji dobu pfipravy.
ProdluZzte dobu pfipravy, pokud pouzivéate suroviny, jako
jsou vejce/alkohol.

Neni mozné vyjmout misku.

Suroviny se asi dostaly do vnitfniho prostoru komory.
Vypnéte vyrobnik a nechte 10-20 minut odmrazit. Poté
vyjméte misky a otfete vnitini stény komory.

Jak se pripravi mrazeny dezert
vhodny k podavani?

Mrazené dezerty uvedené na listé konzistence mrazeného

evvs

nastaveni. Pokud nema mrazeny dezert spravnou
konzistenci, upravte nastaveni.

Rad bych, aby zmrzlina méla
zcela mrazena.

Vyjméte zmrzlinu z misky, viozte do vzduchotésné nadoby
a vlozte do mraznicky asi na 1-2 hodiny.

Mohu vlozit své suroviny do
vanilkového krému?

VloZzte své suroviny na konci doby pfipravy.

Poznamka: Suroviny jako ovoce se mohou rozpadnout
béhem michani, pokud je pfidate pfilis brzy.
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Vyrobnik zmrzliny rychle
vibruje.

Kompresor je upevnén na specidlnim gumovém drzaku,
aby se snizil hluk a vibrace béhem pouziti. Pokud vyrobnik
nechladi, kompresor se bude automaticky spinat a vibrace
po dobu 1-2 sekund jsou normalnim jevem.

Ovladaci tlacitka nefunguiji.

Détsky zamek je aktivni. Stisknéte a podrzte tla¢itko @ asi na
2 sekundy, abyste funkci zrusili.

Vyrobnik si nepamatuje
posledni provedené nastaveni.

Vnitfni pocitac si bude pamatovat pouze nastaveni po
stisknuti tlacitka START|PAUSE.

Teplota se zobrazuje v °F.

Stisknéte tlacitko E pro zménu jednotek teploty na °C.

Kompresor je v provozuy, ale
vyrobnik nemicha zmrzlinu.

Je aktivni funkce vychlazeni.

Kompresor je vybaven samostatnym ¢asovacem, aby
se ochranila jeho zivotnost. Vyckejte asi 3 minuty, nez se
kompresor aktivuje.

Zmrzlina obsahuje vétsi
mnozstvi ledovych krystalk.
Pro¢?

Nékteré mrazené dezerty obsahuiji vétsi mnozstvi vody, coz
zpusobi, ze smés mUZze obsahovat vétsi mnozstvi ledovych
krystalka.

Zmrzlina je po vyjmuti
z mraznicky pfilis tvrda. Pro¢?

~

Doméci zmrzlina bude vzdy tuzsi nez zakoupend zmrzlina,
protoze tato obsahuje méné vzduchu. Doporucujeme
vyjmout zmrzlinu 5-10 minut pfed podavanim.

Mohu vlozit misku do
mraznicky?

Misku na vyrobu mrazeného dezertu nevkladejte do
mraznicky. Zmrzlina ztuhne a mUze byt obtizné ji z misky
vyjmout. NepouZzivejte ostré nebo kovové predméty

k vyjmuti mrazeného dezertu z misky, protoze byste mohli
ponicit povrch misky.
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@ Recepty

ZMRZLINY

VANILKOVA ZMRZLINA
Asi1l

Suroviny

500 ml smetany ke Slehani
250 ml pInotu¢ného mléka
1 vanilkovy lusk

5 Zloutkd

110 g krupicového cukru

POSTUP

1. Do hrnce vlozte smetanu, mléko, rozplleny
vanilkovy lusk a seminka z lusku. Zahfivejte
tak dlouho, az se smés za¢ne mirné vafit.

2. Mezitim v misce vyslehejte Zloutky
s cukrem, az smés zbéla a zhoustne. Ze
zahraté smetanové smési vyjméte vanilkovy
lusk a zaslehejte smetanovou smés do
vyslehanych Zloutkd. Pouzijte metlu nebo
rucni elektricky Slehac pfi nizsi rychlosti.

3. Omyjte hrnec a nalijte do néj vyslehanou
smés. Za stalého michani ohfivejte, dokud
zaklad zmrzliny nezhoustne.

4. Prelijte zaklad zmrzliny do teplovzdorné
misky, zakryjte a nechte v chladni¢ce
vychladnout.

5. Vychladly zaklad zmrzliny nalijte do misky
vyrobniku. Vyberte program pro pfipravu
zmrzliny a spustte vyrobnik.

6. Jakmile je proces pripravy dokonéen,
hotovou zmrzlinu pfendejte do nadoby
vhodné do mraznicky. Skladujte v mraznicce
asi 1 tyden.
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COKOLADOVA ZMRZLINA
Asi1l

Suroviny

500 ml smetany ke slehani
125 ml plnotu¢ného mléka
180 g kvalitni horké ¢okolady
5 Zloutkud

75 g krupicového cukru

POSTUP

1. Do hrnce vlozte smetanu, mléko a ¢okoladu.
Zahtivejte tak dlouho, az se smés zacne
mirné vafrit.

2. Mezitim v misce vy3lehejte Zloutky s cukrem,
az smés zbéla a zhoustne. Zaslehejte ohratou
smés do vyslehanych Zloutk(. Pouzijte metlu
nebo rucni elektricky Slehac pfi nizsi rychlosti.

3. Omyjte hrnec a nalijte do néj vyslehanou
smés. Za stalého michani ohfivejte, dokud
zaklad zmrzliny nezhoustne.

4. Prelijte zaklad zmrzliny do teplovzdorné
misky, zakryjte a nechte v chladnicce
vychladnout.

5. Vychladly zaklad zmrzliny nalijte do misky
vyrobniku. Vyberte program pro pfipravu
zmrzliny a spustte vyrobnik.

6. Jakmile je proces pripravy dokoncen,
hotovou zmrzlinu pfendejte do nadoby
vhodné do mraznicky. Skladujte v mraznicce
asi 1 tyden.

X A& TIP

Do zmrzliny mdzete vlozit i nastrouhanou
Cokoladu (cca 30 g), jakmile se na LCD displeji
zobrazi, ADD MIX-INS’, abyste podpoiili
cokolddovou chut vysledné zmrzliny.



ZMRZLINA S JAHODAMI A REBARBOROU

Asi 1l

Suroviny

375 ml smetany ke Slehani

125 ml plnotu¢ného mléka

4 Zloutky

75 g krupicového cukru

Ovocny zaklad

250 g Cerstvych jahod

200 g rebarbory (nakrajené na 2cm kousky)
55 g krupicového cukru

POSTUP

1. Do hrnce vlozte smetanu a mléko. Zahfivejte
tak dlouho, az se smés zacne mirné varit.

2. Mezitim v misce vyslehejte Zloutky s cukrem,
az smés zbéla a zhoustne. Zaslehejte
zahfatou smetanu s mlékem do vyslehanych
Zloutkd. Pouzijte metlu nebo ru¢ni elektricky
Slehac pfi nizsi rychlosti.

3. Omyjte hrnec a nalijte do néj vyslehanou
smés. Za stalého michani ohfivejte, dokud
zadklad zmrzliny nezhoustne.

4. Prelijte zaklad zmrzliny do teplovzdorné
misky, zakryjte a nechte v chladni¢ce
vychladnout.

5. Pfiprava ovocného zakladu:

6. Pomoci ponorného mixéru rozmixujte
jahody. Precedte je pfes jemné sitko, ¢imz
ziskate Cisté jahodové pyré bez seminek.
Jahodové pyré, rebarboru a cukr vloZte do
hrnce a pomalu zahfivejte, dokud se cukr
zcela nerozpusti. Zvyste teplotu a za stalého
michani ohfivejte, az se smés zredukuje
asi na 250 ml. Michejte opatrné, aby se
kousky rebarbory zcela nerozpadly. Vlozte
do chladnicky a nechte ovocny zaklad
vychladnout.

7. Zaklad zmrzliny a ovocnou slozku nalijte
do misky vyrobniku. Vyberte program pro
pripravu zmrzliny a spustte vyrobnik.

8. Jakmile je proces pfipravy dokoncen,
hotovou zmrzlinu pfendejte do nadoby
vhodné do mraznicky. Skladujte v mrazni¢ce
asi 1 tyden.

ZMRZLINA SE SLANYM KARAMELEM
Asi1l

Suroviny

375 ml pInotu¢ného mléka
7 Zloutku

220 g krupicového cukru

4 |Zice vody

310 ml smetany ke Slehani
1 IZicka jemné morské soli

POSTUP

1. Do hrnce vlozte mléko. Zahfivejte tak dlouho,
az se smes zacne mirné vafrit.

2. Mezitim v misce vyslehejte Zloutky, az
zbélaji a zhoustnou. Zaslehejte ohraté mléko
do vyslehanych Zloutkd a uloZte stranou.
Pouzijte metlu nebo rucni elektricky Slehac
pfi nizsi rychlosti.

3. Omyjte hrnec a vlozte do né&j cukr a vodu.
Zahfivejte na mirném ohni, az cukr
zmékne a zacne se rozpoustét. Nyni zvyste
teplotu, setfete vareckou stény hrnce,
aby se veskery cukr rozpustil. Bez michani
varte, az se z cukru zacne tvorit zlatavy
karamel. Odstrarite z plotny a opatrné
pridejte smetanu. Pozndmka: Smés mUze
rozstriknout.

4. Vratte hrnec na plotnu a na mirném ohni
zahrivejte, az se kousky karamelu nerozpusti.
Pfidejte vyslehané Zloutky s mlékem a za
stalého michani ohrivejte, dokud zaklad
zmrzliny nezhoustne.

5. Prelijte zdklad zmrzliny do teplovzdorné
misky, zakryjte a nechte v chladnicce
vychladnout.

6. Vychladly zaklad zmrzliny nalijte do misky
vyrobniku. Vyberte program pro pfipravu
zmrzliny a spustte vyrobnik.

7. Jakmile je proces pripravy dokoncen,
hotovou zmrzlinu pfendejte do nadoby
vhodné do mraznicky. Skladujte v mraznicce
asi 1 tyden.
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SMETANOVA ZMRZLINA SE SUSENKAMI
Asi1l

Suroviny

250 ml smetany ke Slehani

250 ml pInotu¢ného mléka

160 g slazeného kondenzovaného mléka
1 1zicky vanilkového extraktu

6 ¢okoladovych susenek s krémovou naplni
(napt. DISCO), naldmanych na kousky

POSTUP

1. VloZte smetanu, mléka (plnotu¢né
i kondenzované) a vanilkovy extrakt do
velké nadoby a fadné smichejte, abyste
vytvorili zaklad zmrzliny. Nechte v chladni¢ce
vychladnout.

2. Vychladly zéklad zmrzliny nalijte do misky
vyrobniku. Vyberte program pro pfipravu
zmrzliny a spustte vyrobnik.

3. Jakmile se na LCD displeji zobrazi
,ADD MIX-INS’, pfidejte na kousky naldamané
susenky.

4. Jakmile je proces pfipravy dokoncen,
hotovou zmrzlinu pfendejte do nadoby
vhodné do mraznicky. Skladujte v mraznicce
asi 1 tyden.
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RYCHLA VANILKOVA ZMRZLINA
Asi1l

Suroviny

250 ml smetany ke Slehani

315 ml pInotu¢ného mléka

240 g slazeného kondenzovaného mléka
1 IZicka vanilkového extraktu

POSTUP

1. Vlozte smetanu, mléka (plnotucné
i kondenzované) a vanilkovy extrakt do
velké nadoby a fadné smichejte, abyste
vytvorili zdklad zmrzliny. Nechte v chladnicce
vychladnout.

2. Vychladly zaklad zmrzliny nalijte do misky
vyrobniku. Vyberte program pro pfipravu
zmrzliny a spustte vyrobnik.

3. Jakmile je proces pripravy dokoncen,
hotovou zmrzlinu pfendejte do nadoby
vhodné do mraznicky. Skladujte v mraznicce
asi 1 tyden.



MEDOVA ZMRZLINA
Asi1l

Suroviny
500 ml smetany ke Slehani
250 ml pInotu¢ného mléka
6 zloutk(

175 g kvalitniho medu

POSTUP

1. Do hrnce vlozte smetanu a mléko. Zahfivejte
tak dlouho, az se smés zacne mirné varit.

2. Mezitim v misce vyslehejte Zloutky a med, az
smés zbéla a zhoustne. Zaslehejte ohratou
smés smetany a mléka do vyslehanych
Zloutkd s medem. Pouzijte metlu nebo rucni

vvvvvv

3. Omyjte hrnec a nalijte do néj vyslehanou
smés. Za stalého michani ohfivejte, dokud
zaklad zmrzliny nezhoustne.

4, Prelijte zaklad zmrzliny do teplovzdorné
misky, zakryjte a nechte v chladnicce
vychladnout.

5. Vychladly zaklad zmrzliny nalijte do misky
vyrobniku. Vyberte program pro pfipravu
zmrzliny a spustte vyrobnik.

6. Jakmile je proces pfipravy dokoncen,
hotovou zmrzlinu pfendejte do nadoby
vhodné do mraznicky. Skladujte v mraznicce
asi 1 tyden.

GELATO

PISTACIOVE GELATO
Asi1l

Suroviny

500 ml pInotu¢ného mléka
250 ml smetany ke Slehani

V4 Izicky vanilkového extraktu
5 Zloutkd

110 g krupicového cukru

110 g vypeckovanych pistaciovych ofiska,
oprazenych a nahrubo nasekanych

POSTUP

1. Do hrnce vlozte smetanu, mléko a vanilkovy
extrakt. Zahrivejte tak dlouho, az se smés
zacne mirné vafrit.

2. Mezitim v misce vyslehejte Zloutky a cukr, az
smés zbéla a zhoustne. Zaslehejte ohfatou
smés smetany a mléka do vyslehanych
Zloutk( s cukrem. Pouzijte metlu nebo ru¢ni
elektricky Slehac pfi nizsi rychlosti.

3. Omyjte hrnec a nalijte do néj vyslehanou
smés. Za stalého michani ohfivejte, dokud
zaklad na gelato nezhoustne.

4. Prelijte zaklad na gelato do teplovzdorné
misky, zakryjte a nechte v chladnicce
vychladnout.

5. Vychladly zaklad na gelato nalijte do misky
vyrobniku. Vyberte program pro pfipravu
gelato a spustte vyrobnik.

6. Jakmile se na LCD displeji zobrazi
+-ADD MIX-INS’, pfidejte nasekané pistacie.

7. Jakmile je proces pfipravy dokonéen, hotové
gelato prfendejte do nadoby vhodné do
mraznicky. Skladujte v mraznicce asi 1 tyden.
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COKOLADOVE GELATO S LISKOVYMI
ORISKY

Asi1l

Suroviny

500 ml pInotu¢ného mléka

150 g ¢okoladové pomazanky s liskovymi ofisky
V2 1Zicky vanilkového extraktu

5 Zloutkd

110 g krupicového cukru

30 g oprazenych, nahrubo nasekanych
liskovych ofisku

POSTUP

1. Do hrnce vlozte mléko, ¢cokoladovou
pomazanku a vanilkovy extrakt. Zahtivejte
tak dlouho, az se smés za¢ne mirné vafit.

2. Mezitim v misce vyslehejte Zloutky a cukr, az
smés zbéla a zhoustne. Zaslehejte ohiatou
smés mléka a pomazanky do vyslehanych
Zloutkd s cukrem. Pouzijte metlu nebo ruéni
elektricky Sleha¢ pfi niZsi rychlosti.

3. Omyjte hrnec a nalijte do néj vyslehanou
smes. Za stalého michani ohfivejte, dokud
zaklad na gelato nezhoustne.

4. Prelijte zaklad na gelato do teplovzdorné
misky, zakryjte a nechte v chladnicce
vychladnout.

5. Vychladly zaklad na gelato nalijte do misky
vyrobniku. Vyberte program pro pfipravu
gelato a spustte vyrobnik.

6. Jakmile se na LCD displeji zobrazi,ADD MIX-
INS’, pfidejte nasekané liskové ofisky.

7. Jakmile je proces pfipravy dokoncen, hotové
gelato pfendejte do nadoby vhodné do
mraznicky. Skladujte v mraznicce asi 1 tyden.
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COKOLADOVE GELATO S MATOU
Asi1l

Suroviny

375 ml pInotu¢ného mléka

125 ml smetany ke Slehani

120 g kvalitni horké ¢okolady

2-

3 kapky matové esence

5 Zloutk(
75 g krupicového cukru

60 g najemno nasekané kvalitni horké cokolady

POSTUP

1.

7.

Do hrnce vlozte mléko, smetanu, ¢cokoladu
a matovou esenci. Zahfivejte tak dlouho, az
se smés zacne mirné varit.

. Mezitim v misce vyslehejte Zloutky a cukr,

az smés zbéla a zhoustne. Zaslehejte

ohratou smés mléka, smetany a ¢okolady do
vyslehanych Zloutkl s cukrem. Pouzijte metlu
nebo ru¢ni elektricky Slehac pfi nizsi rychlosti.

. Omyjte hrnec a nalijte do né&j vyslehanou

smés. Za stalého michani ohfivejte, dokud
zaklad na gelato nezhoustne.

. Prelijte zaklad na gelato do teplovzdorné

misky, zakryjte a nechte v chladnicce
vychladnout.

. Vychladly zaklad na gelato nalijte do misky

vyrobniku. Vyberte program pro pfipravu
gelato a spustte vyrobnik.

. Jakmile se na LCD displeji zobrazi,ADD

MIX-INS’, pfidejte nasekanou kvalitni hotkou
Cokoladu.

Jakmile je proces pripravy dokoncen, hotové
gelato prendejte do nadoby vhodné do
mraznicky. Skladujte v mraznicce asi 1 tyden.



GELATO S MUCENKOU
Asi1l

Suroviny

500 ml pInotu¢ného mléka
125 ml smetany ke Slehani

14 IZicky vanilkového extraktu
5 Zloutkd

110 g krupicového cukru
DuZina z 2-3 ks mucenky

POSTUP

1. Do hrnce vlozte mléko, smetanu a vanilkovy
extrakt. Zahtivejte tak dlouho, az se smés
zacne mirné varit.

2. Mezitim v misce vyslehejte Zloutky a cukr, az
smés zbéla a zhoustne. Zaslehejte ohfatou
smés mléka a smetany do vyslehanych
Zloutkd s cukrem. Pouzijte metlu nebo rué¢ni
elektricky sleha¢ pfi nizsi rychlosti.

3. Omyjte hrnec a nalijte do néj vyslehanou
smés. Za stalého michani ohfivejte, dokud
zaklad na gelato nezhoustne.

4. Prelijte zaklad na gelato do teplovzdorné
misky, zakryjte a nechte v chladni¢ce
vychladnout.

5. Vychladly zaklad na gelato nalijte do misky
vyrobniku. Vyberte program pro pfipravu
gelato a spustte vyrobnik.

6. Jakmile se na LCD displeji zobrazi,ADD MIX-
INS’, pfidejte duzinu z mucenky.

7. Jakmile je proces pripravy dokoncen, hotové
gelato prendejte do nadoby vhodné do
mraznicky. Skladujte v mraznicce asi 1 tyden.

SORBETY

SORBET Z RUZOVEHO GRAPEFRUITU
Asi1l

Suroviny
165 g krupicového cukru
375 ml vody

190 g vychlazené Cerstvé stavy z r(izového
nebo ¢erveného grapefruitu

Zlehka naslehany bilek z 1 vejce

POSTUP

1. Do hrnce vlozte cukr a vodu. Zahfivejte na
mirném ohni, az se cukr zcela rozpusti. Zvyste
teplotu a michejte asi 2 minuty, az se vytvori
cukrovy sirup. Odstrante z plotny a nechte
stranou vychladnout. V pfipadé potreby
vlozte do chladnicky.

2. Do misky vyrobniku vlozte cukrovy sirup,
bilek a Stavu z grapefruitu. Vyberte program
pro pripravu sorbetu a spustte vyrobnik.

3. Jakmile je proces pfipravy dokoncéen, hotovy
sorbet prendejte do nadoby vhodné do
mraznicky. Skladujte v mraznicce asi 1 tyden.

X 4 TIP

<\IIQ -

Pokud pfipravujete tento recept bez bilku,
doporucujeme zvolit manudlni reZzim a nastavit
dobu pfipravy na asi 60 minut. Z takového
zakladu pfipravite asi 700 ml sorbetu.
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VANILKOVO-HRUSKOVY SORBET
Asi1l

Suroviny

165 g krupicového cukru

190 ml vody

1 vanilkovy lusk

900 g zralych mékkych hrusek
65 ml Cerstvé citrénové stavy
Zlehka naslehany bilek z 1 vejce

POSTUP

1. Do hrnce vloZte cukr, vodu a rozpUleny
vanilkovy lusk a seminky z vanilkového
lusku. Zahfivejte na mirném ohni, az se cukr
zcela rozpusti. Zvyste teplotu a michejte
asi 2 minuty, az se vytvori cukrovy sirup.
Odstrante z plotny a nechte stranou
vychladnout.V piipadé potieby vlozte do
chladnicky.

2. Oloupejte hrusky a odstrarite jadfince.
Pomoci ponorného mixéru rozmixujte hrusky
do hladkého pyré. Precedte hruskové pyré
pres jemné sitko, abyste ziskali asi 375 ml
hruskové Stavy.

3. Vyjméte z cukrového sirupu vanilkovy lusk
a v misce vyrobniku smichejte cukrovy
sirup s hruskovou stavou, citrénovou stavou
a bilkem. Vyberte program pro pfipravu
sorbetu a spustte vyrobnik.

4. Jakmile je proces pfipravy dokoncen, hotovy
sorbet pfendejte do nadoby vhodné do
mraznicky. Skladujte v mraznicce asi 1 tyden.

X & TIP

Pokud pfipravujete tento recept bez bilku,
doporucujeme zvolit manualni reZim a nastavit
dobu pfipravy na asi 60 minut. Z takového
zakladu pripravite asi 700 ml sorbetu.
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MALINOVY SORBET
Asi1l

Suroviny

165 g krupicového cukru

190 ml vody

300 g mrazenych malin

1 IZice Cerstvé limetkové Stavy
Zlehka naslehany bilek z 1 vejce

POSTUP

1. Do hrnce vlozte cukr a vodu. Zahfivejte na
mirném ohni, aZ se cukr zcela rozpusti. Zvyste
teplotu a michejte asi 2 minuty, az se vytvori
cukrovy sirup. Odstrante z plotny a nechte
stranou vychladnout. V pfipadé potieby
vlozte do chladnicky.

2. Mrazené maliny vlozte do hrnce a nechte
rozmrazit. Pomoci ponorného mixéru
rozmixujte maliny do hladkého pyré.
Precedte malinové pyré pies jemné sitko,
abyste odstranili seminka z pyré.

3. V misce vyrobniku smichejte cukrovy sirup
s malinovym pyré, limetkovou $tavou
a bilkem. Vyberte program pro pfipravu
sorbetu a spustte vyrobnik.

4. Jakmile je proces pripravy dokoncen, hotovy
sorbet pfendejte do nadoby vhodné do
mraznicky. Skladujte v mraznicce asi 1 tyden.

Pokud pfipravujete tento recept bez bilku,
doporucujeme zvolit manualni reZim a nastavit
dobu pfipravy na asi 60 minut. Mnozstvi
muZete navysit na 220 g cukru, 250 ml vody,
500 g malin, 2 Izice limetkové Stavy. Z takového
zakladu pripravite asi 1 | sorbetu.



JAHODOVY SORBET SEFKUCHARE
6-8 porci

Budete potiebovat jen 3 suroviny, aby byla
pfiprava co nejjednodussi. Jahody musi byt

dostatecné zralé a sladké, proto je tento recept
vhodny pfipravovat v [été v dobé zrani jahod.

Suroviny

400 g fruktézy
2 kg jahod

10 g vodky

POSTUP

1. Do hrnce vlozte 400 g studené vody
a fruktézu. Na mirném ohni zahfivejte, poté
privedte k varu.

2. Jakmile smés dosahne bodu varu, odstrarte
hrnec z plotny. Hrnec polozte do vétsiho
hrnce s ledovou vodou a nechte sirup zcela
vychladnout.

3. Mezitim vlozte do misky jahody a pomoci
ponorného mixéru je rozmixujte do
hladkého pyré. Precedte jahodové pyré pres
jemné sitko, abyste odstranili seminka. Poté
smichejte jahodové pyré a vodku s cukrovym
sirupem.

4. Zapnéte vyrobnik na zmrzlinu a nechte jej
vychladit na provozni teplotu, asi 20 minut.
(Je vhodné misku vychladit pred zahajenim
pfipravy.)

5. Zatimco se michaci lopatka otaci, vlozte
smés na sorbet do misky vyrobniku. Po
asi 20 minutach se za¢ne zaklad sorbetu
houstnout. Jakmile se lopatka prestane
otacet, pfipadné je obtizné lopatkou
otacet, ukoncete pfipravu a vyjméte misky
z vyrobniku.

6. Pomoci ponorného mixéru zpracujte sorbet
asi 10 sekund, poté vlozte misku zpét do
vyrobniku na zmrzlinu a nechte michat
dalSich 10 minut.

7. Jakmile je proces pfipravy dokonéen, hotovy
sorbet prendejte do nadoby vhodné do
mraznicky. Skladujte v mraznicce asi 1 tyden.

MRAZENE JOGURTY

RYCHLY MRAZENY JOGURT
Asi1l

Suroviny
750 g ochuceného jogurtu podle chuti

POSTUP

1. Do misky vyrobniku vlozte jogurt. Vyberte
program pro pripravu mrazeného jogurtu
a spustte vyrobnik.

2. Jakmile je proces pripravy dokonéen, hotovy
mrazeny jogurt prendejte do nadoby vhodné
do mraznicky. Skladujte v mraznicce asi
1 tyden.

MRAZENY JOGURT S JAHODAMI
Asi1l

Suroviny

500 g cerstvych jahod
520 g bilého jogurtu

110 g krupicového cukru

POSTUP

1. Do misky vlozte jahody a pomoci ponorného
mixéru je rozmixujte do hladkého pyré.
Precedte jahodové pyré pres jemné sitko,
abyste odstranili seminka.

2. V misce vyrobniku smichejte jahodové pyré,
jogurt a cukr. Vyberte program pro pfipravu
mrazeného jogurtu a spustte vyrobnik.

3. Jakmile je proces pfipravy dokoncen, hotovy
mrazeny jogurt prendejte do nadoby vhodné
do mraznicky. Skladujte v mraznicce asi
1 tyden.
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MRAZENY JOGURT S BANANEM
Asi1l

Suroviny

260 g rozmackanych zralych banant
2 IZicky citronové stavy

520 g vanilkového jogurtu

1-2 IZice medu podle chuti

POSTUP

1. V misce vyrobniku smichejte banany,
citrénovou stavu, jogurt a med. Vyberte
program pro pfipravu mrazeného jogurtu
a spustte vyrobnik.

2. Jakmile je proces pfipravy dokoncen, hotovy
mrazeny jogurt prendejte do nadoby vhodné
do mraznicky. Skladujte v mraznicce asi
1 tyden.

CITRONOVO-MEDOVY MRAZENY
JOGURT

Asi1l

Suroviny

85 ml Cerstvé citronové stavy
90 g medu

650 g vanilkového jogurtu

POSTUP

1. V hrnci smichejte citrénovou stavu a med.
Ohfivejte na mirném ohni, az se med zcela
rozpusti. Odstrante z plotynky a nechte
vychladnout.

2. V misce vyrobniku smichejte rozpustény med
s jogurtem. Vyberte program pro pfipravu
mrazeného jogurtu a spustte vyrobnik.

3. Jakmile je proces pfipravy dokoncen, hotovy
mrazeny jogurt pfendejte do nadoby vhodné
do mraznicky. Skladujte v mraznicce asi
1 tyden.
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