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POUZIVAT POUZE VE VENKOVNIM PROSTREDI! PRED POUZITIM VYROBKU
PRECIST NAvVOD!

Navod k obsluze uschovejte pro dalsi pouziti!

UPOZORNENI: Pristupné ¢asti mohou byt horké! Zamezte ptistupu détil Tento vy-
robek musi byt umistovan mimo dosah hotlavych materialt. BEhem provozu vyrob-
kem nepohybovat.

Po pouziti diikladné uhaste ohen a ujistéte se, ze je popel vychladly a nehrozi tak
riziko pozaru! Jakékoliv Upravy grilu mohou byt nebezpec¢né! Nedodrzeni bezpec-
nostnich pokyn( mdze mit za nasledek nejen ohrozeni zdravi osob, ale také skodu
na majetku nebo poskozeni vyrobku!



Bezpecnostni pokyny

VAROVANiI :
{? Pouzivat pouze ve venkovnim prostiedi!

{? Pred pouzitim vyrobku dikladné precist ndvod k obsluze!

UPOZORNENI: PFistupné &isti mohou byt velmi horké! Zamezte pFistupu déti!
Jednotlivé ¢3sti grilu mohou byt velmi horké, proto budte velmi opatrni a zamezte détem ke
grilu pfistup. Déti nikdy nesmi gril pouzivat ani se pohybovat v jeho bezprostiedni blizkosti.

C? Tento vyrobek musi byt umistovan mimo dosah hoflavych materiala.
{‘g—/ Gril vzdy umistéte pouze na rovny a pevny povrch!
(g Bé&hem provozu vyrobkem nepohybovat!
Gril neprenasejte ani s nim jinak nemanipulujte, pokud jej pravé pouzivate.
Po pouziti dikladné uhaste ohefi a ujistéte se, Ze je popel vychladly a nehrozi tak
riziko pozaru
Jakékoliv upravy vyrobku mohou byt nebezpecné.
{? Nikdy neménte nastaveni grilu, neprovadéjte Upravy ani zmény na zafizeni.
{‘g Pro rozdélavani ohné ani pro zvétseni plamenu nepouzivejte kapalna palival

Cg—' Pri odkryvani vika grilu budte velmi opatrni! Chrarte se pfed ohném, nahromadénym kouiem
nebo horkou pdrou! Nebezpeci zranéni a popaleni! Vzdy pouzivejte ochranné rukavice.

@ Gril nepouzivejte pfi vétrném pocasi! Hrozi nebezpecdi zranéni a pozaru!

Upozornéni:
Pristupné dily mohou byt béhem pouzivani grilu velmi horké, proto budte velmi opatrni a obe-
zietni, pokud se ve Vasem okoli pohybuji déti a starsi osoby.

Dodrzujte bezpeénost!
Nikdy neskladujte vznétlivé, tékavé latky a kapaliny nebo jiné hoflavé pfredméty v blizkosti grilu
nebo podobnych zatizeni nebo spotiebica.

Gril nikdy nezapalujte pouzitim benzinu nebo podobnych kapalin! Po pouziti vzdy fadné uhaste
oher a pockejte az gril vychladne!

Uzivatel grilu nikdy nesmi zasahovat do zafizeni a ani ménit nastaveni vyrobce!

Ujistéte se, Ze je gril spravné smontovan. Nékteré ¢asti mohou mit ostré hrany kte-
ré mohou zpusobit zranéni, pokud nebudete pfi montazi opatrni. Proto budte velmi
opatrni pfi manipulaci s jednotlivymi dily grilu.

Vyrobce doporucuje pouzivat pfi montazi ochranné rukavice!

VAROVANI! NEBEZPECi OTRAVY OXIDEM UHELNATYM!
Spalovani dievéného uhli uvniti vyrobku maze byt smrtelné nebezpecné. Pii horeni se uvoliiuje
oxid uhelnaty, ktery nemd zadny zapach. NIKDY nespalujte dfevéné uhli nebo nepouzivejte ten-
to gril uvnitf obytnych mistnosti, vozidel, stanl a podobné.



Bezpecnostni informace

8? Ur¢eno vyhradné k venkovnimu pouziti (mimo budovy). NIKDY nepouzivejte gril uvniti budov
ani v uzavienych nebo $paftné ventilovanych prostorach.

@ Misto pouziti grilu musi byt vzdy vybaveno hasicim pfistrojem.
@ Gril je urc¢en vyhradné pro domaci pouziti. NIKDY gril nepouzivejte pro jiné nez vyrobcem
predepsané ucely nebo ke komerénim tcelam.

Cg' Nékteré ¢asti grilu jsou konzervovany olejem z vyroby. Pred pfipravou pokrmU se presvédcte,
ze je konzervacni olej kompletné vypalen a odsfranén tak, aby nedoslo ke kontaminaci po-
travin.

@g Pri praci s grilem nepouzivejte volné obleceni a pouzivejte vhodnou pokryvku hlavy - vlasy
meéjte sepnuté.

{? Gril nikdy nepouzivejte na dievéné podlazce, pfipadné jiném hoflavém povrchu.

@ Gril mGze byt umistén pouze na pevném podkladu, ktery zajisti jeho bezpec¢nou stabilitu
vzhledem k hmotnosti grilu.

@@ Pri pouzivani dodrzujte mezi grilem a ostatnimi hoflavymi materidly minimaini bezpe¢nou
vzdalenost cca 4 m (tykd se v&etng, ale ne vyhradné, kiovi, Zivych plot(, listi, strom(, travy,
dfevénych podlah/pergol, plotd, budov, atd.).

C@ Dodrzujte bezpecnou vzdalenost mezi grilem a hoflavinami jako napf. nadrzi s benzinem, ply-
novym vedenim, vypary z paliv nebo prostorem, kde se tyto hoflaviny mohou nachdzet, pfi-
padné unikat. Gril nikdy neuskladnujte v téchto prostorach.

@g' V pfipadé nepfiznivych povétrnostnich podminek gril umisfujte na misto chranéné proti vé-
fru.

{? Zamezte pristupu déti a zvifat ke grilu. Pokud gril nepouzivdte, uskladnujte jej mimo dosah
déti.

Cg' PF¥i manipulaci s grilem dbejte zvy$ené opatfrnosti, aby nedoslo k poranéni zadovych svald
nebo pohybového Ustroji. S grilem vzdy manipulujte ve dvou osobdch.

@ Pokud je gril pouzivan, nikdy s nim nemanipulujte.

{? Do prostoru pod gril/ohnité nikdy nevkladejte zadné predméty.

{? Pro zazehnuti difevéného uhli v topenisti nikdy nepouzivejte benzin, petrolej ani alkohol. Po-
uziti téchto latek nebo podobnych hoflavin by mohlo zpUsobit nahlé vzplanuti, explozi nebo
necekané intenzivni zazeh, coz mlze zpusobit vazna poranéni uzivatele.

8@ V pfipadé pouziti tekutého podpalovace pro rozdéldni ohné ponechte horni kryt grilu otevie-
ny, dokud podpalova¢ kompletné nevyhofi. Uzavieni krytu pfili§ brzo mlze zplsobit akumu-
laci vypart z podpalovace uvnitt grilu, coz mlze vyustit v nahlé vzplanuti nebo explozi téchto
vyparl pfi opétovném otevieni horniho krytu.

C@ Nikdy nepfrilévejte tekuty podpalovac pro podporu hofeni difevéného uhli. Mdze dojit k nah-
Iému zaZehnuti podpalovace a vaznému poranéni uzivatele.

@ Do roztopeného ohné nikdy nepfidavejte samovznétné brikety dievéného uhli, mize dojit k
nahlému vzplanuti a poranéni uzivatele.

C@ Gril nepodpalujte a nepouzivejte bez nasazené palivové mfizky.

@? Po pouziti neponechavejte horky gril nebo zbytky hoficiho difevéného uhli ¢i popela bez do-
zoru.

Palivovou mtizku ani popel z grilu nikdy nevyjimejte, dokud popel/zbytky uhli zcela nevy-
chladnou.

{? Gril ponechte dostate¢né vychladnout pred zahajenim jakychkoli kont udrzby nebo Cisténi.
{? Pred tim, nez gril ponechate bez dozoru, zbyvajici uhli a popel musi byt z grilu odstranén.
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85" Budte opatrni a vzdy pouzivejte zdravy rozum, tim chranite sebe i Vas majetek. Opatrné vioz-
te zbyvajici uhli a popel do nehoflavé kovové nddoby a dostate¢né zalijte vodou. Uhli zalité
vodou ponechte v kovové nddobé 24 hodin pfed tim, nez obsah vylijete.

Cg—' Pomoci zahradni hadice pokropte veskery povrch v okoli grilu. Tim uhasite vSechen popel, uhli
nebo uhliky, které mohly vypadnout z grilu b&€hem jeho pouzivani nebo pfi ¢isténi!

Cgl Budte pfipraveni na pfipadny pozar. Ujistéte se, Ze jste schopni poskytnout prvni pomoc a
uhasit ohen, Iékdrnicku a hasici pfistroj méjte v dosahu.

85" Gril nikdy nepouzivejte k ohfevu neotevienych plechovek nebo sklenic. Uvniti téchto nadob
se mUze nahromadit tlak, ktery zpUsobi jejich roztfisténi/roztrhnuti, coz mize vést k vaznym
zranénim nebo poskozeni grilu.



DULEZITE UPOZORNENI!

Gril je uréen pouze pro pouziti difevéného uhli nebo mensich kusi dieva! Nevkla-
dejte vétsi kusy dFeva nebo dfevéné Spalky a nedopustte aby v grilu hofel vy-
soky plamen! Dusledné kontrolujte vnitini teplotu v grilu a nikdy nepfFekraéujte
teplotu 300 stupiu Celsia! Grilovaci mfizky jsou umistény blizko nad ohni$tém a
neni diivod vystavovat gril vysokym teplotam. V opaéném pripadé hrozi preto-
peni grilu a jeho nasledné trvalé poskozeni! Nedodrzenim téchto pokynii mizete
poskodit povrchovou upravu a konstrukei grilu a zpisobit tak ztratu zaruky!

POZOR! Opatrné vybalte gril a jednotlivé dily z obalového materidlu.
S jednotlivymi dily manipulujte opatrné, aby nedoslo k jejich poskozeni, poskrabani apod. PFi
montdazi pouzijte ochranné podlozky. Montaz doporucujeme provadét ve 2 osobach.

VAROVANI!
Obalovy materidl, zejména plastové sacky udrzujte mimo dosah détil Hrozi nebezpedi udu-

Senil
Obalovy material zlikvidujte vhodnym zpUtsobem!




Seznam dila

uchytka vika

ochranny kryt

grilovaci mfizka

obvodova dekorativni lista

nosniky grilovaci mfizky

ohnisté

nohy

T|lo|Tm | m|Oo|lO|®|>

pohrabac

Sroub M6x10 mm

Sroub M6x16 mm

matice M6

podlozka pr. 6x20 mm




Montaz

Montaz provedte dle vyobrazeni!
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Navod k pouzivani

NEBEZPECi! Oxid uhelnaty!

Spaliny difevéného uhli mohou byt v uzavienych prostorach Zivotu nebezpecné! PFi spalovani
vznikd nebezpecny oxid uhelnaty, ktery nenf citit. Nikdy proto nespalujte dfevéné uhli uvnitf
budov, vozidel ¢i stand.

POZOR:
@ S grilovacim rostem zachdazejte opatrné, aby nedoslo k jeho poskozeni. Neochlazujte rost ve
studené vodé, pokud je stale rozpaleny mohlo by tak dojit k jeho poskozeni.

{? Neékteré dily fohoto grilu jsou pfedem konzervovany olejem z vyroby. Pfed pfipravou potravin
profo odstrarite konzervacni olej vypalenim. Vyrobce dirazné upozornuje na to, abyste pfi
prvnim pouziti nejprve 30 minut pouze palili dfevéné uhli bez toho, abyste grilovali nebo udili
potraviny. Pozor! Ani pfi prvnim vypdleni nepfekracujte maximalni uvedenou teplotu! Mohlo
by dojit k pfetopeni a poskozeni grilu a nasledné ztraté zaruky.

Rozdélavani ohné

{? Otevrete kryt grilu, vyjméte grilovaci rost a do topenisté nasypte dievéné uhli. Do topenisté
nevkladejte vice, jak 3 kg dfevéného uhli nebo grilovacich briket, pfipadné 1,5 kg sypaného
drevéného uhli. Dfevéné uhli zapalte napf. pouzitim tekutého podpalovace. Vzdy pfi zapaleni
postupujte v souladu s pokyny vyrobce tekutého podpalovace.
Drevéné uhli ponechte dostatecné vyhoret do podoby uhlikl pred tim, nez za¢nete grilovat.
Tim zajistite dostatecné vypaleni tekutého podpalovace z topenisté. V pfipadé, Ze byste s
grilovanim zacali dfive, maze dojit ke znehodnoceni potravin vypary tekutého podpalovace.
Poté, co dojde ke kompletnimu vypaleni podpalovace z topenisté, pouzijte klesté/pohrabac
s dlouhou nasadou pro rovnomérné rozprostieni difevéného uhli do stejné vrstvy po celém
povrchu topenisté.

@ Elektrické ¢&i jiné zapalovace nebo podpalovace mohou byt pouzity misto tekutého podpalo-
vace k zapaleni dfevéného uhli, ale pouze v souladu s jejich ndvodem k pouziti. Pfi pouzivani
tekutého podpalovace dievéného uhli, ponechte dfevéné uhli hotet s hornim krytem grilu
v otevfené poloze, dokud nedojde k dostate¢nému prohofeni uhliki do grilovaci/popelavé
podoby (cca 20 min.). Toto umozni, aby tekuty podpalova¢ kompletné vyprchal/vyhotel z
drevéného uhli. V opac¢ném pripadé, tzn. pfi zavieném krytu grilu, mize dojit k nahromadéni
spalin a vypara z tekutého podpalovace, coz mize nasledné zplsobit vzniceni nebo explozi
pfi opétovném otevieni krytu.

Regulace ohné v topenisti

{? Topenisté/ohnisté ponechte vzdy dostateéné rozhoret, aby doslo k zahfati na poZzadovanou
teplotu pred tim, nez za¢nete grilovat. S nedostate¢né prohfdtym grilem jednoduse nelze
pracovat, dale neni mozné do topenisté prikladat béhem grilovani a zarover se vénovat pfi-
pravé pokrmu. Je nutné zajistit nejprve spravnou teplotu a poté se vénovat grilovani. Jakmile
dojde ke spradvnému roztopeni grilu, je jeho dalsi obsluha pomérné jednoducha. Budete poté-
Seni, s jak malym mnozstvim dfevéného uhli umi tento gril pracovat.

(? Teplo vzniklé pfi hofeni v topenisti vystupuje z grilu smérem vzhuru, pficemz dochazi k sani
studeného vzduchu z boc¢ni strany grilu, coZ poskytuje ohni dostate¢né okysli¢eni.

C? Pristupné ¢asti grilu mohou byt pfi pouziti velmi horké, proto pouzivejte vzdy ochranné gri-
lovaci rukavice.

{? Poté, co je ohen rozdélan a gril dosahl pozadované grilovaci teploty, maze byt pouzit ke gri-
lovani. Pfi grilovani pouzivejte barevné rozliseny indikator teploty pro monitorovani teploty
grilu.



Prikladani dfevéného uhli do roztopeného topenisté

@g Pro zajisténi delsi tepelné Upravy potfebné pro roznéni nebo pomalé uzeni (pFipadné po-
kud pfipravujete extrémneé velké mnozstvi pokrmd najednou), je nutné prikladat dievéné uhli.
Nejprve oteviete horni kryt grilu za pouZiti ochrannych grilovacich rukavic, nebot rukojet
krytu mGze byt velice horkd. Vyjméte grilovaci rost a ddle pomoci grilovacich klesti s dlouhou
rukojeti/pohrabace rozhriite nékolikrat uhli v topenisti. Poté za pouziti ochrannych grilova-
cich rukavic a grilovacich klesti doplnte dievéné uhli do topenisté dle potieby a pfiklopte
ochranny kryt.

@ Nepouzivejte tekuty podpalovac ani samovznétné dievéné uhli pfi doplfiovani paliva do jiz
roztopeného topenisté. Toto mlze byt velice nebezpecné a dale mize dojit ke znehodnoceni
potravin v disledku kontaminace vypary z tekutého podpalovace.

{? Nikdy se nepokoulejte vyprazdiovat gril/ohnisté, ktery obsahuje stale hofici dfevéné uhli
nebo zhavy popel. Po¢kejte, dokud popel/uhliky dostate¢né a zcela nevychladnou. Poté gril
vyprazdnéte.

@ Prostudujte si odstavec ,Priprava pokrm0” pro podrobnéjsi informace ohledné grilovani a pomalém
uzen.

Pfiprava pokrmu
Vas gril mizete pouzit pro tii riizné zplsoby pftipravy pokrmU - v zavislosti na druhu pokrmu a
zplsobu, kterym jej chcete upravit.

GRILOVANI

e Grilovani je tepelnd pfiprava pokrmd na pfimém ohni. Tato metoda je nejrychlejsi a je vhodna
pro pfipravu potravin, které maji jemnou strukturu jesté pred tepelnou Upravou, napf. steaky z
veprového nebo hovéziho rosténce, pfipadné svickové, mleté maso, klobasy, parky, kufeci maso,
morskeé plody, atd. Zelenina je dalsi oblibenou potravinou vhodnou pro grilovani.

e Pfigrilovani se vyuziva velmi vysoké teploty pires 160°C. Tepelna Uprava pri téchto teplotach
je velmi rychld a protfo je nutné pokrm peclivé kontrolovat tak, aby nedoslo ke spaleni.
ROZNENI

e Roznéni je tepelna priprava za pouziti nepfimého ohné, tepla a koufe. Tato metoda trva po-
nékud déle, ale mGze byt pouzita na témé&F viechny druhy potravin (véetné uvedenych vyse),
jelikoz se pfi roznéni pouziva nizsi teplota pfi delSim ¢asu tepelné Upravy. Tato metoda je nejlépe
vyuzita pfi pfipravé druht masa, kterd potiebuji delsi ¢asovou Upravu pro zméknuti, napf. zebra,
ba&ek/hrudi, plec, zvéfina, apod.

e Priroznéni se vyuziva teplot od 100°C do 160°C. Snazte se udrzovat teplotu kolem 135°C pro
zajisténi optimalnich vysledkd.

Pfi roznéni pouzivejte Vasi pfedstavivost pro nekonecnou $kdlu moznosti.

POMALE UZENi

e Pomalé uzeni je tepelnd pfiprava pfi mnohem nizsich teplotdch po mnohem delsi dobu pfi-
pravy. Pomalé uzeni je v podstaté zalozené spiSe na nakladani masa a jeho vysouseni, nez na
jeho tepelné Upravé. Pomalé uzeni je idedlni pro krati a kufeci maso, hovézi hrudi, syry a klobdsy.
e Pomalé uzenivyuziva teploty od 60°C do 100°C. Vétsina receptli na pomalé uzeni doporucuje
nasoleni tzv. rychlosoli, coz napomaha frvanlivosti potravin a zabranuje bakteridini kontaminaci
béhem tepelné upravy.

Pouziti dfevéného uhli a dfeva na uzeni

DREVENE UHLI

Vas gril na dievéné uhli je vyroben pro spalovani budto briket z dfevéného uhli nebo pfirodniho
drevéného uhli, pricemz oba typy téchto paliv maji rozdilné vlastnosti. Brikety bézné poskytuji
del$i ¢as horeni, nez je tomu u dievéného uhli, ale na druhé strané je vyhfevnost dievéného uhli
vy$si, nez maji brikety. Pouziti dvifek topenisté je proto uzplsobeno pro snadné prikladani obou
typu paliv.
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DREVO NA UZENi

e Pridani dfeva na uzeni do topenisté je snadnd a efektivni cesta, jak ziskat jedine¢nou kombi-
naci vini a chuti u véech druht grilovanych, roznénych nebo pomalu uzenych potravin. Dievéné
$tépky jsou pouzivany zejména pro kratsi tepelné Upravy, zatimco vétsi kusy pouzivame pro
delsi tepelnou upravu.

e PFivybéru dieva pro uzeni plati, Ze je lepsi pouzivat tvrdé ovocné dievo ze stromd, které maji
ofechy, ovoce nebo jiné sladké plody. Nejvice populdrni a Siroce dostupné dievo pro uzeni je
jisté buk, dub, $vestka a tfesen. Buk a dub dodavaji jemnou chut a vini, zatimco $vestka a tiesen
jsou vice intenzivni. Dal$i dostupné druhy dfeva jsou merurika, jablon, atd.

e Dulezité je pouzivat dobfe vysusené dievo a nikdy nepouzivat pro uzeni jehli¢nany.
Nedostatecné vysusené dievo stdle obsahuje zbytky pryskyfice a vihkosti a pfi hofeni dochazi
ke vzniku extra silného koure, ktery maso znehodnoti - maso z¢erna. Dale je pfi spalovani syro-
vého dieva velice slozité dosahnout pozadované teploty v disledku ochlazovani ohné vihkosti
ve drfevé. Dobre vysu$ené dievo snadnéji hofi, udrzuje Iépe stalou teplotu a doddva vynikajici
chut a vuni, ktera neni pfilis silna.

e Mnozstvi této chuti a viné obsazené v potravinach Ize regulovat vybérem spravného dreva
(co se tyce intenzity), ale také dobou, po kterou maso udime. RoZnéni obvykle dodava masu
vyraznéjsi chut a vini po kouti nez grilovani diky delsi tepelné pfipravé. Déle mlzete regulovat
miru vyuzeni napf. zabalenim masa do alobalu po ¢dste¢nou dobu uzeni. Uzeni se v tomto pfi-
padé provadi % - 2/3 celkového ¢asu, nebo dokud maso nema spravnou barvu a po té se bali do
alobalu pro dokonceni.

VAROVANI!

Vétsina povrchl na grilu je pfi pouziti velice horka. Pfi pouziti proto budte velice opatrni. Dodr-
Zujte bezpecnou vzdalenost ostatnich osob od grilu. Pfi pouzivani grilu vzdy pouzivejte ochran-
né a vhodné obleceni tak, aby nedoslo k poranéni. Zamezte pfistupu déti a zvitat ke grilu. Pokud
je gril v provozu, nikdy s nim nemanipulujte. Pfi rozdélavani ohné nikdy nepouzivejte benzin,
petrolej, lih nebo alkohol jako tekuty podpalovac. V nékterych statech je pouzivani podpalovace
nezdkonné. V takovém pripadé je mozné pouzit tuhy-lihovy podpalovac jako ndhrazku. Tekuty
podpalovac nikdy nepouzivejte v kombinaci s elektrickym zapalovacem.
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Péce, udrzba a oSetrovani grilu

Setrnym a ohleduplnym pouzitim vyrazné prodlouzite Zivotnost grilu.

Jakmile skoncite s grilovanim a gril dostate¢né vychladl, vycistéte vSechen zbyvajici popel. Po-
pel shromazduje vihkost, kterd muze vést k zacinajici korozi a rozkladu materialu.

Vyrobce doporucuje Cistit a pravidelné provadét udrzbu a ¢isténi grilu po kazdém grilovani.
Timto prodlouzite zivotnost grilu.

V pripadé zanedbdni udrzby a ¢isténi grilu hrozi moznost vzplanuti nahromadéného nebo usa-
zeného tuku nebo zbytkd jidla, to mlze mit za ndsledek vazné zranéni nebo poskozeni grilu.

Po kazdém pouziti vyprazdnéte a ocistéte ¢asti grilu od veskerého tuku a zbytkd jidla!

Cisténi grilu je velmi jednoduché. Béhem ¢isténi dodrzujte nasledujici kroky:

a. Uhaste oheri a pockejte 15-20 minut, nez gril vychladne. Ujistéte se, Ze jsou vSechny ¢asti grilu
vychladlé.

b. Grilovaci mfizky cistéte pravidelné mydlovym roztokem. Pozor! Povrchova uUprava rostu je
velice kiehka! Necistoty z rostu neoklepavejte, aby nedoslo k poskozeni jeho povrchové Upravy.
c. Na vnéjsi ¢dasti grilu pouzijte pénové Cistice, nepouzivejte prasky nebo odiraci podlozky které
mohou frvale poskodit povrch grilu!

d. Vnitini ¢ast grilu také vycistéte horkym mydlovym roztokem. Na odstranéni zapecenych
zbytku jidla pouzijte dratény kartacek, ocelovou vinu nebo draténku.

e. Veskera zjisténa rez, kterd neprichazi do styku s potfravinami musi byt oSetfena vhodnym
prostiedkem a opafena zaruvzdornym natérem na grily.

f. Vyskyt povrchové rzi na grilovacich plochach nebo ¢astech krbu je zcela normaini. V pripadé
vyskytu ji odstrante mékkych kartd¢em a plochy osetrete olejem.

Pred uskladnénim a zakrytim vzdy zkontrolujte, ze je gril Fadné vychladly. Gril skladujte na su-
chém a vétraném misté.

Pro prodlouzeni zivotnosti a udrzeni dobrého stavu grilu ddrazné doporucujeme, abyste gril
zakryli

kdyz jej nechavate venku po jakoukoliv dobu. Doporucujeme pouziti vhodné ochranné plachty.
| kdyz je gril chrdnén ochrannou plachtou musi byt pravidelné kontrolovén, protoze na gril mize
plsobit vihkost nebo kondenzace, kterd mize mit za nasledek jeho poskozeni a vznik koroze. V
takovém pripadé bude nutné gril vysouset véetné ochranné plachty. Je mozné, Ze se na tuku, ktery
zGstal na ¢astech grilu mze tvofit plisen. Tato plisert musi byt odstranéna spolu se zbytky tuku
horkou mydlovou vodou.

Zabrarite plsobeni povétrnostnich vliva (desté, snéhu apod.) Nenechavejte gril v mokrém nebo vihkém
prostiedi!

Uskladnéni mimo sezénu: Gril diikladné vycistéte, zkontrolujte utazeni jednotlivych spoja, ¢asti
nebo Sroubeni. Gril nakonzervujte vhodnym konzervantem nebo olejem, zabalte jej do ochranné
plachty a uskladnéte na suchém a chranéném misté.

Pouzitim a oSetfenim grilu vhodnym konzervantem zabranite vzniku koroze.

Pravidelné potirejte povrch vyrobku rostlinnym olejem, abyste zajistili jeho potfebnou ochranu.
Na mistech kde doslo k poskozeni grilu, korozi, odifeni apod. oSetfete zaruvzdornou barvou. Vy-
robce doporucuje pouzit sprej cerné barvy, ktery je odolny vici vysokym fteplotam.

Nikdy barvou nestfikejte vnitiek vyrobku!
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Kontaktni adaje a servis

Pokud nenaleznete feseni problému v tomto navodu k obsluze nebo v pfipadé zarucni ¢i poza-
rucni opravy, kontaktujte autorizované servisni stiedisko, které Vam s problémem poradi, seznam
servisnich stiedisek najdete na www.avenberg.cz/sk

e |nfernet: www.avenberg.cz/sk
e E-mail: servis@avenberg.cz

Ochrana Zivotniho prostiedi, zpracovani odpadu

Spotiebice, vyrobky, pfislusenstvi a obaly by mély byt doddny k opétovnému zhod-
noceni neposkozujicimu Zivotni prostiedi.
Nevyhazujte pouzité vyrobky, spotiebice nebo zafizeni do domovniho odpadu!

Zlikvidujte vyrobek prostfednictvim schvaleného recykla¢niho provozu nebo pro-
stifednictvim komundlniho zafizeni na likvidaci odpadu nebo sbérného dvora. Dbejte
platnych predpist! V pripadé pochyb se poradte s recykla¢ni firmou. Veskeré obalo-
vé materidly nechte zlikvidovat v souladu s ekologickymi predpisy. Takto odevzdané
vyrobky nebo spotiebi¢e budou shromazdény, rozebrdny a dodany k opé&tovnému
zhodnoceni neposkozujicimu Zivotni prostiedi.
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MULTIFUNKCIOS KANDALLO/GRILL

WILDFIRE

TYP: HL-FPO15
HASZNALATI UTASITAS

(az eredeti hasznalati utasitas forditasa)

BERG HU



I |

CSAK KULTEREN HASZNALHATO! A TERMEK HASZNALATA ELOTT OLVASSA EL
A HASZNALATI UTASITAST!

A hasznalati utmutatét a késébbi haszndlatra érizze meg!

FIGYELMEZTETES: A hozzaférhets részek forroak lehetnek! Keriilje a gyermekek
altali hozzaférést! Ezt a terméket éghet6 anyagoktdl tavol kell elhelyezni. Ne moz-
gassa a terméket muikodés kdzben.

Haszndlat utan alaposan oltsa el a tlzet, és gy6z6djon meg arrél, hogy a hamu
kihdlt, igy nem 3all fenn a tlizveszély! A grillen végzett barmilyen modositas ves-
zélyes lehet! A biztonsagi utasitasok figyelmen kivil hagydsa nem csak a személyes
egészséget veszélyeztetheti, hanem anyagi kdrokat vagy a termék karosoddsat is
eredményezhetil



Biztonsagi utasitasok

FIGYELEM:
{? Kizarolag kiltéren haszndlhato!

{? A termék hasznalata el6tt alaposan olvassa el a haszndlati Utmutatot!

FIGYELMEZTETES: A hozzaférheté részek nagyon forréak lehetnek! Keriilje a gyermekek

altali hozzaférést!

A grill részei nagyon forréak lehetnek, ezért legyen nagyon évatos, és akaddlyozza meg, hogy

gyermekek hozzaférjenek a grillhez. Gyermekek soha ne hasznaljak a grillt, és ne tartézkodjanak

a grill kézvetlen kozelében.

{? Ezt a terméket éghetd anyagoktol tavol kell elhelyezni.

8? A grillt mindig csak sima és szilard fellletre helyezze!

{? Ne mozgassa a terméket mikddés kézben!

Ne cipelje vagy mas modon kezelje a grillt hasznalat kdzben.

Haszndlat utan alaposan olfsa el a tlzet, és gy6z6djon meg arrdl, hogy a hamu kihdilt, igy nem

all fenn tlzveszély.

85 A termék barmilyen modositasa veszélyes lehet.

{? Soha ne valtoztassa meg a grill beallitasait, és ne végezzen bedllitasokat vagy valtoztatdsokat
a készuléken.

@ Ne hasznaljon folyékony tlzel6anyagot a tliz meggyujtasahoz vagy a lang ndveléséhez!

@ Legyen nagyon o6vatos a grillfedél levételekor! Védje magat a tlztdl, a felgytlemlett fusttol
vagy a forrd g6ztol! Sérilés- és égési sérilésveszély! Mindig viseljen védékesztyit.

C@ Ne haszndlja a grillt szeles idében! Sériilés- és tlizveszély!

Figyelmeztetés!

A hozzaférhetd részek nagyon felforrésodhatnak a grill haszndlata kézben, ezért legyen nagyon
Svatos és korlltekintd, ha gyermekek és idés emberek vannak a kozelében.

Keérjuk, tartsa be a biztonsdagi eléirasokat!
Soha ne taroljon gyulékony, illékony anyagokat és folyadékokat vagy mas gyulékony targyakat a
grill vagy hasonlé berendezések vagy készulékek kézelében.

Soha ne gyujtsa meg a grillt benzinnel vagy hasonlo folyadékokkal! Hasznalat utdn mindig oltsa
el megfeleléen a tlzet, és varja meg, amig a grill kihdl!

A grill felhasznaldja soha ne babrdljon a készilékkel, és ne valtoztassa meg a gyartoé altal mega-
dott bedllitdsokat!

Gy6z6djon meg arrél, hogy a grill helyesen van 8sszeszerelve. Egyes alkatrészek éles
élekkel rendelkezhetnek, amelyek sériilést okozhatnak, ha az 6sszeszerelés soran
nem kériiltekintéen jar el. Ezért legyen nagyon évatos a grill alkatrészeinek keze-
lésénél.

A gydrté az 6sszeszerelés soran véddkesztyl viselését javasolja!

FIGYELMEZTETES! SZEN-MONOXID-MERGEZES VESZELYE!

A termék belsejében égé faszén haldlos kimenetell lehet. Az égés sordn szén-monoxid szabadul
fel, amelynek nincs szaga. SOHA ne égessen faszénnel, és ne hasznalja ezt a grillstitét lakdszo-
bdkban, jdrmUvekben, satrakban stb.
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Biztonsagi informaciok

@ Kizarodlag kiltéri hasznélatra (épuleteken kivil). SOHA ne hasznalja a grillsitét beltérben vagy
zart vagy rosszul szell6zé helyiségben.

C@ A grill hasznalatanak helyén mindig legyen t(izolt6 készulék.

{? A grill kizarélag haztartasi hasznalatra szolgal. SOHA ne hasznalja a grillt a gyarté altal eldir-
taktol eltéré célra vagy kereskedelmi célokra.

{? A grill egyes részeit gydrilag olajjal tartositjak. Az ételek elkészitése elétt gydz6djon meg arrol,
hogy a tartésit6 olaj teljesen leégett és eltdvolitdsra kerilt, hogy elkertlje az ételek szenny-
ezédéset.

{‘? Ne viseljen bé ruhdzatot és viseljen megfelelé fejfedét, amikor a grillsitével dolgozik - a hajat
tartsa feltlizve.

@? Soha ne haszndlja a grillt fapadlén vagy mas égheté feltleten.

{? A grillt csak olyan szilard alapra szabad helyezni, amely a grill sulydhoz képest biztositja annak
biztonsdgos stabilitdsat.

{? A grill hasznalatakor fartson legaldabb kb. 4 m-es biztonsagi tavolsdagot a grill és mdas éghe-
t6 anyagok (tébbek kdzdtt bokrok, sévények, levelek, fak, fi, fa padlé/mennyezet, kerités,
épuletek stb.) kozott.

{? Tartson biztonsagos tavolsagot a grill és az égheté anyagok, példaul benzintartalyok, gazve-
zetékek, lzemanyagg&zok vagy olyan terlletek k6z6tt, ahol ezek az égheté anyagok jelen le-
hetnek, illetve ahonnan ezek az égheté anyagok kiszabadulhatnak. Soha ne tarolja a grillsatét
ilyen tertleteken.

Cg—' Kedvezétlen idéjarasi korilmények esetén a grillt szélvédett helyen helyezze el.

{? Tartsa tavol a gyerekeket és az allatokat a grilltél. Tartsa a grillt a gyermekek szamdra elérhe-
tetlen helyen, amikor nincs haszndlatban.

8@ A grill kezelésénél fokozott dvatossaggal jarjon el, hogy elkerilje a hatizmok vagy a vazizom-
zat sérllését. A grillt mindig két személy kezelje.

{? Soha ne kezelje a grillt hasznalat kézben.
@ Soha ne helyezzen targyakat a grill/kandallo alatti térbe.

Soha ne hasznaljon benzint, kerozint vagy alkoholt a tliztérben |évé faszén meggyujtasdhoz.
Ezen anyagok vagy hasonld égheté anyagok haszndlata hirtelen gyulladdast, robbanast vagy
varatlanul erés gyulladast okozhat, ami sulyos sériilést okozhat a felhasznalonak.

@ Ha folyékony tlizgyujtét haszndl a tlizgyujtdshoz, hagyja nyitva a grill felsé fedelét, amig a
tlzgyujto teljesen el nem ég. A fedél tul korai bezarasa a tlzgyujtobol szarmazé gézok felgy-
Ulemlését okozhatja a grill belsejében, ami a felsé fedél ujboli kinyitdsakor e gézok hirtelen
meggyulladasat vagy robbandsat eredményezheti.

8@ Soha ne adjon hozza folyékony gyujtofolyadékot a faszén égésének elésegitésére. Az dngyuj-
16 hirtelen meggyulladdsa és a felhaszndld sulyos sérilése lehet a kovetkezmény.

{? Soha ne adjon spontan meggyulladt faszénbrikettet az olvadt tlizhdz, hirtelen gyulladas és a
felhasznalo sérilése lehet a kdvetkezmény.

8@ Ne gyujtsa be a grillsitét, és ne haszndlja azt ugy, hogy a tlizeléanyag-rostély nincs a helyén.

C@ Hasznalat utdn ne hagyja felligyelet nélkul a forré grillt, illetve az égé faszén vagy hamu ma-
radvanyait.

@ Soha ne tavolitsa el az tizemanyagracsot vagy a hamut a grillrél, amig a hamu/szénmaradva-
nyok teljesen ki nem hdltek.

{‘g—' A karbantartdsi vagy fisztitdsi miveletek megkezdése el6tt hagyja a grillt kelléen kihdini.
@? A megmaradt parazsat és hamut el kell tavolitani a grillbél, mielétt feltigyelet nélkul hagyja.
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Cg' Legyen évatos, és mindig hasznalja a j6zan eszét, ez megvédi Ont és a tulajdonat. A megma-
radt parazsat és hamut dvatosan helyezze egy nem gyulékony fémtartalyba, és fedje le me-
gfeleléen vizzel. Hagyja a vizzel lefedett parazsat a fémtartalyban 24 6ran keresztil, miel6tt
kidntené a tartalmat.

Cg—' Kerti slaggal locsolja le a grill kortli 6sszes fellletet. Ezzel eloltja a hasznélat vagy tisztitas
soran a grillbél esetleg kihullott hamut, parazsat vagy parazsat!

Cg' Készuljon fel egy esetleges tlizesetre. Gy6z6djon meg rola, hogy képes elsésegélyt nyujtani
és eloltani a tlizet, tartson kéznél egy elsésegélycsomagot és egy tlzoltd késziléket.

Soha ne hasznalja a grillt bonfatlan konzervdobozok vagy Uvegek melegitésére. Ezekben az
edényekben nyomas éplilhet fel, ami azok dsszetéréséhez/szakaddsahoz vezethet, ami sulyos
sérllésekhez vagy a grill sérliléséhez vezethet.

FONTOS FIGYELMEZTETES!

A grill csak faszén vagy kisebb fadarabok hasznalatara van tervezve! Ne helyez-
zen be nagyobb fadarabokat vagy ronkéket, és ne engedje, hogy a grillben magas
lang égjen! Kdvetkezetesen ellenérizze a grill belsé hémérsékletét, és soha ne Ié-
pje tul a 300 Celsius fokot! A grillracsok a kandallé kézelében helyezkednek el, és
nincs ok arra, hogy a grillt magas hémérsékletnek tegye ki. Ellenkezé esetben a
grill tilmelegedhet és maradandéan karosodhat! Ezen utasitasok be nem tartasa
karosithatja a grill feliiletét és szerkezetét, és érvénytelenitheti a garanciat!

FIGYELEM! Ovatosan csomagolja ki a grillt és az egyes alkatrészeket a csomagoldanyagbol.

Ovatosan kezelje az egyes alkatrészeket, hogy elkeriilje a sériiléseket, karcoldsokat stb. Az
Osszeszerelés soran hasznaljon védbbetéteket. Az sszeszerelést 2 fével ajanlott elvégezni.

FIGYELMEZTETES!

A csomagoléanyagot, kilénésen a mlianyag zacskdkat tartsa gyermekek szamara elérhetet-
len helyen! Fuldoklds veszélye &ll fenn!

A csomagoldanyagot megfelelé6 modon artalmatlanitsa!
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Az alkatrészek jegyzéke

fedél fogantyu

véddéburkolat

grillradcs

korkoros diszité csik

Grillrdcs gerenddk

kandallo

labak

I|®O|m|m|Oo|lO|®m|>

poker

| csavar M6x10 mm

J csavar M6x16 mm

K anya M6

L 6x20 mm atméroju aldtét




Osszeszerelés

Szerelje 6ssze az dbra szerint!
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Hasznalati utasitas

VESZELY! Szén-monoxid!

e A széngdz életveszélyes lehet zart térben! Az égés veszélyes szén-monoxidot termel, ame-
lyet nem lehet kiszagolni. Ezért soha ne égesslink faszénnel éplletekben, jarmivekben vagy
satrakban.

VIGYAZAT!
e Agrillracsot 6vatosan kezelje, hogy ne sériljon meg. Ne hiitse a rostélyt hideg vizben, ha még
forré, ez karosithaftja.

e A grill egyes alkatrészei gyarilag olajjal vannak elékonzervdlva. Ezért az ételek elkészitése
el6tt égetéssel tavolitsa el a tartdsitd olajat. A gyartd nyomatékosan tanacsolja, hogy az elsé
hasznalat sordn csak 30 percig égesse a szenet anélkil, hogy grillezne vagy fustolne ételt. Vigy-
azat! Ne lépje tul a megadott maximalis hémérsékletet még elsé égetéskor sem! Tulmelegedés
és a grill kdrosoddsa kovetkezhet be, ami a garancia elvesztését eredményezheti.

A tliz meggyujtdsa

e Nyissa ki a grillfedelet, vegye le a grillracsot, és t6ltsdn szenet a tlztérbe. Ne tegyen 3 kg-
-ndl t6bb faszén vagy grillbrikett, illetve 1,5 kg-nal t6bb laza faszén a tliztérbe. Gyujtsa meg
a szenet, pl. folyékony gyujtéfolyadékkal. A meggyujtdasndl mindig kdvesse a folyékony gyujto
gyartdjanak utasitdsait.

e A grillezés megkezdése el6tt hagyja, hogy a faszén kell6képpen elégjen, hogy pardzs kép-
z6djon. Ez biztositja, hogy a folyékony ongyujté kell6képpen kiégjen a tlztérbdl. Ha korabban
kezdi el a grillezést, a folyékony 6ngyujté gézei megronthatjdk az ételt. Miutan a faszén teljesen
kiegett a tztérbél, egy hosszu nyell fogdval/ gereblyével egyenletesen teritse el a faszénnel
a tlztér teljes fellletét.

e Afaszén meggyujtdsahoz a folyékony gyujto helyett elektfromos vagy egyéb 6ngyujto, illetve
gyujtés is hasznalhato, de csak a hasznalati utasitasuknak megfeleléen. Folyékony faszéngyujto
haszndlata esetén hagyja égve a szenet a grill fels6 fedelének nyitott alldsdban, amig a faszén
kelléen at nem égett, hogy grillezhet6/égethets legyen (kb. 20 perc). Ez lehetévé teszi, hogy a
folyékony gyujtés teljesen elparologjon/elégjen a faszénrél. Ellenkezé esetben, azaz zart grillfe-
dél mellett a folyékony gyujtosbol szarmazé fust és géz felgyllemleni, ami késébb a fedél ujboli
kinyitdsakor gyulladast vagy robbandst okozhat.

Tlizszabalyozas a tliztérben

o A grillezés megkezdése el6tt mindig hagyja a tiztérben/tlzteret kelléen forronak, hogy elé-
rie a kivdnt hdmérsékletet. Egyszertien nem lehet eléggé felmelegitett grillsitével dolgozni, és
grillezés kdzben sem lehet ételt a tlztérbe tenni. EI6szor biztositani kell a megfelelé hémér-
sékletet, és csak azutdn lehet nekildtni a grillezésnek. Ha a grill megfeleléen fel van melegitve, a
tovabbi mikédés viszonylag egyszer(. Oriilni fog, hogy ez a grill milyen kevés faszénnel birja el.

e A tlztér héje felfelé tavozik a grillbdl, a grill oldalardl hideg levegét sziv be, ami elegendd
oxigénellatast biztosit a tliznek.

e A grill hozzaférheto6 részei haszndlat kdzben nagyon felforrésodhatnak, ezért mindig viseljen
grillvédé kesztyUt.

e Miutan a tlz meggyulladt, és a grill elérte a kivant grillezési hémérsékletet, mar lehet is
hasznalni a grillezéshez. Grillezés kézben a szinkddolt hdmérsékletjelzé segitségével ellendrizze
a grill hémérsékletét.
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A faszén hozzdadasa az olvasztott tliztérhez

e A grillezéshez vagy a lassu fustéléshez szilkséges hosszabb héfok biztositasahoz (vagy ha
egyszerre rendkivil nagy mennyiségu ételt készit), sziikség van faszén hozzdadasara. El6szor
nyissa ki a grill fels6 fedelét, és hasznaljon grillvédé keszty(t, mivel a fedél fogantyuja nagyon
forré lehet. Tavolitsa el a grillrdcsot, majd ezutdn a hosszu nyel( grillcsipesz/grillszurkdlo se-
gitségével tobbszor szorja szét a faszénnel a tlztérben. Ezutan a véddkeszty és a grillcsipesz
segitségével szlikség szerint t6ltson szenet a tliztérbe, és helyezze vissza a véddfedelet.

e Ne haszndljon folyékony 6ngyujté folyadékot vagy spontan meggyulladt faszénnel tizeléa-
nyagot, amikor a mar megolvadt tliztérbe tlzel6anyagot adagol. Ez nagyon veszélyes lehet, és a
folyékony dngyujtoéfisttol vald szennyez6dés miatt az ételek megromlasat is okozhatja.

e Soha ne prébaljon meg kiuriteni egy olyan grillt/tzrakdhelyet, amely még égé szenet vagy
forré hamut tartalmaz. Varja meg, amig a hamu/szén kelléen és teljesen kihdl. Ezutan dritse ki
a grillt.

o A grillezéssel és a lassu flstoléssel kapcsolatos részletesebb informacidkért olvassa el az
LElelmiszerek el6készitése” bekezdést.

Az ételek elkészitése
e A grill hdromféle ételkészitési médra haszndlhato, attol fliggden, hogy milyen tipusu ételt és
milyen modon kivan elkésziteni.
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GRILLENES

e A grillezés az ételek kdzvetlen hé hatdsara torténd sitése. Ez a modszer a leggyorsabb, és
olyan ételek elkészitésére alkalmas, amelyeknek a sttés elétt finom texturajuk van, mint példaul
a sertés- vagy marhaszelet, vagy a szlizpecsenye, a daralt hus, a kolbasz, a kolbasz, a csirke, a
tenger gyumolcsei stb. elkészitése. A zéldségek szintén népszerd, grillezésre alkalmas ételek.

e Agrillezés sordn nagyon magas, 160 °C feletti hémérsékletet haszndlnak. Ezen a hémérsékle-
ten a hékezelés nagyon gyors, ezért az ételt gondosan ellendrizni kell, hogy ne égjen meg.

SUTES

o A grillezés egy kozvetett tlizet, hét és flstot haszndld fézési eljaras. Ez a mddszer egy kicsit
hosszabb ideig tart, de szinte minden tipusu ételhez hasznalhaté (beleértve a fent felsoroltakat
is), mivel alacsonyabb hémérsékletet hasznal, hosszabb siitési idével. Ez a mddszer leginkabb
olyan husok esetében alkalmazhatd, amelyeknek hosszabb fézési idére van sziikségiik a megpu-
huldshoz, pl. borda, szegy, lapocka, szarvas stb.

e A grillezéshez 100°C és 160°C kozotti hémérsékletet hasznalunk. Az optimalis eredmény ér-
dekében a hémérsékletet 135°C korul prébalja tartani.
e Haszndlja a fantdzidjat a grillezés soran, mert a lehetéségek tarhdza végtelen.

LASSU FUSTOLES

e Alassu fustolés sokkal alacsonyabb hémérsékleten, sokkal hosszabb ideig tarté stités. A lassu
flstolés Iényegében a hus pacoldsan és szaritasan alapul, nem pedig a fézésén. A lassu fustolés
idedlis pulyka, csirke, marhaszegy, sajt és kolbaszok esetében.

e A lassu flstolés 60 °C és 100 °C kozotti hémérsékleten torténik. A legtobb lassu flstolési
recept a ,gyors sokkal” térténd pdcoldst ajanlja, ami elésegiti az élelmiszerek eltarthatosagat és
megakadalyozza a baktériumfertézést a f6zés soran.
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Faszén és fa hasznalata flistoléshez

SZENFUZEL

e Az On faszéngrillje faszénbrikett vagy természetes faszén égetésére késziilt, mindkettének
mdas-mas a fulajdonsaga. A brikett altaldaban hosszabb égésiidét biztosit, mint a faszén, masrészt
viszont a faszén flitéértéke magasabb, mint a briketté. Ezért a tlztér ajtajanak hasznalatat ugy
alakitottak ki, hogy mindkét tlizeléanyagtipust kénnyen lehessen adagolni.

TUZIFA

e Aflstdléfa hozzaadasa a tliztérhez egyszer( és hatékony mddja annak, hogy a grillezett, stlt
A faforgdcsot elsésorban rovidebb sitési id6é esetén, mig a nagyobb darabokat hosszabb sutési
id6 esetén hasznalja.

e Afaanyag kivalasztasakor a fistoléshez a legjobb, ha kemény gytimolcsfat hasznalunk, amely
olyan fakrol szarmazik, amelyeken diéfélék, gyimdlcsok vagy mas édes bogyok taldlhatok. A
legnépszertibb és legelterjedtebb fafajtak fistéléshez minden bizonnyal a bukk, a t6lgy, a szilva
és a cseresznye. A bikk és a t6lgy enyhe izt és aromat kdlcséndz, mig a szilva és a cseresznye
intenzivebb. Egyéb fafajtdk: sdrgabarack, alma stb.

e Fontos, hogy jol szaritott fat hasznaljunk, és soha ne hasznaljunk ttlevell fakat fustoléshez.

e A nem eléggé szaritott fa még mindig tartalmaz maradék gyantat és nedvességet, és elége-
tésekor kilonosen erés fust keletkezik, amely megrontja a hust - feketére szinezi azt. Rdaddasul
nyers fa égetésekor nagyon nehéz elérni a kivdnt hémérsékletet, mivel a faban lévé nedvesség
lehUti a tlzet. A jol szaritott fa kénnyebben ég, jobban tartja az egyenletes hémérsékletet, és
kivalé izt és aromat ad, amely nem tul erés.

e Ennek az iznek és aromanak az ételben |évé mennyisége szabalyozhaté a megfelel6 faanyag
kivalasztasaval (az intenzitds szempontjabdl), de a hus flistélésének idétartamaval is. A grillezés
a hosszabb sutési idé miatt dltaldban kifejezettebb flstds izt és aromdat ad a husnak, mint a
grillezés. A fistolés mértékét is szabalyozhatja, példaul gy, hogy a hust a flstélési idé egy rés-
zére foliaba csomagolja. A flstolés ebben az esetben a teljes flistélési id6 V2 - 2/3-a, vagy amig
a hus megfeleld szint nem kap, majd a befejezéshez félidba csomagoljuk.

FIGYELEM!

o Agrill legtébb felllete hasznalat kézben nagyon forro. Ezért legyen nagyon évatos a haszna-
lat soran. Tartson biztonsagos tavolsagot mds személyek és a grill k6zott. A sértlések elkerilése
érdekében a grill hasznalatakor mindig viseljen védé és megfelelé ruhdzatot. Tartsa tavol a gy-
erekeket és az allatokat a grilltél. Soha ne kezelje a grillt hasznalat kézben. Soha ne hasznaljon
benzint, petréleumot, alkoholt vagy alkoholt folyékony gyujtészerként a tliz meggyujtasahoz.
Egyes dllamokban illegdlis az 6ngyujtofolyadék hasznalata. llyen esetekben szilard-folyéko-
ny gyujtéanyag haszndlhatd helyettesitésére. Soha ne hasznaljon folyékony gyujtéfolyadékot
elektromos 6ngyujtoval egyutt.
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A grill apolasa, karbantartasa és kezelése

Ha takarékosan és megfontoltan hasznalja, jelentésen meghosszabbithatja a grill élettartamat.
Ha befejezte a grillezést, és a grill kelléképpen kihdilt, tisztitsa meg a maradék hamut. A hamu

A gyarté azt ajanlja, hogy minden grillezés utan rendszeresen fisztitsa meg és fartsa karban a
grillt. Ez meghosszabbitja a grill élettartamat.

Ha a grill karbantartdsat és tisztitasat elhanyagolja, fennall a felgyulladhat a felgyllemlett vagy
lerakédott zsir vagy ételmaradék, ez sulyos sértilésekhez vagy a grill kdrosoddsahoz vezethet.
Minden hasznalat utan Uritse ki és tisztitsa meg a grill részeit a zsir- és ételmaradékoktol!

A grill tisztitdsa nagyon egyszerU. A tisztitds sordn kdvesse az alabbi |épéseket:

a. Kapcsolja ki a hét, és varjon 15-20 percet, amig a grill kihl. Gyézédjén meg rola, hogy a grill min-
den része kih(ilt.

b. Rendszeresen tisztitsa meg a grillrdcsot szappanos oldattal. Vigydzat! A grill fellleti bevonata
nagyon sérilékeny! Ne tavolitsa el a szennyezédéseket a grillrél, nehogy megseériljon a feltletke-
zelés.

c. Agrill kiilsé részein habos tisztitdszereket haszndljon, ne hasznaljon porokat vagy surolészivacso-
kat, amelyek tartésan karosithatjak a grill feltletét!

d. A grill belsejét is tisztitsa meg forrd szappanos oldattal. Hasznaljon drotkefét, acélgyapotot vagy
drotkenddt a raégett ételmaradékok eltavolitdsahoz.

e. Az ételekkel nem érintkezé, taldlt rozsdat megfeleld szerrel kell kezelni, és héallé grillbevonattal
kell leforrazni.

f. Agrillfeltleteken vagy tlizhelyrészeken a fellileti rozsda eléforduldsa teljesen normalis. Ha eléfor-
dul, puha kefével tavolitsa el, és kezelje a fellileteket olajjal.

Mindig ellenérizze, hogy a grill megfeleléen lehtlt-e, mielétt térolja és letakarja. A grillt széraz
és szell6ztetett helyen tarolja.

A grill élettartamanak meghosszabbitasa és jo dllapotanak megdrzése érdekében erdsen java-
soljuk, hogy a grillt fedje le

ha hosszabb id6re a szabadban hagyja. Javasoljuk egy megfelelé véddponyva haszndlatat.

Még ha a grillt védéponyva is védi, akkor is rendszeresen ellendrizni kell, mivel a nedvesség vagy
a paralecsapodds kdrosithatja a grillt, ami kdrosoddst és korréziot okozhat. Ebben az esetben a
grillt a védéponyvaval egyltt meg kell szaritani. Lehetséges, hogy a grill egyes részein maradt
zsiradékon penész képzdédik. Ezt a penészt a zsirmaradvanyokkal egyUtt forré szappanos vizzel
kell eltavolitani.

Kertilje az idéjaras viszontagsagait (es6, ho stb.) Ne hagyja a grillt nedves vagy paras kérnye-
zetben!

Alaposan fisztitsa meg a grillf, ellendrizze az egyes illesztések, alkatrészek vagy szerelvények
tomitettségét. A grillt megfelel tartdsitdszerrel vagy olajjal konzervalja, csomagolja védépony-
va ald, és tarolja szaraz, védett helyen.

A grill hasznalata és megfeleld tartositdszerrel vald kezelése megakaddlyozza a korroziot.
Rendszeresen kenje be a termék fellletét névényi olajjal, hogy biztositsa a szlikséges védelmet.
Kezelje t(izallé festékkel azokat a terlleteket, ahol a grill sérilt, korrodalédott, kopott sth. A
gyartd magas homérsékletnek ellenallé fekete sprayfestéket javasol.

Soha ne fujjon festéket a termék belsejére!
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Elérhetoségek és szolgaltatas

Ha nem taldl megoldast a problémara ebben a kézikdnyvben, vagy garancidlis vagy garanciat
kovetd javitds esetén forduljon egy hivatalos szervizk6zponthoz, hogy segitsen a probléma me-
golddsaban, a szervizkdzpontok listaja a www.avenberg.hu oldalon taldlhato.

e |nternef: www.avenberg.hu
e E-mail: info@avenberg.hu

Kornyezetvédelem, hulladékkezelés

26

A készllékeket, termékeket, tartozékokat és csomagolasokat kdrnyezetkiméld uj-
rafelhasznalds céljabol kell szallitani.

A hasznalt termékeket, készllékeket és felszereléseket ne dobja a haztartasi hulla-
dékba!

A terméket engedélyezett Ujrahasznositd 1étesitményen vagy kommundlis hulla-
dékgyljté telepen vagy gydjtéudvaron keresztll artalmatlanitsa. Tartsa be a
vonatkozé elbirdsokat! Kétség esetén forduljon uUjrahasznositd céghez. Minden
csomagoldanyagot a kornyezetvédelmi eléirdsoknak megfeleléen artalmatla-
nittasson. Az igy leadott termékeket vagy készillékeket 6sszegydijtik, szétszerelik
és kornyezetkimeél§ Ujrafelhasznalas céljabol elszallitjak.
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