FRITEZA
FT 1012

FT 1012 - NAVOD K OBSLUZE A UDRZBE (C2)
FT 1012 - NAVOD K OBSLUHE A UDRZBE (SK)
FT 1012 - INSTRUKCJA OBSLUGI | KONSERWACJI (PL)
FT 1012 - HASZNALATI ES KARBANTARTASI UTASITASOK (HU)
FT 1012 - MANUAL DE UTILIZARE S| INTRETINERE (RO)
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DULEZITE INFORMACE

o Zkontrolujte, zda napéti na Stitku pfistroje odpovida napéti ve Vasi §
elektrické siti. K pfipojeni do sité je nutna zasuvka 230V/16A, normalizovana dle CSN EN.

o Pristroj je urCen pro tepelnou pfipravu potravin pouze v domécnosti.

o Pistroj umistéte na rovny, pevny a suchy podklad tam, kde nehrozi jeho
pfevrhnuti.

o Pri provozu nikdy nenechavejte pfistroj bez dozoru. Obzvlasté davejte pozor
v pfitomnosti déti!

o Nikdy nemanipulujte se zapnutym pfistrojem!

Pfistroj nikdy nezapojujte pfes ¢asovy spina€ nebo jakykoliv jiny dalkovy ovladaci systém.

Pfivodni kabel nesmi byt veden pfes ostrou hranu a nesmi se dotykat
horkych pfedmétu.

Neprovozuijte pfistroj s viditelné poSkozenym kabelem.

Pouzivejte pouze pfisluSenstvi doporuéené vyrobcem.

o Zavady na elektrické &asti pristroje neopravujte sami. Opravu vzdy svéite odbornému servisu.

o \/yrobce neodpovida za $kody zplisobené nespravnym pouzivanim.

o Pokud pfistroj nepouzivate, odpojte jej od elektrické sité a uskladnéte jej na suchém a bezprasném misté.

o Pred vyménou pfisludenstvi musi byt pfistroj vZdy vypnuty.



TECHNICKA DATA

Jmenovité napéti: 220-240V ~ 50 / 60Hz
Pfikon 2000W

Teplota nastavitelna az do 265 ° C
Kapacita: 3 litrQ

1. Drzak krytu
2. Okno (néhled)
3. Kryt
4. Tlacitko RESET
5. Bezpe€nostni spina¢
6. Ko$ na smazeni
7. DrZ&k kose
8. Hacek na ko
9. Miska na olej
10. Oznaceni hladiny oleje
11. Kryt olejového filtru
12. Vypoustéci ventil oleje
13. Z&kladna
14. Ovladaci knoflik pro filtraci
15. Olejova nadrz
16. Kryt olejové nadrze
17. Napéjeci kabel
18. Protiskluzové nohy
19. Bocni rukojet
20. Ponorné topné téleso
21. Ovladaci panel
22. Gumové tésnici deska
23. Ovladac teploty
24. Indikator pfipravenosti (zeleny)
25. Indikator zapnuti (modry)
16 26. Bily tukovy filtr

27. Uhlikovy filtr

28. Kryt filtru
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PRED POUZITIM

* Rozbalte pfistroj a jeho pfisluSenstvi, poté toto pfisluSenstvi umyjte a otfete.

« Odstrarite vechny obalové materialy.

+ Zkontrolujte obsah baleni, abyste se uijistili, ze obsahuje vSechny prvky a jsou neposkozené. NepouZivejte zafizeni, pokud
je nekompletni nebo vypada poskozené.

MONTAZ

Podivejte se na obrazky:

+ Umistéte pfistroj na isty, plochy a tepelné odolny povrch.

* Pfed pouZitim zafizeni se ujistéte, ze:

Drzak koSe (7) je zajistén v kosi (6).

Pro zaji$téni drzaku koSe (7) na misté zmacknéte tyCe a vioZte je mezi sloty.

Konce ty¢i zasunte do drzaku koSe (6) a rukojet (7) zatladte dozadu (obrazky a a b). Nekombinujte zadnym jinym zplisobem
(ilustrace c).

Olejova vana (9) je zajisténa ve spravné poloze s krytem olejového filtru (11) a olejovy ventil (12) na stejné strané jako
knoflik olejového filtru (14) (Obr. D). Zkontrolujte, zda je kryt olejového filtru (11) v olejové vané (9).

Ovladaci panel (21) se nachézi na pfipojovaci desce na zadni strané skfiné (13). Dbejte na to, aby drazky na spojovaci
desce byly ve vodici kolejnici panelu ovladani (ilustrace €).

POZOR: VaSe zafizeni je vybaveno bezpe¢nostnim spinaem (5) na ovladacim panelu (21). Pokud neni ovladaci panel (21)
spravné umistén, zafizeni nebude fungovat.

+ Nespravna montaz mlize vést k nestabilité pfistroje a muze se stat pfi¢inou zranéni.
+ Gumova tésnici deska (22) zabraruje uniku horké pary ze spodni strany pokryti. NesnaZzte se ji odstranit.



POUZITI

+ Toto zafizeni Ize pouZit ke smaZeni pokrmd, jako jsou hranolky, kufe nebo ryby

(viz: Doporu&ené doby vafeni a teploty).

+ Umistéte pfistroj na Cisty, plochy a tepelné odolny povrch. Pfi pouziti zafizeni na dfevéné povrchy pouzijte Zaruvzdorny
material rohoZe na ochranu dieva pfed poskozenim.

Zajistéte minimaini vzdalenost od zafizeni nejméné 15 cm od ostatnich pfedmét, skfini a stén.

+ Zkontrolujte, zda je nadoba na olej (15) instalovana, prazdna a uvnit stroje, knoflik ovladani filtrace oleje (14) je v poloze
LOCK a kryt olejového filtru (11) je uvnitf olejové vany (9).

Poté vijte do olejové vany (9) vhodny olej na vafeni (obr. F).

+ Nalejte trochu oleje na vnitfni stranu okénka (2), abyste zabranili kondenzaci.

* Kryt (3) nasadte na pfistroj (13).

* Zkontrolujte, zda je knoflik regulace teploty (23) v poloze 0.

+ OtoCte regulatorem teploty (14) na pozadovanou teplotu (viz Doporuéené doby vareni a teploty) (Obr. J). Indikator POWER
(25) se rozsviti, coz znamena, Ze se pfistroj zahfiva.

Po dosaZeni nastavené teploty se rozsviti indikator READY (24).

Nebezpedi popéleni!
+ Nikdy nepouzivejte olejovou vanu (9), kdyz se ohfiva nebo je horka. Vzdy nechte pfistroj zcela vychladnout. Nemichejte
novy a stary olej.

POZOR: Minimalini kapacita (MIN) je 1,9 litru, maximalni kapacita (MAX) je 3 litry oleje.

Ujistéte se, Ze hladina oleje zlstava mezi znackami MIN a MAX (10).

+ Nikdy nedovolte, aby se napajeci kabel (17) dostal do kontaktu s krytem (3) nebo skfifi zafizeni (13) béhem jejiho
pouzivani (obrazek H).

* Pii odebirani potravin nebo demontazi pfislusenstvi vénuijte zvlastni pozornost.

Nikdy se nedotykejte vika (3) ani krytu pfistroje (13), kdyz je zafizeni pfipojeno a zapnuto

nebo bezprostiedné po jeho pouziti.



Priblizny ¢as potrebny k dosazeni nastavené teploty:

Nastavena teplota (° C) Cas (minuty)

130 Asi 7

150 Kolem 8
170 Kolem 10
190 Kolem 13

+ Po zahfati oleje sejméte viko (3). Ko$ (6) poloZte na Cisty, plochy a tepelné odolny povrch. Naplite ko$ (6) jidlem (obrazek
k). Kos$ (6) nepfetéZuijte (obr. K).

POZOR!

Nesmazte potraviny bez koSe (6) (obrazek 1). Ko$ (6) nenaplfiujte vice nez polovinou. Z divodu pfili§ mnoho potravin
nadmérné pénéni a nasledné prekroeni maximalni hladiny béhem provozu. Potraviny umisténé v pfistroji musi byt suché. V
pfipadé smaZeni zmrazené potraviny, jako jsou hranolky nebo kufeci kiidélka, musi byt odstranény Castice ledu ze
zmrazenych potravin pfed smaZenim zabrani pfeteCeni olej.

+ Ko$ (6) opatrné spustte do olejové vany (9) (ilustrace n).
+ Olejovou vanu (9) zakryjte vikem (3) (obrazek o). Zajistéte, aby zapusténé €asti krytu (3) spravné zapadly do drzaku koSe
(7) a silikonové tésnici desky (22).

POZOR: Pri smazeni ¢erstvé nakrajenych brambor a potravin s vysokym obsahem vihkosti pomalu spustte ko$ do oleje.
Pokud se olej pfevafi nebo nadmérné péni, ko§ nékolik sekund zvednéte a znovu spustte. Tyto kroky opakuijte, dokud neni
ko$ ponoien bez nadmérného pénéni. Nepokladejte viko (3) na spotfebi¢ pfi smazeni erstvé fezané brambory nebo jiné
vyrobky

s vysokym obsahem vlhkosti.

+ Po uplynuti doby smaZzeni odstrarite viko (3).

+ Pomoci rukojeti (7) zvednéte kos (6) a zavéste ho na hak (8) na okraji olejové nadrze.

(9) (obr. P).

« PfebyteCny olej nechte nékolik sekund odtékat z koSe (6), aby se odstranil pfebyteény olej.

+ Pomoci rukojeti (7) opatrné zvednéte koS (6) a vloZte jidlo do teplovzdorné misky,

ktera byla oblozena papirovou utérkou, aby se zachytil zbyvajici olej.

+ Ko$ (6) polozte na Cisty, plochy a tepelné odolny povrch. ¢ Po ukonceni vaieni oto¢te knoflikem pro regulaci teploty (23) do
polohy 0 a vytahnéte zastréku (17) ze zasuvky ve zdi.



Tabulka peceni a grilovani

NiZe uvedené seznamy ¢asl je tfeba povaZovat za orientacni, protoZe v zavislosti na okolnostech se mohou ménit.

Mrazené hranolky 190°C 8-12 min
Cerstvé hranolky 190°C 8-10 min
Kousky masa 190°C 10-14 min
Kufeci kfidélka 190°C 10-14 min
Obalované ryby 170°C 3-5 min
Mofské plody 170°C 3-5 min
FILTROVANI OLEJE

Po kazdém pouziti olej prefiltrujte. Filtrovany olej skladujte spravné (viz Skladovani oleje).

* Po vypnuti spotfebice vyckejte nejméné 3 hodiny, nez olej vychladne, v zavislosti na nastaveni zvoleném b&hem pouzivani.
Cim teplejsi je olej, tim vice ¢asu potiebuje k dosaZeni nizké teploty.

« Filtrovani oleje po kazdém pouZiti pomize prodlouZit Zivotnost oleje na smazeni, ale mél by byt zlikvidovan, pokud se
kvalita oleje po opakovaném pouziti zhorsi. Odhadujeme, Ze olej by se mél bézné ménit po kazdych 10 pouZzitich).

* Zkontrolujte, zda je olejova nadrz (15) smontovana, prazdna a uvnitf spotfebice.

+ Kdyz se olej ochladi na pokojovou teplotu, otoéte ovladaci knoflik pro filtraci oleje (14) do polohy FILTER OIL (obr. R). Ole;
bude kapat do olejové nadrze (15). Kryt olejového filtru (11) zastavi zbytky potravin, neistoty v olejové nadrzce (15).

+ Kdyz byl veSkery olej filtrovan: Otocte knoflikem olejového filtru (14) do polohy LOCK, pokud nadoba zlistane uvnitf stroje.
Otocte knoflikem olejového filtru (14) do polohy UNLOCK,

pokud se méa nadoba vyjmout ze spotiebice.

VYPRAZDNOVANi OLEJOVE NADRZE

Filtrovany olej Ize skladovat ve vhodné n&dobé (viz Skladovani oleje).
* VlySroubujte zatku (16) na olejové nadrzi (15) (obrazek s).
+ Pomalu napliite obsah olejové nadrze (15) do vhodné nadoby nebo olejové vany (9).



POZOR: Ped vyputénim oleje do olejové vany (9) zkontrolujte, zda je ovladaci knoflik olejového filtru (14) v poloze
UNLOCK. Nadrzku na olej (15) naklofite postupné (vertikaing),

aby se zabranilo Uniku ze strany nadoby. Olej muze byt skladovan v olejové vané (9),

uvnitf fritézy nebo na jiném chladném, suchém misté (viz Skladovani oleje).

+ Matici (16) naSroubujte zpét do olejové nadrze (15).
« Zasobnik oleje (15) zasufte zpét do zafizeni a otocte knoflikem pro filtraci oleje (14) do polohy LOCK, abyste zajistili
olejovou nadrzku (15) na misté (obrazek t).

UCHOVAVANI OLEJE

* Pouzity zchlazeny oleje neskladuijte v chladni€ce. Zvolte vhodné misto, které neni vystaveno slune¢nimu zafeni. Po
otevfeni lahve Ize olej v zadsadé skladovat po dobu 3 mésicl. Dodrzujte také pokyny vyrobce pro skladovani oleje.

CISTENI

* Vlyjméte drzak koSe (7) z kose (6).

+ Vlyjméte ovladaci panel (21) z olejové vany (9). Opatrné vygistéte ovladaci panel (21) a ponorny ohfiva¢ (20) vihkym
hadfikem.

* Kryt olejového filtru (11) vytahnéte z olejové vany (9) a vyjméte misku (9) z pouzdra (13).

+ Otevrete kryt olejového filtru (28) a odstrarite Cernobilé filtry (26, 27) (obrazek u).

« Kryt pfistroje (13) vygistéte vihkym hadfikem.

* Viko (3), koS (6), drzak koSe (7), panev (9) a viko olejového filtru (11) umyjte horkou mydiovou vodou nebo my&kou.
Opatrné oplachnéte a osuste.

« Po vycisténi a pfed pouzitim pfistroje dikladné osuste vSechny ¢asti.

+ Pokud je tfeba vy€istit olejovou nadrz (15), pfed Cisténim se ujistéte, Ze je prazdna

(viz Vyprézdnéni olejové nadrze). Omyjte ho horkou mydlovou vodou nebo my¢kou. Opatrné oplachnéte a osuste.

« Filtry (26, 27) Cistéte kazdé 3 mésice nebo po kazdych 12 pouzitich horkou mydlovou vodou. Negistéte v mycce.

« Pfed pouzitim v8echny ¢asti a povrchy dikladné osuste. Pred pfipojenim zafizeni do zasuvky

ve zdi se ujistéte, Ze vSechny C€asti a povrchy jsou zcela suché. | malé mnozstvi vody mlze zptsobit vazné postfikani
horkym olejem.



ZARUCNi PODMINKY

1. Dodavatel na vyrobek poskytuje zaruku v délce 24 mésicli ode dne prodeje kone¢nému spotfebiteli.
2. Zaruka se vztahuje pouze na vady vzniklé prokazatelné nasledkem vadného materialu, chybné konstrukce nebo

Spatného

provedeni pfi vyrobé.

3. Zaruka se nevztahuje na vady zpUsobené kupujicim:

pfi dopravé

mechanickym poskozenim (napf. upadnutim spotfebice)

nevhodnou a neodbornou instalaci a obsluhou v rozporu s navodem k obsluze

nevhodnym pouZitim v rozporu s navodem k obsluze

pfipojenim spotfebiCe k siti s jinym napétim a kmitoétem nez je na spotfebiéi uvedeno nebo k vadné
elektrické instalaci

zasahem do spotfebice v priibéhu zaruéni doby

nedostateCnym a chybnym o3etfovanim

4. Zaruka zcela zanika:

pfi pouziti spotfebice jinak nez v domacnosti
pfi provadéni oprav a Uprav spotfebi¢e osobou jinou nez autorizovanym servisem

5. Pro uplatnéni zaruky je nutné predloZit fadné vyplnény zaruéni list s vyznaéenym datem prodeje, opatieny razitkem
prodejny a podpisem prodejce doplnény popisem vady.

11! DULEZITE I

Nékteré Vami zjisténé vady mohou byt vadami zakaznickymi a proto jesté nez vyrobek odeslete nebo odnesete

na reklamaci,

kontaktujte obchodnika, u néhoz jste vyrobek zakoupili nebo telefonni linku pro zakazniky +420

545 213 738, 740.

Zaruéni opravy zajistuje firma:

EXIHAND, spol. s r.o.

Zabrdovicka 12

61500 BRNO

tel./ffax : +420 545 213 738, 740
e-mail: reklamace@exihand.cz
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EKOLOGICKY VHODNA LIKVIDACE

Obalovy material (obal vyrobku) i jeho jednotlivé &asti jsou oznaceny symboly materiald, z kterych jsou tyto ¢asti obalu
vyrobeny.

Obalovy material je mozné podle téchto symbolU tFidit a poté odevzdat ve sbérnych stiediscich k opétovnému vyuziti
(recyklaci).

Nevyhazuijte jej do béZného odpadu!!!

Troubu po ukongeni jeji zivotnosti predejte k likvidaci do recyklaénich stiedisek k tomu uréenych.

Pokud mé byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporu€ujeme po odpojeni napajeciho pfivodu od elektrické sité jeho
odfiznuti. Pfistroj tak bude nepouZzitelny.

Informujte se laskavé u prodejce o recyklacnim stedisku, na které je mozné se obratit.

Distributor:

EXIHAND spol. s r.o0.
Zabrdovicka 12

615 00 BRNO

tel/fax:: +420 545 213 738,740
e-mail : info@exihand.cz
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SK

DOLEZITE INFORMACIE
Skontrolujte, ¢i napatie na typovom stitku kavovara zodpoveda napatiu vo vasej sieti. Na pripojenie k sieti sa vyzaduje
zasuvka 230V/16A, Standardizovana podla CSN EN.
Pristroj je ureny na tepelny pripravu potravin len v domacnosti.
Pristroj umiestnite na plochy, pevny a suchy podklad, kde nie je riziko prevrhnutia.
Nikdy nenechavajte spotrebi¢ pocas prevadzky bez dozoru. Zvlast davajte pozor na pritomnost deti!
Nikdy nemanipulujte so zapnutym pristrojom.
Pristroj nikdy nezapéjate cez ¢asovy spina¢ alebo akykolvek iny dialkovy riadiaci systém.
Napajaci kabel nesmie viest cez ostry okraj a nesmie sa dotykat horucich predmetov.
Neprevadzkujte kavovar s viditelne poskodenym napajacim kablom.
Pouzivaijte len prisluSenstvo odporti¢ané vyrobcom.
Neopravuijte zistené defekty v elektrickych Eastiach spotrebica sami. Tlto opravu zverte Specializovanej sluzbe.
Viyrobca nie je zodpovedny za Skodu spdsobenu nespravnym pouzivanim.
Ak pristroj nepouzivate, odpojte ho od elektrickej siete a uskladnite ho na suchom a bezpraSnom mieste.

Pred vymenou prisluSenstva je nutné, aby bol pristroj vzdy vypnuty.

12



TECHNICKE UDAJE

Menovité napatie: 220-240V ~ 50 / 60Hz
Prikon: 2000W

Teplota nastavitelna az do 265 ° C

Objem: max 3 litre

1. Drziak kryta

2. Okno (néhlad)

3. Veko kryta

4. Tlagidlo RESET

5. Bezpecnostny spina¢

6. K&S na smazenie

7. DrZiak ko3a

8. Hacik na ko3

9. Olejové vana

10. Oznacenie hladiny oleja
11. Kryt olejového filtra

12. Vyplstaci ventil oleja

13. Skrifa pristroja

14. Ovladacie tlacidlo pre filtraciu
15. Olejova nadrz

16. Kryt olejovej nadrze

17. Napéjaci kébel

18. ProtiSmykové nohy

19. Bo¢né rukovét

20. Ponorné nahrievacie teleso
21. Panel ovladania

22. Gumova tesniaca doska
23. Regulator teploty

24. Indikator pripravenosti (zeleny)
25. Indikator zapnutia (modry)
26. Biely tukovy filter

27. Uhlikovy filter

28. Kryt filtra

13
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PRED POUZITIM

* Rozbalte pristroj a jeho prisluSenstvo, potom toto prisluenstvo umyte a utrite.

« Odstranite vSetky obalové materialy.

« Skontrolujte obsah balenia a uistite sa, ¢i obsahuje vSetky prvky a st neposkodené. NepouzZivajte pristroj, ak je nedplny
alebo vyzera poSkodeny.

MONTAZ

Pozrite obrazky:

+ Umiestnite pristroj na Cisty, plochy a tepelne odolny povrch.

* Pred pouzitim pristroja sa uistite, &i:

Drziak ko3a (7) je zaisteny v koSi (6).

Na zabezpecenie drziaka koSa (7) na mieste stlacte tyCe a vlozte ich medzi sloty.

Konce ty¢i zasunte do drziaka koSa (6) a rukovét (7) zatlacte dozadu (obrazky a a b). Nekombinuijte Ziadnym inym
spdsobom (obrazok c).

Nadoba na olej (9) je zabezpeCena v spravnej polohe s krytom olejového filtra (11) a olejovy ventil (12) na tej istej strane
ako gombik olejového filtra (14) (obr. d). Skontrolujte, Ci je kryt olejového filtra (11) v olejovej vani (9).

Ovladaci panel (21) sa nachadza na pripajacej doske na zadne;j strane skrine (13). Dbajte, aby drazky na spojovacej doske
boli vo vodiacej kolajnici ovladacieho panelu (obrazok e).

POZOR: Va$e zariadenie je vybavené bezpecnostnym spinaom (5) na ovladacom paneli (21). Ak nie je ovladaci panel (21)
spravne umiestneny, zariadenie nebude fungovat.

+ Nespravna montaz moze viest k nestabilite pristroja a mdze sa stat pri€inou zranenia.
+ Gumova tesniaca doska (22) zabraruje uniku horticej pary zo spodnej strany. NepokiSajte sa ju odstranit.

15



POUZITIE

+ Toto zariadenie sa mbze pouzit na vyprazanie jedal, ako su hranol¢eky, kur€ata alebo ryby (pozri: Odporic¢ané asy
varenia a teploty).

+ Umiestnite pristroj na €isty, plochy a tepelne odolny povrch. Ak sa pouziva zariadenie na drevené povrchy, pouzite
Ziaruvzdorny material na ochranu dreva pred poskodenim.

Zabezpecit minimalnu vzdialenost od zariadenia najmenej 15 cm od ostatnych predmetov, skriniek a stien.

+ Skontrolujte nadobu na olej (15) &i je nainstalovand, prazdna a vnutri stroja. Gombik ovlddania filtracie oleja (14) je v
polohe LOCK a kryt olejového filtra (11) je vnutri olejovej vane (9).

Potom nalejte do olejovej vany (9) vhodny olej na varenie (obr. f).

+ Trochu oleja naliat na vnatornu stranu okienka (2) na zabranenie kondenzécie.

+ Veko (3) nastréte na skrinku pristroja (13).

« Skontrolujte, ¢i je gombik na regulaciu teploty (23) v polohe 0.

+ Otocte regulatorom teploty (23) na poZadovanu teplotu (pozri Odpori¢ané &asy varenia a teploty) (Obr. j). Indikétor
POWER (25) sa rozsvieti, ¢o znamen4, Ze sa pristroj zahrieva.

Po dosiahnuti nastavenej teploty sa rozsvieti indikator READY (24).

Nebezpedenstvo popalenial
+ Nikdy nepouzivajte olejovl vanu (9), ked sa zahrieva alebo je hortica. Vzdy nechajte pristroj Gplne vychladnat. NemieSajte
novy a stary olej.

POZOR: Minimalna kapacita (MIN) je 1,9 litra, maximalna kapacita (MAX) je 3 litry oleja.

Uistite sa, €i hladina oleja zostava medzi znackami MIN a MAX (10).

+ Nikdy nedovolte, aby sa napajaci kabel (17) sa dostal do kontaktu s vekom (3) alebo skrifiou pristroja (13) behom
pouzivania (obrazok h).

+ Venujte osobitnu pozornost' pfi odoberani potravin alebo demontazou prisluSenstva.

Nikdy sa nedotykajte veka (3) ani skrinky pristroja (13), ked je zariadenie pripojené a zapnuté

alebo bezprostredne po jeho pouZiti.
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Priblizny ¢as potrebny na dosiahnutie nastavenej teploty:

Nastavena teplota (° C) Cas (minty)

130 Asi7
150 Okolo 8
170 Okolo 10
190 Okolo 13

+ Po zahriati oleja zlozZte veko (3). K6$ (6) polozte na €isty, plochy a tepelne odolny povrch. Naplrite koS (6) jedlom (obrézok
k). Kds (6) nepretazuijte (obr. k).

POZOR!

Nesmazte potraviny bez ko$a (6) (obrazok 1). Ko$ (6) napliite maximalne do polovice kapacity. Nadmerné mnozstvo
potravin méZe nasledne prekrodit maximalnu hladinu oleja po¢as prevadzky. Potraviny umiestnené v pristroji musia byt
suché. V pripade smazenia mrazenej potraviny, ako su hranol¢eky alebo kuracie kridla, najskér odstrarite kusky ladu.

+ K&§ (6) opatrne viozte do olejovej vane (9) (obrazok n).

+ Olejovti vanu (9) zakryte vekom (3) (obrazok o). Zaistite, aby zapustené Casti veka (3) spravne zapadli do drziaka ko3a (7)
a gumovej tesniacej dosky (22).

POZOR: Pri smazeni &erstvo nakrajanych zemiakov a potravin s vysokym obsahom vihkosti pomaly spustite ko$ do oleja. Ak
sa olej prevari alebo nadmerne peni, ko na niekolko sekind zdvihnite a znova spustite. Tieto kroky opakujte, Kym nie je
koS ponoreny bez nadmerného penenia. Nedavajte veko (3) na spotrebi¢ pri smazeni Cerstvo rezanych zemiakov a potravin
s vysokym obsahom vlhkosti.

* Po ubehnuti ¢asu smaZzenia odstrante veko (3).

+ Pomocou rukovate (7) zdvihnite kd$ (6) a zaveste ho na hak (8) na okraji olejovej vane (9) (obr. p).

* PrebytoCny olej nechajte niekolko sekind vytekat z koSa (6).

+ Pomocou rukovate (7) opatrne zdvihnite ko$ (6) a vlozte jedlo do teplovzdornej misky,

ktora je pokryta papierovou utierkou na zachytenie zostavajiceho oleja.

+ K63 (6) polozte na Cisty, plochy a tepelne odolny povrch.

+ Po ukonceni varenia oto¢te gombikom na reguléciu teploty (23) do polohy ,0* a vytiahnite zastrcku (17) zo zasuvky vo
stene.
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Odporucané ¢asy varenia a teploty

Nasledujuce zoznamy ¢asovych Usekov povazuijte za orientacné, pretoZe v zavislosti od okolnosti sa mézu menit.

Mrazené hranolCeky 190°C 8-12 min
Cerstvé hranoleky 190°C 8-10 min
Kusky masa 190°C 10-14 min
Kuracie kridla 190°C 10-14 min
Obalené ryby 170°C 3-5 min
Morskeé plody 170°C 3-5 min
FILTROVANIE OLEJA

Po kazdom pouziti prefiltrujte olej. Prefiltrovany olej spravne skladuijte (viz Skladovanie oleja).

* Po vypnuti spotrebi¢a pockajte najmenej 3 hodiny, kym sa olej ochladi, v zavislosti od nastavenia pogas pouzivania. Cim
teplejSi je olej, tym viac Easu potrebuje na dosiahnutie nizkej teploty.

« Filtracia oleja po kazdom pouZiti pomdze prediZit Zivotnost oleja na vyprazanie. Avsak mal by sa zlikvidovat ked sa kvalita
oleja po opakovanom pouZziti zhorsi. Odhadujeme, Ze olej by sa mal obvykle menit po kazdych 10 pouzitiach.

+ Skontrolujte, ¢i je olejova nadrz (15) zmontovana, prazdna a vnutri spotrebica.

+ Ked sa olej ochladi na izbovu teplotu, otocte ovladacie tlacidlo na filtraciu oleja (14) do polohy FILTER OIL (obr. r). Olej
bude kvapkat do olejovej nadrze (15). Kryt olejového filtra (11) zastavi zvySky potravin a necistoty v olejovej nadrzke (15).

* Po prefiltrovani vSetkého oleja: Otocte gombikom olejového filtra (14) do polohy LOCK, Ak nadoba zostane vo vnutri stroja.
Otocte gombikom olejového filtra (14) do polohy UNLOCK,

ak sa ma nadoba vybrat zo spotrebica.

VYPRAZDNENIE OLEJOVEJ NADRZE

Filtrovany olej sa m6ze skladovat vo vhodnej nadobe (pozri Uchovavanie oleja).
+ Vlyskrutkujte zatku (16) na olejovej nadrzi (15) (obrazok s).
+ Pomaly naplrite obsah olejovej nadrze (15) do vhodnej nadoby alebo olejovej vane (9).
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POZOR: Pred vypustenim oleja do olejovej vany (9) skontrolujte, Ci je ovlddaci gombik olejového filtra (14) v polohe
UNLOCK. Olejovl nadrz (15) nahnUte postupne (vertikéine), aby sa zabrénilo Uniku zo strany nadoby. Olej sa mbze
skladovat v olejovej vani (9), vnutri fritézy alebo na inom chladnom, suchom mieste (pozri Skladovanie oleja).

+ Maticu (16) naskrutkujte spat do olejovej nadrze (15).
+ Zasobnik oleja (15) vlozte spat do zariadenia a otoCte gombikom na filtraciu oleja (14) do polohy LOCK, na zabezpecenie
olejovej nadrzky (15) na miesto (obrazok t).

UCHOVAVANIE OLEJA

+ Pouzity schladeny olej neuchovavajte v chladnicke. Vyberte vhodné miesto, ktoré nie je vystavené sine¢nému Ziareniu. Po
otvoreni ffaSe sa olej mbZe v zasade skladovat po¢as 3 mesiacov. DodrZiavajte aj pokyny vyrobca pre skladovanie oleja.

CISTENIE

* Vlyberte drziak ko$a (7) z koSa (6).

* Vlysunte ovladaci panel (21) z olejovej vany (9). Opatrne vycistite oviadaci panel (21) a ponorné ohrievacie teleso (20)
vihkou handrickou.

+ Kryt olejového filtra (11) vytiahnite z olejovej vany (9) a vyberte misku zo skrine pristroja (13).

+ Otvorte kryt olejového filtra (28) a odstrarite Ciernobiele filtre (26, 27) (obrazok u).

+ Skrin pristroja (13) ocistite vihkou handrickou..

+ Veko (3), ko$ (6), drziak koSa (7), olejovl varu (9) a kryt olejového filtra (11) umyte horGcou mydiovou vodou alebo

v umyvacke riadu. Opatrne oplachnite a osuste.

+ Po vy€isteni a pred pouzitim pristroja dokladne osuste vSetky Casti.

* Ak je potrebné ocistit olejovl nadrz (15), pred Cistenim sa presvedcte, €i je prazdna (pozri Vyprazdfovanie olejovej
nadrze). Umyte ho teplou mydiovou vodou alebo v umyvacke riadu. Opatrne oplachnite a osuste.

« Filtre (26, 27) Cistit kazdé 3 mesiace alebo po 12 pouzitiach horucou mydlovou vodou. Negistit v umyvacke riadu.

+ Pred pouzitim dokladne osuste vSetky Casti a povrchy. Pred pripojenim zariadenia k zasuvke sa uistite, ¢i su vSetky Casti a
povrchy Uplne suché. | malé mnozstvo vody méze spdsobit vazne postriekanie horticim olejom.
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ZARUCNE PODMIENKY

1. Dodavatel poskytne zaruku na tovar 24 mesiacov od datumu predaja koneénému spotrebitelovi.
2. Zaruka sa vztahuje len na vady vyplyvajlice z chybného materialu, chybnej konstrukcie alebo zlého dizajnu vo

vyrobe.

3. Zaruka sa nevztahuje na vady spdsobené kupujucim:

pocas prepravy

mechanickym poskodenim (napr. padom spotrebi¢a)

nevhodnou a neodbornou instalaciou a prevadzkou v rozpore s navodom na obsluhu

nespravnym pouZzitim v rozpore s navodom na obsluhu

pripojenim spotrebica k elektrickej sieti s roznym napétim a frekvenciou, nez je uvedené na spotrebici
alebo k chybnej elektrickej instalacii

zasahom do spotrebi¢a pocas zaru¢nej doby

nedostato€nou a nespravnou starostlivostou

4.  Zaruka Uplne zanika:

pri pouzivani spotrebic¢a inak ako v doméacnosti
pri vykonavani oprav a Uprav spotrebi¢a osobou, ktora nie je autorizovanym servisom

5. Aby bolo mozné uplatnit zaruku, je potrebné predloZit riadne vyplneny zaruény list s vyznacenym datumom predaja,
opatrené pediatkou predajne a podpisom predavajiceho spolu s popisom vady.

11 DOLEZITE !

Niektoré vady, ktoré ste zistili, mozu byt chybami zakaznika, a preto pred tym, ako odoSlete alebo odnesiete
produkt na reklamaciu, sa najprv obratte na obchodnika, u ktorého ste zakupili produkt alebo zakaznicku
telefonnu linku +420 545 213 738, 740.

Zaruéné opravy poskytuje spoloénost’:

EXIHAND, spol. s r.o.

Zabrdovicka 12

61500 BRNO, CZ
tel./fax : +420 545 213 738, 740
e-mail: reklamace@exihand.cz
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EKOLOGICKY VHODNA LIKVIDACIA

Obalovy material (balenie vyrobku) a ich asti si oznagené symbolmi materialov, z ktorych su tieto ¢asti obalu vyrobené.
Obalovy material sa potom méZze triedit podfa tychto symbolov v zbernych centrach na opakované pouZitie (recyklaciu).
Nelikvidujte ho v normalnom odpade!!!

Po skonCeni Zivotnosti zariadenia odovzdajte spotrebi¢ na likvidaciu do recyklatného strediska.

Ak ma byt spotrebi¢ trvale vyradeny, odport¢a sa po odpojeni od napajacieho zdroja zo siete odrezat privodnu Snuru.
Zariadenie tak bude nepouZitelné.

Informujte sa prosim u VaSej obecnej spravy o recyklatnom stredisku, ktoré je mozné kontaktovat.

Distribdtor:

EXIHAND, spol. s r.o.
Zabrdovicka 12

615 00 BRNO, CZ

tel/fax: +420 545 213 738, 740
e-mail : info@exihand.cz
www.exihand.cz
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WAZNE INFORMACJE

Prosimy sprawdzi¢, czy napiecie na tabliczce znamionowej urzadzenia jest zgodne z napieciem w Panstwa sieci. Do
podfaczenia do sieci konieczna jest gniazdko 230V/16A zgodne z norma EN.

Urzadzenie jest przeznaczone do przygotowania cieptych dan jedynie w gospodarstwach domowych.
Urzadzenie umiesci¢ na rdwnej, stabilnej i suchej powierzchni, tam gdzie nie grozi jego przewrdcenie.

Nigdy nie wolno pozostawia¢ wtgczonego urzadzenia bez nadzoru. Nalezy zachowa¢ szczegoing uwage w obecnosci
dzieci!

Nigdy nie wolno przemieszczaé wiaczonego urzadzenia!

Urzadzenia nigdy nie wolno wiaczac przez wigcznik czasowy lub inny zdalny system sterowania.

Przewdd zasilajacy nie moze by¢ prowadzony przez ostre krawedzie i nie powinien dotykaé rozgrzanych powierzchni.
Nie wolno uzytkowac urzadzenia z uszkodzonym, w widoczny sposéb, przewodem zasilajacym.

Nalezy uzywac jedynie akcesoriow zalecanych przez producenta.

Nie wolno samodzielnie naprawiac¢ elektrycznych czesci urzadzenia. Naprawe nalezy powierzy¢ specjalistycznemu
SErwisowi.

Producent nie odpowiada za szkody spowodowane przez nieprawidtowe uzytkowanie.
Jesli urzadzenie jest nieuzywane, nalezy odigczy¢ je od sieci i przechowywaé w suchym i niezakurzonym miejscu.

Przed wymiang akcesoriow urzagdzenie nalezy zawsze wytaczyc¢.

22



DANE TECHNICZNE

Napiecie znamionowe: 220-240V ~ 50 / 60Hz
Poboér mocy 2000W:;

Temperatura regulowana do 265°C
Wydajnos¢: 3 litry

1. Uchwyt ostony
2. Okno (wglad)
3. Pokrywa
4. Przycisk RESET
5. Wytacznik bezpieczenstwa
6. Kosz do smazenia
7. Uchwyt kosza
8. Haczyk na kosz
9. Miska na ole;
10. Oznaczenie poziomu oleju
11. Ostona filtra oleju
12. Zawor do spuszczania oleju
13. Podstawa
14. Przetacznik do filtraci
15. Zbiornik oleju
16. Pokrywa zbiornika oleju
17. Przewdd zasilajacy
18. Przeciwposlizgowe ndzki
19. Uchwyt boczny
20. Zanurzana grzatka
21. Panel sterowania
22. Gumowa uszczelka
23. Regulator temperatury
24. Wskaznik gotowosci (zielony)
25. Wskaznik wtaczenia (niebieski)
16 26. Bialy filtr ttuszczowy
27. Filtr weglowy
28. Ostona filtra
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PRZED UZYCIEM

* Rozpakowa¢ urzadzenie i jego akcesoria, nastepnie te akcesoria umy¢ i wytrze€.

+ Usuna¢ wszystkie czesci opakowania.

+ Skontrolowa¢ zawarto$¢ opakowania i upewnic sie, ze zawiera wszystkie czesci i nie sg one uszkodzone. Nie uzywaé
urzadzenia, je$li jest nieckompletne lub wyglada na uszkodzone.

MONTAZ

Prosze spojrze¢ na rysunki:

+ Postawi¢ urzadzenie na czystej, ptaskiej i odpornej na temperature powierzchni.

* Przed uzyciem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze:

Uchwyt kosza (7) jest zamocowany w koszu (6).

W celu zamocowania uchwytu kosza (7) na miejscu zacisna¢ prety i wiozy¢ je miedzy prowadnice.

Konice pretdw wsuna¢ w uchwyty kosza (6), a raczke (7) przesunag¢ do tytu (rysunki a i b). Nie taczy¢ w zaden inny sposéb
(rysunek c).

Miska na olej (9) jest zabezpieczona w prawidtowej pozyciji wraz z ostong filtra oleju (11), a zawor oleju (12) po tej samej
stronie co przycisk filtra oleju (14) (rys. D). Nalezy sprawdzi¢, czy ostona filtra oleju (11) jest w misce olejowej (9).

Panel sterowania (21) znajduje sie na podtaczanej ptycie w tylnej czesci podstawy (13). Nalezy dba¢ o to, aby uchwyty na
ptycie potaczeniowej byty prowadnicach panelu sterowania (rysunek e).

UWAGA: Urzadzenie jest wyposazone w wytacznik bezpieczenstwa (5) na panelu sterowania (21). Jesli panel sterowania
(21) nie zostat prawidtowo osadzony, urzadzenie nie bedzie dziatac.

+ Nieprawidtowy montaz moze spowodowaé, ze cate urzadzenie bedzie niestabilne i moze to byé przyczyng urazu.
+ Gumowa uszczelka (22) zapobiega wydostawaniu sie goracej pary z dolnej czesci pokrywy. Nie wolno jej usuwac.
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SPOSOB UZYCIA

+ Urzadzenie to mozna wykorzystac do smazenia potraw, takich jak frytki, dréb lub ryby (patrz Zalecane czasy przygotowania
i temperatury).

+ Postawi¢ urzadzenie na czystej, ptaskiej i odpornej na temperature powierzchni. Uzywajac urzadzenia ustawionego na
drewnianej powierzchni, nalezy zastosowa¢ podktadke z ognioodpornego materiatu, aby chroni¢ drewno przed
uszkodzeniem.

Nalezy zachowa¢ minimalng odlegto$¢ — co najmniej 15 cm - urzagdzenia od pozostatych przedmiotéw, szafek i Scian.

+ Nalezy sprawdzi¢, czy wewnatrz urzadzenia jest zainstalowany pusty zbiornik oleju (15), przetacznik filtracji (14) jest
ustawiony w pozycji LOCK, a ostona filtra oleju (11) jest wewnatrz miski olejowej (9).

Nastepnie wla¢ do miski oleju (9) odpowiedni olej do smazenia (rys. F).

+ Nala¢ troche oleju na wewnetrzng strone okienka (2), aby zapobiec kondensacii.

* Nasadzi¢ pokrywe (3) na podstawe urzadzenia (13).

* Sprawdzi¢, czy pokretto regulacji temperatury (23) jest w pozycii 0.

+ Ustawi¢ regulatorem temperatury (14) wymagang temperature (patrz zalecane czasy przygotowania i temperatury) (rys. J).
Wskaznik POWER (25) si¢ za$wieci, co oznacza, ze urzadzanie sig rozgrzewa.

Po osiggnieciu ustawionej temperatury zaswieci sie kontrolka READY (24).

Uwaga ryzyko poparzenia!
+ Nigdy nie wolno uzywa¢ miski na olej (9), gdy sie rozgrzewa lub jest gorgca. Zawsze nalezy odczeka¢ az urzadzenie
catkowicie ostygnie. Nie miesza¢ starego i nowego oleju.

UWAGA: Minimalna ilo$¢ oleju (MIN) to 1,9 litra, maksymalna pojemnos$¢ (MAX) to 3 litry oleju.

Nalezy sie upewnic, ze poziom oleju jest miedzy oznaczeniami MIN i MAX (10).

+ Nalezy zwraca¢ uwage, aby nigdy przewdd zasilajacy (17) nie dotykat pokrywy (3) lub podstawy urzadzenia (13), gdy
urzadzenie jest uzytkowane (rysunek H).

+ Wyjmujac potrawy lub demontujac urzadzenie, nalezy zachowa¢ szczegdlng ostrozno$é.

Nigdy nie wolno dotyka¢ pokrywy (3) ani podstawy urzadzenia (13), gdy urzadzenie jest podtaczone i wiaczone oraz
bezpo$rednio po jego uzyciu.
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Orientacyjne czasy potrzebne do osiagniecia ustawionej temperatury:

Ustawiona temperatura (°C) Czas (minuty)

130 okoto 7
150 okoto 8
170 okoto 10
190 okoto 13

+ Po rozgrzaniu oleju zdja¢ pokrywe (3). Kosz (6) potozy¢ na czystej, ptaskiej i odpornej na dziatanie temperatury
powierzchni. Napetni¢ kosz (6) produktami (rysunek K). Kosza (6) nie wolno nadmiernie obcigzac (rys. K).

UWAGA!

Nie smazy¢ potraw bez kosza (6) (rysunek 1). Kosza (6) nie mozna napelniac¢ bardziej niz do potowy. Zbyt duze napetnienie
kosza moze spowodowa¢ nadmierne pienienie, a nastepnie przekroczenie maksymalnego poziomu oleju. Produkty
umieszczane we frytkownicy powinny byé suche. W przypadku smazenia zamrozonych potraw, takich jak frytki lub
skrzydetka drobiowe, nalezy usuna¢ z nich czastki lodu, co zapobiegnie przelaniu sie oleju.

+ Kosz (6) nalezy ostroznie wpusci¢ do miski olejowej (9) (rysunek N).
+ Miske olejowa (9) zakry¢ pokrywa (3) (rysunek O). Nalezy zwréci¢ uwage, aby otwory ostony (3) prawidtowo osiadty na
uchwycie kosza (7) oraz silikonowej uszczelce (22).

UWAGA: Przy smazeniu $wiezo pokrojonych ziemniakdw i produktéw spozywczych zawierajacych duzo wilgoci nalezy
bardzo wolno opuszczaé kosz do oleju. Jesli olej sie zagotuje lub nadmiernie sie pieni, kosz nalezy podnies$¢ na kilka sekund
i ponownie go opusci¢. Kroki te nalezy powtorzy¢, zanim kosz nie zanurzy sie catkowicie bez nadmiernego pienienia. Nie
naktada¢ pokrywy (3) na urzadzenie przy smazeniu $wiezo cietych ziemniakéw lub innych wilgotnych produktow.

+ Po uplynieciu czasu smazenia zdja¢ pokrywe (3).

* Za pomoca raczki (7) unies¢ kosz (6) i zawiesi¢ go na haku (8) na brzegu miski olejowe;.

(9) (rys. P).

+ Nalezy odczekac kilka sekund, az z kosza (6) odcieknie nadmiar oleju.

+ Za pomocg uchwytu (7) ostroznie podnies$¢ kosz (6) i wlozy¢ jedzenie do naczynia odpornego na dziatanie temperatury i
wyloZzonego papierowym recznikiem, aby wsigkt w niego pozostaly ole.

* Kosz (6) pofozyC na czystej, ptaskiej i odpornej na dziatanie temperatury powierzchni.

* Po zakonczeniu smazenia przekreci¢ pokretto regulatora temperatury (23) do pozycji 0 i wyja¢ wtyczke (17) z gniazdka w
Scianie.
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Tabela pieczenia i grillowania

Nizej podane czasy nalezy uwaza¢ za orientacyjne, poniewaz w zaleznosci od sytuacji mogq sie¢ zmieniac.

Mrozone frytki 190°C 8-12 min

Swieze frytki 190°C 8-10 min

Kawatki migsa 190°C 10-14 min
Skrzydetka drobiowe 190°C 10-14 min
Panierowana ryba 170°C 3-5 min
Owoce morza 170°C 3-5 min
FILTROWANIE OLEJU

Po kazdym uzyciu przefiltrowaé olej. Filtrowany olej nalezy odpowiednio przechowywacé (patrz Przechowywanie oleju).

* Po wytaczeniu urzadzenia nalezy odczekac co najmniej 3 godziny, az olej ostygnie, w zalezno$ci od ustawiert wybranych w
trakcie uzywania. Im bardziej rozgrzany jest olej, tym wiecej czasu potrzebuje na osiggniecie niskiej temperatury.

* Filtrowanie oleju po kazdym uzyciu pomoze przedtuzy¢ zywotnos¢ oleju do smazenia, ale powinno sie go zlikwidowaé, gdy
jako$c¢ oleju po wielokrotnym uzyciu sie pogorszy. Szacujemy, ze olej powinien by¢ wymieniany zawsze po 10 uzyciach).

« Sprawdzi¢, czy zbiornik oleju (15) jest zmontowany, pusty i znajduje sie wewnatrz urzadzenia.

+ Gdy olej wystygnie do temperatury pokojowej, obrocic przetacznik filtracji oleju (14) do pozycji FILTER OIL (rys. R). Olej
bedzie skapywac do zbiornika oleju (15). Ostona filtra oleju (11) zatrzyma resztki produktéw i zanieczyszczenia w zbiorniku
oleju (15).

+ Gdy caly olej zostat przefiltrowany: Obrdci¢ przetacznik filtra oleju (14) do pozycji LOCK, jesli zbiornik pozostanie wewnatrz
urzadzenia. Obrécic przetacznik filtra oleju (14) do pozycji UNLOCK, jesli zbiornik ma zosta¢ wyjety z urzadzenia.

OPROZNIANIE ZBIORNIKA OLEJU

Przefiltrowany olej mozna przechowywa¢ w odpowiednim zbiorniku (patrz Przechowywanie oleju).
+ Odkreci¢ zatyczke (16) na zbiorniku oleju (15) (rysunek s).
* Powoli przela¢ zawarto$¢ zbiornika oleju (15) do odpowiedniego naczynia lub miski na olej (9).
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UWAGA: Przed spuszczeniem oleju do miski na olej (9) nalezy sprawdzi¢, czy przetacznik filtra oleju (14) jest w pozycji
UNLOCK. Zbiornik oleju (15) przechyla¢ stopniowo (w pionie),

aby zapobiec wyciekowi z boku zbiornika. Olej moze by¢ przechowywany w misce olejowej (9),

wewnafrz frytkownicy lub w innym chfodnym, suchym miejscu (patrz Przechowywanie oleju).

+ Nakretke (16) nakreci¢ ponownie na zbiornik oleju (15).
+ Zbiornik oleju (15) wsungé z powrotem do urzadzenia i przekreci¢ pokretto filtracji oleju (14) do pozycji LOCK, aby
zabezpieczy¢ zbiornik oleju (15) na miejscu (rysunek t).

PRZECHOWYWANIE OLEJU

+ Uzytego wystudzonego oleju nie nalezy przechowywa¢ w lodéwce. Prosze wybra¢ odpowiednie miejsce, ktdre nie jest
wystawione na bezposrednie promienie stoneczne. Po otwarciu butelki olej mozna zasadniczo przechowywaé przez okres 3
miesiecy. Nalezy przestrzega¢ zalecen producenta dotyczacych przechowywania oleju.

CZYSZCZENIE

+ Wyjaé uchwyt kosza (7) z kosza (6).

+ Wyja¢ panel sterowania (21) z miski na olej (9). Ostroznie wyczysci¢ panel sterowania (21) i zanurzana grzatke (20) przy
uzyciu wilgotnej szmatki.

+ Ostone filtra oleju (11) wyja¢ z miski olejowej (9), a nastepnie wyja¢ miske (9) z podstawy (13).

+ Otworzy¢ ostone filtra oleju (28) i usung¢ czarnobiate filtry (26, 27) (rysunek u).

+ Podstawe urzadzenia (13) oczysci¢ wilgotng szmatka.

* Pokrywe (3), kosz (6), uchwyt kosza (7), miske (9) i pokrywe filtra oleju (11) umy¢ goraca woda z ptynem do mycia naczyn
lub w zmywarce. Doktadnie wyptukaé i osuszyc¢.

* Po wyczyszczeniu i przed uzyciem urzadzenia dokfadnie wysuszy¢ wszystkie czesci.

+ Jesli trzeba wyczyscic zbiornik oleju (15), przed czyszczeniem nalezy sie upewnié, ze jest pusty (patrz Opréznianie
zbiornika oleju).

Umy¢ go wodg z ptynem do mycia naczynh lub w zmywarce. Doktadnie wyptukac i osuszy¢.

+ Filtry (26, 27) czysci¢ co 3 miesigce lub zawsze po 12. uzyciu, uzywajac goracej wody z ptynem do mycia naczyn. Nie
wolno my¢ w zmywarce.

* Przed uzyciem wszystkie cze$ci i powierzchnie doktadnie wysuszyé. Przed podiaczeniem urzadzenia do gniazdka nalezy
si¢ upewnic, ze wszystkie czesci i powierzchnie sg catkowicie suche. Nawet mata ilo$¢ wody moze spowodowac
niebezpieczne opryskanie goracym olejem.
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WARUNKI GWARANCJI

1. Dostawca udziela na wyrob 24-miesiecznej gwarancii liczonej od dnia jego sprzedazy koncowemu uzytkownikowi.

2. Gwarancja obejmuje jedynie wady powstate, w sposob udokumentowany, w nastepstwie wad materiatow, btedéw
konstrukcyjnych lub nieprawidtowego wykonania w czasie produkcji.

3. Gwarancja nie obejmuje wad spowodowanych przez kupujacego:

w czasie transportu

w wyniku uszkodzen mechanicznych (np. w wyniku upadku urzadzenia)

w wyniku nieprawidtowej i niefachowej instalacji i obstugi niezgodnej z instrukcjg obstugi

w wyniku uzycia niezgodnego z instrukcjg obstugi

w wyniku podtaczenia urzadzenia do sieci eklektycznej o innym napieciu i czestotliwo$ci niz podano na
urzadzeniu lub do wadliwej instalacji elektrycznej

w wyniku ingerencji w urzadzenie w trakcie okresu gwarancji

wskutek nieodpowiedniej i ztej konserwacji

4. Gwarancja catkowicie traci wazno$¢:

w przypadku zastosowania urzadzenia w innych warunkach niz w gospodarstwie domowym
w przypadku przeprowadzania napraw i przerdbek urzadzenia przez inng osobe niz autoryzowany serwis

5. W celu skorzystania z gwarancji nalezy przedtozy¢ prawidiowo wypetniong karte gwarancyjng, z wpisang datq
sprzedazy, z pieczatkg punktu sprzedazy i podpisem sprzedawcy, zawierajaca opis wady.

111 WAZNE !I!

Niektore stwierdzone przez Panstwa wady moga by¢ wadami klienckimi i dlatego, zanim przesla Panstwo lub
odniosa wyréb w celu reklamacji, prosimy o kontakt ze sprzedajacym, u ktérego zostat zakupiony lub o kontakt
z linig obstugi klienta +420 545 213 738, 740.

Naprawy gwarancyjne zapewnia firma:

EXIHAND, spol. s r.o.

Zabrdovicka 12

61500 BRNO

tel./ffax : +420 545 213 738, 740
e-mail: reklamace@exihand.cz
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LIKWIDACJA PRZYJAZNA DLA SRODOWISKA

Materiat opakowaniowy (opakowanie produktu) oraz jego poszczegblne czesci sq 0znaczone symbolami materiatéw, z
ktdrych zostaty wykonane.

Materiat opakowaniowy mozna zgodnie z tymi symbolami odda¢ do punktu zbioru odpadéw w celu ich ponownego
wykorzystania (recyklingu).

Nie wolno wrzucac do zwyktych $mieci!!l!

Urzadzenie po zakonczeniu zywotno$ci nalezy przekaza¢ do likwidacji w punkcie recyklingu odpadéw.

Jesli urzadzenie ma zosta¢ catkowicie zlikwidowane, zalecamy, po odtaczeniu go od zasilania, odciecie przewodu
zasilajacego. W ten sposdb urzadzenie stanie sie niezdatne do uzytku.

Prosimy o sprawdzenie w miejscowym urzedzie gminy, gdzie znajduje sie najblizszy punkt recyklingu odpaddw.

Dystrybutor:

EXIHAND spol. s r.o.
Zabrdovicka 12

615 00 BRNO

tel/fax:: +420 545 213 738,740
e-mail : info@exihand.cz
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FONTOS INFORMACIOK

e Ellendrizze, hogy a tipustablan szereplé fesztiltség megegyezik-e az 6n elektromos halozatanak feszlltségével. A
hal6zathoz val6 csatlakoztatdshoz a CSN EN szabvany szerint szabvanyositott 230 V / 16A aljzat szlikséges.

o Akésziiléket csak haztartasi f6zéshez szénjak.

e Helyezze a gépet sik, szilard és szaraz felliletre, ahol nincs veszélye a felborulasanak.

e  Soha ne hagyja felligyelet nélkiil a készliléket. Kiildnds dvatossaggal kell eljarni
gyermekek jelenlétében!

e Soha ne mozgassa a gépet bekapcsolt allapotban!

o  Soha ne csatlakoztassa az késziiléket id6zitdn vagy més taviranyitd szerkezeten keresztil.

o Tilos a halézati kabelt éles éleken keresztiil vezetni illetve nem érintkezhet forro targyakkal

) Ne hasznalja a gépet lathatdlag sériilt halozati kabellel.

e  (Csak a gyarté altal ajanlott kiegészitéket hasznaljon.

o Nejavitsa egyedill a késziilék elektromos részeinek a meghibasodasat. A javitast bizza mindig szakszervizre.
o Agyartd nem felel a nem megfeleld hasznélat altal okozott karokért.

e Hanem hasznélja a készlléket, hliizza ki a halozati csatlakozét és tarolja szaraz és por mentes helyen.

o Akiegészitdk cserélésekor mindig kapcsolja ki a készlléket.
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MUSZAKI ADATOK

Névleges fesziiltség: 220-240V ~ 50 / 60Hz
Teljesitmény: 2000W

Allithato hémérséklet max. 265 ° C
Kapacitas: 3 liter

1. Fedé tartéja
2. Ablak
3. Fedd
4. RESET gomb
5. Biztonsagi kapcsol6
6. Stitkosar
7. Kosar tartéja
8. Kampo6 a kosarra
9. Olajteknd
10. Olaj szintjének jelzése
11. Olajsz(ir6 fedele
12. Olajleeresztd szelep
13. Alapzat
14. Sz(irés iranyitbgombja
15. Olajtartaly
16. Olajtartaly fedele
17. Halozati kabel
18. Csliszasgatlo talpak
19. Oldals6 fogantyu
20. Meril6 fit6test
21. Vezérl6pult
22. Gumi tomité lemez
23. Hészabélyoz6
24, Elkésziiltség mutatdja (z6ld)
25. Bekapcsolas mutatoja (kék)
16 26. Fehér zsirsz(irg

27. Szénsz(ird

28. Sziir6 fedele
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HASZNALAT ELOTT

+ Csomagolja ki az késziiléket és tartozékait, majd mossa le és tordlje le 6ket.

+ Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.

+ Ellendrizze a csomag tartalmat, hogy az dsszes elemét tartalmazza-e és sértetlen-e. Ne hasznalja a készliléket, ha hianyos
vagy sérilt.

OSSZESZERELES

Nézze meg a képeket:

* Helyezze a késziiléket egy tiszta, sima és hdallé feliletre.

* A gép hasznélata el6tt ellenérizze, hogy:

A kosartart6 (7) a kosarba (6) van régzitve.

A kosartart6 (7) rogzitéséhez nyomja meg a rudakat és helyezze &ket a rések kozé.

Helyezze be a rudak végét a kosartartdba (6), és tolja hatra a fogantyut (7) (a és b abra). Ne kominalja semilyen mas modon
(c abra).

Az olajteknd (9) a helyére van régzitve, az olajsziir6 fedelével (11) és az olajszeleppel (12) ugyanazon az oldalon, mint az
olajszird gomb (14) (D. abra). Ellendrizze, hogy az olajsziir6 fedele (11) az olajtekndben (9) van-e.

A vezérlépanel (21) a csatlakozdlemezen talalhato, a haz hatoldalan (13). Gyézédjdn meg arrdl, hogy az 6sszekotd lemez
hornyai a kezel6panel vezetdsinében vannak (e &bra).

VIGYAZAT: A gép biztonsagi kapcsoloval (5) van felszerelve a vezéridpanelen (21). Ha a vezériépanel (21) nincs
megfelelden elhelyezve, az eszkdz nem fog miikodni.

+ A nem megfeleld felszerelés instabilitast okozhat és sériiléseket okozhat.
+ A gumi tomit6lemez (22) megakadalyozza, hogy a forré géz kiszivarogjon a burkolat aljan. Ne prébalja meg eltavolitani.
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HASZNALAT

* Ez a készlilék olyan ételek siitésére hasznalhatd, mint példaul burgonyaszirom, csirke vagy hal

(Iasd: Ajanlott f6zési idé és hédmérséklet).

* Helyezze a késziiléket egy tiszta, sima és h6all6 feliiletre. Ha a gépet fafeliileteken hasznalja, hasznaljon héallé anyagot,
hogy megvédije a fat a sériilésektdl.

Tartsa legalabb 15 cm tavolsagra mas targyaktol, szekrényektdl és falaktol.

+ Ellendrizze, hogy az olajtartaly (15) be van-e szerelve, lires és a gép belsejében, az olajsz(ird vezérldgombja (14) LOCK
helyzetben van, és az olajsziir6 fedele (11) az olajteknben (9) van-e.

Ezutan 6ntson megfelelé f6z6olajat az olajtekndbe (9) (F abra).

+ Ontsdn bele egy kis olajat az ablak belsejébe (2), hogy elkerilje a kondenzaciét.

* Helyezze a fedelet (3) a készilékre (13).

* Ellendrizze, hogy a hémérsékletszabalyozd gomb (23) 0-helyzetben van.

+ Forditsa a hmérsékletszabalyzét (14) a kivant hémérsékletre (lasd az ajanlott f6zési iddket és hdmérsékleteket) (J abra).
A POWER jelzéfény (25) kigyullad, jelezve, hogy a készlilék melegszik.

A beallitott h6mérséklet elérésekor a READY jelzéfény (24) kigyullad.

Egési sériilések veszélye!
+ Soha ne hasznalja az olajteknét (9) fitdtt vagy meleg allapotban. Mindig hagyja, hogy a késziilék teljesen lehdljon. Ne
keverje dssze az U] és a régi olajat.

FIGYELEM: A minimalis kapacitas (MIN) 1,9 liter, a maximalis kapacitas (MAX) 3 liter olaj.

Ugyeljen arra, hogy az olajszint a MIN és a MAX jeldlések kdzott maradjon (10).

+ Hasznélat kdzben soha ne hagyja, hogy a tapkabel (17) érintkezésbe kerlljon a tokkal (3) vagy a késziilék hazaval (13) (H
abra).

« Az élelmiszerek eltavolitasakor vagy a kiegészitdk eltavolitasakor kiildndsen figyelmesnek kell lenni.

Soha ne érintse meg a fedelet (3) vagy az eszkoz fedelét (13), amikor az eszkdz csatlakoztatva van és be van
kapcsolvavagy kozvetlenll hasznalat utan.
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A beallitott hdmérséklet eléréséhez szilkséges hozzavetdleges ido:

Beallitott hmérséklet (° C) 1d6 (perc)

130 Kb 7
150 Kb 8
170 Kb 10
190 Kb 13

+ Az olaj felmelegedése utan vegye le a fedelet (3). Helyezze a kosarat (6) tiszta, lapos és héallé feliiletre. Toltse meg a
kosarat (6) étellel (k abra). Ne téltse tll a kosarat (6) (K abra).

VIGYAZAT!

Ne slisslink ételeket kosar nélkiil (6) (1. abra). Ne toltse fel a kosarat (6) tdbb mint felével. A til sok étel miatt tulzott habzas
keletkezhet és ennek kovetkeztében miikddés kdzben a maximalis szint meghaladasa. A készllékbe helyezett ételeknek
szaraznak kell lenniik. Fagyasztott ételek, példaul silt krumpli vagy csirkeszarny sitése esetén a sités elétt a
jégrészecskéket el kell tavolitani a fagyasztott ételekrdl, hogy megakadalyozzak az olaj tulcsordulasat.

« Ovatosan engedje le a siitskosarat () az olajteknébe (9) (n &bra).
* Fedje le az olajteknét (9) a fedéllel (3) (o abra). Gy6z6djon meg arrdl, hogy a fedé (3) mélyedéses részei megfeleléen
illeszkednek a kosartartoba (7) és a szilikon témitélaphoz (22).

VIGYAZAT: Frissen vagott burgonyat és magas nedvességtartalm ételt siitve lassan engedie le a kosarat olajba. Ha az olaj
forr vagy tl habos, emelje fel és engedje le néhany masodpercre a kosarat. Ismételje meg ezeket a Iépéseket mindaddig,
amig a kosar tUlzott habzas nélkiil nem mertil. Frissen vagott burgonya vagy egyéb termék stitésekor ne tegye a fedelet (3)
a kész(ilékre.

+ A siités ideje utan vegye le a fedelet (3).

+ A fogantyGval (7) emelje fel a kosarat (6), és akassza ra az olajtartaly (9) szélén lévé kampora (8) (P abra).

* Hagyja, hogy néhany méasodpercig a folésleges olaj kiszivarogjon a kosarbol (6).

+ A fogantyGval (7) 6vatosan emelje fel a kosarat (6), és helyezze az ételt a héallo talba,

amelyet papir toriilkdzével bélelt a maradék olaj elfogasahoz.

* Helyezze a kosarat (6) tiszta, lapos és h6alld fellletre. « A f6zés utan forditsa a hémérséklet-szabalyozd gombot (23) 0-
helyzetbe és hlizza ki a dug6t (17) a halézatbol.
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Grillezés és siités tablazata

Az aldbbi iddlistakat irdnyaddnak kell tekinteni, mivel azok a kdrlilményektdl fiiggéen valtozhatnak.

Fagyasztott hasabburgonya 190°C 8-12 min
Friss hasabburgonya 190°C 8-10 min
Huasdarabok 190°C 10-14 min
Csirkeszarny 190°C 10-14 min

Rantott hal 170°C 3-5 min

Tenger gylimdlcsei 170°C 3-5 min
OLAJ SZURESE

Szlirje le az olajat minden hasznalat utan. Tarolja megfeleléen a sziirt olajat (lasd az Olajtarolas).

+ A készlilék kikapcsolasa utan varjon legalabb 3 orat, amig az olaj kihdil, attol fliggden, hogy milyen a bedllitas a hasznalat
soran. Minél melegebb az olaj, annal tobb id6t vesz igénybe az alacsony hémérséklet elérése.

+ Az olaj szlirése minden felhasznalas utdn meghosszabbitja a sit6olaj élettartamat, de azt el kell dobni, ha az olaj minésége
ismételt hasznalat utan romlik. Becsléseink szerint az olajnak altalaban tiz felhasznalas utan cserélnie kell.

* Ellenérizze, hogy az olajtartaly (15) 6ssze van-e szerelve, (ires-e és a készllék belsejében van e.

+ Amikor az olaj szobahdmérsékletre lehdilt, forditsa az olajsziird vezérlégombjat (14) FILTER OIL helyzetbe (R abra). Az olaj
csOpdg az olajtartalyba (15). Az olajsziir6 fedele (11) felfogja az élelmiszermaradvanyokat és a szennyezédéseket az
olajtartalyban (15).

+ Az dsszes olaj kisz(irése utan: Ha az edény a gép belsejében marad, forditsa az olajsziird gombot (14) LOCK helyzetbe.
Forgassa az olajsziird gombot (14) UNLOCK helyzetbe,

ha a tartalyt ki kell venni a kész(ilékbdl.

OLAJTARTALY URITESE
A sziirt olajat megfeleld tartalyban lehet tarolni (lasd az Olaj tarolasa).

+ Csavarja le az olajtartaly (15) dugojat (16) (S abra).
+ Lassan toltse at az olajtartaly tartalmat (15) egy megfelelé tartalyba vagy olajtekndbe (9).
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VIGYAZAT: Mielétt az olajat az olajteknébe (9) engedné, ellenérizze, hogy az olajsz(ird vezéridgombja (14) UNLOCK
helyzetben van-e. Dontse fokozatosan (fligg6legesen) az olajtartalyt (15),
a tartaly oldalardl torténd szivargas megakadalyozasa érdekében. Az olajat az olajtekndben tarolhatjuk (9),

a siitében vagy mas hiivos, szaraz helyen (lasd az Olaj tarolasa).

+ Csavarja vissza az anyat (16) az olajtartalyba (15).
+ CsUsztassa vissza az olajtartalyt (15) a gépbe, és forgassa az olajsziiréd gombot (14) LOCK helyzetbe az olajtartaly (15)
rogzitéséhez (t abra).

OLAJ TAROLASA

* Ne téroljon hasznalt hiitott olajokat h(itdszekrényben. Valasszon megfeleld helyet, amely nincs kitéve napfénynek. A palack
kinyitasa utan az olajat elvileg 3 hdnapig lehet tarolni. Vegye figyelembe a gyartd olajraktarozasi utmutatasait is.

TISZTITAS

* Vegye ki a kosar tartéjat (7) a kosarbdl (6).

* Vegye ki a vezérldpultot (21) az olajtekndbél (9). Ovatosan tisztitsa meg a vezéridpultot (21) és a meriil fiitétestet (20)
nedves ronggyal.

* Az olaffilter fedelét (11) vegye ki az olajteknébdl (9) és vegye ki a talat (9) a tokbol (13).

+ Nyissa ki az olajsz(rd fedelét (28) és tavolitsa el a feketefehér sziirket (26, 27) (u kép).

* A készlilék fedelét (13) nedves ronggyal tisztitsa.

+ A fed6t (3), kosarat (6), kosér tartdjat (7), olajteknét (9) és az olajsz(iré fedelét (11) mossa meg forrd szappanos vizzel,
vagy tegye mosogatogépbe.Ovatosan dblitse le és szaritsa meg.

« Tisztitas utan hasznalat el6tt alaposan szaritsa meg a gép minden részét.

* Ha sziikséges az olajtartalyt tisztitani (15), tisztitas el6tt bizonyosodjon meg réla, hogy Ures (lasd Olajtartaly kidritése).
Mossa meg meleg szappanos vizzel vagy mosogatégépben. Ovatosan éblitse le és szaritsa meg.

* A sziir6ket (26, 27) 3 havonta tisztitsa meleg szappanos vizzel, vagy minden 12 hasznalat utan. Ne tisztitsa
mosogatogépben.

+ Hasznalat el6tt minden alkatrészt alaposan szaritson meg. Halézatba csatlakoztatas elétt bizonyosodjon meg, hogy minden
feliilet teliesen szaraz. Még kis vizmennyiség is forré olaj froccsenést okozhat.
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JOTALLASI FELTETELEK

1. Avallalkozé 24 honapos garanciat vallal a termékre a végsé fogyasztonak torténd eladas napjatél kezdve.
2. A jotallas csak azokra a hibakra vonatkozik, amelyeket hibas anyag, hibas szerkezet vagy nem megfelelé gyartasi
folyamat eredményeként bizonyitottak.
3. Agarancia nem vonatkozik a vevé altal okozott hibakra:
- Széllitas kbzben
- Mechanikai sériilések (pl. a fogyasztd elejtése)
- Nem megfeleld és nem szakember altali izembe helyezés illetve nem a hasznalati Gtmutatod szerinti
kezelés
- Nem megfelel§ hasznélat, ellenben a hasznalati Utmutatdval
- a készilék halézati csatlakoztatasaval a készilléken feltiintetett fesziiltségtdl és frekvenciatol eltérd
feszliltséggel vagy hibas elektromos berendezéssel
- beavatkozas a késziilékbe a jotallasi idészak alatt
- nem elegendd és helytelen apolas
4. A jotéllas telies mértékben megsz(inik:
- Afogyaszt6 haztartason kiviili hasznélataval
- Késziilék modositasaval illetve javitasaval mas, mint markaszervizben
5. Agarancia igényléséhez be kell mutatni egy megfeleléen kitoltott garanciakartyat, amelyen szerepel az eladas
datuma, Uzlet pecsétje és elado alairasa, csatolva a hiba leirasat.

Il FONTOS !!!
A talalt hibak némelyike vasarldi hiba lehet, ezért miel6tt a terméket reklamaina, kérjiik forduljon a kereskeddéhoz,
ahol a terméket vasarolta, vagy az iigyfélszolgalathoz +420 545 213 738, 740.

Jotallasos szervizt intézi:
EXIHAND, spol. s r.o.
Zabrdovicka 12

61500 BRNO

tel./fax : +420 545 213 738, 740
e-mail: reklamace@exihand.cz
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KORNYEZETBARAT MEGSEMMISITES

A csomagoldanyag (termékcsomagolas) és annak egyes részei azon anyagok szimbélumaival vannak megjel6lve,
amelyekbdl a csomagolas készilnek.

A csomagoldanyagot ezutan ezeknek a szimbélumoknak megfeleléen lehet osztalyozni a gy(ijtékézpontokban
Ujrafelhasznalas (Ujrahasznositas) céljabol.

Ne dobja a hulladékba.

Elettartamanak végén vigye az Ujrahasznosité kdzpontba artalmatlanitas céljabol.

Ha a készliléket véglegesen ki szeretnék vonni a forgalombdl, azt javasoljuk, miutdn az aramellato kébelt kicsatlakoztatta a
halozatbdl, vagja el a vezetéket. Ez a késziiléket hasznalhatatlanna teszi.

Kérjlk, vegye fel a kapcsolatot a helyi hatésaggal az Ujrahasznositasi kdzponttal kapcsolatban.

Forgalmazza:

EXIHAND spol. s r.o.
Zabrdovicka 12

61500 BRNO

tel/fax:: +420 545 213 738,740
e-mail : info@exihand.cz
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INFORMATII IMPORTANTE

» Verificati daca tensiunea retelei corespunde cu tensiunea specificata pe aparat. Pentru conectarea la retea este necesara
0 priza de 230V/16A, normata conform CSN EN.

o Aparatul este destinat pentru prepararea termica a alimentelor doar in scopuri casnice.

o Asezati aparatul pe o suprafata plana, fixa si uscata unde nu exista pericolul de a se rasturna.

Nu lasati niciodata aparatul sa functioneze nesupravegheat. Acordati o atentie deosebita in prezenta copiilor!

Nu manipulati niciodata aparatul atunci cand este conectat |a retea!

Nu conectati niciodata aparatul prin intermediul temporizatorului sau a unui alt sistem de telecomanda.

Cablul de alimentare nu trebuie sa treacd peste margini taioase si nici sa se atinga de obiecte fierbinti.

Nu utilizati niciodaté aparatul daca cablul este vizibil deteriorat.

Utilizati doar accesorii recomandate de catre producator.

Nu reparati niciodata singur componentele electrice ale aparatului. Contactati intotdeauna un service profesional.

Producatorul nu raspunde pentru daunele provocate de utilizarea incorecta a aparatului.

Atunci cand nu este folosit, deconectati aparatul si depozitati- intr-un loc uscat, fara praf.

o Aparatul trebuie intotdeauna oprit inainte de a schimba accesoriile.
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DATE TEHNICE

Tensiune nominala: 220-240V ~ 50 / 60Hz
Putere: 2000W

Temperatura reglabila pana la 265 °C
Capacitate: 3 litri

1. Méner capac
2. Geam (vizor)
3. Capac
4. Buton RESET
5. Comutator siguranta
6. Cos ptr. prajit
7. Maner cos
8. Carlig ptr. cos
9. Vas ulei
10. Indicare nivel ulei
11. Capac filtru ulei
12. Orificiu evacuare ulei
13. Corp
14. Buton control filtrare
15. Recipient ulei
16. Dop recipient ulei
17. Cablu alimentare
18. Picioare antiderapante
19. Méaner lateral
20. ncalzitor imersie
21. Panou control
22. Placa cauciuc etansare
23. Buton reglare temperatura
24. Indicator ,,gata,, (verde)
25. Indicator ,,pornit,, (albastru)
16 26. Filtru alb grasime
27. Filtru carbon
28. Capac filtru
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INAITE DE UTILIZARE

+ Despachetati aparatul si accesoriile acestuia, apoi spalati-le si stergeti-le.

+ Indepértati toate materialele de ambalare.

+ Verificati continutul pachetului pentru a va asigura ca acesta contine toate elementele si ca nu sunt deteriorate. Nu folositi
aparatul daca este incomplet sau pare a fi deteriorat.

ASAMBLARE

Priviti imaginile:

+ Asezati dispozitivul pe o suprafata curatd, plata si rezistenta la caldura.

+ Inainte de a folosi aparatul, asigurati-va ca:

Manerul cosului (7) este fixat la cos (6).

Pentru a fixa manerul cosului (7), apasati barele in locul respectiv si introduceti-le intre fante.

Introduceti capetele barelor in suportul cosului (6) si impingeti in spate manerul (7) (figurile a si b). Nu combinati in niciun alt
mod (figura c).

Vasul de ulei (9) este fixat in pozitie corectd cu capacul filtrului de ulei (11) si orificiul de evacuare al uleiului (12) pe aceeasi

parte cu butonul de control al filtrului de ulei (14) (figura d). Verificati daca, capacul filtrului de ulei (11) se afl& in vasul de ulei
(9).

Panoul de control (21) este amplasat pe placa de conectare si partea din spate a corpului (13). Asigurati-va ca, canelurile de
pe placa de conectare se afla in sina de ghidare a panoului de control (figura e).

ATENTIE: Aparatul Dvs. este echipat cu un comutator de siguranta (5) pe panoul de control (21). Daca panoul de control
(21) nu este pozitionat corect, aparatul nu va functiona.

+ Montarea necorespunzatoare poate duce la instabilitatea aparatului si poate provoca vatamari.

* Placa de cauciuc de etansare (22) nu permite ca aburul fierbinte sa iasa prin partea inferioara a capacului. Nu incercati sa
o indepartati.
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UTILIZARE

Acest aparat poate fi folosit pentru prajirea alimentelor, cum ar fi cartofi pai, pui sau peste

(vezi: Timpul si temperaturile de gétit recomandate).

+ Asezati aparatul pe o suprafata curata, plata si rezistenta la céldura. Atunci c&nd folositi masina pe suprafete din lemn,
utilizati un material rezistent la caldura pentru a proteja lemnul impotriva deteriordrii.

Pastrati cel putin 15 cm distanta intre aparat si celelalte obiecte, dulapuri si pereti.

+ Verificati daca recipientul de ulei (15) este instalat, gol si se afla in interiorul masinii, butonul de control al filtrului de ulei
(14) este in pozitia LOCK si capacul filtrului de ulei (11) se afla in interiorul vasului de ulei (9).

Apoi turnati uleiul adecvat pentru gatit in vasul de ulei (9) (figura f).

+ Turnati putin ulei pe partea interioara a geamului (2) pentru a preveni condensarea.

+ Asezati capacul (3) pe aparat (13).

+ Verificati daca butonul de setare a temperaturii (23) este in pozitia 0.

* Rotiti butonul de reglare a temperaturii (14) la temperatura dorita (vezi Timpul si temperaturile de gatit recomandate)
(figura j). Indicatorul POWER (25) se aprinde pentru a indica faptul c& aparatul se incélzeste.

Dupé ce atinge valoarea temperaturii setate, indicatorul READY (24) se aprinde.

Pericol de arsuri!
+ Nu folositi niciodata vasul de ulei (9) in timpul incalzirii sau daca este cald. Lasati intotdeauna aparatul sa se raceasca
complet. Nu amestecati ulei proaspat si vechi.

ATENTIE: Capacitatea minima (MIN) este de 1,9 litri, capacitatea maxima (MAX) este de 3 litri de ulei. Asigurati-va ca nivelul
uleiului ramane intre marcajele MIN si MAX (10).

+ Nu Iasati niciodata cablul de alimentare (17) s& intre Tn contact cu capacul (3) sau cu corpul aparatului (13), in timp ce 1l
folositi (figura h).

+ Aveti grija deosebita atunci cand scoateti méncarea sau demontati accesoriile.

Nu atingeti niciodata capacul (3) sau corpul aparatului (13), in timp ce aparatul este conectat si pornit sau imediat dupa
utilizarea acestuia.
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Timp aproximativ necesar pentru a atinge temperatura setata:

Temperatura setatd (° C)  Timp (minute)

130 aproximativ 7
150 circa 8

170 circa 10

190 circa 13

+ Dupé incélzirea uleiului, scoateti capacul (3). Asezati cosul (6) pe o suprafaté curata, plata si rezistenta la caldura. Puneti
in cos (6) alimentul dorit (figura k). Nu supraincarcati cosul (6) (figura k).

ATENTIE!

Nu prajiti alimentele fara cos (6) (figura 1). Nu umpleti cosul (6) mai mult de jumatate, deoarece multe alimente fac spuma
excesiv si depasesc nivelului maxim de functionare a aparatului cand nu este supravegheat. Alimentele introduse in aparat
trebuie s fie uscate. In cazul prjirii alimentelor congelate, cum ar fi cartofii pai sau aripile de pui, particulele de gheata
trebuie indepartate de pe alimentele congelate inainte de prajire, pentru a preveni revarsarea uleiului peste nivel.

* Introduceti cu grija cosul (6) in vasul de ulei (9) (figura n).
+ Acoperi-ti vasul de ulei (9) cu capacul (3) (figura o). Asigurati-va ca partile incorporate ale capacului (3) se potrivesc corect
pe canelura cosului (7) si pe placa de etansare de silicon (22).

ATENIE: Cand prajiti cartofi proaspét taiati si alimentele cu un continut ridicat de umiditate, coborati incet cosul in ulei. Daca
uleiul fierbe sau face spuma in mod excesiv, ridicati cosul pentru cateva secunde si apoi coborati-l din nou. Repetati acesti
pasi pana cand cosul este scufundat si nu mai face spuma excesiva. Nu asezati capacul (3) pe aparat cand prajiti cartofi
proaspat taiati sau alte alimente cu un continut ridicat de umiditate.

Dupa ce a trecut timpul de prajire, scoateti capacul (3).

* Ridicati cosul (6) cu ajutorul manerului (7) si fixati-l pe carligul (8) de pe marginea vasului de ulei (9) (figura p).

+ Lasati cateva secunde sa se scurgd excesul de ulei din cos (6) pentru a indeparta excesul de ulei.

+ Ridicati cu atentie cosul (6) cu ajutorul manerului (7) si asezati mancarea preparata intr-un vas termorezistent, in care
puneti un prosop de hartie pentru a indeparta surplusul de ulei.

+ Asezati cosul (6) pe o suprafata curata, plata si rezistentd la céldura.

+ Dupa ce ati terminat de gatit, rotiti butonul de setare a temperaturii (23) in pozitia 0 si scoateti stecherul (17) din priza.
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Tabel pentru coacere si gratar

Lista intervalelor de timp de mai jos trebuie considerata ca fiind orientativa, deoarece timpul poate varia in functie de situatie.

Cartofi pai congelati 190°C 8-12 min
Cartofi pai proaspeti 190°C 8-10 min
Bucatele de carne 190°C 10-14 min
Aripioare de pui 190°C 10-14 min
Peste pane 170°C 3-5min
Fructe de mare 170°C 3-5min
FILTRAREA ULEIULUI

Filtrati uleiul dupa fiecare utilizare. Depozitati corect uleiul filtrat (vezi Pastrarea uleiului).

+ Dupa oprirea aparatului, asteptati cel putin 3 ore pentru ca uleiul s se raceasca, in functie de setarea selectata in timpul
utilizarii. Cu cat este mai cald uleiul, cu atat este nevoie de mai mult timp pentru a ajunge la o temperatura scazuta.

+ Filtrarea uleiului dupa fiecare utilizare va ajuta la prelungirea duratei de viata a uleiului de prajit, dar trebuie eliminat daca
calitatea uleiului se deterioreaza dupa o utilizare repetata. Estimam ca uleiul ar trebui sa se schimbe in mod normal dupa 10
utilizari.

+ Verificati daca recipientul de ulei (15) este montat, gol si in interiorul aparatului.

+ Cand uleiul s-a racit la temperatura camerei, rotiti butonul de control al filtrului de ulei (14) in pozitia FILTR OIL (figura r).
Uleiul se va scurge in recipientul de ulei (15). Capacul filtrului de ulei (11) opreste reziduurile alimentare si murdaria din
recipientul de ulei (15).

+ Dupé ce s-a filtrat tot uleiul: rotiti butonul de filtrare a uleiului (14) in pozitia LOCK, in cazul in care recipientul ramane in
interiorul aparatul. Rotiti butonul de filtrare a uleiului (14) in pozitia UNLOCK, in cazul in care recipientul urmeaza sa fie scos
din aparat.

GOLIREA RECIPIENTULUI DE ULEI

Uleiul filtrat poate fi pastrat intr-un recipient adecvat (vezi Pastrarea uleiului).
+ Desurubati dopul (16) de la rezervorul de ulei (15) (figura s)
+ Turnati incet continutul recipientului de ulei (15) intr-un vas adecvat sau in vasul de ulei (9).
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ATENTIE: Asigurati-va ca butonul de control al filtrului de ulei (14) este in pozitia UNLOCK inainte de a scurge uleiul in vasul
de ulei (9). Inclinati treptat (vertical) recipientul de ulei (15)

pentru a preveni scurgerile din vasul de ulei. Uleiul poate fi pastrat in vasul de ulei (9), in frigider sau in alt loc racoros si
uscat (vezi Pastrarea uleiului).

+ Insurubati dopul (16) inapoi la recipientul de ulei (15).
* Introduceti inapoi in aparat recipientul de ulei (15) si rotiti butonul pentru filtrarea uleiului (14) in pozitia LOCK, pentru a fixa
recipientul de ulei (15) la locul sau (figura t).

PASTRAREA ULEIULUI

* Nu pastrati in frigider uleiul folosit si racit. Alegeti un loc potrivit care nu este expus la lumina soarelui. Dupa deschiderea
sticlei, uleiul poate fi pastrat in principiu timp de 3 luni. Respectati de asemenea instructiunile producatorului pentru
depozitarea uleiului.

CURATARE

+ Scoateti manerul cosului (7) de la cos (6).

+ Scoateti panoul de control (21) din vasul de ulei (9). Curatati cu grija panoul de control (21) si incalzitorul imersibil (20) cu o
carpa umeda.

+ Scoateti capacul filtrului de ulei (11) de pe vasul de ulei (9) si scoateti vasul (9) din corp (13).

+ Deschideti capacul filtrului de ulei (28), scoateti filtrul alb si negru (26, 27) (figura u).

+ Curatati capacul aparatului (13) cu o carpa umeda.

+ Spélati capacul (3), cosul (6), manerul cosului (7), vasul (9) si capacul filtrului de ulei (11) cu apa fierbinte cu detergent sau
in masina de spélat vase. Cl&titi-le si uscati-le cu atentie.

+ Dupa curétare si inainte de utilizarea aparatului, uscati cu atentie toate partile componente ale acestuia.

+ In cazul in care este necesar s& se curete si recipientul de ulei (15), asigurati-va mai intai c& acesta este gol (a se vedea
Golirea recipientului de ulei). Spélati-| cu apa fierbinte si detergent sau in masina de spalat vase. CIatiti-l si uscati-l cu
atentie.

+ Curatati filtrele (26, 27) o data la 3 luni sau la fiecare a 12-a utilizare cu apa fierbinte si detergent. Nu spélati in masina de
spalat vase.

+ Uscati bine toate partile componente si suprafetele inainte de utilizare. Tnainte de a conecta aparatul la priza din perete,
asigurati-va ca toate pértile componente si suprafetele sunt complet uscate. Chiar si o cantitate mica de apa poate provoca
stropiri periculoase cu ulei fierbinte.
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CONDITII DE GARANTIE

1. Furnizorul acorda pentru acest produs o garantie de 24 de luni de la data vanzarii produsului catre consumatorul
final.
2. Garantia se aplica numai pentru defectele aparute la material, constructie sau defectele din fabricatie.
3. Garantia se aplicad numai pentru defectele aparute la material, constructie sau defectele din fabricatie:
- intimpul transportului
- defectelor mecanice (de exemplu, cadere)
- instalarea si utilizarea necorespunzatoare, contrar manualului de utilizare
- utilizarea necorespunzatoare, contrar manualului de utilizare
- conectarea aparatului la o retea cu tensiune si frecventa diferita fatd de cea indicata pe aparat sau la o
instalatie electrica defecta
- interventia asupra aparatului in timpul perioadei de garantie
- ingrijirea insuficienta si incorectd
4.  Garantia expira complet:
- servisem atunci cand utilizati aparatul intr-un alt mod decét in cel casnic
- daca se efectueaza reparatii si modificéri ale aparatului de catre o alta persoand decét cea autorizata de
catre un service
5. Pentru a se aplica garantia este necesar sa se prezinte certificatul de garantie completat in mod corect cu data
vanzarii, stampila magazinului si semnatura vanzatorului, insotit de descrierea defectiunii

I IMPORTANT !!!
Unele dintre defectele constatate de Dvs. pot fi asa-numite defecte ale clientilor si de
aceea, inainte de a trimite sau a aduce produsul la reclamatie, contactati dealerul
comercial de unde ati achizitionat produsul sau linia telefonica pentru clienti +420 545
213 738, 740.

Reparatiile in garantie le asigura firma:
EXIHAND, spol. s r.o.

Zabrdovicka 12

61500 BRNO

tel./fax : +420 545 213 738, 740
e-mail: reklamace@exihand.cz
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ELIMINARE ECOLOGICA

Materialul de ambalare (ambalajul produsului) si piesele sale individuale sunt marcate cu simboluri ale materialelor din care
sunt fabricate aceste parti ale ambalajului.

Materialul de ambalare poate fi apoi sortat conform acestor simboluri la centrele de colectare pentru reutilizare (reciclare).
Nu le aruncati impreund cu deseurile obisnuite!!!

Dupa terminarea duratei de viata, predati friteuza pentru a fi eliminata la un centru de reciclare.

Daca aparatul trebuie scos definitiv din functiune, recomandam s& i taiati cablul de alimentare dupa ce |-ati deconectat de la
reteaua electricd. In acest mod, aparatul nu mai poate fi utilizat.

V& rugam s intrebati autoritatea locala despre centrul de reciclare pe care il puteti contacta..

Distribuitor:

EXIHAND spol. s r.o0.
Zabrdovicka 12

615 00 BRNO

tel/fax:: +420 545 213 738,740
e-mail : info@exihand.cz
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EXIHAND spol. s r.o.

ZARUCNI LIST

Sislo

Vyrobce KALORIK

Datum vyskladnéni

Zaruéni doba 24 mésicl

VYPLNi PRODEJNA

Nazev vyrobku Fritéza

Typ FT 1012

Vyrobni &islo

Datum prodeje

razitko - podpis
ZAZNAM O ZARUCNICH OPRAVACH
Po (')pravy Opraveno Predmét Podpis
pfedano dne dne opravy
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