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POLSKI

ZASADY BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA

Zanim zaczniesz uzywaC urzgdzenie przeczytaj uwaznie
instrukcje i postepuj wytacznie z jej wskazaniami.

Wazne: Urzgdzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci w wieku 8
lat i wiecej oraz osoby z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi,
czuciowymi lub umystowymi, albo osoby nie majgce
doswiadczenia i znajomosci sprzetu, jesli zastosowano nad nimi
nadzér lub udzielono im instrukcji dotyczgcych bezpiecznego
uzytkowania urzgdzenia i zwigzanych z tym niebezpieczenstw.
Dzieci nie powinny bawi¢ sie tym urzgdzeniem. Czyszczenie i
konserwacja przez uzytkownika nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci, chyba ze majg one wiecej niz 8 lat i sg pod nadzorem.
Nie zostawiaj wtgczonego urzgdzenia wraz z przewodem bez
nadzoru, trzymaj z dala od dzieci ponizej 8 roku zycia i 0sdéb
niepowotanych zwtaszcza kiedy jest podtgczone do sieci lub sie
chtodzi.

o Zanim wigczysz urzgdzenie sprawdz czy napiecie sieciowe
zgadza sie z parametrami podanymi na tabliczce znamionowej
urzadzenia.

o Podczas uzycia nie zostawiaj urzgdzenia bez nadzoru.
Trzymaj z dala od dzieci i oséb niepowotanych.

o Regularnie sprawdzaj, czy urzadzenie lub/i kabel zasilajgcy nie
jest uszkodzony. Nie uzywaj urzgdzenia uszkodzonego lub
z uszkodzonym kablem zasilajgcym. Wszelkie naprawy
powinny by¢ dokonane przez wykwalifikowanego elektryka(*).
Jezeli przewdd jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony na
nowy przez wykwalifikowanego elektryka(*) w celu unikniecia
niebezpieczenstwa.

o Urzadzenie stuzy tylko do uzytku domowego i powinno byc¢
uzywane zgodnie ze wskazaniami niniejszej instrukciji.

o Nie zanurzaj w wodzie ani zadnym innym ptynie. Nie czys¢
w zmywarce do naczyn.
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o Zwroc¢ uwage na to, by urzgdzenie oraz jego kabel nie dotykaty
zadnych gorgcych powierzchni

o Przed czyszczeniem zawsze odfgczaj urzadzenie od zrodta
zasilania.

o Nigdy nie uzywaj urzgdzenia na zewnatrz i zawsze w suchym
otoczeniu.

o Nigdy nie uzywaj akcesoriow, ktére nie sg zalecane przez
producenta. Mogg one stanowi¢ zagrozenie dla uzytkownika
i ryzyko uszkodzenia urzgdzenia.

o Nigdy nie przesuwaj urzgdzenia ciggngc za przewod. Upewnij
sie, ze przewod jest umieszczony tak, by nie zwisat poza
krawedz blatu lub stotu, nie platat sie i aby nikt sie o niego nie
potknat lub nie zaczepit. Nie owijaj przewodu wokot urzadzenia
i nie zginaj go.

o Postaw urzgdzenie na stole lub innej stabilnej, ptaskiej
powierzchni.

o Upewnij sie, ze urzadzenie ostygto przed czyszczeniem
i przechowywaniem.

o Upewnij sie, ze przewdd nigdy nie styka sie z gorgcymi
czesciami urzgdzenia.

o Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka, gdy
urzgdzenie jest uzywane. Upewnij sie, ze nie dotykasz
goragcych czesci urzadzenia.

o Upewnij sie, ze urzagdzenie nie ma kontaktu z tatwopalnymi
materiatami, takimi jak zastony, obrusy, Sciereczki itp., kiedy
jest uzywane, poniewaz moze dojs¢ do pozaru.

o Uwazaj, aby nie porysowaé specjalnej powitoki blach do
pieczenia, poniewaz drobiny tej powtoki mogtyby dostac sie do
jedzenia. Uzyj klasycznej szpachelki drewnianej lub
zaroodpornego plastiku.

o Uzywaj urzadzenia wylgcznie do przygotowywania potraw, do
ktérych jest przeznaczone.

o Zawsze odigczaj urzadzenie od sieci, gdy nie jest uzywane,
zwtaszcza, ze nie jest wyposazone w wytgcznik.
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przy pierwszym uzyciu nalezy wytrze¢ powierzchnie ptytek wilgotng $ciereczkq, a nastepnie
wysuszy€.

Uwaga: Wypalanie sie powtoki ochronnej spowoduje dymienie przy pierwszym uzyciu. To
NIE jest szkodliwe i zniknie po krétkim czasie. Dlatego zaleca sie pozostawienie rozgrzanego
urzgdzenia pustego (bez ciasta) przez 10 minut zanim uzyje sie go po raz pierwszy.

PRZYGOTOWANIE | PIECZENIE

Przygotuj ciasto (w tym podreczniku jest kilka podstawowych przepisdw, ale mozesz
réwniez uzy¢ innych domowych przepisdw lub gotowego ptynnego ciasta i / lub
ciasta w proszku).

Blachy do pieczenia zwykle nie wymagajg naoliwienia, ale jesli czujesz takqg potrzebe,
zalecamy delikatne posmarowanie blach do pieczenia mastem, margaryng lub
olejem kuchennym.

Wilej ciasto rownomiernie do wycie¢ w dolnej ptycie do pieczenia.

Nie przepetniaj blach, w przeciwnym razie ciasto wyptynie po bokach.

Zamknij urzgdzenie i zablokuj dwie jego potéwki za pomocg zatrzasku blokujgcego.
Czerwone i zielone $wiatto wskazujq, ze urzgdzenie jest wtgczone i nagrzewa sie.
Zielone $wiatto gotowosci zgasnie po osiggnieciu temperatury pieczenia. Podczas
uzytkowania ta kontrolka gotowosci swieci i gasnie regularnie, wskazujgc, ze termostat
reguluje temperature urzgdzenia.

Piecz do ztotego koloru (5 do 7 minut): czas pieczenia zalezy od ciasta.

Gdy babeczki bedqg gotowe, usun je plastikowq lub drewniang szpatutkg. Nigdy nie
uzywaj zadnych metalowych  przedmiotéw, aby unikng¢  uszkodzenia
nieprzywierajqcej powtoki blach do pieczenia.

Uwaga: podczas pracy plyty do pieczenia nagrzewajq sie. Uwazaj, aby sie nie poparzyé.

Odtqgcz urzgdzenie od zasilania i pozostaw je otwarte, aby ostygto.

CZYSICIENIE

Przed czyszczeniem wyjmij wiyczke z gniazdka i poczekaj, az urzgdzenie ostygnie.

Wytrzyj obudowe lekko zwilzong szmatkqg, upewnigjgc sie, ze woda nie przedostaje
sie do $rodka.

Wytrzyj wnetrze i krawedzie talerza papierowym recznikiem lub miekkg $ciereczka.
Nie czy$¢ wewnatrz ani na zewnatrz za pomocq $ciernych $ciereczek lub wetny
stalowej, poniewaz moze to uszkodzié nieprzywierajgcg powtoke.

Nie zanurzaj w wodzie ani innym ptynie.
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Podstawowy przepis na babeczki

¢ 200g masta ¢ 250 g maki
¢ 180 g drobnego cukru  szczypta wanilii w proszku
e 3jajka 1,5 tyzeczki proszku do pieczenia

Zmiekcz masto do temperatury pokojowej.

Ubij masto i cukier elektryczng trzepaczkq, az mieszanka stanie sie puszysta.

Dodaj jajka, mgke, proszek do pieczenia i proszek waniliowy.

Kontynuuj ubijanie, az uzyskasz gtadkq mieszanke. Upiecz mieszanke w swoim urzadzeniu do ciastek.
Mozesz zmienic¢ ten przepis, dodajgc troche proszku kakaowego i mleka: ubij, az uzyskasz
gtadkqg czekoladowqg mieszanke.

Mozesz takze dodac zmielone migdaty lub orzechy laskowe.

Nie zapomnij ozdobi¢ upieczonych babeczek przed podaniem.

Podstawowe ciasto stone

* 250 g maki * 80 ml oleju

* 1,5 tyzeczki proszku do pieczenia ¢ 125 ml maslanki

* 1/2 tyzeczki soli * 80 g startego parmezanu
* 2 jajka

Wymieszaj make, proszek do pieczenia i sél z jajkami, olejem i masdlankg na gtadkie ciasto.
Nastepnie dodaj tarty parmezan do smaku.

Piecz ciasto w urzgdzeniu przez 7 do 10 minut.

To podstawowe ciasto mozna urozmaici¢ posiekanymi oliwkami, marynowang papryka,
suszonymi pomidorami lub mozzarellqg.

Nie uzywaj sktadnikdw o wysokiej zawarto$ci wody a mieso i warzywa usmaz na patelni
przed dodaniem ich do ciasta.

TKG CKM 1002 24



OCHRONA $RODOWISKA NATURALNEGO

Symbol == na tabliczce znamionowej urzadzenia oznacza, ze produktu nie wolno
wyrzucac razem z innymi odpadami z gospodarstw domowych. Polskie prawo zabrania
pod karg grzywny tqczenia zuzytego sprzetu elekirycznego i elekironicznego wraz z
innymi odpadami. Dbajgc o pozbycie sie produktu w nalezyty sposéb, mozna zapobiec
potencjalnym negatywnym skutkom dla srodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego,
jakie mogtyby wynikng¢ z niewtasciwego postepowania z odpadami powstatymi ze
zuzytego sprzetu elektronicznego.

System zbierania zuzytego sprzetu jest zgodny z obowigzujgcymi na ferenie
Rzeczpospolitej Polskie] normami prawnymi, (Ustawa z dnia 29 lipca 2005, Dziennik Ustaw
Nr 180 poz.1494 i 1495) obowiqzki wynikajgce z ustawy przejeta w imieniu przedsiebiorcy
Organizacja Odzysku. Gospodarstwo domowe petni istotng role w przyczynianiu sie do
ponownego uzycia i odzysku, w tym recyklingu, zuzytego sprzetu elektrycznego.
Przestrzeganie zasad selektywnej zbidrki sprzetu ma zapewni¢ wtasciwy poziom ochrony
zdrowia ludzkiego i Srodowiska naturalnego.

DEKLARACJA ERP - ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) NR 1275/2008

My, TKG SRL, niniejszym o$wiadczamy, ze nasz produkt spetnia wymagania
Rozporzgdzenia Komisji Europejskiej (WE) nr 1275/2008. W prawdzie, nasz produkt nie
posiada funkcji, ktéryby pozwalata na zminimalizowanie zuzycia energii, ktéra powinna
zgodnie z Rozporzgdzeniem Komisji Europejskiej (WE) nr 1275/2008 wytgczy< produkt lub
przetqgczy¢ go w tryb czuwania po zakohczeniu gtéwnej funkciji, ale jest to praktycznie
niemozliwe, poniewaz pogorszytoby to gtdwng funkcje urzgdzenia tak mocno, iz dalsze
uzytkowanie produktu nie bytoby mozliwe.

W zwiqzku z powyzszym, w naszych instrukcjach obstugi zawsze informujemy Klienta, aby
zaraz po zakonczeniu zapiekania natychmiast odtgczyt urzgdzenie z prgdu.

Na prosbe Klienta, instrukcja obstugi jest rowniez dostepna w formie elekfronicznej w
ramach obstugi posprzedazowej (zobacz karta gwarancyjna).

(*) Uprawniony elektryk: Osoba wskazana przez dziat sprzedazy
producenta lub importera lub kazda osoba posiadajgca niezbedne
kwalifikacje umozliwiajgce dokonywanie tego typu napraw bez
stwarzania zagrozenia. W kazdym przypadku urzgdzenie nalezy
przekazywacé tym osobom.
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