MULTIFUNKENI GRIL, PIZZA PEC

ITALIA

NAVOD K OBSLUZE

(pfeklad ptvodniho navodu k obsluze)

BERG CZ



POUZIVAT POUZE VE VENKOVNiM PROSTREDI! PRED POUZITiM VYROBKU
PRECIST NAVOD! Naivod k obsluze uschovejte pro dalsi pouziti!
UPOZORNENI: Pristupné ¢asti mohou byt horké! Zamezte ptistupu détil Tento vyro-
bek musi byt umisfovan mimo dosah hotlavych materialt. BEhem provozu vyrobkem
nepohybovat.

Po pouziti diikladné uhaste ohen a ujistéte se, ze je popel vychladly a nehrozi tak
riziko pozdaru! Jakékoliv Upravy grilu mohou byt nebezpec¢né! Nedodrzeni bezpec-
nostnich pokynd mdaze mit za nasledek nejen ohrozeni zdravi osob, ale také skodu
na majetku nebo poskozeni vyrobku!



Bezpecnostni pokyny!

VAROVANI:
Pouzivat pouze ve venkovnim prostiedi!

C@’ Pred pouzitim vyrobku dikladné precist ndvod k obsluze!
(= UPOZORNENI: Piistupné ¢asti grilu mohou byt velmi horké! Zamezte pistupu deétil

Cg' Jednotlivé ¢asti grilu mohou byt velmi horké, proto budte velmi opatrni a zamezte pfistupu
déti ke grilu. Déti nesmi gril nikdy pouzivat ani se pohybovat v jeho bezprosttedni blizkosti.

CE Tento vyrobek musi byt vzdy umistovan vyhradné mimo dosah hoflavych materiald.
C? Gril vzdy umisfujte pouze na rovny a pevny povrch!

C?’ Béhem pouzivani vyrobku je zakdzano s nim jakkoli manipulovat.

Cg' Gril neprendsejte ani s nim jinak nemanipulujte, pokud jej pravé pouzivate.

{]g? Po pouziti grilu ddkladné uhaste ohen v topenisti a ujistéte se, Ze je popel vychladly a nehrozi
tak riziko pozaru.

C@ Jakékoliv upravy vyrobku mohou byt nebezpecné.
C?’ Nikdy nemérnte nastaveni grilu, neprovadéjte Upravy ani zmény na vyrobku.
Cgl Za ucelem rozdelani ohné, prip. pro podporu hofeni nikdy nepouzivejte tekuté podpalovace!

{? Pri odkryvani vika nebo otevirani dvifek grilu budte velmi opatrnil Chrarnte se pred ohném,
nahromadénym kourem ¢&i horkou parou! Nebezpeci zranéni a popaleni!

Cg' Gril nepouzivejte pfi vétrném pocasi! Hrozi nebezpeci zranéni a pozaru!

Cg' Tento gril je uzivatel povinen pravidelné kontrolovat a udrzovat v ¢istém a bezpe¢ném pro-
voznim stavu.

8? Po skonéeni pouzivani grilu (uhaseni plamene v topenisti) je gril nutné ponechat zcela vy-
chladnout po dobu min. 60 minut tak, aby se zamezilo pfipadnym popaleninam v ddsledku
manipulace se stale horkym grilem. Za v8ech okolnosti proto pfi manipulaci s grilem pouzivej-
te ochranné rukavice.

C? Nikdy se nedotykejte rosta, prip. jinych ¢asti uvnitt grilu, popela ¢i dievéného uhli za tcelem
kontroly teploty.

Cg‘—' Gril umistujte tak, aby bylo zabranéno narazdm vétru, které by nasledné mohly roznaset zbyt-
ky hoticiho popela a zpUsobit tak vzniceni hoflavych materidlt v okoli grilu.

Cg' Gril nikdy nepouzivejte za silného vétru.
Cg' Pfi rozdéldvani ohné se nikdy nenakldnéjte nad gril.

{? Za zadnych okolnosti neponechavejte gril s rozdélanym ohném v topenisti bez dozoru. Zejmé-
na pak zamezte pfistupu déti a domdcich zvirat ke grilu.

C? Gril se nikdy nesnazte premistovat, je-li v fopenisti rozdélany ohen. Pfed uskladnénim ¢i ma-
nipulaci s grilem jej ponechte dostatecné vychladnout.

C? Za vsech okolnosti otevirejte viko grilu se zvy$enou opatrnosti a pomalym pohybem, v opac-
ném piipadé muize dojit k vaznému popaleni uzivatele v dusledku rychlého uvolnéni tepla pod
vikem grilu.

{? Pravidelné kontrolujte, zda jsou ventilacni klapky gril prichozi a bez prekazek.

{]g‘—' Pred rozdélanim ohné v grilu se presvédcte, ze je popelnik sprdvné a pevné naistalovan.

85" Nikdy se grilovaciho ro$tu nedotykejte bez ochrannych rukavic.

Cg“—* Palivo skladujte ve vodévzdornych obalech mimo prostory, kde hrozi jeho pfipadné vzniceni.



Upozornéni:

PFistupné dily-vnéjsi ¢asti grilu mohou byt béhem pouzivani velmi horké, proto budte velmi opa-
trni a obezfetni, zejména pokud se ve Vasem okoli pohybuji déti a starsi osoby.

Dodrzujte bezpeénost!

Nikdy neskladujte vznétlivé, tékavé latky a kapaliny nebo jiné hoflavé pfedmeéty v blizkosti grilu
nebo podobnych zafizeni nebo spotiebicu.

Gril nikdy nezapalujte pouzitim benzinu nebo podobnych kapalin! Po pouziti vzdy faddné uhaste
ohen a pockejte, az gril vychladne!

Uzivatel grilu nikdy nesmi zasahovat do zafizeni a ani ménit nastaveni vyrobce!

Ujistéte se, Ze je gril spravné smontovan. Nékteré €¢asti mohou mit ostré hrany, které
mohou zpusobit zranéni, pokud nebudete pfi montazi opatrni. Proto budte velmi opa-
trni pFi manipulaci s jednotlivymi dily grilu.

Vyrobce doporucuje pouzivat pFi montazi ochranné rukavice!

Pri grilovani vZzdy pouzivejte ochranné prostiedky osobni ochrany, zejména ochranné
rukavice, zastéru apod., aby nedoslo k pFipadnému popaleni pokozky!

VAROVANI! NEBEZPECi OTRAVY OXIDEM UHELNATYM!

Spalovéni difevéného uhli uvniti vyrobku mdze byt smrtelné nebezpecné. Pii hofeni se uvoliiuje
oxid uhelnaty, ktery nema zadny zapach. NIKDY nespalujte difevéné uhli nebo nepouzivejte tento
gril uvniti obytnych mistnosti, vozidel, stant a podobné.



Bezpecnostni pokyny

VAROVANI:
V nasi peci na pizzu mazete mit pizzu v kvalité z restaurace, chléb, kolace, vdolky nebo jina
jidla, jako ryby a zeleninu si pfipravite jako v redlné kamenné peci nebo v domdci peci.

8? Udélejte si trochu ¢asu na to, abyste se naucili pouzivat pec na pizzu a brzy se budete citit
jako skutecny ,Chef de Cuisine”.

Cgl S peci na pizzu muzete také pripravovat venku nejlepsi speciality.

{]g? Pokud pfipravujete jind jidla nez pizzu nebo chléb, vzdy pracujte s panvi nebo pekacem na
keramické desce, jinak keramickd deska absorbuje tuk, olej nebo maslo a mize se vyvijet kour.
Stejné tak mlze dojit k zdpachu a trvalé kontaminaci az ke zluklé chuti pizzy, chleba a podob-
ne.

85’ V nejlepsim pripadé odstrarite keramickou desku a pomoci grilu pfipravte dalsi pokrmy. Pozor!
keramicka deska je velmi kiehkd, budte proto velmi opatrni, aby nedoslo rozbiti!

{? Abyste ziskali perfektni pizzu, musi byt pizzova pec pofddné predehiata - jako skute¢nd kam-
na nebo domdci frouba.

{g> VAROVANI - POZOR!

C? Pec na pizzu je urc¢ena pouze pro venkovni pouziti. Nepouzivejte pec na pizzu v uzavienych
mistnostech.

{]g‘—' VYSTRAHA - Béhem pouzivani udrzujte déti a domdci zvifata mimo pec. Nikdy nenechdvejte
oheri bez dozoru.

@ NEBEZPECI otravy oxidem uhelnatym - pec nesmi byt provozovana v uzavienych mistnos-
tech. Nepouzivejte toto zafizeni ve stanu, karavanu, auté, suterénu nebo v podkrovi nebo lodi.
Nikdy nepouzivejte pec na pizzu pod markyzou, slune¢niky nebo v pavilonech.

{‘g NEBEZPECI POZARU - mohou vznikat jiskry.

C@ VAROVANI - NEPOUZIVEJTE na zapaleni benzin, alkohol, zapalovag, ani jiné chemikalie. Pou-
zivejte POUZE grilovaci zapalovace, které splfiuji normu EN 1860-3.

Cg—' Pec na pizzu je vhodna pouze pro pouziti s neoSetfenym dievem, poleny nebo dievénym
uhlim. U tohoto vyrobku NEPOUZIVEJTE ¢erné nebo hnédé uhli.

Cgl Nepouzivejte pec na pizzu na terase nebo jiném hoflavém povrchu, jako je sucha frava, piliny,
listy nebo dekorativni kire.

Cg POZOR - Ujistéte se, Ze pizza pec je umisténa nejméné 2 m od hoflavych predmétu. Také se
ujistéte, Ze je vzdalenost také nejméné 2 m nad peci.

Cg' Provozni a bezpecnostni pokyny

8?‘ Nepouzivejte pec na pizzu jako topeni nebo zdroj tepla na terase.

(> VAROVANI - Vyrobek se b&hem provozu velmi zahiva.

{’g—' Béhem provozu vyrobkem nepohybujte!

C@ Pri manipulaci a obsluze vyrobku vzdy pouzivejte rukavice odolné vici teplu.

Cgf VAROVANI - Keramicka deska je velmi horka a udrzuje tuto teplotu dlouho po pouziti. Pred
dotykem vzdy nechte keramickou desku zcela vychladnout.

Cg‘—' POZOR - Vyvarujte se extrémnich vykyv( teplot na keramické desce. Na horkou keramickou
desku nepokladejte zadné rozmrazené zmrazené jidlo.

Cgl UPOZORNENI - S keramickou deskou zachazejte opatrné. Deska je citlivd a pfi ndrazu nebo
padu se mize zlomit. Nepouzivejte poskozenou desku.



DULEZITE UPOZORNENI!

Gril je uréen pouze pro pouziti dievéného uhli nebo mensich kusii difeva! Nevkla-
dejte vétsi kusy dfeva nebo dievéné Spalky a nedopustte, aby v grilu hofel vysoky
plamen! Dusledné kontrolujte vnitini teplotu v grilu a nikdy nepiekraéujte teplotu
300 stupni Celsia! Grilovaci mFizky jsou umistény blizko nad ohnis§tém a neni diivod
vystavovat gril vysokym teplotam. V opaéném pFipadé hrozi pretopeni grilu a jeho
nasledné trvalé poskozeni! Nedodrzenim téchto pokynii mizete poskodit povrcho-
vou upravu a konstrukei grilu a zplsobit tak ztratu zaruky!

POZOR! Opatrné vybalte gril a jednotlivé dily z obalového materidlu.

S jednotlivymi dily manipulujte opatrné, aby nedoslo k jejich poskozeni, poskrabani apod. P¥i
montazi pouzijte ochranné podlozky. Montaz doporucujeme provadét ve 2 osobach.
VAROVANI!

Obalovy material, zejména plastové sacky udrzujte mimo dosah détil Hrozi nebezpeci uduseni!
Obalovy materidl zlikvidujte vhodnym zplsobem!
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Montaz

Pfipevnéte nohy k podpére, poté namontujte kola a spodni desku pomoci Sroubt A, podlozkek F
a matic B.




Pripevnéte ohnisté ke konstrukci s nohami pomoci $Sroubt A a podlozek F.




Pripevnéte komin k ohnisti pomoci Sroubl A. Pomoci matice pfipevnéte teplomér k ohnisti.
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Namontujte rukojet k ohnisti pomoci podlozek D, F a matic E.

"



Vlozte grilovaci mfizku, kdmen na pizzu a popelnik do ohnisté.
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NEBEZPECi! Oxid uhelnaty!
Spaliny dievéného uhli mohou byt v uzavienych prostordch Zivotu nebezpecné! PFi spalova

ni

vznikd nebezpecny oxid uhelnaty, ktery neni citit. Nikdy proto nespalujte dfevéné uhli uvniti bu-

dov, vozidel ¢i stan(.

DULEZITE UPOZORNENI!

Gril je uréen pouze pro pouziti dievéného uhli nebo mensich kust dieva! Nevkla-
dejte vétsi kusy dfeva nebo difevéné Spalky a nedopustte, aby v grilu hofel vysoky
plamen! Dusledné kontrolujte vnitini teplotu v grilu a nikdy nepFekraéujte teplotu
300 stupnt Celsia! Grilovaci mFizky jsou umistény blizko nad ohnistém a neni diivod
vystavovat gril vysokym teplotam. V opaéném pripadé hrozi pfetopeni grilu a jeho
nasledné trvalé poskozeni! Nedodrzenim téchto pokynii mizete poskodit povrcho-
vou tpravu a konstrukei grilu a zpusobit tak ztratu zaruky!
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Pokyny pro péci a pouzivani

Ujistéte se, Zze pec na pizzu je na rovném, stabilnim a nehoflavém povrchu.

Ujistéte se, Ze pec na pizzu je nejméné 2 m od okolnich predmétu.

Rozhodnéte se pro stanovisté, které spliiuje vySe uvedené pozadavky. Peci na pizzu manipulujte
pouze kdyz vychladla.

Pecici trouba muze byt ponechana venku po cely rok pouze pokud je pouzita ochranna plachta!l

Protoze je tento model vyroben z oceli, povrch bude starnout a pfi pouziti venku bude tvorit
rez. Toto mUzete o¢ekdvat a nema to zadny vliv na funkci, nejednd se o vadu produktu a ani neni
duvodem k reklamaci!

Z bezpecnostnich ddvodu byste méli vyrobek pred pouzitim vzdy zkontrolovat, zda neni poskozen
a v pfipadé zjisténi zavady ji okamzité.

Pokud budete i nadale i se zavadou vyrobek pouzivat, mize dojit k poskozeni, zranéni nebo po-
Skozeni majetku.

Béhem pouzivani a pfi prikladani paliva vzdy pouzivejte rukavice odolné vici teplu! Vzdy pracujte
s maximalni opatrnosti!

INSTALACE
Do spodniho ohnisté frouby vloZzte neosSetfené dfevo nebo dievéné uhli. Nevypliiujte topeni-
$té vice nez 75%, napt. 3 kg uhli nebo 2 malé kulatiny. Mohlo by dojit k pfetopeni a poskozeni
vyrobku!

{? Pro zapaleni ohné polozte na palivo noviny a podpal. K fomu pouzijte rukavice odolné vici
teplu.

8? Pred grilovdnim nebo pecenim by mélo byt palivo pokryto vrstvou popela. Palivo by se mélo
nejméné 30 minut prozhavit.

POUZITI
{? Jakmile je palivo pfipraveno jak je popsané vyse, mlizete pfipravovany pokrm umistit na rost
nebo na kamen pro pizzu.

8? Chcete-li pouzivat kamna jako udirnu, zaviete vétrani na dolnich dvifkach a koufovy ventil/
klapku na kominé a do paliva pfidejte hobliny na uzeni.

85 Chcete-li zabranit vysychani potravin, doporucujeme pouziti napf. misky s vodou. Pfed zapa-
lenim vlozte tuto misku.

8? Doplnte vodu podle potreby.

C@ Privod vzduchu Ize regulovat vétranim na spodnich dvefich a na kominovém Soupdtku.
@g VZDY pouzivejte protipozarni rukavice!

@ Spodni dvitka musi zGstat b&hem provozu vZdy zavienad.

@ Pec na pizzu nedoplriujte palivem (neosetfené dievo, kulatina nebo dfevéné uhli) - max. 3 kg
dievéného uhli nebo 2 malé kulatiny.
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@ Kdmen na pizzu a rost na rost Ize vycistit jemnym Cisticim prostiedkem. Kdmen na pizzu a rost
na grilovani NENi VHODNY MYT PRACIMI PROSTREDKY

@? Na spodni sfrané kamene na pizzu se mohou tvofit saze. To Ize o¢ekdvat a nejedna se o vadu
produktu a neovlivni jeho pouziti.

@ Pokud se ohnisté nepouzivd, mélo by byt dostate¢né zakryto.
@ Povrch pece na pizzu po uvedeni do provozu zméni na barvu.

VARENI/GRILOVANI
Pri vafeni si prosim prectéte a dodrzujte tyto pokyny:

8? VZDY si umyjte ruce pfed a po manipulaci se syrovym masem a pied jidlem.

C@ VZDY drzte syrové maso mimo vafené maso a jina jidla. P¥i manipulaci se syrovym masem
dbejte maximalni hygieny!

@ Pred grilovanim / pe€enim se ujistéte, Ze je kamen a nafadi na grilovani / pizzu &isté a bez
starych zbytkd potravin.

NIKDY nepouzivejte stejné nevycisténé nadobi k vafeni nebo zpracovani nevafeného jidla.

POZOR - konzumace syrového nebo nevaieného masa muaze vést k otravé jidlem (napf. bakteri-
alni kmeny, jako je E. coli).

Abyste se vyhnuli riziku nedostate¢né tepelné upraveného masa, nakrdjejte maso tak, aby se
mohlo zcela propéct. VAROVANI - Po dostate¢ném grilovani masa by méla byt §fava z masa ¢ira
a nemély by zlstat Zzadné stopy po krvavé sfavé. Doporuceni: Upecte velké kusy masa diive, nez
je pak vlozite na gril. VZDY po grilovani ocistéte véechny pozivané povrchy a nadobi. Gril by mél
byt ¢istén teplou mydlovou vodou.

UHASENI OHNE
Chcete-li uhasit pec na pizzu, nechte dfevo jednoduse vyhoret nebo ji posypte piskem.

@ Nikdy nepouzivejte vodu !l Mohlo by to vést k poSkozeni vyrobku nebo ke zranéni!

SKLADOVANI/ ULOZENI
Pouzivate-li kryt, ujistéte se, Ze je ohen Uplné vypnuty a Ze pec na pizzu vychladla.

{? Tento produkt mlze rezavét. Chcete-li minimalizovat rezavéni, mlizete pec potiit mastnym
hadfikem. Pravidelné provadéjte udrzbu a konzervaci vyznamné tim prodlouzite celkovy
vzhled a Zivotnost vyrobku!
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Recepty

Tésto na pizzu:
1000 g mouky

35 g cukru

50 g drozdi (erstvé)

25 g soli 70 ml olivového oleje (extra panensky)
540 ml vody

Vlozte vechny suché ingredience do misy a pomalu pfimichejte studenou vodu do vlazné vody.
Nyni pomalu ptidejte olivovy olej a michejte celou smés po dobu 5 - 8 minut pomoci ru¢niho mi-
xéru, dokud se nevytvori hladky povrch.

Odvazte 150 g dily tésta/porce a zformujte je do kulatych bochanku.
Ponechte tyto bochdnky zakryté v lednici 2-3 hodiny.

Pred zpracovanim tésta na pizzu musi byt pul hodiny pfi pokojové teploté.
Nyni Ize t&sto zpracovat na pizzu.

Pizza omacka:
509 nakrajené cibule

2 strouzky ¢esneku

5009 propasirovanych/ drcenych raj¢at

30g raj¢atové pasty

Oregano, sul, pepr, bazalku - pfidejte dle chufti

Na zac¢dtku zahtejeme olej na panvi a pridame cibulku s prolisovanym ¢esnekem a pomalu pfidédme
raj¢atovou pastu.

Pridejte prolisovand raj¢ata a dochutte pepirem, soli, cukrem a oreganem, jak uznate za vhodné.

Omacku pfivedte k varu a varte 10 minut na spordku. Omacka na pizzu by méla pred dalsim zpra-
covanim a upotiebenim vychladnout
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Kontaktni adaje a servis

Pokud nenaleznete feSeni problému v tomto navodu k obsluze nebo v pfipadé zarucni ¢i poza-
rucni opravy, kontaktujte autorizované servisni stfedisko, které Vam s problémem poradi, seznam
servisnich stiedisek najdete na www.avenberg.cz/sk

* |nfernet: ww.avenberg.cz/sk
e E-mail: servis@avenberg.cz

Ochrana Zivotniho prostiedi, zpracovani odpadu

Spotiebice, vyrobky, pfislusenstvi a obaly by mély byt dodany k opétovnému zhod-
noceni neposkozujicimu Zivotni prosttedi.
Nevyhazujte pouzité vyrobky, spotiebice nebo zafizeni do domovniho odpadul!

Zlikvidujte vyrobek prostfednictvim schvaleného recykla¢niho provozu nebo pro-
stifednictvim komunadlniho zafizeni na likvidaci odpadu nebo sbérného dvora. Dbejte
platnych predpist! V pfipadé pochyb se poradte s recykla¢ni firmou. Veskeré obalo-
vé materidly nechte zlikvidovat v souladu s ekologickymi predpisy. Takto odevzdané
vyrobky nebo spotiebi¢e budou shromazdény, rozebrdny a dodany k opé&tovnému
zhodnoceni neposkozujicimu Zivotni prostiedi.
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TOBBFUNKCIOS GRILL, P1ZZA SUTO

ITALIA

HASZNALATI UTASITAS

(az eredeti hasznalati utasitas forditasa)

BERG HU



CSAK KULTERI HASZNALATRA! A TERMEK HASZNALATA ELOTT OLVASSA
EL AZ UTASITAST! Orizze meg a hasznalati utasitast késébbi hasznalatra!
FIGYELMEZTETES: A hozzaférhetd részek forréak lehetnek! Tartsa tavol a gyerme-
keket! Ezt a terméket gyulékony anyagoktdl tavol kell elhelyezni. Mikddés kdzben
ne mozgassa a terméket.

Hasznalat utan alaposan oltsuk el a tlzet, és gy6z6djon meg arrdl, hogy a hamu
kihtlt és nincs tlizveszély! A grill barmilyen modositasa veszélyes lehet! A biztonsagi
utasitasok figyelmen kivil hagydsa nemcsak az emberek egészségének veszélyezte-
tését, hanem anyagi kdrokat vagy a termék karosoddsat is eredményezheti!



Biztonsagi utasitasok!

FIGYELMEZTETES:
Csak a szabadban hasznalja!

C@’ A termék haszndlata elétt figyelmesen olvassa el a hasznalati Utmutatét!

{‘g? FIGYELMEZTETES: A grillsiité hozzaférheté részei nagyon forréak lehetnek! Tartsa tavol a
gyermekeket!

A grill egyes részei nagyon forréak lehetnek, ezért legyen nagyon évatos, és tartsa tdvol a
Cg__, gyerekeket a grilltél. Gyermekek soha nem hasznalhatjdk a grillt, és nem mozoghatnak annak
kozvetlen kozelében.

Ezt a ferméket mindig gyulékony anyagoktol tavol kell elhelyezni.

A grillt mindig csak sima és szilard fellletre helyezze!

Hasznalat koézben tilos a terméket barmilyen médon manipuldini.
Hasznalat kdzben ne vigye magaval vagy mas médon ne fogja meg a grillt.

A grill hasznalata utdn alaposan olfsa el a tlizhely tlizet, és gy6zédjon meg arrdl, hogy a hamu
kihtilt, és nincs tlizveszély.

A termék barmilyen modositdsa veszélyes lehet.

Soha ne valtoztassa meg a grill beallitasaif, ne végezzen moédositdsokat vagy mddositsa a
terméket.

Tlzgyujtas céljabdl, ill soha ne hasznaljon folyékony 6ngyujtét az égés eldsegitésére!

C?’ Legyen nagyon 6vatos a fedél eltavolitasakor vagy a grillajté kinyitasakor! Ovja magat tUiztél,
felgyllemlett fusttél vagy forré géztol! Sérilések és égési sérilések veszélye!

85’ Ne haszndlja a grillt szeles id6ben! Sériilés és t(izveszély!

A felhaszndlé koteles rendszeresen ellenérizni ezt a rdcsoft, és tisztan és biztonsdgos muko-
dési dllapotban tartani.

A grill hasznalata (a tlztérben a lang eloltasa) utan a grillt hagyni kell teljesen kihdIni min. 60
C? percig, hogy elkerilje a még forrd grill kezelése miatfti esetleges égési sériiléseket. Mindig
viseljen védékesztylt a grill kezelésekor.

Soha ne érintse meg a racsokat, ill mas részeket a grill belsejében, hamut vagy faszenet a
hémérséklet ellenérzéséhez.

C?’ A grillstitét ugy helyezze el, hogy elkertilje a széllokéseket, amelyek az égé hamumaradvanyo-
kat szétszorhatjak, és égheté anyagokat okozhatnak a grill koral.

{? Soha ne haszndlja a grillt erés szélben.
Soha ne hajoljon a grill félé, amikor tlzet rak.

Semmilyen kortlmények k6zott ne hagyja felligyelet nélkil a tliztérben az osztott tizu grillt.
Kulénosen Ugyeljen arra, hogy gyermekek és haziallatok ne férhessenek hozza a grillhez.

Soha ne probalja meg mozgatni a grillt, ha tlz van a tztérben. Hagyja a grillt kelléen lehdlni,
miel6tt tarolnd vagy kezelné.

Mindig nagyon 6vatosan és lassu mozgdssal nyissa fel a grill fedelét, kiilonben a felhasznalo
{? sulyos égési sériléseket szenvedhet a grill fedél alatt felszabaduld gyors hé hatdsara.

Rendszeresen ellenérizze, hogy a grill szell6zényilasai nyitva vannak-e, és nincsenek-e akadalyok.

Miel6étt tlzet gyujt a grillben, gy6zédjon meg arrol, hogy a hamutarté megfeleléen és bizton-
C? sagosan fel van szerelve.

Soha ne érintse meg a grillracsot védékesztyl nélkul.

Az Gzemanyagot vizdllé tartalyokban tarolja olyan helyektdl tavol, ahol fennall az esetleges

meggyulladasanak veszélye.
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Ertesités:
Hozzaférheto részek - a grill kiilseje nagyon felforrésodhat hasznalat kozben, ezért legyen nagyon
Svatos és korultekinté, kilondsen, ha gyerekek és idések vannak a kézelben.

Ugyeljen a biztonsagra!

Soha ne taroljon gyulékony, illékony anyagokat és folyadékokat vagy mas gyulékony targyakat a
grill vagy hasonlé berendezések vagy készulékek kdzelében.

Soha ne gyujtsa be a grillt benzinnel vagy hasonlé folyadékkal! Hasznalat utdan mindig megfe-
leléen oltsuk el a tlzet, és varjuk meg, amig a grill kihdl!

A grillezé haszndldja soha nem manipuldlhatja a készlléket, és nem modosithatja a gyarto bealli-
tasait!

Gy6z6djon meg arrél, hogy a grill megfeleléen van ésszeszerelve. Egyes alkatrészek
éles szélei lehetnek, amelyek sériilést okozhatnak, ha nem iigyelnek az 6sszeszerelés
soran. Ezért legyen nagyon évatos a grill egyes részeinek kezelésekor.

A gyarté az osszeszerelés soran védokesztyii hasznalatat javasolja!

Grillezéskor mindig hasznaljon egyéni védéfelszerelést, kiilonésen védokesztyiit, ko-
tényt stb., hogy elkeriilje az esetleges bérégési sériiléseket!

FIGYELMEZTETES! SZEN-MONOXID-MERGEZES VESZELY!

A termék belsejében égo faszén végzetes lehet. Egéskor szén-monoxid szabadul fel, aminek nincs
szaga. SOHA NE égessen szenet, és NE hasznalja ezt a grillt lakohelyiségekben, jarmdvekben,
safrakban stb.

Biztonsagi utasitasok

FIGYELMEZTETES:
Pizzakemencénkben éttermi minéségu pizzat, kenyeret, siteményt, muffint vagy mas étele-
ket, példaul halat és zoldséget fogyaszthat, akdrcsak egy igazi kékemencében vagy ofthoni
kemencében.

{‘? Szdnjon egy kis idét arra, hogy megtanulja, hogyan kell hasznalni a pizzastutéjét, és hamarosan
igazi ,Chef de Cuisine”-nak érezheti magat.

{? A pizzasttovel a legjobb kildnlegességeket a szabadban is elkészitheti.

{? Ha nem pizzat vagy kenyeret készit, mindig serpenyével vagy tepsivel dolgozzon kerami-
alapon, kilénben a kerdmialap magdba szivja a zsirt, olajat vagy vajat, és fist keletkezhet.
Ugyanigy el6fordulhat szag és tartos szennyezddés a pizza, kenyér és hasonlok avas izéig.

{? A legjobb esetben tavolitsa el a keramia tanyért, és hasznalja a grillez6t mas ételek elkészi-
téséhez. Figyelem! a keramialap nagyon sérilékeny, ezért nagyon vigydzzon, nehogy eltorje!

@? Ahhoz, hogy tokéletes pizzat kapjunk, a pizzasitét megfeleléen elé kell melegiteni — mint egy
igazi tlizhelyet vagy egy otthoni sttét.

{? FIGYELEM - FIGYELEM!
@ A pizza sUt6 kizardlag kultéri hasznalatra készilt. Ne haszndlja a pizzastutét zart helyiségekben.

FIGYELMEZTETES - Hasznalat kdzben tartsa tavol a gyerekeket és hazidllatokat a sutétol.
Soha ne hagyjon tiizet feltigyelet nélkal.

C?’ Szén-monoxid-mérgezés VESZELY - a siitét nem szabad zart helyiségben tizemeltetni. Ne
haszndlja ezt a késziiléket satorban, lakokocsiban, autdban, pincében, padldson vagy cso-
nakban. Soha ne haszndlja a pizzastitét napellenzék, napernyék alatt vagy pavilonokban.

{g> TUZVESZELY - szikra keletkezhet.

Cg' FIGYELMEZTETES - NE hasznaljon benzint, alkoholt, 5ngyujtot vagy mas vegyszert a gyujta-
shoz. CSAK olyan grillgyujtét hasznaljon, amely megfelel az EN 1860-3 szabvanynak.
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Cg A pizzasité csak kezeletlen faval, ronkokkel vagy faszénnel hasznalhaté. NE haszndljon feke-
tét vagy lignitet ehhez a termékhez.

Cgf Ne hasznalja a pizzasitét teraszon vagy mas gyulékony fellleten, mint példdul szaraz fd,
flirészpor, levelek vagy dekorativ kéreg.

@g' FIGYELEM - Ugyeljen arra, hogy a pizzasiité legaldbb 2 m tavolsagra legyen a gyulékony tar-
gyaktol. Ugyeljen arra is, hogy a tdvolsag legaldbb 2 m legyen a kemence felett.

{? Hasznalati és biztonsagi utasitasok

{‘g‘—' Ne haszndlja a pizzasitét fitéként vagy héforrasként a teraszon.

Cg—' FIGYELMEZTETES - A termék miikddés kozben nagyon felforrésodik.

@? Mukodeés kézben ne mozgassa a terméket!

C? Mindig viseljen h&allo kesztylit a termék kezelése és hasznalata soran.

C? FIGYELMEZTETES - A keramialap nagyon forré, és a hasznalat utdn is sokdig tartja ezt a
hémérsékletet. Mindig hagyja teljesen kihlIni a keramia tanyért, miel6tt hozzaér.

85' FIGYELEM - Kerllje el a széls6séges hémérséklet-ingadozasokat a keramialapon. Ne helyez-
zen felolvasztott fagyasztott élelmiszert a forré kerdmialapra.

(g FIGYELMEZTETES - Ovatosan kezelje a kerdmialapot. A tabla érzékeny, és eltdrhet, ha itédik
vagy leesik. Ne haszndljon sérilt tablat.

FONTOS FIGYELMEZTETES!

A grill csak faszén vagy kisebb fadarabok hasznalatara szolgal! Ne helyezzen bele
nagy fadarabokat vagy fahasabokat, és ne hagyja, hogy nagy lang égjen a grill-
siitébe! Mindig ellenérizze a grill belsé6 hémérsékletét, és soha ne lépje tul a 300
Celsius fokot! A grillracsokat a tiiz folé helyezik, és nincs ok arra, hogy a grillt magas
hémérsékletnek tegye ki. Ellenkezé esetben fennall a grill tulmelegedésének és az
azt kdveté maradandé karosodasanak a veszélye! Ezen utasitasok figyelmen kiviil
hagyasa karosithatja a grill feliiletét és felépitését, valamint a garancia elvesztését!

FIGYELEM! Ovatosan csomagolja ki a racsot és az egyes részeket a csomagoloanyagbdl.

Az egyes alkatrészeket dvatosan kezelje, hogy elkerllje a sériiléseket, karcoldsokat stb. Felsze-
reléskor hasznaljon védébetéteket. A telepitést 2 személynek ajanljuk.

FIGYELMEZTETES!
A csomagoldanyagokat, kiléndésen a mlianyag zacskdkat tartsa gyermekektdl tavol! Fullada-
sveszély!

A csomagoldanyagot megfelelé médon artalmatlanitsal
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Rogzitoelemek és alkatrészek listaja
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Epités
Rogzitse a ldbakat a tartéohoz, majd rogzitse a kerekeket és az alsé lemezt az A csavarok, az F ala-
tétek és a B anydak segitségével.
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Rogzitse a kandallot a szerkezethez labakkal az A csavarok és az F alatétek segitségével.
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Rogzitse a kéményt a kandalléhoz az A csavarokkal. Rogzitse a hémérét a kandalléhoz az anydval.
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Szerelje fel a fogantyut a tliztérre a D, F alatétekkel és az E anyakkal.
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Helyezze a grillracsot, a pizzakdvet és a hamutartét a tlzhelyre.
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Receptek

Pizza tészta:
1000 g lisztet

35 g cukor

50 g éleszté (friss)

25 g s6 70 ml olivaolaj (extra sz(iz)
540 ml viz

Az Gsszes szdraz hozzavalot egy talba tesszik, és a hideg vizet lassan a langyos vizbe keverjik.
Most lassan hozzaadjuk az olivaolajat, és az egész keveréket 5-8 percig keverjik kézi mixerrel,
amig sima fellletet nem kapunk.

Mérjunk ki 150 g-os adagokat a tésztabol/adagbol, és formazzunk belélik kerek cipdkat.
Ezeket a zsemléket letakarva 2-3 érara hitébe tesszik.

A pizzatészta feldolgozdsa el&tt fél oran keresztil szobah&mérsékleten kell lennie.

Most a tésztabdl pizza készitheto.

Pizza szész:
50 g aproéra vdgott hagyma

2 gerezd fokhagyma

500 g leszlirt/zuzott paradicsom

30 g paradicsompuré

Oregand, so, bors, bazsalikom — izlés szerint adjuk hozza

Az elején egy serpenyében felforrésitjuk az olajat és hozzdadjuk a hagymat nyomott fokhagyma-
val, majd lassan hozzdadjuk a paradicsompurét.

Adjuk hozza az 6sszetdrt paradicsomot, és izlés szerint izesitstk borssal, séval, cukorral és ore-
gdnoval.

Forraljuk fel a szészt, és f6zzlk 10 percig a tlizhelyen. A pizzaszésznak le kell hiilnie a tovabbi
feldolgozas és felhasznalas el6tt
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Elérhetdségek és szolgaltatas

Ha nem taldl megoldast a problémdra ebben a kézikdnyvben, vagy garancidlis vagy garanciat
kovetd javitds esetén forduljon egy hivatalos szervizk6zponthoz, hogy segitsen a probléma me-
goldasaban, a szervizkdzpontok listdja a www.avenberg.hu oldalon faldlhato.

e |nternef: www.avenberg.hu

e E-mail: info@avenberg.hu

Kornyezetvédelem, hulladékkezelés
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A készulékeket, fermékeket, tartozékokat és csomagoldsokat kérnyezetkiméld ujra-
felhasznalas céljabdl kell szallitani.

A hasznalt termékeket, készllékeket és felszereléseket ne dobja a haztartasi hulla-
dékbal!

A tferméket engedélyezett Ujrahasznositd létesitményen vagy kommunalis hulladék-
gyUjté telepen vagy gyUjtéudvaron keresztil drtalmatlanitsa. Tartsa be a vonatkozd
el6irdsokat! Kétség esetén forduljon ujrahasznosité céghez. Minden csomagoloa-
nyagot a kdrnyezetvédelmi eldirasoknak megfeleléen artalmatlanittasson. Az igy
leadott termékeket vagy készllékeket 6sszegyljtik, szétszerelik és kdrnyezetkiméld
Ujrafelhasznalds céljabdl elszallitjak.
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