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NÁVOD NA POUŽITÍ

POSTUP PŘI UMÝVÁNÍ
Při prvním umývání
Nejprve z nářadí odstraňte veškeré štítky a nálepky. Nářadí umyjte v horké vodě za použití přípravku pro mytí nářadí z nerezové oceli. Nářadí umývejte pomocí hrubší 
strany kuchyňské houbičky po dobu 2-3 minut. Po opláchnutí pod tekoucí vodou použijte běžný mycí prostředek a pomocí houbičky opět umyjte všechny části nářadí. 
Poté nářadí důkladně opláchněte pod tekoucí vodou.

BĚŽNÁ ÚDRŽBA
Po každém použití ponechte nářadí samovolně vychladnout. Poté jej umývejte pomocí neutrálního čisticího prostředku a houbičky nebo žínky. Po umytí, nářadí důkladně 
opláchněte pod tekoucí vodou. 
Po každém použití nářadí důkladně umyjte a odstraňte veškeré usazeniny, které by se při opětovném použití mohly vznítit a způsobit tak skvrny na nerezovém povrchu.
Při odstraňování tvrdých nápeků nejprve použijte horkou vodu pro odmočení. Poté povrch důkladně vydrhněte za použití čisticího prostředku pro čištění nerezového 
nářadí nebo práškového přípravku. Poté nářadí důkladně opláchněte pod tekoucí vodou a osušte.
Minerální látky obsažené ve vodě případně škrob z potravin mohou způsobit vytvoření bílého filmu na povrchu nářadí. Tento bílý film je možné odstranit pomocí papírové-
ho ručníku namočeného v octu nebo šťávě z citronu. Poté je nářadí nutné opět důkladně opláchnout pod tekoucí vodou a osušit.

UPOZORNĚNÍ
Po zahřátí nářadí na požadovanou teplotu při vaření, může dojít následně k zahřátí rukojetí z nerezové oceli, případně madla na vysokou teplotu. Před jakoukoliv manipula-
cí s nářadím při vaření proto vždy používejte ochranné rukavice. Mějte na paměti, že bezpečnost je za všech okolností na prvním místě.

VAROVÁNÍ!
Výrobek není hračkou nesmí být používán dětmi! Uschovejte z dosahu dětí, hrozí nebezpečí vážných zranění! 
Přístupné části mohou být při použití velmi horké, vždy používejte ochranné rukavice!
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HASZNÁLATI UTASÍTÁS

MOSÁSI ELJÁRÁS
Első mosáskor
Először távolítson el minden címkét és matricát a szerszámról. Mossa ki a szerszámokat forró vízben rozsdamentes acél szerszámtisztítóval. Mossa a szerszá-
mokat egy konyhai szivacs durvább oldalával 2-3 percig. Miután folyó víz alatt leöblítette, használjon normál mosószert, és a szivaccsal mossa át újra a szerszám 
minden részét. Ezután alaposan öblítse le a szerszámokat folyó víz alatt.

JELENLEGI KARBANTARTÁS
Minden használat után hagyja, hogy a szerszám spontán lehűljön. Ezután semleges mosószerrel és szivaccsal vagy mosogatószivaccsal mossa ki. Mosás után 
alaposan öblítse le a szerszámot folyó víz alatt. 
Minden használat után alaposan mossa ki a szerszámot, és távolítsa el a lerakódásokat, amelyek újrafelhasználás esetén meggyulladhatnak és foltokat okozhat-
nak a rozsdamentes acélfelületen.
A kemény lerakódások eltávolításakor először forró vizet használjon a nedvesítéshez. Ezután alaposan súrolja át a felületet rozsdamentes acél szerszámtisztítóval 
vagy por alakú tisztítószerrel. Ezután alaposan öblítse le a szerszámot folyó víz alatt, és szárítsa meg.
A vízben lévő ásványi anyagok vagy az élelmiszerekből származó keményítő fehér filmréteg képződését okozhatja a szerszám felületén. Ezt a fehér réteget ecetbe 
vagy citromlébe mártott papírtörlővel lehet eltávolítani. Ezután a szerszámot folyó víz alatt alaposan le kell öblíteni, és ismét meg kell szárítani.

FIGYELMEZTETÉS
Miután az eszközt a kívánt főzési hőmérsékletre melegítette, a rozsdamentes acél fogantyúk vagy a fogantyú ezt követően felforrósodhat. Ezért mindig viseljen 
védőkesztyűt, mielőtt a főzés során bármilyen módon kezeli az eszközt. Ne feledje, hogy a biztonság mindig az első helyen áll.

FIGYELMEZTETÉS!
Ez a termék nem játék, és gyermekek nem használhatják! Gyermekek elől elzárva tartandó, fennáll a súlyos sérülés veszélye! 
A hozzáférhető részek használat közben nagyon forróak lehetnek, mindig viseljen védőkesztyűt!
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