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POUZIVAT POUZE VE VENKOVNiM PROSTREDI! PRED POUZITiM VYROBKU
PRECiST NAVOD!

Ndavod k obsluze uschovejte pro dalsi pouziti!

UPOZORNENI: Pristupné ¢asti mohou byt horké! Zamezte ptistupu détil Tento vyro-
bek musi byt umisfovan mimo dosah hotlavych materialt. BEhem provozu vyrobkem
nepohybovat.

Po pouziti diikladné uhaste ohen a ujistéte se, ze je popel vychladly a nehrozi tak
riziko pozdaru! Jakékoliv Upravy grilu mohou byt nebezpecné! Nedodrzeni bezpec-
nostnich pokynd mdze mit za nasledek nejen ohrozeni zdravi osob, ale také skodu
na majetku nebo poskozeni vyrobku!



Bezpecnostni pokyny!

VAROVANI:
Pouzivat pouze ve venkovnim prostiedi!

{? Pred pouzitim vyrobku dikladné precist ndvod k obsluze!

UPOZORNENI: PFistupné éasti grilu mohou byt velmi horké! Zamezte pFistupu déti!
Jednotlivé ¢asti grilu mohou byt velmi horké, proto budte velmi opatrni a zamezte pfistupu déti ke
grilu. Déti nesmi gril nikdy pouzivat ani se pohybovat v jeho bezprostiedni blizkosti.

@ Tento vyrobek musi byt vzdy umistovan vyhradné mimo dosah hoflavych materialG.

@ Gril vzdy umisfujte pouze na rovny a pevny povrch!

8@ Béhem pouzivani vyrobku je zakdzano s nim jakkoli manipulovat.

{? Gril neprendsejte ani s nim jinak nemanipulujte, pokud jej pravé pouzivate.

Po pouziti grilu dilkladné uhaste ohei v topenisti a ujistéte se, Ze je popel vychladly a

nehrozi tak riziko pozaru.
C? Jakékoliv upravy vyrobku mohou byt nebezpecné.

@ Nikdy nemérte nastaveni grilu, neprovddéjte Upravy ani zmény na vyrobku.
8@ Za Ucelem rozdélani ohné, pfip. pro podporu hofeni nikdy nepouzivejte tekuté podpalovace!

{? Pri odkryvani vika nebo otevirdni dvifek grilu budte velmi opatrni! Chrante se pfed ohném,
nahromadénym kourfem ¢&i horkou pdrou! Nebezpeci zranéni a popdleni!

@ Gril nepouzivejte pfi vétrném pocasil Hrozi nebezpeci zranéni a pozarul!
@ Tento gril je uzivatel povinen pravidelné kontrolovat a udrzovat v ¢istém a bezpec¢ném pro-
voznim stavu.

C@ Po skonceni pouzivani grilu (uhaseni plamene v topenisti) je gril nutné ponechat zcela vy-
chladnout po dobu min. 60 minut tak, aby se zamezilo pfipadnym popalenindm v ddsledku
manipulace se stale horkym grilem. Za vSech okolnosti proto pfi manipulaci s grilem pouzivej-
te ochranné rukavice.

@ Nikdy se nedotykejte rostd, pfip. jinych ¢asti uvnitt grilu, popela ¢i dievéného uhli za tcelem
kontroly teploty.

C? Gril umistujte tak, aby bylo zabranéno narazdm vétru, které by nasledné mohly roznaset zbyt-
ky hoficiho popela a zplsobit tak vzniceni hoflavych material( v okoli grilu.

@ Gril nikdy nepouZivejte za silného vétru.
@ Pfi rozdélavani ohné se nikdy nenaklanéjte nad gril.

85 Za zadnych okolnosti neponechavejte gril s rozdélanym ohném v topenisti bez dozoru. Zejmé-
na pak zamezte pristupu déti a domdcich zvirat ke grilu.

{? Gril se nikdy nesnazte premistovat, je-li v topenisti rozdélany ohen. Pfed uskladnénim ¢i ma-
nipulaci s grilem jej ponechte dostate¢né vychladnout.

8? Za vSech okolnosti otevirejte viko grilu se zvy$enou opatrnosti a pomalym pohybem, v opac-
ném pripadé mize dojit k vdznému popdleni uzivatele v disledku rychlého uvolnéni tepla pod
vikem grilu.

8? Pravidelné kontrolujte, zda jsou ventilacni klapky gril prichozi a bez prekazek.

C&' Pred rozdélanim ohné v grilu se presvédcte, ze je popelnik spradvné a pevné naistalovan.

Cg—' Nikdy se grilovaciho ro$tu nedotykejte bez ochrannych rukavic.

{? Palivo skladujte ve vodévzdornych obalech mimo prostory, kde hrozi jeho pfipadné vzniceni.



Upozornéni:

PFistupné dily-vnéjsi ¢asti grilu mohou byt béhem pouzivani velmi horké, proto budte velmi opa-
trni a obezfetni, zejména pokud se ve Vasem okoli pohybuji déti a starsi osoby.

Dodrzujte bezpecnost!

Nikdy neskladujte vznétlivé, tékavé latky a kapaliny nebo jiné hoflavé pfedmeéty v blizkosti grilu
nebo podobnych zafizeni nebo spotiebicu.

Gril nikdy nezapalujte pouzitim benzinu nebo podobnych kapalin! Po pouziti vzdy faddné uhaste
ohen a pockejte, az gril vychladne!

Uzivatel grilu nikdy nesmi zasahovat do zafizeni a ani ménit nastaveni vyrobce!

Ujistéte se, Ze je gril spravné smontovan. Nékteré €¢asti mohou mit ostré hrany, které
mohou zpusobit zranéni, pokud nebudete pfi montazi opatrni. Proto budte velmi opa-
trni pFi manipulaci s jednotlivymi dily grilu.

Vyrobce doporucuje pouzivat pfi montazi ochranné rukavice!

P¥i grilovani vzdy pouzivejte ochranné prostiedky osobni ochrany, zejména ochranné rukavi-
ce, zastéru apod., aby nedoslo k pfipadnému popaleni pokozky!

VAROVANI! NEBEZPECi OTRAVY OXIDEM UHELNATYM!

Spalovéni difevéného uhli uvniti vyrobku mdze byt smrtelné nebezpecné. Pii hofeni se uvoliiuje
oxid uhelnaty, ktery nema zadny zapach. NIKDY nespalujte difevéné uhli nebo nepouzivejte tento
gril uvniti obytnych mistnosti, vozidel, stant a podobné.
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VAROVANI!

NEPOUZIVEJTE LiH NEBO BENZiN NA ROZDELANi OHNE.



Bezpecnostni pokyny

VAROVANI:

Ur¢eno vyhradné k venkovnimu pouziti (mimo budovy). NIKDY gril nepouzivejte uvnitf budov
ani v uzavienych nebo Spatné ventilovanych prostorach.

C@ Misto pouziti grilu musi byt vzdy vybaveno hasicim pfistrojem.

@g Gril je ur¢en vyhradné pro domaci pouziti. NIKDY gril nepouzivejte pro jiné nez vyrobcem
predepsané ucely nebo ke komercnim tcelam.

8@ Uvnitt komory urc¢ené na pripravu pokrmu nikdy neprekracujte teplotu 300°C. Nenechavejte
drevéné uhli ani difevo oprené o stény topenisté nebo komory pro pfipravu pokrmt. Mohlo
by tak dojit k poskozeni povrchové Upravy grilu a vyraznému zkraceni Zivotnosti kovového
vnitiku a celého vyroku.

C@ Neékteré ¢asti grilu jsou konzervovdny olejem z vyroby. Pred pfipravou pokrmu se presvédcte,
Ze je konzervacni olej kompletné vypalen a odstranén tak, aby nedoslo ke kontaminaci potra-
vin. Pozor! Ani pfi prvnim vypdleni nepfekracujte maximalni uvedenou teplotu!l Mohlo by dojit
k pretopeni a poskozeni grilu a nasledné ztraté zaruky.

@? Pfi praci s grilem nepouzivejte volné obleceni a pouzivejte vhodnou pokryvku hlavy - vlasy méjte
sepnuté.

8@ Gril nikdy nepouzivejte na dfevéné podlazce, pfipadné jiném hoflavém povrchu.

{? Gril mGze byt umistén pouze na pevném podkladu, ktery zajisti jeho bezpecnou stabilitu
vzhledem k hmotnosti grilu.

@ Pri pouzivani dodrzujte mezi grilem a ostatnimi hoflavymi materidly minimalni bezpecnou
vzdalenost cca 4 m (tykd se veetng, ale ne vyhradné, kfovi, zivych plotd, listi, stromd, travy,
dievénych podlah/pergol, plotd, budov, atd.).

C? Dodrzujte bezpe¢nou vzdalenost mezi grilem a hoflavinami jako napf. nadrzi s benzinem, ply-
novym vedenim, vypary z paliv nebo prostorem, kde se tyto hoflaviny mohou nachazet, pfi-
padné unikat. Gril nikdy neuskladnujte v téchto prostorach.

{? V pfipadé nepfiznivych povétrnostnich podminek gril umistujte na misto chranéné proti vétru.

@ Zamezte pristupu déti a zvifat ke grilu. Pokud gril nepouzivate, uskladniujte jej mimo dosah
déti.

Cg' Pfi manipulaci s grilem dbejte zvy$ené opatrnosti, aby nedoslo k poranéni zadovych svalt
nebo pohybového ustroji.

@ Nikdy s grilem nemanipulujte pokud je pravé pouzivan.

{? Bo¢ni odkladaci plochu grilu nezatézujte pfedméty nebo bfemeny o hmotnosti vyssi, nez 10
kg.

Pro zazehnuti difevéného uhli v topenisti nikdy nepouzivejte benzin, petrolej ani alkohol. Po-
uziti téchto latek nebo podobnych hoflavin by mohlo zplsobit nahlé vzplanuti, explozi nebo
necekané intenzivni zazeh, coz muze zpUsobit vazna poranéni uzivatele.

{‘g’ V pripadé pouziti tekutého podpalovace pro rozdéldni ohné ponechte horni kryt grilu otevie-
ny, dokud podpalova¢ kompletné nevyhoti. Uzavieni krytu pfilis brzo mize zpisobit akumu-
laci vypart z podpalovace uvnitf grilu, coz mlze vyustit v ndhlé vzplanuti nebo explozi téchto
vyparl pfi opétovném otevieni horniho krytu.

@ Nikdy neprilévejte tekuty podpalovac pro podporu hofeni difevéného uhli. Mize dojit k nah-
lému zaZehnuti podpalovace a vaznému poranéni uzivatele.

{‘? Do roztopeného ohné nikdy nepriddvejte samovznétné brikety dievéného uhli, mize dojit k
nahlému vzplanuti a poranéni uzivatele.

@ Gril nepodpalujte a nepouzivejte bez namontovaného vysuvného popelniku.
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{? Po pouziti neponechdvejte horky gril nebo zbytky hoficiho difevéného uhli ¢i popela bez do-
zoru.

C? Vysuvny popelnik z grilu nikdy nevyjimejte, dokud popel/zbytky uhli zcela nevychladnou.
@ Gril ponechte dostatecné vychladnout pred zahdjenim jakychkoli Ukond udrzby nebo cisténi.
8? Pred tim, nez gril ponechate bez dozoru, zbyvajici uhli a popel musi byt z grilu odstranén.

@ Budte opatrni a vzdy pouzivejte zdravy rozum, tim chranite sebe i V43 majetek. Opatrné vioz-
te zbyvajici uhli a popel do nehoflavé kovové nadoby a dostate¢né zalijte vodou. Uhli zalité
vodou ponechte v kovové nddobé 24 hodin pred tim, nez obsah vylijete.

{? Pomoci zahradni hadice pokropte veskery povrch v okoli grilu. Tim uhasite vSechen popel, uhli
nebo uhliky, které mohly vypadnout z grilu b&hem jeho pouzivani nebo pfi ¢isténi!

C? Budte pfipraveni na pfipadny pozar. Ujistéte se, Zze jste schopni poskytnout prvni pomoc a
uhasit ohen, lékarnicku a hasici pristroj mejte v dosahu.

@5 Gril nikdy nepouzivejte k ohfevu neotevienych plechovek nebo sklenic. Uvniti takovychto
nadob se mlze nahromadit tlak, ktery zpdsobi jejich roztfisténi/roztrhnuti, coz muze vést k
vaznym zranénim nebo poskozeni grilu.

DULEZITE UPOZORNENI!

Gril je uréen pouze pro pouziti dfevéného uhli nebo mensich kusti dfeva! Nevkladejte vétsi
kusy dieva nebo dievéné $palky a nedopusfte, aby v grilu hofel vysoky plamen! Disledné
kontrolujte vnitini teplotu v grilu a nikdy nepiekraéujte teplotu 300 stupit Celsia! Gri-
lovaci mfizky jsou umistény blizko nad ohnistém a neni diivod vystavovat gril vysokym
teplotam. V opacném pripadé hrozi pretopeni grilu a jeho nasledné trvalé poskozeni! Ne-
dodrzenim téchto pokyni muzZete poskodit povrchovou upravu a konstrukci grilu a zpa-
sobit tak ztratu zaruky!

POZOR! Opatrné vybalte gril a jednotlivé dily z obalového materidlu.
S jednotlivymi dily manipulujte opatrné, aby nedoslo k jejich poskozeni, poskrabani apod. Pri
montazi pouzijte ochranné podlozky. Montaz doporucujeme provadét ve 2 osobach.

VAROVAN:i!
Obalovy material, zejména plastové sacky udrzujte mimo dosah détil Hrozi nebezpeci uduseni!

Obalovy material zlikvidujte vhodnym zpUlsobem!




Spojovaci material

Ozna- . Obrazek Mnoz-
. Nazev .
ceni stvi

A M5x16 mm 6

B M5x10 mm 1

C M5x20 mm 12

D M6x25 mm 6

E M6x35 mm 4

F M6x60 mm 4
Y

G M5 23
N

H M6 . 12
-

M6x16 mm




Seznam dilil a montaz




Oznaceni | Obrazek Mnozstvi
1 2
2 1
3 1
4 1
5 4
6 1
7 1
8 2
9 1
10 4
il 3
12 4

13




14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

——— =

28




29 % 1

30 1

NEBEZPECI! Oxid uhelnaty!

Spaliny difevéného uhli mohou byt v uzavienych prostordch Zivotu nebezpecné! Pri spalovani
vznika nebezpecny oxid uhelnaty, ktery neni citit. Nikdy proto nespalujte dfevéné uhli uvnitt bu-
dov, vozidel ¢i stand.

DULEZITE UPOZORNENI!

Gril je uréen pouze pro pouziti dfevéného uhli nebo mensich kust dieva! Nevkladejte vétsi
kusy dfeva nebo dievéné spalky a nedopustte, aby v grilu hofel vysoky plamen! Dasledné
kontrolujte vnitini teplotu v grilu a nikdy nepiekraéujte teplotu 300 stupnu Celsia! Gri-
lovaci mfizky jsou umistény blizko nad ohnistém a neni ddvod vystavovat gril vysokym
teplotam. V opacném pripadé hrozi pretopeni grilu a jeho ndsledné trvalé poskozeni! Ne-
dodrzenim téchto pokynii muzete poskodit povrchovou tpravu a konstrukci grilu a zpa-
sobit tak ztratu zaruky!
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16
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Navod k pouzivani

POZOR:
Grilovaci rost je povrchové upraven. S rostem proto zachazejte opatrné, aby nedoslo k jeho
poskozeni. Neochlazujte rost ve studené vodé, pokud je stale rozpaleny. Povrchova Uprava
by v dlsledku rychlého ochlazeni mohla popraskat. Rost vzdy ponechte samostatné vychlad-
nout.

Nékteré dily fohoto grilu jsou pfedem konzervovany olejem z vyroby. Pfed pfipravou potravin
proto odstrarite konzervacni olej vypalenim. Vyrobce dlrazné upozornuje na to, abyste pfi
prvnim pouziti nejprve 30 minut pouze palili dfevéné uhli bez toho, abyste grilovali nebo udili
potraviny.

Pozor! Ani pfi prvnim vypaleni neprekracujte maximalni uvedenou teplotu! Mohlo by dojit
k pretopeni a posSkozeni grilu a nasledné ztraté zaruky.

Rozdélavani ohné

{5 Oteviete horni kryt grilu spole¢né s bo¢nimi ventilacnimi klapkami. Vyjméte grilovaci rosty a
do topenisté nasypte dievéné uhli.

{? VAROVANI! Do topenisté nevkladejte vice, jak 1,5 kg dfevéného uhli nebo grilovacich briket.
V grilu nikdy nepouzivejte samotné drevo! Mohlo by dojit k pfetopeni a trvalému poskozeni
grilu! V pfipadé potifeby je mozné pro dosazeni vyraznéjsiho aroma grilovanych potravin pfi-

podpalovac pro rozdéldni v souladu s pokyny vyrobce tuhého podpalovace.
Cg Drevéné uhli ponechte dostate¢né vyhoret do podoby uhlikd pred tim, nez za¢nete grilovat.
@ Tim zajistite dostate¢né vypaleni podpalovace z topenisté. V pripadé, Zze byste s grilovanim
zacali dfive, mUze dojit ke znehodnoceni potravin vypary podpalovace. Poté, co dojde ke

kompletnimu vypdleni podpalovace z topenisté, pouzijte kledté/pohrabac s dlouhou nasadou
pro rovhomeérné rozprostieni direvéného uhli do stejné vrstvy po celém povrchu topenisté.

{? Elektrické ¢i jiné zapalovace mohou byt pouzity misto tuhého podpalovace k zapaleni dievé-
ného uhli, ale pouze v souladu s jejich navodem k pouziti. Pfi pouzivani tuhého podpalovace
drevéného uhli, ponechte dfevéné uhli horet s hornim krytem grilu v oteviené poloze, dokud
nedojde k dostate¢nému prohofeni uhliki do grilovaci/popelavé podoby (cca 20 min.). Toto
umozni, aby podpalova¢ kompletné vyprchal/vyhotel z dfevéného uhli. V opa¢ném piipadé,
tzn. pfi zavieném hornim krytu grilu, mtze dojit k nahromadéni spalin a vypar( z podpalovace
v hornim krytu grilu, coz mize nasledné zpUsobit vzniceni nebo explozi pfi opétovném ote-
vieni horniho krytu.
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Regulace ohné v topenisti
Topenisté/ohnisté ponechte vidy dostatedné rozhofet, aby doslo k zahFati na pozadovanou
teplotu pred tim, nez za¢nete grilovat. S nedostate¢né prohfatym grilem jednoduse nelze
pracovat, dale neni mozné do topenisté pfiklddat b&éhem grilovani a zarover se vénovat pfi-
pravé pokrmu. Je nutné zajistit nejprve spravnou teplotu a poté se vénovat grilovani. Jakmile
dojde ke sprdvnému roztopeni grilu, je jeho dalsi obsluha pomérné jednoducha. Budete poté-
Seni, s jak malym mnozstvim dievéného uhli umi tfento gril pracovat.

{‘? Teplo vzniklé pfi hofeni v fopenisti vystupuje z grilu smérem vzhuru, pficemz dochazi k sani
studeného vzduchu z bo¢nich stran grilu, coz poskytuje ohni dostate¢né okysli¢eni. Vas gril
na drevéné uhli ma 4 ventila¢ni klapky, které reguluji proudéni vzduchu, a tim umoznuji sprav-
nou regulaci teploty.

Pozn.: Ventila¢ni klapky se pfi grilovani zahtivaji na vysokou teplotu - pfi regulaci proto pou-
Zivejte ochranné grilovaci rukavice.

{? Poté, co je oheri rozdéldn a gril dosahl pozadované grilovaci teploty, mohou byt ventila¢ni
zaklopky ponechany v poloze otevieno (open) pro poskytnuti maximalniho proudéni vzduchu
a dosaZzeni vy3si teploty nebo v poloze zavieno (closed), pokud si piejete omezit proudéni
vzduchu a snizit tak feplotu. Pfi grilovani pouzivejte barevné rozliSeny teplomér pro monito-
rovani teploty grilu.

{? Pfi pIném otevieni horni ventila¢ni klapky na jedné strané a plném otevieni protéjsi spodni
ventilagni zaklopky (pokud jsou ostatni zaklopky v poloze zavieno), dojde k cirkula¢nimu efektu
horkého vzduchu uvnitt grilu pfi zavieném hornim krytu. Tento efekt umoznuje pfipravu pokr-
m0, které vyzaduji delsi tepelnou Upravu. Pro regulaci teploty slouzi mechanismus nastavitelné
vysky topenisté. Topenisté posurite do nejvyssi polohy pro prudké grilovani a naopak do nej-
nizsi polohy pro pomalejsi fepelnou Upravu.

PFikladani dfevéného uhli do roztopeného topenisté
Pro zajisténi delsi tepelné Upravy potfebné pro roznéni nebo pomalé uzeni (pfipadné pokud
pfipravujete extrémné velké mnozstvi pokrm(i najednou), je nutné prikladat dievéné uhli dviF-
topenisté za pouziti ochrannych grilovacich rukavic, nebot rukojet dvifek muze byt velice
horkd. Déle pomoci grilovacich klesti s dlouhou rukojeti/pohrabace rozhrivte nékolikrat uhli v
topenisti, aby doslo k propadnuti pfebytecného popela skrz otvory do vyjimatelného popel-
niku vespod. Poté za pouziti ochrannych grilovacich rukavic a grilovacich klesti nebo lopatky
doplrite dievéné uhli do topenisté dle potieby a dvirka opét zaviete. Topenisté poté posurite
zpét do pozadované polohy.

{? Pri doplnovani paliva do jiz roztopeného topenisté nikdy nepouzivejte tekuty podpalovac ani
samovznétné dievéné uhli. Toto maze byt velice nebezpecné a ddle mize dojit ke znehodno-
ceni potravin v dusledku kontaminace vypary z tekutého podpalovace.

{’? Nikdy se nepokousejte vyprazdrnovat popelnik, ktery obsahuje stale hotici dfevéné uhli nebo
Zhavy popel. Pockejte, dokud popel/uhliky dostatecné a zcela nevychladnou. Poté popelnik
vyprazdnéte.

{? Prostudujte si odstavec ,Priprava pokrmd"” pro podrobnéjsi informace ohledné grilovani a pomalém
uzeni.
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Tepelna uprava potravin

85 Pfi grilovani na fomto grilu postupujte dle nasledujicich pokyn(.

{‘@ Pred tim, nez zacnete, jakkoliv pracovat se syrovym masem si vzdy dikladné umyjte ruce,
stejné tak po manipulaci s pofravinami a pred jidlem.

Cg' Zamrazené potraviny jako jsou maso a drubez ponechte pred zpracovanim zcela rozmrazit v
chladnicce. Za vSech okolnosti musite uchovavat syrové maso a dribez oddélené od tepelné
upraveného masa, pfip. dalSich potravin.

Cg—' VZDY uchovavejte syrové maso oddélené od dalsich tepelné upravenych potravin.

@g—' Pred vloZenim potravin na grilovaci rost se presvédcte, Ze jsou vSechny pracovni plochy a
grilovaci pomdicky Cisté a dikladné omyté — bez zbytkl z predeslého grilovani.

Cg‘r’ Nikdy nepouzivejte stejné grilovaci pomtcky pro manipulaci se syrovymi a jiz tepelné upra-
venymi potravinami.

@g Pred konzumaci se presvédcte, ze jsou potfraviny dostatecné tfepelné upraveny.

UPOZORNEN:i!

85 Konzumaci syrového ¢i ne zcela tepelné upraveného masa se vystavujete riziku otravy potra-
vinami v dlsledku nakazy kmeny bakterii jako jsou napf. E. coli zpUsobujici salmoneldzu. Za
Ucelem snizeni rizika nedostate¢né tepelné upraveného masa doporucujeme pouzit tepelnou
sondu pro presné zméreni teploty uvniti masa, pfipadné prekrojeni masa a provedeni vizudini
kontroly propeceni.

UPOZORNEN:I!

Cg—' Jakmile dojde k celkovému propeceni masa, vytékajici $fava by méla byt bez jakéhokoliv krva-
vého zabarveni do riizova nebo ¢ervena.

C?’ Pred rozdélanim ohné a pfipravou potravin se presvédcte, Ze je gril v Cistém a bezvadném
stavu.

Cg——v Pred vloZzenim potravin na grilovaci rost grilu se presvédcte, Ze je gril skute¢né roztopen na
provozni teplotu. Vétsi a silnéjsi porce masa pokladejte do prostoru s nejmensi intenzitou
tepla, nebot Ize prfedpokladat, Ze se tyto porce budou grilovat nejdéle. Tim zajistite, Ze béhem
tepelné Upravy dojde k rovhomérnému grilovani téchto porci bez spalenych mist. Dodrzujte
pravidelné obraceni.
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Priprava pokrmu
Vas gril mlzete pouzit pro tfi rizné zpUsoby pfipravy pokrmi - v zavislosti na druhu pokrmu a
zpUsobu, kterym jej chcete upravit.

GRILOVANI

d‘g—/ Grilovani je tepelnd pfiprava pokrmi na pfimém ohni. Tato metoda je nejrychlejsi a je vhodna
pro pfipravu potravin, které maji jemnou strukturu jesté pred tepelnou Upravou, napf. steaky
z veprového nebo hovéziho rosténce, pripadné svickové, mleté maso, klobasy, parky, kureci
maso, morské plody, atd. Zelenina je dalsi oblibenou potravinou vhodnou pro grilovani.

8@ PFi grilovani se vyuzivd velmi vysoké teploty pres 160°C. Tepelna Uprava pii téchto teplotach
je velmi rychld a proto je nutné pokrm peclivé kontrolovat tak, aby nedoslo ke spaleni. Dale je
nutné tuto pfipravu provadét se zavienym hornim krytem, coZ zabrani vzniceni oleje/maring-
dy pfi otaceni steaku z jedné strany na druhou.

ROZNENI

C@ Roznéni je tepelnd priprava za pouziti nepfimého ohné, tepla a koure. Tato metoda frva po-
nékud déle, ale maze byt pouzita na téméf véechny druhy potravin (v¢etné téch uvedenych
vyse), jelikoz se pfi roznéni pouziva nizsi teplota pfi delsim ¢asu tepelné Upravy. Tato metoda
je nejlépe vyuzitd pfi pfipraveé druhl masa, ktera potiebuji dels$i ¢asovou Upravu pro zméknuti,
napf. zebra, bucek/hrudi, plec, zvéfina, apod.

(g Pii roznéni se vyuzivé teplot od 100°C do 160°C. Snazte se udrzovat teplotu kolem 135°C pro
zajisténi optimalnich vysledka.

{? Pri roznéni pouzivejte Vasi predstavivost pro nekone¢nou $kdlu moznosti.

POMALE UZENi
Pomalé uzeni je tepelnd piiprava pii mnohem nizsich teplotach po mnohem delsi dobu pfipra-
vy. Pomalé uzeni je v podstaté zalozené spiSe na nakladani masa a jeho vysouseni, nez na jeho
tepelné Upravé. Pomalé uzeni je idedlini pro krati a kufeci maso, hovézi hrudi, syry a klobdsy.
{\g—_. Pomalé uzeni vyuziva teploty od 60°C do 100°C. Vétsina receptli na pomalé uzeni doporucuje
nasoleni fzv. rychlosoli, coZz napomdha trvanlivosti potravin a zabrafiuje bakteridlni kontami-
naci béhem tepelné Upravy.

Pouziti dfevéného uhli a dfeva na uzeni

DREVENE UHLI

Vas gril na dfevéné uhli je vyroben pro spalovéani budto briket z dfevéného uhli nebo pfirodniho
drevéného uhli, pficemz oba typy téchto paliv maji rozdilné vlastnosti. Brikety bézné poskytuji
delsi ¢as horeni, nez je tomu u dievéného uhli, ale na druhé strané je vyhievnost dievéného uhli
vy$$i, nez maji brikety. Pouziti dvifek topenisté je proto uzplsobeno pro snadné prikladani obou
typu paliv.
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DREVO NA UZENI

{? Pridani dieva na uzeni do topenisté je snadna a efektivni cesta, jak ziskat jedine¢nou kombi-
naci vlni a chuti u vSech druhd grilovanych, roznénych nebo pomalu uzenych potravin.

8? Drevéné stépky jsou pouzivany zejména pro kratsi fepelné upravy, zatimco vétsi kousky pou-
zivdme pro delsi tepelnou upravu.

@ Pri vybéru dieva pro uzeni plati, ze je lepsi pouzivat tvrdé ovocné dievo ze strom, které maji
ofechy, ovoce nebo jiné sladké plody. Nejvice populdrni a Siroce dostupné drevo pro uzeni
je jisté buk, dub, Svestka a tfesen. Buk a dub doddvaji jemnou chut a vani, zatimco $vestka a
treSen jsou vice intenzivni. Dal$i dostupné druhy dreva jsou merurika, jablon, atd.

@ Dllezité je pouzivat dobfe vysusené dievo a nikdy nepouzivat pro uzeni jehli¢nany.

8@ Nedostate¢né vysusené drevo stale obsahuje zbytky pryskyfice a vihkosti a pfi hofeni dochazi
ke vzniku extra silného koure, ktery maso znehodnoti - maso z¢erna. Dale je pfi spalovani
syrového dieva velice slozité dosdahnout pozadované teploty v dusledku ochlazovani ohné
vihkosti ve dievé. Dobfe vysusené dievo snadnéji hofi, udrzuje Iépe stdlou teplotu a dodava
vynikajici chut a vani, kterd neni pfilis silnd.

{? Mnozstvi této chuti a viiné obsazené v potravinach Ize regulovat vybérem spravného dreva
(co se ty¢e intenzity), ale také dobou, po kterou maso udime. Roznéni obvykle dodava masu
vyraznéjsi chut a vini po koufi nez grilovani diky delsi tepelné pripravé. Dale mlzete regulo-
vat miru vyuzeni napf. zabalenim masa do alobalu po ¢astecnou dobu uzeni. Uzeni se v tomto
pFipadé provadi V2 - 2/3 celkového ¢asu, nebo dokud maso nema spravnou barvu a po té se
bali do alobalu pro dokonceni.

VAROVANi!

Vétsina povrchi na grilu je pfi pouziti velice horka. Pfi pouZziti proto budte velice opatrni. Dodrzuj-
te bezpec¢nou vzdalenost ostatnich osob od grilu. Pfi pouzivani grilu vzdy pouzivejte ochranné a
vhodné obleceni tak, aby nedoslo k poranéni. Zamezte pfistupu déti a zvifat ke grilu. Pokud je gril
v provozu, nikdy s nim nemanipulujte. Pfi rozdéldvani ohné nikdy nepouzivejte benzin, petrolej, lih
nebo alkohol jako tekuty podpalovac. V nékterych statech je pouzivani podpalovace nezdkonné.
V takovém pfipadé je mozné pouzit tuhy-lihovy podpalovac¢ jako nahrazku. Tekuty podpalovac
nikdy nepouzivejte v kombinaci s elektrickym zapalovac¢em.
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Péce, udrzba a osetrovani grilu

Setrnym a ohleduplnym pouzivénim vyrazné prodlouzite zivotnost grilu.

Jakmile skon¢ite s grilovanim a gril dostate¢né vychladl, vycistéte véechen zbyvajici popel. Popel
shromazduje vlhkost, ktera mlze vést k zacinajici korozi a rozkladu materidlu.

Vyrobce doporucuje pravidelné provadét udrzbu a ¢isténi grilu po kazdém grilovdni, ¢imz pro-
dlouzite Zivotnost grilu.

V pfipadé zanedbani udrzby a ¢isténi grilu hrozi riziko vzplanuti nahromadéného nebo usazeného
tuku nebo zbytkd jidla, to mize mit za nasledek vazné zranéni nebo poskozeni grilu.

Po kazdém pouziti vyprazdnéte a ocistéte ¢asti grilu od veskerého tuku a zbytkd jidlal

Cisténi grilu je velmi jednoduché. Béhem é&isténi dodrzujte nasledujici kroky:
a. Uhaste oheri a pockejte 15-20 minut, nez gril vychladne. Ujistéte se, Ze jsou vsechny casti grilu
vychladlé.

b. Grilovaci mfizky ¢istéte pravidelné mydlovym roztokem. Pozor! Povrchovd Uprava rostu je ve-
lice kfehka! Necistoty z rostu neoklepdvejte, aby nedoslo k poskozeni jeho povrchové Upravy.

c. Na vngjsi &asti grilu pouzijte pénové &istice, nepouzivejte prasky nebo odiraci (abrazivni) pod-
lozky které mohou frvale poskodit povrch grilu!

d. Vnitini ¢ast grilu také vycistéte horkym mydlovym roztokem. Na odstranéni zapecenych zbytk(
jidla pouzijte dratény kartacek, ocelovou vinu nebo draténku.

e. Veskerd zjisténd koroze, kterd neprichdzi do styku s potravinami, musi byt oSeffena vhodnym
prostiedkem a opafena Zaruvzdornym natérem na grily.

f. Vyskyt povrchové rzi na grilovacich plochach nebo ¢astech grilu je zcela normalni. V ptipadé
vyskytu rzi musi byt neprodlené odstranéna aby se zabranilo jejimu rozsifeni napfiklad meékkym
kartdc¢em. Ocisténé plochy poté osetfete napfiklad rostlinnym olejem. Aplikaci rostlinného oleje
poté opakujte pfi kazdém cisténi.

Pred uskladnénim a zakrytim vzdy zkontrolujte, Ze je gril Fddné vychladly. Gril skladujte na suchém
a véfraném misté.

Za ucelem prodlouzeni Zivotnosti a udrzeni dobrého stavu grilu diirazné doporucujeme, abyste gril
zakryvali. Pokud jej nechdvate venku po jakoukoliv dobu. Doporu¢ujeme pouziti vhodné ochranné
plachty.

| kdyz je gril chrdnén ochrannou plachtou musi byt pravidelné kontrolovan, protoze na gril maze
pulsobit vlhkost nebo kondenzace, kterd mize mit za nasledek jeho poskozeni a vznik koroze. V ta-
kovém pripadé je nutné gril vysouset véetné ochranné plachty. Je mozné, ze se na tuku, ktery zlstal
na ¢astech grilu maze tvofit plisen. Tato plisert musi byt odstranéna spolu se zbytky tuku horkou
mydlovou vodou.

Zabraite plsobeni povétrnostnich vliva (desté, snéhu apod.) Nenechavejte gril v mokrém nebo
vihkém prostiedi!

Uskladnéni mimo sezonu: Gril dikladné vycistéte, zkontrolujte utazeni jednotlivych spojl, ¢asti
nebo Sroubeni. Gril nakonzervujte vhodnym konzervantem nebo olejem, zabalte jej do ochranné
plachty a uskladnéte na suchém a chranéném misté.

Pouzitim a oSetFfenim grilu vhodnym konzervantem zabranite vzniku koroze.

Pravidelné potirejte povrch vyrobku rostlinnym olejem, abyste zajistili jeho potfebnou
ochranu.

Na mistech kde doslo k poskozeni grilu, korozi, odfeni apod. oSetiete zaruvzdornou
barvou.
Vyrobce doporucuje pouzit sprej ¢erné barvy, ktery je odolny vici vysokym teplotam.

Nikdy barvou nestrikejte vnitiek vyrobku!
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DULEZITE!

Dovolujeme si pfipomenout, ze kovové — lakované casti grilu mohou v dusledku extrémnich tep-
lot, vznikajicich pfi spalovani difevéného uhli, ménit barvu. Lakované povrchy se tak mohou zdat
tmavsi, prechazejici az do kifidové nebo matné barvy. Tyto barevné zmény materiald jsou vsak
béznym jevem a nemohou byt, proto uznany jako podnét pro podani reklamace.
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GRILOVACI JEHLA S MOTOREM

KRISTEN

TYP MOTORU: BBQ50D
NAVOD K OBSLUZE

(preklad pavodniho névodu k obsluze)

CZ
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,, 0 X Ce

Pred prvnim uvedenim do provozu si prosim pozorné prostudujte tfento navod k pouziti!

Tento ndvod dobre uschovejte a predejte jej kazdému dalsimu uzivateli tak, aby byly tyto infor-
mace kdykoliv k dispozici!

Zanedbani a pfipadné nedodrzovani bezpecnostnich pokynu a instrukci maze zpUsobit vznik po-
Z3ru pripadné tézkd poranéni osob!
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Pred pouzitim

Prostudujte si prosim peclivé nasledujici instrukce. NiZze naleznete ddlezité informace a rady pro
bezpecné pouziti a udrzbu grilovaci jehly s motorem. Tento manudl uschovejte pro pozdéjsi po-
uziti, pfipadné poskytnéte pti zapljceni grilovaci jehly s motorem tfeti osobé. Grilovaci jehla s
motorem mUze byt pouzita pouze k nize specifikovanym ucellim.

Dale grilovaci jehlu pouzivejte v souladu s navodem k obsluze k vyrobku, resp. ke grilu ke kterému
tento vyrobek pouzivate a dodrzujte veskeré bezpecnostni pokyny uvedené v pfislusném navodu
k obsluze, ddle pak mistnimi predpisy a vyhlasky o odpadech.

Symboly a stitky na vyrobku nebo pouzité v navodu

POZOR!
Pfed zahajenim prace se dobfe seznamte se vsemi ovladacimi elementy, zejména s funkcemi a ¢in-
nosti. Informujte se pfipadné u odbornika. Ctéte a dbejte na pfislusny navod k obsluze pfistroje!

POZOR!
Opatrné vybalte grilovaci jehlu z obalového materidlu.

Obalovy materidl, zejména plastové sacky udrzujte mimo dosah détil Hrozi nebezpedi uduseni!
Obalovy materidl zlikvidujte vhodnym zptsobem!

VAROVANI!

Teplota pFistupnych éasti a povrchii miize byt vysoka, pokud je spotie-
bi€ v éinnosti!

Dbejte na to, abyste se nedotkli zahiatého povrchu vika, konstrukce nebo gri-
lovaci jehly!

Mohlo by dojit k popaleni pokozky! Zamezte pfistupu déti!

Pfi pouzivani grilovaci jehly vidy pouzivejte rukavice. Nedotykejte se hor-
kych povrch!

Tento spotiebi¢ musi byt umistovan mimo dosah hoflavych materialG!

Béhem provozu se spotiebi¢éem kde je namontovana grilovaci jehla ne-
pohybovat!

Spottebi¢ neprenasejte ani s nim jinak nemanipulujte, pokud je pravé grilovaci
jehla pouzivana. Jakékoliv Upravy grilovaci jehly nebo motoru mohou byt ne-
bezpec¢né. Uzivatel vyrobku nikdy nesmi zasahovat do zafizeni a ani ménit na-
staveni vyrobce!

Vyrobek neni urcen k ovladani prostiednictvim programatoru, vnéjsiho casové-
ho spinac¢e nebo dalkového ovladani!
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Bezpecnostni pokyny

{? Tento vyrobek neni ur¢en pro komeréni vyuziti, je uréen vyhradné pro domaci grilovani.

{? Vyrobek nikdy nevystavujte desti, snéhu, stiikajici vodé apod. Zamezte pfistupu vihkosti a
chrante pred kontaktem s vodoul!

Cg Vyrobek nesmi byt pouzivan détmi a mladistvymi, ddle osobami se snizenymi fyzickymia smy-
slovymi schopnostmi, pfipadné osobami s mentaini poruchoy nebo nezkusenymi osobami.
Zamezte pripadnému nebezpe¢nému zachazeni s vyrobkem. Cisténi a udrzba vyrobku nesmi
byt provadéna détmi ani mladistvymi. Ujistéte se, Ze déti nebo mladistvi nemohou pfijit do
kontaktu s vyrobkem. Défti si s vyrobkem nesméji hrat! Vyrobek udrzujte mimo dosah déti!

{‘g Dale vyrobek nesmi byt pouzivan v nasledujicich ptipadech, kdyz:

Cg Jakdkoli ¢ast vyrobku, plasté motoru je poskozena,

C? Jsou viditelné jakékoli znamky poskozeni vyrobku,

{? Je podezieni na Spatnou funkci nebo zavadu vyrobku, popfipadé deformaci zplsobenou pa-
dem vyrobku.

C@ Nikdy nepouzivejte vyrobek v blizkosti vody (bazénd, apod.). Vyrobek nikdy nevystavujte
desti a chrarite jej pfed kontaktem s vodou, snéhem nebo dalsim pfistupem vlhkosti.

VAROVANI! MOTOR NIKDY NEPONORUJTE DO ZADNE KAPALINY!

C? Nikdy gril s namontovanou grilovaci jehlou neumisfujte na nezpevnény, kiehky, mokry nebo
nerovny povrch. Gril musi byt vzdy umistén na teplu-odolném povrchu.

{? Motor grilu nikdy neumisfujte v pfimé blizkosti horkych povrchii nebo zdrojt tepla jako jsou
napf. plynové nebo el. ohfivace nebo el. tfrouby. Tim zamezite poskozeni motoru grilu.

Cg Doporucujeme pouziti nédobky na zachytavani prebytecného tuku, kterou umistéte pod grilovaci
jehlu.

{? Pred pouzitim vyrobku se presvédcte, Ze je spravné sestaven a ukotven.

{‘5 Pri provozu rozné musi byt zajistén dostate¢ny prostor pro cirkulaci vzduchu nad spottebi-
¢em a po vSech stranach spotiebice. Spotfebi¢ nepouzivejte v blizkosti hoflavého materidlu
jako jsou zaclony, zavésy, utérky na nadobi apod. Minimalni doporucena vzdalenost od hof-
lavych materidld je 1 metr.

@ Horké ¢asti grilu mohou dosahovat vysokych teplot, které mohou zpUsobit vazna zranéni, na
cozZ je nutné pamatovat pfi pouzivani grilu. Gril pouzivejte v bezpecné vzdalenosti od hofla-
vych materialQ.

{‘g Dbejte opatrnosti! Grilovaci jehly a plochy grilu zGstavaji velmi horké, jesté dlouho po vypnuti
grilu. Pozor na popaleniny! Nedotykejte se zddnych horkych &asti grilu a pfi manipulaci po
pouziti dbejte zvySené opatrnosti.

{‘g Chrarite se pred prskajicim tukem, olejem, horkou vodou a parou kterd mize zasdhnout osoby
v blizkosti grilu béhem grilovani.

{? Po pouziti gril s grilovaci jehlou nenechavejte bez dozoru, dokud horké ¢asti grilu nevychlad-
nou.

{‘g Pfi grilovani se nedotykejte grilu ani grilovacich jehel (vika ani grilovaci plochy), abyste zame-
zili riziku popaleni.

{? Drevéné uhli nebo podobné druhy hoflavych paliv nesmi byt pouzivdny pro tento vyrobek.
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@ Tento vyrobek je ur¢en pro domaci pouziti, jako je napt.:
{? Na verandach, prostordch bezprostiedni blizkosti domu,
@ Tento vyrobek je uré¢en vyhradné pro pfipravu pokrmda.

{‘5 Z bezpecnostnich dlivodl nepouzivejte jakékoli druhy ndstavcl na gril a dal$i pfislusenstvi,
nez které jsou predepsané/doporuéené vyrobcem.

C? Grilovaci jehlu po pouziti nechte vzdy dostatecné vychladnout, nez jej budete Cistit, rozebirat
nebo premisfovat.

{]g' Nikdy motor ani zadné jeho &asti nevystavujte vysoké teploté (pobliz zdroju tepla). Vyrobek
musi byt vzdy vypnuty, pokud se nepouziva.

{? Zaru¢ni podminky nebudou plnény:
@ Pokud byl vyrobek pouzit pro jiné ucely, nez které jsou predepsany vyrobcem,
{? Pokud byla uc¢inéna neodborna oprava nebo neodborny zdsah do zafizeni.

Ve vyse uvedenych pripadech nebude poZadavek zdkaznika na plnéni zaru¢nich podminek
akceptovan.
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Bezpecnostni pokyny p¥i pouziti baterii

e \yjméte baterii, pokud se motor zpomali nebo zastavi. Nenechavejte v pfistroji prazdnou bate-
rii. Baterie vyménujte pouze v suchém prostiedi. Baterie recyklujte v souladu s mistnimi predpisy.

VAROVANI!

e Baterie vzdy instalujte spravné z hlediska polarity (+/-) viz.ozna¢eni na vyrobku, aby nedoslo
ke zkratovani jejich poll. Pokud baterie vytece, pfistroj ocistéte vihkym hadrikem a umyjte si ruce.
Pokud se jakykoliv material z baterie dostane do oci, okamzité vyhledejte |ékaiskou pomoc! Ucho-
vavejte mimo dosah déti. Nepolykejte. V pripadé spolknuti okamzité vyhledejte Iékaiskou pomoc.

VAROVANI!
e Baferie nenechdvejte v dosahu déti a domacich zvifat. Spolknuti baterie mize mit ty nejvaznéj-
$i nasledky. Pokud k fomu dojde, okamzité vyhledejte pomoc Iékare.

VAROVAN:i!
e Baterie, které nejsou ur¢eny nebo oznaceny jako nabijeci se nikdy nepokousejte nabijet! Hrozi
nebezpedi pozaru a vaznych zranéni!

NEBEZzPECi!
e Silné mechanické vlivy mohou zpusobit vyteceni, pozar nebo explozi baterii a akumulatord
nebo se mohou uvolnit tfoxické latky.

e Baterie a akumuldtory nikdy neotvirejte a nevystavujte je mechanickému zatizeni.

VAROVANi!
e Vysoké okolni teploty a ponofeni do kapalin mize zplsobit vyteceni, pozar nebo explozi baterii
a akumulator(i nebo se mohou uvolnit toxické latky.

e Batferie a akumuldtory chrante pfi prepravé pred mechanickymi vlivy. Baterie a akumulatory
neprehfivejte a nevystavujte je ohni.

e Zabrante vniknuti vihkosti do baterii a akumulator(. Poskozené baterie a akumuldtory nepou-
zivejte. Likvidujte je odbornym zplsobem

VAROVANI!

e Zkratem nebo pouzitim v rozporu s ur¢enim se mohou baterie prehiat a hrozi nebezpeci pora-
néni ¢i pozaru.

e Baterie nepfepravujte a neuchovavejte v kapsach odévu.

e Kontakty baterie neuvadéjte do kontaktu s ozdobami, kli¢i nebo jinymi elektfricky vodivymi
predméty. Baterie nenabijejte! Nevybijejte baterie zkratovanim!

e Nepdjejte baterie v pfristroji.

e Nemichejte staré a nové baterie a nepouzivejte baterie rozdilnych vyrobcl nebo rozdilného
typového oznaceni.
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VAROVANI!
e Pfi neodborné likvidaci se mlizete vy nebo tieti osoby téZzce poranit a také znecistit Zivotni
prosttedi. Pfi spalovani plastovych dill vznikaji jedovaté odpadni plyny, z kterych mohou osoby
onemocnét. Baterie/akumulatory mohou explodovat, kdyz jsou poskozeny nebo se silné zahieji, a
pritom zpUlsobit ofravu, popaleni, poleptani nebo znecisténi zivotniho prostiedi. Nezodpovédnou
likvidaci umoznite neopravnénym osobdm pouzivat vyrobek v rozporu s ur¢enim. Vyrobek nesmi
byt likvidovan jako domovni odpad. Pfistroj a prislusenstvi likvidujte odbornym zptsobem. Vyro-
bek trvale chrante pred pfistupem neopravnénych osob, predevsim déti.
0 Zapojenia vyménu baterii ma provddét pouze dospéla osoba.
Chrarite vyrobek pred vihkem a mokrem.
Baterie nevystavujte pusobeni horka, slune¢niho zareni ¢i jinych zdrojl horkal

o

o

o Baterie nevhazujte do ohné!

0 Pokud se vyrobek delsi dobu nepouziva, vyjméte baterie z pfistroje.
o

Nikdy nenabijejte obycejné ¢i alkalické baterie! Nebezpeci zranéni! Baterie by mohly vy-
téct nebo explodovat!

PFed prvnim pouzitim grilovaci jehly s motorem
e Presvédcte se, Ze jednotlivé dily grilu neobsahuji zbytky baliciho materidlu a
dukladné omyjte grilovaci jehly a ¢asti rozné.

DULEZITE: pied pouzitim dikladné osuste jednotlivé &asti grilu, zejména za-
suvku a zdastr¢ku el. vedeni. Nikdy nemyjte a ani neponofujte ¢asti el. vedeni a
motoru ve vodni lazni.

VAROVANI: Vzdy dbejte aby do jednotky motoru nikdy nevnikla voda!
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Pokyny pro pouzivani

VYVAZENi POTRAVIN NA JEHLE GRILU JEJICH SPRAVNE NASAZENi PRED GRILOVANIM
Pred zapocetim grilovani je velice dulezité zajistit, aby byly potraviny na jehlach grilu spravné vy-
vazeny a nasazeny. Nevyvazené potraviny mohou zpusobit jejich spaleni nebo nadmérné opeceni
na jedné strané. Nékteré druhy masa, napf. driibez, ryby nebo mékka masa, mohou pfi nesprav-
ném vyvazeni na grilovaci jehle odpadnout béhem grilovani. Uvolnéné kusy potravin mohou dale
zpusobit zaseknuti grilu v dlsledku zaklinéni mezi grilem a grilovaci jehlou, coz zplsobi zastaveni
motoru. Tento nadmérny tlak na motor mdze snizit provozni Zivotnost motoru. Potraviny, které
jsou spravné umistény a vyvdazeny na grilovaci jehle budou stejnomérné grilovdny ze vSech stran
a budou tak Iépe propeceny a ogrilovany.

JAK ZKONTROLOVAT SPRAVNE VYVAZENi POTRAVIN NA GRILOVACI JEHLE

Pecené jsou nejjednodussim druhem potravin pro sprdvné vyvdzeni vzhledem k jejich tvaru
a strukture.

Nejlepsi FeSeni je potraviny spravné vyvazit jesté pred zapocetim grilovani. Grilovaci jehlu pro-
stréte skrz stiedni ¢ast pec¢ené/potraviny. Pro vyzkouseni spravného vyvazeni polozte jeden ko-
nec grilovaci jehly na hranu stolu, druhy konec polozte na Vasi dlar a pokuste se jehlou otocit
za peceni. Pokud se pec¢ené staci na jednu stranu, opravte vyvazeni pecené na jehle. V pripadé
potravin, které jsou pro vyvazeni slozité, mize byt pouzito protizavazi na grilovaci jehle.

PFi grilovani driibeze a stehennich peceni je doporuceno volné ¢asti uvazat k hlavnimu kusu pe-
¢ené. Stehna a kfidla u dribeze mohou pfi grilovani odpadnout do ohné v ddsledku zméknuti. Pro
zabranéni spaleni kiidel a stehen je vhodné tyto &asti zakryt napt. alu-folii (alobalem)

TEPELNA UPRAVA (GRILOVANI)
Vétsina potravin maze byt tepelné upravovana nepfimym teplem Toto zamezi pfipadnému vzpla-
nuti a nadmérnému koureni v disledku odkapavajiciho tuku do ohné.

Pod grilovaci jehlu vzdy umistéte nddobku nebo tacek zachytdavajici prebytecny tuk. Zamezite tak
odkapavani tuku do ohné. Nahromadény tuk se mlzZe vznitit a zplUsobit vazna zranéni, pfipad-
né znehodnoceni pfipravovanych potravin nebo dokonce ke znehodnoceni grilu! Pravidelné
proto kontrolujte grilované potraviny v prabéhu grilovani.

Pokud je zadouci, aby mély potraviny opalenou krustu, v takovém pripadeé je pfimé teplo zadouci.
Toto je doporuceno provadét v konec¢né fazi grilovani cca 10-15 min.

Velice u¢innym nastrojem pro kontrolu spravného grilovani je mé&fi¢ vnitini teploty masa (neni
soucasti dodavky). MéFici jehlu pro zjisténi vnitini teploty vsurite do stfedové &asti grilovaného
masa - vyhnéte se kostem. Doba pfipravy pokrmu je ve vétsiné pripadd podobna jako pfi pripravé
v domaci froubé.
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Udrzba a &isténi grilovaci jehly s motorem

{? Vzdy pockejte, dokud gril dostatecné nevychladne.

@ Pii ¢isténi se motor nesmi nikdy ponofit do vody.

{g—/ Motor ottete lehce navlh¢enym hadfikem. Pfed dalSim pouzivdnim vSe dobfe osuste, zejména
konektory.

C@ Ocistéte grilovaci jehly a ¢asti jehly oplachnutim horkou vodou a otfenim suchym hadrem.

Cg K ¢isténi nepouzivejte draténky ani abrazivni Cistici prostiedky, abyste zamezili poskozeni
povrchu grilovaci jehly.

{? Nosny ram grilu otfete suchym hadrem. Skvrny od oleje mohou byt odstranény jemnym cis-
ticim prosttedkem.

PFi grilovani pouzivejte ochranné pracovni pomiicky, zejména ochran-
né rukavice aby nedoslo k popaleni pokozky!

P¥i cisténi grilovaci desky nebo grilu dbejte zvySené opatrnosti, abyste
se nepopalili o horky povrch!

Béhem grilovani kontrolujte naplnéni nadoby na prebyteény tuk! Po-
kud dojde k jejimu naplnéni vyprazdnéte jej a nainstalujte zpét na své
misto!

Uskladnéni grilovaci jehly s motorem

Grilovaci jehlu s motorem uchovavejte v hygienicky nezdvadném prosttedi, pro delsi uskladnéni
ddkladné vysuste a zabalte do félie, uskladnéte na suchém, chranéném a Cistém misté. Vzdy se
presvédcte, Ze je grilovaci jehla a jeji ¢asti dostatec¢né vychladlé! Vyrobek vzdy uskladnéte v misté
mimo dosahu déti!

Vzdy dbejte, aby pfi uskladnéni nedoslo k padu nebo poskozeni vyrobku!

Technické udaje
Typ motoru BBQ50D
Napajeni DC 4,5V (3x1,5 V baterie AA)

Poznamka: Baterie nejsou soucasti baleni vyrobku
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Kontaktni udaje a servis

Pokud nenaleznete feSeni problému v tomto navodu k obsluze nebo v pfipadé zarucni ¢i poza-
rucni opravy, kontaktujte autorizované servisni stfedisko, které Vam s problémem poradi, seznam
servisnich stiedisek najdete na www.avenberg.cz/sk

e |nfernet: ww.avenberg.cz/sk
e E-mail: servis@avenberg.cz

Ochrana zivotniho prostiedi, zpracovani odpadu
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Spotiebice, vyrobky, pfislusenstvi a obaly by mély byt doddny k opétovnému zhod-
noceni neposkozujicimu zivotni prostfedi do nejblizsiho sbérného dvora.

Nevyhazujte pouzité vyrobky, spotiebice nebo zafizeni do domovniho odpadul!

Podle evropské smérnice WEEE (2002/96/ES) o starych elektrickych a elektronic-
kych zafizenich a jeji implementace v narodnich zdkonech musi byt neupotiebitelné
elekfrospotiebic¢e odevzdany v misté koupé podobnych spotiebic¢l, nebo v dostup-
nych sbérnych stfediscich ur¢enych ke sbéru a likvidaci elektrospotiebic¢t. Takto
odevzdané elektrospottebi¢e budou shromazdény, rozebrany a dodany k opétov-
nému zhodnoceni neposkozujicimu zZivotni prostfedi. Vyrobek spliuje poZadavky
dle smérnice RoHS (2011/65/EU).

Vyrobek splfiiuje veskeré zakladni pozadavky smérnic EU, které se na néj vztahuji.



MULTIFUNKCIOS GRILL + FUSTOLO

KRISTEN

TYP: HL-ABOO3
HASZNALATI UTASITAS

(az eredeti hasznalati utasitas forditasa)
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CSAK KULTERI HASZNALATRA! A TERMEK HASZNALATA ELOTT OLVASSA
EL AZ UTASITAST!

Orizze meg a hasznalati utasitast késébbi hasznalatral

FIGYELMEZTETES: A hozzaférhetd részek forroak lehetnek! Tartsa tavol a gyerme-
keket! Ezt a terméket gyulékony anyagoktdl tavol kell elhelyezni. Mikoédés kdzben
ne mozgassa a terméket.

Hasznalat utan alaposan oltsuk el a tiizet, és gy6zédjliink meg arrél, hogy a hamu
kihdlt és nincs tlizveszély! A grill barmilyen modositasa veszélyes lehet! A biztonsdagi
utasitasok be nem tartasa nemcsak az emberek egészségének veszélyeztetését, ha-
nem anyagi kdrokat, illetve a termék karosoddsat is eredményezheti!



Biztonsagi utasitasok

FIGYELEM :
@ Kizarolag kiltéren haszndlhato!

8@ A termék hasznalata el6tt alaposan olvassa el a haszndlati Utmutatot!

FIGYELMEZTETES: A hozzaférheté részek nagyon forréak lehetnek! Keriilje a gyerme-

kek altali hozzaférést!

@? A grill részei nagyon forréak lehetnek, ezért legyen nagyon évatos, és akaddlyozza meg, hogy
gyermekek hozzaférjenek a grillhez. Gyermekek soha ne hasznaljak a grillt, és ne tartézkodja-
nak a grill kozvetlen kézelében.

Cg—' Ezt a terméket éghetd anyagoktol tavol kell elhelyezni.

@ A grillt mindig csak sik és szildrd fellletre helyezze!

@ Ne mozgassa a terméket mikodés kézben!

@ Ne hordozza vagy mas modon kezelje a grillt hasznalat kdzben.

8? Hasznalat utdn alaposan oltsa el a tlzet, és gy$z&djon meg arrél, hogy a hamu kihdilt, igy nem
all fenn tlzveszély.

C? A termék barmilyen modositasa veszélyes lehet.

{‘? Soha ne valtoztassa meg a grill beallitasait, és ne végezzen bedllitasokat vagy valtoztatdsokat
a készlléken.

C@ Ne hasznaljon folyékony tlzel6éanyagot a tliz meggyujtdsahoz vagy a lang ndveléséhez!

@g Legyen nagyon o6vatos a grillfedél levételekor! Védje magat a tlztdl, a felgytlemlett fusttol
vagy a forrd g6ztol! Sérilés- és égési sérllésveszély! Mindig viseljen védékesztyit.

8@ Ne haszndlja a grillt szeles idében! Sériilés- és tlizveszély!

Figyelmeztetés!

A hozzaférhet6 részek nagyon felforrésodhatnak a grill hasznalata kézben, ezért legyen nagyon
Ovatos és koriltekintd, ha gyermekek és idés emberek vannak a kozelében.

Kérjuk, tartsa be a biztonsagi el6irdsokat!

Soha ne taroljon gyulékony, illékony anyagokat és folyadékokat vagy mas gyulékony targyakat a
grill vagy hasonlé berendezések vagy késziilékek kdzelében.

Soha ne gyujtsa meg a grillt benzinnel vagy hasonlé folyadékokkal! Hasznalat utdn mindig oltsa el
megfeleléen a tlzet, és varja meg, amig a grill kihdl!

A grill felhasznaldja soha ne babrdljon a készlilékkel, és ne valtoztassa meg a gyartod altal mega-
dott bedllitasokat!

Gy6z6djon meg arrdél, hogy a grill helyesen van dsszeszerelve. Egyes alkatrészek éles élekkel ren-
delkezhetnek, amelyek sérilést okozhatnak, ha az 6sszeszerelés sordn nem koérultekintéen jar el.
Ezért legyen nagyon évatos a grill alkatrészeinek kezelésénél.

A gyarto az 6sszeszerelés sordn védokesztyU viselését javasolja!

FIGYELMEZTETES! SZEN-MONOXID-MERGEZES VESZELYE!

A termék belsejében égé faszén haldlos kimenetell lehet. Az égés sordn szén-monoxid szabadul
fel, amelynek nincs szaga. SOHA ne égessen faszénnel, és ne haszndlja ezt a grillstt6t lakoszoba-
kban, jdrmtvekben, sdtrakban stb.
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Biztonsagi informaciok

@g Kizarodlag kultéri hasznélatra (épuleteken kivil). SOHA ne haszndlja a grillsiitét beltérben vagy
zart vagy rosszul szell6zé helyiségben.

{? A grill hasznalatanak helyén mindig legyen t(izolt6 készulék.

{? A grill kizdrélag haztartasi hasznalatra szolgal. SOHA ne hasznalja a grillt a gyarté altal el8ir-
taktol eltéré célra vagy kereskedelmi célokra.

{? A grill egyes részeit gydrilag olajjal tartositjak. Az ételek elkészitése elétt gydz6djon meg arrol,
hogy a tartésit6 olaj teljesen leégett és eltdvolitadsra kerllt, hogy elkertlje az ételek szenny-
ezédéset.

@ Ne viseljen bé ruhdzatot és viseljen megfelelé fejfedét, amikor a grillsitével dolgozik - a hajat
tartsa feltlizve.

{? Soha ne haszndlja a grillt fapadlén vagy mas égheté feltleten.

C@ A grillt csak olyan szilard alapra szabad helyezni, amely a grill sulydhoz képest biztositja annak
biztonsdgos stabilitdsat.

@ A grill hasznalatakor fartson legaldabb kb. 4 m-es biztonsagi tavolsdgot a grill és mdas éghe-
t6 anyagok (tébbek kdzdtt bokrok, sévények, levelek, fak, fi, fa padlé/mennyezet, kerités,
épuletek stb.) kdzott.

@ Tartson biztonsagos tavolsagot a grill és az égheté anyagok, példaul benzintartalyok, gazve-
zetékek, lzemanyagg&ézok vagy olyan terlletek k6z6tt, ahol ezek az égheté anyagok jelen le-
hetnek, illetve ahonnan ezek az égheté anyagok kiszabadulhatnak. Soha ne tarolja a grillsttét
ilyen tertleteken.

{? Kedvezétlen idéjarasi koriimények esetén a grillt szélvédett helyen helyezze el.

{? Tartsa tavol a gyerekeket és az allatokat a grilltél. Tartsa a grillt a gyermekek szamdra elérhe-
tetlen helyen, amikor nincs haszndlatban.

@ A grill kezelésénél fokozott dvatossaggal jarjon el, hogy elkerilje a hatizmok vagy a vazizom-
zat sérllését. A grillt mindig két személy kezelje.

{? Soha ne kezelje a grillt hasznalat kézben.
ag—' Soha ne helyezzen targyakat a grill/kandallo alatti térbe.

Soha ne hasznaljon benzint, kerozint vagy alkoholt a tliztérben |évé faszén meggyujtdsdhoz.
Ezen anyagok vagy hasonld égheté anyagok haszndlata hirtelen gyulladdst, robbanast vagy
varatlanul erés gyulladast okozhat, ami sulyos sériiléseket okozhat a felhasznalonak.

@g Ha folyékony tlizgyujtét haszndl a tlizgyujtdshoz, hagyja nyitva a grill felsé fedelét, amig a
tlzgyujto teljesen el nem ég. A fedél tul korai bezarasa a tlizgyujtobol szarmazéd gézok felgy-
Ulemlését okozhatja a grill belsejében, ami a felsé fedél ujboli kinyitdsakor e gézok hirtelen
meggyulladasat vagy robbandsat eredményezheti.

@ Soha ne adjon hozza folyékony gyujtofolyadékot a faszén égésének elésegitésére. Az dngyuj-
16 hirtelen meggyulladdsa és a felhaszndld sulyos sérilése lehet a kovetkezmény.

8@ Soha ne adjon spontan meggyulladt faszénbrikettet az olvadt tlizhdz, hirtelen gyulladas és a
felhasznalo sérilése lehet a kdvetkezmény.

{? Ne gyujtsa be a grillsiitét, és ne hasznalja azt a tiizeléanyag-rostély nélkdl.

@ Hasznalat utdn ne hagyja felligyelet nélkul a forré grillt, illetve az égé faszén vagy hamu ma-
radvanyait.

@g Soha ne tavolitsa el az tizemanyagracsot vagy a hamut a grillrél, amig a hamu/szénmaradva-
nyok teljesen ki nem hdltek.

{? A karbantartdsi vagy fisztitdsi miveletek megkezdése el6tt hagyja a grillt kelléen kihdini.
8@ A megmaradt parazsat és hamut el kell tavolitani a grillbél, mielétt feliigyelet nélkul hagyja.
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@ Legyen dvatos, és mindig hasznalja a j6zan eszét, ez megvédi Ont és a tulajdonat. A megma-
radt parazsat és hamut dvatosan helyezze egy nem gyulékony fémtartalyba, és fedje le me-
gfeleléen vizzel. Hagyja a vizzel lefedett parazsat a fémtartalyban 24 6ran keresztil, miel6tt
kidntené a tartalmat.

@ Kerti slaggal locsolja le a grill kortli 6sszes fellletet. Ezzel eloltja a hasznélat vagy tisztitas
soran a grillbél esetleg kihullott hamut, parazsat vagy parazsat!

{g—' Készuljon fel egy esetleges tlizesetre. Gy6zédjon meg arrdél, hogy képes elsésegélyt nyujtani
és eloltani a tlizet, tartson kéznél egy elsésegélycsomagot és egy tlzoltd késziléket.

@ Soha ne hasznalja a grillt bontatlan konzervdobozok vagy Uvegek melegitésére. Ezekben az
edényekben nyomas éplilhet fel, ami azok dsszetéréséhez/szakaddsahoz vezethet, ami sulyos
sérllésekhez vagy a grill sériiléséhez vezethet.

FONTOS FIGYELMEZTETES!

A grill csak faszén vagy kisebb fadarabok hasznalatdra van tervezve! Ne helyezzen be
nagyobb fadarabokat vagy ronkéket, és ne engedje, hogy a grillben magas lang égjen!
Kovetkezetesen ellenérizze a grill belsé hémérsékletét, és soha ne Iépje tul a 300 Celsius
fokot! A grillracsok a kandallé kézelében helyezkednek el, és nincs ok arra, hogy a grillt
magas hémérsékletnek tegye ki. Ellenkezé esetben a grill tilmelegedhet és maradandéan
karosodhat! Ezen utasitasok be nem tartasa karosithatja a grill felliletét és szerkezetét, és
érvénytelenitheti a garanciat!

FIGYELEM! Ovatosan csomagolja ki a grillt és az egyes alkatrészeket a csomagoléa-
nyagbél.

Ovatosan kezelje az egyes alkatrészeket, hogy elkeriilje a sériiléseket, karcolaso-
kat stbh. Az 6sszeszerelés soran haszniljon védoébetéteket. Az 6sszeszerelést 2 fével
ajanlott elvégezni.

FIGYELMEZTETES!

A csomagoléanyagot, kiilonésen a miianyag zacskékat tartsa gyermekek szamara
elérhetetlen helyen! Fuldoklas veszélye all fenn!

A csomagoléanyagot megfelelé6 médon artalmatlanitsa!
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FIGYELEM!

NE HASZNALJON ALKOHOLT VAGY BENZINT A TUZ SZETVALASZTASAHOZ.



Kotoelemek

Mark Név Kép Mennyiség
A M5x16 mm 6
B M5x10 mm 1
C M5x20 mm 12
D M6x25 mm 6
E M6x35 mm 4
F M6x60 mm 4
G M5 23
H M6 12

M6x16 mm 2
J M4 4
K M4 8
L M8 2
M a8 2

a1



Alkatrészlista és 6sszeszerelés
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Mark Kép Mennyiség
1 2
2 1
3 1
4 1
5 4
6 1
7 1
8 2
9 1
10 4
il 3
12 4
13 1
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VESZELY! Szén-monoxid!
A széng6z életveszélyes lehet zart térben! Az égés veszélyes szén-monoxidot termel, amelyet nem
lehet kiszagolni. Ezért soha ne égessiink faszénnel épliletekben, jdrmUvekben vagy satrakban.

FONTOS FIGYELMEZTETES!

A grill csak faszén vagy kisebb fadarabok hasznalatdara van tervezve! Ne helyezzen be
nagyobb fadarabokat vagy fahasdbokat, és ne engedje, hogy magas lang égjen a grill-
stitében! Kovetkezetesen ellendrizze a grill belsé hémérsékletét, és soha ne lépje tul a
300 Celsius-fokot! A grillracsok a kandall6é kdzelében helyezkednek el, és nincs ok arra,
hogy a grillt magas hémérsékletnek tegye ki. Ellenkezé esetben a grill tilmelegedhet és
maradandéan karosodhat! Ezen utasitasok be nem tartdsa karosithatja a grill felliletét és
szerkezetét, és érvénytelenitheti a garanciat!
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Hasznalati utasitas

VESZELY! Szén-monoxid!

@ A széngéz életveszélyes lehet zart térben! Az égés veszélyes szén-monoxidot termel, ame-
lyet nem lehet kiszagolni. Ezért soha ne égessiink faszénnel épulletekben, jarmdivekben vagy
satrakban.

VIGYAZAT!
A grillrdcsot évatosan kezelje, hogy ne sériljon meg. Ne hiitse a rostélyt hideg vizben, ha még
forro, ez kérosithatja.

Cg' A grill egyes alkatrészei gydrilag olajjal vannak el6konzervalva. Ezért az ételek elkészitése el6tt
égetéssel tfavolitsa el a tartdsitod olajat. A gyartd nyomatékosan tanacsolja, hogy elsé haszna-
latakor csak 30 percig égesse a szenet anélkil, hogy grillezne vagy fustélne ételt. Vigyazat!
Ne Iépje tul a megadott maximalis hémérsékletet még elsé égetéskor sem! Tulmelegedés és a
grill kdrosoddsa kovetkezhet be, ami a garancia elvesztését eredményezheti.

A tiiz meggyujtasa

@ Nyissa ki a grillfedelet, vegye le a grillracsot, és t0ltson faszénnel a tliztérbe. Ne tegyen 3 kg-
-nal tébb faszén vagy grillbrikett, illetve 1,5 kg-ndl tébb laza faszén a tliztérbe. Gyujtsa meg a
szenet, pl. folyékony gyujtofolyadékkal. A meggyujtasnal mindig kdvesse a folyékony gyujtéd
gyartéjanak utasitasait.

{? A grillezés megkezdése elétt hagyja, hogy a faszén kell6képpen elégjen, hogy pardzs képzdd-
jon. Ez biztositja, hogy a folyékony 6ngyujto kell6képpen kiégjen a tliztérbél. Ha korabban
kezdi el a grillezést, a folyékony 6ngyujté gézei megronthatjak az ételt. Miutan a faszén telje-
sen kiégett a tliztérbél, egy hosszu nyell fogoval/ gereblyével egyenletes rétegben teritse
szét a faszéndarabokat a tlztér teljes feltletén.

{? A faszén meggyujtdsdhoz a folyékony gyujté helyett elektfromos vagy egyéb 6ngyujtd, illetve
gyujtés is hasznalhatd, de csak a hasznalati utasitdsuknak megfeleléen. Folyékony gyujto
hasznélata esetén hagyja €gni a szenet, amig a parazs kelléen at nem égett, hogy grillezhets/
égethetd legyen (kb. 20 perc) Ez lehetévé teszi, hogy a folyékony gyujtd teljesen kiégjen/
kiégjen a faszénbdl.

C@ A tliz ellen6rzése a tlztérben

@? A grillezés megkezdése el6tt mindig hagyja a tlztérben/tlzteret elég forrénak ahhoz, hogy
a kivdnt hémérsékletre melegedjen. Egyszerlien nem lehet eléggé felmelegitett grillsitével
dolgozni, és grillezés kdzben sem lehet ételt a tlztérbe tenni. EI6szor biztositani kell a meg-
felel6 hémérsékletet, és csak azutdn lehet elkezdeni a grillezést. Ha a grill megfeleléen fel van
melegitve, a tovabbi miikédés viszonylag egyszerd. Oriilni fog, hogy ez a grill milyen kevés
faszénnel birja el.

@g A tlztér hoje felfelé tavozik a grillbél, a grill oldalarol hideg leveg6t sziv be, ami elegendd
oxigénellatast biztosit a tliznek.

{? A grill hozzaférhetd részei hasznalat kdzben nagyon felforrésodhatnak, ezért mindig viseljen
grillvédé kesztyt.

{? Miutdn a tliz meggyulladt, és a grill elérte a kivant grillezési hémérsékletet, mar lehet is
hasznalini a grillezéshez. Grillezés kdzben a szinkddolt hémérsékletjelz segitségevel ellendri-
zze a grill hémérsékletét.
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A faszén hozzaadasa az olvasztott tiiztérhez
A grillezéshez vagy a lassu flistéléshez szikséges hosszabb héfok biztositasahoz (vagy ha
egyszerre rendkivil nagy mennyiség( ételt készit), sziikség van faszén hozzéadasara. El&szor
- mivel a grill nagyon forré lehet - grillvédé keszty(t hasznalva tavolitsa el a grillrdcsot, majd
a hosszu nyell grillcsipesz/szurkald segitségével 16bbszor szorja szét a faszéneket a tliztér-
ben. Ezutdn a grillvédo kesztyU és a grillcsipesz segitségével sziikség szerint t6ltsén szenet
a tlztérbe.

{? Ne haszndljon folyékony gyujtést vagy spontdn meggyulladt szenet, amikor egy mar megol-
vadt tlztér utantoltésekor. Ez nagyon veszélyes lehet, és a folyékony dngyujto fustjétél valo
szennyezédés miatt az ételek megromldsat is okozhatja.

C@ Soha ne probaljon meg olyan grillt/tlizrakohelyet kitriteni, amely még égé szenet vagy forré
hamut tartalmaz. Vérja meg, amig a hamu/szén kelléen és teljesen kih(l. Ezutan Uritse ki a
grillt.

C@A grillezéssel és a lassu fustoléssel kapcsolatos részletesebb informacidkért olvassa el az
JElelmiszerek el6készitése” bekezdést.

(o Az ételek elkészitése

8@ A grill hdaromféle ételkészitési modra haszndlhato, attdl fliggéen, hogy milyen tipusu ételt és
milyen médon kivan elkésziteni.

GRILLENES

{? A grillezés az ételek kdzvetlen h6 hatdsdra térténd sitése. Ez a modszer a leggyorsabb, és oly-
an ételek elkészitésére alkalmas, amelyeknek a sttés el6tt finom ftexturdjuk van, mint példaul
a sertés- vagy marhaszelet, vagy a szlizpecsenye, a daralt hus, a kolbdsz, a kolbasz, a csirke, a
tenger gylimolcsei stb. elkészitése. A zdldségek szintén népszerd, grillezésre alkalmas ételek.

@ A grillezéshez nagyon magas, 160 °C feletti hdmérsékletet haszndlnak. Ezen a hémérsékleten
a hokezelés nagyon gyors, ezért az ételt gondosan ellenérizni kell, hogy ne égjen meg.

SUTES

Cg' A grillezés egy kozvetett tlzet, h6t és flstot haszndld fézési eljards. Ez a modszer egy kicsit
hosszabb ideig tart, de szinte minden tipusu ételhez hasznalhato (beleértve a fent felso-
roltakat is), mivel alacsonyabb hémérsékletet hasznal, hosszabb siitési idével. Ez a modszer
leginkdbb olyan husok esetében alkalmazhato, amelyeknek hosszabb fézési idére van sziiksé-
glk a megpuhuldshoz, pl. borda, szegy, lapocka, szarvas stb.

@ A grillezéshez 100°C és 160°C kozotti hémérsékletet hasznalunk. Az optimalis eredmény érde-
kében a hémérsékletet 135°C korl prébalja tartani.

@g Hasznalja a fantazidjat a grillezés soran, mert a lehetéségek tarhaza végtelen.

LASSU FUSTOLES

@A lassu fustdlés sokkal alacsonyabb hémérsékleten, sokkal hosszabb ideig farté sutés. A
lassu fustolés Iényegében a hus pdcoldsan és szdritasan alapul, nem pedig a fézésén. A lassu
fUstolés idedlis pulyka, csirke, marhaszegy, sajt és kolbdszok esetében.

@g A lassu fustolés 60 °C és 100 °C kozotti hémérsékleten torténik. A legtobb lassu fustolési
recept a ,gyors sokkal” térténé pdacolast ajanlja, ami el6segiti az élelmiszerek eltarthatésdgat
és megakadalyozza a baktériumfertézést a f6zés sordn.

C@ Faszén és fa haszndlata flistéléshez

SZENFUZEL

@Az On faszéngrillje faszénbrikett vagy természetes faszén égetésére készillt, mindkett6-
nek mds-mas a tulajdonsaga. A brikett altaldban hosszabb égési idét biztosit, mint a faszén,
masrészt viszont a faszén flitéértéke magasabb, mint a briketté. A tliztér haszndlata ezért
mindkét tlzeléanyagtipus egyszer( adagolasdhoz igazodik.
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TUZIFA

@ A fustoléfa hozzaaddsa a tliztérhez egyszerl és hatékony modja annak, hogy a grillezett, silt
vagy lassan fustolt ételek minden tipusdban az aromdk és izek egyedildllo kombindcidjat érje
el. A faforgdcsot elsésorban rovidebb sitési idé esetén, mig a nagyobb darabokat hosszabb
sUtési idé esetén haszndlja.

@ A faanyag kivalasztasakor a flistéléshez a legjobb, ha kemény gylimélcsfat hasznalunk, amely
olyan fakrol szarmazik, amelyeken diofélék, gylimolcsok vagy mas édes bogyok taldlhatok. A
legnépszerlibb és legelterjedtebb fafajtdk flstdléshez minden bizonnyal a bukk, a télgy, a
szilva és a cseresznye. A bikk és a télgy enyhe izt és aromat kdlcséndz, mig a szilva és a cse-
resznye infenzivebb. Egyéb fafajtak: sdrgabarack, alma stb.

{? Fontos, hogy j6l szaritott fat hasznaljunk, és soha ne haszndljunk ttlevell fakat fistoléshez.

@ A nem eléggé szaritott fa még mindig fartalmaz maradék gyantdt és nedvességet, és elége-
tésekor kilondsen erés fust keletkezik, amely megrontja a hust - feketére szinezi azt. Rda-
dasul nyers fa égetésekor nagyon nehéz elérni a kivant hdmérsékletet, mivel a faban Iévé
nedvesség lehtiti a tlizet. A jol széritott fa kdnnyebben ég, jobban tartja az egyenletes hémér-
sékletet, és kivalo izt és aromdat ad, amely nem tul erés.

Cg' Ennek az iznek és aromdanak az ételben lévé mennyisége szabdalyozhatd a megfelel faanyag
kivalasztasdaval (az intenzitds szempontjabol), de a hus fustdlésének idétartamaval is. A grille-
zé€s a hosszabb sitési idé miatt dltaldban kifejezettebb flstos izt és aromat ad a husnak, mint
a grillezés. A flstolés mértékét is szabdalyozhatja, példaul Ugy, hogy a hust a fistoélési id6 egy
részére folidba csomagolja. A flistdlés ebben az esetben a teljes fustdlési id6 % - 2/3-a, vagy
amig a hus megfelel§ szint nem kap, majd a befejezéshez foliaba csomagoljuk.

FIGYELEM!

{? A legtobb grillfeltlet haszndlat kdzben nagyon forré. Ezért legyen nagyon évatos a haszna-
lat soran. Tartson biztonsdgos tdvolsagot mas személyek és a grill kdzott. A sérllések el-
kertlése érdekében a grill haszndlatakor mindig viseljen védé és megfelelé ruhazatot. Tartsa
tavol a gyerekeket és az dllatokat a grilltél. Soha ne kezelje a grillt hasznalat kdzben. Soha
ne hasznaljon benzint, petréleumot, alkoholt vagy alkoholt folyékony gyujtészerként a tiiz
meggyujtasahoz. Egyes dllamokban illegdlis az 6ngyujto folyadék haszndlata. llyen esetekben
szildrd-folyékony gyujtéanyag hasznalhatd helyettesitésére. Soha ne hasznaljon folyékony
gyujtofolyadékot elektromos dngyujtoval egyitt.
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A grill apolasa, karbantartasa és kezelése

A grill takarékos és megfontolt haszndlatdval jelentésen meghosszabbithatja a grill élettartamat.

Ha befejezte a grillezést, és a grill kelléképpen kihlt, tavolitsa el a maradék hamut. A hamu 6ssze-
gyUjti a nedvességet, ami az anyag kezdddé korrézidjdhoz és bomlasahoz vezethet.

A gyarto a grill élettartamanak meghosszabbitdsa érdekében a grill rendszeres karbantartasat és
tisztitasat ajanlja minden grillezés utan.

Ha a grill karbantartasat és tisztitdsat elhanyagolja, fenndll a veszélye, hogy a felhalmozédott vagy
lerakédott zsir vagy ételmaradékok meggyulladnak, ez sulyos sérilést vagy a grill karosoddsat
eredményezheti.

Minden hasznalat utan Uritse ki és tfisztitsa meg a grill részeit a zsir- és ételmaradékoktol!

A grill tisztitdsa nagyon egyszerii. A tisztitas soran kévesse az alabbi lépéseket:

a. Kapcsolja ki a tlizet, és vdrjon 15-20 percet, amig a grill lehll. Gy6z6djon meg réla, hogy a grill
minden része kihdlt.

b. Rendszeresen tisztitsa meg a grillrdcsokat szappanos oldattal. Vigyazat! A grill feltleti bevona-
ta nagyon sértilékeny! Ne tavolitsa el a szennyezédéseket a grillrél, nehogy megsériiljon a felllet-
kezelés.

c. A grill kiilsé részein habos tisztitoszereket hasznaljon, ne hasznaljon porokat vagy suroldszere-
ket, amelyek tartosan karosithatjak a grill feltletét!

d. A grill belsejét is tisztitsa meg forré szappanos oldattal. Hasznaljon drotkefét, acélgyapotot
vagy drotkendét a rdégett ételmaradékok eltavolitdsdhoz.

e. Az étellel nem érintkezé, taldlt korrézidt megfelel6 szerrel kell kezelni, és h6allo grillbevonattal
kell leforrdzni.

f. A grillfelileteken vagy a grill egyes részein megjelend fellileti rozsda teljesen normalis. Ha roz-
sda van jelen, azt azonnal el kell tavolitani, hogy megakadalyozza a tovdbbterjedését, példaul
puha kefével. A megtisztitott fellleteket ezutdn le kell kezelni példaul névényi olajjal. A névényi
olaj alkalmazdsat minden tisztitaskor ismételje meg.

Tarolas és letakaras el6tt mindig ellendrizze, hogy a grill megfeleléen lehlt-e. A grillt széraz és
szelléztetett helyen tarolja.

A grill éleftartamdnak meghosszabbitdsa és j¢6 dllapotanak megdrzése érdekében erésen java-
soljuk, hogy fedje le a grillt. Ha hosszabb idére kint hagyja a szabadban. Javasoljuk egy megfeleld
véddéponyva haszndlatat.

Még ha a grillt védéponyva is védi, akkor is rendszeresen ellenérizni kell, mivel a nedvesség vagy
a paralecsapddas hatdssal lehet a grillre, ami karosodast és korrézidt okozhat. Ebben az esetben
a grillt a védéponyvaval egyltt meg kell szaritani. Lehetséges, hogy a grill egyes részein maradt
zsiradékon penész képzédik. Ezt a penészt a zsirmaradvanyokkal egyUtt forré szappanos vizzel
kell eltavolitani.

Kerulje az id6jaras viszontagsagait (es6, hé stb.) Ne hagyja a grillt nedves vagy paras kornye-
zetben!

Alaposan ftisztitsa meg a grillt, ellenérizze az egyes illesztések, alkatrészek vagy szerelvények
tomitettségét. A grillt megfelelé tartositdszerrel vagy olajjal konzervalja, csomagolja védéponyva
al3, és tarolja szdraz és védett helyen.

A grill hasznalata és megfeleld tartésitdszerrel vald kezelése megakaddlyozza a korrozidt.
Rendszeresen kenje be a termék fellletét novényi olajjal, hogy biztositsa a sziikséges védelmet.
Kezelje 1izallo festékkel azokat a tertleteket, ahol a grill sérilt, korrodalédott, kopott stb.

A gydrté magas hémérsékletnek ellenallo fekete sprayfestéket javasol.

Soha ne fujjon festéket a termék belsejére!
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FONTOS!

Felhivjuk figyelmét, hogy a grill fém - festett részei az égé faszén altal keltett extrém hémérsékle-
tek miatt megvaltoztathatjdk a szinlket. Ennek hatasara a festett fellletek sététebbnek tinhet-
nek, kréta vagy matt szinlivé vdlhatnak. Az anyagok ilyen szinvaltozasai azonban gyakori jelensé-
gek, ezért nem fogadhatok el reklamacié alapjaul.
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GRILL TU MOTORVAL

KENTUCKY

MOTOR TiPUS: BBQ50D
HASZNALATI UTASITAS

(az eredeti hasznalati utasitas forditasa)

"BERG® HU



, 0 X Ce

Kérjik, hogy az els6 Gizembe helyezés el6tt figyelmesen olvassa el ezt a hasznélati Utmutatot!
Orizze meg ezt a kézikdnyvet, és adja &t més felhasznéloknak, hogy ez az informacié barmikor
elérhet6 legyen!

A biztonsdgi utasitasok és utasitasok figyelmen kivil hagydsa és esetleges figyelmen kivil hagy-
asa flzet vagy sulyos személyi sériilést okozhat!
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Hasznalat elott

Kérjuk, figyelmesen olvassa el a kovetkezé utasitasokat. Az aldbbiakban fontos informacidkat és
tanacsokat falal a motoros grilltl biztonsdgos hasznalatahoz és karbantartasahoz. Kérjuk, 6rizze
meg ezt a hasznalati Utmutatdt a késdbbi hasznélatra, vagy adja at harmadik félnek, amikor a mo-
toros grilltlt kdlcsdnadja. A motoros grillezétit csak az aldbb megadott célokra szabad hasznalni.

Ezen tulmendéen a grilltlit a termék vagy a grill haszndlati utasitdsanak megfeleléen hasznalja,
amellyel egytt hasznalja, és tartsa be a vonatkozo hasznalati utasitasban szereplé 6sszes bizton-
sagi eléirast, valamint a helyi eldirasokat és hulladékrendeleteket.

A terméken taldlhaté vagy a hasznalati utasitasban hasznalt szimbélumok és cimkék

FIGYELMEZTETES!

A munka megkezdése elétt ismerje meg az 6sszes kezelészervet, kilondsen a funkcidkat és a mu-
veleteket. Sziikség esetén forduljon szakemberhez. Olvassa el és tartsa be a vonatkozé kezelési
utasitdsokaft!

FIGYELMEZTETES!
Ovatosan csomagolja ki a grilltlit a csomagoléanyagbdl.

A csomagoldanyagot, kildndsen a mlanyag zacskokat tartsa gyermekek szamara elérhetetlen he-
lyen! Fuldoklasi veszély all fenn! A csomagoldéanyagot megfelelé médon artalmatlanitsal

FIGYELEM!

A késziilék miikodése kozben a hozzaférheté részek és feliiletek hémér-
séklete magas lehet!

Vigyazzon, hogy ne érintse meg a fedél felhevitett felliletét, a szerkezetet
vagy a grilltdt!

Bérégési sériilések keletkezhetnek! Keriilje a gyermekek altali hozzaférést!
A grilltli hasznalatakor mindig viseljen kesztylit. Ne érintse meg a forré
fellileteket!

Ezt a késziiléket éghet6é anyagoktdl tavol kell elhelyezni!

Ne mozgassa a késziiléket, ahol a grilltli van felszerelve miikodés kdzben!
Ne hordozza vagy mas médon kezelje a készlléket, amikor a grilltli hasznalat-
ban van. A grilltti vagy a motor barmilyen médositdsa veszélyes lehet. A fermék
felhasznaldja soha nem babralhatja a készlléket, és nem valtoztathatja meg a
gyarto altal megadott beallitdsokat!

A terméket nem szabad programozoéval, kilsé id6zitével vagy tavirdnyitéval mi-
kodtetni!
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Biztonsagi utasitasok

@ Ezt a terméket nem kereskedelmi felhaszndldsra szanjak, kizarolag ofthoni grillezésre.

@ Soha ne tegye ki a terméket esének, honak, froccsend viznek stb. Kerilje a nedvességhez valo
hozzaférést, és védje a vizzel valod érintkezéstél!

Cg—' A terméket nem hasznalhatjdk gyermekek és kiskoruak, csokkent fizikai és érzékszervi ké-
pességekkel rendelkezé személyek, illefve mentalis zavarokkal kiizdé vagy tapasztalatlan
személyek. Kerllje a fermék veszélyes kezelését. A termék fisztitasat és karbantartdsat nem
végezhetik gyermekek vagy kiskoruak. Gondoskodjon arrdl, hogy gyermekek vagy kiskortuak
ne érintkezhessenek a fermékkel. Gyermekek nem jatszhatnak a termékkel! Tarfsa a terméket
gyermekek szamara elérhetetlen helyen!

C@ Tovabba a termék nem hasznalhaté a kévetkezé esetekben, ha:
C? A termék barmely része, a motor burkolata megsérdlt,
C? A terméken sérilés barmilyen jele lathato, a tfermék meghibasodasanak vagy hibajanak
gyanuja merdl fel, vagy a termék leesése altal okozott deformdcio.
{? Soha ne hasznalja a terméket viz kézelében (Uszomedencék stb.). Soha ne tegye ki a terméket
esének, és védje a vizzel, hoval vagy mas nedvességhez valo hozzaféréstol.

FIGYELEM! SOHA NE MERITSE A MOTORT SEMMILYEN FOLYADEKBA!

Soha ne helyezze a grillt a grilltlivel felszerelve rogzitetlen, térékeny, nedves vagy egyenetlen
felUletre. A grillt mindig héallo feltletre kell helyezni.

{? Soha ne helyezze a grillmotort forré felliletek vagy héforrasok, példaul gaz- vagy elektromos
aramforras kozvetlen kozelébe. fitétestekhez vagy elektromos sttékhoz. Ez megakadalyozza
a grillmotor kdrosoddasat.

{’? A felesleges zsir felfogdsdra egy edény hasznalatat javasoljuk, amelyet a grilltG ala kell hely-
ezni.

@ A termék hasznalata elétt gydzédjon meg arrél, hogy az megfeleléen 6ssze van szerelve és
régzitve.

8@ A grill miikédtetésekor elegendé helyet kell biztositani a készulék folott és a készilék minden
oldaldn a leveg6 keringéséhez. Ne hasznalja a késziléket égheté anyagok, példaul fliggo-
nyok, drapéridk, mosogatorongyok stb. kozelében. Az égheté anyagoktsl valé minimalisan
ajanlott tavolsag 1 méter.

@g A grill forré részei magas hémérsékletet érhetnek el, ami sulyos sértléseket okozhat, ezért ezt
a grill hasznalatakor szem el6tt kell tartani. A grillt égheté anyagoktdl biztonsagos tavolsag-
ban haszndlja.

C@ Vigydzzon! A grillttik és a grillfeltletek a grill kikapcsoldsa utan még sokdig nagyon forréak
maradnak. Vigydzzon az égési sérilésekkel! Ne érintse meg a grill forré részeit, és hasznalat
utadn fokozott évatossaggal banjon vele.

@gr Védekezzen a sistergé zsirtél, olajtdl, forré viztél és gézoktoél, amelyek az embereket érhetik.
a grill kozelében a grillezés alatt.

{? Hasznalat utdn ne hagyja a grillt a grillttivel egyitt feligyelet nélkll, amig a grill forrd részei
le nem hilnek.

8@ Ne érintse meg a grillt vagy a grilltit (fedelet vagy grillfeliletet) grillezés kézben, hogy el-
kerllje az égési sérlilések veszélyét.
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@ A termékhez nem szabad faszenet vagy hasonlo tipusu égheté tiizeléanyagokat hasznalni.
@ Ez a termék haztartasi hasznalatra készilt, mint pl.:

&? Veranddkon, a haz kdzvetlen kdzelében lévé teriileteken,

Cg—' Ez a fermék kizardlag ételkészitésre szolgal.

C@ Biztonsagi okokbdl ne hasznaljon a gyarto altal eldirt/ajanlottaktol eltérd tipusu grill tartozé-
kokat vagy kiegészitéket.

@ Hasznalat utdn mindig hagyja a grilltit kell6képpen kihdini, mielétt megtisztitana, szétszerel-
né vagy elmozditana.

Cg' Soha ne tegye ki a motort vagy annak barmely alkatrészét magas hémérsékletnek (héforrasok
kozelében). A terméket hasznalaton kiviil mindig ki kell kapcsolni.

@ A garancidlis feltételek nem tfeljestinek:
8@ Ha a terméket a gyarto altal eléirtaktol eltérd célra hasznaltak,
@g' Ha a berendezésen szakszerUtlen javitast vagy babralast végeztek.

C@ A fenti esetekben a vevének a jotallasi feltételek teljesitésére vonatkozo kérelme nem fogad-
hato el.
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Biztonsagi utasitasok az elemek hasznalatakor

e Vegye ki az akkumulatort, ha a motor lelassul vagy ledll. Ne hagyjon Ures akkumulatort a gé-
pben. Az akkumuldtorokat csak szdraz kérnyezetben cserélje ki. Az akkumuldtorokat a helyi el&ird-
soknak megfelel6en hasznositja Ujra.

FIGYELMEZTETES!

o Az akkumulatorokat mindig a polaritas (+/-) szempontjabdl helyesen szerelje be, lasd a ter-
méken taldlhato jel6lést, hogy elkerilje a polusok rovidre zardsat. Ha az akkumuldtor szivarog,
tisztitsa meg a készliléket nedves ruhdval, és mossa meg a kezét. Ha az akkumulatorbél barmilyen
anyag a szemébe kerl, azonnal forduljon orvoshoz! Gyermekek elél elzarva tartandé. Ne nyelje le.
Lenyelés esetén azonnal forduljon orvoshoz.

FIGYELMEZTETES!
e Tartsa az elemeket gyermekek és hazidllatok eldl elzadrva. Az elemek lenyelése a legsulyosabb
kovetkezményekkel jarhat. Ha ez bekdvetkezik, azonnal forduljon orvoshoz.

FIGYELMEZTETES!
e Soha ne prébdlja meg feltdlteni a nem Ujratélthetének tervezett vagy megjeldlt akkumulatoro-
kat! T(iz és sulyos sérilés veszélye all fenn!

VESZELY!
e Erds mechanikai behatdsok hatdsara az elemek és akkumuldtorok szivaroghatnak, kigyulladhat-
nak vagy felrobbanhatnak, illetve mérgezé anyagok szabadulhatnak fel.

e Soha ne nyissa ki az elemeket és akkumulatorokat, és ne tegye ki 6ket mechanikai igénybe-
vételnek.

FIGYELMEZTETES!

e A magas kornyezeti hdmérséklet és a folyadékokba valé belemertilés az elemek és akkumula-
torok szivdrgasat, kigyulladasat vagy felrobbanasat okozhaftja, illetve mérgez6 anyagok szabadul-
hatnak fel.

e Szdllitas kdzben védje az elemeket és akkumuldtorokat a mechanikai behatasoktoél. Ne melegit-
se ful az elemeket és akkumulatorokat, és ne tegye ki 6ket tliznek.

e Kerllje el a nedvesség bejutdsat az elemekbe és akkumuldtorokba. Ne hasznaljon sériilt eleme-
ket és akkumuldtorokat. Szakszerten artalmatlanitsa éket

FIGYELMEZTETES!
e A rovidzarlat vagy a helytelen haszndlat az elemek tulmelegedését okozhatja, és sérilés vagy
tlizveszélyt jelenthet.

e Ne szdllitsa vagy tarolja az elemeket a ruhazat zsebében.

e Ne hozza az akkumuldtor érintkezdit diszekkel, kulcsokkal vagy mas elekfromosan vezetd tar-
gyakkal érintkezésbe. Ne t0ltse az akkumulatorokat! Ne meritse le az akkumuldtorokat révidzarlat
utjan!

e Ne forrasztja be az akkumulatorokat a készilékbe.

e Ne keverje 0ssze a régi és Uj elemeket, és ne hasznaljon kiloénbozd gyartoju vagy tipusjelzésu
elemeket.

63



FIGYELEM!

e A nem megfeleld artalmatlanitas stlyos sériilést okozhat Onnek vagy harmadik személyeknek,
és szennyezheti a kdrnyezetet is. A mlanyag alkatrészek elégetése mérgezé hulladékgazokat ter-
mel, amelyek megbetegithetik az embereket. Az elemek/akkumulatorok sériilés esetén felrobban-
hatnak, vagy nagyon felforrésodhatnak, ami mérgezést, égési sériléseket, leforrazast vagy korny-
ezetszennyezést okozhat. A felel&tlen artalmatlanitas lehetévé teszi, hogy illetéktelen személyek a
terméket a rendeltetésszerl hasznalattal ellentétesen hasznaljak. A terméket nem szabad haztar-
tasi hulladékként artalmatlanitani. A késziiléket és tartozékait szakszerlien artalmatlanitsa. A ter-
méket mindenkor 6vja az illetéktelen személyek, kilondsen a gyermekek hozzaférésétol.

o Csak feln6tt csatlakoztathatja és cserélheti ki az elemeket.
Védje a terméket a nedvességtél és a nedvességtol.
Ne tegye ki az elemeket hének, napfénynek vagy mas héforrasnak!

0

0

0 Ne dobja az elemekeft ttizbe!

0 Ha a terméket hosszabb ideig nem hasznalja, vegye ki az elemeket a készllékbol.
o}

Soha ne 16ltsdn kézonséges vagy alkali elemeket! Sériilésveszély! Az elemek szivaroghat-
nak vagy felrobbanhatnak!

A motoros grillti elsé hasznalatba vétele elott

e Gy6zédjon meg arrdl, hogy a grill egyes részei mentesek a csomagoldany-
agtol, és alaposan mossa el a grillttiket és a grill részeit.

e FONTOS: Haszndlat el6tt alaposan szdritsa meg a grill egyes részeit, kilono-
sen a csatlakozot és a dugot. A grillt alaposan meg kell tisztitani, beleértve a ve-
zetékeket is. Soha ne mossa vagy meritse a grill elektromos részeit. Ne meritse a
vezetékeket és a motort vizfirdébe.

FIGYELMEZTETES: Mindig iigyeljen arra, hogy a motoregységbe soha
ne keriiljon viz!
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Hasznalati utasitas

AZ ETELEK KIEGYENSULYOZASA A GRILLTURE, HOGY A GRILLEZES ELOTT BIZTOSITSA
ANNAK MEGFELELO HELYET.

Nagyon fontos, hogy a grillezés megkezdése el6tt meggy6z6djon arrdl, hogy az étel a grilltikon
megfeleléen kiegyensulyozott és elhelyezett. A kiegyensulyozatlan ételek miatt az egyik oldalu-
kon megéghetnek vagy tulstlhetnek. Egyes husok, példaul baromfi, hal vagy zsenge husok grille-
zés kozben leeshetnek a grillrél, ha nem megfeleléen vannak kiegyenstlyozva a grilltikon. A laza
ételdarabok a grilltl és a grilltli kdzé ékelddve a grill elakadasat is okozhatjak, ami a motor ledllasat
eredményezheti. Ez a motorra nehezedé tulzott nyomds csokkentheti a motor élettartamat. A
grillttin megfelel6en elhelyezett és kiegyensulyozott ételek minden oldalrél egyenletesen fognak
grillezédni, és jobban atslilnek és grillez6dnek.

HOGYAN ELLENORIZZE AZ ETEL MEGFELELO EGYENSULYAT A GRILLTUN
A slltek a legkdnnyebben kiegyensulyozhato ételtipusok, amelyek alakjuk és texturajuk miatt a
legkdnnyebben kiegyensulyozhatok.

A legjobb megoldas, ha a grillezés megkezdése el6tt megfeleléen kiegyensulyozza az ételt. Szurja
at a grilltdt a slt/étel kozepén. A megfelel6 egyensuly teszteléséhez helyezze a grilltl egyik ve-
gét az asztal szélére, a masik végét helyezze a tenyerébe, és probdlja meg a 10t a sult moégé for-
gatni. Ha a pecsenye az egyik oldalra fordul, korrigdlja a pecsenye egyensulyat a tin. A nehezen
egyensulyozhato ételek esetében a grilltiire helyezett ellensulyt hasznalhat.

Baromfi és combsiiltek grillezésekor ajanlatos a laza részeket a fédarabhoz kotni. A szarnyasok
combjai és szarnyai a grillezés sordn a megpuhulds miatt a tizbe eshetnek. A szarnyak és combok
megégeésének megakaddlyozasa érdekében célszerl ezeket a részeket példaul aluminiumfolidval
(folidval) letakarni.

HOKEZELES (GRILLEZES)
Alegtobb ételt kdzvetett hével is meg lehet fézni. Ezzel elkerllhetd a tizbe cs6podgd zsirbol eredd
esetleges ldngolds és tulzott fustolés.

Mindig helyezzen egy edényt vagy talcat a grilltl ald a felesleges zsir felfogasara. Ez megakada-
lyozza, hogy a zsir a tlizbe csépdgjon. A felgyllemlett zsir meggyulladhat, és sulyos sérilést vagy
akar a grill kdrosoddsat is okozhatjal Ezért a grillezés soran rendszeresen ellendrizze a grillezett
ételt.

Ha kivanatos, hogy az ételnek barnas kérge legyen, ebben az esetben a kdzvetlen hékezelés kiva-
natos. Ezt a grillezés utolsé szakaszaban, kb. 10-15 percig ajanlott elvégezni.

A helyes grillezés ellenérzéséhez nagyon hatékony eszkdz a hus belsé hémérsékletének méréje
(nem tartozek). A belsé hémeérseklet ellenérzéséhez szurja a mérétit a grillezett hus kdzepébe -
kerulje a csonfokat. A legtdbb esetben a sitési id6 hasonld az otthoni sttééhez.
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A motoros grillezéti karbantartasa és tisztitasa

e Mindig varjon, amig a grill kell6képpen lehdil.
e Tisztitdskor soha ne meritse a motort vizbe.

e A motort enyhén megnedvesitett ruhdval t6rélje at. A tovabbi hasznalat el6tt mindent jol sza-
ritson meg, kiléndsen a csatlakozokat.

e Tisztitsa meg a grilltliket és a tls részeket forrd vizzel torténd dblitéssel és szaraz ruhaval tor-
ténd attorléssel.

e Ne haszndljon drétrongyot vagy suroldszeres tisztitoszereket a tisztitashoz, hogy elkerilje a
grilltd felGletének sérilését.

e Tordlje at a grilltartokeretet széraz ruhaval. Az olajfoltok enyhe tisztitészerrel eltavolithatok.

Grillezéskor viseljen védéfelszerelést, kiilonésen kesztyiit, hogy el-
keriilje a bér megégését!

A grilllap vagy a grillsiité tisztitasakor fokozott évatossaggal jarjon el,
nehogy megégesse magat a forré feliileten!

Grillezés kézben ellenérizze, hogy a felesleges zsirtartily tele van-e!
Ha megtelt, iiritse ki, és szerelje vissza a helyére!

A motoros grillezéti tarolasa

A motorral elldtott grillezétlit  higiénikus  kornyezetben tdrolja, alaposan  szarit-
sa meg és hosszabb tarolds esetén csomagolja folidba, szdraz, védett és tisz-
ta helyen farolja. Mindig Ugyeljen arra, hogy a grillez6tli és alkatrészei kelléen hu-
vosek legyenek! A ferméket mindig gyermekek szamdara elérhetetlen helyen tarolja!
Mindig Ugyeljen arra, hogy a termék a tfdrolds sordan ne essen le és ne sériljon meg!
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Technikai adatok

Motor tipusa

BBQ50D

Tdpegység

DC 4,5V (3x1,5 V elemek AA)

Megjegyzés: Az elemeket nem tartalmazza
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Elérhetoségek és szolgaltatas

Ha nem taldl megoldast a problémdra ebben a kézikdnyvben, vagy garancidlis vagy garanciat
kovetd javitds esetén forduljon egy hivatalos szervizk6zponthoz, hogy segitsen a probléma me-
goldasaban, a szervizkdzpontok listdja a www.avenberg.hu oldalon faldlhato.

e |nternef: www.avenberg.hu
e E-mail: info@avenberg.hu

Kornyezetvédelem, hulladékkezelés
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A készllékeket, tfermékeket, tartozékokat és csomagolasokat a legkézelebbi gyUj-
téudvarra kell széllitani a kornyezetkimélé ujrafelhasznalas érdekében.

A haszndlt termékeket, készllékeket és felszereléseket ne dobja a haztartasi hulla-
dékbal!

A terméket engedélyezett Ujrahasznosito létesitményen vagy kommunalis hulladék-
gyUjté telepen vagy gyUjtéudvaron keresztil drtalmatlanitsa. Tartsa be a vonatkozo
el6irasokat! Kétség esetén forduljon egy Ujrahasznosité céghez. Minden csomago-
|6anyagot a kérnyezetvédelmi el6irdsoknak, a helyi felepulési hulladékrendeletnek
megfeleléen artalmatlanittasson. Az igy kivdlogatott termékeket vagy készilékeket
Osszegyljtik, szétszerelik és kornyezetkimélé ujrafelhasznalas céljabdl elszallitjak.

A termék megfelel a rd vonatkozo unids irdnyelvek valamennyi alapveté kovetelmé-
nyének.
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