INSTRUKCJA UZYCIA

Krolowa imprezy Maxxo




WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

*PRZECZYTAJ WSZYSTKIE INSTRUKCJE

Przed uzyciem zawsze doktadnie przeczytaj instrukcje obstugi!

eUzywac wytacznie w sieci pradu przemiennego 220-240 V, 50 Hz. Produkt przeznaczony jest wytacznie do

uzytku domowego.

«Nie dotykaj goracych powierzchni urzadzenia. Do obstugi urzadzenia uzyj uchwytu.

*Aby uniknag¢ ryzyka porazenia pragdem, nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani urzadzenia w wodzie lub innym

ptynie.

«Urzadzenie nie jest zabawka, Produkt nie moze by¢ uzywany przez dzieci, istnieje ryzyko obrazen.

*Przed czyszczeniemwyciggnaé wtyczke z gniazdka. Przed instalacjg lub demontazem czesci oraz przed

czyszczeniem poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

«Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym, niesprawnym lub uszkodzonym w jakikolwiek sposob przewodem

zasilajacym.Aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem, nigdy nie probuj naprawia¢ urzadzenia.Wyslij go do

autoryzowanego centrum serwisowego w celu przegladu i naprawy. Niewlasciwa obstuga moze stwarza¢
ryzyko porazenia pradem. Naprawy mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez autoryzowany serwis importera,

w przeciwnym razie istnieje ryzyko obrazen i utraty gwarancj!

«Nie zaleca sie uzywania akcesoriow innych niz dostarczoneprzez producenta/importera.lstnieje ryzyko

pozaru, porazenia pragdem lub obrazen ciata.

« Nie uzywac na zewnatrz ani w celach komercyjnych.

«Nie odchodzzasilanieprzewdd zwisajacy z krawedzi stotu lub na goracej powierzchni.

«Nie umieszczaj na lub w poblizu goracego palnika gazowego lub elektrycznego lub nagrzanego piekarnika.

«Qdtacz urzadzenie po uzyciu.

*NIEuzywac urzadzenia do celow innych niz przeznaczone.

*Nalezy zachowa¢ szczeg6ing ostrozno$¢ podczas przenoszenia urzadzenia zawierajgcego goracy olej lub

inne gorace plyny.

* To urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych zdolno$ciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajace do$wiadczenia i wiedzy, jesli znajduja sie pod
nadzorem lub zostaly poinstruowane na temat bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i rozumiejg
zwigzane z tym zagrozenia. Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja
uzytkownika nie moga by¢ wykonywane przez dzieci.

 Trzymaj urzadzenie i jego kabel poza zasiegiem dzieci.

* Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ bardzo wysoka podczas pracy urzadzenia.

+ Urzadzenia nie sg przeznaczone do sterowania za pomocg zewnetrznego timera lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

» Uwaga, powierzchnia urzadzenia moze by¢ goraca!

Jezeli przewod zasilajacy jest uszkodzony, aby unikna¢ niebezpieczenstwa, nalezy go wymieni¢ w

autoryzowanym centrum serwisowym importera lub jego przedstawicielu serwisowym.

OSTRZEZENIE: ABY ZMNIEJSZYC RYZYKO POZARU LUB PORAZENIA PRADEM, NAPRAWY
NALEZY WYKONYWAC AUTORYZOWANYM CENTRUM SERWISOWYM IMPORTERA. W przeciwnym
razie istnieje ryzyko obrazen i utraty gwarancji w wyniku nieprofesjonalnej interwencji w
pomieszczeniu.



ZACHOWAJ NINIEJSZA INSTRUKCJE UZYCIA
WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO

UZIEMIONA WTYCZKA

Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia pradem, urzagdzenie to posiada wtyczke z uziemieniem. Je$li wtyczka nie
pasuje catkowicie do gniazdka elekirycznego, skontaktuj sie z autoryzowanym centrum serwisowym. Nie

modyfikuj wtyczki w zaden sposdb i nie uzywaj adapteral

OPIS PRODUKTU
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

*Przeczytaj uwaznie wszystkie instrukcje i zachowaj je na przysztosc.
«Usun cate opakowanie z urzadzenia.

*Plyty grzewcze czysci¢ miekka strong gabki lub szmatkg zwilzong w cieptej wodzie.

NIE ZANURZAJ URZADZENIA W WODZIE ANI NIE MYJ POD BIEZACA WODA!

*Osuszy¢ suchg szmatka lub recznikiem papierowym.

Gérna pokrywa

Mata antyposlizgowa
Wskaznik LED dziatania
(czerwony)

Ptyta nieprzywierajaca -
podstawa

Uchwyt

Klips zamykajacy na raczce
Forma na kulki tortowe
Forma waflowa

Forma do paczkéw

. Forma Churros

*Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, delikatnie posmaruj ptyte odrobing oleju kuchennego lub sprayu

kuchennego.

Ostrzezenie: Podczas pierwszego podgrzewania z urzadzenia moze wydobywac sie lekki dym lub
nieprzyjemny zapach. Jest to normalne zjawisko w wielu urzadzeniach grzewczych. Zjawisko to nie

ma wplywu na bezpieczenstwo Twojego urzadzenia.

JAK UZYWAC

* Wybierz deski, ktérych chcesz uzyé i upewnij sie, ze sq prawidtowo zamontowane (zatrzask).
e Zamknij urzadzenie i podiacz je do gniazdka elektrycznego. Wskaznik LED dziatania
za$wieci sie na czerwono, co oznacza, Ze stacja rozpoczeta wstepne nagrzewanie.
¢ Okoto3 ~ 5minut urzadzenie nagrzeje sie do temperatury roboczej pieczenia. Gdy tylko



urzadzenie zostanie nagrzane do temperatury roboczej, dioda LED zgasnie.

¢ OtwoOrz urzadzenie, potdz potrzebne surowce na zamontowanej ptycie dolne;j.

¢ Zamknij produkt. Czerwona dioda LED zaswieci sie ponownie.

* Gotuj przez okoto 3 do 6 minut lub do ztotego koloru, dostosowujac czas do wtasnego
gustu lub pozadanego koloru potrawy.

¢ Po ugotowaniu potrawy uzyj uchwytu, aby otworzy¢ pokrywe. Usun
zywno$¢ za pomocag plastikowej szpatutki. Nigdy nie uzywaj
metalowych szczypiec, noza ani innych metalowych przedmiotow,
poniewaz moga one uszkodzi¢ nieprzywierajaca powtoke ptyty.

¢ Po zakoniczeniu pieczenia odigcz Maxxo Party Queen od pradu i
pozostaw Maxxo Party Queen otwarty do ostygniecia.

Demontaz plyt grzewczych

«Zawsze odtaczaj urzadzenie od pradu przed zdjeciem piyt grzewczych. sieci i
pozwol mu ostygnag!

«Otworz urzadzenie i uzyj przycisku zwalniajgcego ptytke znajdujacego sie z
przodu produktu. Przesun przycisk do tytu, a tablica lekko wyskoczy z podstawy.
Chwy¢ deske obiema rekami, wysun jg spod metalowych wspornikéw i unie$ do
goéry. Nacisnij przycisk zwalniajacy drugq ptyte, aby zdjaé drugg ptyte w ten sam
Sposeb.

System obrotu o 180° L

* Po umieszczeniu zywnosci do pieczenia TN

wigcz przedni Kklips zamykajacy, chwy¢ za - = uchwyt
i obré¢ urzadzenie o 180° tak, aby - | f i
zywno$¢ moglaby sie podgrza¢ bardziej '
réwnomiernie. Po

gotowe, zawro¢ maszyne i :
otworz zacisk uchwytu, a nastepnie wyjmij | —— -] S J“ jedzenie.



Podstawowe przepisy

Podstawowe przepisy na pyszne dania, ktére przygotujesz z Maxxo Party Queen.

Vanilla Cake Pops (kulki = lizaki):

Sktadniki:

- 1 szklanka maki pétgrube;j

- 1 tyzeczka proszku do pieczenia

- 1/4 tyzeczki soli

- 1/2 szklanki miekkiego masta

- 1/2 szklanki granulowanego cukru
- 1 duze jajko

- 1 tyzeczka ekstraktu waniliowego
- 1/2 szklanki mleka

- Patyki, szasztyki

- Kawatki czekolady lub czekolada do gotowania

Instrukcje:

1. Rozgrzej urzgdzenie zgodnie z instrukcjg producenta.

2. W s$redniej misce wymieszaj make, proszek do pieczenia i sol.
3. W duzej misce utrzyj masto z cukrem na jasng i puszystg mase.
4. Dodaj jajko i ekstrakt waniliowy, mieszajgc do potgczenia.

5. Stopniowo dodawaj mgke na zmiane z mlekiem, powstate ciasto musi by¢ catkowicie

gtadkie.
6. Wlej ciasto do maszyny do ciastek i zamknij pokrywe.

7. Piec przez 3-5 minut lub do momentu, az ciasta lekko sie zarumienig i bedg

ugotowane.

8. Wyjmij ciasto z maszyny i wtdz patyczki lizakdéw do upieczonego ciasta.

9. Rozpus¢ gotowang czekolade lub kawatki czekolady w gorgcej tazni wodne;j.
10. Zanurzaj kulki ciasta w roztopionej czekoladzie.

11. Gotowe kulki ciasta odtozy¢ na kratke i ostudzic.



Red Velvet Cake Pops (kulki — lizaki):

Sktadniki:

- 1 1/2 szklanki potgrubej maki

- 1 tyzka niestodzonego kakao w proszku
- 1 tyzeczka proszku do pieczenia

- 1/4 tyzeczki sody oczyszczonej

- 1/4 tyzeczki soli

- 1/4 szklanki miekkiego masta

- 3/4 szklanki granulowanego cukru

- 1 duze jajko

- 1 tyzka czerwonego barwnika spozywczego
- 1/2 szklanki maslanki

- 1 tyzeczka ekstraktu waniliowego

- Patyki, szasztyki

- Lukier serkowy do posypania

Instrukcje:

1. Rozgrzej urzgdzenie zgodnie z instrukcjg producenta.

2. W Sredniej misce wymieszaj make, kakao w proszku, proszek do pieczenia, sode
oczyszczong i sol.

3. W duzej misce utrzyj masto z cukrem na jasng i puszystg mase.

4. Wymieszaj jajka i czerwony barwnik spozywczy, az sie potacza.

5. Stopniowo dodawaj luzng mase na zmiane z maslanka, az ciasto bedzie catkowicie
gtadkie.

6. Dodaj ekstrakt waniliowy.

7. WIla¢ ciasto do urzgdzenia i zamkng¢ pokrywe.

8. Piecz przez 3-5 minut lub do momentu, az ciasta lekko sie zarumienig i bedg
ugotowane.

9. Wyjmij kulki z maszyny i wtoz patyczki lizakéw do gotowego ciasta.

10. Posmaruj ciasta kremowym lukrem, az zostang catkowicie pokryte.

11. Utéz gotowe kulki ciasta Red Velvet na stojaku i pozostaw do ostygniecia.



Ciasteczka cytrynowo-makowe:

Sktadniki:

- 1 1/2 szklanki potgrubej maki

- 1 tyzeczka proszku do pieczenia

- 1/4 tyzeczki sody oczyszczonej

- 1/4 tyzeczki soli

- 1/2 szklanki miekkiego masta

- 3/4 szklanki granulowanego cukru
- 2 duze jajka

- 2 tyzki soku z cytryny

- 1 tyzka skorki cytrynowej

- 1 tyzka maku

- 1/2 szklanki mleka

- patyki, szasziyki

- Lukier z cukru pudru do posypania

Instrukcje:

1. Rozgrzej urzgdzenie zgodnie z instrukcjg producenta.

2. W sredniej misce wymieszaj make, proszek do pieczenia, sode oczyszczong i sol.

3. W duzej misce utrzyj masto z cukrem na jasng i puszystg mase.

4. Wymieszaj jajka, sok z cytryny, skorke z cytryny i mak, az sktadniki sie doktadnie
potagcza.

5. Stopniowo dodawaj luzng mase na zmiane z mlekiem, az ciasto bedzie catkowicie
gtadkie.

6. Wla¢ ciasto do urzgdzenia i zamkng¢ pokrywe.

7. Piec przez 3-5 minut lub do momentu, az ciasta lekko sie zarumienig i bedg
ugotowane.

8. Wyjmij ciasteczka cytrynowo-makowe z maszyny i widz patyczki lizakéw do gotowego
ciasta.

9. Zmieszaj cukier puder z wodg i przygotu;j lukier.

10. Zanurzaj ciastka w cukrze pudrze, az catkowicie pokryjg sie lukrem

11. Potoz ciasta na kratce i poczekaj, az ostygna.



Gofry w stylu belgijskim

Sktadniki:

- 2 szklanki mgki potgrube;j

- 1/2 szklanki granulowanego cukru

- 1 tyzeczka proszku do pieczenia

- 1/2 tyzeczki soli

- 1 3/4 szklanki mleka

- 2 duze jajka

- 1/2 szklanki ostudzonego roztopionego masta
- 1 tyzeczka ekstraktu waniliowego

Instrukcje:

1. Rozgrzej urzgdzenie zgodnie z instrukcjg producenta.

2. W duzej misce wymieszaj magke, cukier, proszek do pieczenia i sol.

3. W osobnej misce wymieszaj mleko, jajka, roztopione masto i ekstrakt waniliowy, az
dobrze sie potgcza.

4. Wla¢ mokre sktadniki do suchych i wymiesza¢ do potgczenia (mniejsze grudki sg w
porzadku).

5. Natoz ciasto na rozgrzang gofrownice (za pomocg miarki lub miarki) i piecz, az gofry
bedg ztocistobrgzowe i chrupigce na zewnatrz.

6. Gofry podawaj od razu z ulubionymi dodatkami (bitg Smietang, Swiezymi truskawkami i
cukrem pudrem).



Paczki

Sktadniki:

1 szklanka maki poétgrube;j

2 tyzeczki granulowanego cukru

1-2 kawatki biatego kremowego jogurtu
1 cukier waniliowy

1 proszek do pieczenia

1 jajko

2 tyzki oleju
1/2 szklanki mleka

Instrukcje:

1. Do duzej miski wsyp make i wymieszaj z proszkiem do pieczenia

2. Dodac cukier, jogurt biaty, cukier waniliowy, jajka, olej i mleko. Mieszamy, ciasto
bedzie miato gestg konsystencje.

3. Wigcz urzadzenie i poczekaj, az sie rozgrzeje.

4. Ciasto napetniamy tyzkg lub torebkg do pozgdanej formy i pgczka. Na poczatek
sprobujemy 1-2 sztuki, bo ciasto w maszynie mocno wyrosnie.

5. Nastepnie smaz przez okoto 2-3 minuty z kazdej strony lub do momentu, az
paczki sie zarumienig i bedg ugotowane.

6. Gotowe ciepte pgczki mozna posypac cukrem, cynamonem lub pola¢ polewg

czekoladowa.



Churros

Sktadniki:

- 1 szklanka wody

- 1/2 szklanki masta

- 1 tyzka granulowanego cukru

- 1/4 tyzeczki soli

- 1 szklanka maki potgrubej

- 3 duze jajka

- 1/2 tyzeczki ekstraktu waniliowego
- Olej kuchenny w sprayu

Do oktadu:
- 1/2 szklanki granulowanego cukru
- 1 tyzeczka mielonego cynamonu

Instrukcje:

1. W $rednim rondlu wymieszaj wode, masto, cukier i s6l. Podgrzewaj na srednim ogniu,
az masto sie rozpusci, a mieszanina zagotuje.

2. Nastepnie doda¢ make i intensywnie wymiesza¢ drewniang tyzkg, az ciasto bedzie sie
taczy¢ i nie bedzie odchodzi¢ od scianek garnka.

3. Zdejmij garnek z ognia i pozostaw ciasto do ostygniecia na kilka minut.

4. Dodawaj po jednym jajku, energicznie mieszajgc po kazdym dodaniu, az ciasto bedzie
gtadkie i btyszczace.

5. Dodaj ekstrakt waniliowy.

6. Rozgrzej urzadzenie zgodnie z instrukcjg producenta.

7. Spryskaj urzadzenie - ptyty olejem w sprayu kuchennym, lub posmaruj klasycznym
olejem.

8. Przetdz ciasto do rekawa cukierniczego z koncéwkg w ksztatcie gwiazdki.

9. Wla¢ ciasto do odpowiedniej miski urzadzenia i smazy¢, az churros bedg
Ztocistobrgzowe i chrupigce.

10. W ptlytkiej misce wymieszaj cukier i cynamon.

11. Gdy churros sg jeszcze ciepte, obtocz je w mieszance cukru cynamonowego.

12. Natychmiast podawaj churros.



WSKAZOWKI DOTYCZACE LUKRU na kulkach ciasta

1. Posypka: Dodaj troche kolorowej posypki do ciast, aby doda¢ smaku. Mozesz uzy¢
posypki teczowej, posypki czekoladowej lub dowolnej innej posypki, ktorg lubisz.

2. Kruszone ciasteczka: Zmiazdz swoje ulubione ciasteczka i posyp je. Mozna uzyé np.
ciasteczek Oreo, krakersow graham i innych wedtug wtasnego gustu.

3. Posiekane orzechy: Drobno posiekaj orzechy, takie jak migdaty, orzeszki ziemne lub
orzechy pekan i obtocz tarty w kawatkach orzechow.

4. Rozdrobniony kokos: Posyp lub obtocz swoje ciasta w widrkach kokosowych, aby
uzyskac tropikalny akcent.

5. Kawalki cukierkéw: Zmiazdz swoje ulubione cukierki, takie jak M&Ms, Reese's Pieces
lub batoniki Butterfinger i inne, i posyp nimi kawalki ciasta.

6. Polewa czekoladowa: Rozpus¢ kawatki czekolady lub gotowang czekolade i posmaruj
ciasto roztopiong czekolada, aby uzyskaé prosty, ale elegancki akcent stodyczy.

7. Lukier karmelowy: Posmaruj ciasto odrobing polewy karmelowe;.

8. Kawatki owocow: Pokroj ulubione swieze owoce, takie jak truskawki, kiwi lub ananas, i
potdz kawatki owocdw na wierzchu kazdego ciasta

9. Jadalny brokat: Posyp babeczki odrobing jadalnego brokatu, aby doda¢ im smaku.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA PRODUKTU



oZawsze odtaczaj urzadzenie od pradu i poczekaj, az ostygnie przed czyszczeniem! Urzadzenie jest
latwiejsze do czyszczenia, gdy jest lekko rozgrzane. Nie ma potrzeby demontazu produktu w celu
czyszczenia. Nigdy nie zanurzaj go w wodzie ani nie wkfadaj do zmywarki.

«Plyty mozna my¢ osobno w wodzie lub w zmywarce.

*Przetrzyj ptyte gabkg do naczyn — miekka strona, aby usungé resztki jedzenia. W przypadku
przypieczonych resztek jedzenia dodaj odrobing cieptej wody zmieszanej z niesciernym detergentem, a
nastepnie wyczy$¢ nierysujacym drutem z tworzywa sztucznego (nie rysuj powierzchni ptyty) lub potéz na
urzadzeniu wilgotny papier kuchenny, aby zwilzy¢ pozostatosci jedzenia.

*Nie uzywaj zadnych Sciernych Srodkéw czyszczacych ani ostrych przedmiotdw, takich jak metalowe druty
itp., ktére mogtyby zniszczy¢ lub uszkodzi¢ nieprzywierajaca powtoke piyt.

*Nie uzywaj metalowych przyboréw kuchennych do wyjmowania jedzenia, poniewaz moze to spowodowac
uszkodzenie nieprzywierajacej powierzchni.

¢ Zewnetrzng powierzchnie produktu nalezy czysci¢ wytgcznie wilgotng szmatka. Nie czy$¢
powierzchni wewnetrznej $cierng szmatka druciang lub drutem stalowym, poniewaz
mozesz uszkodzi¢ powierzchnie produktu. Nie zanurzaé¢ w wodzie ani innym ptynie.

* Nie wktada¢ urzadzenia do zmywarki.

¢ Po kazdym uzyciu wyjmij i opréznij powierzchnie kuchenng. Unikaj uzywania ggbek
szorujacych lub ostrych srodkéw czyszczacych. Istnieje ryzyko uszkodzenia powierzchni.
Doktadnie sptucz i osusz czystg, miekka szmatka.

MIEJSCE PRZECHOWYWANIA

*Przed przechowywaniem zawsze odigczaj urzadzenie od zrodta zasilania.
*Przed przechowywaniem zawsze upewnij sie, ze produkt jest chtodny i suchy.
« Przewdd zasilajgcy mozna owingé wokét dolnej czesci podstawy w celu przechowywania.

Utylizacja sprzetu

Po zakonczeniu okresu uzytkowania urzgdzenie nalezy przekazac do specjalistycznego
punktu zajmujgcego sie recyklingiem odpadow.

Ochrona srodowiska

Po zakonczeniu okresu uzytkowania tego produktu, urzadzenie to nalezy wyrzuci¢ do
oddzielnego pojemnika na odpady sprzetu elektronicznego i elektrycznego. Za
nieprawidtowe procedury utylizacji mogg zostaé natozone grzywny lub kary.

Sﬁa produkcie lub jego opakowaniu wskazuje na to

—
produktu nie nalezy traktowac jak zwyktych odpadéw domowych. Zamiast tego nalezy

go przekaza¢ do odpowiedniego punktu zbiorki zajmujgcego sie recyklingiem sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.



Zapewniajgc prawidlowg utylizacje tego produktu, pomozesz zapobiec mozliwemu
negatywnemu wptywowi na srodowisko i zdrowie ludzkie, ktéry w przeciwnym razie
bytby spowodowany niewtasciwg utylizacjg tego produktu. Aby uzyskac¢ bardziej
szczegotowe informacje na temat recyklingu tego produktu, skontaktuj sie z lokalnymi
wiadzami lub punktami zbiorki.

Produkt ten spetnia wszystkie istotne wymagania przepiséw UE, ktére go
c E dotyczg. Zmiany w tekscie, projekcie i specyfikacjach technicznych mogag
nastgpi¢ bez wczesniejszego powiadomienia i zastrzegamy sobie prawo do
wprowadzenia takich zmian. Btedy typograficzne zastrzezone. Wiecej informacji, w tym
deklaracje zgodno$ci, mozna znalez¢ na stronie internetowej www.mujpramen.cz

Importer do Czech i Stowacji:Expro Mobil s.r.o., Kampelikova 888, Hradec Kralové,
500 04



