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Cupcake maker
Guglhupfbacker
Appareil a kougelhopf
Mdquina para hacer pasteles
Urzgdzenie do wypiekania ciastek
Tulbandcakejesbereider
Pristroj na vyrobu baboviek

Pristroj na vyrobu babovek
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@ SLOVENSKY
DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

Pred pouzivanim zariadenia si pozorne precitajte tieto pokyny, a
vzdy dodrzujte bezpe€nostné a prevadzkoveé pokyny v navode.

Délezite : Osoby (vratane deti nad 8 rokov), ktoré nie su schopné
pouzivat zariadenie bezpecnym spésobom kvoli fyzickym,
zmyslovym alebo dusevnym schopnostiam alebo kvdli nedostatku
Skusenosti alebo vedomosti, nesmu nikdy pouZivat toto
zariadenie, ak nie su pod dohlfadom osoby zodpovednej za ich
bezpecnost alebo ak predtym nedostali pokyny tykajuce sa
bezpeéného pouZivania zariadenia.

Na deti je potrebné dbésledne dohliadat, aby nepouZzivali toto
zariadenie ako hracku. Cistenie a udrzbu pristroja nesmu
vykonavat deti, jedine ak dosiahli 8 rokov a su pod dozorom
dospelej osoby. Nikdy nenechavajte spotrebic jeho el. kabel bez
dozoru a v dosahu deti mladsich ako 8 rokov alebo
nezodpovednych oséb, hlavne ak je pristroj zapojeny na siet, Ci sa
chladi.

o Skontrolujte, &i vaSe sietové napatie zodpoveda napatiu
uvedenému na pristroji.

o Pocas pouzivania nikdy nenechavaijte pristroj bez dozoru

o Z Casu na Cas skontrolujte zariadenie, €i nie je poSkodené.
Nikdy nepouzivajte spotrebi¢, ak kabel alebo spotrebic
vykazuje akékolvek znamky poSkodenia. V takom pripade by
opravy mal vykonat kvalifikovany elektrikar (*). Ak je kabel
poskodeny, musi sa vymenit’ kvalifikovanym elektrikarom (*),
aby sa predisSlo akémukolvek nebezpecenstvu.

o Spotrebi¢ pouzivajte iba na pouzitie vdomacnosti a spédsobom
uvedenym v tomto navode.

o Spotrebi¢ nikdy neponarajte do vody alebo inej kvapaliny z
akéhokolvek dévodu. Nikdy ho nedavajte do umyvacky riadu.

o Nikdy nepouZivajte pristroj v blizkosti horacich povrchov.
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o Pred Ccistenim vzdy odpojte zariadenie od napgjania.
Nikdy nepouzivajte pristroj vonku a vzdy ho umiestnite na
suchom mieste.

o Nikdy nepouzivajte prisluSenstvo, ktoré vyrobca neodporuca.
Mohli by predstavovat nebezpelenstvo pre pouZivatefa a
riziko posSkodenia spotrebica.

o Nikdy nepresuvaijte pristroj tahanim za kabel. Dbajte na to, aby
sa kabel nemohol zachytit. Kabel nenatacajte okolo pristroja a
neohybajte ho.

o Postavte spotrebi€ na stdl alebo rovny povrch.

o Pred Cistenim a uskladnenim sa uistite, Ze pristroj vychladol.

o Dbajte na to, aby sa kabel nikdy nedostal do kontaktu s
horucimi Castami zariadenia.

o Teplota pristupnych povrchov méze byt pri pouzivani
spotrebi¢a velmi vysoka. Dbajte na to, aby ste sa nedotkli
tychto horucich ¢asti zariadenia.

o Zaistite, aby sa pristroj pri pouzivani nikdy nedostal do styku s
horfavymi materialmi, ako su zaclony, latky atd., Pretoze by
mohlo déjst k poZiaru.

o Dbajte na to, aby ste neposkrabali Specialny povlak platni na
peCenie, pretoZe by sa tieto kusky mohli dostat do jedla.
Pouzite klasicku drevenu Spachtlu alebo tepelne odolnu
plastovu Spachtlu.

o Spotrebi¢ vzdy odpojte, ked sa nepouziva, najma preto, ze nie
je vybaveny vypinacom.

o Spotrebi¢ pouzivajte iba na potraviny, ktoré sa maju uvarit.

o Vas spotrebi¢ nesmie byt nikdy zapnuty pomocou externého
Casovaca alebo iného druhu dialkového ovladaca..

(*) Prislusny kvalifikovany elektrikar: oddelenie popredajného
servisu vyrobcu alebo dovozcu alebo akejkolvek osoby, ktora je
kvalifikovana, schvalena a kompetentna vykonavat tento druh
oprav, aby sa prediSlo akémukolvek nebezpecCenstvu. V pripade
potreby vratte spotrebi¢ tomuto elektrikarovi.
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PRED PRVYM POUZITIM
Pri prvom poutiti utrite povrch dosiek navih¢enou utierkou a potom osuste.

Pozndmka: Ochranny povlak pri prvom pouziti spdsobi mierne dymenie. Nie je to Skodlivé
a po kratkej dobe to zmizne. Preto sa pred prvym pouzZitim odpordca nechat pristroj
pracovat 10 minut prdzdny.

PRIPRAVA A PECENIE

e  Pripravte cesto (v tejto prirucke sU uvedené niektoré zdkladné recepty, ale mozete
pourzif ajiné domdce recepty alebo tekutl zmes na koldce A / ALEBO préskovu zmes).

e Platne na pecenie zvy&ajne nemusia byt naolejované, ale ak mdte pocit, ze je
potrebné tak urobit, odporicame ich lahko potriet maslom, margarinom alebo
stolovym olejom.

e  Cestorovnomerne nalejte do zdrezov spodnej platne na pecenie.

Dosky nepreplnujte, inak cesto vytecie po strandch.

e Zatvorte pristroj a uzamknite dve polovice zariadenia blokovacou sponou.

e Kedsvieti Cervené a zelené svetlo znamend to, Ze je spotrebic zapnuty a zohrieva sa.
Po dosiahnuti teploty pecenia zhasne zelené svetlo pripravenosti. Pocas pouzivania
sa toto svetlo pripravenosti pravidelne rozsvieti a zhasne, ¢o znamend, ze termostat
reguluje teplotu zariadenia.

e Pecieme do zlatohneda (5 az 7 minut): doba pecenia zdvisi od cesta.

e Ked sU bdbovky pripravené, vyberte ich plastovou alebo drevenou spachtlou. Nikdy
nepouzivajte kovové predmety, aby ste neposkodili nelepivy poviak platni na
pecenie.

Upozornenie: Pocas prevdadzky sa platne na pecenie zahrievaju. Davajte pozor, aby
ste sa nespdlili.

e Spotrebi¢ odpojte a nechajte vychladnuf.

CISTENIE
Pred cistenim vytiahnite zdastréku zo zasuvky a pocékaijte, kym pristroj Uplne vychladne.

e Vonkgj§siu Cast utiergjte len mierne navihéenou textiliou, aby do vnitra neprenikla
voda.

e VnUtro a okraje platni utrite papierovou utierkou alebo mdkkou tkaninou.

. Necistite vnUtorné ani vonkajsie casti drsnou hubkou ani drétenkou, pretoze by to
mohlo poskodit nelepivy povlak.

. Nepondrajte zariadenie do vody ani do inej kvapaliny.
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Jednoduché cesto

. 200g masla . Stipka vanilkového cukru

. 180g prdskového cukru . 1,5 Cajovej lyzicky prdsku do
. 3 vajcia peciva

. 250g muky

Maslo nechajte pomocou izbovej teploty zmdaknuf.

Maslo a cukor vymiesaijte rucnym elektrickym slahacom, az kym zmes nebude nadychand.
Pridajte vajcia, muku, prdsok do peciva a vanilkovy cukor.

Pokracujte v slahani, az kym nebudete maf hladkd zmes.

Dajte upiect.

Tento recept mdzete zmenit pridanim kakaového présku a mlieka: Slahajte, az kym
nebudete mat hladkd cokolddovu zmes.

Mézete tiez pridat mleté mandle alebo lieskové orechy.

Pred poddvanim nezabudnite pecené koldciky ozdobit.

Zakladné slané cesto

e 250 g muky e 80 mloleja

. 1,5 Cajovej lyzicky prdsku do peciva . 125 ml cmaru

e 1/2 Cajovej lyzicky soli e 80 g strthaného parmezdnu
e 2 vajcia

MUku, prdsok do peciva a sol vymiesajte s vajickami, olejom a cmarom na hladké cesto.
Potom podla chuti pridajte strGhany parmezan.
Pecte 7 az 10 minut.

Tento recept mdézete podla chuti doplnif nakrdjanymi olivami, paprikami, susenymi
paradajkami alebo mozzarellou.

NepouZzivat prisady s vysokym obsahom vody a pred pridanim do cesta méso a zeleninu
vysmazte na panvici.
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OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA — SMERNICA 2012/19/E0

Kvoli ochrane ndsho zZivotného prostredia a ludského zdravia by sa mal odpad
z elektrickych a elektronickych zariadeni likvidovat v stlade so Specifickymi pravidlami so

zapojenim sa doddvatelov aj pouzivatelov. Z tohto dévodu, ako signalizuje symbo! mem
na stitku s menovitymi Gdajmi alebo na obale, by ste toto zariadenie nemali vyhadzovat
spolu s netriedenym komundinym odpadom. Pouzivatel md prdvo priniest vyrobok na
zZberné miesto komundineho odpadu, ktoré vykondva recykldciu odpadu
prostrednictvom opdtovného poutzitia, recykldcie alebo pouzZitia na iné Ucely v stlade so
smernicou.

ERP DEKLARACIA - NARIADENIE 1275/2008/EC

My, TKG SRL, tymto potvrdzujeme, Ze nds vyrobok spifia poZiadavky nariadenia 1275/2008
/ ES. Aj ked nds vyrobok nemd k dispozicii funkciu na minimalizdciu spotreby energie,
ktord by podla nariadenia 1275/2008 / ES mala po dokonceni hlavnej funkcie vyrobok
vypnut alebo prepnit do pohotovostného rezimu, ¢o je viak prakticky nemoiné, pretoze
by to mohlo ohrozit hlavnu funkciu vyrobku natolko, Ze pouZivanie vyrobku by uz nebolo
mozZné!

Z tohto dévodu vzdy informujeme zdkaznika v nasom ndvode na obsluhu, aby spotrebic
ihned po pouziti odpajil zo siete.

Ndvod na pouZitie je dostupny aj v elektronickej verzii, sta&i si ho vyziadat
U autorizovaného servisu (pozri zarucny list).
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