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CESKA

Aby mélo jidlo tu spréavnou chut, nenf nic lepstho neZ ocel!
Je nadcasova a pti opékani, grilovani ¢i smazeni bezpecné stfezi tajemstvi Maillardovy
reakce: karamelizace $tavy na povrchu a mékkost uvnitf. Bez povlaku, neznicitelné, ¢asem
se zdokonalujici, dédi se z generace na generaci. Mineral B je vyroben z ocelového plechu

chranéného veelim voskem, je pfirozeny a robustni.

B jako ,,Bee“ (anglicky véela)

Veeli vosk, vhodny pro styk s potravinami, se kdysi pouzival v kuchyni na ochranu pocinovaného
a pocinovaného médéného nadobi. Od roku 2011 chrani nadobi kolekce Mineral B proti oxidaci.
Tato kolekce se stala symbolem naseho zavazku CSR. V roce 2018 jsme v naSem primyslovém
aredlu instalovali aly.

Névod na ddr’bu a pouZiti
Pfed prvnim pouzitim umyjte nadobi horkou mydlovou vodou a zZinkou. Dikladné oplachnéte a
peclivé osuste. Postupujte podle nize uvedenych kroki zakurovani:
1) Na dno panve nalijte 1 mm oleje
2) Zahftejte a privedte olej do bodu zakoufeni.
3) Vypnéte plotynku a nechte vychladnout.
4) Odstrante olej a otfete panev papirovou utérkou.
5) Znovu zahfivejte nasucho 2 minuty. Panev je pripravena k vareni.

Lze pouzivat se vSemi typy sporaki. Prizpiisobte velikost plotynky priaméru dna nadobi.
Lze pouzivat v troubé bez odnimatelné rukojeti nebo uch. Specificka doporuceni tykajici se
indukce, ktera prodlouzi Zivotnost vaseho nadobi: postupné zvySovani teploty / vyhnéte se

pouziti posilovace / nepfehfivejte naprazdno
Po dlouhém vateni nebo peceni zachazejte opatrné (nebezpeci popéleni). Casem dochdzi k
zakurovani ocelového nadobi: jeho barva zmodra, z¢erna, tato reakce je prirozend. Nenechavejte
jidlo v nddobi. V ocelovém nadobi nepouzivejte kysela jidla (rajcata, bilé vino, citron atd.).
Cistén: tdrba Zinkou a horkou vodou. Pokud jsou na povrchu ptichycené zbytky, deglazuijte
nebo nechte nékolik minut namocené a poté seskrabnéte. Nelze myt v mycce na nadobi.
UdrZba: neskladujte na vihkém misté. PAnev mizete lehce naolejovat: naneste 1 nebo 2 kapky
oleje (napft. olivového) na papirovou utérku a jemné otfete panev zevnitt i zvenku. Tim se
vytvori ochranna vrstva proti oxidaci. Pokud papir zhnédne, je to normalni: je to kvili procesu
zakufovani, neznamena to, Ze je nutné opétovné ¢isténi.



