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@ CESTINA

DULEZITA BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

Pfed pouzivanim zafizeni si peclivé prectéte tyto pokyny, a vzdy
dodrzujte bezpecnostni a provozni pokyny v navodu.

Dualezité: Osoby (véetné déti), které nejsou schopny pouZivat
zafizeni bezpe¢nym zpiasobem kvili fyzickym, smyslovym nebo
dusevnim schopnostem nebo kvili nedostatku zkusenosti nebo
znalosti, nesmi nikdy pouZivat toto zarizeni, pokud nejsou pod
dohledem osoby odpovédné za jejich bezpecnost nebo pokud
pfedtim nedostali pokyny tykajici se bezpecného pouZivani
zarfizeni.

Na déti je treba dusledné dohliZzet, aby nepouZivali toto zarizeni
Jako hracku.

o Zkontrolujte, zda vaSe sitové napéti odpovida napéti
uvedenému na pfistroji.

o Béhem pouzivani nikdy nenechavejte pfistroj bez dozoru

o Cas od &asu zkontrolujte zafizeni, zda neni poskozeno. Nikdy
nepouzivejte spotrebi€, pokud kabel nebo spotfebi¢ vykazuje
jakékoliv znamky poskozeni. V takovém pfipadé by opravy mél
provadét pouze kvalifikovany elektrikar (*). Pokud je kabel
poskozen, musi se vymeénit kvalifikovanym elektrikafem (*),
aby se predeslo jakémukoli nebezpeci.

o Spotfebi¢ pouzivejte pouze pro pouZiti v domacnosti a
zpUsobem uvedenym v tomto navodu.

o Spotfebi¢ nikdy neponofujte do vody nebo jiné kapaliny z
jakéhokoliv divodu. Nikdy ho nedavejte do mycky.

o Nikdy nepouzivejte pfistroj v blizkosti horkych povrcha.

o Pred Ccisténim vzdy odpojte zafizeni od napajeni.
Nikdy nepouzZivejte pfistroj venku a vzdy jej umistéte na
suchém misté.

o Nikdy nepouzivejte pfislusenstvi, které vyrobce nedoporucuje.
Mohly by predstavovat nebezpeCi pro uzivatele a riziko
poskozeni spotfebice.
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o Nikdy nepfesouvejte pfistroj tahanim za kabel. Dbejte na to,
aby se kabel nemohl zachytit. Kabel nenatacejte kolem
pfistroje a neohybejte ho.

o Postavte spotiebi€ na stul nebo rovny povrch.

o Pred Cisténim a ulozenim se ujistite, Ze pfistroj vychladl.

o Pozor nato, aby se kabel nikdy nedostal do kontaktu s horkymi
soucastmi zarizeni.

o Teplota povrchu muze byt pfi pouzivani velmi vysoka.
Pozor nato abyste se jich nedotkli.

o Zajistéte, aby se pfistroj pfi pouzivani nedostal do styku s
hoflavymi materialii, jako jsou zaclony, latky atd. Protoze by
mohlo dojit k pozaru.

o Dbejte na to, abyste neposkrabali specialni povlak platni na
peceni, mlzete tim, Ze tyto Casti dostanete do jidla. Pouzijte
klasickou difevénou Spachtli nebo tepelné odolnou plastovou
Spachtli.

o Spotfebi¢ vzdy odpojte, kdyz je nepouzity, zvlast proto, Ze
nema vypinac

o SpotfebiCe pouzivejte pouze na potraviny, které se muazou
varit.

o Vas spotfebi€ nemuze byt nikdy zapnuty mimo externi Casovac
nebo neobsahuje Zadné druhy dalkového ovladace.

(*) Specialista: Uznany zakaznicky servis dodavatele nebo
dovozce odpovédného za takové opravy. V pfipadé jakychkoli
oprav kontaktujte prosim tento zakaznicky servis.

ERP DEKLARACE - NARIZENi 1275/2008 / EC

My, TKG SRL, timto potvrzujeme, Ze nds vyrobek splfuje pozadavky nafizeni 1275/2008 /
ES. | kdyz nds vyrobek nemad k dispozici funkci na minimalizaci spotfeby energie, kterd by
podle nafizeni 1275/2008 / ES méla po dokonceni hlavni funkce vyrobek vypnout nebo
prepnout do pohotovostnino rezimu, coz je viak prakticky nemozné, protoze by to mohlo
ohrozit hlavni funkci vyrobku natolik, Ze pouzivani vyrobku by jiz nebylo mozné!

1 tohoto dUvodu vzdy informujeme zdkaznika v nasem ndvodu k obsluze, aby spotiebic
ihned po pouziti odpojil ze sité.

Ndvod k poufZiti je dostupny iv elektronické verzi, staci si ho vyZzddat u autorizovaného
servisu (viz zarucni list).
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PRED PRVNIM POUZITIM
Pfi prvnim pouZiti offete povrch desek navincenou utérkou a poté osuste.

Pozndmka: Ochranny povlak pii prvnim pouZziti zpdsobi mirné koufeni. Neni to Skodlivé a po
krétké dobé to zmizi. Proto se pfed prvnim pouZitim doporucuje nechat pfistroj pracovat 10
minut prézdny.

PRIPRAVA A PECENI

e  Pripravte tésto (v této prirucce jsou uvedeny nékteré zdkladni recepty, ale mizete
pouzit i jiné domdcirecepty nebo tekutou smés na koldce A / NEBO prdskovou smés).

e  Plotny na peceni obvykle nemusi byt naolejované, ale pokud mdte pocit, ze je treba

tak ucinit, doporucujeme je lehce potfit mdaslem, margarinem nebo stolnim olejem.

Tésto rovnomérné nalijte do zdfezd dolni desky na peceni.

Desky nepreplnujte, jinak tésto vytece po strandch.

Zavrete pfistroj a uzamknéte dvé poloviny zafizeni blokovaci sponou.

Kdyz sviti Cervené a zelené svétlo znamend to, Ze je spoftfebic zapnuty a zahriva se.

Po dosazeni teploty peceni zhasne zelené svétlo pripravenosti. BEhem pouzivani se

toto svétlo pfipravenosti pravidelné rozsviti a zhasne, coz znamend, ze termostat

reguluje teplotu zafizeni.

e Peceme do zZlatohnéda (5 az 7 minut): doba peceni zAavisi na cesta.

e  KdyzZ jsou bdbovky pfipraveny, vyjméte je plastovou nebo dfevénou Spachtli. Nikdy
nepouzivejte kovové predmeéty, abyste neposkodili nelepivy povliak desek na peceni.

e Upozornéni: BEhem provozu se plotny na peceni zahfivaji. Davejte pozor, abyste se

nespdlili.

Spotrebi¢ odpojte a nechte vychladnout.

CISTENI

Pfed cisténim vytdhnéte zastréku ze zasuvky a pockeijte, az piistroj zcela vychladne.
Vnéjsi stirejte jen mirné navih&enou textilii, aby dovnitf nepronikla voda.

e  Vnitfek a okraje desek otffete papirovou utérkou nelbo mékkou tkaninou.

e Necistéte vnitfni ani vnéjsi asti drsnou houbickou ani drdténkou, protoze by to mohlo

poskodit nelepivy povlak.
e Neponorujte zafizeni do vody ani do jiné kapaliny.
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Jednoduché tésto

e  200g mdsla *  250g mouky
e 180g mouckového cukru e  Spetka vanilkkového cukru
e 3vejce e 1,5 Cajové IZicky prdsku do peciva

Mdslo nechte pomoci pokojové teploty zméknout.

Mdslo a cukr vymichejte rucnim elektrickym slehacem, dokud smés nebude nadychand.
Pridejte vejce, mouku, prdsek do peciva a vanilkovy cukr.

Pokracujte ve slehdni, dokud nebudete mit hiadkou smés.

Dejte upéct.

Tento recept Ilze zménit pfiddnim kakaového prdsku a miéka: Slehejte, dokud nebudete
mit hladkou ¢okolddovou smés.

MUzete také piidat mleté mandle nebo liskové ofechy.

Pfed poddvdanim nezapomernte pecené koldcky ozdobit.

Zakladni slané tésto

e 250 g mouky e 80 mloleje

. 1,5 Eajové IZicky prdsku do peciva . 125 ml podmdasli

e 1/2 Cajoveé lzicky soli e 80 g strouhaného parmezdnu
e 2vejce

Mouku, prdsek do peciva a sil vymichejte s vajicky, olejem a podmdslim na hladké tésto.
Potom podle chuti pfidejte strouhany parmazan.
Pecte 7 az 10 minut.

Tento recept miZete podle chuti doplnit nakrdjenymi olivami, paprikami, susenymi rajcaty
nebo mozzarellou.

Nepouzivat pfisady s vysokym obsahem vody a pred pfiddnim do tésta maso a zeleninu
vysmazte na pdnvi.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTRED{ - SMERNICE 2012/19/EU

Kvidli ochrané& naseho Zivotniho prostiedi a lidského zdravi by se mél odpad z elektrickych
a elektronickych zafizeni likvidovat v souladu se specifickymi pravidly se zapojenim se

dodavateld i uzivateld. Z tohoto divodu, jak signalizuje symbol = na stitku s jmenovitymi
Uddiji nebo na obalu, byste toto zafizeni neméli vyhazovat spolu s netfidénym komundinim
odpadem. Uzivatel md prdvo prinést vyrobek na sbérné misto komundiniho odpadu,
které provadirecyklaci odpadu prostrednictvim opétovného pouziti, recyklace nebo
pouziti k jinym Uceldm v souladu se smérmici.
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