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Przeznaczenie

Urzadzenie jest przeznaczone wyfgcznie do mieszania, zagniatania
ubijania lub miksowania ptynnych, miekkich oraz pét twardych
produktow zywnosciowych, a takze do mielenia (drobnego siekania)
miesa oddzielonego od kosci, chrzagstek i Sciegien w naczyniach
przeznaczonych do tego celu, w zakresie, ktory jest ograniczony
mozliwo$ciami technicznymi, parametrami roboczymi i funkcjami,
ograniczeniami zwigzanymi z bezpieczenstwem uzytkowania

i wptywami zewnetrznymi srodowiska pracy.

Urzadzenia elektryczne marki ORAVA produkowane sg w zgodzie
zobowigzujgcymi przepisami bezpieczenstwa i higieny, w nowoczesnych
technologiach z zachowaniem najnowszych trendéw. Uzytkowanie
urzgdzenia w sposob inny niz przewidziany oraz uzywanie urzgdzenia
niesprawnego moze spowodowac niebezpieczernstwo poranienia,

a nawet utraty zdrowia lub zycia.

1. OGOLNE ZASADY BEZPIECZENSTWA -
OSTRZEZENIA

* Ponizej umieszczone zasady bezpieczenstwa zawierajg wazne
informacje i ostrzezenia dla zapewnienia bezpiecznego, wtasciwego
i przemyslanego uzytkowania urzgdzen zasilanych pradem
elektrycznym. Ich przestrzeganie uzytkowaniem takich urzgdzen
i przedtuzy takim urzgdzeniom czas ich przydatnosci do pracy.

* Termin ,,Urzadzenie elekiryczne” uzywany w niniejszej Instrukcji oznacza
kazde urzgdzenie, w ktérym dla jego dziatania, lub dla jego zasilenia
uzywana jest energia elektryczna.

* Urzadzenia elektryczne, ze wzgledu na ich przeznaczenie, mozliwosci
i zastosowanie mozna podzieli¢ na:

- elektryczne urzadzenia gospodarstwa domowego,
- urzgdzenia informatyczne i komunikacyjne,

- elektronika uzytkowa,

- urzgdzenia oswietleniowe,

- narzedzia elektryczne i elektroniczne,

- gry i urzgdzenia dla nauki, sportu i rekreacji,

- pomocnicze urzgdzenia ochrony zdrowia,

- urzadzenia monitorujace i kontrolne,

- automaty sprzedajgce

1.1 Ogodlne zasady bezpieczenstwa
* Przed przystgpieniem do uzytkowania tego urzgdzenia prosimy uwaznie
zapoznac sie z niniejszg instrukcjg obstugi i zawartymi w niej ostrzezeniami!



Zasady bezpieczenstwa i ostrzezenia zawarte w tej instrukcji nie
wyczerpujg wszystkich mozliwych sytuacji i niebezpieczenstw, na ktore
moze by¢ narazony uzytkownik sprzetu elektrycznego. Nalezy w zwigzku
z tym podczas pracy z tego typu urzadzeniami zachowac zawsze
wzmozong ostroznosc¢ i rozwage. Niniejsze zasady i ostrzezenia muszg za$
by¢ bezwzglednie przestrzegane.
Producent nie odpowiada za szkody na zdrowiu i mieniu wywotfane na
skutek nie przestrzegania zawartych w tej instrukcji zasad bezpieczenstwa
i ostrzezen!
Prosimy o zachowanie niniejszej instrukciji i karty gwarancyjnej na wypadek
ich kolejnego uzycia, a opakowania wraz z zabezpieczeniem na wypadek
naprawy gwarancyjne;.
Urzgdzenie uzywac zgodnie z instrukcjg obstugi i wytgcznie zgodnie z
przeznaczeniem.
Urzadzenie zostato wyprodukowane z przeznaczeniem do uzytku
domowego oraz w pomieszczeniach przeznaczonych do czasowego
zamieszkania lub wykorzystania do celéw prywatnych.
Poza gospodarstwem domowym dopuszczalne jest uzytkowanie tego
urzgdzenia:
- w biurach, kancelariach, pomieszczeniach gospodarczych itp.
- dla gosci w pokojach lub apartamentach hotelowych, motelowych,
w pensjonatach i innych obiektach noclegowych.
- w pomieszczeniach mieszkalnych firm zapewniajgcych nocleg ze
$niadaniem dla swoich gosci.
* Urzadzenie nie moze stuzy¢ jako urzgdzenie profesjonalne.
* Zabroniona jest zmiana jakichkolwiek parametrow technicznych
i charakterystycznych urzadzenia, poprzez nieautoryzowana naprawe
lub wymiane czesci zamiennych.
Producent nie odpowiada za szkody powstate w transporcie, zwigzane
z niewtasciwym uzytkowaniu, oraz wywotane przez niewtasciwe
zastosowanie lub za szkody zwigzane z czynnikami atmosferycznymi.

.2. Ochrona miejsca pracy

Nie uzywac urzgdzenia w miejscach profesjonalnego wytwarzania
innych produktéw oraz poza pomieszczeniami zamknietymi.
Nie wystawiac urzgdzenia na dziatanie:

- zrédet nadmiernego ciepta lub otwartego ognia,

- ciekngcej lub kapigcej wody,

- wibracji i uszkodzenia mechanicznego,

- owadow, zwierzat i roslin,

- agresywnych srodkéw chemicznych.

Srodowisko pracy dla danego urzgdzenia musi odpowiadaé
wymaganiom technicznym danego urzgdzenia.



Dopuszczalne, charakterystyczne warunki uzytkowania:
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. Temperatura wokét urzgdzenia: +5 + +40 °C
. Wilgotnos¢: 5+85%
. Wysokos$¢ nad poziomem morza: <2000 m

. Wystepowanie wody lub pary wodnej: sporadyczne wystepowanie
skondensowanej wody lub pary

. Wystepowanie ciat obcych: ilo$¢ i rodzaj kurzu nie majg wiekszego

znaczenia

Stopien ochrony obudowy: min. IP20 (urzadzenie posiada ochrone

przed dotykaniem palcami miejsc niebezpiecznych lecz nie posiada

ochrony przed zalaniem wodg).

Ten stopien ochrony nie jest zaznaczony na tabliczce znamionowej

produktu ani w danych technicznych umieszczonych w instrukcji obstugi.

Jesli stopien ochrony obudow dla produktéw rézni sie od stopnia IPX0

wowczas jest to wskazane na etykiecie produktu lub ujete w zakresie

parametrow technicznych i instrukcji obstugi.

Inne zjawiska $rodowiska pracy takie jak obcigzenie mechaniczne -

wstrzgsy i wibracje, wystepowanie flory i fauny oraz warunki pogodowe

majg znikomy wptyw na prawidtowe i bezpieczne korzystanie z tego

urzadzenia.

.3. Bezpieczenstwo elektryczne
Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia zasilanego pragdem elektrycznym
nalezy zawsze upewni¢ sie czy napiecie zrodfa zasilania odpowiada
wartosciom okreslonym dla danego urzgdzenia, a zapisanym na jego
tabliczce znamionowe;.
To urzadzenie jest przeznaczone do zasilania prgdem zmiennym o
napieciu z sieci: 1/N/PE 230V~ 50Hz.
Bezpieczenstwo elektryczne zapewnione jest wytgcznie wtedy, gdy
urzadzenie zostafo wtasciwie przytgczone do przewidzianego dla niego
Zrodta zasilania.
Urzadzenia klasy | posiadajg izolacje podstawowa, ktdra zapewnia
ochrone przed dotykiem bezposrednim. Ponadto w celu zapewnienia
ochrony przed dotykiem posrednim (ochrona przy zakt6ceniu lub
ochrona dodatkowa) stosuje sie przytaczenie do zacisku ochronnego
urzgdzenia, przewodu ochronnego (PE) lub przewodu ochronno-
neutralnego (PEN). Dzieki temu osigga sie ochrone przez samoczynne
wytgczenie zasilania przez zastosowanie odpowiednich urzgdzen
ograniczenie napie¢ dotykowych do poziomow nie przekraczajgcych
wartosci napiecia dotykowego bezpiecznego (UL) ustalonego dla
danych warunkéw srodowiskowych. Zacisk ochronny oznacza sie
odpowiednim symbolem. Wszystkie tego typu urzadzenia elekiryczne
wyposazone sg w trzy przewody.
Urzadzenia klasy Il charakteryzujg sie zastosowaniem izolacji
wzmocnionej, ktdéra zapewnia zarowno ochrone przed dotykiem
bezposrednim, jak i posrednim. Innym sposobem zapewnienia ochrony
przeciwporazeniowej w urzgdzeniach Il klasy bezpieczenstwa jest
zastosowanie izolacji podstawowej oraz dodatkowe;j.



W urzgdzeniach klasy Ill ochrone przeciwporazeniowg zapewnia

sie przez zasilanie napieciem bardzo niskim (ELV) o wartosci nie
przekraczajgcej dopuszczalnego napiecia dotykowego bezpiecznego
(UL) dla danych warunkéw srodowiskowych. Urzadzenia tej klasy
oznacza sie odpowiednim symbolem.

Dla zapewnienia dodatkowej ochrony zalecamy zainstalowanie do
obwodu elektrycznego bezpiecznika (RCD) do 20A z zabezpieczeniem
powyzej 30 mA. W takim wypadku radzimy zasiegna¢ porady
wykwalifikowanego elektryka.

Zalecamy uzywanie wytgcznie oryginalnego przewodu zasilajgcego
dotgczonego do tego urzadzenia. Uzywanie innego przewodu moze
spowodowac awarie urzgdzenia lub nawet pozar.

Urzadzenie zasilane elektrycznie nalezy przytgczac do fatwo
dostepnego gniazdka zrédta zasilania, aby w razie konieczno$ci
mozliwe byfo szybkie odfgczenie urzgdzenia od Zrddta zasilania.
Przewdd zasilajgcy z wtyczkg muszg byc¢ tatwo dostepne dla szybkiego
odfgczenia urzadzenia od zrédta zasilania.

Przewdd zasilajgcy nalezy odtaczac od zrodta zasilania trzymajgc go za
wtyczke nigdy za$ nie ciggngé za kabel.

W przypadku uzywania przedifuzacza lub rozdzielacza prgdowego
nalezy sprawdzi¢ czy jego parametry techniczne, (np. natezenie pradu)
sg wystarczajgce do uzycia go dla przyfgczenia danego urzgdzenia
elektrycznego.

W przypadku uzywania przedifuzacza lub rozdzielacza prgdowego
nalezy pamietac¢ aby dany przedtuzacz lub rozdzielacz posiadat wtyczke
z uziemieniem i aby zostat przytgczony do gniazdka z uziemieniem. Nie
wolno stosowac kombinacji ztozonej z wielokrotnosci przedtuzaczy lub
rozdzielaczy prgdowych.

Wtyczka przewodu zasilajacego musi by¢ dopasowana do gniazdka
Zrodta zasilania. Nie wolno uzywac¢ zadnych reduktoréw ani adaptoréw
pomiedzy wtyczka, a gniazdkiem.

Aby unikng¢ porazenia prgdem elekirycznym nalezy przytagczaé
urzgdzenia elektryczne wytgcznie do gniazdek z uziemieniem. Jesli
urzadzenie jest wyposazone we wtyczke 3-pinowg nie wolno uzywac
adapterow zmieniajgcych wtyczke, ani gniazdek innych niz dostosowane
fabrycznie do takich wtyczek.

Przewodu zasilajgcego nie skrecaé nie zginac ani nie przyciskaé
ciezkimi przedmiotami. Nalezy chroni¢ go przed uszkodzeniami
mechanicznymi oraz wptywem ekstremalnych warunkow pogodowych
(zalanie, zamoknigcie, oraz zbyt wysokie lub zbyt niskie temperatury).
Uszkodzony przewdd zasilajgcy moze by¢ przyczyna $miertelnego
niebezpieczenstwa.

W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego nalezy natychmiast
odfgczy¢ urzadzenie od Zrodfa zasilania i zaprzestac jego uzywania.
Aby unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym nalezy wymiane przewodu
zasilajgcego powierzy¢ serwisowi lub wykwalifikowanej osobie.



Urzadzenie elektryczne wraz z przewodem zasilajgcym nalezy stale
kontrolowac i utrzymywac w czystosci. Zanieczyszczenie urzgdzenia
oraz brak jego konserwacji mogg spowodowac jego nieodwracalne
uszkodzenie lub awarie.

Nie wystawia¢ urzgdzenia na dziafanie wody ani wilgoci. Wnikniecie
wody do wnetrza urzgdzenia moze spowodowaé porazenie pradem
elektrycznym lub uszkodzenie urzadzenia. W wypadku zamokniecia
urzgdzenia lub przewodu zasilajgcego nalezy urzgdzenie natychmiast
odfgczyC od zZrodta zasilania. Jesli jest to mozliwe nalezy w takim
wypadku najpierw odtgczy¢ zasilanie od gniazdka. W przypadku
odfgczania mokrego lub wilgotnego przewodu zasilajacego od zrodfa
zasilania nalezy zachowac szczegodlna ostroznosé.

Jesli podczas instalacji (przytaczania) urzgdzenia dojdzie do demontazu
jego zabezpieczen ochronnych, wowczas po zakoriczeniu instalacji jego
elektryczne czesci nie mogg by¢ dostepne dla uzytkownikow.

1.4 Bezpieczenstwo oséb

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytkowania przez osoby nie
posiadajgce kwalifikacji elektrotechnicznych, postepujace wedfug
instrukcji obstugi zatgczonej przez producenta .

Do obstugi urzgdzenia nalezg czynnosci takie jak wtgczanie i wytgczanie
urzgdzenia, ustawianie parametrow uzytkownika na urzgdzeniu, praca
z urzadzeniem, wzrokowa lub stuchowa kontrola urzgdzenia oraz
przewidziane w instrukcji czyszczenie i konserwacja.

Urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci od 8 roku zycia oraz
przez osoby z ograniczonymi mozliwosciami manualnymi, ktérych
fizyczne, umystowe i mentalne ograniczenia nie pozwalajg na petna,
poprawng obstuge urzgdzenia jesli praca z urzgdzeniem pozostaje pod
dozorem 0s6b petno sprawnych, oraz po przekazaniu im informaciji

0 zagrozeniach wynikajgcych z tej obstugi i po upewnieniu sig, ze
informacje te zostaty przez takie osoby dokftadnie zrozumiane.

* Urzadzenie nie stuzy dzieciom do zabawy.
* Czyszczenie i konserwacje urzgdzenia nie mogg wykonywac dzieci bez

dozoru.

Podczas pracy i magazynowania nalezy urzadzenie przechowywac
poza zasiegiem matych dzieci. Nalezy pamieta¢ aby poza ich zasiggiem
pozostawaf takze przewdd zasilajacy.

Podczas uzytkowania urzadzenia elektrycznego nalezy zachowac
szczegolng uwage. Nie uzywacé urzgdzenia w stanie zmeczenia, ani

pod wptywem lekarstw lub srodkow odurzajgcych zmniejszajgcych
koncentracje.

Nieostroznos$¢ podczas uzytkowania moze spowodowaé wiele
niebezpieczenstw i doprowadzi¢ do powaznego zranienia.



1.5 Czyszczenie, konserwacja i haprawy

Podstawowe czynno$ci konserwacyjne i czyszczgce nalezy

przeprowadzac¢ zgodnie z instrukcjg. Do czyszczenia nie uzywaé

zadnych rozpuszczalnikow, spirytuséw, benzyn ani srodkéw szorujgcych.

Zanieczyszczenia i zabrudzenia mozna czysScic za

pomoca srodkéw przeznaczonych do czyszczenia urzgdzen

gospodarstwa domowego.

Jesli urzgdzenie nie jest uzywane, jest czyszczone lub ulegto awarii

nalezy zawsze odfgczyc je od zrodta zasilania.

Urzgdzenia elektryczne, ktdre wymagajg statej konserwaciji

i czyszczenia po kazdym uzyciu lecz nie powinny mie¢ petnego

kontaktu z wodg nalezy chroni¢ przed zalaniem i zamoczeniem.

Nie wolno ich zanurza¢ w wodzie ani innej cieczy.

Elektryczny sprzet gospodarstwa domowego, jak rowniez wszystkie inne

urzgdzenia techniczne jest uzalezniony od srodowiska pracy

i ulega naturalnemu zuzyciu. Biorac pod uwage fakt, ze nie istniejg

ramy prawne okres$lajgce konieczng konserwacje urzadzen

elektrycznych do uzytku domowego, producent zaleca, aby uzytkownik

przekazat takie urzadzenie do sprawdzenia i profesjonalnego

czyszczenia w specjalistycznym punkcie co najmniej 1 raz do roku.

Takie postepowanie zapewni utrzymywanie bezpieczeristwa oraz

niezawodnosci i zwieksza zywotnosc¢ urzadzenia.

Nie demontowac¢ wtasnorecznie urzgdzen elektrycznych. Urzadzenie

pracuje pod wysokim napieciem. W wypadku awarii naprawe

urzgdzenia nalezy pozostawié¢ serwisowi lub wykwalifikowanej osobie.

Zanim oddacie Paristwo urzgdzenie do naprawy lub serwisu nalezy:

1.upewnié sie czy nie mozna usung¢ zaistniatej usterki szukajgc
pomocy w rozdziale ,Usuwanie podstawowych probleméw”.

2.wyfgczy¢ i ponownie wtgczy¢ urzgdzenie sprawdzajgc czy usterka
nadal wystepuije.

3.w wypadku dalszego wystepowania usterki przekazaé urzadzenie
do serwisu

Nigdy nie naprawia¢ urzgdzenia elektrycznego wtasnorecznie!

Praca przy urzadzeniu elektrycznym oséb nieuprawnionych,

bez wyszkolenia i wiedzy moze spowodowac porazenie pragdem

elektrycznym lub inne powazne obrazenia.

Naprawe gwarancyjng i pogwarancyjng nalezy pozostawi¢ serwisowi lub

wykwalifikowanej osobie.(’).

(") Osoba wykwalifikowana: pracownik serwisu w autoryzowanym serwisie lub osoba, ktéra

posiada uprawnienia do wykonywania czynnosci naprawczych dla tego typu urzgdzen,
zdajgca sobie sprawe z potgczonymi z tym niebezpieczenstwami.

7PL



2. Wskazéwki wazne dla zachowania
bezpieczenstwa.
Prosimy przeczytac uwaznie!

* To urzadzenie elektryczne zostato wykonane tak, aby umozliwié¢
bezpieczng obstuge i uzytkowanie osobom bez specjalnych kwalifikacji.
Pomimo tego nalezy pamietaé, ze uzytkowanie tego urzgdzenia niesie
za sobg szereg r6znego rodzaju ryzyk i niebezpieczenstw.

* W celu unaocznienia tych niebezpieczenstw na urzgdzeniu
umieszczono szereg znakow i ostrzezen, majgcych przypomniec
uzytkownikowi o0 mozliwych ryzykach i niebezpieczeristwach

Ten symbol przypomina uzytkownikowi, ze urzgdzenie pracuje
pod napieciem. Nie zdejmowac z urzgdzenia pokrywy ochronne;j.
W wypadku nie przestrzegania zawartych w instrukcji ostrzezen
i uwag grozi:

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym!
Niebezpieczernstwo powaznego zranienia, a nawet utraty zycia!

>

Ten symbol przypomina uzytkownikowi, ze w wypadku nie
przestrzegania zawartych w instrukcji ostrzezen i uwag grozi:
Niebezpieczenstwo powaznego zranienia, a nawet utraty zycial!
Niebezpieczenstwo trwatego uszkodzenia urzgdzenia lub innych
rzeczy!

Ten symbol przypomina uzytkownikowi, ze w wypadku nie
przestrzegania zawartych w instrukcji ostrzezen i uwag grozi:
Niebezpieczenstwo poparzenia o gorgcg powierzchnie obudowy
urzadzenia!

Ten symbol oznacza, ze produkt posiada podwdjng izolacje
pomiedzy czesciami zasilanymi z sieci elektrycznej,

a czesciami dopuszczonymi do bezpiecznego dotykania.
Urzgdzenie nie wymaga uziemienia ani specjalnych instalacji
Przy naprawianiu nalezy uzywac takich samych czesci

> P>

Przygotowanie / Przenoszenie

* Podczas przenoszenia, przygotowania i uzytkowania urzgdzenia nalezy
zachowac ostroznosé aby nie doszto do jego przewrdcenia lub upadku.
Urzadzenie nalezy przenosic i przygotowywac do pracy po doktadnym
sprawdzeniu trasy przenoszenia i miejsca ustawienia urzgdzenia.
Nigdy nie przenosic¢ urzgdzenia w trakcie jego pracy.
Nigdy nie przenosi¢ urzgdzenia przytgczonego do zrddta zasilania.



Uwaga!

* Urzadzenie zawiera czesci, ktére mocno sie nagrzewaja.
Nie dotykaé gotymi rekami nagrzanych czesci urzgdzenia.
Niebezpieczenstwo powaznego zranienia!
Niebezpieczenstwo trwatego uszkodzenia urzgdzenia!

Rozpakowanie / Materiaty ochronne

e Urzadzenie przed pierwszym uzyciem nalezy wypakowacé i usungé
wszystkie materiaty chronigce urzadzenie w transporcie, i odtozy¢ je w
bezpieczne miejsce poza zasiegiem dzieci i 0séb niepetnosprawnych.
Niebezpieczenstwo powaznego zranienia!
Niebezpieczenstwo uduszenial!

Kontrola / Przygotowanie do uzycia

e Urzadzenie jest przeznaczone do przygotowania produktow
zywnosciowych. W zwigzku z tym wszystkie jego czesci przed pierwszym
uzyciem nalezy oczysci¢ wedtug wskaza¢ z rozdziatu ,,Przygotowanie
urzadzenia do pracy*, lub ,Czyszczenie i konserwacja“.

Korpusu urzgdzenia z przyciskami obstugi i silnikiem oraz przewodu
zasilajgcego z wtyczkg nigdy nie czysci¢ pod biezgcg wodg ani nie
zanurza¢ do wody lub innej cieczy. Moze to spowodowac uszkodzenie
urzgdzenia.

Czesci te przeciera¢ migkkg szmatka lekko zwilzong wodg, a nastgpnie
wytrze¢ do sucha lub pozostawi¢ do wyschniecia.

Urzadzenie nalezy czysci¢ po jego ostygnieciu i odtaczeniu od zrodfa
zasilania.

» Zalecamy state przeprowadzanie kontroli stanu technicznego urzadzenia.
Nie uzywac urzgdzenia jesli jest uszkodzone lub podczas uzytkowania
doszfo do uszkodzenia urzgdzenia albo jego czesci. Naprawe urzadzenia
prosimy pozostawi¢ pracownikom serwisu.

Uzywac wytgcznie oryginalnych czesci.
Niebezpieczenstwo powaznego zranienia!l
Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym.

Umieszczanie / Instalacja

* Urzadzenia uzywac ustawiajgc je wytgcznie na stabilnej, rowne;j
powierzchni (stét, biurko, blat kuchenny, podtoga). Nigdy nie ustawiac
urzgdzenia na skraju stotu biurka lub blatu kuchennego.
Przy ustawianiu urzgdzenia do pracy nalezy pamietac¢ aby pozostawic
wokot urzgdzenia miejsce dla wentylaciji oraz zapewni¢ dobre oswietlenie
miejsca pracy.

Ostrzezenia!

* Nie wystawia¢ urzadzenia na dziafanie:

- bezposredniego dziatania promieni stonecznych, zrédet ciepta ani urzadzen

emitujgcych wysoka temperature,
- wibracji i uszkodzenia mechanicznego,
- nadmiernego zapylenia,
- wody i wysokiej wilgotnosci,
- owadow,
- agresywnego wptywu otoczenia i warunkéw zewnetrznych.



Nie umieszczac¢ urzadzenia:

na niestabilnej powierzchni lub w miejscach trudno dostepnych,

na powierzchni nierdwnej lub zanieczyszczonej,

na skraju stotu lub blatu,

w poblizu pojemnikéw z wodag lub inna cieczg.

Urzgdzenia nie zakrywac nawet czgsciowo. Nie stawia¢ na urzgdzeniu
zadnych przedmiotéw. Do otworéw w obudowie urzgdzenia nie wkfada¢
zadnych obcych przedmiotow.

Nie zakrywac otworéw urzadzenia aby nie utrudni¢ jego wentylacji.
Wentylacja urzgdzenia pomaga w jego bezpiecznej i bezawaryjnej pracy.
Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym!
Niebezpieczenstwo pozaru!

Ostrzezenia!

Nie ustawia¢ urzgdzenia w miejscach z tatwym dostepem przez mate dzieci.
Nie wolno dopuszcza¢ do manipulowania urzgdzeniem przez mate

dzieci. Urzadzenie moze sie przewrdcié lub spas¢ powodujac powazne
uszkodzenie ciata.

Zranienia i uszkodzenia ciata moga tez spowodowaé utamane czesci
urzadzenia.

Niebezpieczenstwo powaznego zranienia, a nawet utraty zycia!
Niebezpieczenstwo trwatego uszkodzenia urzadzenial!

Nie uzywac urzgdzenia w poblizu wanien, prysznicéw, umywalek, basenow
ani innych zbiornikéw z woda. Jesli urzgdzenie wpadto do wody nie
wyciagac go! Najpierw nalezy urzadzenie odfgczy¢ od zrédfa zasilania.

Po takim wypadku konieczne jest sprawdzenie urzgdzenia w
autoryzowanym serwisie.

Niebezpieczenstwo porazenia pragdem elektrycznym!

Niebezpieczenstwo zwarcia w instalacji elektrycznej!

Uzytkowanie / Doz6r
Ostrzezenia

107

Urzadzenie nalezy uzytkowac wytgcznie z oryginalnym wyposazeniem
dostarczonym przez producenta.

Przed wigczeniem urzadzenia nalezy upewnic sig, ze urzgdzenie zostato
prawidtowo zmontowane, a zadna z czesci nie jest uszkodzona. Nie
uzywac

urzgdzenia niesprawnego lub z uszkodzonym wyposazeniem.
Urzadzenie moze by¢ sprzedawane z dodatkowym wyposazeniem (np.
przystawka do ubijania, rozdrabniacz z nozem obrotowym i pokrywa),
ktory jest przystosowane do montazu z zespotem napedowym blendera.
W takim przypadku podczas montazu zawsze najpierw wytgczyc¢
urzgdzenie i odtgczy¢ je od zrddta zasilania.

Urzadzenie uzywac wyfgcznie z prawidfowo nasadzong pokrywg
naczynia.

Napetnianie pojemnikdéw (oraz napetnianie przy otwartej pokrywie)
wykonywaé wytgcznie przy wytgczanym zasilaniu.

Przed wymiang wyposazenia i innych czesci dodatkowych, przed
montazem, demontazem i czyszczeniem zawsze najpierw wyfgczy¢
urzgdzenie i odtgczy¢ je od zrddta zasilania.

Niebezpieczenstwo powaznego zranienia!



* Podczas przygotowania i pracy urzagdzenie musi pozostawac pod statym
dozorem!

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do wspétpracy z programatorami,
wytgcznikami czasowymi ani urzgdzeniami sterowanymi pilotem.

Jesli urzadzenie bedzie zakryte lub umieszczone niewtasciwie grozi
niebezpieczenstwo pozaru.

 Jedli urzagdzenie pozostanie bez dozoru nalezy je wytgczy¢ i odtgczyé od
Zrodta zasilania.

* Przed kazdym przytgczeniem urzadzenia do Zrédta zasilania
nalezy sprawdzi¢ czy gtéwny przetacznik znajduje sie w pozyciji ,,0
(Wytaczone).

* Urzadzenia nie wyfgczac przez wypinanie przewodu zasilajgcego
z gniazdka zrédta zasilania.

* Urzadzenie najpierw przytgczy¢ do zrodta zasilania a dopiero nastepnie
wigczac przetgcznikiem.

* Urzadzenie najpierw wytaczy¢ przetgcznikiem zasilania, a dopiero
potem odtgczy¢ przewod zasilajgcy od zrodfa zasilania.

* Jesli w urzgdzeniu nie dziata gtéwny przetgcznik - regulator, urzadzenia
nie wolno uzywac.

* Urzadzenie pozostaje pod napieciem dopoki jego przewdd zasilajgcy
jest przytagczony do zrodta zasilania.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym!

* W urzadzeniu niektdre czesci obracajg sie posiadajac ostre zakonczenia
(noze i ubijaki). Nalezy zachowaé ostroznos¢!

Ostrzezenie!

* Dopoki urzgdzenie pracuje, nigdy nie wstawiac palcéw do sektora
(naczynia) z pracujgcymi nozami. Noz jest bardzo ostry!

* W przypadku manipulacji w tym sektorze urzadzenia (oczyszczanie
obracajgcych sie czesci urzagdzenia) mozliwe jest tylko po wytgczeniu
urzadzenia i zatrzymaniu sie noza. Do oczyszczania noza uzywac
plastikowych lub drewnianych przyrzgdoéw kuchennych. Nie uzywac
narzedzi metalowych!

Uwaga!

* Po wytgczeniu urzadzenia czesci mieszajgce (ubijajace) jeszcze przez
chwile obracajg sie. Przed jakgkolwiek manipulacja nalezy odczekac az
mieszadta (ubijaki) zatrzymaja sie.

Niebezpieczenstwo powaznego zranienia!
Niebezpieczenstwo skaleczenia/ucigcia palcéw!

* W trakcie pracy nalezy uwazac aby w obroty nozy nie plgtaty sie wiosy,
odziez lub ozdoby!

Niebezpieczenstwo powaznego zranienia!

* Przewodow zasilajgcych nie tgczy¢ w wigzki. Przewdd zasilajgcy musi
by¢ stale dostepny w celu natychmiastowego odtgczenia go od zrodfa
zasilania.

Nalezy zadbac o to, aby przewdd zasilajgcy nie byt tatwo dostepny dla
dzieci i nie zwisat ze skraju podstawy, na ktérej stoi urzadzenie.
Istnieje mozliwo$¢ zahaczenia o ten przewdd przez uzytkownika, dzieci
lub zwierzeta.
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Przewodu zasilajgcego nie owija¢ wokot urzadzenia. Nalezy posktadaé
go nie zginajgc i przechowywac wraz z urzgdzeniem w oryginalnym
opakowaniu.

Urzadzenia nigdy nie przecigzac ponad limity okreslone w danych
technicznych!

Nie wtgczac¢ urzgdzenia przed napetnieniem pojemnikéw produktami.
Nie przekracza¢ maksymalnego napetnienia pojemnikéw urzgdzenia
powyzej zaznaczonych punktow lub kierujac sie opisami dotyczgcymi
przygotowywania produktow w pojemnikach.

W wypadku uzywania miksera w naczyniu do gotowania nalezy
najpierw to naczynie zdja¢ z palnika. Nie uzywaé produktow, ktérych
temperatura jest wyzsza niz 60°C w pojemnikach plastikowych i 80 °C
w pojemnikach metalowych.

Produkty zamrozone przed uzyciem najpierw rozmrozic¢, tak aby mozna
je byfo podzieli¢ na mniejsze kawatki (porcje). Nie uzywac produktow
gfeboko zamrozonych. Nie rozdrabniac¢ duzych kawatkéw gteboko
zamrozonych produktow

Czas uzytkowania (praca i przygotowanie) nalezy zawsze podzieli¢ na
etapy.

Jesli podczas uzytkowania urzgdzenia pojawig sie nadzwyczajne
czynniki (zapach, dzwigk, itp), nalezy urzgdzenie natychmiast wytgczyc¢
i odfgczy¢ je od zrodta zasilania. Konieczne jest sprawdzenie
urzgdzenia w autoryzowanym serwisie.

Niebezpieczenstwo powaznego zranienia!

Niebezpieczenstwo trwatego uszkodzenia urzadzenia lub innych rzeczy!
Montaz i demontaz jakichkolwiek czesci urzgdzenia wykonujemy
dopiero po wytgczeniu urzgdzenia i odtgczeniu go od zrodfa zasilania.
Niebezpieczerstwo powaznego zranienia!

Po zakoriczeniu uzytkowania cate urzgdzenie wraz z wyposazeniem
nalezy zawsze doktadnie oczy$cic¢ z pozostatosci potraw.

Jesli czescig urzadzenie jest jakiekolwiek zabezpieczenie (mechaniczne,
elektryczne elektroniczne itd.), nigdy nie nalezy go wytgczaé lub
odfgczad.

Zabezpieczen nie uzywaé do wytgczania urzadzenia.

Nie uzywac urzgdzenia z niesprawnym zabezpieczeniem!

Nigdy nie uzywac urzgdzenia wtgczonego na wysokich obrotach dtuzej
niz 1 minute bez przerwy. Zalecamy zachowanie takiej czestotliwos$ci
uzytkowania takze podczas miksowania.

Nalezy zawsze podczas pracy zachowac ostroznos¢ starajgc sie
przewidzie¢ ewentualne niebezpieczenstwall!



Opis czesci
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1. Watek napedowy
2. Blokada odfgczania gornej czesci
3. Przetacznik obrotéw (6 pozycji) oraz trybu pulsacyjnego
4. Przewdd zasilajgcy
5. Misa robota ze stali nierdzewnej 5 |
6. Hak mieszajacy
7. Koncdéwka ugniatajgca
8. Koricdwka ubijajgca
9. Pokrywa przednia
10. Pokrywa gérna
11. Zatyczka pokrywy pojemnika miksera
12. Pokrywa pojemnika miksera
13. Pojemnik mikserai,5 |
14. Komora z gardzielg na spirale slimakowg
15. Spirala slimakowa (slimak)
16. N6z
17. Tarcze dla drobnego/$redniego/grubego mielenia (otwory 3, 5i 7 mm)
18. Zewnetrzna nakretka mocujgca
19. Wafek ttoczacy maszynki do migsa
20. Lejek (zasypnik)
21. Ttok szatkownicy
22. Korpus szatkownicy z gardzielg
23a.Walec ucierajgcy - Ucieranie grube
23b.Walec szatkujgcy - Szatkowanie
23c.Walec ucierajgcy - Ucieranie doktadne
24. Dysk do wyrobu kietbasy/ciastek
25. Rurka do napetniania trzewi kietbasg
26. Dysk do wyrobu kebbe
27.Dysk zewnetrzny do wyrobu kebbe (rodzaj nadziewanej kietbasy)
28a. Dysk zewnetrzny do robienia ciastek
28b. Szablon do ksztaftowania ciasta do wypiekéw
29. Dyski do wyrobu makaronu
30. Nasadka do watkowania ciasta (na Lasagne, ravioli, cannelloni) - wyposazenie opcjonalne
31. Krajalnica dla makaronu szerokiego (Tagliatelle) - wyposazenie opcjonalne
32. Krajalnica dla makaronu waskiego (Trenette) - wyposazenie opcjonalne
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Montaz wyposazenia i osadzanie go w jednostce napedowej

Zmontowanie robota do mieszania/ubijania

Do mieszania i ugniatania ciasta uzywamy nadstawki 6 i 7 a szybko$¢ obrotow
ustawiamy w pozycjach 1, 2 lub 3. Nie uzywaé wyzszych obrotéw (4, 5 lub 6.
Stosujgc sie do ponizszego opisu przygotowac urzadzenie do pracy w zaleznosci od
przewidywanych czynnosci (siekanie, mielenie, mieszanie, itp.)

1. Zespdt napedowy ustawi¢ na suchej, réwnej i stabilnej powierzchni.
Przed zmontowaniem nie przytgczac urzadzenia do zrédfa zasilania!

2. Przesunieciem zabezpieczenia (2) w dét do oporu odblokowujemy goérng czes¢ robota.
Przesuniecie zabezpieczenia z powrotem zablokuje automatycznie gérng czes$é robota

3. Plastikowg pokrywe zabezpieczajgca z watkiem pednym (1) nasung¢ na gtowice robota
dopasowujgc tak, aby mozna jg byto zablokowaé przekrecajgc w lewo.
Otwor zasypowy pokrywy powinien by¢ zwrécony w strone uzytkownika.

4. Nasadzi¢ pojemnik (mise robota) (5) na podstawe i zablokowac przekrecajac w lewo.

5. W gornej czesci korpusu osadzi¢ wybrang koncéwke robocza (6, 7, 8) i zabezpieczy¢ jg
przekrecajgc w prawo.

6. Do pojemnika wtozy¢ potrawe (make, jajka, ciasto itp.). Wieksze kawatki potraw
nalezy pokroi¢ na porcje o wielkosci ok 2,5 cm.
Nie przepetnia¢ misy! (maksymalna pojemnos¢ to 2 kg)!
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10.

11.
12.

Po osadzeniu koncéwki roboczej i napetnieniu misy wybranym produktem
przesunieciem zabezpieczenia (2) w dof z jednoczesnym nacisnieciem rekg gornej
czesci korpusu spowodujemy ustawienie koricowki w pofozeniu roboczym.
Zabezpieczenie (2) automatycznie powrdci na pozycje wyjsciowg blokujgc ramie
korpusu.

Przytgczyé przewdd zasilajgcy do zrédfa zasilania. Przetgcznikiem obrotow (3)
wigczamy urzadzenie ustawiajgc jednocze$nie zgdane obroty silnika.

Jesli w trakcie pracy koniczne jest dodanie ptynu, nalezy wlewac go powoli.
Uwaga: llo$¢ dodawanego ptynu nie moze przekroczy¢ maksymalnej pojemnosci misy.
Jesli konieczne bedzie uzycie funkcji pulsacyjnej (ugniatanie w krétkich odstepach
czasu), wéwczas przetgcznik obrotéw (3) ustawiamy w pozycji P (tryb pulsacyjny).

Aby utrzymac obroty silnika nalezy przetacznik przytrzymac w pozycji P. Uwolnienie
przefgcznika powoduje jego powr6t do pozycji ,0“ i zatrzymanie obrotéw.

Po zakonczeniu pracy przetgcznik obrotéw (3) ustawiamy w pozycji ,,0%.

Odtgczamy urzadzenie od zZrddta zasilania. Zabezpieczenie (2) przesuwamy w doét do
oporu i przytrzymujac podstawe robota jedna rekg, drugg rekg podnosimy goérng czesé

korpusu.

13. Mise wyjmujemy z podstawy. Produkty z misy i koricbwek usuwamy za pomocag

gumowej szpatutki.

Ograniczenia pojemnosci

Nie przekraczaé¢ wagi 2,0 kg mieszanego produktu!

Nasadka Rysunek Pozycja obrotéow  |Czas (min.)| Maksym. ciezar | Uwagi
Hak do s_g};) 1000 g maki, ciasto ciezkie
Imieszania ciastd o« 1-3 3 0,5 | wody (np. chleb,)
AY
Il
660 g maki, ciasto $rednio
0,8 | wody ciezkie
Ugniatacz 2-4 3
miks.
3 biatka i ubijanie
(minimum) Smietany
Ubijak 5-6 3
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Zmontowanie miksera

Miksera mozna uzywac do lekkiego zmiksowania lub zmieszania i przygotowani produktow
takich jak np. zupy, sosy, koktajle mleczne, potrawki dla dzieci, ziemniaki, owoce lub
warzywa.

Uwagi i ostrzezenia:

10.
11.
12.

Nie przytgczac przewodu zasilajgcego do zrodta zasilania przed zmontowaniem i
osadzeniem pojemnika miksera.

Przed zdemontowaniem pojemnika miksera odtgczy¢ urzgdzenie od zrodta zasilania.
Pojemnika miksera na napetnia¢ produktami o temperaturze wyzszej niz 80 °C.

Aby zapobiec wychlapaniu nie napetnia¢ pojemnika miksera ptynami powyzej 1,5 litra
Nigdy nie zdejmowac pokrywy pojemnika miksera w trakcie jego pracy

Przed montazem i demontazem pojemnika miksera zawsze nalezy najpierw natozy¢
pokrywe na pojemnik.

Nie uzywac¢ miksera przez czas dtuzszy niz 3 minuty bez przerwy.

. Zespot napedowy ustawic¢ na suchej, rownej i stabilnej powierzchni.

Przed zmontowaniem nie przytgczac urzadzenia do zrédfa zasilania!

Zdejmij gorng pokrywe napedu miksera(10), wyciagajac ja.

Opusc (jesli nie jest opuszczona) gore robota w dét tak, aby dzwignia znalazta sie

w pozycji blokowania poziomego.

Zmontuj pojemnik miksera (13). Zt6z jego podstawe, noze mieszajgce, uszczelke

i sam pojemnik (tylko wtedy, gdy mikser jest roztozony).

Umies¢ zamontowany pojemnik miksera z nozami miksujgcymi na podstawie silnika
do oporu i przekre¢ go w lewo, aby go zablokowac. Jesli pojemnik nie jest prawidtowo
zainstalowany, mikser nie uruchomi sie po wtaczeniu.

Umies¢ produkty w pojemniku i umie$¢ dwuelementowg ostone (12 i 11) na pojemniku.
Umies¢ zatyczke pokrywy (miarke) w pokrywie.

Mikser jest teraz przygotowany do uzycia.

Uwaga: W wypadku nie zachowania kolejnosci montazu mikser moze sie nie witgczyc!
Przytgczyé przewdd zasilajgcy do zrédfa zasilania.

Przetacznikiem obrotéw (3) wigczamy urzgdzenie ustawiajgc jednoczesnie zgdane
obroty silnika. (zalecane jest miksowanie na najwyzszych obrotach w pozycji 6).

W celu ciagtego miksowania ustaw przetgcznik na jedng z pozyciji zasilania.

Dla miksowania recznego ustawiamy przetgcznik w pozycji P (tryb pulsacyjny)

i uzywamy go az do zakoriczenia miksowania.

Po zakonczeniu pracy przetgcznik obrotéw (3) ustawiamy w pozycji ,,0%.
Odtgczamy urzgdzenie od zrodfa zasilania.

Pojemnik miksera po ztapaniu za uchwyt odblokowujemy przekrecajac w prawo,

a nastepnie zdejmujemy go z podstawy. Produkty z misy i koicowek usuwamy za

pomocg gumowej szpatutki.
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Uwagi dla dobrego miksowania

Owoce i twarde warzywa przed wiozeniem do pojemnika nalezy zawsze pokroi¢ na
mniejsze kawatki o wielkosci ok. 1 cm. Inne produkty tez zaleca sie pokroi¢ na mniejsze
kawatki. Zwieksza to efektywno$é miksowania. Przy miksowaniu potrawy ztozonej z kilku
produktéw zaleca sie rozpoczecie miksowania od najtwardszego z produktow.

* Owoce/warzywa pokroi¢ na mniejsze kawatki, wiozyé do pojemnika objetos¢ ok.

2 szklanek. Miksowa¢ az do uzyskania zgdanej konsystencji. Do miksowania mozna
uzywac recznej regulacji obrotéw silnika za pomoca przetgcznika P (pulsacyjnie).

* Dla petnego zmiksowania owocéw/warzyw dodac¢ do pojemnika ok. 1 szklanki ptynu.
Do miekkich owocéw dodawac ptyn w stosunku 1/2 szklanki ptynu do 1 szklanki
owocow/warzyw.

¢ Miksowac z przerwami. Kilkukrotne miksowanie pozwoli uzyskac¢ lepszg jednolito$é
produktu bez grudek.

* Nie przepetnia¢ pojemnika. Maksymalna pojemnos¢ to ok. 5 szklanek.

* Jesli receptura nie stanowi inaczej zaleca sie najpierw doda¢ do pojemnika produkt
staty, a nastepnie ptyny.

* Produkty podczas miksowania dodajemy do pojemnika wyfgcznie przez otwor
w pokrywie.

¢ Przy miksowaniu napojow wszystkie czesci sktadowe mozna wla¢ do pojemnika
jednoczesnie

* Podczas miksowania twarde produkty zawsze najpierw pokroi¢ na mniejsze kawatki
(ok. 1 cm), a nastepnie dodawac¢ przez otwor w pokrywie.

* Podczas miksowania twarde produkty dodawac pojedynczo (np. po jednej kostce lodu),
az do rozmiksowania kazdego kawatka. Podczas miksowania przytrzymywacé lekko
naczynie miksera

* Lod rozdrabnia¢ gdy w pojemniku znajduje sie juz produkt ptynny.

* Po zakonczeniu miksowania wyfgczy¢ urzadzenie, odfaczyé naczynie miksera i po
zdjeciu pokrywy z pojemnika za pomocg migkkiej szpatutki wyja¢ potrawe.

Uwaga: Nigdy nie miksowac bez zatozonej pokrywy pojemnika z korkiem (zatyczka!

Czas pracy i ustawienia szybkosci obrotéw:

Produkt Szybkos¢é Czas
Pokarmy dla dzieci, sosy dowolna ok. 45 sek.
Napoje do zmiksowania dowolna ok. 30 sek.
Owoce, warzywa dowolna ok. 45 sek.
Sery dowolna ok. 30 sek.

Powyzsze wartosci podane sg orientacyjnie i zalezg od oczekiwanej dokfadnosci
zmiksowania produktow.
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Zmontowanie mtynka do miesa

1. Zespdt napedowy ustawié na suchej, rownej i stabilnej powierzchni.
Przed zmontowaniem nie przytgczac urzadzenia do zrédfa zasilania!

2. Nasadzi¢ gorng pokrywe napedu miksera (10) na swoje miejsce.

3. Opusc (jesli nie jest opuszczona) gore robota w dot tak, aby dZzwignia znalazta sie
w pozycji blokowania poziomego.

4. Do komory na spirale $limaka (14) wsung¢ slimak (15), néz (16) i wybrang tarcze (17)
wedfug zgdanej grubosci zmielenia miesa.
Zapamietaj kolejnosc¢: najpierw slimak, potem noéz i na koniec tarcza. Krawedzie tngce
noza muszg zawsze by¢ skierowane w strone otworu komory.

5. Nakreci¢ nakretke mocujgca (18) do oporu, a nastepnie odkreci¢ o ok. 1/4 obrotu, aby
umozliwi¢ ptynne obroty slimaka.

6. Odtgczy¢ przednig pokrywe, wsunaé w otwdr zmontowang komore ze slimakiem do
oporu, a nastepnie przekrecic¢ jg w lewo w celu zablokowania.
Komora ze $limakiem, nozem i tarczg jest gotowa do pracy.

7. Na koniec do otworu napetniania komory wsung¢ zasypnik (lejek) (20).

8. Podczas mielenia wkiadane migso popychaé lekko walcem tfocznym (19).

e

9. Mtynek jest gotowy do uzycia.

Uwaga: W wypadku nie zachowania kolejnosci montazu mtynek moze nie dziataé!

10. Przytaczy¢ przewdd zasilajacy do zrédta zasilania.

11. Przefgcznikiem obrotdw (3) wtgczamy urzgdzenie ustawiajgc go w pozycji 6.

12. Do zasypnika (lejka) wktadaé niewielkie kawatki migsa (warzyw itp.) i przesuwac lekko
naciskajgc walcem tfocznym.

13. Po zakonczeniu pracy przetgcznik obrotéw (3) ustawiamy w pozycji ,,0%.

14. Odtaczamy urzadzenie od zrédta zasilania.

15. Odkreci¢ nakretke mocujaca a z komory wyjac kolejno $limak néz i tarcze.

16. Z komory napetniajgcej usungc¢ zasypnik i walec.

17. Komore na spirale przekrecié w prawo i po uwolnieniu wyciggng¢ z otworu korpusu.
Na przednig czes¢ korpusu natozy¢ pokrywe przednig.

Ostrzezenia:

e Produktéw nigdy nie popychac¢ palcami. Niebezpieczerstwo skaleczenia!

Do popychania uzywaé wyfgcznie walca ttocznego.

* Nadmierne zapetnienie nie spowoduje przyspieszenia mielenia. Grozi przegrzaniem
silnika, a w konsekwencji awarig urzgdzenia.

e Nie uzywac urzgdzenia przez diuzszy czas bez przerwy (maksym. praca ciggta to ok.
4 minuty). Grozi przegrzaniem silnika, a w konsekwencji awarig urzgdzenia.

* Urzgdzenie wyposazono w bezpiecznik termiczny, ktéry w wypadku przegrzania
wytgcza silnik. W takim przypadku dalsze uzytkowanie urzadzenia bedzie mozliwe
dopiero po uptywie ok. 60 minut. W razie koniecznosci pracy dtugofalowej nalezy po
kazdym cyklu pracy odczekac¢ do ostygniecia silnika (ok. 30 min.)

* Przed rozpoczeciem mielenia nalezy mielone produkty najpierw rozmrozi¢. Migeso
pokroi¢ w paski o szerokosci ok 2,5 cm.

* Mieli¢ jednorazowo jeden kawatek miesa. Naciska¢ lekko i z wyczuciem aby nie
uszkodzi¢ urzgdzenia i nie zatrze¢ silnika.
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Przygotowanie kebbe

Kebbe jest tradycyjng potrawg swiata arabskiego. Jest to rodzaj krokietéw z mrozonego lub
Swiezego miesa jagniecego zmieszanego z pszennym bulgurem, nadziewanych mielonym
miesem.

Zmontowanie urzadzenia dla przygotowania kebbe

1 Odkreci¢ nakretke mocujaca, a do komory z gardzielg (14) wtozy¢ spirale Slimakowa
(15), dysk do wyrobu kebbe (26) i zewnetrzny (plastikowy) dysk do wyrobu kebbe (27).
Nalezy pamieta¢ aby najpierw wiozy¢ spirale $limakowsg, a nastepnie dyski do kebbe.

2 Nakretke (18) ponownie dokreci¢ do oporu, a nastepnie odkreci¢ o 1/4 obrotu, aby nie
zablokowac obrotéw spirali slimakowej. .

3 Na gorng czesé komory nasadzi¢ lejek (zasypnik).

Przygotowanie kebbe

1 Ustawi¢ robot na rownej stabilnej podstawie (stdt, blat), a pod gardziel komory mielenia
podstawi¢ naczynie.

2 Przetgcznikiem obrotow (mocy) (3) wigczy¢ urzadzenie, a przetacznik obrotow ustawié
w wybranej pozycji.

3 Do zasypnika wktadaé przygotowang mase popychajgc jg walcem tfoczgcym.

Przepis na przygotowanie kebbe

Warstwa zewnetrzna

500 g miesa jagniecego lub baraniego bez ttuszczu pokroi¢ w paski

500 g pszennego bulguru, optukanego i odcedzonego

1 matfa cebula pokrojona na drobno.

Wazne

Pszenny bulgur uzywaé zaraz po odcedzeniu. Zbyt wysuszony moze spowodowac
przecigzenie silnika a w konsekwencji jego awarie.

1 Przy uzyciu wtasciwej tarczy zmieli¢ na srednig grubos¢ porcje miesa i bulguru.
2 Mase kilkukrotnie, doktadnie przemieszac.

3 Doda¢ drobno pokrojong cebule.

4 Otrzymang mase przecisng¢ przy uzyciu dysku do kebbe.
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Nadzienie

400 g jagniecego miesa pokrojonego w paski
15 ml (1/2 tyzki) oleju

2 $rednie cebule drobno pokrojone

5-10 ml (1 - 2 fyzeczki) zmielonego pieprzu
15 ml (1/2 tyzki) maki

SOl i przyprawy wg uznania

1 Przy uzyciu wtasciwego dysku drobno zmieli¢ mieso.

2 Cebule zeszkli¢ i doda¢ zmielone jagniece migso.

3 Dodac pozostate sktadniki i przegotowac 1 - 2 minuty.
4 Usunag¢ nadmiar ttuszczu i pozostawi¢ do wystudzenia.

Zakornczenie

1 Za pomoca plastikowego dysku do kebbe przecisna¢ mase miesna.

2 Kroi¢ na kawatki o dt. ok. 8 cm.

3 Sklei¢ jeden koniec masy zewnetrznej, do $rodka dodac troche nadzienia i drugi koniec
rowniez sklei¢

4 Frytowa¢ w gorgcym oleju (190°) przez ok. 6 min. lub do uzyskania zfotego koloru.

Przygotowanie kietbasy

Zmontowanie urzadzenia dla przygotowania kietbasy

1 Odkreci¢ nakretke mocujaca, a do komory z gardzielg (14) wiozy¢ spirale $limakowa
(15), dysk do wyrobu kietbas(24) i rurke do napetniania trzewi kietbasg(25).
Nalezy pamigta¢ aby najpierw wiozy¢ spirale slimakowa, nastepnie dysk, a na koniec
rurke.

2 Nakretke(18) ponownie dokreci¢ do oporu, a nastepnie odkreci¢ o 1/4 obrotu, aby nie
zablokowac obrotéw spirali Slimakowe;.

3 Na goérna czes$¢ komory nasadzi¢ lejek (zasypnik).

24 25 18

Przygotowanie kietbasy

1 Ustawi¢ robot na réwnej stabilnej podstawie (stét, blat), a na koficéwke rurki nasungc
ostonki kietbasiane (trzewia) lub podstawi¢ pod nig mate naczynie.

2 Przetgcznikiem obrotéw (mocy) (3) wigczy¢ urzadzenie, a przetgcznik obrotéw ustawié
w wybranej pozycji.

3 Do zasypnika wktada¢ przygotowang mase popychajac ja walcem ttoczgcym. Ostonke
podtrzymywac rekg aby napetniata sie réwnomiernie.
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Przepis na przygotowanie kietbasy
2,5 kg boczku wieprzowego

2,5 kg topatki wieprzowej

5 zgbkdéw czosnku

- zmielony pieprz czarny

- sol

- zmielona papryka czerwona

- zmielony kminek

- ostonka z wieprzowych trzewi

1 Boczek i topatke zmieli¢ z uzyciem tarczy o duzych otworach.

2 Dodac przecisniety czosnek i pozostafe przyprawy wg smaku

3 Przygotowac osfonki przeptukane ciepfg wodg.

4 Na rurke do wyrobu kietbasy nasung¢ ostonki.

5 Co 15 - 20 cm napetniong ostonke okrecamy trzykrotnie. Raz w jedng, a raz w druga
strone.

6 Po zakonczeniu napetniania odstawiamy napetnione ostonki w chtodne miejsce do
ostudzenia (na ok. 2 dni)

7 Na koniec uwedzi¢, ugotowac lub usmazy¢ wg potrzeb.

Rozmontowanie i demontaz

1 Odkreci¢ nakretke blokujgca, a z komory wyjac kolejno nasadke, tarcze, n6z i spirale
slimakowa. Zdjg¢ rurke do napetniania kietbas.

2 Z gornej czesci wypiac lejek (zasypnik) z walcem tfocznym.

Przygotowanie ciastek stodkich lub stonych

Zmontowanie urzadzenia dla przygotowania ciasta
1 Odkreci¢ nakretke mocujgca, a do komory z gardzielg (14) wtozy¢ spirale slimakowg
(15), dysk do wyrobu kietbas (24) i wewnetrzny plastikowy dysk do wyrobu ciastek (28a).
Nalezy pamieta¢ aby najpierw wiozy¢ spirale $limakowsg, nastepnie kolejno dyski.
2 Nakretke(18) ponownie dokreci¢ do oporu, a nastepnie odkreci¢ o 1/4 obrotu, aby nie
zablokowac obrotéw spirali slimakowe;.
3 Na gorng czesé komory nasadzi¢ lejek (zasypnik).
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Przygotowanie ciasta
1 Ustawic robot na réwnej stabilnej podstawie (stét, blat), a na koricowke rurki nasung¢
ostonki kietbasiane (trzewia) lub podstawi¢ pod nig mafe naczynie.
2 Przetgcznikiem obrotow (mocy) (3) wiaczy¢ urzadzenie, a przetacznik obrotéw ustawié
w wybranej pozycji.
3 Do zasypnika wktadaé przygotowang mase popychajac ja walcem ttoczagcym. Do
wypusty przystawi¢ szablon, dzigki ktéremu mozna wybraé ksztatt pézniejszego
wypieku.

Przepis na przygotowanie ciasta

500 g maki tortowej

200 g cukru pudru

350 g masta

2 z6ttka

Cukier wanilinowy

cynamon

kakao

orzechy

Z przygotowanych sktadnikdéw zagniatamy ciasto. W razie koniecznosci (aby ciasto si¢ nie
kleito do rgk) dodajemy maki. Zawijamy w folig i wktadamy do lodéwki na ok. 1 godzine.
Nastepnie ciasto watkujemy i kroimy na mniejsze kawatki, ktére wktadamy po kolei do
gardzieli maszynki.
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Przygotowanie makaronu

Zmontowanie urzgdzenia dla przygotowania makaronu

1 Odkreci¢ nakretke mocujgcg, a do komory z gardzielg (14) wiozy¢ spirale slimakowg
(15) i jeden z dyskéw do wyrobu makaronu (29). Nalezy pamietac¢ aby najpierw wiozy¢
spirale slimakowa, a nastepnie dysk do wyrobu makaronu

2 Nakretke (18) ponownie dokreci¢ do oporu, a nastepnie odkreci¢ o 1/4 obrotu, aby nie
zablokowac obrotow spirali slimakowej.

3 Na gorng czes¢ komory nasadzic¢ lejek (zasypnik).

14 15

Przygotowanie makaronu
1 Ustawic¢ robot na réwnej stabilnej podstawie (stét, blat), a pod gardziel komory do
wyciskania ciasta makaronowego podstawic¢ deske, szmatke lub czysty papier.
2 Przetfgcznikiem obrotow (mocy) (3) wigczy¢ urzadzenie, a przetgcznik obrotéw ustawic
w wybranej pozyciji.
3 Do zasypnika wkfada¢ przygotowane ciasto makaronowe popychajgc je walcem
ttoczacym.

Przepis na przygotowanie makaronu

300 g maki pszennej

200 g maki krupczatki (lub wtoskiej maki semulinowej)

7 jajek

SOl

Z przygotowanych skfadnikdéw ugniatamy ciasto. Jesli ciasto przywiera do rgk dodajemy
odrobine maki. Gotowe ciasto, zawiniete w folie odktadamy do loddwki na ok. 2 godziny.

Po wyjeciu cisto nalezy rozwatkowac i podzieli¢ na mniejsze kawatki. Ciasto w kawatkach
wktadamy do zasypnika popychajac je walcem ttoczagcym w trakcie przeciskania.
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Zmontowanie przystawki siekajgcej/krajalnicy

1. Zespdt napedowy ustawié na suchej, rownej i stabilnej powierzchni.
Przed zmontowaniem nie przytgczac urzadzenia do zrédfa zasilania!

2. Nasadzi¢ gorng pokrywe napedu miksera (10) na swoje miejsce.

3. Opusc (jesli nie jest opuszczona) gore robota w dot tak, aby dZzwignia znalazta sie
w pozycji blokowania poziomego.

4. W korpusie szatkownicy (22) umieszczamy walec do szatkowania lub ucierania
(23a, 23b lub 23c).

5. Zatozyé przednig ostone, nacisng¢ przycisk blokady i wsunaé do oporu zmontowany
korpus szatkownicy z gardzielg do otworu, obracajgc go w lewo dla zablokowania.
Korpus szatkownicy znajduje sie teraz w pozycji roboczej.

6. Produkty do szatkowania lub ucierania wktadamy do gardzieli popychajac je ttokiem
szatkownicy (21).

Uwaga: Nalezy zachowa¢ podana powyzej kolejno$¢ montazu gdyz w innym wypadku
szatkownica nie bedzie dziafac!

8. Przyfaczy¢ przewdd zasilajgcy do zrodta zasilania.

9. Przetgcznikiem obrotéw (3) wtaczamy urzadzenie ustawiajgc go w zaleznosci od
potrzeby w pozycji 3 lub 5.

10. Ziemniaki inne wigksze produkty nalezy pokroi¢ na mniejsze kawatki pasujgce do
otworu gardzieli. W razie konieczno$ci mozna wymienia¢ walce do siekania lub
ucierania. Kawatki produktow przeciska¢ popychajgc ttokiem szatkownicy.

11. Po zakonczeniu pracy przetgcznik obrotéw (3) ustawiamy w pozycji ,,0%.

12. Odtgczamy urzgdzenie od zrodta zasilania

13. Po odpigciu ostony z korpusu szatkownicy wyjmujemy walec.

14. Korpus szatkownicy obracamy w prawo uwalniajgc go z urzgdzenia.

Na przednig czgs¢ urzadzenia naktadamy ostone.

Ostrzezenia:

* Produktow nigdy nie popychaé palcami. Niebezpieczerstwo skaleczenia!
Do popychania uzywaé wyfgcznie walca ttocznego.

* Nadmierne zapetnienie nie spowoduje przyspieszenia mielenia. Grozi przegrzaniem
silnika, a w konsekwencji awarig urzgdzenia.

* Nie uzywacé urzgdzenia przez dtuzszy czas bez przerwy (maksym. ok. 4 minuty).
Dtuzsze uzywanie bez przerw grozi przegrzaniem silnika, a w konsekwencji awarig
urzadzenia.

e Urzadzenie wyposazono w bezpiecznik termiczny, ktéry w wypadku przegrzania
wytgcza silnik. W takim przypadku dalsze uzytkowanie urzadzenia bedzie mozliwe
dopiero po uptywie ok. 60 minut. W razie koniecznosci pracy dtugofalowej nalezy po
kazdym cyklu pracy odczeka¢ do ostygniecia silnika (ok. 30 min.)

* Przed rozpoczeciem szatkowania/ucierania nalezy produkty najpierw rozmrozic.
Wieksze produkty pokroi¢ na mniejsze kawatki pasujgce do gardzieli szatkownicy.

e Siekac¢/uciera¢ jednorazowo jeden kawatek produktu. Naciska¢ ttok lekko i z wyczuciem
aby nie uszkodzi¢ urzgdzenia i nie zatrze¢ silnika.
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Porady uzyteczny podczas szatkowania/ucierania

- Walec dobiera¢ wedtug rodzaju i przeznaczenia produktu.

- W czasie pracy nie naciska¢ zbyt mocno na tok szatkownicy.

- Produkty pokroi¢ na mniejsze kawatki, ktére swobodnie zmieszczg sie w gardzieli
szatkownicy.

- Jesli konieczne jest szatkowanie/ucieranie wiekszej ilosci produktu zalecamy
podzielenie go na mniejsze dawki po ok. 1200 ml.

Ucieranie

Duze produkty pokroi¢ najpierw na mniejsze kawatki (ok.2 cm) i wsypywac po jednej

szklance. Uciera¢ do zgdanej grubosci.

Niektore produkty (jak np. wilgotne warzywa lub sery nalezy najpierw osuszyc.

Stosowac do: twarde kawatki sera, twarde warzywa (ziemniaki, cebula, kalafior, kapusta,

czekolada.

Ucieranie na drobno

Duze produkty pokroi¢ najpierw na mniejsze kawatki (ok.2,5 cm), wsypywacé do gardzieli i

uciera¢ do zadanej grubosci.

Stosowac do: suche ciasto, ciastka, suche pieczywo.

Siekanie (szatkowanie)

Duze produkty pokroi¢ najpierw na mniejsze kawatki i wktada¢ do gardzieli. Naciskac

z wyczuciem ttokiem szatkownicy.

Stosowac do: dréb, warzywa i jarzyny (kapusta, buraki, marchew, ogoérki, ziemniaki,

baktazany), owoce (jabtka, gruszki, ananas, banany, melon itp owoce bez pestek).

Montaz krajalnicy do makaronu/watka do ciasta
(opcjonalne akcesoria)

1. Ustawi¢ robot na suchej, réwnej i twardej powierzchni. Nie podfgczaé przewodu
zasilajgcego do zasilania przed catkowitym zmontowaniem urzgdzenia!

2. Goérng pokrywe miksera (10) natozy¢ tak, aby zatrzasnetfa si¢ na swoim miejscu.

3. Opusc (jesli nie jest opuszczona) gérng czesc¢ robota w dét do podstawy, tak aby
dzwignia znalazta sie w poziomej pozycji blokowania.

4. Zdjg¢ pokrywe przednig (9) i nasadzi¢ wybrang nasadke do watkowania ciasta (30) lub
jedna z nasadek krajalnic do ciasta (31 lub 32).

5. Koncéwke watka kub krajalnicy wsung¢ do piasty. Obraca¢ watkiem lub krajalnicg
w kierunku przeciwnym do wskazéwek zegara tak, aby wpasowac i zablokowag je
w kwadracie tulei piasty. (Rys. 1)

6. Gdy nasada do watkowania ciasta zostafa zablokowana pociagnigciem do siebie
wysungc¢ pokretto regulujgce grubosé ciasta na makaron. (Rys. 2)

7. Pokrettem ustawiamy zgdang grubo$c¢ ciasta na makaron (Rys. 3)

8. Przyfgczamy przewdd zasilajgcy do zrodta zasilania i ustawiamy szybkos$¢ obrotow
pomiedzy poziomami 2-6. Wyréwnane ciasto podajemy pomiedzy watki nasady (Rys. 4)

9. Po zakonczeniu pracy szybko$¢ obrotdw ustawiamy na 0 i odtgczamy przewod
zasilajgcy od zrddta zasilania.

Rys. 1 Rys. 2 Rys. 3 Rys. 4
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Przed pierwszym uzyciem

Aby unikng¢ uszkodzenia nasadek nie nalezy ich myc¢ ani zanurza¢ do wody ani innej
cieczy. Nasadek nie wolno my¢ w zmywarkach.

Uwaga

Nasadki zostaty przewidziane wyfgcznie do watkowania i krojenia ciasta. Aby uniknaé
uszkodzenia nasadek nie wolno stosowac ich do watkowania ani do krojenia innych
wyrobdw.

Funkcje watka i krajalnic do ciasta

Nasada Funkcja Szybkos¢ obr. | Szeroko$¢é makaronu

Watek do ciasta 2-6 do 140 mm

Krajalnica do szerokiego

2-6 6,5 mm
makaronu

Krajalnica do waskiego

2-6 2mm
makaronu

Pociagna¢ do siebie Tabela ustawien Lo i
, . Cel uzycia ustawienia
i obracaé watka
1-2 Mieszanie i spajanie ciasta
3-4 Makarony jajeczne
4-5 Spaghetti, fettuccine, lasagne
6-7 Cienkie fettuccine, tortellini, linguini

OSTRZEZENIA!

1. Ciasto podawac tak aby miescito sie¢ w szerokosci watka do ciasta.

2. Pokretto watka do makaronu pociggng¢ do siebie i obrd¢ do ustawienia 1. Puscic¢
pokretto, upewniajac sie, ze kotek na pokrywie watka do makaronu jest dopasowany do
otworu z tytu regulatora, tak aby pokretto mogfo spoczywaé na pokrywie watka.

3. Wyrdwnane ciasto wktada¢ pomiedzy walce watka. Nastepnie rozwatkowane ciasto
ztozy¢ na pot i ponownie watkowaé. Powtarzaé tg czynnos¢ az ciasto bedzie gtadkie
i elastyczne zakrywajgc catg szerokos$¢ watka. Ciasto podczas watkowania i krojenia
lekko opruszac¢ maka, aby zapobiegac lepieniu si¢ ciasta.

4. Ciasto naktadac¢ przez watki, aby byto réwnomiernie sptaszczone. Po kolejnym
watkowaniu zmienia¢ ustawienia watka na 2 i 3 i stopniowo uzyskujac zgdang grubos¢
ciasta. Na tym etapie ciasta juz nie sktadaé. Wtasciwg grubos¢ ciasta dla wybranego
rodzaju makaronu przedstawiono w tabelce powyzej (patrz Tabela ustawien watka).

5. Po rozwatkowaniu ciasta na zadang grubo$¢ zamieni¢ nasadke na krajalnice do
makaronu (wg potrzeby szerokosci krojenia). Wyréwnane ptaty ciasta przeprowadzac
przez krajalnice.

6. Jesli ciasto jest zbyt miekkie lub lepi sie do rgk nalezy doda¢ do ciasta troche maki.
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Pomocne informacje dla niektérych funkcji robota

Mieszanie
Przygotowac urzgdzenie do mieszania. Wpig¢ hak mieszajgcy

Produkty llosé na jedng porcje
ciasto z maki/miekki ser maksym. 300 g
jajka maksym. 5 szt.

Uwagi (do mieszania):
- Hak mieszajgcy musi by¢ w misie przed dodaniem produktow.
- Sredni czas mieszania dla ww produktow: 30 - 180 sekund.

Przygotowanie kreméw
Przygotowac urzgdzenie do miksowania. Wpigé pojemnik miksera.

Produkty llos¢ na jedna porcje
jajka 2 ~ 5 szt. (czas: 30 ~ 70 sekund)
miekki ser 125 ~ 350 ml (czas: 20 sekund)

Uwagi (do miksowania):
- Miksera mozna uzy¢ takze do wyrobu majonezéw lub masy budyniowe;j.
- Nie uzywac miksera do mieszania ciasta.

Przyktady zastosowania i przygotowania produktéw

Miksowanie

Do pojemnika wiozy¢ produkty i zmiksowac. W razie potrzeby uzywac
ustawienia P (pulsacyjne). Potrzebne ptyny dodawac przez otwér w pokrywie.
Polecane potrawy: sosy, dresingi, zupy, zasmazki.

Petne zmiksowanie - Mikser

Wszystkie produkty najpierw pokroi¢ na mniejsze kawatki (ok. 2 cm)

i miksowac. W razie potrzeby uzywaé ustawienia P (pulsacyjne). Potrzebne ptyny
dodawac przez otwor w pokrywie. Potrawe wyjmowac z pojemnika za pomoca
miekkiej szpatutki.

Polecane produkty: mieso gotowane i surowe, gotowane ryby i drob, owoce

i warzywa, orzechy, masto, potrawy dla dzieci.

Mieszanie - Hak mieszajacy

Produkty wtozy¢ do pojemnika (ok.1 szklanki produktéw na jeden raz).
Mieszac kilka sekund. W razie potrzeby dodawac¢ ptyn przez otwor w
pokrywie. Nie przediuza¢ czasu mieszania poza zalecany okres.
Polecane potrawy: ciasta, pizza, wyroby cukiernicze.
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Czyszczenie i konserwacja

Robot

Pojemniki, pokrywe, tarcze, noze, komore, spirale slimakowg oraz ttok i fopatke mozna my¢

w cieptej wodzie z dodatkiem $rodka do mycia naczyn, a nastepnie wytrze¢ i wysuszyc.
Nie uzywac rozpuszczalnikdéw ani srodkéw szorujgcych.

Mycie nalezy wykona¢ natychmiast po uzyciu. Nie dopuszczac do zaschnigcia potraw.
Tarcze, néz i hak najlepiej my¢ szczoteczka do rgk pod biezgcg woda.

Prosimy zachowa¢ ostrozno$c¢! Sg ostre.

Nie my¢ czesci robota w zmywarce do naczyn.

Chroni¢ zespdt napedowy przed wodg lub inng cieczg! Przecieraé wyfgcznie suchg
szmatka. Silnik nie wymaga smarowania. Nie usuwac¢ smaru z silnika.

Nie przechowywaé pojemnikdw z zamknietymi pokrywami.

Zuzywaja sie czesci zespalajace i brak jest koniecznej wentylacji oraz suszenia.
Ostrzezenie: Dyski i noze sg bardzo ostre. Nalezy zachowaé ostroznos¢ podczas
manipulacji z nimi. Przechowywac je poza zasiegiem dzieci.

Mikser

Po zakoriczeniu miksowania odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.
Z pojemnika usung¢ wszystkie czesci sktadowe. Napetni¢ pojemnik wodg z roztworem

srodka do mycia naczyn, zamkna¢ pokrywe i chwile miksowac na najwyzszych obrotach.

Jesdli zaistnieje potrzeba czynno$¢ powtdrzyé.

Czesci sktadowych urzadzenia nie wolno myé w zmywarce do naczyn, ani w gorgcej
wodzie.

Chroni¢ zespdt napedowy przed wodg lub inng ciecz!

Przeciera¢ wyfacznie sucha szmatka. Nie uzywac rozpuszczalnikéw ani Srodkow
szorujgcych.

Mtynek do mielenia miesa

Do czyszczenia powierzchni uzywac wytgcznie lekko nawilzonej, miekkiej szmatki.

Nie uzywac zadnych rozpuszczalnikdéw ani srodkéw szorujgcych.

Czesci myc¢ w cieptej wodzie z dodatkiem srodka do mycia naczyn, a nastepnie wytrze¢
i wysuszyé. Nie pozostawia¢ mokrych czesci po umyciu

Tarcze, néz, spirale $limakows i lejek nalezy umyé natychmiast po uzyciu.

Nie dopuszczac¢ do zaschniecia potraw.

Czesci sktadowych urzadzenia nie wolno my¢é w zmywarkach.
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Dane techniczne

Zasilanie:
Moc (Grill):
Klasa ochrony:

Pojemnos$¢ misy robota:
Pojemnos$é misy miksera:

Wymiary (szer. x wys. x gieb):
Ciezar:

Czas nieprzerwane pracy (KB):
Gtosnosé:

220 - 240 V~ 50/60 Hz

1400 W

Il (ochrona przed porazeniem prgdem
elektrycznym zostafa zabezpieczona
podwojng izolacjg przewodow)

maksym. 7,0 |
1,51

37 x 33,6 x 19,5 cm (bez wyposazenia)
4,7 kg (bez wyposazenia)

3 min.
80 dB (A)

Deklarowana warto$¢ emisji hatasu tego urzadzenia wynosi 80 dB (A)
co odpowiada klasie A mocy akustycznej dla referencji 1pW.

Producent zastrzega sobie prawo do zmian prawo do zmian!
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Producent:
ORAVA retail 1, a.s.
Seberiniho 2

821 03 Bratislava
Slovenska republika

Dystrubutorzy:

ORAVA retail 1, a.s. ORAVA distribution CZ s.r.0.
Seberiniho 2 Ostravska 494

821 03 Bratislava 739 25 Sviadnov
Slovenska republika Ceska republika

Likwidacja i recycling zuzytego lub zepsutego sprzetu elektrycznego i elektronicznego

W styczniu 2003 roku Komisja Europejska przyjeta dyrektywe UE w sprawie zuzytego sprzetu
elektronicznego i elektrycznego WEEE (Waste Electrical And Electronic Equipment Directive).
Symbol przedstawiony obok (przekreslony kosz na $mieci) umieszczony na urzadzeniu lub jego
opakowaniu oznacza, ze urzadzenia tego nie wolno wyrzuca¢ do nieposegregowanych odpadow
domowych.

W sprzecie elektrycznym i elektronicznym (SEE) moga znajdowac sie ciecze lub

substancje, ktére moga mie¢ powazny, negatywny wptyw na srodowisko naturalne

i ludzkie zdrowie. Nalezy zda¢ je w wyznaczonych sktadnicach zbioru, recyclingu

i likwidacji odpadoéw i urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

Wrtasciwe postepowanie w tym przypadku ma olbrzymi wptyw na zachowanie czystosci

Srodowiska naturalnego, w ktérym zyjemy. Informacji i porad wigzanych z likwidacjg

tego typu urzadzen nalezy szuka¢ bezposrednio w odpowiednich urzedach, firmach
powotanych do tego celu, u producenta lub dystrybutora. Likwidowane urzadzenie nalezy pozostawié¢
w stanie pozwalajgcym na jego dalszy recycling badz utylizacje. Niestosowanie sie do powyzszych
zarzadzen moze spowodowacé naliczenie kar pienigznych.
Materiaty opakunkowe zuzyte po rozpakowaniu urzadzenia nalezy oddac¢ do recyclingu i dalszego
przetworzenia w formie posegregowanych odpadéw.
Jesli stare urzadzenie elektroniczne nadal jest w dobrym stanie lub mozna je naprawi¢, rozwaz
przekazanie go organizacji charytatywnej lub potrzebujgcej osobie. Przedtuzajgc okres uzytkowania
starego urzgdzenia chronisz przyrode, zmniejszasz wykorzystywanie zasobdw naturalnych i unikasz
produkowania dodatkowych odpaddw.

To urzgdzenie odpowiada wszystkim dyrektywom Unii Europejskiej
przeznaczonym dla tego typu urzadzen
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