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OPIS / DESCRIERE / POPIS / OPIS / OPIS / MEPITPA®H / OMNMKNC

Polski

1.
2.

3.
4.

5.
6.

Korpus urzagdzenia

Panel dotykowy z
wyswietlaczem

Pojemnik do smazenia z
wziernikiem 5,51

Pojemnik do smazenia 3,5 |
Izolowane uchwyty
Ruszty

Elementy nie przedstawione na
zdjeciu (z tytu urzadzenia):

Odpowietrznik do wylotu
goracego powietrza
Kabel do podtaczenia do sieci

Romana

1.
2.
3.

o s

Corpul aparatului

Panou tactil cu afisaj

Cos pentru gatitde 5,5 cu
fereastra din sticla

Cos pentru gatitde 3,51
Ménere izolate

Grdtare

Elementele care nu sunt ilustrate

(in partea din spate a aparatului):

Orificiu de aerisire pentru
evacuarea aerului fierbinte
Cablu de alimentare

Slovencina

Telo spotrebica

Dotykovy panel s displejom
Fritovacia panvica s priezorom
551

Fritovacia panvica 3,51
Izolované rukovite

Rosty

Polozky, ktoré nie st na obrazku
(na zadnej strane spotrebica):

Odvzdusinovaci otvor pre
vystup hortceho vzduchu
Kéabel pre sietové pripojenie



Slovens¢cina

1. Telo aparata

2. Plos¢a na dotik zzaslonom

3. Posoda za cvrtje s preglednim
steklom 5,5 |

4. Posodazacvrtje3,51

5. lzolirani rocaji

6. Resetke

Predmeti, ki niso prikazani na

sliki (na zadnji strani aparata):

+  Odprtina za odvod vroc¢ega
zraka

+  Kabel za omrezno povezavo

Srpski

Crnogorski

1. Telo uredaja

2. Dodirnipanel sa displejom

3. Posuda za duboko przenje sa
kontrolnom staklom od 5,5 |

4. Posuda za przenje 3,51

5. lzolovane rucke

6. Grids

Stavke koje nisu prikazane na slici
(na poledini uredaja):

+  Otvor zaizlaz toplog vazduha

+  Mreznikabl

EAAnvIKa

1. ZWMa OUOKEUNG

2. Navel agng pe 086vn

3. Aoxeio Tnyaviopatog 5,5 | pe
yudaAwvo mapdBupo

4.  DNoxeio Tnyaviopatog 3,5 |

5. Movwpuéveg AafBég

6. Xxdpeg

AvTikeipeva mou dev

amgikovifovtal (oTo miow pépog

TNG CUOKEVNG):
+ Agpaywydc e€d60u Beppov
aépa

+ Kalwdio pevpatog

YKpaiHcbKa MoBa

1. Kopnyc no6ytoBoro npunagy

2. CeHcopHa naHesb 3 AUCMIEEM

3. TlaTenbHA 3i CKNAHUM BiKHOM
55n

4. TMatenbHA3,5n

5. I30/1b0OBaHi pyuKm

6. Pewwitkn

EnemeHTH, He 306paKeHi Ha

ManioHKy (Ha 3aaHin naHeni

npunapay):

. BeHTunAuinHui oTBip ANA
BMXOAY rapsAavoro nositps

. Cunosuii kKabenb



FRYTKOWNICA NA GORACE POWIETRZE

mm INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Polski

Nalezy uwaznie przeczytac i
zachowac do wgladu!

Uwaga: Wskazowki i Srodki bezpieczenstwa w niniejszej instrukgcji nie
obejmujg wszystkich warunkéw i sytuacji, mogacych spowodowac
zagrozenie. Najwazniejszym czynnikiem odpowiadajacym za
bezpieczne korzystanie z urzadzen elektrycznych jest ostroznosc
i zdrowy rozsadek. Nalezy mie¢ to na uwadze w trakcie obstugi
urzadzenia. Nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody powstate
podczas transportu, na skutek nieprawidtowego uzytkowania,
wahania napiecia oraz zmiany lub modyfikacji ktérejkolwiek czesci
urzadzenia. Aby zapobiec wznieceniu ognia lub porazeniu pragdem
elektrycznym, korzystajaczurzadzen elektrycznych nalezy przestrzegac
podstawowych zasad bezpieczenstwa, m.in.:

1. Upewnij sie, ze napiecie w sieci odpowiada napieciu podanemu na
naklejce na urzadzeniu, a gniazdko jest odpowiednio uziemione.
Gniazdko musi by¢ zainstalowane zgodnie z obowigzujacymi
przepisami zgodnymi z normga EN. Musi by¢ réwniez swobodnie
dostepne, aby w razie potrzeby mozna byto szybko odtaczyc
urzadzenia od sieci zasilajacej.

2. Nigdy nie uzywaj urzadzenia w nastepujacych przypadkach:
- Jezeli kabel zasilajacy jest uszkodzony.
- Jezeli urzadzenie nie dziata lub dziata nieprawidtowo.
- Jezeli spadto na ziemie lub zostato uszkodzone w inny sposdb.
- Jezeli urzadzenie zostato zanurzone w wodzie.
- Jezeli podczas uzytkowania urzadzenie emituje nietypowy
zapach, dym lub dzwiek.

3. UWAGA: Podczas pierwszego uzycia produktu pojawi sie
zapach i dym zwigzany z wypalaniem powitoki ochronnej na
elementach grzejnych. Jest to normalne. Zalecamy pozostawienie
uruchomionego urzadzenia przez pierwsze 15 minut bez jedzenia,
aby umozliwi¢ jego przypalenie. Zalecamy wietrzenie poprzez
otwieranie okien i drzwi w pomieszczeniu.
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4. Wszelkie naprawy, w tym wymiang przewodu zasilajacego, nalezy yyms
zleci¢ w profesjonalnym serwisie! Nie zdejmuj oston urzadzenia,
mogtoby to spowodowac porazenie pradem elektrycznym! Poprzez
ingerencje w urzadzenie ryzykujesz utrate uprawnien z tytutu
niezgodnosci zumowa lub utrate gwarancji jakosci.

5. Ponadto w nastepujacych przypadkach nalezy zawsze wytaczy€ i

odfgczyc¢ urzadzenie od sieci:

- Przed przeniesieniem urzadzenia.

- Przed czyszczeniem.

- Jedli nie bedziesz juz korzystac z urzadzenia.

Zawsze nalezy pozwoli¢ urzadzeniu ostygna¢ przez okoto 30 minut.

6. Chron urzadzenie przed bezposrednim kontaktem z wodg i innymi
cieczami, aby zapobiec porazeniu pragdem elektrycznym. Nie nalezy
zanurza¢ urzadzenia ani przewodu zasilajgcego w wodzie lub
innych ptynach.

7. Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz lub w wilgotnym srodowisku,
nie dotykaj urzadzenia, ani przewodu zasilajgcego mokrymi rekami.
Mogtoby to spowodowac porazenie pradem elektrycznym.

8. Aby uniknag¢ porazenia pradem lub pozaru, nie nalezy uzywac
urzadzenia:

- Na zewnatrz lub w wilgotnym $rodowisku.

- Blisko wanny, prysznica lub basenu.

- W poblizu materiatéw tatwopalnych, np. zaston.

- W bezposrednim sasiedztwie miejsc, w ktorych gromadzi sie
ciepto (piec, grzejnik) lub w poblizu otwartego ognia.

- Bezposrednio pod gniazdkiem elektrycznym.

- Nie wystawiaj urzadzenia na bezposrednie dziatanie promieni
stonecznych.

9. Umies$¢ urzadzenie z dala od innych przedmiotéw, aby zapewnic
swobodng cyrkulacje powietrza niezbedng do prawidtowego
dziatania. Pozostaw wolng przestrzen co najmniej 10 cm wokot i
nad urzadzeniem.

10.Urzadzenie musi by¢ ustawione na stabilnej i rownej powierzchni,
aby nie mogto sie przewrdcic i rozla¢ gorgcych ptynéw.

Polski
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- 11.Nie nalezy uzywac tego urzadzenia z programatorem, timerem,

Polski

samodzielnym systemem zdalnego sterowania lub innym
urzadzeniem, ktére automatycznie wtacza urzadzenie, poniewaz
istnieje ryzyko pozaru w przypadku zakrycia lub nieprawidtowego
ustawienia urzadzenia.

12.Urzadzenia nie nalezy wiacza¢ ani wylgcza¢ podtaczajac lub
odfgczajac wtyczke od zrédta zasilania. Zawsze najpierw wytaczaj
urzadzenie za pomoca przycisku ON/OFF. Nastepnie mozna wyjac
przewdd zasilajacy z gniazdka sieciowego!

13.Nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia podtaczonego do gniazda
zasilania bez nadzoru. Nie nalezy wyciggac¢ wtyczki pociaggajac za
kabel. Odtacz kabel chwytajac za wtyczke.

14.Przewdd zasilania nie moze dotykac rozgrzanych elementéw ani
ostrych krawedzi.

15.Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego w
pomieszczeniach.

16.Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego ani do
pomieszczen takich jak:
Kuchenki w sklepach, biurach i innych miejscach pracy, urzadzenia
uzywane w rolnictwie lub dla gosci w hotelach, motelach i innych
miejscach mieszkalnych lub urzadzenia uzywane w pensjonatach.

17.Uzywaj, przesuwaj, przechowuj i transportuj urzadzenie wytacznie
w pozycji pionowej. Nie wiaczaj urzadzenia, jezeli lezy na boku lub
do goéry nogami.

18.Stosowanie innych, niz zalecane przez producenta, akcesoriow
moze spowodowac szkody na zdrowiu i mieniu.

19.Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody lub obrazenia
spowodowane zaniedbaniem lub niewfasciwym uzytkowaniem.
To urzadzenie jest przeznaczone do gotowania potraw bez uzycia
oleju lub innego ttuszczu.

20.Urzadzenie nalezy regularnie czyscic.

21.Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢, jezeliw poblizu urzadzenia
przebywaja dzieci!
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22.Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci od 8 lat oraz osoby -

o ograniczonych zdolnosciach psychofizycznych i czuciowych lub

niewystarczajgcym doswiadczeniu, jezeli s3 pod nadzorem lub

zostaty przeszkolone w zakresie bezpiecznej obstugi urzadzenia

i maja Swiadomos¢ ew. zagrozen. Dzieci nie moga bawic sie

urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacje mozna powierzyc

dzieciom od 8 lat, ale tylko pod nadzorem. Dzieci do lat 8 powinny
przebywac z daleka od urzadzenia i przewodu zasilania.
23.Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem.
24.Zabronionejestuzywanieurzadzeniawnastepujacychprzypadkach:

- Bez prawidtowo wtozonego pojemnika do korpusu urzadzenia.

- Bez rusztu witozonego do pojemnika do smazenia.

- Jezeli pojemnik wewnetrzny jest pekniety lub w inny sposéb
uszkodzony.

25. Ryzyko oparzenia:
- Urzadzenie rozgrzewa sie w trakcie pracy. Nie zakrywaj zadnych
otwordw, wlotéw ani wylotéw powietrza.

- Nie dotykaj goracych powierzchni.

- Zawsze uzywaj raczki do chwytania pojemnika do smazenia.
Podczas obstugi wiaczonego urzadzenia nalezy stosowac
odpowiednie narzedzia i rekawice kuchenne.

- Rozgrzany pojemnik i kosz nalezy stawia¢ wytacznie na
powierzchniach odpornych na ciepto.

- Nie nalezy przenosi¢ goracego urzadzenia. Nalezy zachowad
szczeg6lng ostrozno$¢ podczas przenoszenia urzadzenia
zawierajgcego goracy olej lub inne gorace ptyny.

- Uwaga - podczas smazenia goragcym powietrzem przez wyloty
goracego powietrza wydostaje sie goraca para. Para jest bardzo
gorgca! Zachowaj bezpieczng odlegtos¢ od urzadzenia, aby
uniknac¢ oparzen.

- Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od pary i otworéw
wylotowych powietrza.

- Po wyjeciu pojemnika z urzadzenia nalezy szczegdlnie uwazac,
aby nie poparzyc sie goraca parg wydobywajaca sie z potraw.

Polski
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B Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ roéwniez po  wyfaczeniu
urzadzenia. Urzadzenia pozostaje gorace. Przed dalszg obstuga
nalezy odczekac okoto 30 minut, az urzadzenie ostygnie.

Do not immerse in water! - Nie zanurzaj w wodzie!

NIEBEZPIECZENSTWO dla dzieci: Dzieci nie powinny bawi¢ sie

materiatami  opakowaniowymi.
Nie pozwalaj dzieciom bawic
sie torbami plastikowymi.
Niebezpieczenstwo uduszenia.

Goraca powierzchnia!

Oznaczone w ten sposdb powierzchnie nagrzewaja sie

podczas pracy.

Polski

PRZED PIERWSZYM URUCHOMIENIEM

1. Przed pierwszym uzyciem nalezy usuna¢ materiat opakowaniowy, etykiety i naklejki.

2. Wyczysc¢ urzadzenie wraz z akcesoriami, patrz instrukcje w rozdziale Czyszczenie i konserwacja.

3. Ponownie zmontuj wszystkie czesci i widz je do urzadzenia. Ostrzezenie: Nigdy nie uzywaj urzadzenia
bez rusztu do smazenia wlozonego do pojemnika. Umies¢ frytkownice w odpowiednim stabilnym
miejscu. Nie umieszczaj urzadzenia w zamknietych przestrzeniach ani w poblizu $cian. Pozostaw wokot
i nad nim przestrzen co najmniej 10 cm. Upewnij sig, ze w poblizu urzadzenia nie ma przedmiotéw, ktére
mogtyby zosta¢ uszkodzone przez ciepto. Gdy urzadzenie jest w uzyciu, nie nalezy go przykrywac.

4. Podtacz przewod zasilajacy do gniazda elektrycznego.

UWAGA: Podczas pierwszego uzycia produktu pojawi sie zapach i dym zwigzany z wypalaniem powfoki
ochronnej na elementach grzejnych. Jest to normalne. Zalecamy pozostawienie uruchomionego urzadzenia
przez pierwsze 15 minut bez jedzenia, aby umozliwi¢ jego wypalenie. Zalecamy wietrzenie poprzez otwieranie
okien i drzwi w pomieszczeniu.

INSTRUKCJA PRZYGOTOWYWANIA POSILKOW

Frytkownica na gorace powietrze przeznaczona jest do obrobki termicznej potraw bez uzycia oleju lub

innych tluszczéw. Nie wolno wlewac do frytkownicy oleju ani innych ptynéow.

1. Umies¢ jedzenie w pojemniku do smazenia z rusztem.

Uwaga: Nie mozna wiozy¢ do pojemnika wiecej zywnosci niz wynosi maksymalna pojemnosc.

2. Umies¢ pojemnik z jedzeniem w korpusie frytkownicy na gorace powietrze.

3. Podfacz frytkownice do sieci, wybierz program, temperature i czas, patrz ,Tabela przygotowania potraw” i
uruchom przyciskiem (O.

4. Po zakonczeniu programu rozlega sie sygnat dzwiekowy. Sprawdz, czy danie jest gotowe, w razie potrzeby
odtdéz pojemnik i piecz jeszcze kilka minut.

5. Jezeli nie zamierzasz kontynuowac korzystania z frytkownicy, wylacz ja, wyjmij wtyczke z gniazdka
elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie ostygnie przed czyszczeniem.

Uwaga:
Mrozonki nalezy wczes$niej rozmrozic i natychmiast przetworzy¢.
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«  Zalecamy wstrzasanie niektorymi potrawami w potowie czasu smazenia. W takim przypadku nalezy
wyciggna¢ pojemnik z urzadzenia za uchwyt i potrzasnaé¢ nim. Nastepnie wtéz pojemnik z powrotem do
frytkownicy. Wskazowka: Jezeli ustawisz timer na potowe czasu smazenia, sygnat dzwiekowy poinformuje
Cie o czasie potrzasniecia potrawy. Oznacza to jednak, ze nalezy ponownie ustawic¢ timer na pozostaty czas

smazenia.

6. Jezeli podczas pracy urzadzenia wyjmiesz pojemnik do smazenia z korpusu frytkownicy, urzadzenie
zatrzyma sie automatycznie. Po zwrdceniu pojemnika frytkownica automatycznie wigcza sie i kontynuuje
pierwotnie ustawiony program. Wskazéwka: Podczas uzytkowania mozna dostosowac temperature
lub czas do swoich upodoban. Twoje ustawienia beda trwaty okoto 60 minut po usunieciu pojemnika z

korpusu.

7. Frytkownice mozna wylaczy¢ recznie, naciskajac przycisk () przez ok. 2 sek.

Ostrzezenie! Niebezpieczenstwo poparzenia: Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ przy obchodzeniu sie
z pojemnikiem - zaréwno jedzenie jak i pojemnik sg gorgce. Wydostajaca sie para moze cie poparzy¢. Nie
dotykaj goracych powierzchni. Zawsze trzymaj pojemnik za uchwyt. Podczas serwowania potraw nie nalezy
przechyla¢ pojemnika do géry nogami. Na dnie pojemnika gromadza sie¢ gorace ptyny z potraw. Zawsze
uzywaj odpowiednich narzedzi do serwowania - na przyktad szczypcéw do serwowania.

OPIS PANELU STEROWANIA
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Przycisk 1 - Zasilanie (wi./wyt.)

Po prawidlowym umieszczeniu frytkownicy w
korpusie urzadzenia zapala sie przycisk zasilania.
Nacisnij przycisk zasilania, aby przetaczy¢ urzadzenie
w tryb czuwania. Po wybraniu zadanego pojemnika
do smazenia, drugie nacisniecie przycisku zasilania
rozpoczyna proces gotowania. Nacisnij i przytrzymaj
przycisk zasilania przez 2 sekundy, aby zatrzymac
przygotowywanie potraw i wylaczy¢ urzadzenie.

Uwaga: Podczas smazenia mozna wstrzymac i
ponownie uruchomi¢ proces, dotykajac przycisku.

Przycisk 2 - wybor zaprogramowanego
programu

Za pomocyg tego przycisku mozna przewija¢ 8
zaprogramowanych programéw gotowania. Programy
te maja wstepnie ustawione czasy i temperatury
gotowania.

eca

Przycisk 3 - Przycisk lewego pojemnika do
smazenia

Dotknij przycisku 1 . Zapala sie wskaznik lewego
pojemnika i program smazenia zostaje wstepnie
ustawiony na pierwszy wybor (frytki). W tym samym
czasie bedzie réwniez miga¢ wskaznik programu
smazenia. Domyslna temperatura i czas trwania
programu sg wyswietlane naprzemiennie. Gdy
wyswietlana jest temperatura, wskaznik temperatury
w lewym gérnym rogu wyswietlacza jest zawsze
podswietlony. Gdy wyswietlany jest czas, wskaznik
czasu w lewym dolnym rogu wyswietlacza jest zawsze
podswietlony. Jezeli wcisniesz przycisk 1 na 2 sekundy,
mozesz odznaczy¢ pierwszy pojemnik, a urzadzenie
przejdzie w tryb czuwania.

Przycisk 4 - przycisk prawego pojemnika do
smazenia

Dotknij przycisku 2 . Zapala sie wskaznik prawego
pojemnika i program smazenia zostaje wstepnie
ustawiony na pierwszy wybor (frytki). W tym samym
czasie bedzie réwniez miga¢ wskaznik programu
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Polski

smazenia. Domyslna temperatura i czas trwania
programu s3 wyswietlane naprzemiennie. Gdy
wyswietlana jest temperatura, wskaznik temperatury
w lewym goérnym rogu wyswietlacza jest zawsze
podswietlony. Gdy wyswietlany jest czas, wskaznik
czasu w lewym dolnym rogu wyswietlacza jest zawsze
podswietlony. Jezeli wcisniesz przycisk 2 na 2 sekundy,
mozesz odznaczy¢ drugi pojemnik, a urzadzenie
przejdzie w tryb czuwania.

Przyciski 5 i 6 - Ustawienia temperatury i
czasu dla lewego pojemnika do smazenia
Przyciski 5 i 6 umozliwiaja zwiekszenie lub
zmniejszenie  temperatury gotowania lewego
pojemnika o 5 °C za kazdym razem. Przytrzymanie
przycisku powoduje szybsza zmiane wartosci. Zakres
regulacji temperatury: 80-200 °C. Przyciski pozwalaja
réwniez na dodanie lub skrécenie czasu gotowania o
minuty. Przytrzymanie przycisku powoduje szybsza
zmiane wartosci. Zakres ustawien czasu: 1-60 minut.

Przyciski 7 i 8 - Ustawienia temperatury i
czasu prawego pojemnika do smazenia
Przyciski 7 i 8 umozliwiaja zwiekszenie lub
zmniejszenie  temperatury smazenia  prawego
pojemnika o 5 °C za kazdym razem. Przytrzymanie
przycisku powoduje szybsza zmiane wartosci. Zakres
regulacji temperatury: 80-200 °C. Przyciski pozwalaja
réwniez na dodanie lub skrécenie czasu gotowania o
minuty. Przytrzymanie przycisku powoduje szybsza
zmiane wartosci. Zakres ustawien czasu: 1-60 minut.

Przycisk 9 - przelaczanie ustawien
temperatury/czasu

Poprzez nacisniecie przycisku i wyswietlenie
odpowiedniej temperatury lub czasu mozna ustawic
wymagang temperature i czas.

Przycisk 10 - Jednoczesne zakonczenie
przygotowania

Smazenie w obu pojemnikach do smazenia mozna
zatrzymac jednoczesnie za pomoca tego przycisku.
Wskaznik 11

Wyswietlacz do pokazywania temperatury/czasu
lewego pojemnika do smazenia.

Wskaznik 12
Wskaznik temperatury
smazenia.

Wskaznik 13
Wskaznik wyswietlania czasu lewego pojemnika do
smazenia.

Wskaznik 14

Wyswietlacz do pokazywania temperatury/czasu
prawego pojemnika do smazenia.

Wskaznik 15

Wskaznik temperatury prawego pojemnika do
smazenia.

Wskaznik 16

Wskaznik wyswietlania czasu prawego pojemnika do
smazenia.

Wskazniki 17-24

Wskazanie wybranego programu.

lewego pojemnika do

SZCZEGOLOWA INSTRUKCJA OBSLUGI

Uruchomienie

Najpierw nalezy upewnic sie, ze pojemniki do smazenia sg prawidtowo wtozone do urzadzenia. Wt6z wtyczke
do gniazdka, urzadzenie wiaczy sie, wyda jeden sygnat dzwiekowy, wszystkie diody zapala sie na jedna
sekunde, a nastepnie zgasna. Zapali sie ikona zasilania.

Tryb czuwania

Po naci$nieciu przycisku zasilania zapalaja sie przyciski lewego i prawego pojemnika do smazenia. W tym
momencie urzadzenie znajduje sie w trybie czuwania. Jezeli w ciggu 5 minut nie zostang podjete zadne
dziatania, urzadzenie wytaczy sie.

Smazenie tylko w jednym pojemniku do smazenia

Nacisnij przycisk 1 lub 2, w zaleznosci od tego, ktérego pojemnika do smazenia chcesz uzy¢. Po wybraniu
wskaznik frytek bedzie migat jako domyslny program gotowania. W miedzyczasie miga wskaznik temperatury
i czasu. Jezeli naci$niesz i przytrzymasz ikone przez 2 sekundy, mozesz odznaczy¢ wybrany pojemnik do
smazenia. Jezeli nie wybierzesz zadnego pojemnika do smazenia, urzadzenie przejdzie w tryb czuwania.
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Za pomoca przycisku wyboru programu wstepnego wybierz program smazenia, ktérego chcesz uzy¢ do
przygotowania potrawy. W razie potrzeby dostosuj temperature lub czas gotowania. Podczas regulacji
temperatury kazde nacisniecie przycisku powoduje zmiane temperatury o 5 °C, dtugie nacisniecie
przycisku + lub - powoduje szybsze zwigkszenie lub zmniejszenie temperatury. Dla kazdego programu
mozna regulowac zakres temperatur 80-200 °C. Ustawienie czasu: kazde nacisniecie zmienia czas o 1 min,
regulowany zakres czasu to 1-60 min.

Po zakonczeniu wyboru zaprogramowanego programu, temperatury i czasu, nacisnij przycisk zasilania.
Frytkownica rozpoczyna smazenie, a na wyswietlaczu pojawia sie aktualny czas smazenia z odliczaniem.
Wskaznik wybranego programu swieci sie na state, pozostate wskazniki programu sa wytaczone.

Jesli podczas smazenia trzeba dostosowac temperature lub czas, nalezy raz nacisnac przycisk przetgczania
ustawien temperatury/czasu, a nastepnie nacisna¢ przycisk + lub -, aby dostosowac temperature lub czas.
Po zmianie ustawienia temperatury lub czasu frytkownica nadal pracuje.

Jezeli podczas smazenia trzeba zmieni¢ program, nalezy raz nacisnaé¢ przycisk, aby wybra¢ ustawiony
program. Frytkownica zostanie zatrzymana, a wskaznik wybranego programu zacznie migaé. W tym
momencie mozna wielokrotnie nacisna¢ przycisk, aby wybrac inny program. Mozna réwniez dostosowac
temperature i czas gotowania.

Jezeli podczas smazenia zostanie wcisniety przycisk zasilania, urzadzenie zatrzyma sie. Jezeli w ciggu 5
minut od zatrzymania nie zostana podjete zadne dziatania, urzadzenie przejdzie w tryb czuwania.

Jezeli podczas smazenia trzeba wytaczy¢ urzadzenie, nalezy nacisna¢ przycisk zasilania na 2 sekundy.
Element grzejny i silnik przestajg dziata¢. W tym momencie na wyswietlaczu pojawia sie napis ,OFF", a
urzadzenie wydaje sygnat dzwigkowy.

Po zakonczeniu smazenia na wyswietlaczu pojawi sie napis ,OFF", a urzadzenie wyda 5 sygnatéw
dzwiekowych. Ekran wyswietlacza wytacza sie i urzadzenie powraca do trybu czuwania.

Jezeli wyciaggniesz pojemnik do smazenia podczas smazenia, na wyswietlaczu pojawi sie napis ,OPEN".
Urzadzenie zatrzyma sie i nie wznowi smazenia, dopoki nie wtozysz pojemnika z powrotem.

Smazenie w obu pojemnikach do smazenia jednocze$nie

Ustawienia smazenia w obu pojemnikach

Najpierw wybierz pierwszy pojemnik za pomoca przycisku i ustaw program, temperature i czas smazenia.
Nastepnie wybierz drugi pojemnik i w ten sam sposéb ustaw zadany program, temperature i czas.
Nacisnij przycisk zasilania, aby rozpocza¢ smazenie w obu pojemnikach. Wskazniki poszczegdlnych
pojemnikéw wraz z aktywnymi programami zapala sie naprzemiennie po 6 sekundach.

Mozesz réwniez rozpoczaé smazenie w obu pojemnikach do smazenia sekwencyjnie - najpierw ustaw
parametry smazenia dla pierwszego pojemnika i rozpocznij przygotowanie przyciskiem zasilania.
Nastepnie naci$nij przycisk 2 i powtoérz procedure dla drugiego pojemnika.

Podczas gdy oba pojemniki smaza, mozna nacisna¢ przycisk przetaczania temperatury/czasu, aby na krétko
wyswietli¢ ustawienie temperatury smazenia na odpowiednim wyswietlaczu dla konkretnego pojemnika
do smazenia. Po 3 sekundach na wyswietlaczu ponownie pojawi sie pozostaty czas przygotowania.

Zmiana parametréw smazenia

Jezeli trzeba zmieni¢ temperature lub czas podczas smazenia w obu pojemnikach jednoczesnie, nalezy
najpierw nacisnac¢ przycisk, aby wybra¢ odpowiedni pojemnik, a nastepnie dostosowa¢ temperature i
czas zgodnie z wymaganiami. Programu nie mozna zmieni¢ podczas przygotowywania. Jezeli w ciggu 10
sekund nie wykonasz zadnej operacji, ekran automatycznie powrdci do trybu normalnego.

Jezeli podczas smazenia trzeba zmieni¢ program, nalezy najpierw wstrzymac proces smazenia, naciskajac
przycisk1/2 i przycisk zasilania. Nastepnie mozna zmieni¢ program przygotowania. Ponownie nacisnij
przycisk zasilania, aby ponownie rozpocza¢ smazenie.

Jezeli przez 5 minut po wstrzymaniu procesu smazenia nie podejmiesz zadnych dziatan, frytkownica
przejdzie w tryb czuwania.

Wylaczenie jednego pojemnika do smazenia

Nacisnij przycisk pojemnika 1 lub 2, a nastepnie nacisnij dlugo przycisk zasilania. Wybrana frytkownica
przechodzi w tryb czuwania.
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Wyciaganie pojemnika do smazenia

- Jezeli wyciagniesz pojemnik do smazenia podczas smazenia, na wyswietlaczu pojawi sie napis ,OPEN".
Smazenie w pojemniku zatrzyma sie i nie bedzie kontynuowane, dopdki nie witozysz pojemnika z
powrotem. Drugi pojemnik bedzie kontynuowaé smazenie bez zaktdcen. W kazdej chwili mozna zdja¢
jeden pojemnik i pracowac z potrawg bez wptywu na przygotowanie w drugim pojemniku.

«  Jesli wyciggniesz pojemnik w trybie czuwania, na wyswietlaczu pojawi sie napis,,OPEN". W tym momencie
pojemnik do smazenia nie moze by¢ uzywany.

Wstrzymanie smazenia

« Jezeli podczas smazenia w obu pojemnikach zostanie wcisniety przycisk zasilania, proces smazenia
zostanie przerwany. Oba wyswietlacze i wskazniki programu beda migac. Jezeli ponownie wcisniesz
przycisk zasilania, smazenie bedzie kontynuowane.

«  Jezeli wstrzymasz smazenie i nie wykonasz zadnej operacji w ciggu 5 minut, oba pojemniki przejda w tryb
czuwania.

«  Powstrzymaniu smazenia mozna zmieni¢ ustawiony program, temperature i czas w zaleznosci od potrzeb,
naciskajac odpowiedni przycisk po lewej lub prawej stronie pojemnika 1 lub 2. Po zmianie ustawier mozna
kontynuowac smazenie, naciskajac przycisk zasilania.

Zatrzymanie smazenia w obu pojemnikach

«  Jezeli podczas smazenia wcisniesz i przytrzymasz przycisk zasilania przez co najmniej 2 sekundy, smazenie
zostanie przerwane, a na obu wyswietlaczach zapali sie napis ,OFF". Urzadzenie emituje krotki sygnat
dzwiekowy i przechodzi w tryb gotowosci.

« Jezeli chcesz zatrzymac¢ gotowanie tylko w jednym pojemniku, najpierw naci$nij przycisk 1 lub 2, aby
wybrac¢ odpowiedni pojemnik, a nastepnie nacisnij i przytrzymaj przycisk zasilania przez co najmniej 2
sekundy. Smazenie w wybranym pojemniku zostanie przerwane, a na wyswietlaczu pojawi sie napis,,OFF".
Urzadzenie emituje krotki sygnat dzwiekowy i frytkownica przechodzi w tryb czuwania. W tym momencie
tryb pracy frytkownicy zmienia sie na smazenie tylko w jednym pojemniku.

Réwnoczesne zakonczenie przygotowania

«  Funkgcja ta jest aktywna tylko wtedy, gdy ustawisz oba pojemniki na smazenie, ale dla kazdego z nich
zostanie ustawiony inny program z innym czasem trwania. W tym przypadku sSwieci sie przycisk
jednoczesnego zatrzymania.

« Jezeli przycisk zostanie naci$niety przed rozpoczeciem smazenia, potrawy w obu pojemnikach zostang
dostosowane tak, aby smazenie zakonczyto sie w tym samym czasie. Dzieki temu, jezeli jeden pojemnik
zostanie ustawiony na krotszy czas niz drugi, smazenie w tym garnku rozpocznie sie pézniej, tak aby
przygotowanie w obu frytkownicach zakonczyto sie jednoczesnie.

«  Podczas opdznionego rozpoczecia gotowania na wyswietlaczu frytkownicy z krétszym czasem pojawi sie
napis,HOLD".

PRZYGOTOWANIE PRODUKTOW SPOZYWCZYCH

Ponizsza tabela pomoze Ci przygotowac rézne potrawy i prawidtowo ustawic frytkownice.

Uwaga: Nalezy pamieta¢, ze ze wzgledu na rézng jakos¢ i wielko$¢ zywnosci, ponizsze ustawienia sg
przyblizone.

Poniewaz technologia Rapid Air natychmiast podgrzewa powietrze wewnatrz urzgdzenia, wyjecie pojemnika

z urzadzenia podczas smazenia praktycznie nie przerywa procesu gotowania.

Wskazowki

+  Podczas przygotowywania potraw wez pod uwage wielkos¢ i ilos¢ przygotowywanego jedzenia. W
zaleznosci od jego wielkosci i ilosci, zalecamy nastepujacy okres czasu w stosunku do wartosci podanych
w tabeli:
« Skro¢ - w przypadku przetwarzania mniejszych produktéw spozywczych lub mniejszych ilosci.
«  Wydluz - podczas gotowania wiekszych potraw lub wiekszych ilosci.
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«  Potrzasanie mniejszymi sktadnikami w potowie czasu gotowania optymalizuje efekt koncowy i moze
poméc zapobiec nieréwnomiernemu zbrazowieniu.

«  Aby frytki byly chrupiace, dodajemy do nich odrobine oleju i od razu smazymy.

«  Nie nalezy przyrzadzac w goracej frytkownicy bardzo ttustych sktadnikow, takich jak kietbaski.

«  Przekaski, ktére mozna przygotowac w piekarniku, mozna réwniez przygotowac we frytkownicy na gorace

powietrze.

«  Optymalnailo$¢ do przygotowania chrupiacych frytek to 500 gramow.

«  Uzyj gotowego ciasta do szybkiego i fatwego przygotowania nadziewanego ciasta. Gotowe ciasto
wymaga réwniez mniej czasu na przygotowanie niz ciasto domowe.

«  Jezeli chcesz upiec ciasto lub quiche lub jesli chcesz usmazy¢ chrupiace lub nadziewane desery, umies¢
blache do pieczenia lub forme (brak w zestawie) we frytkownicy z goracym powietrzem.

«  Frytkownice zgorgcym powietrzem mozna réwniez wykorzysta¢ do podgrzewania potraw. Aby ponownie
podgrzac skfadniki, ustaw temperature na 150°C i czas na 10 minut.

Program Waga Temperatura | Czas Zakres tem- | Zakres czasu | Potrzasnij
referencyjna | domysina domysiny peratur
; Duze | 500
Mrozone 200°C 20 min. 80-200°C | 1-60 min 1-2 razy
frytki Mate |300
. Duze | 300 . .
Ciasta 150°C 25 min. 80-200 °C 1-60 min
Mate | 150
) Duze [170 ) )
Steki 200°C 15 min. 80-200 °C 1-60 min 1-2 razy
Mate |85
. Duze | 800 . .
Patki 200°C 30 min. 80-200 °C 1-60 min 1-2razy
Mate |300
Duze | 500
Skrzydelkaz 180°C 22 min. 80-200°C | 1-60 min 1-2 razy
kurczaka Mate | 300
. Duze |350 . .
Krewetki 190°C 10 min. 80-200 °C 1-60 min 1-2 razy
Mate |175
Swki Duze | 240
Paréwki/ - 160°C 10 min. 80-200°C | 1-60 min 1-2 razy
kietbaski Mate | 130
i Duze |290 i i
Babeczki 170°C 20 min. 80-200 °C 1-60 min
Mate | 150
Uwagi:

«  Jezeli zaczniesz smazy¢, gdy frytkownica jest jeszcze zimna, dodaj 3 minuty do czasu smazenia.
« W przypadku korzystania zdwéch pojemnikéw jednoczesnie, mozna dostosowac temperature lub czas do

aktualnego procesu gotowania.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Frytkownica na gorace powietrze
nie dziata.

Urzadzenie nie jest podiaczone
do sieci.

Podtacz przewdd sieciowy do
gniazdka.

W urzadzeniu nie ma pojemnika
do smazenia.

Ustaw pojemnik do smazenia w
odpowiedniej pozyciji.

Urzadzenie nie zostato wiaczone
za pomocg przycisku zasilania.

Nacisnij przycisk zasilania na
urzadzeniu.

Nie ustawiono czasu.

Aby wiaczy¢ urzadzenie, nalezy

ustawic zgdany czas smazenia.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Potrawy nie sg wystarczajgco
usmazone.

llos¢ sktadnikéw jest zbyt duza.

Wt6z mniejsza ilos¢ sktadnikow.
Mniejsze partie s3 smazone
bardziej rbwnomiernie.

Ustawiona temperatura jest zbyt
niska.

Nacisnij przycisk + ustawienia
temperatury, aby ustawic zadang
temperature (patrz rozdziat
~Przygotowanie potraw”).

Czas gotowania jest zbyt krotki.

Nacisnij przycisk sterowania
timerem + na zadany czas
gotowania (patrz rozdziat
,Przygotowanie potraw”).

Potrawy sg smazone
nierébwnomiernie.

Niektdre sktadniki wymagaja
wstrza$niecia w potowie
przygotowania.

Skfadniki, ktore lezg na sobie
lub nad soba (np. frytki) nalezy
wstrzasnac w potowie smazenia.
Patrz tabela w rozdziale
,Przygotowanie potraw”.

Potrawy nie sa chrupigce po
wyjeciu z frytkownicy.

Usmazytes$ danie, ktére ma by¢
przygotowane w tradycyjnej
frytkownicy.

Aby uzyskac bardziej chrupigce
rezultaty, uzyj naczyn
przystosowanych do piekarnika
lub posmaruj sktadniki lekko
oliwa.

Pojemnik do smazenia nie moze
by¢ wiozony do urzadzenia.

W pojemniku znajduje sie zbyt
wiele sktadnikéw.

Nie nalezy napetniac frytownicy
ponad jej maksymalng ilos¢, patrz
tabela powyze;j.

Kosz nie jest prawidtowo wtozony
do pojemnika do smazenia.

Wepchnij koszyk do pojemnika, az
ustyszysz klikniecie.

Z urzadzenia wydobywa sie biaty
dym.

Przygotowujesz ttuste sktadniki.

Podczas smazenia ttustych
sktadnikéw we frytkownicy

duza ilos¢ oleju wydostaje sie

do pojemnika. Olej wytwarza

biaty dym, a pojemnik moze sie
nagrzewac bardziej niz zwykle. Nie
ma to wplywu na urzadzenie ani
na efekt konicowy.

Pojemnik zawiera jeszcze resztki
ttuszczu z poprzedniego uzycia.

Biaty dym jest spowodowany
podgrzewaniem ttuszczu w
pojemniku. Po kazdym uzyciu
nalezy odpowiednio wyczyscic¢
pojemnik.

Frytki smazg sie nieréwnomiernie
we frytkownicy.

Nie uzyto prawidtowego typu
ziemniaka.

Uzyj Swiezych ziemniakow i
upewnij sie, ze pozostana jedrne
podczas smazenia.

Pokrojone ziemniaki nie zostaty
prawidtowo wyptukane przed
smazeniem.

Dobrze optucz ziemniaki, aby
usunac skrobie.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Frytki po wyjeciu z frytkownicy nie
s chrupiace.

Chrupkos¢ frytek zalezy od ilosci
oleju i wody w ziemniakach.

Przed dodaniem oleju nalezy
dokfadnie wysuszy¢ posiekane

ziemniaki.

Pokroj ziemniaki na mniejsze
kawatki, aby byly bardziej
chrupiace.

Dodaj odrobine oleju, aby uzyskac
bardziej chrupiacy efekt.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Czys¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

Wylacz urzadzenie, odtacz zasilanie sieciowe i pozostaw do catkowitego ostygniecia. Wyjmij pojemnik z
korpusu frytkownicy, aby przyspieszy¢ chtodzenie.

Pojemnik i ruszt do smazenia nalezy umy¢ w cieptej wodzie z detergentem, sptukac i wysuszy¢. Zaleca
sie pozostawienie rusztu do smazenia do namoczenia na okoto 10 minut. Umies¢ go w pojemniku do
smazenia i zalej woda z odrobing detergentu.

Zadne czesci ani akcesoria tego produktu nie nadaja sie do mycia w zmywarce.

Do czyszczenia nie nalezy uzywac Sciernych lub innych agresywnych srodkéw czyszczacych ani ostrych
narzedzi, takich jak druciane $cierki, poniewaz spowoduje to uszkodzenie powierzchni nieprzywierajacej.
Nie nalezy zanurza¢ korpusu urzadzenia ani jego przewodu zasilajacego w wodzie lub innych ptynach.
Przetrzyj go wilgotng szmatka i wysusz.

Czys¢ regularnie wewnetrzne sSciany produktu. Przetrzyj je delikatnie wilgotng bawetniana szmatka, a
nastepnie osusz suchg szmatka.

Przed przechowywaniem urzadzenia upewnij sie, ze jest ono odpowiednio wysuszone. Zmontuj
urzadzenie i przechowuj je w czystym i suchym miejscu.

DANE TECHNICZNE

Napiecie: 220-240V
Czestotliwosc: 50 Hz
Moc catkowita: 2700 W
Objetos¢ pojemnika do smazenia 1: 521
Objetos¢ pojemnika do smazenia 2: 311
Zakres regulacji temperatury: 80-200 °C
Zakres regulacji programatora czasu: 0-60 min
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LIKWIDACJA ODPADOW

Papier pakowy i tektura falista - oddaj do recyklingu. Folia do pakowania, worki PE, czesci plastikowe — do pojemnikéw do
zbierania tworzyw sztucznych.

LIKWIDACJA PRODUKTU PO SKONCZENIU OKRESU UZYTKOWANIA

Utylizacja zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (dotyczy krajow Unii Europejskiej oraz

innych krajow europejskich, ktére wdrozyly system segregacji odpadéw)

Symbol na produkcie lub opakowaniu oznacza, ze produkt nie powinien by¢ traktowany jako odpad komunalny.

Produkt nalezy przekaza¢ do miejsca zajmujacego sie utylizacjg sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prawidtowa utylizacja produktu chroni przed negatywnym wptywem na ludzie zdrowie i srodowisko naturalne.

Recykling materiatbw pomaga w zachowaniu surowcéw naturalnych. Szczegétowe informacje o utylizacji

produktu zapewni urzad gminy, organizacje zajmujace sie utylizacja odpadéw komunalnych lub punkt 08/05
sprzedazy, w ktérym produkt zostat zakupiony.

Ten produkt jest zgodny z wymogami dyrektyw UE dotyczacych kompatybilnosci
elektromagnetycznej i bezpieczenstwa elektrycznego oraz kwestii metali ciezkich w sprzecie
elektrycznym i elektronicznym.

Instrukcja obstugi jest dostepna na stronie internetowej www.ecg-electro.eu.
Zmiana tekstu i parametréw technicznych zastrzezona.
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FRITEUZA CU AER FIERBINTE

INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

Cititi cu atentie si pastrati pentru utilizare ulterioara!

Avertizare: Masurile si instructiunile privind siguranta continute in
acest manual nu includ toate conditiile si situatiile posibile. Utilizatorul
trebuie sainteleaga faptul ca bunul simt, prudenta si atentia sunt factori
care nu pot fi integrati in niciun produs. Prin urmare, acesti factori
trebuie asigurati de catre utilizatorul(ii) care utilizeaza si opereaza acest
aparat. Nu suntem responsabili pentru pagubele cauzate in timpul
transportului, de utilizarea incorecta, de fluctuatiile de tensiune sau de
modificarea sau reglarea oricarei componente a aparatului. Pentru a va
proteja impotriva riscului de incendiu sau electrocutare, trebuie luate
masuri de precautie de baza in timpul utilizarii aparatelor electrice,
inclusiv urmatoarele:

1. Asigurati-va ca tensiunea de la priza dumneavoastra corespunde
tensiunii mentionate pe eticheta aparatului si ca priza este
impamantata corespunzator. Priza trebuie sa fie instalata in
conformitate cu codurile electrice aplicabile conforme cu EN. De
asemenea, trebuie sa fie liber accesibila, astfel incat aparatul sa
poata fi deconectat rapid de la electricitate daca este necesar.

2. Nu utilizati niciodata aparatul in urmatoarele cazuri:
- In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat.
- Dacd aparatul nu functioneaza sau nu functioneaza corespunzator.
- Daca a cazut pe pamant sau l-ati deteriorat in alt mod.
- Daca a fost scufundat in apa.
- Daca aparatul emite un miros, fum neobisnuit sau daca se aude un
sunet neobisnuit in timpul utilizarii.

3. AVERTIZARE: Atunci cand produsul este utilizat pentru prima data,
vor aparea miros si fum, ca urmare a arderii stratului de protectie de
pe elementele de incadlzire. Acest lucru este normal.Va recomandam
sa lasati aparatul sa functioneze fara alimente in primele 15 minute
si sa ,ardeti” acest strat. Va recomandam sa aerisiti deschizand
ferestrele si usile din camera.
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. Toatereparatiile,inclusivinlocuirile cablurilor, trebuie efectuatelaun

centru de service profesionist! Nu indepartati capacele de protectie
de la aparat; exista un risc de electrocutare! Daca interferati cu
aparatul, va expuneti riscului de a pierde dreptul legal de a reclama
functionarea defectuoasa sau de a revendica o garantie de calitate.

. In plus, opriti si deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua de

alimentare in urmatoarele cazuri:

- Inainte de a deplasa aparatul.

- Inainte de curatare.

- In cazul in care nu veti mai utiliza aparatul.

Lasati intotdeauna aparatul sa se raceasca timp de aproximativ

30 de minute.

Protejati aparatul impotriva contactului direct cu apa sau cu alte

lichide pentru a preveni potentiala electrocutare. Nu scufundati in

apa sau in alte lichide aparatul sau cablul de alimentare al acestuia.

Nu utilizati aparatul in aer liber sau intr-un mediu umed si nu

atingeti cablul de alimentare sau aparatul cu mainile umede. Risc

de electrocutare.

Pentru a evita electrocutarea sau incendiul, nu utilizati aparatul:

- In aer liber sau intr-un mediu umed.

- Aproape de baie, dus sau piscina.

- In apropierea materialelor inflamabile, cum ar fi perdele.

- In imediata apropiere a locurilor unde se acumuleaza caldura
(aragaz, incadlzitor) sau langa un foc deschis.

- Direct sub o priza electrica.

- Nu expuneti aparatul la lumina directa a soarelui.

. Asezati dispozitivul departe de alte obiecte, astfel incat sa fie

asigurata circulatia libera a aerului necesara pentru functionarea
sa corecta. Lasati un spatiu de cel putin 10 cm in jurul si deasupra
aparatului.

10. Aparatul trebuie amplasat pe o suprafata stabila si plana, astfel incat

aparatul sa nu se rastoarne si sa nu verse lichide fierbinti.

11.Nu utilizati acest aparat cu un programator, cu un cronometru, cu

un sistem de telecomanda autonom sau cu orice alt dispozitiv care
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porneste automat aparatul, deoarece exista riscul de incendiu daca
aparatul este acoperit sau daca este pozitionat incorect.

12.Nu porniti si nu opriti aparatul prin conectarea si deconectarea
cablului de alimentare. Opriti intotdeauna mai intai aparatul
utilizand butonul ON/OFF (Pornire/Oprire). Apoi puteti deconecta
cablul de alimentare!

13.Va recomandam sa nu ldsati aparatul cu cablul de alimentare
conectat la priza nesupravegheat. Nu deconectati cablul de
alimentare de la priza prin smulgerea cablului. Deconectati cablul
de alimentare de la priza prin apucarea fisei.

14.Nu permiteti cablului de alimentare sa atinga suprafete fierbinti si
nu treceti cablul peste margini ascutite.

15. Aparatul este proiectat numai pentru utilizare casnica in interior.

16. Aparatul nu este destinat utilizarii comerciale sau in spatii precum:
Bucatarii mici in magazine, birouri si alte locuri de munca, aparate
utilizate in agricultura sau pentru oaspetii din hoteluri, moteluri si
alte zone rezidentiale sau aparate utilizate in unitatile de cazare cu
mic dejun.

17.Utilizati, deplasati, depozitati si transportati aparatul numai in
pozitie verticala. Nu porniti aparatul daca este asezat pe partea
laterala sau cu susul in jos.

18.Utilizarea accesoriilor si atasamentelor nerecomandate de
producator poate pune in pericol persoanele si bunurile.

19.Producatorul nu este responsabil pentru deteriorari sau vatamari
cauzate din neglijenta sau utilizare necorespunzatoare. Acest
aparat este conceput pentru a gati alimente fara a utiliza ulei sau
alte grasimi.

20.Curatati aparatul in mod regulat.

21.Acordati o atentie sporitd atunci cand utilizati aparatul in apropierea
copiilor!

22.Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de opt ani si mai mari
si de persoane cu deficiente fizice, senzoriale sau mentale sau de
persoane cu experienta si cunostinte insuficiente daca sunt sub
supraveghere sau au beneficiat de instruire pentru utilizarea in
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siguranta a aparatului si daca inteleg potentialele pericole. Copiii

nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea de catre

utilizator nu trebuie sa fie efectuate de copii decat daca au varsta de
peste 8 ani si sunt supravegheati. Copiii cu varsta sub 8 ani trebuie
sa fie tinuti departe de aparat si de sursa de alimentare a acestuia.

Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

Este interzisa utilizarea aparatului:

- In cazul in care cosul pentru gatit nu este introdus corect in corpul
aparatului.

- In cazul in care gratarul nu este introdus in cosul pentru gatit.

- In cazul in care recipientul interior este fisurat sau deteriorat in alt
mod.

Pericol de arsuri:

- Aparatul se incalzeste in timpul functionarii. Nu acoperiti nicio
deschidere, nici admisia aerului si nici evacuarea aerului.

- Nu atingeti suprafetele fierbinti.

- Utilizati intotdeauna manerul pentru a prinde cosul pentru gatit.
Atunci cand manipulati piese ale aparatului aflat in functiune,
utilizati ustensile si manusi pentru cuptor potrivite.

- Amplasati recipientul incalzit si cosul incalzit pe suprafete
rezistente la caldura.

- Nu incercati sa transportati un aparat fierbinte. Trebuie lucrat cu
atentie suplimentara atunci cand miscati/deplasati un aparat care
contine ulei fierbinte sau alte lichide fierbinti.

- Aveti grija, prin deschiderile pentru aer fierbinte este eliberat
abur fierbinte in timpul prdjirii cu aer fierbinte. Aburul este foarte
fierbinte! Pastrati o distanta sigura fata de aparat pentru a evita
arsurile.

- Pastrati-va mainile si fata la o distanta sigura fata de deschiderile
pentru abur si de deschiderile pentru aer.

- Dupa scoaterea oalei din aparat, aveti grija deosebita pentru a
evita opdrirea cauzata de aburul fierbinte care este eliberat din
alimente.
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- Aveti grija deosebita chiar si dupa oprirea aparatului. Acesta
ramane fierbinte. Ldsati aparatul sa se raceascd aproximativ
30 de minute inainte de orice manipulare ulterioara. I
Do not immerse in water! - Nu scufundati in apa!
PERICOL pentru copii: Copiii nu trebuie sa se joace cu materialul de
ambalare. Nu lasati copiii sa se joace cu pungile
din plastic. Risc de sufocare.
Suprafata fierbinte!
Suprafetele marcate astfel devin fierbinti in timpul utilizarii.
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iINAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Tnainte de utilizarea produsului pentru prima datd, indepértati toate materialele de ambalare, etichetele
si autocolantele.

2. Curatati aparatul, inclusiv accesoriile, consultati instructiunile din capitolul Curatare si intretinere.

3. Reasamblati toate piesele si introduceti-le in aparat. Avertizare: Nu utilizati niciodata aparatul fara ca
gratarul pentru prajit sa fie introdus in recipient. Amplasati friteuza intr-un loc stabil corespunzator.
Nu amplasati aparatul in spatii inchise sau aproape de pereti. Lasati un spatiu de cel putin 10 cm in jurul si
deasupra acestuia. Asigurati-va ca in apropierea aparatului nu exista obiecte care ar putea fi deteriorate de
caldura. Nu acoperiti aparatul atunci cand acesta este in functiune.

4. Conectati cablul de alimentare la o priza.

AVERTIZARE: Atunci cand produsul este utilizat pentru prima data, vor aparea miros si fum, ca urmare a arderii
stratului de protectie de pe elementele de incdlzire. Acest lucru este normal. Va recomandam
sa lasati aparatul sa functioneze fard alimente in primele 15 minute si sa ,ardeti” acest strat. Va
recomandam sa aerisiti deschizand ferestrele si usile din camera.

INSTRUCTIUNI PENTRU PREPARAREA ALIMENTELOR

Friteuza cu aer fierbinte este proiectata pentru tratarea termica a alimentelor fara a utiliza ulei sau alte
grasimi. Nu turnati ulei sau alte lichide in cosul pentru gatit.

1. Puneti alimentele in cosul pentru gatit cu gratar.
Nota: Nu este posibil sa puneti in recipient mai multe alimente decat capacitatea maxima.

2. Amplasati recipientul cu alimente in corpul friteuzei cu aer fierbinte.

3. Conectati friteuza la reteaua de alimentare, selectati programul, temperatura si durata, consultati,Tabelul
pentru prepararea alimentelor” si incepeti cu butonul .

4. Lafinalizarea programului se aude un semnal sonor. Verificati daca mancarea este gata, dacd este necesar,
puneti recipientul inapoi si mai gatiti timp de cateva minute.

5. Daca nu veti mai utiliza friteuza, opriti-o, deconectati-o de la reteaua de alimentare si lasati-o sa se raceasca
corespunzator inainte de curdtare.

Nota:

«  Alimentele congelate trebuie dezghetate in prealabil si procesate imediat.

+ Vi recomandam si agitati unele alimente la jumatatea duratei de gatire. In acest caz, trageti recipientul
din aparat cu ajutorul manerului si agitati-. Apoi introduceti din nou recipientul in friteuzd. Sugestie: Daca
setati cronometrul la jumatate din durata de gatire, un semnal sonor va va avertiza atunci cand alimentele
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ar trebui sé fie agitate. Cu toate acestea, aceasta inseamna ca trebuie sa setati din nou cronometrul pentru

durata de gatire ramasa.

Daca scoateti recipientul pentru gatit din corpul friteuzei in timpul functionarii, aparatul se va opri automat.
Atunci cand recipientul este introdus din nou, friteuza porneste automat si continua cu programul setat

initial. Sugestie: In timpul utilizarii, puteti ajusta temperatura sau durata dupa cum este necesar. Setarile
dumneavoastra vor dura aproximativ 60 de minute dupa ce cosul pentru gatit este scos din corpul

aparatului.

7. Friteuza poate fi opritd manual apasand butonul ) timp de aproximativ 2 secunde.

Avertizare! Pericol de oparire: Aveti grija deosebita atunci cand manipulati recipientul, atat alimentele, cat
si recipientul sunt fierbinti. Aburii care ies ar putea s va opareasca. Nu atingeti suprafetele fierbinti. Apucati
intotdeauna recipientul de maner. Nu rasturnati cosul pentru gatit cu susul in jos atunci cand serviti mancarea.
Lichidele fierbinti din alimente se acumuleaza in partea inferioara a cosului pentru gatit. Utilizati intotdeauna
instrumente corespunzatoare pentru servire - de exemplu, clesti pentru servire.

DESCRIEREA PANOULUI DE CONTROL
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Butonul 1 - Pornirea/oprirea alimentarii

Dupa pozitionarea corectd a cosului pentru gatit
in corpul aparatului, indicatorul luminos de pe
butonul de alimentare se aprinde. Apasati butonul
de alimentare pentru a pune dispozitivul in modul
standby (asteptare). Dupa selectarea cosului pentru
gatit dorit, 0 a doua apasare a butonului de alimentare
incepe procesul de gatire. Apasati si mentineti apasat
butonul de alimentare timp de 2 secunde pentru a
opri prepararea alimentelor si pentru a opri aparatul.

Nota: In timpul gatirii, puteti pune pe pauza si reporni
procesul de gatire atingand butonul.

Butonul 2 - Selectarea programului presetat
Utilizati acest buton pentru a derula intre cele
8 programe de gatit presetate. Aceste programe
au durate de gdtire si temperaturi pentru gatire
prestabilite.

Butonul 3 - Butonul cosului pentru gatit din
stanga

Atingeti butonul 1. Indicatorul luminos al cosului
pentru gatit din stanga se aprinde si programul pentru
prajire este presetat la prima alegere (cartofi prajiti). In
acelasi timp, va clipi si indicatorul programului pentru
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prajire. Temperatura implicita si durata programului
sunt afisate alternativ. Atunci cdnd este afisata
temperatura, indicatorul de temperatura din coltul
stanga sus al afisajului este intotdeauna aprins. Atunci
cand este afisata durata, indicatorul pentru durata din
coltul stdnga jos al afisajului este intotdeauna aprins.
Dacd apasati butonul 1 timp de 2 secunde, puteti
deselecta primul cos pentru gatit si aparatul va intra in
modul standby (asteptare).

Butonul 4 - Butonul cosului pentru gatit din
dreapta

Atingeti butonul 2. Indicatorul luminos al cosului
pentru gatitdin dreapta seaprindesi programul pentru
prajire este presetat la prima alegere (cartofi prajiti). in
acelasi timp, va clipi si indicatorul programului pentru
prajire. Temperatura implicita si durata programului
sunt afisate alternativ. Atunci cand este afisata
temperatura, indicatorul de temperatura din coltul
stanga sus al afisajului este intotdeauna aprins. Atunci
cand este afisata durata, indicatorul pentru durata din
coltul stanga jos al afisajului este intotdeauna aprins.
Daca apasati butonul 2 timp de 2 secunde, puteti
deselecta al doilea cos pentru gatit si aparatul va intra
in modul standby (asteptare).
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Butoanele 5 si 6 - Setari de temperatura si
durata pentru cosul pentru gatit din stanga
Butoanele 5 si 6 vd permit sd mdriti sau sa micsorati
valoarea temperaturii pentru gatit in cosul pentru
gatit din stanga cu 5 °C la fiecare atingere. Tinand
apasat butonul, acesta va modifica valoarea mai
rapid. Interval pentru setarea temperaturii: 80-200 °C.
Butoanele a vd permit, de asemenea, sa addugati
minute la sau sa scadeti minute din durata de gétire.
Tindnd apasat butonul, acesta va modifica valoarea
mairapid. Interval pentru setarea duratei: 1-60 minute.

Butoanele 7 si 8 - Setari de temperatura si

durata pentru cosul pentru gatit din dreapta
Butoanele 7 si 8 vd permit sa mariti sau sa micsorati
valoarea temperaturii pentru gatit in cosul pentru
gatit din dreapta cu 5 °C la fiecare atingere. Tinand
apasat butonul, acesta va modifica valoarea mai
rapid. Interval pentru setarea temperaturii: 80-200 °C.
Butoanele a va permit, de asemenea, sa adaugati
minute la sau sa scadeti minute din durata de gatire.
Tinand apasat butonul, acesta va modifica valoarea
mai rapid. Interval pentru setarea duratei: 1-60 minute.

Butonul 9 - Comutarea intre setarile de
temperatura/durata

Prin apasarea butonului si a afisajului corespunzator
temperaturii sau duratei, puteti seta temperatura si
durata dorite.

Butonul 10 - Terminarea concomitenta a
prepararii

Gatirea in ambele cosuri pentru gatit poate fi oprita
simultan prin apasarea acestui buton.

Indicatorul 11

Afisaj pentru a afisa temperatura/durata pentru cosul
pentru gatit din stanga.

Indicatorul 12

Afisarea temperaturii pentru cosul pentru gatit din
stanga.

Indicatorul 13

Indicator de afisare a duratei pentru cosul pentru gatit
din stanga.

Indicatorul 14

Afisaj pentru a afisa temperatura/durata pentru cosul
pentru gatit din dreapta.

Indicatorul 15

Afisarea temperaturii pentru cosul pentru gdtit din
dreapta.

Indicatorul 16

Indicator de afisare a duratei pentru cosul pentru gatit
din dreapta.

Indicatoarele 17-24

Indicarea programului selectat.

INSTRUCTIUNI DETALIATE DE UTILIZARE

Punerea in functiune

Maiintai, asigurati-va de introducerea corectd a cosurilor pentru gatit in aparat. Introduceti fisa in priza, unitatea
va porni, va emite un bip o singurd datd, toate indicatoarele luminoase se vor aprinde pentru o secundd si apoi
se vor stinge. Pictograma de alimentare se aprinde.

Modul standby (asteptare)

Atunci cand apdsati butonul de alimentare, indicatoarele luminoase de pe butoanele cosului pentru gatit
din stanga si cosului pentru gétit din dreapta se aprind. In acest moment, aparatul se afla in modul standby
(asteptare). Daca nu se intreprinde nicio actiune in decurs de 5 minute, aparatul se va opri.

Utilizarea unui singur cos pentru gatit

Apasati butonul 1 sau butonul 2, in functie de cosul pentru gatit pe care doriti sé- utilizati. Dupa selectare,

indicatorul pentru cartofi prajiti va clipi ca program de gatit implicit. Intre timp, afisajul pentru temperatura si

durata clipeste. Daca apésati si mentineti apasata pictograma timp de 2 secunde, puteti deselecta cosul pentru
gatit selectat. Daca nu selectati niciun cos pentru gatit, aparatul va intra in modul standby (asteptare).

«  Utilizati butonul de selectare a programului presetat pentru a selecta programul pentru prajire pe care
doriti sa il utilizati pentru a va prepara alimentele. Ajustati temperatura sau durata de gdtire daca este
necesar. La ajustarea temperaturii, filecare apasare a butonului va modifica valoarea temperaturii cu 5 °C,
apasarea lunga a butonului + sau a butonului - va médri sau va micsora temperatura mai rapid. Pentru
fiecare program, intervalul de temperatura de 80-200 °C este ajustabil. Setarea duratei: fiecare apdsare
modifica durata cu 1 minut, intervalul de durata ajustabil este de 1-60 minute.
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«  Dupa ce ati terminat de selectat programul presetat, temperatura si durata, apasati butonul de alimentare.
Friteuza incepe sa gateasca si afisajul arata durata curenta de gatire cu o numaratoare inversa. Indicatorul
programului selectat este aprins permanent, indicatoarele celorlalte programe sunt stinse.

«  Daca trebuie sa ajustati temperatura sau durata in timpul prdjirii, apasati o data butonul de comutare
pentru setarea temperaturii/duratei, apoi apasati butonul + sau butonul - pentru a ajusta temperatura sau
durata. Friteuza incd functioneazd atunci cand modificati setarea temperaturii sau setarea duratei.

«  Daca trebuie sa modificati programul in timpul prajirii, apasati butonul o data pentru a selecta programul
prestabilit. Friteuza va trece pe pauza si indicatorul programului selectat va clipi. Iin acest moment, puteti
apasa butonul in mod repetat pentru a selecta un alt program. De asemenea, puteti ajusta temperatura si
durata de gatire.

«  Daca apasati butonul de alimentare in timp ce prdjiti, aparatul se va opri. Dacd nu se intreprinde nicio
actiune in decurs de 5 minute de la oprire, aparatul va intra in modul standby (asteptare).

«  Daca trebuie sa opriti aparatul in timpul prajirii, apasati butonul de alimentare timp de 2 secunde.
Incalzitorul si motorul se opresc din functionare. In acest moment, pe afisaj apare ,OFF” si aparatul emite
un sunet de tip bip.

«  Lafinalizarea prajirii, afisajul afiseaza, OFF” si aparatul emite sunete de tip bip de 5 ori. Ecranul de afisare se
stinge si aparatul revine in modul standby (asteptare).

«  Daca scoateti cosul pentru gatit in timpul gatirii, afisajul va afisa,,OPEN". Aparatul se va opri si nu va relua
prajirea pana cand nu puneti din nou recipientul in pozitie.

Utilizarea simultana a ambelor cosuri pentru gatit

Setari pentru gatire in ambele cosuri pentru

gatit

«  Maiintai, selectati primul cos pentru gatit folosind butonul si setati programul, temperatura si durata de
gatire. Apoi selectati al doilea cos pentru gatit si setati programul dorit, temperatura dorita si durata dorita
n acelasi mod.

«  Apasati butonul de alimentare pentru a porni prajirea in ambele cosuri pentru gatit. Indicatoarele cosurilor
pentru gatit respective impreuna cu programele active se vor aprinde alternativ dupa 6 secunde.

«  De asemenea, puteti incepe sa prajiti in mod secvential in ambele cosuri pentru gatit - setati mai intai
parametrii de prajire pentru primul cos pentru gatit si incepeti prepararea cu butonul de alimentare. Apoi
apasati butonul 2 si repetati procedura pentru al doilea cos pentru gatit.

«  Intimp ce se prajeste in ambele cosuri pentru gétit, puteti apdsa butonul de comutare temperatura/duratd
pentru a afisa pentru scurt timp setarea temperaturii de prdjire pe afisajul corespunzator pentru cosul
pentru gatit. Dupa 3 secunde, afisajele vor afisa din nou durata de preparare rdmasa.

Modificarea parametrilor pentru prajire

«  Daca trebuie sa modificati temperatura sau durata in timp ce utilizati simultan ambele cosuri pentru gatit,
apasati mai intai butonul pentru a selecta cosul pentru gatit corespunzator si apoi ajustati temperatura si
durata dupa cum este necesar. Programul nu poate fi schimbat in timpul preparérii. Daca nu efectuati nicio
operatiune in decurs de 10 secunde, ecranul va reveni automat la modul normal.

«  Daca trebuie sa schimbati programul de gatit in timpul prdjirii, trebuie mai intai sa puneti pe pauza prdjirea
apasand butonul 1/2 si butonul de alimentare. Apoi puteti schimba programul. Apasati din nou butonul
de alimentare pentru a incepe din nou prdjirea.

« Daca nu efectuati nicio actiune timp de 5 minute dupa punerea pe pauza a procesului de gatire, friteuza
va intra in modul standby (asteptare).

Oprirea unui cos pentru gatit

«  Apasati butonul cosului pentru gatit 1 sau butonul cosului pentru gatit 2 si apoi apdsati lung butonul de
alimentare. Cosul pentru gatit selectat intra in modul standby (asteptare).

Scoaterea cosului pentru gatit

«  Daca scoateti cosul pentru gatit in timpul gatirii, afisajul va afisa,OPEN". Prdjirea in cosul pentru gatit se va
opri si nu va continua pand cand nu introduceti din nou cosul pentru gdtit in pozitie. Al doilea cos pentru
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gatit va continua sa gateasca fara intrerupere. Puteti scoate un cos pentru gatit in orice moment si puteti
lucra cu alimentele fara a afecta prepararea in celdlalt cos pentru gatit.

- Daci scoateti cosul pentru gatit in modul standby (asteptare), afisajul va afisa,,OPEN". In acest moment,
cosul pentru gatit nu poate fi utilizat.

Punerea pe pauza a prajirii

«  Daca apasati butonul de alimentare in timp ce prdjiti in ambele cosuri pentru gatit, procesul de prajire va
fi pus pe pauza. Ambele afisaje si ambele indicatoare de program vor clipi. Daca apdsati din nou butonul
de alimentare, prajirea va continua.

«  Daca puneti pe pauza prajirea si nu efectuati nicio operatiune in decurs de 5 minute, ambele cosuri pentru
gatit vor intra in modul standby (asteptare).

«  Dupa ce ati pus pe pauza prajirea, puteti schimba programul presetat si puteti modifica temperatura si
durata dupa cum este necesar, apasand butonul corespunzator al cosului pentru gatit din stanga (1) sau al
cosului pentru gatit din dreapta (2). Dupa modificarea setarilor, puteti continua sa prdjiti apasand butonul
de alimentare.

Oprirea prepararii in ambele cosuri pentru

gatit

«  Daca apasati si mentineti apasat butonul de alimentare timp de cel putin 2 secunde in timpul prdjirii,
prdjirea va fi intrerupta si mesajul ,OFF” va fi afisat pe ambele afisaje. Aparatul emite un sunet de tip bip
scurt si intra in modul standby (asteptare).

«  Daca doriti sd opriti gatirea intr-un singur cos pentru gatit, apasati mai intai butonul 1 sau butonul 2 pentru
a selecta cosul pentru gdtit corespunzator, apoi apasati si mentineti apasat butonul de alimentare timp de
cel putin 2 secunde. Prdjirea in cosul pentru gatit selectat va fi intrerupta si afisajul va afisa,OFF". Aparatul
emite un sunet de tip bip scurt si cosul pentru gatit intra in modul standby (asteptare). In acest moment,
modul de functionare al friteuzei se modificd la prajirea intr-un singur cos pentru gatit.

Terminarea concomitenta a prepararii

«  Aceasta functie este activa numai daca setati ambele cosuri pentru gatit sa prajeascd, dar pentru fiecare
cos pentru gatit este setat un program diferit cu o duratd diferita. In acest caz, butonul pentru oprire
simultand se aprinde.

«  Daca butonul este apasat inainte de inceperea prdjirii, alimentele din ambele cosuri pentru gatit vor fi
ajustate astfel incat prajirea sa se termine in acelasi timp. Astfel, daca un cos este setat la o durata mai
scurta decat celdlalt, prajirea in respectivul cos va incepe mai tarziu, astfel incat prepararea in ambele
cosuri pentru gatit sa fie finalizata simultan.

- Intimpul inceperii intarziate a gatirii, afisajul cosului pentru gatit cu durata mai scurta va afisa,,HOLD".

PREPARAREA ALIMENTELOR

Tabelul de mai jos va va ajuta sa preparati diferite mancaruri si sa configurati corect friteuza.

Nota: Va rugam sa retineti ca, datoritd calitatii si dimensiunilor variate ale alimentelor, setarile de mai jos sunt
aproximative.

Deoarece tehnologia Rapid Air incalzeste instantaneu aerul din interiorul aparatului, scoaterea cosului pentru

gatit din aparat in timpul prajirii va intrerupe cu greu procesul de gatire.

Sugestii

«  Atunci cand preparati alimentele, tineti cont de dimensiunea si cantitatea alimentelor pe care le preparati.
In functie de marimea si cantitatea acestora, recomandidm urmétoarea perioada de timp comparativ cu
valorile prezentate in tabel:
«  Scurtatad - in cazul procesarii alimentelor mai mici sau cantitatilor mai mici.
«  Extinsa - atunci cand gatiti alimente mai mari sau cantitati mai mari.

- Agitarea ingredientelor mai mici la jumatatea duratei de gatire optimizeaza rezultatul final si poate ajuta
la prevenirea rumenirii neuniforme.

«  Pentru a face cartofii prdjiti crocanti, adaugati putin ulei si prajiti imediat.

«  Nu gatiti ingrediente foarte grase, cum ar fi carnatii, intr-o friteuza cu aer fierbinte.
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«  Gustdrile care pot fi preparate la cuptor pot fi preparate si intr-o friteuza cu aer fierbinte.

«  Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor prajiti crocanti este de 500 de grame.

«  Utilizati aluat de patiserie prefabricat pentru prepararea rapida si usoara a produselor de patiserie umplute.
Aluatul prefabricat necesita, de asemenea, mai putin timp de preparare decat aluatul de casa.

«  Daca doriti sa coaceti o prajitura sau o quiche sau daca doriti sa prajiti deserturi crocante sau umplute,
puneti o tava de copt sau o forma (nu este inclusd) in friteuza cu aer fierbinte.

« De asemenea, puteti utiliza friteuza cu aer fierbinte pentru a incalzi alimentele. Pentru a reincalzi
ingredientele, setati temperatura la 150 °C si durata la 10 minute.

Program Greutate de | Temperatura | Durata Intervalde |Intervalde |Agitare
referinta implicita implicita temperatura | durata
ajiti | Mare | 500
Cartofl prjiti | Mar¢ 200°C 20minute  |80-200°C | 1-60 minute | 1-2ori
congelati Mica | 300
. Mare | 300 . .
Prajituri — 150 °C 25 minute 80-200 °C 1-60 minute
Mica | 150
i . Mare | 170 . . X
Fripturi — 200 °C 15 minute 80-200 °C 1-60 minute | 1-2ori
Mica |85
Mare | 800 . . .
Copane — 200 °C 30 minute 80-200 °C 1-60 minute | 1-2ori
Mica | 300
ipi Mare | 500
Aripioare de | Mar¢ 180°C 22minute  |80-200°C | 1-60 minute | 1-2ori
pui Mica | 300
. Mare | 350 . . X
Creveti — 190 °C 10 minute 80-200 °C 1-60 minute | 1-2 ori
Mica | 175
N . Mare | 240 . . X
Carnati — 160 °C 10 minute 80-200 °C 1-60 minute | 1-2ori
’ Mica | 130
X Mare | 290 . .
Briose — 170 °C 20 minute 80-200 °C 1-60 minute
Mica | 150
Note:

« Daca incepeti sa prajiti in timp ce friteuza cu aer este inca rece, adaugati 3 minute la durata de gatire.
«  Atunci cand utilizati ambele cosuri pentru gatit in acelasi timp, puteti ajusta temperatura sau durata in
functie de procesul de gatit curent.

DEPANARE

Problema

Cauza posibila

Solutie

functioneaza.

Friteuza cu aer fierbinte nu

Aparatul nu este conectat la
reteaua de alimentare.

Conectati cablul de alimentare la
o priza.

Aparatul nu contine un cos pentru
gatit.

Puneti cosul pentru gatit in pozitia
corecta.

Nu ati pornit aparatul cu butonul
de alimentare.

Apasati butonul de alimentare de
pe aparat.

Nu ati setat durata.

Pentru a porni aparatul, setati
durata de gdtire dorita.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Alimentele nu sunt gdtite
suficient.

Cantitatea de ingrediente este
prea mare.

Puneti cantitati mai mici de
ingrediente. Loturile mai mici sunt
prajite mai uniform.

Temperatura setatd este prea
scazutd.

Apadsati butonul de setare a
temperaturii + pentru a seta
temperatura dorita (consultati

capitolul,Prepararea alimentelor”).

Durata de gatire este prea scurta.

Apdsati butonul de control al
cronometrului + pentru durata de
gatire dorita (consultati capitolul
,Prepararea alimentelor”).

Alimentele sunt prajite neuniform.

Unele ingrediente trebuie agitate
la jumatatea prepararii.

Ingredientele care sunt asezate
unul peste altul (de exemplu,
chipsuri) trebuie agitate la
jumatatea gatitului. Consultati
tabelul din capitolul ,Prepararea
alimentelor”.

Alimentele nu sunt crocante
atunci cand sunt scoase din cosul
pentru gatit.

Ati prajit un fel de mancare care
trebuie preparat intr-o friteuza
traditionald.

Pentru rezultate mai crocante,
utilizati vase potrivite pentru
cuptor sau ungeti usor
ingredientele cu ulei.

Cosul pentru gatit nu poate fi
introdus in aparat.

Sunt prea multe ingrediente in
recipient.

Nu umpleti friteuza peste
cantitatea maxima, a se vedea
tabelul de mai sus.

Cosul nu este introdus corect in
recipientul pentru prdjit.

Impingeti cosul in recipient pana
cand auziti un clic.

Din aparat iese fum alb.

Preparati ingrediente grase.

Atunci cand prajiti ingrediente
grase intr-o friteuza traditionala,
o cantitate mare de ulei scapad in
recipient. Uleiul produce fum alb,
iar recipientul poate deveni mai
fierbinte decat de obicei. Acest
lucru nu afecteaza aparatul sau
rezultatul final.

Cosul pentru gatit mai contine
grdsime reziduala de la utilizarea
anterioara.

Fumul alb este cauzat de
incdlzirea grasimii din vas. Curatati
recipientul in mod corespunzator
dupa fiecare utilizare.

Cartofii prajiti se prajesc
neuniform in cosul pentru gatit.

Nu ati utilizat tipul potrivit de
cartof.

Utilizati cartofi proaspeti si
asigurati-va ca raman fermi in
timpul prdjirii.

Nu ati clatit bine cartofii tdiati felii
inainte de a fi prdjiti.

Clatiti bine cartofii pentru a
indeparta amidonul.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Cartofii prajiti nu sunt crocanti
atunci cand sunt scosi din cosul
pentru gatit.

Calitatea crocanta a cartofilor
prajiti depinde de cantitatea de
ulei si apa din cartofi.

Tnainte de a adduga uleiul,
asigurati-va ca ati uscat bine
cartofii taiati felii.

Taiati cartofii in bucdti mai mici
pentru a-i face mai crocanti.

Addugati putin ulei pentru un
rezultat mai crocant.

CURATARE SI INTRETINERE

Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

Opriti aparatul, deconectati sursa de alimentare si ldsati-l sa se rdceasca complet. Scoateti cosul pentru
gatit din corpul friteuzei pentru a accelera racirea.

Spalati recipientul si gratarul pentru prajit in apa calda si detergent, clatiti si uscati. Se recomanda sa lasati
gratarul sa se inmoaie aproximativ 10 minute. Puneti-l intr-un recipient pentru prdjit si turnati apa cu putin
detergent.

Nicio piesa si niciun accesoriu ale acestui produs nu sunt sigure pentru a fi spalate in masina de spalat vase.
Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau agresivi sau unelte ascutite, cum ar fi bureti din sédrma pentru
curatare, deoarece acest lucru va deteriora suprafata antiaderenta.

Nu scufundati in apa sau in alte lichide corpul aparatului sau cablul de alimentare al acestuia. Stergeti-l cu
o laveta umeda si uscati-l.

Curdtati periodic peretii interiori ai produsului. Stergeti-i usor cu o laveta umeda din bumbac si apoi
uscati-i cu o laveta uscata.

Asigurati-va ca aparatul este uscat in mod corespunzator inainte de a-l depozita. Asamblati-I si depozitati-I
intr-un loc curat si uscat.

DATE TEHNICE

Tensiune: 220-240V
Frecventa: 50 Hz
Putere de intrare totala: 2700 W
Volumul cosului pentru gatit 1: 521
Volumul cosului pentru gatit 2: 311

Interval pentru setarea temperaturii: 80-200 °C
Interval pentru setarea cronometrului: ~ 0-60 minute

UTILIZAREA SI ELIMINAREA LA DESEURI

Hartie de ambalare si carton ondulat - livrati la centrele de colectare a deseurilor obisnuite. Folie de ambalare, saci din
polietilend, articole din plastic - aruncati in recipientele de reciclare a materialelor din plastic.

ELIMINAREA PRODUSELOR LA SFARSITUL DURATEI DE VIATA

Eliminarea echipamentelor electrice si electronice (valabila in tarile membre ale UE si in alte tari europene
cu un sistem de reciclare implementat)

Simbolul reprezentat pe produs sau pe ambalaj indica faptul ca produsul nu trebuie tratat drept deseu menajer.
Predati produsul la locatia specificatd pentru reciclarea echipamentelor electrice si electronice. Preveniti
impactul negativ asupra sanatatii oamenilor si asupra mediului prin reciclarea corespunzatoare a produsului

dumneavoastra. Reciclarea contribuie la conservarea resurselor naturale. Pentru mai multe informatii privind
reciclarea acestui produs, consultati autoritatea locald, organizatia de procesare a deseurilor menajere sau

08/05

magazinul de unde ati achizitionat produsul.

Acest produs respecta cerintele directivelor UE privind compatibilitatea electromagnetica si
siguranta electrica si problema metalelor grele din echipamentele electrice si electronice.

q

Manualul de utilizare este disponibil la www.ecg-electro.eu.
Ne rezervam dreptul de a efectua modificari ale textului si ale parametrilor tehnici.
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TEPLOVZDUSNA FRITEZA

BEZPECNOSTNE POKYNY

Citajte pozorne a uschovajte na
budticu potrebu!

Varovanie: Bezpe¢nostné opatrenia a pokyny uvedené vtomto ndvode
nezahifaju véetky mozné podmienky a situdcie, ku ktorym méze dojst.
Pouzivatel musi pochopit, Ze faktorom, ktory nie je mozné zabudovat
do zZiadneho z vyrobkov, je zdravy rozum, opatrnost a starostlivost.
Tieto faktory teda musia byt zaistené pouzivatelom/pouzivatelmi
pouzivajucimi a obsluhujucimi toto zariadenie. Nezodpovedame za
Skody spdsobené pocas prepravy, nespravnym pouzivanim, kolisanim
napatia alebo zmenou ¢i Upravou akejkolvek casti zariadenia. Aby
nedoslo k vzniku poziaru alebo k urazu elektrickym pradom, mali
by sa pri pouzivani elektrickych zariadeni vzdy dodrziavat zékladné
opatrenia, vratane tych nasledujucich:

1. Uistite sa, Ze napatie vo vadej zasuvke zodpoveda napatiu
uvedenému na Stitku zariadenia a Ze je zasuvka riadne uzemnena.
Zasuvka musi byt inStalovand podla platnej elektrotechnickej
normy STN. Musi byt tieZ volne pristupna, aby bolo mozné spotrebic
rychlo odpojit od zdroja elektrickej siete v pripade nutnosti.

2. V nasledujucich pripadoch spotrebic nikdy nepouzivajte:

- Ak je privodny kabel poskodeny.

- Ak spotrebic¢ nefunguje ¢i nepracuje spravne.

- Ak spadol na zem, alebo ste ho inym spésobom poskodili.

- Ak bol ponoreny do vody.

- Ak sa zo spotrebica v priebehu pouzivania Siri neobvykly zapach,
dym alebo neStandardny zvuk.

3. UPOZORNENIE: Pri prvom pouziti vyrobku sa objavi zdpach a dym,
ktoré sposobuje vypalovanie ochranného povlaku na ohrievacich
prvkoch. To je normalne. Odporucame ponechat pristroj bezat
prvych 15 minut bez potravin, aby sa vypalil. Pritom odportic¢ame
vetrat otvorenim okien a dveri v miestnosti.

eca 29

Slovencina I



Slovencina I

b

VSetky opravy vratane vymeny napdjacieho privodu zverte
odbornému servisu!l Nedemontujte ochranné kryty zariadenia,
hrozi nebezpecenstvo urazu elektrickym prddom! Zasahom do
spotrebica sa vystavujete riziku straty zakonného prava z chybného
plnenia, pripadne zaruky za akost.

Dalej spotrebi¢ vypnite a odpojte od elektrickej siete vzdy v tychto
pripadoch:

- Pred premiestnovanim spotrebica.

- Pred Cistenim.

- Ak nebudete spotrebic nadalej pouzivat.

Spotrebi¢ nechajte vzdy cca 30 minut vychladnut.

Chrante spotrebi¢ pred priamym kontaktom s vodou a inymi
tekutinami, aby nedoslo k pripadnému urazu elektrickym pradom.
Neponadrajte spotrebic ani privodnu $nuru do vody ¢i inej kvapaliny.

. Nepouzivajte spotrebi¢ vonku alebo vo vihkom prostredi, ani sa

nedotykajte privodného kabla alebo spotrebica mokrymi rukami.
Hrozi nebezpecenstvo Urazu elektrickym pradom.

Aby nedoslo k urazu elektrickym prddom ci poziaru spotrebic
nepouzivajte:

- Vonku alebo vo vlhkom prostredi.

- V blizkosti vane, sprchovacieho kuta alebo bazéna.

V blizkosti horlavych materidlov, napriklad zaclon.

V bezprostrednej blizkosti miest, kde sa zhromazduje teplo
(sporak, kurenie), alebo v blizkosti otvoreného ohna.

- Priamo pod elektrickou zasuvkou.

- Nevystavujte spotrebi¢ priamemu sine¢nému ziareniu.
Umiestnite spotrebi¢ mimo dosahu ostatnych predmetov tak, aby
bola zaistena volna cirkulacia vzduchu potrebna na jeho spravnu
¢innost. Ponechajte okolo aj nad spotrebi¢com volny priestor
minimalne 10 cm.

10.Spotrebi¢ musi byt umiestneny na stabilnom a rovnom povrchu
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tak, aby nemohlo déjst k prevrateniu spotrebica a rozliatiu horucich
kvapalin.
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11.Nepouzivajte tento spotrebic s programatorom, casovym spinacom,
samostatnym systémom dialkového ovladania alebo s akymkolvek
inym zariadenim, ktoré automaticky spina spotrebi¢, pretoze
existuje nebezpeclenstvo vzniku poziaru, ak je spotrebi¢ zakryty —
alebo nespravne umiestneny.

12.Spotrebi¢ nezapinajte a nevypinajte zasunutim alebo vytiahnutim
vidlice napajacieho privodu. Vzdy najprv vypnite spotrebic
pomocou tlacidla ON/OFF. Potom mozete privodny kabel vytiahnut
zo sietovej zasuvky!

13.0dporuc¢ame nenechavat spotrebi¢ so zasunutym privodnym
kdblom v zasuvke bez dozoru. Vidlicu nevytahujte zo zadsuvky
tahanim za kébel. Kabel odpojte od zasuvky uchopenim za vidlicu.

14.Privodny kabel sa nesmie dotykat horucich Casti ani viest cez ostré
hrany.

15.Spotrebic je urceny vyhradne na domace pouzitie vo vnutornych
priestoroch.

16.Spotrebic nie je uréeny na komercné ucely ani do priestorov, ako su:
Kuchynské kuaty v obchodoch, kanceldridch a ostatnych
pracoviskach, spotrebie pouzivané v polnohospodarstve, alebo
pre hosti v hoteloch, moteloch a inych obytnych oblastiach, alebo
spotrebice pouzivané v podnikoch zaistujucich noclah s ranajkami.

17.Spotrebi¢ pouzivajte, premiestnujte, skladujte a prepravujte
vyhradne vo zvislej polohe. Spotrebi¢ nezapinajte, ak lezi na boku
alebo hore nohami.

18.Pouzivanie prislusenstva a doplnkov, ktoré nie su vyrobcom
odporucané, moze viest k ohrozeniu os6b ¢i majetku.

19.Vyrobca nenesie zodpovednost za Skody alebo zranenia spésobené
nedbalostou alebo nespravnym pouzivanim. Tento spotrebic je
uréeny na tepelnu Upravu potravin bez pouzitia oleja ¢i iného tuku.

20.Pravidelne spotrebic Cistite.

21.Dbajte na zvysenu pozornost, ak pouzivate spotrebi¢ v blizkosti
deti!

22.Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starsie a osoby
so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi ¢i mentalnymi schopnostami

Slovencina
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alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo
boli poucené o pouzivani spotrebica bezpe¢nym spdsobom a
rozumeju pripadnym nebezpecenstvam. Deti sa so spotrebicom
nesmu hrat. Cistenie a Gdrzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu
vykondvat deti, ak nie su starsie ako 8 rokov a pod dozorom. Deti
mladsie ako 8 rokov sa musia drzat mimo dosahu spotrebica a jeho
privodu.

23.Deti sa so spotrebi¢com nesmu hrat.

24.Spotrebic je zakazané pouzivat:

Bez riadne vlozenej nddoby do tela spotrebica.
Bez vlozeného rostu do fritovacej nadoby.
Ak je vnutorna nadoba prasknuta i inak poskodena.

25.Nebezpecenstvo popalenia:

32

Pri ¢innosti sa spotrebi¢ zahrieva. Nezakryvajte Ziadne otvory,
privod vzduchu ani vystup vzduchu.

Nedotykajte sa horucich povrchov.

Na uchopenie fritovacej nadoby pouzivajte vzdy rukovat. Pri
manipuldcii s dielmi vyrobku pocas prevadzky pouzivajte vhodné
nastroje a kuchynské rukavice.

Zahriatu nadobu a ké3 odkladajte iba na teplovzdorné povrchy.
Nepokusajte sa prendsat horuci spotrebi¢. Pri premiestiiovani
spotrebica obsahujuceho horuci olej alebo iné horuce kvapaliny
je potrebné dbat na mimoriadnu opatrnost.

Budte opatrni, pocas smazenia hortcim vzduchom unikd horuca
para cez vypustné otvory vzduchu. Para je velmi horuca! Udrzujte
od spotrebica bezpelnu vzdialenost, aby ste sa nepopalili.

Drzte ruky a tvar v bezpecnej vzdialenosti od pary a od otvorov na
vystup vzduchu.

Po vysunuti nadoby zo spotrebica dbajte na zvysenu opatrnost,
aby nedoslo k opareniu horticou parou, ktord sa uvolfiuje z
potravin.

Dbajte na zvysenu pozornost aj po vypnuti spotrebica. Ten zostava
aj nadalej horuci. Pred akoukolvek dalSou manipulaciou nechajte
spotrebic¢ cca 30 minut vychladnut.
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Do not immerse in water! - Neponarat do vody!
NEBEZPECENSTVO pre deti: Deti sa nesmu hrat s obalovym
materidlom. Nenechajte deti hrat sa
s plastovymi vreckami. Nebezpecenstvo

udusenia. =
Hortci povrch! g
Takto oznacené povrchy sa stavaju pocas pouzivania @
hordcimi.
PRED PRVYM POUZITIM

1. Pred prvym pouzitim vyrobku odstrarte vSetok obalovy materidl, stitky a nalepky.

2. Spotrebic vr. prisludenstva ocistite, pozrite in$trukcie v kapitole,,Cistenie a Gdrzba”.

3. Zostavte vsetky diely spat a vlozte ich do spotrebi¢a. Upozornenie: Nikdy nepouzivajte spotrebi¢
bez vlozeného fritovacieho rostu do nadoby. Postavte fritézu na vhodné stabilné miesto. Spotrebic
neumiestiiujte do uzatvorenych priestorov ani tesne k stendm.V jeho okoli aj nad nim ponechajte priestor
minimalne 10 cm. Uistite sa, ze v blizkosti spotrebica nie su ziadne predmety, ktoré by ziar mohol poskodit.
Ak je spotrebic v prevadzke, nezakryvajte ho.

4. Pripojte sietovy privod do zasuvky.

UPOZORNENIE: Pri prvom pouziti vyrobku sa objavia zapach a dym, ktoré spésobuje vypalovanie ochranného
povlaku na ohrievacich prvkoch. To je normalne. Odporuc¢ame ponechat spotrebi¢ bezat
prvych 15 minut bez potravin, aby sa vypdlil. Pritom odporicame vetrat otvorenim okien a
dveri v miestnosti.

NAVOD NA PRiIPRAVU POKRMOV

Teplovzdusna fritéza je uréena na tepelné spracovanie potravin bez pouzitia oleja ¢i inych tukov. Do
fritovacej nadoby nenalievajte olej ani ziadne iné tekutiny.

1. Do fritovacej nadoby s rostom vloZte potraviny.
Poznamka: Nie je mozné vkladat do nadoby viac potravin, nez je jej maximalna kapacita.

2. Nédobu s potravinami vlozte do tela teplovzdusne;j fritézy.

3. Zapoijte fritézu do elektrickej siete, zvolte program, teplotu a ¢as pozrite ,Tabulka pripravy pokrmov”, a
spustite tlacidlom O.

4. Po ukonceni programu sa ozve zvukovy signal. Skontrolujte, ¢i je pokrm hotovy, pripadne vlozte nadobu
spat a eSte par minut dopecte.

5. Ak nebudete fritézu dalej pouzivat — vypnite ju, odpojte od elektrickej siete a pred Cistenim ju nechajte
riadne schladnut.

Poznamka:

- Zmrazené potraviny je nutné vopred rozmrazit a okamzite spracovat.

«  Niektoré potraviny odporicame v polovici ¢asu pripravy pretrepat. V takom pripade vytiahnite nddobu
zo spotrebica za rukovat a pretrepte ju. Potom nadobu vrétte spat do fritézy. Tip: Ak nastavite ¢asovac na
polovicu ¢asu pripravy, zvukovy signal vas na pretrepanie potravin upozorni. To vSak znamena, ze potom
musite ¢asovac znovu nastavit na zostavajuci cas pripravy.

6. Ak vyberiete fritovaciu nddobu pocas prevadzky z tela fritézy, spotrebic¢ sa automaticky zastavi. Po vrateni
nadoby spat sa fritéza automaticky zapne a pokracuje v pévodne nastavenom programe. Tip: Pocas
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pouzivania mézete upravit teplotu alebo ¢as podla svojej chuti. Vase nastavenie vydrzi priblizne 60 minut

po vybrati hrnca z tela.

7. Fritézu je mozné vypnut ru¢ne stlacenim tlacidla ) nacca 2 s.

Upozornenie! Nebezpecenstvo oparenia: Pri manipulacii s nddobou dbajte na zvysenu opatrnost, potraviny
aj nadoba su horuce. Unikajuca para by vés mohla oparit. Nedotykajte sa horucich povrchov. Vzdy nadobu
berte za drzadlo. Pri servirovani pokrmov fritovaciu nddobu neprekldpajte dnom nahor. Na dne hrnca su
nahromadené horuce tekutiny z potravin. Na servirovanie pouzivajte vzdy vhodné néstroje - napriklad

servirovacie klieste.

POPIS OVLADACIEHO PANELU
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Tlacidlo 1 - Napajanie (zapnutie/vypnutie)
Hned' ako je fritovacia nddoba spravne umiestnend
v tele spotrebica, tlacidlo napdjania sa rozsvieti.
Stlacenim tla¢idla napdjania prepnete pristroj do
pohotovostného rezimu. Po vybere pozadovanej
fritovacej nadoby sa druhym stlacenim tlacidla
napajania spusti proces varenia. Stlacenim a
podrzanim tla¢idla napajania na 2 sekundy sa priprava
pokrmu zastavi a spotrebic sa vypne.

Poznamka: Pocas varenia mozete dotykom tlacidla
pripravu pozastavit a opat spustit.

Tlacidlo 2 - Vyber prednastaveného
programu

Tymto tlacidlom mozete prechadzat 8
prednastavenymi programami na pripravu pokrmov.
Tieto programy maju prednastaveny cas a teplotu
pripravy pokrmov.

Tlacidlo 3 - Tlacidlo lavej fritovacej nadoby

Dotknite sa tlacidla 1 . Rozsvieti sa indikator lavej
nadoby a program fritovania sa prednastavi na
prvd volbu (hranol¢eky). Stucasne sa rozblikd aj
indikdtor programu pripravy hranoléekov. Striedavo
sa zobrazuje vychodiskova teplota a cas trvania
programu. Pri zobrazeni teploty vzdy svieti ukazovatel
teploty v lavom hornom rohu displeja. Pri zobrazeni
¢asu vzdy svieti ukazovatel ¢asu v lavom spodnom
rohu displeja. Ak stlacite tlac¢idlo 1 na 2 sekundy,
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mozete zrusit vyber prvej nddoby a spotrebic prejde
do pohotovostného rezimu.

Tlacidlo 4 - Tlacidlo pravej fritovacej nadoby
Dotknite sa tlacidla 2 . Rozsvieti sa indikator pravej
nadoby a program fritovania sa prednastavi na
prvd volbu (hranol¢eky). Sucasne sa rozblikd aj
indikator programu pripravy hranol¢ekov. Striedavo
sa zobrazuje vychodiskova teplota a cas trvania
programu. Pri zobrazeni teploty vzdy svieti ukazovatel
teploty v favom hornom rohu displeja. Pri zobrazeni
¢asu vzdy svieti ukazovatel ¢asu v favom spodnom
rohu displeja. Ak stlacite tlacidlo 2 na 2 sekundy,
mozete zrusit vyber druhej nadoby a spotrebic prejde
do pohotovostného rezimu.

Tlacidla 5 a 6 - Nastavenie teploty a casu pre
lavu fritovaciu nadobu

Tlacidlda 5 a 6 umoziuju pridat alebo znizit teplotu
varenia v lavej fritovacej nddobe vzdy o0 5 °C. Podrzanim
stlaceného tlacidla sa bude hodnota menit rychlejsie.
Rozsah nastavenia teploty: 80 — 200 °C. Tlacidld 5 a 6
umoznuju tiez pridavat alebo skracovat cas varenia
po minutach. Podrzanim stlaceného tlacidla sa bude
hodnota menit rychlejsie. Rozsah nastavenia casu: 1 -
60 minut.

Tlacidla 7 a 8 - Nastavenie teploty a ¢asu pre
pravu fritovaciu nadobu

Tlacidla 7 a 8 umoznuju pridat alebo znizit teplotu
varenia v pravej fritovacej nadobe vzdy o 5 °C.
Podrzanim stlaceného tlacidla sa bude hodnota menit
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rychlejsie. Rozsah nastavenia teploty: 80 - 200 °C.
Tlacidla 5 a 6 umoznuju tiez pridavat alebo skracovat
¢as varenia po minutach. Podrzanim stlaceného
tlacidla sa bude hodnota menit rychlejsie. Rozsah
nastavenia ¢asu: 1 - 60 minut.

Tlacidlo 9 - Prepinanie nastavenia teploty/
casu

Stlacenim tlac¢idla a zodpovedajucim zobrazenim
teploty alebo casu na displeji moézete nastavit
potrebnu teplotu a cas.

Tlacidlo 10 - Stibezné ukoncenie pripravy
Fritovanie v oboch fritovacich nadobach je tymto
tlacidlom mozné ukoncit sucasne.

Indikator 11

Displej na zobrazenie teploty/casu v lavej fritovacej

Indikator 12

Indikéator zobrazenia teploty v lavej fritovacej nadobe.
Indikator 13

Indikétor zobrazenia ¢asu pre lavu fritovaciu nadobu.
Indikator 14

Displej na zobrazenie teploty/¢asu v pravej fritovacej
nadobe.

Indikator 15

Indikdtor zobrazenia teploty v pravej fritovacej
nadobe.

Indikator 16

Indikétor zobrazenia ¢asu pre pravu fritovaciu nadobu.
Indikatory 17 - 24

Indikécia vybraného programu.

nadobe.
PODROBNE POKYNY NA OBSLUHU

Uvedenie do prevadzky

Najprv sa uistite, Ze su fritovacie nadoby spravne vlozené do spotrebica. Zasunte zastréku do zasuvky, pristroj
sa zapne, raz zapipa, vietky kontrolky sa na jednu sekundu rozsvietia a potom zhasnu. Rozsvieti sa ikona
napajania.

Pohotovostny rezim
Po stlaceni tlacidla napdjania sa rozsvietia tlacidla lavej a pravej fritovacej naddoby. V tejto chvili je spotrebic¢ v
pohotovostnom rezime. Ak pocas 5 minut nedojde k ziadnej akcii, spotrebic sa vypne.

Fritovanie iba v jednej fritovacej nadobe

Stlacte tlacidlo 1 alebo 2 podla toho, ktoru fritovaciu nddobu chcete pouzit. Po vybere sa rozblika indikator

hranol¢ekov ako vychodiskového programu pripravy. Medzitym blika ukazovatel teploty a ¢asu. Ak stlacite a

podrzite ikonu na 2 s, mdzete zrusit vyber zvolenej fritovacej nadoby. Ak nevyberiete Ziadnu fritovaciu nadobu,

prejde spotrebi¢ do pohotovostného rezimu.

«  Tlacidlom na vyber prednastaveného programu zvolte program fritovania, ktory chcete pouzit na pripravu
pokrmu. Vykonajte pripadne Upravu teploty alebo casu pripravy. Pri nastavovani teploty sa pri kazdom
stlaceni tlacidla teplota zmeni o 5 °C, dlhym stlacenim tlacidla + alebo - sa teplota bude zvysSovat alebo
znizovat rychlejsie. Pre kazdy program je nastavitelny rozsah teploty 80 — 200 °C. Nastavenie casu: pri
kazdom stlaceni sa ¢as zmeni o 1 min, rozsah nastavitelného casu je 1 - 60 min.

«  Po dokonceni vyberu prednastaveného programu, teploty a casu stlacte tlacidlo napajania. Fritéza spusti
pripravu pokrmu a na displeji sa zobrazi aktudlny cas varenia s odpocitavanim. Indikator vybraného
programu trvalo svieti, ostatné indikatory programov su zhasnuté.

« Ak potrebujete pocas fritovania upravit teplotu alebo cas, stlacte raz tlacidlo na prepinanie nastavenia
teploty/¢asu a potom stlacenim tlacidla + alebo - upravte teplotu alebo cas. Pocas zmeny nastavenia
teploty alebo casu fritéza stale pracuje.

« Ak potrebujete pocas fritovania zmenit program, stlacte raz tlacidlo na vyber prednastaveného programu.
Fritéza sa pozastavi a indikdtor vybraného programu sa rozblika. V tejto chvili mézete opakovanym
stlacenim tlacidla vybrat iny program. Mozete tiez upravit teplotu a ¢as pripravy.

« Ak pocas fritovania stlacite tlacidlo napdjania, spotrebic sa zastavi. Ak pocas 5 minut po zastaveni nedéjde
k ziadnej akcii, prejde spotrebi¢ do pohotovostného rezimu.

« Ak potrebujete pristroj pocas fritovania vypnut, stlacte na 2 sekundy tlacidlo napéjania. Ohrievacie teleso a
motor prestanu pracovat. V tomto okamihu sa na displeji zobrazi népis,OFF” a spotrebic zapipa.
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Po skonceni fritovania sa na displeji zobrazi napis ,OFF” a spotrebic¢ 5-krat pipne. Obrazovka displeja sa
vypne a spotrebic sa vrati do pohotovostného rezimu.

Ak pocas varenia vytiahnete fritovaciu nadobu, na displeji sa zobrazi napis ,OPEN". Spotrebic sa zastavi a
nebude pokracovat vo fritovani, kym nadobu nevlozite spat.

- Fritovanie v oboch fritovacich nadobach suc¢asne

Slovencina

Nastavenie pripravy v oboch nadobach

Najskor vyberte tlacidlom prvu nadobu a nastavte program, teplotu a ¢as pripravy. Potom vyberte druhu
nadobu a rovnakym spdsobom nastavte pozadovany program, teplotu a ¢as.

Stlacenim tlacidla napdjania spustite fritovanie v oboch nadobach. Indikatory prislusnych fritovacich
nadob spolu s aktivnymi programami budu striedavo svietit po 6 sekundéch.

Fritovanie v oboch nddobach je mozné spustit aj postupne — najskor nastavte parametre fritovania pre
prvu fritovaciu nadobu a spustite pripravu tlac¢idlom napajania. Potom stlacte tlacidlo 2 a opakujte postup
pre druhu fritovaciu nddobu.

Pocas fritovania v oboch nddobédch moézete stlacenim tlacidla na prepinanie nastavenia teploty/casu kratko
zobrazit nastavenu teplotu fritovania na prislusnom displeji pre danu fritovaciu nddobu. Po 3 sekundéch
sa na displejoch opat zobrazi zostavajuci cas pripravy.

Zmena parametrov fritovania

Ak pocas fritovania v oboch nadobach sucasne potrebujete zmenit teplotu alebo cas, stlacte najskor
tlacidlo na vyber prislusnej nadoby a potom nastavte teplotu a ¢as podla potreby. Program sa neda pocas
pripravy zmenit. Ak pocas 10 sekind nevykonate ziadnu operaciu, obrazovka sa automaticky vrati do
normalneho rezimu.

Ak pocas fritovania potrebujete zmenit program pripravy, je potrebné najskor pozastavit pripravu
stlacenim tlacidla 1/2 a tlacidla napajania. Potom mozete zmenit program pripravy. Opatovnym stlacenim
tlacidla napajania opat spustite fritovanie.

Ak po pozastaveni pripravy nevykonate ziadnu akciu 5 minut, prejde prislusna fritovacia nadoba do
pohotovostného rezimu.

Vypnutie jednej fritovacej nadoby

Stlacte tlacidlo nadoby 1 alebo 2 a potom dlho stlacte tlacidlo napajania. Vybrana fritovacia nddoba prejde
do pohotovostného rezimu.

Vytiahnutie fritovacej nadoby

Ak pocas varenia vytiahnete fritovaciu nddobu, na jej displeji sa zobrazi napis,OPEN". Fritovanie v prislusnej
fritovacej naddobe sa zastavi a nebude pokracovat, kym nadobu nevlozite spat. Druhd fritovacia nddoba
bude pokracovat v priprave pokrmu bez prerusenia. Jednu fritovaciu nddobu tak mézete kedykolvek
vybrat a pracovat s pokrmom bez toho, aby ste ovplyvnili pripravu v druhej nddobe.

Ak fritovaciu nddobu vytiahnete v pohotovostnom rezime, na jej displeji sa zobrazi ,OPEN" V tomto
okamihu nie je mozné prislusnu fritovaciu nddobu pouzivat.

Pozastavenie fritovania

Ak pri fritovani v oboch nadobéach stlacite tlacidlo napajania, fritovanie sa prerusi. Oba displeje a indikatory
programu budu blikat. Ak stlacite tlacidlo napéjania znova, fritovanie bude pokracovat.

Ak fritovanie pozastavite a 5 minut nevykonate Ziadnu operaciu, obe fritovacie nadoby prejdu do
pohotovostného rezimu.

Hned'ako fritovanie pozastavite, je mozné zmenit prednastaveny program, teplotu a ¢as podla potreby po
stlaceni prislusného tlacidla lavej alebo pravej fritovacej nadoby 1 alebo 2. Po zmene nastavenia mozete
pokracovat vo fritovani stla¢enim tlacidla napajania.

Zastavenie pripravy v oboch nadobach
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Ak pocas fritovania stlacite a podrzite tlacidlo napajania aspon 2 sekundy, fritovanie sa prerusi a na oboch
displejoch bude svietit napis,OFF”. Spotrebic kratko pipne a prejde do pohotovostného rezimu.

Ak chcete zastavit pripravu iba v jednej fritovacej nadobe, stlacte najskor tlacidlo 1 alebo 2 na vyber
prislusnej fritovacej nddoby a potom stlacte a podrzte tlacidlo napajania aspor 2 sekundy. Fritovanie vo
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vybranej fritovacej nddobe bude prerusené a na displeji sa zobrazi napis ,OFF". Spotrebi¢ kratko pipne
a dana fritovacia nadoba prejde do pohotovostného rezimu. Pracovny rezim fritézy sa v tomto okamihu
zmeni na fritovanie iba v jednej fritovacej nadobe.

Subezné ukoncenie pripravy

- Tato funkcia je aktivna iba v pripade, Ze nastavite fritovanie v oboch fritovacich nddobach, no pre kazdu
z nich je nastaveny iny program s inou dizkou trvania. V takom pripade tla¢idlo stibezného ukoncenia
pripravy svieti.

«  Aktlacidlo pred zacatim fritovania stlacite, prispdsobi sa priprava pokrmov v oboch fritovacich nadobach
tak, aby priprava skoncila v rovnakej chvili. Teda ak je pre jednu nadobu nastaveny kratsi ¢as nez pre druhd,
fritovanie v tejto nadobe sa za¢ne neskér, aby priprava v oboch fritovacich nadobach skoncila sibezne.

«  Pocas odlozeného zacatia pripravy bude na displeji fritovacej nadoby s kratsim ¢asom svietit napis,HOLD".

PRIPRAVA POKRMOV

Nizsie uvedena tabulka vém pomoze s pripravou roznych pokrmov a spravnym nastavenim fritézy.

)
=
B
=
]
=
<2
A

Poznamka: Majte na pamati, ze vzhladom na roznu kvalitu a velkost potravin su nizsie uvedené nastavenia
orientacné.

Pretoze technoldgia Rapid Air okamzite ohrieva vzduch vnutri spotrebica, vytiahnutie fritovacej nddoby zo
spotrebica pocas fritovania takmer nenarusi proces pripravy pokrmu.

Tipy

«  Pri priprave pokrmu berte do uvahy velkost a mnozstvo potravin, ktoré upravujete. V zavislosti od ich
velkosti a mnozstva odporuc¢ame oproti hodnotam uvedenym v tabulke ¢as:
«  Skratit - v pripade Upravy mensich potravin alebo pri mensom mnozstve.
«  Predizit - v pripade Upravy vécsich potravin alebo pri va¢tom mnozstve.

«  Pretrepanie mensich ingrediencii v polovici ¢asu pripravy optimalizuje konecny vysledok a moze pomoct
zabranit nerovhomernému prepeceniu.

«  Aby boli hranol¢eky chrumkavé, pridajte do nich trochu oleja a ihned smazte.

«  Vteplovzdusnej fritéze nepripravujte velmi mastné suroviny, ako napriklad klobasy.

«  Obcerstvenie, ktoré je mozné pripravit v rire, je mozné pripravit aj v teplovzdusnej fritéze.

«  Optimalne mnoZstvo na pripravu chrumkavych hranoléekov je 500 gramov.

«  Narychlu ajednoduchu pripravu plneného peciva pouzite vopred pripravené cesto. Predpripravené cesto
takisto vyzaduje kratsi ¢as pripravy nez domace cesto.

« Ak chcete upiect kola¢ alebo quiche alebo ak chcete smazit krehké ¢i plnené dezerty, umiestnite do
teplovzdusne;j fritézy plech alebo formu na pecenie (nie je stcastou balenia).

«  Teplovzdus$nu fritézu mozete pouzit aj na ohrev potravin. Ak chcete suroviny ohriat, nastavte teplotu na
150 °C a ¢as 10 minut.

Program Referencna | Vychodisko- | Vychodisko- | Rozsah Rozsah ¢asu | Pretrepat
hmotnost va teplota vy cas teplot
3 Velké | 500
Mrazené . 200°C 20 min. 80-200°C |1-60min | 1-az2-krét
hranolceky Malé |300
Velké | 300 R i
Torty - 150 °C 25 min. 80 -200°C 1-60 min
Malé | 150
Velké | 170 ) ) L
Steaky . 200°C 15 min. 80 -200°C 1-60 min 1-az 2-krdt
Malé |85
i , | Velké | 800 ) . 5 .
Dolné stehna - 200 °C 30 min. 80 -200°C 1-60 min 1-az 2-krat
Malé | 300
i Velké | 500
Kuracie . 180 °C 22 min. 80-200°C  |1-60min | 1-az2-krét
kridelkd Malé |300
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Program Referencna | Vychodisko- | Vychodisko- | Rozsah Rozsah casu | Pretrepat
hmotnost va teplota vy cas teplot
Velké |350 . . ; .

Krevety " 190 °C 10 min. 80 -200°C 1-60 min 1- az 2-krat
Malé | 175

4 Velké |240
Parky/ ) 160°C 10 min. 80-200°C [1-60min  |1-az2-krat
klobasy Malé | 130
» Velké |290 ) )

Kolaciky - 170°C 20 min. 80 -200°C 1-60 min

Malé | 150
Poznamky:

« Ak zacnete smazit, kym je teplovzdusna fritéza este studena, pridajte k ¢asu pripravy 3 minuty.
«  Pri su¢asnom pouziti dvoch fritovacich nadob mozete teplotu alebo ¢as nastavit podla aktualneho

priebehu pripravy.

RIESENIE TAZKOSTI

Problém

Mozna pricina

Riesenie

Teplovzdusna fritéza nefunguje.

Spotrebic nie je zapojeny do siete.

Zapojte sietovy privod do zasuvky.

V spotrebici sa nenachadza
fritovacia nadoba.

Vlozte fritovaciu nddobu do
spravnej polohy.

Nezapli ste spotrebi¢ tlacidlom
napajania.

Stlacte tlac¢idlo napajania na
spotrebici.

Nenastavili ste ¢as.

Na zapnutie spotrebica nastavte
pozadovany cas pripravy.

Pokrm nie je dostatocne
prepeceny.

Mnozstvo ingrediencii je prilis
velké.

Vlozte mensie mnozstvo
ingrediencii. Mensie davky sa
smazia rovhomernejsie.

Nastavena teplota je prilis nizka.

Stlacenim tlacidla + nastavenia
teploty nastavte pozadovanu
teplotu (pozrite kapitolu,,Priprava
pokrmov”).

Cas pripravy je prilis kratky.

Stlacte ovladacie tlacidlo ¢asovaca
+ na pozadovany cas pripravy
(pozrite kapitolu ,Priprava
pokrmov”).

Pokrm sa smazi nerovhomerne.

Niektoré druhy prisad je potrebné
v polovici pripravy pretrepat.

Prisady, ktoré leZia na sebe alebo
cez seba (napr. hranolceky), je
potrebné v polovici pripravy
pretrepat. Pozrite tabulku v
kapitole,Priprava pokrmov".

Pokrm nie je po vybrati z fritézy
chrumkavy.

Smazili ste pokrm urceny na
pripravu v tradi¢ne;j fritéze.

Pre chrumkavejsie vysledky
pouzite pokrmy urc¢ené na pecenie
v rure, pripadne suroviny mierne
potrite olejom.

Fritovaciu naddobu nie je mozné
vlozit do spotrebica.

V nadobe je prilis mnoho
ingrediencii.

Nenapliajte fritézu nad jej
maximalne mnozstvo, pozri
tabulku vyssie.

K&$ nie je spravne vlozeny vo
fritovacej nadobe.

Zatlacte k6$ do nadoby, kym
nezacujete cvaknutie.
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Problém

Mozna pricina

Riesenie

Zo spotrebica vychadza biely dym.

Pripravujete mastné ingrediencie.

Pri smazZeni mastnych surovin

vo fritéze unikd do nadoby velké
mnozstvo oleja. Olej vytvara biely
dym a nddoba sa méze zahrievat
viac nez obvykle. To nema vplyv
na spotrebi¢ ani na kone¢ny
vysledok.

Fritovacia nddoba stéle obsahuje
zvysky tuku z predchadzajiceho
pouzitia.

Biely dym je spbsobeny
zahrievanim tuku v nadobe. Po
kazdom pouziti nadobu riadne
vycistite.

Hranolceky sa vo fritéze smazia
nerovnomerne.

Nepouzili ste spravny typ
zemiakov.

Pouzite Cerstvé zemiaky a dbajte
na to, aby pocas smazenia zostali
pevné.

Nakrajané zemiaky ste pred
smazenim riadne neoplachli.

Zemiaky riadne opldchnite, aby
ste ich zbavili Skrobu.

Hranolceky nie st po vybrati z
fritézy chrumkavé.

Chrumkavost hranol¢ekov zavisi
od mnozstva oleja a vody v
zemiakoch.

Pred pridanim oleja sa uistite,
Ze ste nakrajané zemiaky riadne
osusili.

Zemiaky nakrajajte na mensie
kusky, aby boli chrumkavejsie.

Pre chrumkavejsi vysledok pridajte

trochu oleja.

CISTENIE A UDRZBA

Spotrebic ocistite po kazdom pouziti.

«  Spotrebic vypnite, odpojte sietovy privod a nechajte Uplne schladnut. Vybratim fritovacieho hrnca z tela

fritézy chladnutie urychlite.

« Nadobu a fritovaci rost umyte v teplej vode so saponatom, oplachnite a osuste. Odporticame fritovaci
rost nechat cca 10 minut odmocit. Vlozte ho do fritovacej nadoby a zalejte vodou s trochou cistiaceho

prostriedku.

.« Ziadne ¢asti ani prislusenstvo tohto produktu nie je mozné umyvat v umyvacke riadu.

+ Na Cdistenie nepouzivajte abrazivne ¢i inak agresivne Ccistiace prostriedky alebo ostré nastroje napr.
drétenky, doslo by k poskodeniu neprilnavého povrchu.

« Telo spotrebi¢a ani jeho privodny kébel nepondrajte do vody ani inych kvapalin. Utrite ho vlhkou

handri¢kou a osuste.

«  Pravidelne distite vnutorné steny vyrobku. Jemne ich utrite navlih¢enou bavinenou handri¢kou a potom

ich osuste suchou handric¢kou.

«  Pred ulozenim sa uistite, Ze je spotrebic riadne vysuseny. Zostavte ho a ulozte na ¢istom a suchom mieste.

TECHNICKE UDAJE

Napatie: 220-240V
Frekvencia: 50 Hz
Celkovy prikon: 2700W
Objem fritovacej nadoby 1: 521

Objem fritovacej nadoby 2: 311
Rozsah nastavenia teplét: 80 -200°C
Rozsah nastavenia ¢asovaca: 0-60 min
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VYUZITIE A LIKVIDACIA ODPADU

Baliaci papier a vinita lepenka - odovzdajte do zbernych surovin. Prebalova félia, PE vrecuiska, plastové diely — do zbernych
kontajnerov na plasty.

LIKVIDACIA VYROBKU PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidacia pouzitych elektrickych a elektronickych zariadeni (plati v ¢lenskych krajinach EU a dalsich
eurdpskych krajinach so zavedenym systémom triedenia odpadu)

Vyobrazeny symbol na produkte alebo na obale znamena, ze s produktom by sa nemalo nakladat ako s
domovym odpadom. Produkt odovzdajte na miesto ur¢ené na recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni.

Spréavnou likvidaciou produktu zabranite negativnym vplyvom na fudské zdravie a Zivotné prostredie. Recyklécia
materidlov prispieva k ochrane prirodnych zdrojov. Viac informécii o recyklacii tohto produktu vam poskytne

obecny urad, organizacia na spracovanie domového odpadu alebo predajné miesto, kde ste produkt kupili. 08/05

Tento vyrobok spliia poziadavky smernic EU o elektromagnetickej kompatibilite a elektrickej
bezpecnosti a problematiky tazkych kovov v elektrickych a elektronickych zariadeniach.

Névod na obsluhu je k dispozicii na webovych strankach www.ecg-electro.eu.
Zmena textu a technickych parametrov vyhradena.
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CVRTNIK NA VROC ZRAK

VARNOSTNI NAPOTKI

Pazljivo preberite in shranite za
morebitno poznejso uporabo!

Svarilo:Varnostni ukrepiin navodila v tem priro¢niku ne zajemajo vseh
moznih pogojev in situacij, do katerih lahko pride. Uporabnik mora Il
razumeti, da so dejavniki, ki jih ni mogoce vkljuciti v nobenega izmed
izdelkov, zdrav razum, previdnost in skrbnost. Zato mora uporabnik
te naprave sam zagotoviti omenjene dejavnike. Ne odgovarjamo
za Skodo, nastalo med prevozom, zaradi nepravilne uporabe, zaradi
nihanja napetosti ali zaradi spremembe ali predelave kateregakoli dela
naprave. Da ne bi prislo do pozara ali poskodbe zaradi elektricnega
udara, morate pri uporabi elektri¢nih naprav vedno upostevati osnovna
varnostna navodila, med katerimi so tudi naslednja:

1. Preverite, ali elektricha napetost na vasi vti¢nici odgovarja
tisti, ki je navedena na ploscici vase naprave, in ali je vticnica
pravilno ozemljena. VtiCnica mora biti names¢ena po veljavnih
elektrotehni¢nih standardih. Prav tako mora biti prosto dostopna,
da bi bilo v nujnem primeru mogoce aparat hitro izkljuditi iz
elektricnega omrezja.

2. V naslednjih primerih aparata ne uporabljajte:
- Ce je priklju¢ni kabel poskodovan.
- Ce aparat ne deluje ali ne deluje pravilno.
- Ce je padel na tla ali ste ga na drug nacin poskodovali.
- Ce se je potopil v vodo.
- Ce iz aparata med uporabo prihaja neprijeten vonj, dim ali
nestandardni zvoki.

3. OPOZORILO: Pri prvi uporabi izdelka bosta zaradi gorecega
zasCitnega premaza na grelnih elementih prisotna vonj in dim. Le-
to je normalno. Priporo¢amo, da napravo pustite delovati prvih 15
minut brez Zivil, da se pregreje. Pri tem priporocamo, da odprete
okna in vrata v prostoru in ga tako prezracite.

Slovenscina
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Vsa popravila, vklju¢no z menjavo priklju¢nega kabla, zaupajte
strokovnemu servisu! Ne odstranjujte zascitnih pokrovov aparata,
nevarnost elektricnega udara! S posegom v aparat se izpostavljate
tveganju za izgubo zakonske pravice do uveljavljanja garancije.

Aparat izklopite in ga izkljucite iz elektricnega omrezja v naslednijih

primerih:

- Pred premes¢anjem aparata.

- Pred ciS¢enjem.

- Ce aparata ne boste ve¢ uporabljali.

Aparat vedno pustite priblizno 30 minut, da se ohladi.

Aparat zadlitite pred neposrednim stikom z vodo ali drugimi

tekoCinami, da ne pride do elektricnega udara. Aparatain prikljucne

vrvice ne potapljajte v vodo ali druge tekocine.

Ne uporabljajte aparata zunaj in v vlaznem okolju in se ne dotikajte

elektricnega kabla ali aparata z mokrimi rokami. Obstaja nevarnost

elektricnega udara.

Za prepreCevanje elektricnega udara ali pozara aparata ne

uporabljajte:

- Zunaj ali v vlaznem okolju.

-V blizini kopalne kadi, prhe ali bazena.

-V blizini vnetljivih materialov, na primer zaves.

- V neposredni blizini mest, kjer se kopici toplota (Stedilnik, gretje),
ali v blizini odprtega ognja.

- Neposredno pod elektri¢no vticnico.

- Aparata ne izpostavljajte neposredni soncni svetlobi.

Aparat postavite izven dosega drugih predmetov tako, da bo

zagotovljeno prosto krozenje zraka, ki je potrebno za pravilno

delovanje. Okoliaparatain nad njim pustite najmanj 10 cm prostora.

10. Aparat mora biti postavljen na stabilno in ravno povrsino tako, da

ne more priti do prevracanja aparata in polivanja vroce tekocine.

11.Tega aparata ne uporabljajte s kodirnikom, ¢asovnim stikalom,
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samostojnim sistemom daljinskega upravljanja ali s katerokoli
drugo napravo, ki samodejno priZiga aparat, saj obstaja nevarnost
pozara, Ce je aparat prekrit ali pa nepravilno namescen.
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12. Aparata ne vklapljajte ali izklapljajte s priklopom ali odklopom vtica
elektricnega napajanja. Vedno najprej izklopite aparat s pomocjo
gumba ON/OFF. Nato lahko priklju¢ni kabel izvleCete iz omrezne
vticnicel

13.Priporo¢amo, da aparata ne puscate s priklju¢enim priklju¢nim
kablom v vti¢nicibreznadzora.Vti¢a ne vlecite iz vti¢nice zvle¢enjem I
za kabel. Kabel izvlecite iz vti¢nice tako, da ga drZite za vtic.

14.Napajalni kabel se ne sme dotikati vrocih delov ali teci preko ostrih
robov.

15.Aparat je namenjen izklju¢no za domaco uporabo v notranjih
prostorih.

16.Aparat ni namenjena za komercialne namene ali za uporabo v
prostorih, kot so:

Kuhinjski koti v trgovinah, pisarnah in drugih delovnih mestih,
aparati, ki se uporabljajo v kmetijstvu ali za goste v hotelih, motelih

vvvvv
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z zajtrkom.

17.Aparat premescajte, shranjujte in prevazajte izklju¢no pokoncno.
Aparata ne prizigajte, Ce lezi na boku ali pa z nogami navzgor.

18.Uporaba pritiklin ali pa dodatkov, ki jih proizvajalec ne priporoca,
pomeni nevarnost za osebe in lastnino.

19.Proizvajalec ne odgovarja za Skode ali poskodbe, do katerih bi prislo
zaradi nepazljivosti ali nepravilne uporabe. Aparat je namenjen
toplotni obdelavi zivil brez uporabe olja ali drugih mas¢ob.

20.Redno Cistite aparat.

21.Bodite Se posebej pozorni, ¢e aparat uporabljate v blizini otrok!

22.0troci, stari osem let in ve¢, osebe z zmanjsano fizi¢no, dusevno
ali umsko sposobnostjo ali osebe, ki nimajo dovolj izkusenj, lahko
uporabljajo to napravo samo pod nadzorom, ali e jih je izkusena
oseba poducila o varni uporabi in razumejo vse nevarnosti,
povezane s to uporabo. Otroci se ne smejo igrati s to napravo.
Cis¢enja in vzdrzevanja, ki ga opravljajo uporabniki, ne smejo
opravljati otroci, e niso stari osem let ali veC in so pod nadzorom
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starejSih oseb. Otroci, mlajsi od osmih let, morajo biti oddaljeni od
naprave in izvora energije.

23.0troci se ne smejo igrati s to napravo.

24. Aparat je prepovedano uporabljati:

Brez posode, pravilno vstavljene v telo aparata.
Brez reSetke, vstavljene v posodo za cvrtje.
Ce je notranja posoda pocena ali kako drugace poskodovana.

25.Nevarnost opeklin:

Ko aparat deluje, se segreva. Ne prekrivajte njegovih odprtin,
dovoda in izhoda zraka.

Ne dotikajte se vrocih povrsin.

Za dotikanje posod za cvrtje vedno uporabite rocaj. Pri rokovanju
z deli izdelka med njegovim delovanjem uporabljajte primerno
orodje in kuhinjske rokavice.

Segreto posodo in ko3aro odlagajte le na povrsine, ki so odporne
proti toploti.

Nikoli ne prenasajte vrocega aparata. Pri prestavljanju aparata, ki
vsebuje vroce olje ali druge vroce tekocine, morate biti izjemno
previdni.

Pazite, med cvrtjem na vroc¢ zrak prek izhodnih odprtin za zrak
izhaja vroca para. Para je zelo vroca! Ohranjajte varno razdaljo od
aparata, da se ne opecete.

DrZite roke in obraz na varni oddaljenosti od pare in od odprtin za
izhod zraka.

Ko vzamete posodo iz aparate, bodite pozorni, da se ne boste
opekli s paro, ki se sprosca iz zivil.

Bodite Se posebej previdni tudi po izklopu aparata. Ta je namrec
Se vedno vro¢. Pred kakrsnokoli nadaljnjo manipulacijo aparata
pocakajte priblizno 30 minut, da se aparat ohladi.

Do not immerse in water! - Ne potapljajte v vodo!

NEVARNOST za otroke: Otroci se ne smejo igrati z embalaznim
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materialom. Ne dovolite, da bi se otroci igrali
s plasti¢nimi vreckami. Nevarnost zadusitve.
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Vroca povrsina!
Tako oznacene povrsine postanejo med uporabo vroce.

PRED PRVO UPORABO

1. Pred prvo uporabo izdelku odstranite ves embalazni material, etikete in nalepke.

2. Aparat in njegove pritikline o¢istite, navodila najdete v poglavju Cis¢enje in vzdrzevanje.

3. Vse dele sestavite nazaj in jih vstavite v aparat. Opozorilo: Aparata nikoli ne uporabljajte brez resetke
za cvrtje, vstavljene v posodi. Cvrtnik postavite na primerno stabilno mesto. Aparata ne postavljajte v
zaprte prostore ali blizu sten. Okoli aparata in nad njim pustite najmanj 10 cm prostora. Prepricajte se,
da v blizini aparata ni nobenih predmetoyv, ki bi jih vrocina lahko poskodovala. Ko aparat deluje, ga ne
prekrivajte.

4. Vstavite priklju¢ni kabel v vti¢nico.

OPOZORILO: Pri prvi uporabi izdelka bosta zaradi gorecega zascitnega premaza na grelnih elementih prisotna
vonj in dim. Le-to je normalno. Priporo¢amo, da aparat pustite delovati prvih 15 minut brez Zivil,
da se pregreje. Pri tem priporo¢amo, da odprete okna in vrata v prostoru in ga tako prezracite.

NAVODILA ZA PRIPRAVO JEDI

Cvrtnik na vroc zrak je namenjen toplotni obdelavi Zivil brez uporabe olja ali drugih masc¢ob. V posodo

za cvrtje ne vlivajte olja ali drugih tekocin.

1. Vposodo za cvrtje z reSetko polozite Zivila.

Opomba: V posodo ni mogoce poloziti vec Zivil, kot dopusca njena najvecja kapaciteta.

2. Posodo z zivili vstavite v telo cvrtnika na vroc zrak.

3. Cvrtnik prikljucite v elektricno omrezje, izberite program, temperaturo in cas, glejte »Tabela priprave jedi«
in vkljucite s pritiskom tipke OO.

4. Po kon¢anem programu boste zaslisali zvocni signal. Preverite, ali je jed pripravljena, po potrebi posodo
postavite nazaj in pecite Se nekaj minut.

5. Ce cvrtnika ne boste ve¢ uporabljali, ga pred ¢is¢enjem izklopite, izkljucite iz elektricnega omrezja in
pustite, da se dobro ohladi.

Opomba:

«  Zamrznjena zivila je treba vnaprej odtaliti in takoj predelati.

«  Nekatera Zivila priporocamo na polovici priprave pretresti. V tem primeru iz aparata odstranite posodo
tako, da jo primete za rocaj, in jo pretresite. Nato posodo vstavite nazaj v cvrtnik. Nasvet: Ce ¢asovnik
nastavite na polovico ¢asa priprave, vas bo zvocni signal opozoril, ko bo ¢as za stresanje Zivil. Vendar to
pomeni, da morate nato znova ponastaviti ¢asovnik za preostali cas priprave.

6. Ce med delovanjem posodo za cvrtje odstranite iz telesa cvrtnika, se aparat samodejno ustavi. Ko posodo
ponovno vstavite, se cvrtnik samodejno vklopi in nadaljuje v prvotno nastavljenem programu. Nasvet:
Med uporabo lahko prilagodite temperaturo ali ¢as po svojem okusu. Vasa nastavitev bo veljavna priblizno
60 minut po odstranitvi lonca iz telesa.

7. Cvrtnik lahko ro¢no izklopite tako, da pritisnete in za priblizno 2 sekundi pridrzite gumb (D.

Opozorilo! Nevarnost opeklin: Pri rokovanju s posodo bodite zelo previdni, saj so zivila in posoda vroca.
Uhajajoca para vas lahko opece. Ne dotikajte se vrocih povrsin. Posodo vedno primite za rocaj. Pri serviranju
hrane posode za cvrtje ne obracajte na glavo. Na dnu lonca namre¢ ostaja vroca tekocina iz zivil. Za serviranje
vedno uporabljajte ustrezne pripomocke — na primer servirne klesce.
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OPIS UPRAVLJALNE PLOSCE
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Tipka 1 - Napajanje (vklop/izklop)

Takoj, ko je posoda za cvrtje pravilno namescena v telo
aparata, tipka za vklop zasveti. S pritiskom na tipko
za vklop aparat preklopite v nacin pripravljenosti. Po
izbiri zelene posode za cvrtje s ponovnim pritiskom
tipke za vklop zazenete postopek kuhanja. Pritisnite
in pridrzite tipko za vklop 2 sekundi za zaustavitev
priprave jedi in izklop aparata.

Opomba: Med kuhanjem lahko s pritiskom na tipko
prekinete in znova zacnete pripravo.

Tipka 2 - Izbira prednastavljenega programa

S to tipko se lahko pomikate med osmimi
prednastavljenimi programi za pripravo jedi. Ti
programi imajo prednastavljen ¢as kuhanja in

temperaturo priprave jedi.

Tipka 3 - Tipka leve posode za cvrtje
Dotaknite se tipke 1. Zasveti indikator leve posode
in program cvrtja se prednastavi na prvo izbiro
(ocvrt  krompircek). Hkrati zac¢ne utripati tudi
indikator programa za pripravo ocvrtega krompircka.
Izmeni¢no se prikazujeta privzeta temperatura in
trajanje programa. Pri prikazu temperature vedno
sveti indikator temperature v levem zgornjem kotu
zaslona. Pri prikazu ¢asa vedno sveti indikator ¢asa v
levem spodnjem kotu zaslona. Ce tipko 1 pridrzite za 2
sekundi, lahko preklicete izbiro prve posode in aparat
bo presel v stanje pripravljenosti.

Tipka 4 - Tipka desne posode za cvrtje
Dotaknite se tipke 2. Zasveti indikator desne
posode in program cvrtja se prednastavi na prvo
izbiro (ocvrt krompircek). Hkrati zacne utripati tudi
indikator programa za pripravo ocvrtega krompircka.
Izmeni¢no se prikazujeta privzeta temperatura in
trajanje programa. Pri prikazu temperature vedno
sveti indikator temperature v levem zgornjem kotu
zaslona. Pri prikazu ¢asa vedno sveti indikator casa
v levem spodnjem kotu zaslona. Ce tipko 2 pridrzite
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za 2 sekundi, lahko preklicete izbiro druge posode in
aparat bo presel v stanje pripravljenosti.

Tipki 5 in 6 - Nastavitve temperature in ¢asa
za levo posodo za cvrtje

Tipki 5 in 6 omogocata zvisanje ali znizanje
temperature kuhanja v levi posodi za cvrtje vedno za
5 °C. Ce tipko pridrzite, se vrednost spremeni hitreje.
Razpon nastavitve temperature: 80-200 °C. Tipki 5 in
6 omogocata podaljsanje ali skrajsanje c¢asa kuhanja
po minutah. Ce tipko pridrzite, se vrednost spremeni
hitreje. Razpon nastavitve ¢asa: 1-60 minut.

Tipki 7 in 8 - Nastavitve temperature in ¢asa
za desno posodo za cvrtje

Tipki 7 in 8 omogocata zvisanje ali zniZanje
temperature kuhanja v desni posodi za cvrtje vedno
za 5 °C. Ce tipko pridrzite, se vrednost spremeni hitreje.
Razpon nastavitve temperature: 80-200 °C. Tipki 5 in
6 omogocata podaljsanje ali skrajsanje ¢asa kuhanja
po minutah. Ce tipko pridrzite, se vrednost spremeni
hitreje. Razpon nastavitve ¢asa: 1-60 minut.

Tipka 9 - Preklop nastavitev temperature/
casa

S pritiskom na gumb in prikazom ustrezne
temperature ali ¢asa na zaslonu lahko nastavite
potrebno temperaturo in cas.

Tipka 10 - Socasen zakljucek priprave

S to tipko lahko socasno zakljucite cvrtje v obeh
posodah za cvrtje.

Indikator 11

Zaslon za prikaz temperature/¢asa v levi posodi za
cvrtje.

Indikator 12

Indikator za prikaz temperature v levi posodi za cvrtje.

Indikator 13
Indikator za prikaz ¢asa za levo posodo za cvrtje.
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Indikator 14 Indikator 16
Zaslon za prikaz temperature/casa v desni posodi za Indikator za prikaz ¢asa za desno posodo za cvrtje.

cvrtje. Indikatorji 17-24
Indikator 15 Prikaz izbranega programa.
Indikator za prikaz temperature v desni posodi za

cvrtje.

NATANCNA NAVODILA ZA UPORABO

Zagon aparata

Najprej se prepricajte, da so posode za cvrtje pravilno vstavljene v aparat. Vti¢ vtaknite v vti¢nico, aparat se
vklopi, enkrat zapiska, vse kontrolne lucke se za eno sekundo prizgejo in nato ugasnejo. Zasveti ikona za
napajanje.

Nacin pripravljenosti
Ko pritisnete tipko za vklop, zasvetita tipki leve in desne posode za cvrtje. V tem trenutku je aparat v stanju
pripravljenosti. Ce v 5 minutah ne ukrepate, se naprava izklopi.

Cvrtje v samo eni posodi za cvrtje

Pritisnite tipko 1 ali 2 glede na to, katero posodo za cvrtje Zelite uporabiti. Po izbiri za¢ne utripati indikator

za ocvrt krompirgek kot privzeti program priprave. Medtem utripa indikator temperature in ¢asa. Ce ikono

pritisnete in pridrzite za 2 sekundi, lahko prekli¢ete izbiro izbrane posode za cvrtje. Ce ne izberete nobene
posode za cvrtje, aparat preide v stanje pripravljenosti.

- S tipko za izbiro prednastavljenega programa izberite program cvrtja, ki ga Zelite uporabiti za pripravo
jedi. Po potrebi prilagodite temperaturo ali ¢as priprave. Pri nastavitvi temperature se z vsakim pritiskom
na tipko temperatura spremeni za 5 °C, z daljSim pritiskom na tipko + ali - se temperatura povisa ali
zniza hitreje. Za vsak program je nastavljivo temperaturno obmocje 80-200 °C. Nastavitev ¢asa: z vsakim
pritiskom se ¢as spremeni za 1 min, nastavljiv ¢asovni razpon je 1-60 min.

« Ko koncate z izbiro prednastavljenega programa, temperature in ¢asa, pritisnite tipko za vklop. Cvrtnik
zacne s pripravo hrane in na zaslonu se prikaze trenutni ¢as kuhanja z odStevanjem. Indikator izbranega
programa sveti stalno, ostali programski indikatorji ne svetijo.

. Ce morate med cvrtjem prilagoditi temperaturo ali ¢as, enkrat pritisnite preklopno tipko za nastavitev
temperature/casa, nato pa pritisnite tipko + ali -, da prilagodite temperaturo ali ¢as. Medtem ko spreminjate
nastavitve temperature ali ¢asa, cvrtnik $e naprej deluje.

. Ce morate med cvrtjem spremeniti program, enkrat pritisnite tipko za izbiro prednastavljenega programa.
Cvrtnik se zaustavi in indikator izbranega programa zacne utripati. V tem trenutku lahko z veckratnim
pritiskom na tipko izberete drug program. Nastavite lahko tudi temperaturo in ¢as kuhanja.

« Ce med cvrtjem pritisnete tipko za vklop, se aparat ustavi. Ce v 5 minutah po zaustavitvi ne izvedete
nobenega dejanja, aparat preide v stanje pripravljenosti.

« Ce morate aparat med cvrtjem izklopiti, pritisnite in za 2 sekundi pridrzite tipko za vklop. Grelno telo in
motor bosta prenehala delovati. Na tej tocki se na zaslonu prikaZe napis »OFF« in aparat zapiska.

«  Pokonc¢anem cvrtju se na zaslonu prikaze napis »OFF« in aparat 5-krat zapiska. Zaslon se izklopi in naprava
se vrne v stanje pripravljenosti.

« Ce med kuhanjem odstranite posodo za cvrtje, se na zaslonu prikaze napis »OPEN«. Aparat se bo ustavil in
ne bo nadaljeval s cvrtjem, dokler posode ne postavite nazaj.

Cvrtje v obeh posodah za cvrtje hkrati

Nastavitve priprave v obeh posodah
« Najprej s tipko izberite prvo posodo in nastavite program, temperaturo in ¢as priprave. Nato izberite drugo
posodo in na enak nacin nastavite Zeleni program, temperaturo in ¢as.
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S pritiskom tipke za vklop zacnete cvreti v obeh posodah. Indikatorji posameznih posod za cvrtje skupaj z
aktivnimi programi bodo izmenicno svetili po 6 sekundah.

Cvrtje v obeh posodah lahko zazenete tudi postopoma - najprej nastavite parametre cvrtja za prvo
posodo za cvrtje in s tipko za vklop zaZenite pripravo. Nato pritisnite tipko 2 in ponovite postopek za
drugo posodo za cvrtje.

Med cvrtjem v obeh posodah lahko pritisnete preklopno tipko za nastavitev temperature/casa, da se na
ustreznem zaslonu za to posodo na kratko prikaze nastavljena temperatura cvrtja. Po 3 sekundah se na
zaslonu znova prikaze preostali ¢as kuhanja.

- Spreminjanje parametrov cvrtja
[a~]

Slovenscin

Ce morate med cvrtjem v obeh posodah hkrati spremeniti temperaturo ali ¢as, najprej pritisnite tipko
za izbor ustrezne posode, nato pa nastavite temperaturo in ¢as po potrebi. Programa med pripravo ni
mogoce spreminjati. Ce v 10 sekundah ne izvedete nobene operacije, se bo zaslon samodejno vrnil v
obicajni nacin.

Ce morate med cvrtjem spremeniti program priprave, morate pripravo najprej prekiniti s pritiskom tipke
1/2 in tipke za vklop. Nato lahko spremenite program priprave. S ponovnim pritiskom tipke za vklop
ponovno sprozite cvrtje.

Ce 5 minut po prekinitvi priprave ne storite ni¢esar, bo ustrezna posoda za cvrtje predla v stanje
pripravljenosti.

Izklop ene posode za cvrtje

Pritisnite tipko posode 1 ali 2 in nato pridrzite tipko za vklop. Izbrana posoda za cvrtje preide v stanje
pripravljenosti.

Odstranitev posode za cvrtje

Ce med kuhanjem odstranite posodo za cvrtje, se na njenem zaslonu prikaze napis »OPEN«. Cvrtje v
ustrezni posodi za cvrtje se bo ustavilo in se ne bo nadaljevalo, dokler posode ne vstavite nazaj. Druga
posoda za cvrtje bo nadaljevala v pripravi brez prekinitve. Eno posodo za cvrtje lahko tako kadarkoli
odstranite in obdelujete hrano, ne da bi to vplivalo na pripravo v drugi posodi.

Ce posodo za cvrtje odstranite v stanju pripravljenosti, se na njenem zaslonu prikaze »OPEN«. V tem
trenutku ustrezne posode za cvrtje ni mogoce uporabljati.

Prekinitev cvrtja

Ce pritisnete tipko za vklop med cvrtjem v obeh posodah, se cvrtje prekine. Oba zaslona in programski
indikatorji za¢nejo utripati. Ce tipko za vklop pritisnete ponovno, se bo cvrtje nadaljevalo.

Ce cvrtje prekinete in v 5 minutah ne izvedete nobenega postopka, bosta obe posodi za cvrtje presli v
stanje pripravljenosti.

Takoj, ko ste cvrtje ustavili, lahko po potrebi spremenite prednastavljeni program, temperaturo in cas
s pritiskom na ustrezno tipko na levi ali desni posodi za cvrtje 1 ali 2. Po spremembi nastavitev lahko
nadaljujete s cvrtjem s pritiskom tipke za vklop.

Prekinitev priprave v obeh posodah

Ce med cvrtjem pritisnete in pridrzite tipko za vklop vsaj za 2 sekundi, se cvrtje prekine in na obeh zaslonih
zasveti napis »OFF«. Aparat na kratko zapiska in preide v stanje pripravljenosti.

Ce zelite prekiniti pripravo jedi samo v eni posodi za cvrtje, najprej pritisnite tipko 1 ali 2 za izbiro ustrezne
posode za cvrtje, nato pritisnite in pridrzite tipko za vklop vsaj za 2 sekundi. Cvrtje v izbrani posodi za
cvrtje se prekine in na zaslonu se prikaze napis »OFF«. Aparat na kratko zapiska in izbrana posoda za cvrtje
preide v stanje pripravljenosti. V tem trenutku se nacin delovanja cvrtnika spremeni v cvrtje v samo eni
posodi za cvrtje.

Socasen zakljucek priprave

48

Ta funkcija je aktivna le v primeru, da nastavite cvrtje v obeh posodah za cvrtje, vendar za vsako drug
program z razli¢nim trajanjem. V tem primeru zasveti tipka za socasen zakljucek priprave.

Ce tipko pritisnete pred za¢etkom cvrtja, se priprava hrane v obeh posodah za cvrtje prilagodi tako, da se
priprava konca isto¢asno. Ce torej za eno posodo nastavite krajsi ¢as kot za drugo, se cvrtje v tej posodi
zacne kasneje, tako da se bo priprava v obeh posodah zakljucila isto¢asno.
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Med zamikom zacetka priprave na zaslonu posode za cvrtje s krajsim casom delovanja sveti napis »HOLD«.

PRIPRAVA HRANE

Spodnja tabela vam bo v pomo¢ pri pripravi razli¢nih jedi in pravilni nastavitvi cvrtnika.

Opomba: Upostevajte, da so zaradi razlicne kakovosti in velikosti Zivil spodaj navedene nastavitve orientacijske.

Ker tehnologija Rapid Air nemudoma segreje zrak v aparatu, odstranitev posode za cvrtje iz aparata med
cvrtjem skoraj ne bo motilo procesa priprave hrane.

Nasveti

Pri pripravi jedi upostevajte velikost in koli¢ino Zivil, ki jih obdelujete. Glede na njihovo velikost in koli¢ino
priporo¢amo v primerjavi z vrednostmi, prikazanimi v tabeli, ¢as priprave:

«  Skrajsati - v primeru predelave manjsih Zivil ali pri manjsi kolicini.

«  Podaljsati — v primeru priprave vecjih Zivil ali ve¢jih kolicin.

Stresanje manjsih sestavin na polovici ¢asa priprave optimizira konc¢ni rezultat in lahko pomaga preprediti
neenakomerno popecenost.

«  Dabo ocvrt krompircek hrustljav, mu dodajte malo olja in ga takoj ocvrite.
«  Vcvrtniku ne pripravljajte zelo mastnih sestavin, kot so na primer klobase.

- Prigrizke, ki jih lahko pripravite v pecici, je mogoce pripraviti tudi v cvrtniku.

«  Optimalna koli¢ina za pripravo hrustljavega krompircka je 500 gramov.
«  Zahitro in enostavno pripravo pekarskih izdelkov uporabite vnaprej pripravljeno testo. Pripravljeno testo
tudi potrebuje manj ¢asa za pripravo kot domace testo.
« Ce zelite spe¢i kola¢ ali ki3 ali ¢e zelite ocvreti krhko pecivo ali polnjene sladice, v cvrtnik na vro¢ zrak
postavite pekac ali model za peko (ni priloZzeno).
«  Cvrtnik na vro¢ zrak lahko uporabite tudi za segrevanje jedi. Ce Zelite sestavine segreti, nastavite
temperaturo na 150 °Cin ¢as na 10 minut.

Program Referencna Izhodis¢na | Izhodiscni Obseg tem- | Razpon casa | Pretre-
masa temperatura | ¢as peratur sanje
Zamrznjeni | Velika 500
ocvrt " 200°C 20 min. 80-200 °C 1-60 min 1-2-krat
krompircek Majhna | 300
Velika 300 . .
Torte - 150°C 25 min. 80-200 °C 1-60 min
Majhna | 150
. Velika 170 . .
Zrezki - 200°C 15 min. 80-200 °C 1-60 min 1-2-krat
Majhna |85
- Velika 800 . X
Perutnicke - 200°C 30 min. 80-200 °C 1-60 min 1-2-krat
Majhna | 300
. Velika 500 . .
Perutnicke - 180°C 22 min. 80-200 °C 1-60 min 1-2-krat
Majhna | 300
. Velika 350 . .
Kozice - 190°C 10 min. 80-200 °C 1-60 min 1-2-krat
Majhna [ 175
Velik: 240
Hrenovke/ | Velika 160°C 10 min. 80-200°C | 1-60 min 1-2-krat
klobase Majhna | 130
o Velika 290 . X
Piskoti - 170°C 20 min. 80-200 °C 1-60 min
Majhna | 150
Opombe:

. Ce za¢nete cvreti, ko je cvrtnik $e hladen, ¢asu priprave dodajte 3 minute.
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«  Pri socasni uporabi dveh posod za cvrtje lahko nastavite temperaturo ali ¢as glede na trenutni potek

priprave.

RESEVANJE TEZAV

Tezava

Mozen razlog

Resitev

Cvrtnik na vroc zrak ne deluje.

Aparat ni priklju¢en v omrezje.

Vstavite priklju¢ni kabel v vti¢nico.

V aparatu ni posode za cvrtje.

Cvrtnik postavite v pravilen
polozaj.

Aparata niste vklopili s tipko za
vklop.

Pritisnite tipko za vklop na
napravi.

Niste nastavili casa.

Za vklop aparata nastavite zeleni
cas priprave.

Hrana ni dovolj zapecena.

Kolic¢ina sestavin je prevelika.

Vstavite manjso koli¢ino sestavin.
Manjse kolicine se ocvrejo bolj
enakomerno.

Nastavljena temperatura je
prenizka.

S pritiskom na tipko + za
nastavitev temperature nastavite
zeleno temperaturo (glejte
poglavje »Priprava jedi«).

Cas priprave je prekratek.

Pritisnite tipko za upravljanje
casovnika + za Zeleni ¢as priprave
(glejte poglavje »Priprava jedi).

Hrana je neenakomerno ocvrta.

Nekatere vrste sestavin je treba na
polovici priprave pretresti.

Sestavine, ki lezijo ena na drugi
ali ena preko drugi (npr. ocvrt
krompircek), je treba na polovici
priprave pretresti. Glejte tabelo v
poglavju »Priprava jedi«.

Hrana ni hrustljava, ko jo vzamete
iz cvrtnika.

Ocvrli ste jed, namenjeno pripravi
v klasi¢nem cvrtniku.

Za bolj hrustljave rezultate
uporabite jed, ki je namenjena
peki v pecici, ali pa sestavine rahlo
natrite z oljem.

Posode za cvrtje ni mogoce
vstaviti v aparat.

V posodi je prevec sestavin.

Friteze ne napolnite do najvecje
koli¢ine, glejte zgornjo tabelo.

Kosara ni pravilno vstavljena v
posodo za cvrtje.

Kosaro potisnite v posodo, dokler
ne zaslisite klika.

Iz aparata prihaja bel dim.

Pripravljate mastne sestavine.

Pri cvrtju mastnih sestavin v
cvrtniku iztece v posodo velika
koli¢ina olja. Olje ustvarja bel dim
in posoda se lahko segreje bolj kot
obicajno. To ne vpliva na aparat ali
na kon¢ni rezultat.

V posodi za cvrtje so e vedno
ostanki mascobe od prejsnje
uporabe.

Bel dim nastane zaradi segrevanja
mascobe v posodi. Po vsaki
uporabi posodo dobro ocistite.

Ocvrt krompircek se v cvrtniku
cvre neenakomerno.

Niste uporabili prave vrste
krompirja.

Uporabite svez krompir in pazite,
da med cvrtjem ostane trden.

Narezanega krompirja pred
cvrtjem niste dobro oprali.

Krompir temeljito sperite, da
odstranite skrob.
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Tezava Mozen razlog Resitev

Ocvrt krompircek ni hrustljav, ko | Hrustljavost ocvrtega krompircka | Preden dodate olje, se prepricajte,
ga vzamete iz cvrtnika. je odvisna od koli¢ine olja in vode | da ste narezan krompir dobro

v krompirju. posusili.

Krompir nareZite na manjse kose,
da bo bolj hrustljav.

Za bolj hrustljav rezultat dodajte
malo olja.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Aparat ocistite po vsaki uporabi.

«  Aparat izklopite, odklopite omrezni dovod in pustite, da se povsem ohladi. Z odstranitvijo lonca za cvrtje
iz telesa cvrtnika pospesite ohlajanje.

«  Posodo in resetko za cvrtje operite v topli vodi z detergentom, sperite in posusite. Priporo¢amo, da pustite,
da se resetka za cvrtje namaka priblizno 10 minut. Postavite jo v posodo za cvrtje in prelijte z vodo z malo
Cistilnega sredstva.

«  Nobenih delov in pritiklin tega izdelka ne pomivajte v pomivalnem stroju.

«  Zacis¢enje ne uporabljajte abrazivnih ali kako drugace agresivnih cistilnih sredstev ali ostrih orodij, kot so
zi¢ne krtace, saj bi lahko s tem poskodovali povrsino proti prijemanju.

«  Telesa aparata in priklju¢nega kabla ne potapljajte v vodo ali druge tekocine. Obrisite ga z vlazno krpo in
ga posusite.

«  Redno distite notranje stene izdelka. Nezno jih obrisite z vlazno bombazno krpo in nato posusite s suho
krpo.

«  Pred shranjevanjem se prepricajte, da je aparat ustrezno posusen. Sestavite ga in shranite na ¢istem in
suhem mestu.

TEHNICNI PODATKI

Napetost: 220-240V
Frekvenca: 50 Hz
Skupna zmogljivost: 2700 W

Prostornina posode za cvrtje 1: 5,21
Prostornina posode za cvrtje 2: 3,11
Razpon nastavitve temperature: 80-200 °C
Razpon nastavitve ¢asovnika:  0-60 min

PREDELAVA IN ODSTRANITEV ODPADKOV

Embalazni papir in karton - odstranite med reciklazne surovine. Folija, PE vrecke, plasti¢ni deli - v lo¢evalne posode za plastiko.

ODSTRANJEVANJE IZDELKA NA KONCU ZIVLJENJSKE DOBE

Odstranjevanje starih elektri¢nih in elektronskih naprav (velja v drzavah ¢lanicah EU in drugih evropskih

drzavah, kjer velja zakon o lo¢evanju odpadkov)

Prikazan simbol na izdelku ali embalazi pomeni, da naj se z izdelkom ne ravna kot z gospodinjskimi odpadki.

Izdelek odlozite na zbirnem mestu, namenjenem za reciklazo elektri¢nih in elektronskih naprav. S pravilno
odstranitvijo izdelka preprecite negativne vplive na ¢lovesko zdravje in okolje. Reciklaza materialov pripomore

k zasciti naravnih virov. Ve¢ informacij glede reciklaze tega izdelka dobite na lokalnem uradu, podjetju, ki se I
ukvarja s predelavo odpadkov ali pa v prodajalni, kjer ste kupili izdelek. 08/05

Ta izdelek izpolnjuje zahteve direktiv EU o elektromagnetni zdruzljivosti in elektri¢ni varnosti ter
problematiki tezkih kovin v elektri¢nih in elektronskih napravah.

Navodila za uporabo so na razpolago na spletnih straneh www.ecg-electro.eu.
Pridruzujemo si pravico do spremembe besedila in tehni¢nih parametrov.
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Srpski » Crnogorski

FRITEZA NA VRUCI VAZDUH

BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

Procitajte pazljivo i sacuvajte za buducu upotrebu!

Paznja: Mere predostroznosti i uputstva ne pokrivaju sve moguce
situacije i opasnosti do kojih moze doci. Korisnik treba da bude
svestan da faktore bezbednosti kao $to su oprezno, paZljivo i razumno
rukovanje nije moguce ugraditi u proizvod. Stoga sam korisnik ovog
uredaja treba da obezbedi prisutnost tih bezbednosnih faktora. Nismo
Il odgovorni ni za kakvu Stetu koja se desi tokom prevoza, nepravilnim
koris¢enjem, kolebanjem napona, modifikovanjem ili zamenom
bilo kog dela uredaja. Da ne bi doslo do pozara ili povrede od udara
elektricne struje, prilikom upotrebe elektricnih uredaja uvek treba
postovati osnovna bezbednosna uputstva, medu kojima su i sledeca:

1.
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Proverite da li napon struje u vasoj uticnici odgovara onom koji je
navedennaoznacivaseguredajaidalijeuti¢nica pravilnouzemljena.
Uti¢nica mora biti ugradena prema zahtevima elektrotehnickih
standarda. Takode mora biti slobodno dostupna tako da se uredaj
moze brzo iskljuciti iz elektricne mreze ako je potrebno.

U sledecim slu¢ajevima nemojte nikada koristiti uredaj:

- Ako je napojni kabl ostecen.

Ako aparat ne radi ili ne radi ispravno.

Ako je pao na pod ili ste ga na neki drugi nacin ostetili.

Ako je bio uronjen u vodu.

Ako iz uredaja izlazi prilikom upotrebe neobi¢an miris, dim ili
nestandardni zvuk.

PAZNJA: Kada se proizvod upotrebljava prvi put, pojavice se
miris i dim koji uzrokuje izgaranje zastitne prevlake na grejac¢im
elementima. To je normalno. Uredaj preporu¢amo pustiti da radi i
zagreje se bez hrane prvih 15 minuta. Preporu¢amo provetravanje
otvaranjem prozora i vrata u prostoriji.

Bilo kakva popravka, $to se odnosi i na zamenu kabla, mora biti
poverena stru¢nom servisu! Ne skidajte sigurnosni poklopac uredaja
kako ne bi doslo do opasnosti od elektricnog udara! Intervencijom

eca



na uredaju izlaZete se riziku da izgubite zakonsku garanciju na
neispravan rad ili garanciju kvaliteta.

5. Nadalje iskljuc¢ite uredaj, i odspojite ga iz elektricne mreze u

slede¢im slucajevima:

- Pre premestanja uredaja.

- Pre ciséenja.

- Ako uredaj vise ne koristite. N
Uvek ostavite uredaj da se hladi otprilike 30 minuta.

6. Uredaj zastitite od kontakta sa vodom ili drugim te¢nostima da ne I
bi doslo do elektricnog udara. Nemojte uranjati uredaj ili njegov
kabl za napajanje u vodu ili druge tecnosti.

7. Proizvod nemojte koristiti na otvorenom, kao ni u vlaznim
prostorima; ne doticite kabl za napajanje ni uredaj mokrim rukama.
Postoji opasnost od strujnog udara.

8. Kako biste izbegli elektri¢ni udar ili pozar, nemoijte koristiti uredaj:
- Na otvorenom, kao ni u vlaznim prostorima.

- U blizini kade, tusa ili bazena.

- U blizini zapaljivih materijala, kao 3to su zavese.

- U neposrednoj blizini mesta gde se akumulira toplota (Sporet,
grejalica) ili u blizini otvorene vatre.

- Direktno ispod elektri¢ne uticnice.
- Ne izlaZite uredaj direktnoj suncevoj svetlosti.

0. Uredaj drzite podalje od ostalih predmeta kako biste obezbedili
slobodno kretanje vazduha koje je potrebno da bi uredaj pravilno
radio. Ostavite slobodan prostor od najmanje 10 cm oko i iznad
uredaja.

10. Aparat mora biti postavljen na stabilnu i ravnu povrsinu tako da se
ne moze prevrnuti i da se ne mogu proliti vruce tecnosti.

11.0vaj uredaj nemojte koristiti sa programatorima, tajmerima,
samostalnim sustavima daljinskog upravljanja ili bilo kojim drugim
uredajem koji bi automatski pokretao uredaj, jer postoji opasnost od
pozara u slucajevima kad je uredaj nepravilno smesten ili blokiran.

12.Nemoijte uredaj ni ukljucivati ni iskljucivati ukljuivanjem utikaca
u uti¢nicu i isklju¢ivanjem iz nje. Uvek prvo iskljuCite uredaj

Srpski « Crnogorski
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dugmetom ON/OFF. Nakon toga mozete iskljuciti mrezni kabl iz
mreznog napajanjal

13.Preporu¢amo da uredaj ne ostavljate sa kablom za napajanje
uklju¢enim u struju. Utikac ne izvlacite iz utiCnice povlatenjem za
kabl. Kabl odvojte od mreZe tako $to Cete uhvatiti za utikac i izvudi
ga.

14.Kabl se mora pruzati tako da ne dolazi u dodir sa vru¢im predmetima
i ne prolazi duz ostrih ivica.

Il 15.Ovaj je uredaj namenjen samo za unutarnju upotrebu u zatvorenim

Srpski » Crnogorski

prostorima.

16.Uredaj nije namenjen za komercijalne svrhe ili za prostorije kao $to
su:
Kuhinjski prostori u trgovinama, uredima i drugim radnim mestima,
uredaji koji se koriste u poljoprivredi ili za goste u hotelima,
motelima i drugim stambenim prostorima ili uredaji koji se koriste
u objektima za nocenje sa doruckom.

17.Uredaj koristite, pomicite, skladistite i transportirajte isklju¢ivo u
vertikalnom polozaju. Uredaj nemojte ukljucivati ako je polozen
bo¢no ili preokrenut.

18.Koris¢enje pribora koji nije preporucio proizvoda¢ moze ugroziti
osobe iliimovinu.

19.Proizvodac nece snositi odgovornost za Stetu ili povrede nastale
usled nepaznje ili nepravilnog korid¢enja. Ovaj uredaj je namenjen
za toplotnu obradu hrane bez upotrebe ulja ili drugih masnoca.

20.Redovito Cistite ureda;.

21.Budite posebno pazljivi ako se u blizini, dok koristite ovaj ureda;j,
nalaze deca!

22.Deca uzrasta od 8 godina i vise, osobe smanjenih fizickih, culnih ili
mentalnih sposobnosti, ili osobe sa nedostatkom iskustva smeju da
koriste ovaj uredaj samo ako su pod nadzoromiliih jeiskusnija osoba
uputila u bezbedno koriS¢enje i razumeju sve opasnosti povezane
sa tim koris¢enjem. Deca se ne smeju igrati ovim uredajem. Poslove
CiS¢enja i odrzavanja koje obavlja korisnik ne smeju da obavljaju
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deca, osim ako su starija od 8 godina i pod nadzorom. Deca mlada
od 8 godina moraju da se drze podalje od uredaja i izvora napajanja.
23.Deca se ne smeju igrati ovim uredajem.
24.Zabranjeno je koristiti ureda;j:

Bez posude pravilno umetnute u telo uredaja.
Bez reSetke umetnute u posudu uredaja.
Ako je unutarnja posuda napuknuta ili na drugi nacin ostecena.

25.0pasnost od opeklina:

Uredaj se zagreva za vreme rada. Ne prekrivajte otvore, ulaz ili
izlaz vazduha.

Ne dodirujte vruée povrsine.

Uvek koristite rucku prilikom drzanje friteze. Prilikom rukovanja
uredajem koristite prikladan pribor i kuhinjske rukavice.

Grejanu posudu i ko3aru stavljajte samo na povrsine otporne na
toplotu.

Ne pokusavajte da prenosite uredaj dok je vru¢. Morate biti
izuzetno oprezni kad premestate uredaj koji sadrzi vruce ulje ili
druge vruce tecnosti.

Pripazite, vruce pare izlaze kroz otvore za vruéi vazduh tokom
przenja vruc¢im vazduhom. Para je jako vruca! Budite na bezbednoj
udaljenosti od posude za kuvanje kako se ne biste opekli.

Drzite ruke i lice na sigurnoj udaljenosti od pare i otvora za izlaz
vazduha.

Nakon uklanjanja posude iz uredaja, vodite racuna da izbegnete
opasnost opekline od vruée pare koja proizlazi iz hrane.

Obratite na to posebnu pozornost ¢ak i nakon $to iskljucite uredaj.
On i nadalje ostaje vruc. Ostavite uredaj da se ohladi otprilike 30
minuta prije dalnjeg rukovanja.

Do not immerse in water! - Nemojte potapati u vodu!

OPASNOSTI po decu: Deca ne smeju da se igraju ambalaznim

materijalom. Ne dozvolite deci da se igraju sa
plasti¢nim kesama. Postoji opasnost od gusenja.
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Vruca povrsina!
Ovako oznacene povrsine vruce su tokom upotrebe.

PRE PRVOG KORISCENJA

1. Uklonite sve materijale pakiranja, etikete i nalepnice pre prve upotrebe proizvoda.

2. Odistite stroj i pribor, pogledajte upute u delu Cis¢enje i odrzavanje.

3. Ponovno spojite sve delove i stavite ih u uredaj. Paznja: Nikada nemojte koristiti uredaj bez reSetke za
przenje umetnute u posudu. Stavite fritezu na prikladno stabilno mjesto. Uredaj nemojte postavljati u
zatvorenom ili blizu zidova. Ostavite prostor od najmanje 10 cm oko i iznad njega. Uverite se da u blizini
uredaja nema predmeta koji bi mogli biti osteceni zbog dejstva toplote. Ako uredaj radi, nemojte ga
pokrivati.

4. Prikljucite kabl napajanja.

PAZNJA: Kada se proizvod upotrebljava prvi put, pojavit ¢e se miris i dim koje uzrokuje izgaranje zastitne
prevlake na grejacim elementima. To je normalno. Uredaj preporuc¢amo pustiti da radi i zagreje se bez
hrane prvih 15 minuta. Preporu¢amo provetravanje otvaranjem prozora i vrata u prostoriji.

UPUTSTVA ZA PRIPREMU OBROKA

Friteza na vrudi vazduh namenjena je termickoj obradi hrane bez upotrebe ulja ili drugih masnoca.
Nemojte sipati ulje ili bilo koju drugu te¢nost u fritezu.

1. Stavite hranu u fritezu sa reSetkom.
Napomena: U posudu nije moguce staviti vise hrane od maksimalnog kapaciteta.

2. Stavite posudu sa hranom u telo friteze na vruci vazduh.

3. Spojite fritezu na elektricnu mrezu, odaberite program, temperaturu i vreme - pogledajte "Tablica pripreme
hrane" i pokrenite dugmetom (.

4. Nakon zavrietka programa oglasit ¢e se zvucni signal. Proverite je li jelo spremno, po potrebi vratite
posudu i dovrsite pripremu jos nekoliko minuta.

5. Ako fritezu vise necete koristiti - iskljucite je, odspojite iz struje i ostavite da se dobro ohladi pre ¢is¢enja.

Napomena:

«  Smrznuta hrana mora se prethodno odmrznuti i odmah pripremati.

«  Preporu¢amo da neke namirnice protresete na pola vremena pripreme. U tom slucaju izvucite posudu
iz aparata za rucku i protresite je. Zatim vratite posudu natrag u fritezu. Savet: Ako tajmer postavite na
polovicu vremena pripreme, zvucni signal vas upozorava na protresanje hrane. Medutim, to znaci da tada
morate resetirati merac¢ vremena na preostalo vreme pripreme.

6. Ako posudu za przenje uklonite sa tela friteze tokom rada, uredaj ¢e se automatski zaustaviti. Nakon
vracanja posude, friteza se automatski ukljucuje i nastavlja sa prvotno postavljenim programom. Savet:
Tokom upotrebe mozete prilagoditi temperaturu ili vieme prema vlastitom ukusu. Vasa ¢e postavka trajati
otprilike 60 minuta nakon uklanjanja posude sa tela aparata.

7. Friteza se moze ru¢no iskljuciti pritiskom na dugme  u trajanju oko 2 sekunde.

Paznja! Opasnost od opekotina: Budite vrlo oprezni pri rukovanju posudom, i hrana i posuda su vruci.
Para koja izlazi moze da vas opece. Ne dodirujte vruce povrsine. Posudu uvek drzite za rucku. Kada servirate
hranu, ne okrecite posudu friteze naopako. Vruca tec¢nost od hrane nakupila se na dnu posude. Uvek koristite
odgovarajuce alate za posluzivanje - na primer, hvataljke za posluzivanje.
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Dugme 1 - napajanje (ukljucivanje/
iskljucivanje)

Cim se posuda friteze pravilno postavi u telo aparata,
dugme za ukljucivanje ¢e zasvetliti. Pritisnite dugme za
napajanje da biste radio prebacili u stanje pripravnosti.
Nakon odabira Zeljene posude za fritezu, ponovnim
pritiskom na dugme za ukljucivanje/iskljucivanje
zapocinje proces pripreme hrane. Pritisnite i drzite
dugme za napajanje 2 sekunde kako biste zaustavili
pripremu i iskljucili ureda;j.

Napomena: Tokom pripreme hrane mozete pauzirati
i ponovno pokrenuti pripremu pritiskom
na dugme.

Dugme 2 - Odabir unapred postavljenog
programa

Pomocu ovog dugmeta mozete se kretati kroz 8
unapred postavljenih programa za pripremu hrane.
Ovi programi imaju unapred postavljeno vreme
kuvanja i temperaturu.

Dugme 3 - levo dugme friteze

Dodirnite dugme SET. Indikator leve posude ce
zasvetliti i program przenja e biti postavljen na prvi
izbor (pomfrit). Istodobno trepce i indikator programa
za pripremu pomfrita. Zadana temperatura i trajanje
programa prikazuju se naizmence. Prilikom prikaza
temperature indikator temperature u gornjem levom
uglu ekrana uvek svetli. Prilikom prikaza vremena
indikator vremena u donjem levom uglu ekrana uvek
svetli. Ako dugme 1 pritisnete na 2 sekunde, mozete
ponistiti odabir prve posude i uredaj ce predi u stanje
pripravnosti.

Dugme 4 - desni gumb posude friteze
Dodirnite dugme SET. Indikator desne posude ce
zasvetliti i program przenja e biti postavljen na prvi
izbor (pomfrit). Istodobno trepce i indikator programa
za pripremu pomfrita. Zadana temperatura i trajanje
programa prikazuju se naizmence. Prilikom prikaza

eca

temperature indikator temperature u gornjem levom
kutu ekrana uvijek svetli. Prilikom prikaza vremena
indikator vremena u donjem lijevom kutu ekrana
uvijek svetli. Ako dugme 2 pritisnete na 2 sekunde,
mozete ponistiti odabir druge posude i uredaj ¢e preci
u stanje pripravnosti.

Dugmi 5i 6 - postavke temperature i
vremena za levu posudu friteze

Dugmi 5 i 6 omogucuju vam povecanje ili smanjenje
temperature pripreme hrane za 5 °C kod svakog
pritiska. Drzanjem dugmeta vrednost ce se brze
promeniti. Opseg postavki temperature: 80-200
°C. Dugmi vam takoder omogucuju povecanje ili
smanjenje vremena pripreme hrane u minutama.
Drzanjem dugmeta vrednost ¢e se brze promeniti.
Raspon postavke vremena: 1-60 minuta.

Dugmi 7 i 8 - postavke temperature i
vremena za desnu posudu friteze

Dugmi 7 i 8 omogucuju vam povecanje ili smanjenje
temperature pripreme hrane desne posude friteze za
5 °C kod svakog pritiska. Drzanjem dugmeta vrednost
¢e se brze promeniti. Opseg postavki temperature:
80-200 °C. Dugmi vam takoder omogucuju povecanje
ili smanjenje vremena pripreme hrane u minutama.
Drzanjem dugmeta vrednost ¢e se brze promeniti.
Raspon postavke vremena: 1-60 minuta.

Dugme 9 - Promena postavki temperature/
vremena

Pritiskom na dugme i odgovaraju¢im prikazom
temperature ili vremena na ekranu mozete postaviti
Zeljenu temperaturu i vreme.

Dugme 10 - Istovremeni prekid pripreme
hrane

Ovim dugmetom mozete istovremeno prekinuti
pripremu hrane u obe posude za przenje.
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Indikator 11 Indikator 14
Ekran za prikaz temperature/vremena u levoj posudi Ekran za prikaz temperature/vremena u desnoj posudi

friteze. friteze.

Indikator 12 Indikator 15

Indikator prikaza temperature u levoj posudi friteze.  Indikator prikaza temperature u desnoj posudi friteze.
Indikator 13 Indikator 16

Indikator prikaza vremena u levoj posudi friteze. Indikator prikaza vremena u desnoj posudi friteze.

Indikatori 17-24
Indikator odabranog programa.

DETALJNE UPUTE ZA RAD

Pustanje u rad
Prvo proverite jesu li posude friteze pravilno umetnute u uredaj. Umetnite utikac u uti¢nicu, uredaj se ukljucuje,
daje jedan zvucni signal, sva svetla se pale na jednu sekundu i zatim se gase. Ikona napajanja ¢e zasvetliti.

Stanje pripravnosti
Kada se pritisne dugme za ukljucivanje, levo i desno dugme posude friteze ce svetliti. U ovom trenutku uredaj
je u stanju pripravnosti. Ako nema aktivnosti unutar 5 minuta, uredaj se iskljucuje.

Priprema hrane u samo jednoj posudi friteze

Pritisnite dugme 1 ili 2 ovisno o tome koju posudu za Zelite koristiti. Nakon odabira, indikator pomfrita ce

treperiti kao zadani program pripreme hrane. U meduvremenu, indikatori temperature i vremena trepc¢u. Ako

pritisnete i drzite ikonu 2 sekunde, mozete ponistiti odabir odabrane posude friteze. Ako ne odaberete nijednu
posudu friteze, uredaj ce predi u stanje mirovanja.

« Pomocu dugmeta za odabir unaprijed postavljenog programa odaberite program pripreme hrane koji
zelite koristiti za pripremu jela. Po potrebi prilagodite temperaturu ili vreme pripreme hrane. Prilikom
postavljanja temperature, svaki puta kada pritisnete dugme, temperatura ¢e se promeniti za 5 °C, dugim
pritiskom na dugme + ili - temperatura e se brze povecati ili smanijiti. Raspon temperature od 80-200 °C je
podesiv za svaki program. Podesavanje vremena: svaki pritisak menja vreme za 1 min, podesivi vremenski
raspon je 1-60 min.

«  Kada ste zavrsili sa odabirom prethodno postavljenog programa, temperature i viemena, pritisnite dugme
za napajanje. Friteza pocinje sa pripremom hrane, a na ekranu se prikazuje trenutno vreme pripreme sa
odbrojavanjem. Indikator odabranog programa svetli stalno, ostali indikatori programa su iskljuceni.

«  Ako trebate podesiti temperaturu ili vreme tokom pripreme hrane, jednom pritisnite dugme za
podesavanje temperature/vremena, zatim pritisnite dugme + ili - za podesavanje temperature ili vremena.
Friteza nastavlja raditi dok se menjaju postavke temperature ili vremena.

«  Ako tokom pripreme hrane trebate promeniti program, jednom pritisnite dugme za odabir unapred
postavljenog programa. Friteza se zaustavlja i indikator odabranog programa treperi. U ovom trenutku
mozete vise puta pritisnuti dugme za odabir drugog programa. Takode mozete podesiti temperaturu i
vreme pripreme hrane.

«  Ako tokom pripreme hrane pritisnete dugme za napajanje, uredaj ¢e se zaustaviti. Ako nema aktivnosti
unutar 5 minuta nakon zaustavljanja, uredaj prelazi u stanje pripravnosti.

«  Ako trebate iskljuciti uredaj tokom pripreme hrane, pritisnite dugme za napajanje na 2 sekunde. Grijac¢
i motor ce prestati raditi. U ovom trenu na ekranu ¢e se prikazati "OFF" i uredaj ce se oglasiti zvu¢nim
signalom.

« Nakon zavrsetka pripreme hrane na ekranu ce se prikazati "OFF", a uredaj e se oglasiti sa 5 zvucnih signala.
Ekran se iskljucuje i uredaj se vraca u stanje pripravnosti.

«  Ako tokom pripreme hrane izvucete posudu iz friteze, na ekranu ce se prikazati ,OPEN". Aparat ce se
zaustaviti i nece nastaviti sa pripremom hrane dok ne vratite posudu.
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Priprema hrane u obe posude istovremeno

Postavke pripreme u obe posude

Prvo dugmetom odaberite prvu posudu i postavite program, temperaturu i vreme pripreme. Zatim
odaberite drugu posudu i isto tako postavite zeleni program, temperaturu i vreme.

Pritisnite dugme za ukljucivanje kako biste zapoceli pripremu hranu u obe posude. Indikatori odgovarajucih
posuda za pripremu hrane zajedno sa aktivnim programima svetli¢e naizmence nakon 6 sekundi.
Priprema hrane u obe posude takode se moze pokretati naizmenicno - prvo postavite parametre pripreme
hrane za prvu posudu za i pokrenite pripremu dugmetom za pokretanje. Zatim pritisnite dugme 2 i
ponovite postupak za drugu posudu.

Dok pripremate hranu u obe posude, mozete pritisnuti dugme za podesavanje temperature/vremena
kako biste nakratko prikazali podesenu temperaturu pripreme hrane na odgovaraju¢em ekranu za tu
posudu. Nakon 3 sekunde, zaslon ponovno prikazuje preostalo vreme pripreme hrane.

Promena parametara pripreme hrane

Ako trebate promeniti temperaturuili vreme dok pripremate hranu u oba lonca istovremeno, prvo pritisnite
dugme za odabir odgovarajuce posude, a zatim podesite temperaturu i vieme po potrebi. Program se ne
moze menjati tokom pripreme. Ako ne izvrsite nikakvu radnju unutar 10 sekundi, ekran ¢e se automatski
vratiti u normalan rezim rada.

Ako trebate promeniti program pripreme tokom pripreme hrane, prvo morate pauzirati pripremu
pritiskom na dugme 1/2 i dugme za napajanje. Nakon toga mozete promeniti program pripreme. Ponovno
pritisnite dugme za ukljucivanje kako biste ponovno zapoceli pripremu hrane.

Ako ne poduzmete nista 5 minuta nakon pauziranja pripreme, pripadajuca posuda friteze ¢e predi u stanje
mirovanja.

Iskljucivanje jedne posude

Pritisnite dugme posude1 ili 2, i zatim dugo pritisnite dugme za ukljucivanje. Odabrana posuda friteze
prelazi u stanje mirovanja.

Izvlacenje posude friteze

Ako tokom pripreme hrane izvucete posudu iz friteze, na ekranu ce se prikazati, OPEN". Priprema hrane u
odgovarajucoj posudi za pripremu ce prestati i nece se nastaviti sve dok posudu ne vratite nazad ne mesto.
Druga posuda friteze ¢e nastaviti pripremati hranu bez prekida. Stoga u bilo kojem trenutku mozete
izvaditi jednu posudu i raditi sa hranom bez uticaja na pripremu u drugoj posudi.

Ako izvucete posudu friteze u stanju pripravnosti, na ekranuce se prikazati ,OPEN". U ovom trenutku se
odgovarajuca friteza ne moze koristiti.

Pauziranje pripreme hrane

Ako tokom przenja u obe posude pritisnete dugme za napajanje, priprema hrane ce se prekinuti. Ekrani
i programski indikatori ¢e treptati. Ako ponovno pritisnete dugme za napajanje, priprema hrane ce se
nastaviti.

Ako pauzirate pripremu hrane i ne poduzmete nista unutar 5 minuta, obe posude ce preci u stanje
mirovanja.

Nakon $to ste pauzirali pripremu hrane, moguce je po potrebi promeniti unapred postavljeni program,
temperaturu i vreme pritiskom na odgovarajuce dugme na levoj ili desnoj posudi friteze 1 ili 2. Nakon
promene postavki, mozete da nastavite sa pripremom hrane pritiskom na dugme za napajanje.

Zaustavljanje pripreme u obe posude

Ako tokom pripreme hrane pritisnete i drzite dugme za napajanje najmanje 2 sekunde, priprema ce se
prekinuti i na oba ekrana ce se prikazati "OFF". Uredaj se kratko oglasava i prelazi u stanje pripravnosti.
Ako Zelite da zaustavite pripremu hrane samo u jednoj posudi, prvo pritisnite dugme 1 ili 2 za odabir
odgovarajuce posude, zatim pritisnite i drzite dugme za uklju¢ivanje najmanje 2 sekunde. Priprema u
odabranoj posudi ¢e se prekinuti i na ekranu e se prikazati "OFF". Uredaj se kratko oglasava i odredena
posuda friteze prelazi u stanje pripravnosti. U tom momentu, nacin rada friteze menja se na pripremu
hrane u samo jednoj posudi.
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Istovremeni zavrSetak pripreme

- Ovafunkcija je aktivna samo ako postavite pripremu hrane u obe posude, ali je za svaku od njih postavljen
razli¢it program sa razli¢itim trajanjem. U tom slucaju svetli dugme za istovremeni kraj pripreme.

«  Ako pritisnete dugme pre pocetka pripreme hrane, priprema hrane u obe posude ce se prilagoditi tako
da priprema zavrsi u isto vreme. Dakle, ako je za jednu posudu postavljeno krace vreme nego za drugu,
priprema u ovoj posudi ¢e poceti kasnije, tako da priprema u obe posude za pripremu hrane zavrsava

istovremeno.
+  Kod odgodenog pocetka pripreme na ekranu posude friteze ce se ispisati "HOLD" sa krac¢im vremenom.
PRIPREMA JELA

Donja tablica pomoci ¢e vam u pripremi razlicitih jela i pravilnom postavljanju friteze.

Napomena: Imajte na umu da su donje postavke indikativne zbog razlicite kvalitete i veli¢cine namirnica.

Bududi da tehnologija Rapid Air odmah zagrejava vazduh unutar uredaja, vadenje posude friteze iz uredaja
tokom pripreme hrane gotovo da nece poremetiti proces pripreme hrane.

Saveti

«  Prilikom pripreme jela vodite ra¢una o velicini i koli¢ini namirnica koje pripremate. Ovisno o njihovoj
veli¢ini i kolicini, preporu¢amo vreme u prema vrednostima prikazanim u tablici:
«  Skratiti - u slucaju pripreme manjih namirnica ili manje kolicine.
«  Produziti - u slu¢aju pripreme vecih namirnica ili vecih kolicina.

«  Protresanje kod manje koli¢ine namirnica na pola vremena kuvanja optimizira konacni rezultat i moze
spreciti neravnomernu pripremu.

«  Kako bi pomfrit bio hrskav, dodajte im malo ulja i odmah ga przite.

« Nemojte pripremati jako masne namirnice poput kobasica u fritezi.

«  Hranu koju mozete pripremiti u rerni mozete pripremiti i u fritezi na vrudi vazduh.

- Optimalna koli¢ina hrskavog pomfrita je 500 grama.

« Za brzu i jednostavnu pripremu nadjevenih peciva koristite prethodno pripravljeno testo. Unapred
pripravljeno testo takode zahteva manje vremena za pripremu od domaceg testa.

«  Ako zelite ispeci kolac ili kis ili ako Zelite ispeci prhko pecivo ili punjene deserte, stavite lim za pecenje ili
kalup (nije ukljucen) u fritezu na vrudi vazduh.

.+ Fritezu na vrudi vazduh mozete koristiti i za zagrejavanje hrane. Zelite li namirnice zagrejavati, namestite
temperaturu na 150 °Ci vreme na 10 minuta.

Program Referentna |Zadatatem- |Zadato Raspon tem- | Vremenski | Protresti
tezina peratura vreme perature raspon
i Veliki | 500
Zamrznuti 200°C 20 min. 80-200°C | 1-60 min 1-2 puta
pomifrit Male |300
Veliki | 300 ) .
Torte 150 °C 25 min. 80-200 °C 1-60 min
Male | 150
. Veliki | 170 . .
Odresci 200 °C 15 min. 80-200 °C 1-60 min 1-2 puta
Male |85
. Veliki | 800 ) .
Bataci 200 °C 30 min. 80-200 °C 1-60 min 1-2 puta
Male |300
S Veliki | 500 ) ]
Pileca krila 180 °C 22 min. 80-200 °C 1-60 min 1-2 puta
Male | 300
. Veliki | 350 ) .
Kozice 190 °C 10 min. 80-200 °C 1-60 min 1-2 puta
Male | 175
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Program Referentna |Zadatatem- |Zadato Raspon tem- | Vremenski | Protresti
tezina peratura vreme perature raspon
Veliki | 240

Hrenovke/ 160 °C 10 min. 80-200°C | 1-60 min 1-2 puta

kobasice Male |[130

B Veliki | 290 ) )

Kolaci 170°C 20 min. 80-200 °C 1-60 min
Male | 150

Napomene:

« Ako pocnete prziti dok je friteza jo$ hladna, produZite jo$ 3 minute vreme pripreme.

«  Kada koristite dve posude friteze u isto vreme,

toku pripreme.

OTKLANJANJE POTESKOCA

Problem

Moguci uzrok

Savet

Friteza ne radi.

Aparat nije spojen na mrezu.

Ukljucite kabl za napajanje u
uticnicu.

U uredaju nema posude za
przenje.

Postavite fritezu u pravilan
polozaj.

Niste ukljucili uredaj dugmetom
za pokretanje.

Pritisnite dugme za pokretanje na
uredaju.

Niste postavili vreme.

Za ukljucivanje uredaja postavite
zeleno vreme pripreme.

Hrana nije dovoljno kuhana.

Koli¢ina sastojaka je prevelika.

Dodajte manju koli¢inu sastojaka.
Manje koli¢ine se ravnomjernije
prze.

Postavljena temperatura je
preniska.

Pritisnite dugme + za podesavanje
zelene temperature (pogledajte
poglavlje "Priprema hrane").

Vreme pripreme je prekratko.

Pritisnite dugme za upravljanje
tajmerom + za Zeleno vreme
pripreme hrane (pogledajte
poglavlje "Priprema hrana").

Hrana se przi neravnomerno.

Neke vrste sastojaka potrebno
je protresti na pola vremena
pripreme.

Sastojke koji leze jedan na
drugom ili jedan preko drugog
(npr. pomfrit) potrebno je na
pola vremena pripreme protresti.
Pogledajte tablicu u poglavlju
"Priprema hrane".

Hrana nije hrskava kada se izvadi
iz friteze.

Pripremili ste jelo predvideno za
pripremu u tradicionalnoj fritezi.

Za hrskavije rezultate koristite
posude namenjene pecenju u
rerni ili sastojke lagano premazite
uljem.

Posudu friteze se ne moze
umetnuti u uredaj.

U posudi ima previse sastojaka.

Ne punite tiganj preko
maksimalnog kapaciteta,
pogledajte gornju tabelu.

KoSara nije ispravno umetnuta u
fritezu.

Gurnite kosaru u posudu dok ne
Cujete klik.
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Problem

Moguci uzrok

Savet

Beli dim izlazi iz uredaja.

Pripremate masne sastojke.

Kod przenja masnih sastojaka u
fritezi, velika koli¢ina ulja curiu
posudu. Ulje proizvodi beli dim

i posuda se moze zagrejati vise
nego inace. To ne uti¢e na uredaj
niti na konacni rezultat.

Posuda jo$ uvek sadrzi ostatke
masnoce od prethodne uporabe.

Beli dim nastaje zagrejavanjem
masti u posudi. Posudu pravilno
ocistite nakon svake uporabe.

Pomfrit se neravnomjerno przi u
fritezi.

Niste upotrebili pravu vrstu
krompira.

Koristite svjezi krompir i pazite da
tokom przenja ostane cvrst.

Niste dobro isprali izrezani
krompir pre przenja.

Krompir dobro operite kako biste
uklonili $krob.

Pomfrit nije hrskav kada se izvadi
iz friteze.

Hrskavost pomfrita ovisi o kolicini
ulja i vode u krompiru.

Pazite da dobro osusite narezani
krompir pre dodavanja ulja.

Krompir narezite na manje
komade da bude hrskaviji.

Dodajte malo ulja za hrskaviji
rezultat.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Uredaj ocistite nakon svake upotrebe.

«  Iskljucite uredaj, odspojite ga iz struje i ostavite da se potpuno ohladi. Odvajanjem posude od tela friteze
ubrzavate hladenje.

«  Posudu i reSetku za przenje operite u toploj vodi sa deterdzentom, isperite i osusite. Preporu¢amo da
resetku za przenje ostavite da se namace otprilike 10 minuta. Stavite ju u fritezu i prelijte vodom sa malo
deterdzenta.

« Nemojte prati delove ili pribor ovog uredaja u masini za pranje sudova.

«  Za ciscenje nemoijte koristiti abrazivna ili na bilo koji drugi nacin agresivna sredstva za ciscenje ili ostre
alate, poput zi¢ane Cetke, jer bi to ostetilo neprijanjajucu povrsinu.

« Nemojte uranjati telo uredaja ili njegov kabl za napajanje u vodu ili bilo koju drugu te¢nost. Ocistite ga
vlaznom krpom i osusite.

«  Redovito Cistite unutrasnjost proizvoda. Lagano obrisite ulje vlaznom pamuc¢nom krpom, a zatim ga
osusite suvom krpom.

«  Proverite je li uredaj dobro osusen pre skladiscenja. Sastavite ga i spremite na cisto i suvo mesto.

TEHNICKI PODACI

Napon: 220-240V
Frekvencija: 50 Hz
Ukupna potrosnja energije: 2700 W
Volumen posude friteze 1: 521
Volumen posude friteze 2: 311
Opseg postavki temperature: ~ 80-200 °C
Opseg postavki tajmera: 0-60 min

62 eca



UPOTREBA | ODLAGANJE OTPADA

Papirni otpad i kartonsku ambalazu predajte u reciklazna dvorista. Foliju za pakovanje, kese od polietilena i plasti¢ne delove

odlozite u kontejnere za plastiku.

ODLAGANJE PROIZVODA NAKON ISTEKA RADNOG VEKA

Odlaganje otpada elektricne i elektronske opreme (primenljivo u drzavama ¢lanicama EU i drugim
evropskim zemljama koje su uspostavile sisteme razvrstavanja otpada)

Oznaka koja je navedena na proizvodu ili na ambalazi oznacava da se proizvod ne sme odlagati kao ku¢ni otpad.
Proizvod odlozite na mesto odredeno za recikliranje elektricne i elektronske opreme. Ispravnim odlaganjem
proizvoda sprecavate negativne uticaje na zdravlje ljudi i okolinu. Reciklazom materijala pomazete ocuvanju
prirodnih resursa. Dodatne informacije o recikliranju ovog proizvoda pruzice vam lokalne vlasti, organizacija za
preradu kuénog otpada ili prodajno mesto na kom ste kupili proizvod.

Ovaj proizvod je uskladen sa direktivama EU o elektromagnetskoj kompatibilnosti i elektri¢noj
bezbednosti te po pitanju teskih metala u elektri¢noj i elektronickoj opremi.

Upute za uporabu dostupne su na web stranici www.ecg-electro.eu.
Zadrzano je pravo na izmenu teksta i tehnickih parametara.
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OPITEZA OEPMOY AEPA

OAHTIEX AZQAANEIAX

Awafaote mpooeKTIKA Kat UAAgTE yia peANovTikn Xprion!

Mpo&idomoinon: Ta pétpa Kat ot 0dnyieq AOPANELQC TTOU TIEPIEXOVTAL
oTo TapoV eyxelpidlo dev mephapBdvouv OAeC TIC GUVOAKEG Kal TIG
duvnTikéC meploTaoelc. O XproTNG TTPEMEL VA KATAVOROEL OTL N KOIVA
AoyIKR, N TPoooxN Kal n @povTida gival otolxeia mou Sev umopouv va
evowpatwOolv o€ Kavéva TPoIoV. ZUVEMWCE, AUTA Ta OTOLXEIQ TIPETEL
va Sl00@alloTolv amd Tov XPRoTn Tou A&ltoupyei kat xelpiletal
TNV €V AOyw ouoKeUn. Agv @époupe uBlvn yla evdexoueveg (nUieg
TTOU TMPOKAAONKAV KATA TN HETAPOPA 1 AOyw €0QAAUEVNS XPrONG,
Slakupdvoewy Tdong 1 Tpomomnoinong 1 UETATPOTAC OTTOIOUSHTIOTE

MEPOUC TNG ouokeunc. MNa mpootacia évavtl KivdUvou mupkayldg i

nAektpomAniag, mpémel va AapBdavovtal Bacikég mPOPUAALEIC KATA

TN XPNON TwV NAEKTPIKWV CUOKEUWYV, CUUTEPINAUBAVOUEVWY TWV

akOoAoubwv:

1. BeBawBeite 611 n 140N T™NG MAPOXNG PEVUATOG OTOV XWPO OOG
QVTIOTOIXEL OTNV TAON TTOU AVAPEPETAL OTNV ETIKETA TNG OUOKEUNG,
KaBwg kat 611 n mpila gival yeiwpévn owotd. H mapox peupatog
TIPETEL VA €lval €YKATEOTNUEVN OUMPWVA HE TOUG LOXUOVTEG
KAVOVIOUOUG Kal Ta MPATUTIA Yla NAEKTPIKEC eyKaTaoTATELG (EN).
Mpémel emiong va ival eAeVBepa TTPOCGRACIUN, WOTE N CUOKEUN
va umopei va amoouvOeBei ypriyopa amod Tto pevpa, €Av eival
amapaitnTo.

2. Mnv XpnOIUOTIOLEITE TTOTE TN CUOKEUN OTIC AKOAOUBEC TTEPIMTTWOELG:
- Edv 1o kaAwdio pevpatog xel BAARN.

- Edv n ouokeun bev Aertoupyei kaBoAou 1y v Aeltoupyei cwaoTd.

- Edv éxel méoel oto €6apog 1 €dv TG €xeTe MPokaAéoel {NUId e
KAmolov aANo TpoTo.

- Edv ntav BubBiopévn oe vepd.

- Edv n ouokeun avadidel acuviBloTn oopr, Kamvo i AXO KATd TN
xpnon.

3. MPOEIAOMOIHZH: Otav 10 TPOIOV XPNOIUOTIOLETAL YyIa TIPWTN
@opd, Ba mapaxBoluv oopéC Kal Kamvog, emedr) Kaiyetal n
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TIPOOTATEVTIKA €mMKAAUYN oTa Oeppavtikd otolxeia. Autd eival

(QUOIONOYIKO. 20 OUVIOTOUUE VA «KAPETE» TN GUOKEUN Kal va TV

QAQAOETE va AEITOUPYNOEL XWPIC TPOPIUO yia Ta pwTta 15 AemTd.

Yuviotatal va agpilete Tov Xwpo avoiyovtag ta mapdBupa Kat Tig

TTOPTEG.

4. 'ONeC Ol EMOKEVEC, OUUTIEPINAUBAVOUEVWY TWV aANaYwWV KOAwSIwY,

npénel va Sie€dyovtal o€ EMAYYEAUATIKO KEVTPO €MOKeLwv! Mnv

AQAIPEITE T TTPOOTATEVTIKA KAAUUUATA ATTO TN GUOKEUN: UTIAPXEL

kivduvog nhektponAnéiac! Eav eméufete otn ouokeun, evdéxetal va

XAoeTe 10 VOUIO SiKaiwpd oag yia a&lwoel AOyw EAATTWUATIKAG I

anodoong A TNV eyyunon moldétnTac.

EmmAéov, va amevepyoroleite Kal va amocouvOéete mMAvTA TN

OUOKEUN amd To PEUUA OTIC AKOAOUBEC TEPIMTTWOEIC:

- [lpv METOKIVAOETE T OUOKEUN.

- Mpiwv amo Tov kabaplopo.

- Edv dev mpokeltal va XpnoIUOTOINOETE TTAEOV T GUOKEUN.

A@AOTE TN GUOKEUN VA KPUWOEL yla Tiepimou 30 Aentd.

6. Mpo@uld&te Tn ouokeur amd amevBeiag emagn pe vepd i AAa

uypPdA yia va amotpéPete evdexopevn nhektpomAnia. Mnv Bubilete

TN ouokeun R To KAAWSI0 pevpaToC o€ VPO 1} omolodrimoTe AANO

uypo.

7. Mnv xpnolUoToIEiTE TN OUOKEUN O €EWTEPIKOUC XWPOUG N OF

nepIBANov pe vypacia Kal pnv ayyilete 1o KAAWSI0 peLUATOC N TN

OUOKEUN JE uypd xépta. Kivbuvog nAektpomAnéiac.

8. Ma va amo@uyete nhektpomAnéia 1 TUpKayld, PNV XPnOoIUOTIOIE(TE

Tn OUOKEUN:

- Y& e€WTEPIKO XWPO 1 o€ LYPO TTEPIBANNOV.

- Kovtd o€ pmavio, vioug ) moiva.

- Kovtd o€ eU@pAekTa UNIKA, OTTWG KOUPTIVEC.

- X€& QUEON YelTviaon pe BEoeI OTIoV OUYKEVTPWVETAL BepudTNTA
(kouCiva, BepuavTikd owpata) A KOVTA O€ AVOIKTEC E0TIEC PWTIAC,.

- AKPIBWC KATW amé pia mapox PEVUATOC.

- Mnv €kBETETE TN OUOKEUN O€ APECO NAIOKO PWC.

EMnvikad
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9. TomoBetr\oTe TN OLOKeUN HOKPld amd ANa avTiKEipeva yla va
eCaopalioete TNV eAeVBEPN KUKAOPOpPIA TOU aépa TTOU amalteital
yla Tn owoTtn Asitoupyia TnG. AQrote eAeVBEPO XWPO TOUAAXIOTOV
10 eKk. yOpw Kal TAVW aTTO T CUOKEUN.

10.H ouokeuy mpénel va tomoBetnBei o€ otaBepry Kat emimedn
EM@PAVELQ, WOTE va PNV KIvOUVEVEL va avatparei Kal va xubouv
KauTd vypa.

11.Mnv  XpNOIMOTIOIEITE TN  OUOKEUN ME  TPOYPAUMATIOTH,
XPOVOSIAKOTTH, AUTOVOUO CUOTNUA TNAEXELPIOUOU 1) oToladnTToTE
AAAN O1dtaén n omoia Bétel autoOPATA TN CUCKEUH OE AElTOLPYia,
KaBw¢ urtdpxel Kivduvog mupKayldg eav n CUCKEU €ival KOAUUUEVN
r TomoBetnuévn og AdBo¢ Béon.

12.Mnv evepyoTioleite/QmevePYOTIOIEITE TN OUOKEUR ouvOEoVTAC Kal
amoouvdéovtag 1o KaAwdlo pevpatoc. MNdavta va amevepyornoleite
mpwta TN ouokev He to kouuri ON/OFF. Katomv umopeite va
amoouvdéaete To KaAwdio pevpatoc!

13.20¢ OUVIOTOUE VA YNV AQAVETE TN CUOKEUN XWpI¢ emiBAePn Kal e
10 KaAwdl10 pevpatog ouvdedepévo. Mnv amoouvdéete To KaAwdIo
pevpatogand tnv npilatpapwvtag Biaia 1o kKaAwdio. AmocuvdéoTte
10 KaAwdIo pevpatog amd tnv mpila mAvovTag To @IC.

14.Mnv a@nrvete 1o KAAWSI0 peVUATOC va ayyilel KAUTEC EMIPAVELEC I
va SlEPXETAL EMAVW ATIO KOPTEPEC AKUEC.

15. Autr) n ouokeun mpoopieTal HOVO YIa OIKIOKNA XProN O ECWTEPIKO
XWpPO.

16.H ouokeun dev mpoopiletal yia UmopikA Xpron 1 yla Xwpoug omwg:
Mikpéc koulive¢ 0g KATAOTAUATA, Ypageia Kal AAOUC XWPOUG
EPYOOIOG, OUOKEUVEG TIOU XPNOIPOTIOIOUVTAlL 0T Yewpyia f yla
EMOKEMTEC 0€ EeVOOOXEIQ, MOTEN KAl AANEC EYKATAOTACEIG KATOIKIAC,
Il CUGKEUEC TTOU XPNOIOTIOIOUVTAL OE YKATAOTACEIG OIAUOVAG.

17.Na XpnOIUOTIOIE(TE, UETAKIVEITE, ATTOONKEVETE KAl UETAPEPETE TN
OUOKEUN HoOvo og 0pBia Béon. Mnv evePYOTIOIEITE TN OCUOKEUN €AV
gival yuplopévn mAdyta i avamoda.
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18.H xpnon a&eooudp kat mpooaptnpdtwy mou dev CuVIOTWVTAL ATTIO
TOV KataokevaoTh evoéxetal va Béoel og kKivéuvo avBpwrmoug Kal
e€omAiopo.

19.0 kataokevaoTtr¢ dev @épel uBUVN yla {NUIEC ) TPAUPATIOUOUS TTOU
TIPOKANONKav amd apéAela ) akatdAAnAn xpnon. Autr n cuoKeun
€xEl OXEOIOOTEL yla VA HAYEIPEVEL TPOPIUA XWPIC TN Xprion Aadlou i
AANC Mimaprig ouaiac.

20.Na kaBapilete TAKTIKA TN CUOKEUN.

21.Awote 18laitepn mpoooy 6Tav XPNOIUOTIOLEITE TN CUOKEUN KOVTd
oe maidia!

22.H ouokeun pmopei va xpnotponoleitat and matdid nAKiag oKtw
ETWV Kal dvw, KaBw¢ Kal amd ATopa WE TTEPIOPIOUEVEC PUOIKEC,
aloONTNPIOKEG i VONTIKEC IKAVOTNTEG, 1) amd ATOUA PE AVETAPKN
EUMEIPIA KAl YVWOELG, EQOoov emBAEMovTaL i} €XOUV EKTTAIOEVTEL
VO XPNOLUOTIOIOUV TN CUOKEUN HE AOPAAELD KAl KATAVOOUV TOUG
duvntikoU¢ Kivduvouc. Ta maidida 6ev mpémel va maifouv Ue TN
ouokeun. O kaBaplopodg kat n ouvtrpnon oe eminedo xpnotn dev
nipémel va yivetal amd maidld, KTOC dv gival peyallTepa Twv 8
etwv Kat empPAgémovtal Ta madid katw Twv 8 gtwv dev MPEmel va
TANGO1A{OVV TN CUOKEUN Kal TNV TTapox PEVUATOC.

23.Ta maudid Sev mpénet va mai(ouv U Tn GUOKEUN.

24. AmayopelETal N XPrion TG OUOKEUNG:

- Xwpic va €xel TonoBetnBel owotd T0 doxeio TNyaviopatog péoa
OTO OWHA TNG OUOKEUNG.

- Xwpig va €xel eloayOei n oxdpa oto Soxeio TNyaviopatog.

- Edv 1o eowtepikd doxeio £xel pwYUES 1 €xel uTTOOTEN AAAN {nId.

25.Kivduvog eykavpatwv:

- H ouokeury Bepuaivetal katd tn Aettoupyia. Mnv KaAUTTeTe
omoladATIOTE avoiyuaTa f El0aywyEc/e€aywyég aépa.

- Mnv ayyileTe TIC KQUTEG EMIPAVEIEC.

- Na xpnotpornoleite mdvta tn Aapn yia va mdoete tn @pitéCa. Otav
XElpiCeoTe PéPN TNG OUOKEUNG evoow Ppioketal oe Asitoupyia,
XPNOIMOTIOINOTE KATAAANAQ OKEUN Kal YAVTIA OUPVOU.
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Na tomoBeteite To kKauTd doxeio kal To KAAAOL pdvo emdvw o€
EM@PAveleC aVOEKTIKEG 0TN BepuodTnTa.
Mnv poonaBrRoeTe va PeTAPEPETE Ia (e0TH) OUOKEUN. Oa TPETEL
va divete 10laitepn MPOCOX OTAV UETOKIVEITE TN OUOKEUN €VW
niepléxel (eotd A&dL A dAa (eotd vypa.
Mpoooxn: amehevBepwvetal (e0TdC ATUOC HéOw TwV Bupidwv
(eoTtoU aépa Katd To TNydviopa pe aépa. O atuog gival kautoc!
Meivete o améotacn ao@aleiag amd Tn OUCKEUR Yia va
QTTOPUYETE TA EYKAUUATA.
KpatroTe Ta Xépla Kal To TPOoWO 0ag 0 AoQAAr andoTtacn anod
TOV aTUO Kal TI¢ Bupideg aépa.
ApoU agaipéoete To doxeio anmd Tn cuokeur, MPooé€Te 1dlaitepa
yla va amo@Uyete Ta eykavpata amd Tov (e0Td atud Tou
avadidetal amod 1o eaynTo.
NaeioTe 1010iTEPATIPOTEKTIKOI AKOUN KALUETATNV ATIEVEQYOTTOINON
NG oVOKEUNG. MNapapével KauTr). AQrioTe TN CUOKEUN VO KPUWOEL
yla mepimou 30 Aenmtd mptv and omolecdATOTE ANNEC EVEPYELEC
XEIPIOMOU.

Do not immerse in water! - Mnv Bu@i{ete o€ vepa!

KINAYNOX yia maibid: Ta madid Sev mpémel va mai(ouv pe LAIKA

ouoKkevaociac. Mnv agrvete ta madid va
maiouv e TIC TAAOTIKEC OAKOUAEC. Kivduvog
aouéiac.

Kauth em@aveial

Ol emAveleg Ye auTrv TN Orpavon Kaive Katd tn xenon.

MPIN AMO THN NMPQTH XPHZH

1.
2.

3.
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Mpv XPNOIHOTIOINOETE TO TIPOIOV Yla TIPWTN YOPJ, APAIPECTE OAA TA UAIKA GUCKEVACIAG, TIG ETIKETEG Kal
TO AUTOKOAANTAL.

KaBapiote T ouokeur, cupmeplappavopévwy twv afecovdp — Oeite TG odnyie¢ oto Kepdhalo
kaBaplopdg kat cuvtrpnon.

Enmavacuvapuoloyriote A Ta €€aptApaTa Kal €l0AYETE Ta OTn Ouokeun. Mposgidomoinon: Mnv
XPNOUOTOLEITE TOTE T GUOKEUN XWPIG va €xel el0ayOsi péoa oto Soxeio n oxdpa Tnyavioparog.
TomoBetote TN @piTéCa og KATANNAN, oTtaBepr) B€on. Mnv TOTOBETEITE T CUOKEUN O€ TTEPIKAEIOTOUC
XWPOUG i} KOVTA O€ ToiXoUuG. AQroTe XwpPo TOUAAXIoToV 10 K. YUpw Kat amd mavw tne. BeBaiwbeite 611 Sev
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UTTAPXOULV QVTIKEIEVA KOVTA 0T CUCKELH TTOU Ba UITopoUcav va KAataoTpa@ouy and tn Beppotnta. Otav
XPNOIUOTIOLEITAL N GUOKEUN, NV TNV KAAUTITETE.
4. Juvdéote To kKaAWSI0 pevipaToC o€ pia mpida.

MPOEIAOMOIHXH: Otav to poidv XpnOIUOTOLETAL YIa TIPWTN Popd, Ba apayxBolv oopég Kal Kamvog, emeldn
KaiyeTal N MPOOTATEVTIKY €MKAAUYN 0Ta BEPUAVTIKA OTOIKEI. AUTO €ival GUOIONOYIKO.
J0G OUVIOTOUME VA «KAYETE» T OUCKEUN KAl VO TNV AQNOETE VA AEITOUPYHOEL XWPIG
TPOPIHO Yla Ta TTPWTA 15 AemTd. ZuvioTdTal va agpieTe ToV Xwpo avoiyovtag Ta mapdbupa
KO TIG TOPTEG.

OAHTIEZTIATHN NMAPAZKEYH FrEYMATQN

H ppité{a Oeppol aépa éxel oxedractei yia Tn Oeppikn emeepyacia tpo@ipwv Xwpic Tn xprion Aadiov i
aMwv himapwv ouotwv. Mnv xuvete Aadt i} aA\\a vypd péca otn @pitéla.

1. TomoBeTOTE TO PaAYNTO 0TO SOKEIO TNYAVIOUATOC HE TN OXAPA.

Inpeiwon: Aev gival Suvatov va TOTTOBETHOETE TTEPIOOOTEPA TPOPIUA OTO SOXEIO MO TN MEYIOTN XWPENTIKOTNTA
Tou.

2. TomoBetrioTe T0 SOXEIO PayNTOU 0TO CWHA TNE PPITECAS BepoU aépa.

3. Xuvdéote Tn @pitéda oTo SiKTUO PEVHATOC, EMAEETE TO MPOYPAUUA, TN BepUokpacia Kat Tov Xpdvo (Seite
«[livakag Tapackeung @ayntou») kat EekivAoTe pe To koupri (.

4. 'OTtav oAoKANPwOE( To MPOYPAKHA, AKOUYETAL évVa NXNTIKO orjua. EAéyETe edv TO MATO €xEL MAYEIPEUTEL: AV
€ival amapaitnTo, EMavVATomoeTAOTE TO SOXEIO KAl PrIOTE YIa MEPIKA AKOUN AeMTA.

5. Edv Sev mpOKEITAL va XPNOILOTIOINOETE TMAEOV TN OPITECQ, ATTEVEQYOTTOLNOTE TNV, AMoCUVSEDTE TNV amd To
SIKTUO PEVHATOC KA APHOTE TNV VA KPUWOEL KAAA TTPLV TOV KABAPIoHO.

Inpeiwon:

«  TaKatePuypéva TPO@IUA TIPETTEL VA ATTOPUXOVTAL EK TWV TIPOTEPWV KAL VA HAYEIPEVOVTAL AMEDA.

«  ZUVIOTATOL VO OVOKATEVETE OPIOUEVA TPOPIA OTA HIOE TOU XPOVOU HAYEIPEUATOG. Z€ AUTHV TNV TIEPITITWON,
TPaPnTe To Soxeio £€w amod TN CUOKEUN Ao Tn AaBr) Kal AVOKIVIOTE TO. 2T OUVEXELD, EMAVATOTOOETHOTE
10 Soxeio ot @pitéCa. ZupPBouln: Edv pubpiceTe TO XPOVOUETPO yla TOV UICO XPOVO UayElpéaTtog, Ba
OKOUOTE( éva NXNTIKO orpa dTav XpeldleTal avakAtepa To @aynTto. QoToo0, autd onpaivel OTt Ba mpémel
va pubuiceTe EavA TO XPOVOUETPO VIO TOV UTIOAEITTOUEVO XPOVO HAYEIPEUATOG.

6. Ed&v agpaipéoete 10 Soxeio Tnyaviouatog amd 1o owpa TG eEITéfag Katd TN A&rtoupyia, n cuokeur} Ba
otapatroel avtopata. Otav emavagépete 10 Soxeio, N PPITECA EVEPYOTTOLEITAL AUTOMATA KAl CUVEYilel
HE TO apXIkO pdypaupa. ZupPBouln: Katd tn xprion, pmopeite va mpooapudoete tn Bepokpacia 1) tov
XPOVO avaloya pe TIG TPOTIUNOELG oag. Ot pubuioelg oag Ba mapapeivouvv o€ 1oL yia Tepimou 60 Aemtd
HETA TNV agaipeon Tou SoXEOU TNYAVIOHATOG amd TO OWHA.

7. Hppitéla pmopei va amevepyomolnsi xeipokivnta mélovtag o koupri (O yia mepimou 2 Seutepdlenta.

MNpozidomoinon! Kivduvog eykavpdtwv: Na eiote 181aitepa mpooeKTikoi 6Tav XelpileoTe To Soxeio — TO00 To
@aynté 6oo Kkat 1o Soxeio givat kautd. O atudg mou Slaelyel Ppmopei va oag KAPel. Mnv ayyileTe Tig KauTéq
emavelec. Na mavete mavta to Soxeio and t Aafry. Mnv avamodoyupilete To Soyeio Tyaviopatog otav
oepBipete paynto. Ta KauTtd uypd amoé To eayntd CUCCWPEVOVTAL GTOV TTUBUEVA Tou KASou. Na xpnotpoToleite
mavta ta KataMnAa epyaleia oepBipiopatog - yia mapddetypa, Aafideg oepBipiopatod.
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NEPITPA®H NINAKA EAEMXOY
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Koupmi 1 - Aetrtoupyia (evepyomoinon/
amevepyomoinon)

MOA n epitéla TomoBetnOei cWOTA OTO owUa NG
OUOKEUNG, To koupmi Asitoupyiag avafel Matrote
TO Kouumi A&IToupYiag yia va BECETE TN OUOKELN OE
Katdotaon avapovic. AQol emAéSeTe TV emOuUUNTH
@pttéfa, éva  SelTEPo  MATNUA  TOU  KOUUTIIOU
Aertoupyiag  exiva T Sadikacia  pOyEIPENATOG.
MatoTe MOPATETAPEVA TO KOUMTT AElToupyiag yia 2
SeUTEPONETTA yla va SIOKOYETE TNV TTAPACKEUH TOU
@ayNnToU Kal va aTTEVEPYOTIOICETE T GUOKEUN.

Inpeiwon: Katd t Sdpkela Tou  payelpépatoc,
umopeite  va  SlakdYeTe  mpoowpvd
Kal va emavekkivioete Tt Sadikaoia
HayelpépaTog ayyifovtag To KOUuTTi.

Koupni 2 - EmAoyn mpoka®opicpévou
TipoypaupaTog

XpNOIUOTIO0TE AUTO TO KOUMTTH yia evaAAayr) HETAEY
TWV 8 TIPOETMAEYUEVWVY TTPOYPAUUATWY HAYEIPEUATOG.
AuTd Ta TpoypAppaTa €XOUV TIPOKABOPICHEVOUG
XPOVOUG Kal DEPOKPATIEG HAYEIPEUATOC.

Koupumi 3 - Koupmi apiotepng @pitélag
Ayyi€te to koupmi 1. AvdPel n €vdelfn aplotepng
@pttefag kal mpokabopiletal To MPwTo TPOYPAUMA
Tnyaviopatog (tnyavntég matdteg). Tautoxpova,
Oa avafoofrvel emiong n évdel§n mPOYPAUHATOG
yaviopatog. H mpoemiAeypévn Beppokpacia Kat
Sidpkela mpoypdupatog epgaviovral evaAAdE. Otav
eupaviletal n Beppokpaocia, avapet mavra n évoelgn
Oepuokpaciag otV emdvw apLoTEP ywvia NG
008dvne. Otav gppaviletal o xpovog, avafel mavta n
€vdelfn wpag otnv KATw aplotepn ywvia g 08dvng.
Eav matrioete 10 koupmi 1 yla 2 OeutepOAemTa,
pImopeite va amoemAECETE TNV TTPWTN @PITECa KAl N
ouokeun Ba petapei o KATAOTAON AVAUOVAG.
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Koupmi 4 - Kovpmi 8§14 ppirélag

Ayyi€te To Kouumi 2. Avdfel n évdein Oe€lag
epttéfag kal mpokabopileTal To MPWTO TPAYPAUHA
Tnyaviopatog (tnyavntég matdteg). Tautoxpova,
Ba avaPooPrivel emiong n €vdel§n TPOYPAUMATOS
yaviopatog. H mpoemleypévn Bepuokpacia Kat
Sldpkela mpoypdupatog epgavifovtal evaAAaE. Otav
epgpaviCetal n Beppokpacia, avdfel mavta n évdeln
Bepuokpaciag otnv emdvw OPLOTEPH ywvia NG
0686vnc. Otav epgaviletal o xpovog, avafel mavta n
€vdelén wpag otnv KATw aploTepn ywvia tng 08évng.
Eav matroete 1o Koupmi 2 yia 2 Seutepolenta,
umopeite va amoemAéSete Tn Seutepn @pitéda Kal n
ouokeun Ba peTafei og KATAOTACN AVALOVAG.

Koupma 5 kat 6 - PuBuicsig Ogppokpaciag
Kal XpOvou yia Tnv aptotepn @pitéla

Ta koupmd 5 kat 6 odg Sivouv ™ duvatotnta va
AUEAVETE 1] VA LEIWVETE TN BEPUOKPATIA HAYEIPEUATOG
otnv aplotepn @pitéfa o Prpata twy 5 °C kabe popd.
Eav matrioete mopatetapéva o Kouuri, n TiuR Ba
ala&el o ypriyopa. EUpog puBuiong Bepuokpaciac:
80-200 °C. Ta koupmd odg &ivouv emiong Tn
SuvatdtnTa va AuEAVeETE 1 VO PEIWVETE TOV XPOVO
payelpéuatog o Aentd. EAv matroete mapatetapéva
1o Koupmi, n TR Ba aAA&el ypnyopotepa. EUpog
pLUBHIONG XPOVOoUL: 1-60 AemTd.

Koupma 7 kat 8 - PuBuicsig Ogppokpaciag
Kai Xpovou yia tn de€ia @pitéla

Ta kouumd 7 kat 8 0dg Sivouv ™ Suvatotnta va
QUEAVETE I VO HEIWVETE TN BEPUOKPATIA LAYEIPEUATOC
otn 6e€1a ppitéla og Bripata twv 5 °C KABe popd. Edv
TIOTIOETE TTAPATETAUEVA TO KOUMTT, N TIUr Ba aANael
Mo ypriyopa. Eupog pubuiong Beppokpaciac: 80-200
°C. Ta koupmd odg divouv emiong ™ SduvatdtnTa va
QUEAVETE 1 VA PEIWVETE TOV XPOVO HLAYEIPEUATOC OF
Aentd. EQv MOTrOETE MOPATETANEVA TO KOUWTTL, N TIUA
Ba aMda&el ypnyopodtepa. EUpog pubuiong xpodvou:
1-60 Aemta.
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Koupmi 9 - EvaA\ayn puBpicswv ‘Evéeién 12
Bepuokpaciag/xpovou ‘Ev8eién Beppokpaciag otnv aplotepn @prteda.
Matwvtag To KOupmi Kal TNV avtiotoln £€vdeién ‘Evéeién 13
Beppokpaociag 1} xpOvou, UMOPEITE va OpIioETe TNV

amnaitoupevn Bgppokpacia kat wpa. EvOeiEn xpovou yiamy apiotep gpéla.

Koupmi 10 - Tautéxpovn AQén tng va&atEn 14 . . )
. Evdei€n mou epgavicel tn Beppokpacia/tov xpdvo otn
Tapackevng S6e€1a ppitéda.
To tyaviopa kat otic 800 @piTéleq pmopei va |
TEPUATIOTE! TAUTOXPOVA TIATHVTAC AUTS TO KOUWTT. Evbeién 15
Evbeien 11 Evdelén Beppokpaciag otn Se€1d ppiréla.
‘Evbel€n mou epgavifel tn Beppokpacia/tov Xpdévo Evéeién 16
otV aploTepn ppiteda. Evéeign xpovou yia tn Se€id ppiréda.

Evéeieic 17-24
‘EvSel€n Tou emAeyéVOU TTIPOYPAUMATOC,.

AENTOMEPEIZ OAHIIEZ XEIPIZMOY

MpwTtn eKKivnon

ApxIKQ, BeBaiwBeite 0TI Ta Soxeia Tnyaviouatog éxouv eloaxbei cwotd otn cuokeun. Elodyete To @ig otnv mpila:
n povada Ba evepyormoinBei, Ba mapdyel éva nxnTikd orfjpa, Ba avayouv OAeG oL AUXVIEG Yia éva SeuTepOAeTTO
Kat katomy Ba ofricouv. Avafel To lkovidlo Aettoupyiag.

Kataotaon avapovig

‘Otav MaTATe TO KOUUTT AEITOUPYIAG, T KOUUTTIA TNG aploTePnG Kat TnG de€1ag @pitélag avafouv. Ze autd To
onueio, n ouokeun Bpioketal og Katdotaon avapovig. Edv Sev yivel Kapia evépyela evTog 5 AETTWY, N GUOKELN
Oa anevepyomolnOei.

Xpnon povo piag @pitédag

Mathote to Koupmi 1 1y 2, avaloya pe TN eEITECa TTou BENETE va XPNOIUOTIOINOETE. AQOU Yivel n emAoyn, n

€vdelfn yla tnyavntég matdteg Oa avaBoofrivel wg To POEMAEYUEVO TIPOYPAUMA LAYEIPEUATOG. EV Tw peTady, n

€vdelfn Beppokpaciag kat xpovou avapoofrvel. EQv matrosTe mapateTapéva To elkovidlo yia 2 deutepolenta,

MITOPEITE VO KATOPYNOETE TNV EMAOYN TNG EMAeypéVNG @pitélac. Eav dev emlé€ete kapia @pitéCa, n CUOKEUN

Oa petafei oe katdoTaon avapovig.

+  XpPNOIUOTIOIOTE TO KOUWTT EMAOYNG TTPOKABOPIGUEVOU TIPOYPAMUATOC YIa VA EMAEEETE TO TTPOYPAUHA
TNyaviopatog mou OENETE va XPNOIUOTIOIOETE Yl TNV TTAPACKEUN) TOU @aynTol oag. PuBpiote n
OEPUOKPATIA 1) TOV XPOVO HAYEIPEUATOG, £AV gival amapaitnto. Katd tn puBuion tng Beppokpaciag, kKabe
TTATNHA TOU KOUuTou Ba aA\d&el Tn Beppokpacia katd 5 °C: Qv TATHOETE MAPATETAMEVA TO KOUMTTI + ) —,
n Oeppokpacia Ba auénOein Ba pelwbei taxutepa. MNa kabe mpoypaupa, To Stabéoipo eVpog Beppokpaciag
givat 80-200 °C. PUBuIon xpovou: KaBe matnpa aMAalel Tnv wpa Katd 1 Aemto- 1o Siabéaipo eVpog xpovou
gival 1-60 Aemta.

« 'OTav OAOKANPWOETE TNV €mMAOYf ) TOU TIPOKABOPIOHEVOU TTPOYPAUUATOC, TNG Beppokpaciag Kal Tou
XPOVou, matnoTe To kouuni Aertoupyiac. H @pitéla apyilel va payelpevel kat otnv 00ovn epgavifetal o
TPEXWV XPOVOG HAYEIPEUATOC HE avTioTpo®n HETpnon. H évdelén Tou emAeypéVOU TIPOYPAMATOC Eival
HOVILO avappévn, EVWw ol AANeG evSei€elc MpoypappdTwy gival oBnNoTEG.

«  Edv xpeidletal va pubuioete tn Beppokpacia r Tov Xpdvo Katd Tn SIAPKELN TOU TNYAVIOUATOC, TATAOTE TO
KouuTi evaAayrg pubuiong BepUOKPACIAG/XPOVOU Hia popd Kal KATOTIV TTATAOTE TO KOUUTI + 1| — yla va
puBpioste Tn Beppokpacia i Tov xpovo. H epitéla e§akohouBei va Aettoupyei 6tav aAalete T puBUIoN
Beppuokpaciag 1 xpovou.

«  Edv mpémel va al\a€ete To mpoypappa Katd tn SidpKela TOU TNYAVIOUATOG, TTATAOTE TO KOUUT pia @opd
yla va emAé€eTe To mMpokaboplopévo mpoypappa. H @pitéla Ba otapatnoel kat n éveelén emieypévou
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mpoypdupatog Ba apyioet va avaBoofrvel. T auTto To onpeio, UMOPEITE va TTATHOETE EMAVEINNUUEVA TO
KOuWTT yia va eMAEEETE éva ANNO TTPOYPAMUA. MTTIOPEITE £MTiONG VA TTPOCAPUOCETE T BEPUOKPATIA KAl TOV
XPOVO HAYEIPEUATOG.

Edv matroete To Kouumi Aettoupyiag Katd To Tnydviopa, n cuokeur} Ba otapatrioel. Eav Sev yivel kapia
EVEPYELD EVTOG 5 ANeMTWV PETA TO OTAPATNUA, N OUOKeUN Oa peTaPel 0€ KATAOTAON AVAMOVAG.

EQv XpelaoTei va ammevePyOTIOOETE T CUCKEUN KOTA TO TNYAVIOUQ, TATAOTE TO KOUMTT AEITOUPYIAG yia
2 deutepolenTa. To BEPPAVTIKO OTOIKEIO KAl O KIVNTAPAG OTAUATOUV va AEITOUPYOUV. T€ auTtd To onpeio,
otnv 086vn eppaviletal n €vdelgn «OFF» Kal amod T CUOKEUT AKOUYETAL €va NXNTIKO ONpa.

‘Otav oAokAnpwOei To TNyaviopa, n 006vn epeavilel Tnv évdelén «OFF» Kal n CUOKELN TTAPAYEL 5 NXNTIKA
onpata. H 066vn ofrvel Kal n CUOKEUN EMOTPEPEL OE KATAOTAON AVAUOVAG.

Edv tpafnrete £€w tn @pitéla Katd To payeipepa, otnv 086vn Ba eppaviotei n évdelén «OPEN» (Avolyua).
H ouokeun Ba otapatroel kal Sev Ba cuveyioel To Tnydviopa péxpL va lodyeTe avd to Soxeio.

Tavtéxpovn Xprion Kat Twv §Uo povadwv @prréfag

PuBpiosig payeipéparog kat ata Vo doyeia
Tyavioparog

Mpwta, emMAEETE TNV TPWTN EPITECA UE TO KOUUTT Kal puBuUioTe To MPOypauua, Tn BEppoKpasia Kal Tov
XPOVO HOYEIPEUATOG. XTN OUVEXELQ, EMAEETE TN Sdeltepn @pITéCa Kat pubuioTe To emMBUUNTO MPOYPAUUA,
™ Beppokpaaia kat To Xpovo e Tov {Slo TpoTo.

Matiote to Kouuni Asrtoupyiag yla va EEKIVAOETE TO Tnyaviopa Kat ota dvo doxeia Tnyaviopatog. Ot
evdeielg Twy avtioTolwyv povadwv epitélag, padi pe Ta evepyd TIPOYPAUMATA, avABouv eVAANAE peTd
amod 6 deutepdAenTa.

Mmopeite emiong va Eekivioete To TNyAviopa Kat oTig 0o @pitéleg SladoxIkd — PWTa PUBUIoTE TIG
TIAPAMETPOUG TNYAVIOHATOC Yla TNV TTPWTN @PITECA KAt EEKIVAOTE TNV TTAPACKEUN LUE TO KOUUTTI AElTOLPYIAG.
3TN OUVEXELQ, TIIEDTE TO Koupri 2 Kal emavaldfete Tn Stadikaoia yia tn Sevtepn epitéla.

Evoow kat ot SUo @pItéleg Tyaviouy, umopeite va matioeTe To Kouuri evaAlayng Beppokpaaiag/xpdvou
yla va ep@avicete otiypiaia tn pubuion Bgppokpaciag tnyaviopatog otnv avtiotolxn oBoévn yla tn
@ptteCa. Metd amo 3 SeutepdAenta, oTIG 006veC Ba eppavioTei Eavd 0 UTTOAETOUEVOG XPOVOG TTAPACKEUAG.

AM\ayn TWV TAPARETPWV TNYAVIGHATOG

Edv xpeldletal va aMdete tn Bepuokpacia 1 ToV XpOVo VW XPNOIUOTIOLEITE Kal Ta dUo @PITECES
TAUTOXPOVQ, TTATAOTE TIPWTA TO KOUUTTL yIa VA EMAEEETE TNV KATAAMNAN @piTéla Kal KaTdmy pubuioTe n
OepUOKPATia Kal TOV XpOVo OTwG amatteital. To mpoypappa dgv pmopei va aAAEEL KATd TNV TOPACKEUN.
Edv Sev ekteléoete kapia evépyela eviog 10 deutepolémtwy, n 008dvn Ba emoTtpéPel autduata otnv
KOVOVIKN KatdoTtaon Aeltoupyiag.

Edv xpelaoTei va aMAEETE TO TPOYPAUUA HAYEIPEUATOG KATA TN SIAPKELD TOU TNYAVIOHATOG, TTPEMEL TTPWTA
va BéoeTe o€ MaUoN TO TNYAVIOUA TTATWVTAG TO KOUTi 1/2 Kat To kouumi Aettoupyiag. Mmopeite katomv
va aAMdéete To mpoypappa. Matrote avd To kouumi Aertoupyiag yla va EEKIVAOETE Kal TTAAL TO TNYAVICUA.
Edv Sev KAveTe Kapia evépyela yla 5 Aemtd petd v mavon tng Siadikaciag payeipépatog, n epitéla a
petafei oe katdoTaon avapovig.

Amnevepyomoinon piag @pitélag

Matiote to Kouumi TNG PPEITéCag 1 i 2 Kat KATOMV TATAOTE TTAPATETAUEVA TO KOUMTT A&rtoupyiag. H
emAeypévn @pttéla peTafaivel o€ KATAOTAON AVAUOVAG.

E§aywyn Tou Soyxeiov Tnyavioparog
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Eav tpafriéete é€w to Soxeio Tnyaviopatog Katd To payeipepa, otnv 08dvn Ba epavioTel n évdeln
«OPEN» (Avotypa). To tnyaviopa oto doxeio Tnyaviopatog Ba otapatroel Kat Sev Ba CUVEXIOTEL HEXPL va
TomoBetroete avd To doxeio otn B€on Tou. H deltepn @pitéla Ba ouveyioel va payelpevel Xwpig SLaKoT.
Mmopeite va agalpéoete éva Soxeio Tnyaviopatog omoladATIOTE OTIYHR Kal va eMeePYAOTEITE TO aynTd
XwpIg va emnpeaoctei n mapaokeur otnv AN epitéda.

Eav tpapnéete é€w tn @pitéla oe katdotaon avaupovng, otnv oBovn Ba eugaviotei n évdelfn «OPEN»
(Avolyua). Ze auto To onueio, n epttéda dev umopei va xpnotpomolnOei.
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MNavon tyavioparog

«  Edv matrioete To Koupmi Aeltoupyiag Katd To TNYAVIoHA Kal oTi¢ SU0 @pITélEg, TO TNyAviopa Ba OTaPATAOEL
mpoowpivd. Kat ot dvo evdeielg 006vng kat mpoypdupatog Ba avaBoofrivouv. Edv matroete {avd 1o
Kouuri Aertoupyiag, To Tnydaviopa 6a cuvexIoTEi.

«  Edv otapatioste mpoowpivd To TNyAaviopa Kat Sev eKTENECETE Kapia Aeltoupyia evtog 5 Aemtwy, Kat ot Suo
PpITECEG Ba petafolv o€ KATAOTAGN AVALOVAG.

+ MOMG OTaPATHOETE TPOOWPLIVA TO TNYAVIOUA, UTTOPEITE VO AANAEETE TO TTPOKABOPICHEVO TIPOYPAMUT, TN
OepUOKPATIa Kal TOV XPOVO, OTIWE ATIAITEITAL, TATWVTAG TO KATAMNAO KouuTi Tng aptoTepnc (1) i Se€idg
(2) ppiteCag. A@ol aMAEeTE TIG PUBUIOELG, UTTOPEITE VA CUVEYIOETE TO TNYAVIOHA TTATWVTAG TO KOUMTTI
Aertoupyiag.

TepUATIOHOG TN TAPAGKEVNG Kal 0TIC U0

Pprrédec

+  Edv matrfioete mopatetapéva 1o Koupri Aertoupyiag yla TOUAdxIoTov 2 SEUTEPONETTA KATA TO Tnydvioua,
70 TNydviopa Ba Siakomei kat To privupa «OFF» (Amevepyomoinon) Oa epgavioTei kat otig Vo 086veg. H
OUOKEUN TTApAyel éva CUVTOHO NXNTIKO Orjpa Kal HETAPBAIVEL O KATAOTAGN AVAUOVAG.

+  EdvBéhete va SlakoPeTe To payeipepa o€ pia povo @pitéda, TATAOTE TPWTA TO KOUUT 1 1 2 yla va emAECETE
™V KATAANAN @pitéda Kal KOTOTIV TTATHOTE TTOPATETANEVA TO KOUUT A&lToupyiag yia TOUAdxIoTov 2
SeutepdAenta. To Tnydviopa otnv emAeypévn @pitéla Ba Swakomei kat otnv 006vn Ba gupavioTei n
€vdelfn «OFF» (Amevepyomoinon). H cuokeur mapdyel éva cUVTOUO NXNTIKO orjpa Kal n epttéla petafaivel
o€ KatdoTtaon avapovig. Xe autd To onpeio, n katdotaon Aettoupyiag TG epitéCag aAdlel og Tnydviopa
pévo oe pia eprtéla.

Tautéxpovn AN TNG MapacKevng

« AuthA n Aertoupyia gival evepyn povo eav puBpioete Kat Tig U0 @PITECEC YIa TNYAVIOUA, OANG £xel puBULOoTEL
S1aPopeTIKS TPOYPApHA Yia KABe @ptTéCa e SlagopeTiKA SIAPKELA. X€ AUTHAV TNV TIEPIMTWOo, avapel To
KOUUTT{ TAUTOXPOVOU TEPUATIOHOU AEITOUPYIAG.

«  EdQv matoeTe 10 Koupni mpv EEKIVAOEL TO TNYAVIOUA, TO @aynTo Kat oTi SUo @pitéleg Ba pubuioTei éTol
WOTE TO TNYAVIOHA Vo 0OAokANpwBEi Tautdxpova. Etol, edv éva doxeio publIoTel o€ HIKPOTEPO XPOVO amd
TO AAMO, TO TNYAVIOUA OE AUTO TO OKEVOC Ba EEKIVAOEL ApYOTEPA WOTE N TTAPACKEUH Kal 0TIG SUO PPITECEC
va oAoKANpwOEi TauTtdxpova.

«  Koatd tnv kaBuotepnuévn évapén Tou PAYEIPERATOG, 0TV 006vN TG QPITECAG HE TO HIKPOTEPO XPOVIKO
Sidotnua Ba eppaviCetal n évelgn «HOLD» (Avapovry).

NAPAXZKEYH OATHTOY

O mapakdtw mivakag Ba oag fonOroet va mapaokeudoeTe SIAPOPETIKA YEUHATA Kal VO pUBUIOETE CWOTA TN
pprreda.

Inueiwon: INUEIWOTE 0TI AOYw TNG SIAQOPETIKNAG TTOIOTNTAG KAl TOU PEYEBOUG TV TPOQPIUWVY, Ol TTAPAKATW
pubuioelg eival katd mpooéyyion.

Emeidn n texvoloyia Rapid Air Bepuaivel auéows Tov aépa 0To E0WTEPIKO TNG CUOKEUNG, N agaipeon g
@ptTECaC amd TN CUOKEUN KATA TO TNyaviopa Sev Ba SiakoPel oxedov kaBdAou Tn Sladikacia payelpéUaToc.

Tuppoulég

+  Kotd v mapaokeur @ayntou, A\aBete umoyn To péyebog Kal TNV moodTNTA TOU GaynToU TToU ETOIUACETE.
Avdaloya e To péyeBog Kal TNV TOOOTNTA TOUG, CUVICTOUKE TNV aKOAOUBON XPOVIKA TTEPIOSO CUYKPITIKA UE
TIG TIPEG TTOU ep@avifovTal oTov TTivaKa:
«  Juvtdpeuon - o€ EPIMTWOon emMegepyaciag TPOQINWY HIKPOTEPOU PEYEDOUG 1} TOCOTNTAG.
«  Eméxtaon - étav payelpeleTe TpO@IUa peyaNUTEPOU PeYEBOUG 1 TOOOTNTAG.

+  To OVAKATERA TWV UNKWV UIKPOTEPOU HEYEDOUG OTA MIOA TOU XPOVOU UAYEIPEUATOC BENTIOTOTOLEL TO
TENIKS amoTéNeOUA Kal UMmopei va BonBnogl oTnv amo@uyn Tou avopoldpop@ou podiouatoq.

«  [a va KAveTe TI¢ MaTATEC TPAYAVEG, TTPOOBEOTE TOUG Aiyo AASL Kal TNyavioTe TG AUéowc.

« Mnv payelpevete oAU Mmapd UAIKG, OTwg AouKavika, og @pitéla Bepuol aépa.
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+  Ta ovoK Tou PMOPOoUV va TTAPACKEUAOTOUV GE QOUPVO UMOPOUV EMIONG VA E€TOIUACTOUV Ot @pITe(a
Oeppou aépa.

+  HBEéATIoTN mOCOTNTA Yia TNV TAPACKEUH TPAYAVWV TNYAVITWV TTATATWV ivat 500 ypaupdpta.

«  Xpnotgomomote €tolun CUUN yla YAUKA yla ypriyopn Katl €UKOAN TIApOOKeUn YEUIOTWV embopmwv. H
£trolun CUuN amattei miong MyotePO XPOVO TTPOETOLUACIAC Ao TNV OmTIKr {Oun.

«  Edv BéAete va Ynoete KEIK i KIG, 1} €Qv BENETE va ETOINACETE TPAYAVA TnNyavitd 1| YEPIOTA embodpmia,
TomoBetnoTe évav Sioko Ynaoipatog 1 pia eéppa (Sev mepthapBdvetar) otn @pitéla Beppov aépa.

+  Mnopeite emiong va xpnolpomoijoete ™ @pttéla Bgppol aépa yla va (eotdvete @aynto. Ma va
Eavaleotavete Ta UAIKG, pubpioTe Tn Beppokpacia otoug 150 °C kat Tov xpovo ota 10 AemTa.

ENMnvika I

Mpdypaupa | Bapog MpoemAey- |Mpoem- EUpogOep- | EUpoOG Avakivnon
avagopdag pévn Beppo- | Aeypévog | pokpaciag | xpovou
Kpacia Xpovog
Katepuypé- | Meydho | 500
VEG TNYAVNTEG Mikod 200 °C 20 Aemtd | 80-200°C 1-60 Aemtd 1-2 popég
naTdtec IKPO 300
, MeydAo | 300 , .
Kéik - 150 °C 25hentd | 80-200°C 1-60 Aemta
Mikpo 150
i Meydho | 170 ) ) )
Mrmpt{OAeg - 200 °C 15 \entd | 80-200°C 1-60 Aemtd 1-2 popEg
Mikpd |85
5 Meyaho | 800
Mroutdria e 200°C 30Nemta | 80-200°C | 1-60Aemta | 1-2 gopéc
KOTOTOUNOU | Mikpd | 300
; Meydho | 500
Orepolyec e 180°C 22Nemtd | 80-200°C | 1-60 Nemtd | 1-2 popéc
KOTOMOUNOU | Mikpd | 300
. Meydaho | 350 \ . ,
Tapideg - 190 °C 10 A\entd | 80-200°C 1-60 Aemtd 1-2 popég
Mikpo 175
) Meydho | 240 ) . )
AOUKAvika - 160 °C 10 A\entd | 80-200°C 1-60 Aemtd 1-2 popéEg
Mikpo 130
Meyaho |290 , .
Cupcake - 170 °C 20 A\enmtd | 80-200°C 1-60 Aemtd
Mikpo | 150
INUEIWDCELG:

«  Edv exiviioete TOo Tnyaviopa evw n @pitéla aépa gival akdopn kpva, mpoobéote 3 Aemtd otov Xpdvo
HaYEIPEUATOG.

«  'Otav xpnotporoleite kat Tig dVo PPITECEC TAUTOXPOVA, MITOPEITE va pubuioste Tn Bgpuokpacia fi Tov
XPOVO CUUPWVA UE TNV TPEKOVoA SLadIKATIa HAYELPEUATOG.

ANTIMETQMNIZH NTPOBAHMATQN

Mp6BANpa MOavn artia NAoon
H @pitéla Beppou aépa Sev H ouokeun Sev gival ouvdedepévn | ZuvdéoTe To KAAWSIO PEVUATOG OE
Aertoupyei. 0710 SikTUO PELHATOG,. W mpida.
H ouokeun Sev mepiéxel Soxeio TomoBetrote T0 Soxeio
Tnyaviopatog. TNYAVioPaToG 0Tn owoTr Béon.
Agv €XETE EVEPYOTIOINOEL TN MatroTe 1o Koupni Aettoupyiag
OUOKEUN JIE TO KOUWTTi AEITOUpYiac. | 0Tn GUOKEUN).
Aev puBuioarte Tov xpbvo. lNa va evepyomoljoete n
OUOKEUN, puBpioTe Tov eEMBUPNTO
XPOVO HAYEIPEUATOC.
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MpoBAnpa

MOavn artia

Noon

To @ayntd Sev payelpeveTal
QAPKETA.

H moodtnta Twv VAIKWV gival
UTTEPBOAIKA LEYAAN.

BAATE HIKPOTEPEC TOCOTNTES
VAKWV. Ot pIkpdTEPES TaPTIOES
Tnyavifovtal Mo OUoIOpoPPa.

H puBuiouévn Bepuokpacia sival
unePBOAIKA XOUNAR.

MatioTe To Koupmi pUBUIONG
Oeppuokpaciag + yla va opioete
v emBupntr Oeppokpacia
(&gite TO KEQANALO «[lapaockeur
@ayNnToU»).

O XpOVOG HAYEIPEUATOG Eival TTOAD
OUVTOMOG.

MNatriote 1o Koupmi eAéyxou
XPOVOUETPOU + Yl VA OPICETE TOV
€MOUUNTO XPOVO HAYEIPEUATOG
(beite To KEQANAILO «[Mapaockeur
@aynTou»).

To @aynté tnyaviletat
QAvVOHOoLOpOop®a.

Oplopéva LAIKA Tipémet va
AVaKIVOUVTAl OTN HECN TNG
TIOPOOKEUNAG.

Ta uAika ou Bpiokovtal

TO éva MAVW OTO AANO (TY.
TNYavNTEG TATATEC) O TTPEMEL
va avakivouvtal oTn HEoN Tou
HayElpEPaTOG. Agite TOV THivaKka
oT0 Ke@ahato «[apaokeun
paynTou».

To @aynTo Sev ival Tpayavo dtav
Byaivel and ™ pitéda.

Tnyavioate éva mdto 1o onoio
TIPETIEL VOl TIOPACKEVAOTE( O
mapadooiakn epitéda.

lNa mo Tpayava amoteAéopata,
XPNOIUOTIOINOTE TIATA TTOU €ival
KOTAANAQ yla @oUpvo 1 aAeiPTe
eAappa Ta UNIKA PE NGO

H ppitéla Sev pumopei va eloayOei
OTN CUOKEUN.

Yridpyouv mépa moAAd UAIKA OTo
Soxeio.

Mnv yepilete T @pitéla mépav
NG HEYIOTNG ToodTNTAG, PAETE
mapandvw Tivaka.

To kKahdB1 Sev éxel eloayxBei cwoTd
oto Soxeio Tnyaviopatoc.

SmpwEte To KANAO! péoa oto
Soxeio HEXPL VA AKOUOETE £Val KAIK.

Byaivel Aeukog kamvog amd
OUOKEUN.

Mayelpetete Aimapd VAIKA.

‘Otav Tyavilete Mmapd VAIKd o€
@ptteda, Stapevyel oto Sdoyeio
UEYAAN ToodTNTA AITTApNG 0Uoiag.
H AMimapry ouoia mapdyet Aeuko
Kamvo Kat To doxeio pmopei va
BepuavOei meploodTepo amod o,
ouvBwe. Auto Sev emnpeddlel Tn
OUOKEUN 1) TO TENIKO amoTENECUA.

To Soxeio Tnyaviopatog mepLéxel
UTTOAEippaTa AiToug amo
TIPONYOUHEVN Xprion.

O AeUKOG KATVOC TTIPOKOAEITAL
amod Tn Béppavon Tou Aimoug
oto doxeio. KaBapiote owotd to
Soyxeio peta amod kAbe xprion.

O1 TNyavnTtég matateg dev
yavifovtat opoldpopea otn
pptreda.

Agv XpNOIUOTIOINCATE TOV OWOTO
TUmo nmatdrac.

XPNOIUOTIOIOTE PPEOKEG TATATEG
Kat BePaiwbeite Tt Mapapévouv
OKANPEG KATA TN SIAPKELD TOU
Tnyaviopatog.

Agv EeMMUvaTte OWOTA TIG KOMMUEVES
TATATEG TTPLV TO TNYAVIOUA.

ZeMAUVETE KOAA TIG TTATATEG YIa vVa
QTTOUOKPUVETE TO AUAO.
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ENMnvika I

MNpofAnpa MOavn arria Noon
Ot tnyavntég matateg Sev gival To méoo tpayavég Ba givat ot Mpwv mpooBéoete To AAdL,
TPayavég étav Byaivouv amd tn yavnTég matdteg e€aptatatand | BePaiwdeite 0TI £XETE OTEYVWOEL
ppitéda. Vv moodtnTta Aadilou Kat vepou OWOTA TIG KOUMEVEG TIATATEG,.
OTIC TTATATEC. Koyrte Tig matdteg oe HKpOTEPA
KOMMATIA Yla VA TIG KAVETE TTIIO
TPAYAVEG.
MNpooBéote Aiyo Aadt yia mo
TPAYavo amOTEAECHA.

KAGAPIZMOZXZ KAI ZYNTHPHZH

KaBapiote Tn ouokeun petd amd kabe xprion.

ATIEVEPYOTTOIOTE TN CUCKEU, ATOCUVSEDTE TNV amod TNV TAPOX PEVUUATOC KAl AQROTE TNV VA KPUWOEL
eVTEAWG. ApaipéoTe To Soxeio Tnyaviopatog amd To cwua tng PITéCag yia va eMTAXVUVETE TV YUEn.
MAUveTe To Sox€Ei0 TNYAVIOHATOG KAl TN OXAPA TNYAVIOPATOG O XAIApO VEPO LIE ATTOPPUTIAVTIKO, EEBYANTE
TA KAl OTEYVWOTE TA. ZUVIOTATAL VA AQAVETE TN OXAPa TNYAVIOUATOC VO LOUMAOEL Yia TiEpimou 10 Aemta.
TomoBetote TNV péoa 0To Soxeio TNyaviopatog Kat pifte vepd He Aiyo amoppumavTiko.

Kavéva e€aptnua i afecoudp autou Tou PoidvTog Sev MAEVETAL GTO TTAUVTHPLO THATWV.

Mnv xpnotpormoleite SlafpwTika 1) AAa amoeoTikA KAOAPIOTIKA 1) AtXNEdA EpYaAEia yia Tov kabapiopo,
OMWE CUPHATIVA GPOLYYAPAKLA, KABWE autd Ba TPoKaAEéTel {NUId 0TNV AVTIKOAANTIKY EMQAVELQ.

Mnv BubBilete TO OWHA TNG CUOKEUNG I TO KAAWSIO PEVATOC O VEPO 1] AN LYPA. ZKOUTTIOTE pE éva Uypd
Tavi Kal OTEYVWOTE.

Na kaBapileTe TAKTIKA TA ECWTEPIKO TOLXWHATA TOU TTPOIOVTOC. TKOUTTOTE amad e éva vwto Bappakepo
TTavi Kat KAatomiv OTEYVWOTE PE €va oTEYVO Tavi.

BeBaiwbeite n ouokeun eival MAAPWE OTEYVN TIPWV va TV AmoBNKEVOTE. TUVAPUOANOYAOTE TNV Kal
amoBnKeLOTE TNV 0€ KABAPO Kat ENPo PEPOG.

TEXNIKA XTOIXEIA

Téon: 220-240V
Yuyvétnta (Hz): 50 Hz
JUVOAIKN €i0060¢ 1oXVOG: 2.700 W
‘Oykog epitélag 1: 521
‘Oykog epitélag 2: 311

EUpog pUBuIoNng Beppokpaciag: 80-200°C
EUpog pUBuIoNG xpovouétpou:  0-60 Aemtd
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XPHZH KAI AMTOPPIYH ANOBAHTQN

XapTi MEPITUAIYHATOG KAl AUAAKWTO XapTOvL — TapadwaoTe O€ onueio avakukAwong. Meuppdvn ouokeuaoiag, oakoUAeC PE,
TAQOTIKA OTOIKEI — TIETAETE 08 KAGOUG AVOKUKAWONG TAACTIKWV.

AMNOPPIYH NMPOIONTQN XTO TEAOZ THX ZQHZ TOYX

Anoppupn nAeKTPIKOU Kat NAEKTPOVIKOU e§O0MAIOHOU (1oXVEL o€ XWPEG péAN TNG EE Kat GAAEC Evpwmaikég

XWPEG MOV £Qapuoouv GUOTNHA AVAKUKAWONG)

To ameikovi{duevo cUPBONO GTO TIPOTBV 1} OTN CUCKEVATIA oNUaivel OTL To TPOIdV Sev TPEMeL va avTipeTwTiCeTal

w¢ ouvnBeg oklakd amoPAnTo. MapadwoTe To TPOIGV OTO TIPOPBAEMOUEVO ONUEIO yla TNV avaKUKAwGN

NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU £EOTAIOHOU. ATIOTPEPTE TIG APVNTIKES EMIMTWOELG OTNV avBPWTIVn LYEIa Kal 0TO

TEPIBANOV AVAKUKAWVOVTAG OWOTA TO TIPOIOV 0ag. H avakUkAwon cupfBaMel otn S1atripnon Twv QUOIKWY I
mOpwV. MNa TEPICOOTEPES MANPOPOPIEG OXETIKA PE TNV AVAKUKAWON AUTOU TOU TTPOIOVTOG, EMKOIVWVAOTE UE TIG 08/05
TOTIKEG APXEG, TOV TOTIIKO opyavioud eme€epyaciag amoppIUHATWY 1 TO KATACTNHA aTmd TO OTo{0 ayopAsaTE TO

TIPOIOV.

NAEKTPOUAYVNTIKY) CUMPBATOTNTA KAL TNV NAEKTPLKT) A0PANELD, KABWG Kal e To {ATNUA TNG XPong

AuTO TO TIPOIOV OUUMOP@WVETAL ME TI amartioelg g odnyiag tng EE oxetikd pe v c €
Bapéwv HETAANWY 0g NAEKTPIKS Kal NAEKTPOVIKO EEOTIAIOUO. -

To eyxelpidlo xeipiopou eival Siabéoipo otn dievbuvon www.ecg-electro.eu.
Me Tnv em@uAaén aAaywyv 0TOo KEINEVO Kal OTIG TEXVIKEG TTAPAUETPOUG,.

EMnvikad
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YKpaiHcbka MoBa

FAPAYENOBITPAHA XXAPOBHA

IHCTPYKLUIT 3 TEXHIKW BE3MEKU

YBaXXHO npouuTaiTe Ta 36epiraiiTe AnA noganbLIOro
BMKOpPUCTaHHA!

Monepep)KeHHA: 3aX0AN TA IHCTPYKLIT 3 TEXHIKM 6e3neKu, AKi MiCTATbCA
Y UbOMY KepiBHWULTBI, He BKNIOYalOTb BCi YMOBM Ta MOX/NBI CUTYaLlil.
KopuctyBau ma€e po3ymiTu, WO 340POBUIA Ny3, yBara Ta be3neka €
dakTOpamu, AKi He MOXYTb OyTU iHTEerpoBaHi y ToBap. Tomy, Li pakTopu
MaioTb 6yTn 3abe3neyeHi KopucTyBayem(amu), AKi BUKOPUCTOBYIOTb
nobyToBui npunag. M He Hecemo BiANOBIAANbHOCTI 3a MOLLKOAKEHHS,
OTPMMaHI Mig Yac TPaHCNOPTYBaHHA, Yepe3 HeBipHe BMKOPUCTAHHA,
I CTPVIOKM Hanpyrv, MOANdIKaLiT abo HanawwTyBaHHA OyAb-AKOT YaCTUHN
nobyTtosoro npunagy. [na 3axucTy Bif pu3nKy BUHUKHEHHSA NOXeXi abo
eNeKTPUYHOrO LIOKY Mif YaC BUKOPUCTAHHA eNekTPUUYHNX NoOyToBUX
npunaais HeobxiAHO JOTPMMYBATUCA HACTYMHUX NpaBun b6e3neku:

1.

78

MepekoHanTeca, WO Hanpyra y po3eTui Bignosigae Hanpysi,
AKa BKa3aHa Ha eTmkeTui nobyToBOro npunagy, Ta WO po3eTka
NpaBuUNbHO 3a3emsieHa. PozeTka Ma€ 6y T BCTaHOBIEHa BigNoOBIAHO
[0 ENEKTPUYHNX NPaBKU Ta HOPM Y BignosigHocTi o EN. Mae byTtn
3abe3neyeHnii BiNbHWIN JOCTYN Ao NobyToBOro npunagy, Wwob noro
MOXHa Oyno WBMAKO Bif'€AHATY Bif PO3eTKM Y pa3i HEOOXiZHOCTI.

Hikonu He BUKOpUCTOBYITE NpWnag y HacTYMHWX BUNagKax:

- AKWwo cnnoBuin Kabenb NOLWKOAXKEHO.

AKLWO npunag He npautoe abo NpaLtoe HenpaBUbHO.

AKLWoO BiH BMaB Ha 3eMto a60 OyB NOLUKOAMXKEHMNI iHLLNM YNHOM.
AKwo BiH 6yB 3aHYpeHWIN Y BOAY.

AKLWo Nifg Yac BUKOPUCTaHHA NOOYTOBUI NpWIag MaEe He3BUYaNHWNIA
3anax, aum abo 3BYK.

MONEPEAMEHHA: [lpy nepwomy BUKOPUCTaHHI npunagy
3'ABNATbCA 3anax i gum, Wo npussene A0 BUFOPAHHA 3aXMCHOro
MOKPUTTA Ha HarpiBanbHuX enemeHTtax. Lle HopmanbHO. Mw
PEKOMEHAYEMO 3anuwnT  nobyToBWUIA Npunag  MNpauoynm
nepwi 15 xeunuH 6e3 ixi, Wwob BiH «npuropis». Mn pekomeHayeMo
NPOBITPIOBATV NPUMILLEHHSA, BIiAKPWBLLY BiKHa Ta ABepi B KiMHaTI.
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Bci pemoHTHIi po6oTW, BKAOYauM 3amiHy Kabenio, MatoTb

BUKOHYBATUCA Yy NpodecinHomy cepBicHOMY LeHTpi! He 3HimanTe

3aXMCHI KpUWKK NoOyTOBOro npunagy yepes pusnK OTPUMMaHHA

eneKTPUYHOro Woky! Y pasi BTpyyaHHA o NobyTOBOro npunagy Bu

PU3NKY€ETE BTPATUTU 3aKOHHE MpPaBO Ha MO30B LWOAO MOpYLLEHO!

po60TK abo Ha rapaHTio.

Kpim TOro, 3aBxauv BUMmnKanTe nobyToBun npunag i Big'egHynTe Big

MepeXi y HaCTyMNHUX BUNagKax:

- [lNepepn nepemiweHHAM npunagy.

- [lepep ounieHHAM.

- AKwWo BM He OygeTe BUKOPUCTOBYBaTK NOOYTOBWIA NPUNagA,.

3aBxau pante nobytosomy npunagy oxonoHytu Brpogosx N

Npn6an3HO 30 XBUNUH.

3axuwante nobyToBuin npunag Big 6e3nocepefHbOro KOHTAKTY

3 BOAOK Ta iHWMMW piguHamMn gnsa nonepepXeHHA MOXIMBOro

enekTPUYHOro LWoKy. He 3aHyptonTe npunag abo cunoBuii Kabenb

y Bogy abo iHLWi pignHu.

He BukopucToByiite nobyToBMIN Npunag Ha Bynuui abo y Bonorux

MPUMILLEHHAX, Ta HE TOPKaNTeCa cunoBoro Kabento abo nobyToBoro

npunagy BONOTMMWU pyKaMu. PU3MK OTPUMMAHHA efeKTPUUYHOro

LLIOKY.

LLlo6 YHUKHYTUN yparKeHHA eNekTPUUYHUM CTPYMOM abo noxXexi, He

BUKOPUCTOBYITE Npunag:

- Ha Bigkputomy nosiTpi abo y Boforomy cepefoBuLi.

- [Mopyu 3 BaHHOIO, AyLwem abo bacenHoMm.

- Mobnu3y nerkosanmmcTx MaTepianis, HaNPUKag WTop.

- Y 6e3nocepepHinn 6GM3bKOCTI Bif MiCLlb HaKOMMYeHHA Tenna (niy,
obirpiau) abo 6ina BiAKPUTOro BOrHio.

- be3nocepefHbo nig eNekKTPUYHUMM PO3ETKAMMU.

- Tpumarite nobyToBWMIA Npwunag nogani Big NPAMMX COHAYHMX
MPOMEHIB.

9. Po3miwyiiTe npunag nogani Bif iHWNX NpeaMeTiB, Wob 3abe3neuntu

BiIbHY ULMPKyNAUilo MOBITPA, HeobxigHy AnA BipHOi poboTu.

YKpaiHcbka MoBa
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YKpaiHcbka MoBa

3anvwTe npuHaMHi 10 cM BifIbHOrO MPOCTOPY HABKOMO Ta Hapj
no6yToBMM NPUNAZOM.

10.MobyToBMI Npunag HeobXigHO PO3TallyBaTW Ha CTiNKiM i PiBHIN
MOBEPXHi, OO BiH He Mir NepeKknHYTUCA Ta PO3INTI rapaYy pPiguHy.

11.He BukopucTtoByiite nobytoBUin npunag 3 MNpPOrpaMmytummm
npvnagamu, TauMepoM, aBBTOHOMHVMM CUCTEMaMU KOHTPOSTIOBaHHA
ab0 iHW1MK Nprnagamm, AKi aBTOMaTUYHO BMUKAKOTb Npuiag, yepes
PU3UK NOXKeXi, AKLLO Npuiag HakpuTo abo HeBIPHO PO3MiLLEHO.

12.He BMuKainTe Ta He BUMUKaNTe NoOYTOBUIA NPUIAA 3a AOMOMOrOK
CUNOBOro Kabenio. 3aBXAW CNoyaTkKy BMMUKaWTe npunag 3a
ponomorot KHonkn ON/OFF. Micna uboro Big'€gHanTe CUNoBUiA
Kabenb!

13.Mu He peKkoMeHAYEMO 3anuwaTii No6yTOBMI NPUIAA 3 BBIMKHEHMM
[0 po3eTkn Kabenem 6e3 yBaru. He ButArante cunoBui Kabenb 3
PO3eTKM, Pi3KO CMMKatoun 3a Kabenb. Big'egHynTte cunosuii Kabenb
BiJ pO3€eTKU, TPUMAIOUNCh 3a BUZESIKY.

14.CnigkywTe, W06 cCMNoBuin Kabenb He TOPKABCA rapAYMX NOBEPXOHb
Ta He 3HaXOAMBCA NO6GNN3Y rOCTPUIA KYTiB.

15.MobyToBMIN Npunag npuW3HaYeHO nuwe A AOMALIHbOro
BMKOPUWCTaHHA B MPUMILLEHHI.

16.MobyToBMIN  Npunag He nNpPU3HAYeHO [ANA  KOMEPLiNHOro
BUKOPWCTaHHA abo AnA TaknX NpUMiLLeHb, AK:
MiHi-KyxHi B Mara3mHax, odicax Ta iHLINX poboumnx micuax, NobyToBi
NPUIAAN, WO BUKOPUCTOBYIOTbCA B CiIbCbKOMY rOCMoAapcTBi abo
LNA rOCTen y rotenax, MOTenAx Ta iHWNX XKUTNOBUX MPUMILLEHHSAX,
abo nobyToBi Npunagw, WO BUKOPUCTOBYIOTbCA B 3aK/afax Tuny
«MiXKKO Ta CHIAAHOK».

17.BukopucToByiiTe, nepemillyiTte, 36epiraiTe Ta TpaHCMOPTyWTe
npunag nuiie y BepTMKaAJbHOMY MOMOXKeHHI. He BMuKaute
noGyToBMIN Npunag, AKWO BiH NeXUTb Ha OOKY Ta neperopHyTui
L[Oropu HU30M.

18.BukopuctaHHA akcecyapu Ta npunagasa, Aki He pekoMeHfoBaHe
BUPOOHUKOM, MOXe Oy TV Hebe3neyHUM AN1A KOPUCTYBaYa Ta MaiHa.
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19.BupobHMK He Hece BiAMNOBIAANbHOCTI 3a MNOLWKOAXEHHS abo

TPpaBMM, OTPUMaHi Yepe3 HeobauHiCTb ab0 HeBipHE BUKOPUCTaHHS.

Llenn nobyToBMin npunag nNpu3HauyeHo ANA NPUroTyBaHHA i 6e3

BMKOPUCTaHHA ONil YN IHLLOTO XNpY.

20.PerynapHo ounwynTte nobyToBuin npunag.

21.bypabTe yBaXHMMI NPU BUKOPUCTaHHI NOBYTOBOrO Npunagy nopyuy
3 Aitbmu!

22.MobyToBUI MpWNaj MOXe BUKOPUCTOBYBATUCA [LiTbMU CTaplue

8 pokiB Ta noabmu 3 Gi3VYHMMKM, YYTTEBMMM abO PO3YMOBMMMU

nopyLweHHAMN abo ocobamu 3 HE[OCTATHIM AOCBILOM Ta 3HAHHAMY,

anenuwe nigHarnagoMabo nicnAiHCTPYKTYBaHHA Wofo 6e3neyHoro

BMKOPWCTaHHA NobyToBOro npunagy ta posymiHHA noteHuinHuX [l

Hebe3neKk. [litTn He MOBWUHHI rpaTuca 3 NOOGYTOBMM NPUNAZOM.

KopuctyBauy Mo)Ke NPOBOAUTU OYMLLEHHA Ta 0OC/IYroByBaHHA,

AKLLO CTapwum 3a 8 poKiB Ta nig Harnagom. it monogLwe 8 pokis

MaloTb TPMMATMCA nogani Big NobyToBOro npunagy Ta CMIOBOro

Kabento.

23.[liTv He NOBUHHI rpaTncA 3 NOOYTOBMM NPUIALOM.
24.3a00pOHAETLCA BUKOPUCTOBYBATY NOOYTOBMIN NpUnag;

- be3 natenbHi, AKa HaneXHMM UYMHOM BCTaBNeHa B Kopnyc
nobyToBOro npunagy.

- be3 pewiTKuy, BCTaBNeHOI B NaTesbHIO.

- AKWO BHYTPIWHIN KOHTEMHep TPiCHYB abo iHWKM YMHOM
NOLIKOAXKEHWN.

25.Pn3nK oTpMaHHA onikKiB.:

- MMig yac po6oTr NobyTOBMI NpUNag HarpiBaeTbCA. He HakpuBanTe
OTBOPW Ta OTBOPY ANA BxoAy abo BMxoAy NOBITpA.

- He TopKanTeca rapAaunx noBepXoHb.

- 3aBXAu TpUMmanTe XapoBHIO 3a pyuKy. [1py nepemilweHHi YacTuH
nobyToBoro npunagy nig 4yac poboTn BUKOPUCTOBYINTE BiAMNOBIAHI
KYXOHHI NpunagadA 1a pyKasuui.

- CraBTe rapAuMi KOHTEMHep i KOWWK TiMbKM Ha >KapOMiLHi
NOBEPXHi.

YKpaiHcbka MoBa
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YKpaiHcbka MoBa I

- He HamarawiTecsa nepeHoCUTU rapaumii nobyTosuin npunag. bygsre
0CO6NMBO yBaXkHi NpU NepemilleHi NobyToBOro npunagy, y AKomy
MICTUTbCA rapAaYa onis abo iHWi rapavi pianHn.

- bygbre obepexHi, nif yac CMaXeHHA rapAYnM MOBITPAM uyepe3
BEHTUNALINHI OTBOPY BUXOAUTb rapaunia nap. MNap gy»xe rapayuni!
AnA yHUKHeHHA oniKiB TpMManTeca Ha BiCTaHi Big NobyToBOro
npwnagy.

- TpumanTe pykn Ta obnmyua Ha 6e3neuHin BigCTaHi Big napy Ta
BEHTUNALINHWX OTBOPIB.

- Micna pictaBaHHA KacTpyni 3 nobytoBoro npwnagy O6yabre
0Cco6nnBO 06epeXHi, WOO YHUKHYTU OMiKiB rapAYMm napom Bif
K.

- byabte 0co6n1BO 06epeXHi HaBiTb NiCNA BUMKHEHHA NOOYTOBOro
npunagy. BiH 3anuwaetbca rapaunm. [lepen  nojanblumm
BUKOPWUCTAHHAM JaiTe nobyToBOMY nMpunagy OXONOHYTY
npoTarom npun6an3Ho 30 XBUVH.

Do not immerse in water! - He 3aHyplonte y Boay!

HEBE3IMEKA pgna piten: [liTy He NOBWUHHI rpatnca 3 nakyBa/bHMM
maTepianom. He go3sonanTe Jitam rpatnca 3
NNacTMKOBMMUN KOPOOKaMM. PU3MK yayLLEHHS.
Fapsauya noBepxHsa!
Mig vyaCc BUKOPWUCTAHHA MOBEPXHi, BigMIYEHi Takum
CUMBOJIOM, CTalOTb rapAYNMM.

NEPEA NEPWUVM BUKOPUCTAHHAM

1. lNepep nepLinm BUKOPUCTaHHAM Npuiagy BUAANiTb yBeCb NakyBasbHUI MaTepiasl, eTUKETKM Ta HaKIenKn.

2. OuwncTitb npwnap, BK/OYAOUM aKcecyapu, AMB. IHCTPYKLUil, BKasaHi B po3gini «OuuweHHA Ta
06cnyroByBaHHs».

3. 3HoBy 36epiTb ycCi uyaCcTMHM Ta BCTaBTe ix y nobyToBuin npunag. MonepegeHHa: Hikonu He
BUKOPUCTOBYIiTe poGyToBMii npunag 6e3 pewiTKn ANA CMa)KeHHA, BCTaBJIEHOI B KOHTeliHep.
Po3micTiTb »apoBHI0 y BifinoBigHOMY CTilikoMy Micui. He po3TaluoByiiTe no6yTOBWI NpUNag y 3akpUtnx
NPUMILLEHHAX abo 6nM3bKO O CTiH. 3anuwTe NpuHaiMHi 10 CM BiNbHOrO MPOCTOPY HaBKOMO Ta Hap
nobyToBuMm npunafom. NepekoHarTecs, Wo Noban3y NobyToBoOro npunagy HeMae NpeameTiB, AKi MOXYTb
6yTy NowwKogKeHi Teriom. Mif Yac BUKOpUCTaHHA NOGYTOBOro Npunafy He HakpurBaiiTe oro.

4. Tig'epHanTe cNoBUn Kabenb [O PO3eTKU.

MONEPEAMEHHA: Mpw nepLiomy BUKOpPUCTaHHI Npunagy 3'ABNATLCA 3anax i AnM, Lo Npu3Bee A0 BUrOPAHHA
3aXMCHOMO MOKPUTTA Ha HarpiBanbHUX enemeHTax. Lle HopmanbHo. Mu pekomeHayemo
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3anMWnTU NOGYTOBUIA NPUNaz NpaLoym nepiui 15 XxBunmH 6e3 ixi, wob BiH «<npuropis.
Mwu pekomeHyeMO NPOBITPIOBATU NPUMILLEHHSA, BIKPVBLUM BikHa Ta [jBepi B KiMHaTi.

IHCTPYKUIA WOAO NMPUTOTYBAHHA CTPAB

lFapAYenoBiTpsiHA XKapOBHA NpPU3HaYeHa AnA TepMiuHOT 06po6KM Ki 6e3 BUKOPUCTAHHA oflil Ta iHWIMNX
Kupis. He HanuBaTe oAit0 UM iHLWWLI PiIAVIHY Y XKapOBHIO.

1. TNoknagiTb NPOAYKTV B MaTeSIbHIO Pa3oMm 3 PeLLiTKOL.
Mpumitka: HemoXn1MBo NOMICTUTY B KOHTeHep GifbLue NPOAYyKTiB, HX MaKCMasibHa MiCTKICTb.

2. [locTaBTe KOHTENHEP ANA NPOAYKTIB Y KOPMNYC rapAvenoBiTPAHOI XXapOBHiI.

3. MigkntoyiTb XapoBHIO 4O PO3eTKY, 06epiTb Mporpamy, TemnepaTypy Ta yac, auB. «Tabnvusa NpUrotTyBaHHA
cTpaB» i 3anycTiTh KHomkoto (.

4. Ticna 3aBepLlUeHHA Nporpamu JiyHa€ 3ByKOBMI curHan. lMepesipTe, un rotoBa CTpaBsa, Npu HeOOXigHOCTI
NoCTaBTe EMHICTb Ha3az i 3anikanTe We KiflbKa XBUNH.

5. flkwo Bu binblue He BUKOPWCTOBYBATMMETE XAPOBHIO, BUMKHITb i, Bif'€QHalTe Big mepexi Ta gante i
HaneXXHUM YNHOM OXONOHYTU Nepes OUNLLEHHAM.

MpumiTtka:

+  3amMOpOXeHi NPOAYKTY HeobXiAHO 3a3aanerigb PO3MOPO3NTY | HErallHO MPUFOTYBaTK.

+ Mwu pekomeHayeMo CTpyllyBaTU AeAKi NPOAYKTV B CEPeAMHi yacy MpUroTyBaHHA. Y LibOMYy BUMaAKy
BUTATHITb EMHICTb i3 Npunagy 3a pyuky Ta CTpyciTh ii. [loTiM NoBepHiTb EMHICTb Y »KapoBHio. Migkaska:
AKLLO BCTAaHOBUTY TaliMep Ha NMOMIOBMHY Yacy MPUrOTyBaHHS, 3BYKOBWI CUTHas CMOBICTUTb Bac Npo Te, Lo
Ky noTpi6HO cTpylyBaTty. OfHaK Lie 03Hauvag, Wo noTiM NOTPiGHO 3HOBY BCTAHOBWTM TaiMep Ha vac, Lo
3anMLLINBCA.

6. AKWO BW [iCTaETe EMHICTb ANA CMaXeHHA 3 KOPMYCy apoBHi Nif Yac poboTy, npunaj aBTOMaTUYHO
3ynUHNUTBCA. TlicnA NOBEPHEHHA EMHOCTI KapOBHA aBTOMAaTUYHO BMUKAETbCA Ta MPOLOBXKYE POOOTY
3 MOYaTKOBO BCTaHOBJieHOW nporpamoto. Migkaska: [ig yac BMKOPUCTaHHA BU MOXeTe perynoBatu
TemnepaTypy abo 4ac Ha CBill cMak. Balui HanawTyBaHHA TPUBATUMYTb NPVGAM3HO 60 XBUVH MiCNA TOro,
AK BU [liCTaETe NaTesIbHIO 3 KOpnycy.

7. MapoBHIO MOXHa BUMKHYTI BPYUHYy, yTpumytoum kHonky (O npuén. 2 cek.

YBara! Pusuk otrpnmaHHa onikiB: bygbte 0co6n1Bo obepexHi nig yac poboTu 3 KOHTeHepoM, AK XKa, TaK i
€MHICTb rapsaui. Mapa, Wo BUXoguTb, MOXe Bac 06nekT. He TopKanTecs rapaurx NoBepXoHb. 3aBxamn 6epitb
EMHICTb 3a pyyKy. He nepexunanTe natenbHo AOropu SHOM Mif Yac nofaavi ixi. Ha aHi kacTpyni HakonuyyeTbca
rapAva pignHa 3 ixi. 3aBxam BUKOPUCTOBYNTE BiANOBIAHI iIHCTPYMEHTN ANA cepBipyBaHHA - HaNnpuKnag, Wwunui
[NA cepBipyBaHHA.

OMUC NAHENI YNIPABJIIHHA
‘@ "e e e lale iy iy le

% 0eHEEHy ®eHEHHL @O
® ) ®
© ® O oN
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YKpaiHcbka MoBa I

KHonka 1 - >KuBneHHsA (yBiMKHeHHA/
BUIMKHEHHA)

Konn  XapoBHA npaBuibHO  po3TalloBaHa B
Kopryci nobyToBoro npwnagy, KHOMKa >XMBMEHHA
3acBiTUTbCA. HaTWUCHITb KHOMKY >KMBNEHHA, W06
nepeBecTu MNPUCTPIN Yy pexnMm ouikyBaHHA. [licna
BMOOPY MOTPIGHOI apOBHI MOBTOPHE HATWCKaHHSA
KHOMKM XMBNEHHA 3amnyckae npouec NpuroTyBaHHA.
HaTucHiTb | yTpuMyiiTe KHOMKY XMBNEHHA NPOTArom 2
CeKyHf, o6 3ynMHUTI NPUroTyBaHHA IXKi Ta BUMKHYTU
no6yToBwWIn Npunag.

Mpumitka: Mig  yac rotyBaHHA BUM  MoOXeTe
Npu3ynUHUTA  Ta  BIAHOBWUTM  MpoLuec
NPUroTyBaHHA, HAaTUCHYBLUW KHOMKY.

KHonkKa 2 - Bu6ip nonepegHbo BCTaHOBJNIEHOT
nporpammu

BrkopucToByiiTe L0 KHOMKY, Wo6 npokpyuyyBatn 8
nonepeAHbO BCTaHOBEHMX NPOrpam NpuUroTyBaHHsA.
Lli nporpamn matoTb nonepefaHbo BCTAHOBNEHI Yac i
TemnepaTtypy NpuroTyBaHHs.

KHonka 3 - KHonKa niBoi »kapoBHi

HaTucHiTe KHOMKy 1. IHAMKaTop niBOI »KapOBHi
CBITUTbCA, | Mporpama CMaKeHH MonepeaHbo
BCTaHOBNeHa Ha nepwwuii  Bubip  (KapTonna
¢pi). OpHouacHO 6numae  iHAMKaTOp Mporpamun
cMaxeHHA. TemnepaTypa 3a 3aMOBYyBaHHAM i
TPUBanicTb nporpamy BifobpaXkaloTbcss Mo yepsi.
Konn BigobpaxaeTbcA TemnepaTypa, iHAMKaToOp
Temnepatypu y BepxHbOMy niBOMY KyTi Aucrnnes
3aBXAuM  CBiTMTbCA. Konm  BigobpakaeTbcA  uac,
iHOAMKaTOp Yacy B HVXHbOMY NiBOMY KyTi Aucnnes
3aBXAN CBITUTbCA. AKWO HATUCHYTU KHOMKY 1
NPOTArom 2 CeKyHJ, MOXHa CKacyBaTu BMOip nepLuoi
XKapoBHi, i MobyTOBUI Mpwunag nepenfe B pPexnm
OUiKyBaHHA.

KHonka 4 - KHonKa npaBoi »KapoBHi

HaTucHiTe KHONKy 2. |HAMKaTOp NpaBoOi »KapOBHI
CBITUTbCA, | MNporpama CMa)keHHA nonepeaHbo
BCTAaHOBNEHa Ha nepwuin  Bubip  (KapTonns
¢pi). OpHoyacHo 6nMMaEe iHAMKATOP Mporpammu
CMaxeHHA. TemnepaTypa 3a 3aMOBYYBaHHAM i
TPMBaANiCTb Mporpammn Bigo6paXkaloTbCa MO  yepsi.
Konn BipobpaxaetbcA TemnepaTypa, iHAWKaTOp
TemnepaTtypu y BepxXHbOMy fiBOMY KyTi Aucnnes
3aBXAM CBiTUTbCA. Konu  BigobpaxaeTbca  vac,
iHOMKaTOP Yacy B HWKHbOMY NiBOMY KyTi Aucnnes
3aBXAM  CBITUTbCA. fAKWO HATUCHYTW KHOMKY 2
NPOTArom 2 CeKyHA, MOXHa cKacyBaTu BUGIp Apyroi
KapoBHi, i MObyTOBMIN Npunag nepenfe B PeXum
OYiKyBaHHSA.
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KHonku 5 i 6 - HanawTyBaHHA Temnepatypm
Ta yacy AN niBoi XKapoBHi

3a [OMOMOrol KHOMOK 5 i 6 MOXHa LWopasy

36inblwyBaTM  abo  3MeHWyBaTU  Temnepatypy
NpuUroTyBaHHA B NiBil XapoBHi Ha 5 °C. Akwo
YTPUMyBaT  KHOMKY  HaTMUCHYTOW,  3HauyeHHA

6ypne 3miHeHo wBugwe. [liana3oH HanawTyBaHHA
Temnepatypu: 80-200 °C. KHOMKM a TaKoX AO3BONAIOTb
fofaBaTM abo CKOpOYyBaTV 4YaC MPUroTyBaHHA Ha
XBUANHW. AKLWO YTPUMYBaTU KHOMKY HATUCHYTOIO,
3HaueHHsa Oyge 3MmiHeHo wBugwe. [iana3oH
HanawTyBaHHA Yacy: 1-60 XBUVH.

KHonkwu 7 i 8 - HanawtyBaHHA TemnepaTtypu
Ta yacy ANA NpaBoi XKapOBHi

3a [onoMorolw KHOMOK 7 i 8 MoXHa Lopasy

36inbwyBaTM  abo  3MeHWyBaTK  TemnepaTypy
NPUroTyBaHHA B MNpaBiii »kapoBHi Ha 5 °C. fAKwo
YTPUMyBaT/  KHOMKY  HaTUCHYTOW,  3HauyeHHA

6yne 3miHeHo wBuAwe. [liana3oH HanawTyBaHHA
Temnepatypu: 80-200 °C. KHOMKM a TaKoX AO3BONAIOTb
JofaBaTn abo CKOpOYyBaTV 4YaC NPUroTyBaHHA Ha
XBUMVHW. fKWO YTPUMYBaTU KHOMKY HATUCHYTOIO,
3HaueHHAa Oyde 3MiHeHo wBugwe. [iana3oH
HanawTyBaHHA Yacy: 1-60 XBUNWH.

KHonka 9 - MepemunKaHHA HanawTyBaHb
Temnepartypu/yacy

HaTucHyBWwM KHOMKY Ta BIiANOBIAHMIA  gucnnen
Temnepatypy abo uacy, BM MOXeTe BCTaHOBUTU
HeobXifjHy TemnepaTypy Ta yac.

KHonka 10 - OgHouyacHe 3aBepLUeHHA
nigroToBKN

CMaxeHHA B 000X >KApOBHAX MOXHa 3YMUHUTK
O[IHOYACHO, HAaTUCHYBLUW L{I0 KHOTKY.

Inankartop 11

Oucnneit pns BigoOpaxeHHA Temnepatypu/yacy B
NiBil XapOBHi.

InpgukaTtop 12

BinobpakeHHA TemnepaTypw B JiBill >KapOBHi.
InpukaTtop 13

IHAVKaTOP BiAOOPaXKeHHA Yacy A1A NiBOT »KapOBHi.
Inankartop 14

Oucnnein pna BigoGpaxeHHA TemnepaTypu/yacy y
npaBiii »KapoBHi.

InpnkaTtop 15

BinobpaxeHHA TemnepaTypu y npaBiii )apoBHi.
InpukaTop 16

IHAVKaTOP BiAOGPAKEHHA Yacy AnA NPaBoi XKapoBHi.
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InankaTopn 17-24
IHAVKaLis obpaHoi Nporpamu.

AETANbHA IHCTPYKLIA 3 EKCMYATALLIT

BBegeHHA fo ekcnnyaTtauii

CrniouaTKy nepekoHainTecs, Lo naTesbHi BipHO BCTaBneHi B MobyToBUiA Npunag. BctaBTe BUAENKY B pPO3eTKy,
NPUCTPIN YBIMKHETbCA, NOJACTb OAUH 3BYKOBUIA CUrHaN, YCi iIHAMKaTOPW 3aropATbCA Ha OHY CeKyHAy, a NoTim
3racHyTb. CBITUTbCA 3HAUOK XKIBJIEHHSA.

Pexxum ouikyBaHHA

Konu BM HaTUCKAETe KHOMKY XMBJIEHHS, KHOMKW NiBOT Ta NMPaBoi »apOoBHi CBITATbCA. Y Lieli MOMEHT NobyToBUiA
npwnag 3HaxoAUTbCA B PEXMMIi OUiKyBaHHSA. AKLIO MPOTArOM 5 XBUAVMH HE BXWTU XOLHUX Aill, MobyTOoBUiA
npunag BUMKHeTbCA.

BuikopucraHHA nuile ogHi€l >KapoBHi

HaTtucHiTe KHonKy 1 abo 2 3anexHo Bif TOro, AKy »apoBHIO BW XoueTe BMKOpUCTOBYBaTW. [licna Bubopy

iHAvKaTop KapTonni ¢pi 6nMMaEe AK Mporpama MPUroTyBaHHA 3a 3aMOBYYBaHHAM. TuM yvacom 6nvmae

iHAVKaTOp TemnepaTypw Ta yacy. KO HAaTUCHYTW Ta YTPUMYBaTU NiKTOrpamy MPOTArOM 2 CEKyH[, MOXKHa

cKacyBaTy BMbip obpaHoi xapoBHi. KO BM He obepeTe »KOAHOI »KapOBHi, NOGYTOBWI Npunag nepeige B

PEXUM OYiKyBaHHS.

«  BukopuctoByinTe KHOMKYy BMOGOpY MonmepeAHbO BCTAaHOBMIEHOI Mporpamu, Wo6 BuOpaTy mporpamy
CMaXeHHsA, AKY BU 6a)kaeTe BMKOPUCTOBYBATW AN1A MPUroTyBaHHA iXi. Mpu HeobXigHOCTI Bigperynionte
TemnepaTypy abo yac npurotyBaHHa. ig yac perynioBaHHA TeMrnepaTypu KOXHe HaTUCKaHHA KHOMKMW
3MiHI0E TemnepaTypy Ha 5 °C, TprBane HaTUCKaHHA KHOMKY + abo - 36iNnbluye abo 3mMeHLLye TemnepaTypy
wemaLe. 1na KOXXHOI nporpammn perynioeTbca TemnepatypHuii gianasoH 80-200 °C. HanawtyBaHHA yacy:
KOXXHe HaT1CKaHHA 3MiHIOE Yac Ha 1 XB, fliana3oH perynioBaHHA yacy 1-60 xB.

+  3akiHuMBWW BWGip MonepefHbO BCTAHOBMEHOI Mporpamu, TemrnepaTypu Ta 4acy, HaTUCHITb KHOMKY
XKUMBMeHHA. )KapoBHA MOYMHAE rOTyBaTW, i Ha AucChnel BiA0O6PaXKaeTbCcA MOTOYHMI Yac NPUrOTYBaHHA 3i
3BOPOTHUM BigJliKOM. IHAMKATOP BUOPaHOI NPOrpaMmn CBITUTbCSA NOCTIMHO, iHWI iHAMKATOPW Nporpam He
CBITATbCA.

«  flKwo Bam NoTpibHO BigperynoBaT TemnepaTypy abo yac nif Yac CMaXKeHHA, HATUCHITb OAMH Pa3 KHOMKY
nepemrKaHHA Temneparypu/yacy, a NOTiM HaTUCHITb KHOMKY + abo -, Wob BigperyntoBaty Temnepatypy
a6o vac. Mig yac 3miHM TemnepaTypr abo Yacy XapoBHA NPOJOBXKYE NpaLIoBaTH.

«  fKWwo Bam NOTPI6GHO 3MiHUTK Nporpamy MNif Yac CMaXeHHA, HAaTUCHITb KHOMKY OfUH pa3, Wwob B1ubpatu
nonepeAHbO BCTaHOB/EHY nporpamy. MapoBHA 3yMMHUTLCA, @ iHAMKATOP BMOPaAHOI Nporpamu noyHe
6nmmaTi. Y Leil MOMEHT B/ MOXeTe KiflbKa pa3iB HaTUCHYTU KHOMKY, Wo6 B1bpaTy iHWy nporpamy. Bu
TaKOXX MOXETe perynoBaTii TemnepaTypy i Yac MPUrOTYBaHHA.

«  fKLWO Nig Yac CMaXkeHHA HaTUCHYTW KHOMKY XXMBJIEHHA, NOOYTOBUIA Npunag 3ynnHUTLCA. AKLLO NPOTArom 5
XBUJSIVH MICNA 3YNNHKN He BXWUTY XOLHUX Aill, NOGYTOBUI NPUNnag nepenfe B peXXmm ovikyBaHHs.

+  fAKWO NOTPIGHO BUMKHYTM NOGYTOBMI NPWaA Nif Yac CMaXKeHHs, HAaTUCHITb KHOMKY »KMBNEHHA NPOTArOM
2 cekyHg. O6irpiBay i ABUryH nepecTaloTb MpauioBaTh. Y uLell MOMEHT Ha gucnnei 3'ABAAETbCA Hanuc
«BUMK.», a nobyToBUiA Npunag nofae 3ByKOBUIA CUrHaJ.

«  Konu cmaxeHHA 3akiHueHo, Ha ancnnei 3'aBnuTbca «BVIMK.», a nobyToBuin npunap nofgactsb 5 3ByKOBMX
curHanis. EKpaH gucnnea BUMMKaETbCA, | TOOYTOBUIA Npuag NOBEPTAETHCA B PEXKMM OUiKYBaHHSA.

«  fKLWO BMTATHYTW >KapOBHIO Nif YaC MPUrOTYBaHHA, Ha gucniei 3'aButbca Hanuc «BIAKPUTO». MobyTtoBuii
npwnag 3ynuHUTBLCA | He NPOAOBXMTb CMaXXEHHS, AOKUN BU He MOMICTUTE EMHICTb Ha3ag.
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BIIIKOpIIICTaHHSI 060x KapoBeHb 04qHO4YAaCHO

MapameTpu NpuroTyBaHHA B 060X
naTenbHsAX

3mi

YKpaiHcbka MoBa

CnoyaTKy 3a JOMOMOrU KHOMKM BUGEpiTb MepLuy »KapoBHIO Ta BCTAHOBITb Mporpamy, TemnepaTypy Ta
yac npurotyBaHHs. [1oTiMm BUGEPiTb APYry *apOBHIO Ta TaKUM e YMHOM BCTaHOBITb MOTPIGHY Nporpamy,
TemnepaTtypy Ta yac.

HaTUCHITb KHOMKY KMBNEHHA, W06 mnouyaT CMakeHHA B 060X »KapoBHAX. Yepes 6 ceKyHA Mo uyepsi
3aCBITATbCA IHAMKATOPW BifNOBIAHNX >KapOBeHb Pa3oM i3 aKTUBHUMIM NporpaMamu.

B TakoX MoXKeTe moyaTyi CMakeHHA B 000X apOBHAX MOC/IJOBHO - CMoYaTKy BCTaHOBITb NapameTpu
CMaXKeHHA ANA NepLUoi XapOoBHI Ta 3aMyCTiTb NPUrOTyBaHHA KHOMKO XMBMIEHHSA. [TOTIM HaTUCHITb KHOMKY
2 i noBTOPITb NpoLeaAypy ANnA APYroi XapoBHi.

Konn B 060X apoBHAX BifOyBa€TbCA CMaXkeHHS, BU MOXKETe HATWCHYTU KHOMKY MepemukaHHA
Temnepartypu/yacy, Wob Ha KOPOTKMIA Yac BiAOOpasuTV HanalTyBaHHA TeMnepaTypy CMaX€HHA Ha
BifnosigHomMy ancnnei pputiopHuLi. Yepes 3 cekyHAM Ha Ancnel 3HOBY Bio6pa3nTbCA Yac NPUroTyBaHHs,
L0 3a/IMLLIMBCA.

Ha NapameTpiB CMa)KeHHA

AKWo BaM NOTPIGHO 3MiHWMTK TemnepaTypy abo yac Mif Yac BUKOPUCTaHHA 060X »KapOBeHb OLHOYACHO,
CMoYaTKy HaTUCHITb KHOMKY, o6 B1OPaTK BiAMOBIgHY XKapOBHIO, @ NOTIM BigperynionTe TemnepaTypy Ta
yac 3a notpebu. lNporpama He Moxe 6y TV 3MiHeHa Nif Yac NiAroToBKU. IKLLO BU HE BUKOHYETE XKOAHWX Lil
npotarom 10 ceKyHA, eKpaH aBTOMaTUYHO MOBEPHETbCA ;0 HOPMaJIbHOTO PeXMMY.

AKWo BamM MOTPIOHO 3MIHUTM MporpamMy MPUIOTYBaHHA Mifi YaC CMaKeHHs, CroyaTKky MOTPibHO
NPU3YNUHUTU CMAXKEHHA, HaTUCHYBLIN KHOMKY 1/2 | KHOMKY »MBNeHHA. [10TiM MOXHa 3MiHUTK Nporpamy.
HaTUCHiTb KHOMKY »KVBNEHHA 3HOBY, OO NOYaTU CMaXXeHHA 3HOBY.

AKWO NpOTArom 5 XBUAWH NiCNA NPU3YNUHEHHA NPOLecy NPUroTyBaHHA He BUKOHYBaTW XOAHMWX AN,
KapOBHA Nepenae B PeXKNUM OYiKyBaHHA.

BuMKHeHHS ofiHi€l XKapoBHi

HaTucHiTb KHOMKY *kapoBHi 1 abo 2, a NOTiIM yTPUMYIITe KHOMKY »KMBNeHHA. BubpaHa »>KapoBHA Nepexofntb
Y PEXMM OYiKyBaHHS.

LicTaBaHHA naTenbHi

AKLLO BUTATHY TV NaTeNbHIO Mif Yac NPUroTyBaHHA, Ha gncnnei 3'aBnTbca Hanuc «BIJKPUTO». CmaxkeHHA Ha
CKOBOPOfi NaTesbHi byae 3ynuHEeHo, JOKM B/ He MOMICTVTE NaTesibHIo Ha3ag,. [lpyra »KapoBH:A NMPOAOBXNTb
rotyBatu 6e3 nepepsu. Bu moxkeTe y 6yAb-AKMIA MOMEHT AicTaTyi OAHY NaTesbHIO Ta MPaLoBaTL 3 XKELo, He
BIMJIMBAOYM Ha NPOLLeC NPUrOTYBaHHA B iHLUI XapOBHi.

AKLLO BUTATHYTW XapOBHIO B PEXUMi OUiKyBaHHA, Ha gncnnei 3'aBnTbcA Hanuc «BIAKPUTO». Ha ubomy
eTani XapoBHelo He MOXHa KOPUCTYBaTUCA.

MpusynnHKa cmaXkeHHA

AKWO HATUCHYTU KHOMKY >KMBMEHHA Mifi YaC CMaXkeHHA B 0OOX >KapOBHAX, MPoLec CMakeHHA byae
npusynuHeHo. [incnnei Ta iHAMKaTopu nporpamvt 6IMMaTuMyTb. AKLLO HaTUCHYTW KHOMKY XXUBNEHHA Le
pas, CMa)KeHHA NPOJOBXKNTLCA.

AKLWO NPU3YNVHUTYA CMaXKeHHs Ta He BMKOHATW MOAHOI onepaduii npoTArom 5 XBUNUH, 06UABI KapOBHi
nepenayTb y PeXXmMm o4ikyBaHHsA.

Micna NpU3ynvHeHHA CMaXeHHA BU MOXKeTe 3a NMoTpebu 3MiHWUTKU nonepefHbO BCTAHOBEHY Nporpamy,
TemnepaTypy Ta 4ac, HaTUCHYBLM BifNOBiAHY KHOMKy niBoi (1) abo nmpaBoi (2) »kapoBHi. Micnsa 3miHn
HanalTyBaHb BU MOXeETe NPOJOBXUTY CMaXKeHHA, HAaTUCHYBLUV KHOMKY »KVBJIEHHS.

3yI1IIIHKa npurotyBaHHA B o60x KapoBHAX
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AKLO Nif Yyac CMaXKeHHA HAaTUCHYTY 1 YTPUMYBATN KHOMKY XUBJIEHHA NMPUHANMHI 2 CEKYHAW, CMaXXeHHSA
6yne nepepBaHo, a Ha 060X aucnneax 3'ABUTbCA nosigomneHHa «BVIMK.». MobyToBuin npunag nopactb
KOPOTKMIA 3BYKOBUWI CUTHaN i Nnepenje B pexunm ovikyBaHHSA.
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+  fAKwWo BU XoueTe 3yMUHUTY MPUrOTyBaHHSA TiNIbKU B OAHIN apOBHi, CroyaTKy HaTWCHITb KHoMKy 1 abo
2, 06 BMOpaTK BiANOBIAHY KAPOBHIO, @ MOTIM HATUCHITb | YTPUMYIATE KHOMKY XXUBNEHHA NPUHANMHI 2
cekyHAn. CMaxeHHsA y BUOpaHiii »KapoBHi Oyae nepepsaHo, a Ha gucnnei 3'aBnTbca «BUMK.». MobyToBuii
npunag NoAacTb KOPOTKUIA 3BYKOBUI CUTHal, | XapOBHA nepeiife B PeXnM ouikyBaHHA. Y Lieil MOMeHT
PEXUM po6OTU KapOBHI 3MIHIOETHCA Ha CMaXKEHHS NTMLLE B OLHIN >KapOBHi.

OpHouyacHe 3aKiHYeHHA NPUroTyBaHHA

« LA ¢yHKuUia akTMBHa, N1le AKWO BM HanalwTyBann OOWABI XapOBHI ANA CMaXEHHA, ane AnA KOXHOI
»KapOBHi BCTAaHOBNEHO OKpeMy NporpamMy 3 pisHOI TPUBaNIcTIo. Y LbOMY BUMNAAKY 3aropAaeTbCca KHOMKa
OfiHOYACHOI 3yNUHKMN.

+  fAKLWO HaTUCHYTW KHOMKY Nepef noYaTKoM CMaXKeHHs, CTpaBu B 060X »KapoBH:AX Oyly Tb HaNnalTOBaHi TakUM
UYMHOM, W06 CMaXKeHHA 3aBEPLUMNOCA OAHOYACHO. TaKMM YMHOM, AKLLO ANA OAHIEl KacTpyni BCTaHOBMIEHO
MEHLUWIA Yac, HiX ANA iHLWOI, CMaXeHHA B Uil KacTpyni MOYHeTbCA Mi3Hille, Wob NpurotyBaHHA B 060X
XapOBHAX 3aBepPLUMIOCA OfJHOUACHO.

«  [igvacBigKnageHoro noyaTKy NpUroTyBaHHsA Ha AUCMel KapOoBHi 3 KOPOTLLMM YacoMm Bye BifobpaxaTuca
«HOLD».

MPUrOTYBAHHA XK

Tabnuus HiKYe JOMOMO>Ke BaM NPUroTyBaTy Pi3Hi CTPaBY Ta NPaBUbHO HAMaLITYBaTU XapOBHIO.

MpumiTka: bygb nacka, 3BepHiTb yBary, WO Yepes pi3Hy AKICTb Ta PO3MIp iKi HaBefeHi HUKYe HanalTyBaHHA
€ NPUGN3HNMU.

OckKinbku TexHosnoriA Rapid Air MUTTEBO HarpiBae NoBiTpA BcepenHi NobyToBOro npunagy, BUNMaHHA »KapoBHi

3 Npunagy nif Yac CMaXxeHHA Malike He nepepse NpoLec NPUroTyBaHHA.

Mopaan

- ToTytoun Xy, BpaxoBynTe pO3MIp i KinbKiCTb i>Ki, AKY BU roTyeTe. 3aneXHo Bifi PO3Mipy Ta KifIbKOCTi M1
PEeKOMEeHAYEMO HACTYMHUIA Nepiof Yacy NOPIBHAHO 3i 3HaUYEHHAMM, HaBeAeHMY B TabnuLi:
« CKopoyeHWUii - y pa3i 06po6KM MeHLIMX MPOAYKTIB a0 MEeHLLX KilIbKOCTEIA.
«  [lpofoBXeHWI - NpU MPUrOTYBaHHI BENMKUX NPOAYKTIB a60 OinbLlmnX KinbKOCTEN.

«  360BTyBaHHA ApPi6GHiLIMX IHrPeAiEHTIB NOCepeAVHi Yacy NPUroTyBaHHA OMTUMI3YE KiHLEeBUA pe3ynbTar i
MOXe AOMOMOr T 3anobirTi HepPiBHOMIPHOMY NiAPYM AHEHHIO.

«  LLlo6 kapTonna ¢pi BMILLINA XPYCTKOLO, fofalTe B HEl TPOXM onil i Bijpasy cmaxTe.

«  HerotywnTe ayxe XNPHi iHrpefieHTH, TaKi AK COCUCKK, Y XKaPOBHi 3 rapAYM NOBITPAM.

«  3aKycKu, AKi MOXHa NPUroTyBaTy B AYXOBLii, TAKOX MOXHa NPUroTyBaTy y XapoBHi.

«  OnTMmanbHa KinbKicTb 1A NPUroTyBaHHA XPYCTKOI KapTonni ¢ppi - 500 rpam.

«  BukopwucToByiiTe rotoBe TiCTO 414 WBWAKOTO Ta JIErKOro MPUroTyBaHHA TiICTEYOK 3 HauMHKot0. [0ToBe TicTo
TaKoX NoTpebye MeHLUe Yacy, HiXk AOMALLHE TiCTO.

+  fKWO BM Xo4eTe CMeKTU NUPIr Ym Kiw abo AKLO BU Xo4eTe MOCMaXMTU XPYCTKi AecepTy um peceptu 3
HauYMHKOIO, NOCTaBTe Aeko abo popmy (He BXOAUTL Y KOMMEKT) Y rapAYernoBiTPAHY XapOBHIO.

«  Bu TakoX moXKeTe BMKOPWCTOBYBATW rapAYEnoOBITPAHY »KapOBHIO ANA po3irpiBaHHA ixi. LLlo6 posirpit
iHrpefieHTn, BCTaHOBITL TemnepaTypy 150 °Ci vac 10 XBUAKH.

Mporpama [oBigKoBa Bara CraHpapTtHa | CraHpapTt- | Temnepa- LianasoH | CTpAxyBaH-
Temnepa- HUIA Yac TYpHUIA vacy HA
Typa AianasoH

3amopoxeHa | Benvknn 500
KapTonna ¢pi | ManeHbkuii | 300
Benukuin 300

Toptn - 150°C 25 xB. 80-200°C 1-60 xB
ManeHbkni | 150

200°C 20 xB. 80-200°C 1-60 xB 1-2 pa3un

. Benukui 170
Creiikn - 200°C 15 xB. 80-200°C 1-60 xB 1-2 pasun
ManeHnbkun | 85
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Mporpama [osigkoBa Bara CranpaptHa |CraHpapt- | Temnepa- fianasoH | CrpAxyBaH-
Temnepa- HUI Yac TypHUi yacy HA
Typa Aiana3oH
. Benukun 800
[omiBKkM - 200°C 30 xB. 80-200°C 1-60 xB 1-2 pasn
ManeHbkuni | 300
i Benukuin 500
Kypadi _ 180°C 22 x. 80-200°C 1-60xe | 1-2 pasu
Kpunbus ManeHnbkun | 300
Benvkuin 350
KpeBeTkn - 190°C 10 xB. 80-200°C 1-60 xB 1-2 pasun
ManeHbkunii | 175
Benukun 240
Cocunckun - 160°C 10 xB. 80-200°C 1-60 xB 1-2 pasun
ManeHbkui | 130
Benukun 290
Kekcn - 170°C 20 xB. 80-200°C 1-60 xB
ManeHbkni | 150
MNpumiTku:

[10 MOTOYHOTO NPOLIEeCY NMPUrOTyBaHHA.

NMOLUYK TA YCYHEHHA HECMPABHOCTEN

AKLLO BY NOUYMHAETE CMaXMTU, KOJIN XapPOBHS LU XONOAHa, AoAaliTe A0 Yacy MPUroTyBaHHSA 3 XBUVHN.
+  BukopucToBytour 06vAaBI XKapOBHi OLHOYACHO, BU MOXETE perynoBaTti Temnepatypy abo yac BifnosigHo

Mpo6nema

MoxnuBa npuunHa

PiweHHsa

[apAyYenoBiTpAHa »KapOBHA He
npauoe.

MobyToBunin Npunag He
NigKIIYeHN 4O PO3ETKN.

Mip'enHanTe cunoBuii Kabenb Ao
po3eTKu.

MaTenbHA He BCTaHOBIEHA Y
no6yToBWI Npunag.

BipHo pos3TaluyiiTe naTenbHio.

Bu He BBIMKHYNM Npunag KHOMKOO
KUBJIEHHA.

HaTWCHITb KHOMKY XMBNEHHA Ha
nobyToBoMy npunagi.

Bu He BCTaHOBMAN Yac.

o6 yBiMKHY TV NOOyTOBUIA
npunag, BCTaHOBITb BaXkaHUiA Yac
NPUroTyBaHHs.

Ia HegoCTaTHLO NpOCMaKeHa.

3aHaATo BeNMKa KinbKicTb
iHrpegieHTiB.

MoknapiTe MeHLWy KinbKicTb
iHrpegieHTiB. MeHLWwi nopuii
06CMaXyTbCA piBHOMIpHiLUe.

BcTtaHoBneHa Temnepatypa
3aHaATO HKU3bKa.

HaTucHiTb KHOMKY +, W06
BCTAHOBUTU BaxkaHy TemnepaTtypy
(AvB. po3pin «lpurotyBaHHA
CTpaB»).

Yac npuroTyBaHHA 3aHaAToO
KOPOTKUN.

HaTWCHITb KHOMKY ynpaBniHHA
TaiMepoMm +, o6 B1bpaTtn
6axaHwin yac NPUroTyBaHHA (AUB.
po3ain «[purotyBaHHA CTpaB»).

I>a npocmaskeHa HepiBHOMIpPHO.

[eski iHrpefieHT HeObXigHO
360BTaTN B cCepeayHi
NPUroTyBaHHs.

IHrpegnieHT, AKi nexatb oAnH

Ha ofHOMY(HanpuKnag, vincm),
cnip CTpyLlyBaTh B cepeayHi
npurotyBaHHs. AnBitbca Tabnuuio
B po3aini «[purotyBaHHA CTpaB».
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Mpo6nema

Moxxnusa npnumnHa

PiweHHsa

T>a He xpycTka, konw ii BUiimatoTb
i3 >KapOBHi.

Bv nocmakunnu ctpasy, AKy
nnaHyeTe NPUroTyBaTn y
TPaAWLiNHIN XapOoBHi.

LLlo6 oTprmaTh GinbLu XpyCTKNIA
pe3ynbTaT, BUKOPUCTOBYTE
NPVAATHUIA ANA JyXOBKM NOCyn,
ab0 3nerka 3mMacTiTb iHFpefieHTn
onieto.

YKapoBHIO HEMOX/VIBO BCTaBUTU
B npwag.

Y emHocTi 3aHaaTo 6arato
iHrpegieHTis.

He 3anoBHtoiiTe GputiopHmLio
NoHaA MakCMMainbHy KiflbKiCTb,
IMB. Tabnuuio BuLLe.

KowwK HeBipHO BCTaBNEHO Yy
EMHICTb A1 CMa)KeHHA.

BcTaBTe KOWWK Yy EMHICTb, AOKM He
NnoyyeTe KnauaHHs.

3 nobyToBoro npunagy BUXOAUTb
6innii gum.

Bu rotyete XupHi iHrpeaieHTu.

Mpy CMaXeHHi XKNPHUX
iHrpefieHTIB y »KapOBHi B EMHICTb
BUTIKA€E BesnKa KinbKicTb

mMacna. Onia yTBopioe€ 6inuia

AWM, | EMHICTb MOXKe HarpiTuca
CUNbHiWe, HiXK 3a3BMYan. Lle He
BMSIMBA€E Ha NOGYTOBWIA Npunag
260 KiHLEeBWI pe3ysnbTar.

Y naTenbHaA BCe LLe € 3aNULLKN
KNPy NicnA nonepefHbOro
BUKOPVICTaHHA.

binuin gum BUHMKAE BHACNigoK
HarpiBaHHA Xu1py B NOCYANHI.
OunLLyNTe EMHICTb HaNEXHUM
YNHOM MiCA KOXKHOro
BUKOPUCTAHHA.

KapTonns ¢pi HepiBHOMipHO
06CMaXyYETbCA Y XKapPOBHI.

Bu BuKopuctanu He Ton copT
KapTtonJi.

BukopuncToByinTe CBixXKy KapTonto
i cTexTe, W06 BOHa 3anumLwanaca
TBEPAOIO Mif YaC CMaXKEHHA.

Bu HenpasuibHO npomunn
Hapi3aHy KapToniio nepeq
CMaXEHHAM.

AK cnig npomuiiTe KapTomnio, Wob
BUAANNTY KPOXMaSb.

KapTonns ¢pi He xpycTKa, AKLWO
BUHATK il 3 )KapOBHi.

XpycTKicTb KapToni Gppi 3anexunTb
Bifl KiNbKOCTI onii Ta BoAn B
KapToni.

MepLu Hix gopasaTtu onito,
nepekoHawTecs, Lo B1 gobpe
BUCYLUMIIN Hapi3aHy KapTorJiio.

HapixTe kapTonnto api6HiLue, o6
BOHa CTana XpycTKilloto.

[Lopaite Tpoxu onii gns 6inbLu

XPYCTKOrO pe3ynbrary.

OYMLLUEHHA TA OBCJZTYTOBYBAHHA

OunwyinTe No6YTOBMI NpUNag MicaA KOXKHOFO BUKOPUCTAHHS.
BrMKHITb NOGYTOBMIA MpUnag, Big'€AHalTe NOro Bif Mepexi Ta AaliTe oMY MOBHICTIO OXONOHYTU. 3HIMITb
naTesibHIO 3 KOPMYCY »KapOBHi, W06 MPUCKOPUTY OXONOLXKEHHS.
EMHICTb | pewiTKy AN CMaXXeHHA BMMUITE B Tennil BOAI 3 MMIOYMM 3aCO60M, CMOMOCHITb i BUCYLLITb.
PelwiTKy Ans cMaXkeHHA peKOMeHAY€ETbCA 3amouyBaTh Npubnan3Ho 10 xBUAKH. MOMICTITb 1Oro B EMHICTb
1A CMaXkeHHs | 3anvinTe BOLOIO 3 HEBEJIMKOM KiNIbKICTIO MUIOYOro 3acoby.

MKogfHi yaCTMHM YM akcecyapm LbOoro Npunagy He MoXHa MUTK B MOCYAOMUHIN MaLLVHI.

He BrKOpuCTOBYITE ANA UMLEHHA abpa3uBHi abo iHWI arpecrBHi 3acobu AnsA uyuleHHsA abo rocTpi
IHCTPYMEHTW, TaKi AK APOTAHI TKAHWHU, OCKINbKM Lie NOWKOANTb aHTUNPUrapHY MOBEPXHIO.

eca

89

YKpaiHcbka MoBa I



YKpaiHcbka MoBa I

«  He 3aHyptoiite Kopnyc nobyToBoro npvnagy abo cunoBuii Kabenb y Bofly uu iHWi piguHu. MpoTpiTb oro
BOJIOrOI0 TKAHNHOIO Ta BUCYLLITb.

«  PerynapHo oumwjanite BHyTPiLLUHi CTiIHKM BUpoby. O6epexxHO NpoTpITh iX BONIOrolo 6aBOBHAHOW TKaHHO0
Ta BUTPIiTb Ha CyXo.

«  [lepep 36epiraHHAM NepeKoHaiTecs, Lo NobyTOBUIA NpUIaj HaNeXHVM YHOM BUCYLLEHWIA. 36epiTb oro
Ta 36epiraiiTe B UNCTOMY Ta CyXOMy MicCLyi.

TEXHIYHI JAHI

Hanpyra: 220-240B
YacToTa: 50Ty,
3aranbHa CnoxuBaHa NOTY>KHICTb: 2700 Bt
O6’em apoBHi 1: 52n
O6'eM XapoBHi 2: 3,1n
[Hiana3oH HanawTyBaHHA TemnepaTypu:  80-200°C
[iana3oH HanawTyBaHHA Tanmepa: 0-60 x8

BUKOPUCTAHHA TA YTUNI3ALIA BIAXOAIB

MakyBanbHUIA Nanip Ta roppoBaHU KapTOH - 1O CMiTHUKa. [aKyBanbHa ¢onbra, NME KOPOOKM, NNACTUKOBI enemMeHTn - Ao
KOHTEeNHepiB AnA nepepobKy NNacTuky.

YTUNI3ALUIA NPOAYKTIB NICNA 3ABEPLUEHHA CTPOKY EKCMUTYATALLII

YTunisyiite efeKTpuyHe Ta eneKTpoHHe o6nafHaHHA (gie y KpaiHax-uneHax €C Ta iHWINX €EBPONENCbKNX

KpaiHax 3 BNpoBaj»KeHOol0 CMCTEMOI0 nepepo6Km)

MpepcTaBneHnin CMBON Ha MPOAYKTI abo ynakoBLi O3Hayae, WO NPOAYKT He MOBMHEH BUKWAATUCA [0
no6yTtoBoro cmitta. MpoayKT HeobXiAHO BiAHECTU A0 cneuianbHOro Micua ANA NepepobKu enekTpUyHoOro

Ta eneKTPOHHOro obnafHaHHA. BipHa nepepobka MpPoAyKTy Monepeaxye HeraTUBHWIA BNAVB Ha 340POB'A

niofen Ta ekonorito. MNepepobka BHOCUTL CBIll BKNaj [0 36epeXeHHA NPUPOAHNX pecypciB. [na oTpymaHHA [
6inblu aeTanbHoI iHGopMaLii Npo nepepobKy Liboro NPoayKTy 3BepHITbCA A0 MICLIEBYX OpraHiB, opraHisauin 3 08/05
nepepobKy NO6YTOBYX BiAXOAiB abo [0 MarasuHy, Ae BY NpuaGanv NpoaykKr.

Llen npoaykT Bignosifae gupektnsam €C Wofo enekTpoMarHiTHOI CyMiCHOCTI Ta enekTpobesneku,
BMKOPWCTaHHSA BaXXKNX METaniB y eneKTPUYHOMY Ta eleKTPOHHOMY 06nafHaHHi.

KepiBHMLTBO KOpUCTyBaya AOCTYMNHe Ha BebcanTi www.ecg-electro.eu.
TeKcT Ta TEXHIYHI MapameTpy MOXyYTb BTN 3MiHEHI.
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