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INSTRUKCIJY VADOVAS IHCTPYKUIA 3 EKCINYATALIT

KONTAKTGRILL ,
HASZNALATI UTMUTATO

® Always read the safety & use instructions carefully before using your appliance for the first time. The user's manual must be alwaysincluded. = Bitte lesen Sie vor der Inbetriebnahme des Produktes diese Anleitung und
die darin enthaltenen Sicherheitshinweise aufmerksam durch. Die Bedienungsanleitung muss dem Gerét immer beigelegt sein. @ Pfed uvedenim vyrobku do provozu si dikladné proctéte tento navod a bezpecnostni
pokyny, které jsou v tomto ndvodu obsazeny. Navod musi byt vzdy pfilozen k pistroji. ® Enne seadme esmakordset kasutamist lugege ohutus- ja kasutusjuhised alati hoolikalt labi. Kasutusjuhend peab alati kaasas
olema. ® Uvijek procitajte sigurnosne upute i upute za uporabu prije prvog koristenja vaseg uredaja. Upute moraju uvijek biti prilozene. ® Pirms ierices pirmas lieto3anas reizes vienmeér riipigi izlasiet drosibas un
lietosanas noradijumus. Rokasgramata vienmér japievieno iericei. ® Prie3 naudodamiesi prietaisu pirmajj karta, visuomet atidZiai perskaitykite saugos ir naudojimo instrukcijas. Kartu su gaminiu visada privalo
bati jo naudotojo vadovas. ® A termék hasznalatba vétele el6tt figyelmesen olvassa el ezt a hasznalati Gtmutatot és az Gtmutatoban taldlhatd biztonsdgi rendelkezéseket. A hasznélati Gtmutatot tartsa a készilék
kézelében. W Przed pierwszym uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne zapoznanie si¢ z instrukcjami dotyczacymi bezpieczeristwa i uzytkowania. Instrukcja obstugi musi by¢ zawsze dotaczona. ® Cititi intotdeauna
instructiunile de siguranta si utilizare cu atentie inainte de a utiliza aparatul pentru prima datd. Manualul utilizatorului trebuie sé fie intotdeaunainclus.  ® Pred uvedenim vyrobku do prevadzky si dokladne precitajte tento
navod a bezpecnostné pokyny, ktoré st v tomto névode obsiahnuté. Navod musi byt vzdy priloZeny k pristroju. @ Pred vklopom izdelka temeljito preberite ta navodila in varnostne napotke, ki so navedeni v teh
navodilih. Navodila morajo biti vedno priloZena k napravi. ® Uvek paZljivo procitajte uputstva za sigurnost i upotrebu pre upotrebe uredaja po prvi put. Korisnicko uputstvo mora uvek biti prilozeno.  ® Mpwv
XPNOILOTIOIOETE TN CUOKEU 00 Yia pWTn @opd, Sladote onwaodiote Tic 0dnyieq aopahelag kat xpriong. To eyxepidio xprioT mpéne! va nepihapBavetal mavia oTn OuoKeuaoia. ® 3asxau yBaxHo uuTaiite
IHCTPYKLLi 3 TeXHiKI1 Ge3MeKi Ta BMKOPUCTaHHA epe/] NepLLiM BUKOPUCTaHHAM MPUCTPOR0. MOCIBHIK KOPUCTYBaYa NOBUHEH By TV 33BN BKMIOUEHMIA



DESCRIPTION / BESCHREIBUNG / POPIS / KIRJELDUS / OPIS / APRAKSTS /
APRASYMAS / A KESZULEK RESZEI / OPIS / DESCRIERE / POPIS / OPIS / OPIS /
NEPITPA®H / OMNMUC
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Handle

Decorative panels

Top part

Top plate positioning
mechanism

Horizontal position opening
button

Double-sided baking plates
Bottom plate release button
Bottom part

Top plate temperature setting
Top plate readiness indicator
Bottom plate temperature
setting

12. Bottom plate readiness
indicator

13. Main switch (with indicator)

14. Top plate release button

15. Interchangeable waffle plates

Deutsch

1. Tragegriff

2. Dekorative Paneele

3. Oberer Teil

4. Mechanismus zur
Positionierung der oberen
Platte

5. Taste zum Offnen in die
waagerechte Position

6. Beiderseitige Backplatten

Taste zur Freigabe der unteren
Platte

Unterer Teil

Einstellung der Temperatur der
oberen Platte
Bereitschaftsanzeige der
oberen Platte

Einstellung der Temperatur der
unteren Platte
Bereitschaftsanzeige der
unteren Platte

Hauptschalter (mit Anzeige)
Taste zur Freigabe der oberen
Platte

. Auswechselbare Waffel-Platten
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1.
12.

13.
14.

15.

estina

Rukojet
Dekorativni panely
Horni ¢ast

llk

Mechanismus polohovani horni

desky

Tlacitko pro otevieni do
vodorovné polohy
Oboustranné pecici desky
Tlacitko pro uvolnéni spodni
desky

Spodni ¢ast

Nastaveni teploty horni desky
Indikator pfipravenosti horni
desky

Nastaveni teploty spodni desky
Indikator pfipravenosti spodni
desky

Hlavni vypinac (s indikatorem)
Tlacitko pro uvolnéni horni
desky

Vyménitelné desky na waffle

Eesti keel

1.  Kéepide

2. Dekoratiivsed paneelid

3. Ulemine osa

4. Ulemise plaadi
paigutamismehhanism

5. Horisontaalse asendi
avamisnupp

6. Kahepoolsed kipsetusplaadid

7. Alumise plaadi vabastusnupp

8. Alumine osa

9. Ulemise plaadi temperatuuri
seadistamine

10. Ulemise plaadi valmiduse
naidikutuli

11. Ulemise plaadi temperatuuri
seadistamine

12.  Alumise plaadi valmiduse
naidikutuli

13.  Pohililiti (ndidikutulega)

14. Ulemise plaadi vabastusnupp

15. Vahetatavad vahvliplaadid

Hrvatski

Bosanski

1. Rucka

2. Ukrasni panel

3. Gornjidio

4. Mehanizam podesavanja visine
gornje ploce

5. Tipka zarasklapanje
u vodoravni polozaj

6. Dvostrane ploce za pecenje

7. Tipka za oslobadanje donje
ploce

8. Donjidio

9. Podesavanje temperature
gornje ploce

10. Pokazivac¢ spremnosti za
pecenje gornje ploce

11. Podesavanje temperature

donje ploce

12. Pokazivac spremnosti za
pecenje donje ploce

13. Glavni prekidac (s pokazivacem)

14. Tipka za oslobadanje gornje
ploce

15. Odvojiva ploca za vafle

LatvieSu valoda

1. Rokturis

2. Dekorativie paneli

3. Augséjadala

4. Augsejas platnes
pozicionésanas mehanisms

5. Horizontalas pozicijas
atvérsanas poga

6. Divpuséjas cepsanas platnes

7. Apakséjas platnes atblokésanas
poga

8. Apakséja dala

9. Augséjas platnes temperataras
regulators

10. Augséjas platnes gatavibas
indikators

11.  Apakséjas platnes temperataras
regulators

12. Apakséjas platnes gatavibas
indikators

13. Galvenais slédzis (ar indikatoru)

14. Augséjas platnes atblokésanas
poga

15. Nomainamas vafelu platnes

Lietuviy kalba

1. Rankena

2. Dekoratyviniai skydai

3. Virsutiné dalis

4. Virsutinés plokstés
pozicionavimo mechanizmas

5. Horizontaliosios padéties
atidarymo mygtukas

6. Dvipusés kepimo plokstés

7. Apatinés plokstés
atkabinamasis mygtukas

8. Apatiné dalis

9. Virsutinés ploksteés
temperatiros nustatymas

10. Virsutinés plokstés parengties
indikatorius

11.  Apatinés plokstés temperatiros
nustatymas

12. Apatinés plokstés parengties
indikatorius

13.  Pagrindinis jungiklis (su
indikatoriumi)

14. Virsutinés plokstés
atkabinamasis mygtukas

15. Viena su kita kei¢iamos vaflio
plokstés

Magyar

1. Fogantyu

2. Dekorativ panel

3. Fels6rész

4. Felsé lap helyzetbeallito
mechanizmus

5. Gomb a vizszintes helyzetbe

nyitashoz

6. Kétoldalas stit6lapok

7. Alsé lap kioldé gomb

8. Alsérész

9. Fels6 stitélap hémérséklet
beallitas

10. Felsé lap stitésre kész kijelz6

11.  Alsé sutélap hdmérséklet
beallitas

12. Alsé lap siitésre kész kijelz6

13. Fékapcsolo (lampaval)

14. Felsé lap kioldé gomb

15. Gofrisitd lapok

Polski

1. Uchwyt

2. Panele dekoracyjne

3. Gornaczesc

4. Mechanizm pozycjonowania
gornej ptyty

5. Przycisk otwierania do pozycji
poziomej

6. Obustronne ptyty do pieczenia

7. Przycisk zwolnienia dolnej
ptyty

8. Dolnaczes¢

9. Regulacja temperatury ptyty
gornej

10. Wskaznik gotowosci ptyty
gornej

11.  Regulacja temperatury ptyty
dolnej

12. Wskaznik gotowosci ptyty
dolnej

13. Wytacznik gtéwny
(z wskaznikiem)

14. Przycisk zwolnienia ptyty
gornej

15. Wymienne ptyty do gofrow

Romana

1. Maner

2. Panouridecorative

3. Parte superioard

4.  Mecanism de pozitionare
a placii superioare

5. Buton de deschidere pentru
pozitionare orizontala

6. Placi de gétit cu doua fete

7. Buton de blocare/deblocare
placé inferioara

8. Componenta inferioara

9. Setare de temperatura placa
superioara

10. Indicator Gata pentru gatire
placa superioard

11. Setare de temperatura placa
inferioara

12. Indicator Gata pentru gatire
placé inferioara

13.  Comutator principal (cu
indicator)

14. Buton de blocare/deblocare
placa superioara

15. Placi interschimbabile pentru

vafele



Slovencina

1. Rukovét

2. Dekorativne panely

3. Horna cast

4. Mechanizmus polohovania
hornej dosky

5. Tlacidlo na otvorenie do
vodorovnej polohy

6. Obojstranné opekacie dosky

7. Tlacidlo na uvolnenie spodnej
dosky

8. Spodna ¢ast

9. Nastavenie teploty hornej
dosky

10. Indikator pripravenosti hornej
dosky

11.  Nastavenie teploty spodnej
dosky

12. Indikator pripravenosti spodnej
dosky

13. Hlavny vypinac (s indikatorom)

14. Tlacidlo na uvolnenie hornej
dosky

15. Vymenitelné dosky na vafle

Slovenscina

1. Rocaj

2. Okrasni letvici

3. Zgodnjidel

4. Mehanizem za pozicioniranje
zgornje plosce

5. Gumb za odpiranje v vodoravni
polozaj

6. Obojestranski plosci za peko

7.  Gumb za sprostitev spodnje
plosce

8. Spodnjidel

9. Nastavitev temperature zgornje
plosce

10. Kazalec pripravljenosti zgornje
plosce

11. Nastavitev temperature
spodnje plosce

12. Kazalec pripravljenosti spodnje
plosce

13. Glavno stikalo (s kazalcem)

14. Gumb za sprostitev zgornje
plosce

15.  Odstranljivi plos¢i za vaflje

Srpski

Crnogorski

1. Rucka

2. Ukrasni panel

3.  Gornjideo

4. Mehanizam polozaja gornje
ploce

5. Dugme za otvaranje
u vodoravni polozaj

6. Ploce za obostrano pecenje

7. Taster za oslobadanje donje
ploce

8. Donjideo

9. Podesavanje temperature
gornje ploce

10. Pokazivac¢ spremnosti za
pecenje gornje ploce

11. Podesavanje temperature
donje ploce

12. Pokazivac spremnosti za
pecenje donje ploce

13.  Glavni prekidac (s pokazivacem)

14. Dugme za oslobadanje gornje
ploce

15. Zamenjiva ploca za vafle

EAAnvika

1. Aapn

2. AlOKOOUNTIKA TTAVEN

3. Emavw tpApa

4. Mnxaviopog mpoodloplopol
Béong emavw MAakag

5. Kouumi avoiypatog oe
opt{ovTia Béon

6. TMAAKeg Ynoipatog SIMARG dYng

7. KouumigeheuBépwong kdTw
TAdKag

8. Kdatw tunpa

9.  PUBuion Beppokpaciag emavw
TAdKag

10. ‘Evéei€n etolpotnTag EMavw
TAAKOAC

11.  PUBuion Beppokpaciag kKATw
TAGKag

12. 'Evéei€n eTolpdTNTAC KATW
TAdKag

13.  KUplog S1akomtng (pe éveegn)

14. Koupmi eAeuBépwong emévw
TAAKag

15.  EVAaANGEIEeG TAAKEG Vi BAPAES

YKpaiHcbKa MOBa

1. Pyuka

2. [JlekopaTusHi naHeni

3. BepxHs yacTuHa

4. MexaHi3M po3millyBaHHA
BEPXHbOI NNaCTUHN

5. KHonkKa BigkputTA
rOPU30HTANbHOTO MONOXKEHHSA

6. [1BOCTOPOHHI NnacTuHu Ana
CMaXKeHHsA

7.  KHOMKa AnA 3HATTA HUXHbBOT
nNacTuHN

8. HwxHA YacTuHa

9. HanawTyBaHHA TemnepaTtypu
BEPXHbOI NNaCTUHN

10. |HAMKaTOp rOTOBHOCTI BEPXHbLOI
NNacTUHU

11. HanawTyBaHHA TemnepaTypu
HUXHbBOI NIACTUHN

12.  |HAMKaTOP rOTOBHOCTI HUXKHbOT
nNacTuHN

13. Bumwukau (3 iHankatopom)

14. KHOMKa AnA 3HATTA BEPXHbOT
nNacTuHN

15. 3amiHOBaHHI nnacTUHK Ana

Badenb



CONTACT GRILL

SAFETY INSTRUCTIONS

Read carefully and save for future use!
Warning: The safety measures and instructions, contained in this
manual, do not include all conditions and situations possible. The user
must understand that common sense, caution and care are factors
that cannot be integrated into any product. Therefore, these factors
shall be ensured by the user/s using and operating this appliance. We
are not liable for damages caused during shipping, by incorrect use,
voltage fluctuation or the modification or adjustment of any part of
the appliance.

To protect against a risk of fire or electric shock, basic precautions shall

be taken while using electrical appliances, including the following:

1. Make sure the voltage in your outlet corresponds to the voltage provided
on the appliance label and that the socket is properly grounded. The
outlet must be installed in accordance with applicable electrical codes
according to EN.

2. If the power cord or its plug are damaged, do not use the appliance.
Entrust all repairs, including the power cord replacement, to
professional service! Do not remove protective covers of the
appliance, risk of electric shock!

3. Protect the appliance from direct contact with water or other liquids to
prevent possible electric shock. Never use this appliance
close to a bathtub, shower, sink or other containers with
water. Neither the appliance nor its parts should be cleaned
in dishwasher! ATTENTION: Hot

4. DO NOT USE the appliance near water or flammable liquids. urfacet

DO NOT use the appliance on or near hot surfaces (cookers, stoves, etc.).

6. Do notuse the appliance outdoors orin a damp environment and do not
touch the power cord or the appliance with wet hands. Risk of electric
shock.

7. Make sure that the appliance is placed on a stable, safe, heat resistant
surface to prevent its overturning or penetration of water inside.

8. Do not use the appliance close to flammable materials or underneath
them, e.g. close to curtains. Ensure an adequate air circulation, leave
about 10-15 cm of free space around the appliance.

w
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14.

15.

16.

17.

18.
19.
20.
21.

22.

We do not recommend using extension cords. They could overheat
and cause fire. However, if it is necessary to use an extension cord, it
should have a current carrying capacity equal to or greater than that of
the appliance’s power cord. Place the extension cable so as to prevent
tripping over it and to prevent an accidental unplugging of the cable.
To avoid overloading and blowing the fuses, make sure that no other
high-power appliance is connected to the same socket or socket in the
same circuit.

Do not allow the power cord to touch hot surfaces or run the cord over
sharp edges.

Do not touch the hot surfaces of the appliance. Never move the appliance
while it is plugged into the outlet. Allow the appliance to cool down
thoroughly before handling or replacing the grilling plates.

Disconnect the cord from the electrical outlet prior to any maintenance.
When disconnecting the power cable, pull the plug, not the cable.

Do not leave the plugged in appliance running or switched on
unattended.

Take extreme care when handling the appliance if there is hot oil, grease
or other hot liquid on the grilling plates or drip tray.

The appliance is intended for domestic, non-commercial use only. Do
not use outdoors or for other purposes.

Use the appliance according to instructions provided in this manual. Do
not use accessories, which were not recommended by the appliance
manufacturer. The manufacturer is not liable for damages caused by
improper use.

The appliance may be used only with the properly installed plates.

Do not line the drip tray with aluminium foil or other materials.

The appliance is not intended to be used with an external timer or
independent remote control system.

A close supervision is necessary when the hot plate is used by children.
Never leave a switched on appliance unattended.

This appliance can be used by children aged 8 years and older and
people with lower physical or mental abilities or lack of experience and
knowledge, if they are supervised or have been instructed to use the
productin a safe manner and understand the potential dangers. Children
shall not play with the appliance. Cleaning and maintenance performed
by the user should not be done by children unless they are older than
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8 years and under supervision. Children under 8 years old must keep I
away from the appliance and its power supply.
Do not immerse in water!

OPERATING INSTRUCTIONS

Before first use

«  Clean the appliance using dry cotton cloth prior to first use. Wash plates and drip tray thoroughly. We do
not recommend washing in the dishwasher! The salts are very aggressive and can cause damage in the
long term. Do not use abrasive powders or abrasive cleaners.

«  Carefully dry the plates before reinstalling them into the appliance. Make sure that the plates in the
appliance are properly secured.

« Do not forget to return the drip tray in its place.

« Unwind the power cable fully.

English

Note: The first time you use a new appliance, there may be some odor coming from the plates. This is normal
and it disappears gradually during use. For this reason we recommend that you ,burn” the grill for at
least 30 minutes without foods before first use.

Food preparation
Warning:

- After each use, switch off the grill not only using the thermostat

controls, but always unplug the power cord from the outlet.

« Do not use the appliance to cook or defrost frozen food. All foods must be completely defrosted before
processing by this appliance.

«  The plates and the metal surfaces of the appliance become very hot during operation. To prevent burns,
use heat-resistant gloves and touch only the handle and parts designed for this purpose.

« Do not use metal utensils, which could scratch and damage the non-stick surface of the plates.

Notes:

« You can use the grill in 3 positions. 1) Baking2) Grilling 3) BBQ.

«  Ittakes about 2 to 3 minutes to reach working temperature, for times of cooking see the
table at the beginning of the manual.

«  These guidelines are only for orientation, the time of cooking depends on the type and
thickness of the foods.

«  The foods should be thoroughly cooked before eating. If you are not sure, you should
extend the cooking time a bit.

CONTACT GRILL PREPARATION

«  Select the plates (grid or waffle plates) you want to use and make sure they are securely attached.

«  Close the contact grill and plug it in, press the main switch (@3). The red light comes on, which means that
the appliance has been switched on. Use the appropriate temperature setting knob to set the desired
upper and lower grilling surface temperature: "MIN" is the minimum level for light roasting, while "MAX"
is the highest level for thorough roasting. First try the setting in the middle. As soon as the indicators light
up, the appliance plates are preheated to the desired temperature and you can start grilling. Later, you
can set the temperature lower or higher according to your preferences. Different dishes are also cooked
at different time lengths.

«  This product offers separate temperature settings for the top and bottom plates. To use the product as
a contact grill, it is necessary to set the temperature of the top and bottom plate to the same value. If you
want to use the product as an open grill, you can only switch on one of the baking plates.

«  Preheating takes approx. 3-5 minutes.
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- Note: If the power indicator does not light up, check if the main switch is turned on.

English

COOKING MEALS

To use as a contact grill

Set the temperature of both baking plates to the desired setting. Try to set maximum temperature first.
Later, you can set the temperature lower or higher according to your preferences.

Prepare burgers, boneless pieces of meat or thin pieces of meat or other food according to the recipe and
place them on the bottom grilling plate.

Close the top grilling plate with the adjustable hinge, which is designed to press evenly on the food. The
top plate must be fully lowered for even grilling.

After grilling, use the handle to open the lid. Take out the food with a plastic spatula. Never use metal tongs
or a knife, as they can damage the non-stick surface of the grilling plates.

The contact grill is ideal for preparing burgers, boneless pieces of meat and thin pieces of meat and
vegetables.

Also use the product as a contact grill if you want to cook something in a short time or if you are looking
for a healthy way of grilling. When cooking on the contact grill, the food is baked quickly because you grill
both sides of the food at the same time. The grids on the grill plates in combination with the drain in the
corner of each plate allow grease to drip from the meat and drain from the plates.

Using the grill tilt

If you want to achieve a more efficient dripping off of grease during grilling, you
can fold out the support on the underside of the grill.

For use as a sandwich maker

Set the temperature of both baking plates to the desired setting. Try the "MAX"

setting first. Later, you can set the temperature lower or higher according to your

preferences.

Prepare the sandwiches and place them on the bottom baking sheet. Always place the sandwiches
towards the back on the bottom plate.

Close the top grilling plate with the floating hinge, which is designed to press evenly on the food. The top
plate must be completely even for the sandwiches to bake thoroughly.

Bake the sandwiches for 3 to 6 minutes, or until golden brown. Adjust the cooking time to your own taste
preferences.

When you have finished baking the sandwich, use the handle to open the lid. Take the sandwich out using
a plastic spatula. Never use metal tongs or a knife, as they can damage the non-stick surface of the grilling
plates.

Use the sandwich maker mode to prepare sandwiches, bread or quesadillas.

This product has been designed with a unique handle and hinge, which allow you to adjust the width of
the grill to the thickness of the food. You can easily grill anything, from thinly sliced potatoes to tall sirloin
steak, with consistently good results.

When grilling more than one food in the contact grill, it is important that the thickness of the ingredients
is even. Otherwise, the plates will not fit well together.
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To use as an open grill

Place the contact grill on a clean, flat surface on which you plan to cook. The contact grill can be used in
an open, horizontal position.

The top plate / cover will be completely aligned with the bottom plate / base. The top and bottom plates
are placed side by side to create one large grill surface. To open the contact grill to this position, press the
hinge release lever on the right side.

Handling the button for opening the grill into horizontal position: Place your left hand on the handle
and press with the right hand the button for opening the grill into horizontal position (®). Push the
handle back until the top cover is horizontal on the surface. To close the grill without using the release
button, simply grasp the grill handle and lower the top to the closed position.

Use the contact grill in the open position to prepare burgers, steaks, poultry (we do not recommend
preparing bone-in chicken because it does not cook evenly on the open grill), fish and vegetables.
Cooking on an open grill is the most universal way to use a contact grill. The grilling surface is doubled in
the open position.

You have the option of cooking different types of food
separately, without mixing their flavors, or cooking large
amounts of the same type of food. The open position also
allows you to grill different pieces of meat with different
thicknesses, which allows you to bake each piece exactly
according to the desired degree of roasting.

To use as a waffle iron

1.
2.

Pick and properly attach the waffle plates.

Close the appliance and plug it in, press the main switch (13). The red light turns on; set the temperature
of the upper and lower baking surface to the required temperature. The recommended temperature on
the front panel of the device is marked by hatching and the waffle symbol. When preparing waffles, always
set the top and bottom baking surfaces to the same temperature. As soon as the indicators light up, the
appliance plates are preheated.

Open the lid of the baking surface and lightly grease it with butter or a little oil. Pour the dough on the
bottom surface so that it completely covers the mold, but at the same time does not overflow.

Close the lid for 4 - 7 minutes - adjust the baking time to your own taste preferences (you can try to open
the top plate and if the lid cannot be opened easily, the waffles are not yet enough baked through and the
baking time needs to be extended).

When the food is ready, open the lid using the handle. To remove the food, use a plastic spatula. Never use
metal tongs or knife, you could damage the non-stick surface of the grilling plates.

Procedure to remove the grilling plates

Before removing the grilling plates, always unplug the contact
grill and let it cool.

Open the contact grill to the horizontal (open) position.

Press firmly the grilling plate lock release button. The plate is
then easily released from the base. Grasp the board with both
hands, slide it out from under the metal brackets, and lift it.
Pull out the second grilling plate in the same way.

eca 9
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I Storing in vertical position

English

By moving the lifting lever, you can lock the grill in a vertical position for storage.

L|ft|ng the grilling plates
By lifting the lifting lever to the horizontal position, you can
create a gap between the upper and lower grilling plates for
preparing dishes where direct contact with the upper grilling
surface is undesirable, and you only want to use heat from "‘,‘}_
above. é‘;

CLEANING AND MAINTENANCE

- Disconnect the appliance before cleaning from the power supply and wait until the appliance and the
plates cool down entirely.

«  Clean the external surfaces with only moistened cloth to prevent water, oil or grease from getting into the
appliance.

+  Remove and empty the drip tray after each use. Then wash it with hot water and detergent solution, rinse
thoroughly and dry it thoroughly before putting it back in the appliance.

« When cleaning the plates, you can leave them in the appliance and wipe them with a damp cloth or tea
towel. Or you can remove them and wash them under running water. Then dry them thoroughly.

«  If baked food remains on the plates, you can apply a damp paper towel or damp cloth to the cooled plates
and let the baked in food soak for a time.

« Do not clean the inside and outer surfaces using abrasive powders, abrasive cleaners or aggressive
chemicals. You would damage the exterior finish of the appliance.

- Do notimmerse the appliance in water or other liquids!

- Appliance storage: Make sure that the grill, including the grill plates, is perfectly clean, dry, the drip tray is
clean and dry, properly inserted in the appliance and secured, and that the grill plates are locked together.
Store the appliance in a dry and clean place.

TECHNICAL DATA

Adjustable temperature range: from 140 °C to 230 °C
Plates sizes: 29 x 23 cm

Nominal voltage: 220-240V, 50-60 Hz

Nominal input power: 2,000 W

USE AND DISPOSAL OF WASTE

Wrapping paper and corrugated paperboard - deliver to scrapyard. Packing foil, PE bags, plastic elements - throw into plastic
recycling containers.

WARRANTY: The following situations void the warranty:

Incorrect or inappropriate handling of the device, failure to observe the safety precautions that apply to the
appliance, use of force, alteration or repair by a party other than an authorized service center.

Components subject to normal wear and tear are not covered under the warranty.
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DISPOSAL OF PRODUCTS AT THE END OF LIFETIME

Disposal of electric and electronic equipment (valid in EU member countries and other European

countries with an implemented recycling system)

The represented symbol on the product or package means the product shall not be treated as domestic waste.
Hand over the product to the specified location for recycling electric and electronic equipment. Prevent negative
impacts on human health and the environment by properly recycling your product. Recycling contributes to
preserving natural resources. For more information on the recycling of this product, refer to your local authority,
domestic waste processing organization or store, where you purchased the product.

This product complies with EU directives on electromagnetic compatibility and electrical safety.

The operating manual is available on internet at www.ecg-electro.eu.
Changes of text and technical parameters reserved.

eca
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KONTAKTGRILL

SICHERHEITSHINWEISE

Jl Bitte aufmerksam lesen und gut aufbewahren!

Deutsch

Warnung:DieindieserAnleitungangefiihrtenSicherheitsvorkehrungen
und Hinweise umfassen nicht alle Umstande und Situationen, zu denen
es kommen konnte. Der Anwender muss begreifen, dass der gesunde
Menschenverstand, Vorsicht und Sorgfalt zu Faktoren gehoren, die
sich in kein Produkt einbauen lassen. Diese Faktoren mussen durch
den Anwender bzw. mehrere Anwender bei der Verwendung und
Bedienung dieses Gerdtes gewahrleistet werden. Wir haften nicht
fur Schaden, die durch Transport, eine unsachgemafe Verwendung,

Spannungsschwankungen sowie eine Anderung oder Modifikation

des Gerates entstehen.

Um Branden oder Stromunfdllen vorzubeugen, missen bei

der Verwendung von elektrischen Gerdaten u.a. folgende

Vorsichtsmalnahmen eingehalten werden:

1. Vergewissern Sie sich, dass die Spannung an lhrer Steckdose mit
der Spannung auf dem Etikett Ubereinstimmt und die Steckdose
ordnungsgemall geerdet wurde. Die Steckdose muss gemal geltender
elektrotechnischer Norm (EN) installiert werden.

2. Verwenden Sie weder Stromkabel noch Stecker, falls das Gerat
beschddigt ist. Samtliche Reparaturen oder das Auswechseln des
Stromversorgungskabels sind durch ein Fachservice
vorzunehmen! Demontieren Sie niemals die
Schutzabdeckung des Gerdts. Es konnte zu einem
Stromunfall kommen! ACHTUNG Heifle

3. Schiitzen Sie das Gerét vor direktem Kontakt mit Wasserund %™
sonstigen Flissigkeiten, um Stromunfallen vorzubeugen. Verwenden Sie
dieses Gerat nicht in der Nahe von Badewannen, Duschen, Waschbecken
oder sonstigen Behaltern mit Wasser. Das Gerat oder seine Teile niemals
in der Geschirrspiilmaschine waschen!

4. VERWENDEN das Gerat NICHT in der Nahe von Wasser oder brennbaren
Flissigkeiten.

5. VERWENDEN Sie das Gerat NICHT auf heien Oberflachen oder in deren
Nahe (Herd, Ofen u.a.).
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien oder in einer feuchten
Umgebung. Stromkabel oder Gerat nicht mit nassen Handen berihren.
Es konnte zu einem Stromunfall kommen.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat auf einer stabilen, sicheren und
hitzebestandigen Oberflache platziert wurde, damit es nicht zum
Umkippen oder Eindringen von Wasser ins Gerateinnere kommt.
VerwendenSiedasGerdtnichtinderNaheoderunterhalbvonbrennbaren
Gegenstanden (z.B. Gardinen). Sorgen Sie fiir eine ausreichende
Luftzirkulation. Gewahrleisten Sie rund um das Gerat einen Freiraum von
10-15 cm.

Wir raten Sie davon ab, Verlangerungskabel zu benutzen. Diese
konnten sich Gberhitzen und einen Brand ausldsen. Falls Sie dennoch
ein Verlangerungskabel verwenden, achten Sie darauf, damit die
Strombelastbarkeit gleich oder gréBer als die des Geratekabels ist.
Stromkabel so platzieren, damit Sie Gber dieses nicht stolpern oder aus
Versehen herausziehen.

Damit es nicht zu einer Stromiberlastung oder einem Durchbrennen
der Sicherungen kommt, sollte an der gleichen Steckdose oder an einer
Steckdose im selben Stromkreis kein weiteres Gerat mit einem allzu
hohen Anschlusswert angeschlossen werden.

Das Stromkabel darf nicht mit heiBen Teilen in Berlihrung kommen oder
Uber scharfe Kanten fiihren.

Berilihren Sie nicht die heille Oberflache des Gerats. Gerat niemals
transportieren, falls dieses an das Stromnetzangeschlossen ist. Lassen Sie
das Gerat vor der Manipulation oder dem Auswechseln der Backplatten
gut abkihlen.

Vor der Wartung Stromkabel aus der Steckdose ziehen. Ziehen Sie am
Stecker, um das Gerat vom Stromnetz zu trennen. Niemals am Kabel
ziehen.

Laufendes oder an das Stromnetz angeschlossenes Gerdat niemals
unbeabsichtigt lassen.

Widmen Sie eine groBe Aufmerksamkeit der Manipulation mit dem
Gerat, falls auf den Backplatten oder der Auffangschale heiBes Ol,
ausgebratene Reste oder sonstige Flissigkeiten zurlickgeblieben sind.
Das Gerat ist ausschlielich fir den nichtkommerziellen
Haushaltsgebrauch bestimmt. Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien
oder zu anderen Zwecken.
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Deutsch I

17.

18.

19.

20.

21.

22.

Verwenden Sie das Gerit in Ubereinstimmung mit den in dieser
Bedienungsanleitung angefiihrten Hinweisen. Verwenden Sie kein
Zubehor, dass nicht vom Geratehersteller empfohlen ist. Der Hersteller
haftet nicht flir Schaden, die durch eine unsachgemal3e Verwendung
entstanden sind.
Das Gerat darf nur mit ordnungsgemadl installierten Backplatten
verwendet werden.
Die Auffangschale nicht mit einer Alufolie oder sonstigen Materialien
auslegen.
Das Verbrauchsgerat kann nicht mit einem externen Zeitgeber oder
einem eigenstandigen Fernsteuerungssystem betrieben werden.
Falls Kinder das Gerat verwenden, sollten diese beaufsichtigt werden.
Eingeschaltetes Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen.
Kinder ab 8 Jahren und Personen mit verminderten physischen und
mentalen Fahigkeiten sowie mangelnden Erfahrungen und Kenntnissen
konnen dieses Gerat nur unter Aufsicht benutzen oder nachdem
diese Uber einen gefahrlosen Gebrauch belehrt und mit mdglichen
Gefahren bekannt gemacht wurden. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Die seitens des Anwenders vorgenommenen Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen ausschlie8lich Kinder ab 8 Jahren durchfiihren,
die Uberdies beaufsichtigt werden. Kinder unter 8 Jahren sind auBBer
Reichweite des Gerates und Stromkabels zu halten.

Do not immerse in water! - Nicht ins Wasser tauchen!

GEBRAUCHSHINWEISE

Vor der Erstverwendung

Vor der ersten Verwendung Gerdt mit einem trockenen Baumwolltuch reinigen. Grillplatten und
Auffangschale sorgféltig reinigen. Wir raten davon ab, das Gerét in der Geschirrsptilmaschine zu waschen!
Salz ist auBerst aggressiv und konnte das Gerat nach einiger Zeit beschadigen. Verwenden Sie weder
Schleifpulver noch abrasive Reinigungsmittel.

Backplatten vor dem Einlegen in das Gerdt griindlich abtrocknen. Vergewissern Sie sich, dass die
Grillplatten gegen Bewegung abgesichert sind.

Vergessen Sie nicht die Auffangschale einzusetzen.

Stromkabel vollig abwickeln.

Bemerkung: Bei der Erstverwendung eines neuen Gerdts kdnnte ein gewisser Geruch abgegeben werden.

14

Diese Erscheinung ist normal und verschwindet mit der Zeit. Aus diesem Grund sollten Sie das
Gerét vor der Erstverwendung fiir mindestens 30 Minuten ohne Nahrungsmittel ,ausbrennen”
lassen.
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Zubereitung von Speisen
Warnung:

- Grill nach jedem Gebrauch mit dem Thermostat-RegIer-
ausschalten und vom Stromnetz trennen.

« Verwenden Sie das Gerat nicht fiir die Zubereitung oder fiir das Auftauen von gefrorenen Nahrungsmitteln.
Alle Lebensmittel missen vor der Verarbeitung mithilfe dieses Gerates vollstandig aufgetaut sein.

- Die Backplatten und die Metalloberflichen des Gerdtes erreichen wahrend des Betriebes eine hohe
Temperatur. Um Verbrennungen vorzubeugen, sollten Sie Backhandschuhe verwenden und ausschlieBlich
Handgriffe und sonstige ungefahrliche Teile beriihren.

- Verwenden Sie keine Metallgerdte, da diese die antihaftbeschichteten Backplatten zerkratzen oder
beschadigen kdnnten.

Deutsch

Bemerkungen:

- Der Grill hat 3 verstellbare Positionen: 1) Einbacken 2) Grillen 3) BBQ.

+  Die Arbeitstemperatur wird nach ca. 2-3 Minuten erreicht, die Zubereitungsdauer ist der
Tabelle zu Beginn dieser Bedienungsanleitung zu entnehmen.

- Die angefiihrten Zeiten dienen nur als Anhaltspunkt, die Zubereitungsdauer hangt vom
Typ und der Starke des jeweiligen Nahrungsmittels ab.

- Die Nahrungsmittel sollten vor dem Verzehr gut durchgebraten sein. Falls Sie sich nicht
sicher sind, sollten Sie die Zubereitungsdauer verlangern.

VORBEREITUNG DES KONTAKTGRILLS

. Wahlen Sie die Platten aus (Platten mit Gittern oder fiur Waffeln), die Sie benutzen méchten und
vergewissern sich, dass diese gut befestigt sind.

«  SchlieBen Sie den Kontaktgrill und stecken den Stecker in die Steckdose, driicken Sie den Hauptschalter
(@3). Sobald das rote Licht aufleuchtet, bedeutet das, dass das Gerét eingeschaltet ist. Stellen Sie mit dem
Temperaturregler die gewiinschte Temperatur der oberen und unteren Backplatte ein: ,MIN” steht fir
das minimale Niveau fur leichtes Braten, ,MAX" steht fuir das hochste Niveau fir ein gutes Durchbacken.
Versuchen Sie zundchst die mittlere Einstellung. Sobald die Anzeigen aufleuchten, sind die Platten auf
die gewtinschte Temperatur vorgewarmt und Sie kdnnen mit dem Grillen beginnen. Sie kénnen die
Temperatur spater herabsetzen oder erhéhen, je nach lhren Praferenzen. Verschiedene Gerichte werden
verschieden lang zubereitet.

- Dieses Produkt bietet eine getrennte Temperatureinstellung furr die oberen und untere Backplatte ein. Falls
Sie das Produkt als Kontaktgrill benutzen mochten, muss die Temperatur der oberen und unteren Platte
gleich eingestellt werden. Falls Sie das Produkt als offenen Grill benutzen mochten, reicht es, wenn nur
eine Backplatte eingeschaltet ist.

«  DieVorwdrmung betragt gewohnlich 3-5 Minuten.

Bemerkung: Falls die Betriebsanzeige nicht aufleuchtet, vergewissern Sie sich, dass der Hauptschalter
eingeschaltet ist.

ZUBEREITUNG VON SPEISEN

Verwendung als Kontaktgrill

. Stellen Sie die gewlinschte Temperatur der beiden Backplatten ein. Versuchen Sie zunachst die maximale
Temperatur einzustellen. Sie kdnnen die Temperatur spater herabsetzen oder erhohen, je nach Ihren
Praferenzen.

+  Zubereiten Sie Hamburger, entbeinte oder diinne Fleischstiicke und sonstige Lebensmittel nach einem
Rezept und legen diese auf die untere Backplatte.

+  SchlieBen Sie die obere Backplatte mit einstellbarer Sperre, die so konzipiert wurde, damit die Backplatte
gleichmaBig auf das Gericht driickt. Die obere Platte muss gut anliegen, damit das Gericht gleichmaRig
durchgebacken wird.
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Deutsch

Sobald der Grillvorgang beendet wurde, benutzen Sie den Griff, um den Deckel zu 6ffnen. Nehmen Sie
das Gericht mit einer Kunststoffspachtel heraus. Benutzen Sie niemals metallische Zangen oder Messer, da
diese die Antihaft-Oberflache der Backplatten beschadigen kénnten.

Der Kontaktgrill eignet sich vor allem fir die Zubereitung von Hamburger, entbeinten und diinnen
Fleischstiicken und Gemiise.

Sie kdnnen das Produkt als Kontaktgrill auch dann verwenden, falls Sie ein Gerichts binnen kurzer Zeit
zubereiten mochten oder eine gesunde Alternative zum Grillen suchen. Mit dem Kontaktgrill wird jedes
Gericht schnell zubereitet, das beide Seiten auf einmal gegrillt werden. Die Gitter auf den Grillplatten und
der Abflussstutzen in der Ecke jeder Platte sorgen dafiir, dass das Fleischfett abtropft und von den Platten
abflieR3t.

Kippen des Grills

Falls Sie beim Grillen ein besseres Abtropfen von Fett erzielen mochten, kénnen Sie
den Halter auf der Unterseite des Grill auskippen.

Verwendung als Sandwichmaker

16

Stellen Sie die gewlinschte Temperatur der beiden Backplatten ein. Versuchen Sie

zunachst die Einstellung ,MAX". Sie konnen die Temperatur spdter herabsetzen

oder erhéhen, je nach Ihren Préferenzen.

Zubereiten Sie ein Sandwich und legen diesen auf die untere Backplatte. Platzieren Sie das Sandwich stets
nach hinten auf die untere Backplatte.

SchlieBen Sie die obere Backplatte mit einstellbarer Sperre, die so konzipiert wurde, damit die Backplatte
gleichméBig auf das Gericht driickt. Die obere Platte muss vollig anliegen, damit das Sandwich gleichmaBig
durchgebacken wird.

Backen Sie das Sandwich 3 bis 6 Minuten lang oder bis dieses goldbraun ist. Passen Sie die
Zubereitungsdauer Ihren individuellen Geschmackspraferenzen an.

Sobald der Backvorgang beendet wurde, benutzen Sie den Griff, um den Deckel zu 6ffnen. Nehmen Sie
das Sandwich mit einer Kunststoffspachtel heraus. Benutzen Sie niemals metallische Zangen oder Messer,
da diese die Antihaft-Oberflache der Backplatten beschadigen konnten.

Benutzen Sie den Sandwich-Modus fir die Zubereitung von Sandwichen, Brot oder Quesadilla.

Das Produkt kommt mit einem speziellen Griff und einer Sperre, mit der das SchlieBend des Grills der
Breite des Gerichts angepasst werden kann. Sie kdnnen alles grillen, seien es diinne Kartoffelscheiben
oder hohe Lendensteaks, wobei stets ein gutes Erlebnis garantiert wird.

Bei der Zubereitung von mehr als einem Nahrungsmittel im Kontaktgrill ist darauf zu achten, dass die
Rohstoffe gleichméaRBig dick ist. Anderenfalls werden die Grillplatten nicht gut anliegen.
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Verwendung als offener Grill

«  Platzieren Sie den Grill auf eine saubere und ebene Oberflache, auf der Sie kochen mochten. Der
Kontaktgrill kann in offener waagerechter Position benutzt werden.

«  Die obere Platte/Abdeckung muss ausgeglichen mit der unteren Platte/Basis sein. Die obere und untere
Grillplatte werden nebeneinander platziert und bilden eine gro3e einheitliche Grillflache. Damit Sie den
Grill in diese Position 6ffnen konnen, driicken Sie den Hebel zur Freigabe der Sperre auf der rechten Seite
des Kontaktgrills.

. Bedienung der Freigabe-Taste zum Offnen des Grill in waagerechte Position: Legen Sie die linke
Hand auf den Griff und driicken mit der rechten Hand die Freigabe-Taste zum Offnen in die waagerechte
Position ((®). Driicken Sie den Griff nach hinten, bis die obere Abdeckung waagerecht auf der Oberfliche
liegt. SchlieBen Sie den Grill ohne Freigabe-Taste, indem Sie den Grill am Griff halten und den oberen Teil
in geschlossene Position zuklappen.

«  Benutzen Sie den Grill in offener Position fiir die Zubereitung von Hamburger, Steaks, Hihnerfleisch (wir
empfehlen jedoch kein nicht entbeintes Huhn zuzubereiten, da es auf dem offenem Grill nicht gleichmaBig
zubereitet wird), Fisch und Gemdise.

«  Das Kochen auf offenem Grill gehort zur meist universellen Anwendungsweise des Kontaktgrills. In offener
Position ist die Grillflache doppelt.

«  Sie koénnen einzelne Nahrungsmittel getrennt zubereiten,
ohne dass deren Geschmacker vermischt werden. Sie kénnen
auch groBere Mengen einer Speise zubereiten. Darlber
hinaus konnen Sie auf der offenen Flache verschieden dicke
Fleischstlicke zubereiten, sodass jedes Fleischstlick nach
Ihrem individuellen Geschmack zubereitet werden kann.
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Verwendung als Waffelmaker

1. Wahlen Sie die richtigen Platten fiir die Zubereitung von Waffeln aus. Befestigen Sie diese gut im Grill.

2. SchlieBen Sie das Gerat und stecken den Stecker in die Steckdose, driicken Sie den Hauptschalter
(13). Das rote Licht leuchtet auf; stellen Sie die Temperatur der oberen und oberen Backplatte ein. Im
vorderen Bedienfeld ist die zu empfehlende Temperatur mit einer Schraffierung und einem Waffel-Symbol
angezeigt. Stellen Sie die obere und untere Backplatte auf die gleiche Temperatur ein. Sobald die Anzeigen
aufleuchten, sind die Gerateplatten vorgewarmt.

3. Offnen Sie den Deckel der Backplatte und fetten diese mit etwas Butter oder Ol ein. GieBen Sie auf die
untere Backplatte den Teig aus, damit dieser die ganze Form verdeckt, aber gleichzeitig nicht iberlauft.

4. Schlieen Sie den Deckel fiir 4-7 Minuten - passen Sie die Zubereitungsdauer Ihren Geschmackspréferenzen
an (Sie kdnnen die obere Platte anheben, falls dies nicht moglich ist, bedeutet das, dass die Waffel noch
nicht fertig ist und die Zubereitungsdauer verlangert werden sollte).

5. Sobald die Speise fertig ist, 6ffnen Sie den Deckel, indem Sie diesen am Griff halten. Benutzen Sie zum
Herausnehmen eine Holzspatel. Verwenden Sie niemals metallische Zangen oder Messer. Diese kdnnten
die Antihaftbeschichtung der Backplatten beschadigen.

Ausziehen der Backplatten

. Ehe Sie die Backplatten herausziehen, trennen Sie den
Kontaktgrill vom Stromnetz und lassen abkihlen.

. Offnen Sie den Kontaktgrill in waagerechte (offene) Position.

«  Dricken Sie fest die Freigabe-Taste der Backplatten-Sperre.
Danach wird die Platte problemlos aus der Basis freigegeben.
Greifen Sie die Backplatte mit beiden Handen, ziehen diese
aus den Metallhaltern heraus und heben an. Ziehen Sie die
zweite Backplatte auf dieselbe Art und Weise heraus.
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Aufbewahrung in senkrechter Lage

Anheben der Backplatten

Sie konnen den Grill mit dem Hebel in senkrechter Lage fixieren und auf diese Weise
aufbewahren.

Falls Sie den Hebel in waagerechte Position versetzen, entsteht
eine Spalte zwischen der oberen und unteren Grillplatte,
die bei der Zubereitung von Nahrungsmitteln geeignet ist,
bei denen kein direkter Kontakt mit der oberen Grillplatte f:}

gewdlnscht ist, und Sie nur das Aufwarmen von oben nutzen é}f
mochten. '

REINIGUNG UND WARTUNG

Gerat vor der Reinigung vom Stromnetz trennen und solange warten, bis dieses abgekiihlt ist.

Reinigen Sie die duere Oberflidche mit einem leicht befeuchteten Tuch, damit kein Wasser, Ol oder Fett in
das Gerat eindringen.

Auffangschale nach jedem Gebrauch herausnehmen und ausleeren. AnschlieBend mit heiBem Wasser
und Reinigungsmittelldsung waschen, griindlich absptilen und vor dem Einlegen in das Gerat eingehend
trocknen.

Wahrend der Reinigung kénnen die Grillplatten im Gerét bleiben und lediglich mit einem feuchtem Tuch
oder Geschirrtuch abgewischt werden. Oder Sie kdnnen die Grillplatten herausnehmen, unter flieBendem
Wasser reinigen und danach gut abtrocknen.

Falls auf den Grillplatten angebrannte Lebensmittel haften geblieben sind, konnen Sie auf die abgeklihlten
Grillplatten ein befeuchtetes Papiertuch oder ein ausgewrungenes Tuch legen und die angebrannten
Lebensmittelreste abweichen lassen.

Innere sowie duRere Oberflaichen niemals mit Schleifpulver, abrasiven Reinigungsmitteln oder aggressiven
chemischen Stoffen reinigen. Sie kdnnten die Gerateoberflache beschadigen.

Gerat niemals ins Wasser oder sonstige Fliissigkeiten eintauchen!

Aufbewahrung des Geréts: Vergewissern Sie sich, dass der Grill und die Grillplatten perfekt sauber und
trocken sind, die Auffangschale sauber und trocken ist, diese richtig in das Gerat eingeschoben wurde und
die Grillplatten zueinander abgesichert sind. Lagern Sie das Gerat auf einem trockenen und sauberen Ort.

TECHNISCHE ANGABEN

Einstellbarer Temperaturbereich: 140 °C bis 230 °C
Ausmale der Grillplatten: 29 x 23 cm
Nennspannung: 220-240V, 50-60 Hz
Anschlusswert: 2000 W

18
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VERWERTUNG UND ENTSORGUNG VON ABFALL

Verpackungspapier und Wellenpappe an einer Sammelstelle abgeben. Verpackungsfolie, PET-Beutel und Kunststoffteile
gehoren in Sammelcontainer fir Kunststoff.

GARANTIE: Folgende Situationen fiihren zur Nichtanerkennung der Garantie:

Eine falsche oder ungeeignete Geratemanipulation, die Nichteinhaltung geratebezogener
SicherheitsmaBnahmen, die Anwendung unangemessener Kraft sowie Anderungen oder Reparaturen, die
nicht durch eine autorisierte Kundendienststelle vorgenommen wurden.

Die Garantie bezieht sich nicht auf den gewdhnlichen VerschleiB einzelner Teile.

Deutsch I

ENTSORGUNG DES PRODUKTES NACH ABLAUF SEINER LEBENSDAUER

Entsorgung von gebrauchten elektrischen und elektronischen Gerédten (giiltig in den Mitgliedslandern

der EU und anderen europdischen Landern, in denen das Abfalltrennungssystem eingefiihrt wurde)

Das abgebildete Symbol auf dem Produkt oder auf der Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt nicht

in den Hausmiill gehdrt. Das Produkt sollte an einem Ort abgeben werden, der fiir die Wiederverwertung von

elektrischen und elektronischen Gerédten bestimmt ist. Eine richtige Entsorgung des Produktes beugt negativen

Einflissen auf die menschliche Gesundheit und die Umwelt vor. Die Wiederverwertung tragt zum Schutz der [
Naturressourcen bei. Weitere Informationen tber die Wiederverwertung des Produktes erhalten Sie tber das 08/05
Gemeindeamt, eine Organisation, die sich mit der Behandlung von Hausmiill befasst, oder die Verkaufsstelle, an

der das Produkt erworben wurde.

Dieses Produkt erfiillt sémtliche Anforderungen der EU-Richtlinien lber die elektromagnetische
Kompatibilitdat und elektrische Sicherheit.

Die Bedienungsanleitung ist der Website www.ecg-electro.eu zu entnehmen.
Anderungen des Textes und der technischen Parameter sind vorbehalten.
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KONTAKTNI GRIL

BEZPECNOSTNI POKYNY

Ctéte pozorné a uschovejte pro budouci potiebu!

Varovani: Bezpecnostni opatfeni a pokyny uvedené v tomto navodu

nezahrnuji vSechny mozné podminky a situace, ke kterym muze dojit.

Uzivatel musi pochopit, Ze faktorem, ktery nelze zabudovat do Zadného

zvyrobkd, je zdravy rozum, opatrnost a péce. Tyto faktory tedy musi byt

zajistény uzivatelem/uzivateli pouzivajicimi a obsluhujicimi toto zafizeni.

Neodpoviddme za Skody zplsobené béhem prepravy, nespravnym

pouzivanim, kolisdnim napéti nebo zménou ¢i Upravou jakékoliv ¢asti

zarizeni.

Aby nedoslo ke vzniku pozaru nebo k Urazu elektrickym proudem, méla

by byt pfi pouzivani elektrickych zafizeni vzdy dodrzovana zakladni

opatieni, v¢etné téch nasledujicich:

1. Ujistéte se, ze napéti ve vasi zasuvce odpovida napéti uvedenému na Stitku
zafizeni a Ze je zasuvka radné uzemnénd. Zasuvka musi byt instalovana
podle platné elektrotechnické normy CSN.

2. V pfipadé poskozeni napajeciho kabelu nebo vidlice napajeciho kabelu
spotiebi¢ nepouzivejte. VeSkeré opravy, véetné vymény napajeciho
privodu, svéite odbornému servisu! Nedemontujte ochranné kryty
spotiebice, hrozi nebezpedi urazu elektrickym proudem!

3. Chrante spotiebi¢ pred pfimym kontaktem s vodou a jinymi tekutinami,
aby nedoslo k pfipadnému urazu elektrickym proudem.
Nikdy nepouzivejte tento pristroj v blizkosti vany, sprchy,
umyvadla nebo jinych nadob s vodou. Spotiebi¢, ani jeho
Casti, nejsou urceny pro pouziti v mycce!

4. Spotfebi¢ NEPOUZIVEJTE v blizkosti vody nebo hoflavych
tekutin.

5. Spottebi¢ NEPOUZIVEJTE na horkych povrsich nebo v jejich blizkosti
(spordk, kamna atd.).

6. Spotrebic¢ nepouzivejte venku nebo ve vihkém prostredi a nedotykejte se
privodniho kabelu nebo spotrebice mokryma rukama. Hrozi nebezpeci
urazu elektrickym proudem.

7. Ujistéte se, ze je spotrebi¢ umistén na stabilnim, bezpecném povrchu
odolném proti teplu, aby nemohlo dojit k jeho pfevrhnuti nebo vniknuti
vody do pfistroje.

POZOR: Horky povrch!
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8. Spotrebi¢ nepouzivejte v blizkosti horlavych pfedmétl nebo pod nimi,
napt. v blizkosti zaclon. Zajistéte dostatec¢nou ventilaci vzduchu, kolem
spotrebice ponechejte 10-15 cm volného prostoru.

9. Nedoporucujeme pouzivat prodluzovaci Snlry. Mohly by se pfehfivat
a zpusobit pozar. Pokud je viak nezbytné prodluzovaci kabel pouZit,
mél by mit proudovou zatizitelnost shodnou nebo vétsi, nez pfivodni
kabel pfistroje. Prodluzovaci kabel umistéte tak, aby o néj nemohl nikdo
zakopnout a nemohlo dojit k jeho ndhodnému vytazeni.

10.Aby nedochdzelo k pretizeni a prepdleni pojistek, zajistéte, aby do stejné
zasuvky, nebo zasuvky ve stejném okruhu nebyl pfipojen jiny spotfebic
s velkym pfikonem.

11. Pfivodni kabel se nesmi dotykat horkych ¢asti ani vést pres ostré hrany.

12.Nedotykejte se horkych povrchi spotiebi¢e. Nikdy nepremistujte
spotrebi¢ zapojeny do zasuvky. Pfed manipulaci ¢ vyménou pecicich
desek nechejte spotiebi¢ dikladné zchladnout.

13.Pfed udrzbou vytahnéte pfivodni kabel ze sitové zasuvky. Pfi odpojovéni
tahejte za vidlici kabelu, nikoli za kabel.

14.Spotrebi¢ nenechavejte v chodu ¢i zapnuty v zasuvce bez dozoru.

15.Extrémni pozornost vénujte manipulaci s pfistrojem, pokud na pecicich
deskach, nebo odkapavaci misce je horky olej, vypek nebo jina horka
tekutina.

16.Spotrebic je uréen pouze pro domaci, nekomeréni pouziti. Nepouzivejte
venku nebo k jinym uceltm.

17.Spotiebi¢ pouzivejte v souladu s pokyny uvedenymi v ndavodu.
Nepouzivejte pfislusenstvi, které neni doporuc¢eno vyrobcem spotrebice.
Vyrobce neodpovida za skody zpUsobené nespravnym pouzivanim.

18.Spotiebi¢ smi byt pouzivan pouze s fadné instalovanymi plotnami.

19.0dkapavaci misku nevykladejte alobalem nebo jinymi materialy.
20.Spotrebi¢ neni uréeny na provoz prostrednictvim externiho ¢asovace
anebo samostatného systému dalkového ovladani.

21.Pokud je spotrebi¢ pouzivan détmi, vyZaduje bedlivy dohled. Nikdy
nenechavejte zapnuty spotrebic bez dozoru.

22.Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi a osoby se
snizenymi fyzickymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
0 pouzivani spotrebi¢e bezpecnym zplsobem a rozumi pfipadnym
nebezpedim. Déti si se spotiebicem nesméji hrat. Cisténi a udrzbu
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provadénou uzivatelem nesméji provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let
a pod dozorem. Déti mladsi 8 let se musi drzet mimo dosah spotiebice
a jeho privodu.

Do not immerse in water! - Neponorovat do vody!

POKYNY K POUZIiVANI

Pfed prvnim pouzitim
«  Pfed prvnim pouzitim spotiebic ocistéte suchou bavinénou utérkou. Plotny a odkapavaci misku dukladné
umyjte. Nedoporucujeme myti v mycce! Soli jsou velmi agresivni a po néjaké dobé dojde k poskozeni.
Nepouzivejte brusné prasky ani abrazivni Cistici prostiedky.
- Predinstalacizpét do pristroje plotny peclivé osuste. Ujistéte se, ze jsou plotny v pfistroji radné zajistény.
« Nezapomente vratit na své misto odkapavaci misku.
«  Rozvinte plné napéjeci kabel.
Poznamka: Pfi prvnim pouziti nového spotiebice mlize z ploten vychazet urcity zdpach. Tento jev je normalni
abéhem pouzivani postupné odezni. Z tohoto divodu doporucujeme gril pfed prvnim pouzitim
Vypalit” alespon 30 minut bez potravin.

Priprava pokrmi

Varovani:

- Po kazdém pouziti gril vypnéte nejen pomoci ovladaca
termostatu, ale vzdy odpojte i pfivodni kabel ze zasuvky.

- Spotfebi¢ nepouzivejte k pfipravé nebo rozmrazovéni zmrazenych potravin. Veskeré potraviny museji
byt pfed zpracovanim pomoci tohoto spotiebic¢e dokonale rozmrazeny.

- Plotny a kovové povrchy pfistroje se béhem provozu silné zahfivaji. Aby nedoslo k popaleni, pouzivejte
zéruvzdorné rukavice a dotykejte se pouze rukojeti a ¢asti k tomu urcenych.

«  Nepouzivejte kovové nastroje, které by mohly poskrabat a poskodit nepfilnavy povrch ploten.

Poznamky:

«  Grillze pouzit ve 3 polohach: 1) Zapékani 2) Grilovani 3) BBQ.

«  Dosazeni pracovni teploty trva cca 2 az 3 minuty, doba pripravy pokrmu viz tabulka
v Uvodu této pfirucky.

«Uvedené casy jsou pouze orientacni, doba pfipravy zavisi na druhu a tloustce potravin.

«  Pred konzumaci by mély byt potraviny dikladné propecené. Nejste-li si jisti, radéji
dobu pfipravy o néco prodluzte.

PRIPRAVA KONTAKTNIHO GRILU

+ Vyberte desky (miizkované desky nebo desky na waffle), které chcete pouzit, a ujistéte se, Ze jsou dobie
uchyceny.

. Zaviete kontaktni gril a zapojte jej do zasuvky, stisknéte hlavni vypina¢ (). Rozsviti se ¢ervené svétlo,
coz znamena, ze spotiebi¢ byl zapnut. Pomoci pfislusného knofliku pro nastaveni teploty nastavte
pozadovanou teplotu horni a spodni pecici plochy: ,MIN“ je minimalni Grover pro lehké opeceni,
zatimco ,MAX" je nejvyssi troven pro dikladné propeceni. Nejdiive zkuste nastaveni uprostied. Jakmile
se indikatory rozsviti, jsou desky spotfebice predehfaty na pozadovanou teplotu a mizete zacit grilovat.
Pozdéji mlzete teplotu nastavit nize nebo vyse podle vasich preferenci. Rizné pokrmy se také pripravuji
rdznou dobu.

- Tento vyrobek nabizi oddélené nastaveni teploty hornich a spodnich desek. Chcete-li pouzit vyrobek
jako kontaktni gril, je nutné nastavit teplotu horni a spodni desky na stejnou hodnotu. Chcete-li pouzit
vyrobek jako otevieny gril, mlzete zapnout pouze jednu z pecicich desek.

«  Prfedehfivani trva cca 3-5 minut.
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Poznamka: Pokud se kontrolka napajeni nerozsviti, ujistéte se, Ze je hlavni vypinac zapnuty.

PRIPRAVA POKRMU

Pro pouziti jako kontaktni gril

Nastavte teplotu obou pecicich desek na pozadované nastaveni. Nejdfive zkuste nastavit maximalni
teplotu. Pozdéji mlzete teplotu nastavit nize nebo vyse podle vasich preferenci.

Pripravte si burgery, vykosténé kusy masa nebo tenké kusy masa ¢i jinych potravin podle receptu
a polozte je na spodni pecici desku.

Zaviete horni pecici desku s nastavitelnym zavésem, ktery je navrzen tak, aby rovhomérné zatlacil na
jidlo. Horni deska musi byt zcela spusténa dol(, aby doslo k rovhomérnému propeceni.

Po dokon¢eni grilovani pouzijte rukojet k otevieni vika. Pokrm vytdhnéte pomoci plastové $pachtle.
Nikdy nepouzivejte kovové klesté nebo nliz, protoZze mohou zpUsobit poskozeni nepfilnavého povrchu
pecicich desek.

Kontaktni gril je idedlni k pfipravé burger(, vykosténych kusd masa a tenkych kus masa a zeleniny.
Vyrobek pouzivejte jako kontaktni gril také v pfipadé, pokud chcete néco uvafit v kratkém case nebo
pokud hledate zdravy zpUsob grilovani. Pfi pfipravé na kontaktnim grilu se jidlo pece rychle, protoze
grilujete obé strany pokrmu soucasné. Mfizky na grilovacich deskach v kombinaci s odtokovym hrdlem
v rohu kazdé desky umoznuji odkapavani tuku z masa a odtékani z desek.

Vyuziti naklopeni grilu

Pokud chcete béhem grilovéni dosédhnout efektivnéjsiho odkapavani tuku,
muzete vyklopit podpérku na spodni strané grilu.

Pro pouziti jako sendvi¢ovac

Nastavte teplotu obou pecicich desek na pozadované nastaveni. Nejdfive zkuste

nastaveni ,MAX". Pozdéji mliZzete teplotu nastavit nize nebo vyse podle vasich

preferenci.

Pripravte sendvice a polozte je na spodni pecici desku. Vzdy umistéte sendvice smérem dozadu na
spodni desku.

Zaviete horni pecici desku s plovoucim zavésem, ktery je navrzen tak, aby rovnomérné zatlacil na jidlo.
Horni deska musi byt zcela polozena, aby se sendvice dikladné propekly.

Sendvi¢e pecte 3 az 6 minut, nebo do zlatohnédého zabarveni. Cas ptipravy prizplisobte vlastnim
chutovym preferencim.

Po dokonceni peceni sendvice pouzijte rukojet k otevieni vika. Sendvi¢ vytdhnéte pomoci plastové
Spachtle. Nikdy nepouzivejte kovové klesté nebo nliz, protoZze mohou zplsobit poskozeni nepfilnavého
povrchu pecicich desek.

Rezim sendvicovace pouzivejte pro pripravu sendvicd, chleba nebo quesadilly.

Tento vyrobek byl navrzen s jedinecnou rukojeti a zavésem, které umoznuji ptizplsobit sevieni grilu
tloustce pokrmu. MiiZete snadno grilovat cokoliv, od tence nakrajenych brambor az po vysoky steak ze
svickové, s konzistentné dobrymi vysledky.

Pri pripravé vice nez jedné potraviny v kontaktnim grilu je dlilezité, aby byla tloustka surovin rovnomérna.
V opacném piipadé nebudou desky dikladné doléhat.
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Pro pouziti jako otevieny gril

Pro pouziti jako wafflova¢

1.
2.

Kontaktni gril postavte na ¢isty rovny povrch, nanémz budete varit. Kontaktni gril Ize pouzivat v oteviené,
vodorovné poloze.

Horni deska/kryt bude zcela vyrovnany se spodni deskou/zékladnou. Horni a spodni desky se umisti
vedle sebe a vytvofijeden velky grilovaci povrch. Pro otevieni kontaktniho grilu do této polohy stisknéte
péacku pro uvolnéni zavésu na pravé strané.

Ovladani tlacitka pro otevieni grilu do vodorovné polohy: Levou ruku polozte na rukojet a pravou
rukou stisknéte tlacitko pro otevieni do vodorovné polohy (®). Zatla¢te rukojet dozadu, dokud nebude
horni kryt vodorovné polozeny na povrchu. Gril zaviete bez pouziti tlacitka pro uvolnéni pouhym
uchopenim za madlo grilu a sklopenim horni ¢asti do zaviené polohy.

Kontaktni gril pouzivejte v oteviené poloze pro pfipravu burger(, steakd, dribeze (nedoporucujeme
pfipravovat nevykosténé kufe, protoZe se na otevieném grilu neupece rovnomérné), ryb a zeleniny.
Vareni na otevieném grilu je nejuniverzalngjsi zplsob pouziti kontaktniho grilu. V oteviené poloze je
grilovaci plocha dvojnédsobna.

Méate moznost vafit rizné druhy potravin oddélené, bez
smichani jejich chuti, nebo vafit velké mnozstvi stejného
druhu jidla. Oteviend poloha také umozniuje grilovani
rdznych kusd masa s rliznou tloustkou, coz umoznuje upéct
kazdy kus presné podle pozadovaného stupné propeceni.

Vyberte a fadné upevnéte desky pro pfipravu vafli.

Zaviete spotiebic a zapojte jej do zasuvky, stisknéte hlavni vypinac (13). Rozsviti se cervené svétlo;
nastavte teplotu horni a spodni pecici plochy na pozadovanou teplotu. Na celnim panelu pfistroje je
doporucenad teplota oznacena Srafovanim a symbolem vafle. Pii pripravé vafli nastavte horni a spodni
pecici plochu vzdy na stejnou teplotu. Jakmile se indikatory rozsviti, jsou desky spotiebice predehraty.
Oteviete viko pedici plochy lehce potiete maslem, nebo trochou oleje. Na spodni plochu vlijte tésto tak,
aby formu zcela pfrikryvalo, ale zaroven nepretékalo ven.

Zaviete viko na 4 - 7 min - dobu peceni prizplGsobte vlastnim chutovym preferencim (mizete zkusit
pooteviit horni plotnu, pokud neni mozno viko lehce odklopit, vafle jesté neni dostate¢né propecena
a je tfeba prodlouzit dobu peceni).

Kdyz je pokrm hotov, oteviete pomoci madla viko. K vyjmuti pokrmu pouZzijte plastovou $pachtli. Nikdy
nepouzivejte kovové klesté nebo noze, mohli byste tak poskodit nepfilnavy povrch pecicich ploten.

Postup pro vytazeni pecicich desek

24

Pfed vytahovanim pecicich desek vzdy odpojte kontaktni gril
ze zasuvky a nechte jej vychladnout.

Otevrete kontaktni gril do vodorovné (oteviené) polohy.
Pevné stisknéte tlacitko pro uvolnéni zapadky pecici desky.
Deska se poté snadno uvolni ze zakladny. Uchopte desku
obéma rukama, vysunte ji zpod kovovych drzakl a zvednéte
ji. Druhou pecici desku vytahnéte stejnym zplsobem.
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Skladovani ve svislé poloze
« Posunutim zvedaci packy muazete gril zajistit ve svislé poloze pro skladovani.

Nadzvednuti pecicich desek

«  Zvednutim zvedaci packy do vodorovné polohy muzete
vytvofit mezeru mezi horni a spodni pecici deskou pro
pripravu pokrmd, u kterych je pfimy kontakt s horni grilovaci
plochou nezddouci, a chcete vyuzit pouze nahfivéni shora.

CISTENI A UDRZBA

. Pred dcisténim pristroj odpojte od napajeni a vyckejte, nez
pfistroj a plotny zcela zchladnou.

« Vnéjsi povrch ocistéte pouze lehce navlhéenym hadiikem, aby se do pfistroje nedostala voda, olej nebo
mastnota.

+  Po kazdém pouziti vyjméte odkapdavaci misku vyprazdnéte jeji obsah. Poté ji omyjte horkou vodou
s roztokem saponatu, diikladné oplachnéte a pied zasunutim zpét do pfistroje peclivé vysuste.

- Pri cisténi ploten je muzete nechat v piistroji a otfit vlhkym hadfikem nebo utérkou. Nebo je mizete
vyjmout a umyt pod tekouci vodou. Poté je diikladné osuste.

«  Vpfipadé, ze na plotnach ulpi pfipecené zbytky potravin, mizete na vychladlé plotny pfilozit navlhéenou
papirovou utérku nebo vyzdimany hadfik a nechat pfipecené potraviny samovolné odmocit.

«  Vnitini ani vnégjsi povrchy necistéte pomoci brusnych praskd, abrazivnich disticich prostiedkd, ani
agresivnich chemickych latek. Poskodili byste tak povrchovou Upravu spotiebice.

- Spotiebi¢ neponofujte do vody ani jinych kapalin!

- Ulozeni spotiebice: Ujistéte se, Ze je gril v¢etné grilovacich ploten dokonale ¢isty suchy, odkapavaci
miska je Cista a suchd, fadné zasunuta v pristroji a zajisténa a grilovaci plotny jsou k sobé zajisténé.
Spotiebic¢ ukladejte na suchém a Cistém misté.

TECHNICKE UDAJE

Rozsah nastavitelné teploty: 140 °C az 230 °C
Rozméry ploten: 29 x 23 cm

Jmenovité napéti: 220-240V, 50-60 Hz
Jmenovity pfikon: 2000 W

VYUZITI A LIKVIDACE ODPADU

Balici papiravinita lepenka - odevzdat do sbérnych surovin. Piebalova folie, PE sacky, plastové dily - do sbérnych kontejnerd
na plasty.

ZARUKA: Nasledujici situace zpUsobi zruseni zaruky:

Nespravna nebo nevhodna manipulace s pfistrojem, nedodrzeni bezpecnostnich opatieni, ktera se na
pfistroj vztahuji, pouziti sily, Upravy nebo opravy provedené jinou stranou nez schvalenym servisem.
Soucasti, které podléhaji normalnimu opotiebeni nejsou kryty zarukou.

eca 25



Cestina I

LIKVIDACE VYROBKU PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidace pouzitych elektrickych a elektronickych zafizeni (plati v ¢lenskych zemich EU a dalSich
evropskych zemich se zavedenym systémem tfidéni odpadu)

Vyobrazeny symbol na produktu nebo na obalu znamen4, Ze s produktem by nemélo byt nakladano jako

s domovnim odpadem. Produkt odevzdejte na misto uréené pro recyklaci elektrickych a elektronickych

zafizeni. Spravnou likvidaci produktu zabranite negativnim vlivim na lidské zdravi a Zivotni prostiedi.

Recyklace materidlG pfispiva k ochrané pfirodnich zdrojl. Vice informaci o recyklaci tohoto produktu Vam I
poskytne obecni Gfad, organizace pro zpracovani domovniho odpadu nebo prodejni misto, kde jste produkt 08/05
zakoupili.

Tento vyrobek spliiuje pozadavky smérnic EU o elektromagnetické kompatibilité a elektrické
bezpecnosti.

Névod k obsluze je k dispozici na webovych strankdch www.ecg-electro.eu.
Zména textu a technickych parametr(i vyhrazena.
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KONTAKTGRILL

OHUTUSJUHISED

Tutvuge pohjalikult ning sailitage edaspidiseks kasutamiseks!
Hoiatus: Juhendis sisalduvad ohutusabinéud ja juhised ei hélma
koiki voimalikke tingimusi ja olukordasid. Kasutaja peab teadvustama,
et terve moistus, tahelepanu ja ettevaatus on tegurid, mida ei saa
toodetesse integreerida. Seetottu peab need tegurid tagama seadme
kasutaja. Me ei vastutata transportimisel, mittenduetekohasest
kasutamisest, toitepinge koikumisest voi seadme mistahes osade
vahetamisest voi muutmisest pdhjustatud kahjude eest.

Tulekahju voi elektril6ogi riski eest kaitseks tuleb elektriseadmete
kasutamisel rakendada pohilisi ettevaatusabindusid, sealhulgas
alljargnevaid:

1.

Veenduge, et toitevorgu pinge vastab seadme andmesildil naidatud
pingega ning, et pistikupesa on nduetekohaselt maandatud. Pistikupesa
tuleb paigaldada vastavalt kehtivatele EL elektrieeskirjadele.

Arge kasutage kahjustatud toitejuhtmega ja pistikuga seadet.
Laske seadet remontida, sealhulgas toitejuhet asendada,
spetsiaaliseeritud teenindusettevéttes! Arge eemaldage seadme
kaitsekatteid, see voib pohjustada elektrilooki!

Voimaliku elektrilodgi valtimiseks kaitske seadet otsese kokkupuute eest
vee ja muude vedelikega. Arge kasutage seda seadet kunagi vanni, dusi,
kraanikausi vé6i muude veemahutite liheduses. Arge peske

seadet voi selle osi ndudepesumasinas!

ARGE KASUTAGE seadet vee voi sittimisohtlike vedelike

laheduses. TAHELEPANU.

ARGE KASUTAGE seadet kuumade pindade (pliidid, ahjud PPt

jne) laheduses.

Arge kasutage seadet vilistingimustes ning niiskes keskkonnas ning
arge puudutage toitejuhet voi seadet margade katega. Elektriloogi oht.
Seadme Umberkukkumise voi vee sissetungimise drahoidmiseks
veenduge, et seade asub stabiilsel, ohutul ja kuumuskindlal alusel.

Arge kasutage elektripliiti tuleohtlike esemete ldheduses véi nende
all, nditeks kardinate laheduses. Piisava ventilatsiooni tagamiseks jatke
seadme Umber véhemalt 10-15 cm suurune ruum.

Me ei soovita kasutada pikendusjuhtmeid. Nad véivad lle kuumeneda
ning pohjustada tulekahju. Kuid pikendusjuhtme kasutamise vajadusel
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peab selle voolukoormus olema vordne voi suurem seadme toitejuhtme
voolukoormusega. Paigutage pikendusjuhe nii, et valtida selle otsa
komistamist ja juhtme juhuslikku toitevérgust valjatbmbamist.
Ulekoormuse ja sulavkaitsmete labipélemise drahoidmiseks veenduge,
et samasse pistikupessa voi sama vooluvorgu pistikupessa ei ole
Uhendatud teisi, suure voimsusega elektriseadmeid.

. Arge laske toitejuhtmel kokku puutuda kuumade pindadega ning arge

jatke seda teravatele servadele.

.Arge puudutage seadme kuumi tasapindu. Arge kunagi liigutage

toitevorku uhendatud seadet. Enne grillimisplaatide kasitlemist voi
asendamist laske seadmel taielikult maha jahtuda.

Enne mistahes hoolduse teostamist ihendage toitejuhe vooluvorgust
lahti. Toitejuhtme lahtilihendamisel dra tommake juhtmest, vaid
pistikust.

Arge jatke to6tavaat voi sisseliilitatud ning toitevorku tihendatud seadet
jarelevalveta.

Olge seadme kasitsemisega eriti ettevaatlik, kui grillimisplaatidel voi
rasvaalusel on kuum 6li, maardeaine véi muu kuum vedelik.

See seade on ettendhtud kasutamiseks ainult koduses majapidamises,
mitte arilistel eesmarkidel. Arge kasutage seadet vilistingimustes voi
mitteeesmargiparaselt.

Kasutage seadet vastavalt selle kasutusjuhendi juhistele. Arge kasutage
tootja poolt mittesoovitatud tarvikuid. Valmistaja ei vastuta seadme
mittenduetekohasest kasutamisest pohjustatud kahjustuste eest.
Seadet on lubatud kasutada ainult nduetekohaselt paigaldatud
plaatidega.

Arge paigutage tilgaalusele alumiiniumfooliumi véi muid materjale.
Seade ei ole ettendhtud kasutamiseks valise aegreleega v6i muude
sOltumatute kaugjuhtimissiisteemidega.

Elektripliidi kasutamisel laste poolt tuleb tagada piisav jarelevalve. Arge
jatke sisselilitatud seadet kunagi jarelevalveta.

Seadet on lubatud kasutada lle 8 aasta vanustel lastel ja vahenenud
flusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimetega isikutel voi kogemusteta
isikutel, kui nad on jarelevalve all voi kui neile on selgitatud seadme
ohutut kasutamist ning nad on teadlikud seadme kasutamisega seotud
potentsiaalsetest riskidest. Arge lubage lastel seadmega mangida.
Puhastamis- ja hooldustoiminguid ei ole lubatud teostada alla 8-aastastel
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ja jarelevalveta lastel. Hoidke alla 8-aastased lapsed seadmest ja selle
toitejuhtmest eemal.
Do not immerse in water! - Arge sukeldage vette!

KASUTUSJUHEND

Enne esmakordset kasutamist

Enne esmakordset kasutamist puhastage seade kuiva puuvillase lapiga. Peske plaate ja tilgaalust
pohjalikult. Seadme pesemine ndudepesumasinas ei ole soovitatav! Soolad on véga agressiivsed ja voivad
pika aja jooksul pdhjustada kahjustusi. Arge kasutage abrasiivseid pulbreid véi abrasiivseid puhastusaineid.
Kuivatage kipsetusplaadid ettevaatlikult enne nende tagasipaigutamist seadmesse. Veenduge, et koik
plaadid on nduetekohaselt kinnitatud.

Asetage rasvaalus tagasi oma kohale.

Kerige toitejuhe tdielikult lahti.

Markus: Uue seadme esmakordsel kasutamisel vdivad plaadid eraldada vdhesel mdaral 16hna. See on

normaalne ning kaob jark-jargult seadme kasutamise ajal. Seetdttu soovitame enne esmakordset
kasutamist grilli vdhemalt 30 minutit "pdletada” ilma toiduaineteta.

Toidu ettevalmistamine
Hoiatus:

Parast igakordset kasutamist liilitage grill valja mitte ainult
termostaadi liiliti abil, vaid iihendage grill ka alati toitevorgust
lahti.

Arge kasutage seadet kiilmutatud toidu sulatamiseks véi kiipsetamiseks. Enne seadmel kasutamist peavad
koik toiduained olema sulanud.

Seadme plaatide ja metallpindade temperatuur void t66tamise ajal muutuda vaga koérgeks. Poletuste
arahoidmiseks kasutage kuumuskindlaid kindaid ning puudutage ainult selleks ettenahtud kaepidemeid
ja osi.

Arge kasutage metallist kddgiriistu, kuna need véivad kriimustada ja kahjustada mittenakkuva
pealispinnaga plaate.

Markused:

Grilli saate kasutada 3 reziimis. 1) Kiipsetamine 2) Grillimine 3) BBQ.

Tootemperatuuri saavutamiseks kulub umbes 2 kuni 3 minutit, kiipsetusaegu vaadake
kasutusjuhendi alguses olevast tabelist.

Need juhised on ainult informatiivsed, kiipsetusaeg soéltub toiduainete tlubist ja
paksusest.

Enne s66mist tuleb toiduained poéhjalikult labi kiipsetada. Kui Te ei ole kindel, siis on
parem klpsetusaega monevorra pikendada.

KONTAKTGRILLI ETTEVALMISTAMINE

Valige plaadid (rest voi vahvliplaadid), mida soovite kasutada ja veenduge, et nad on tugevasti kinnitatud.
tdhendab, et seade on sisse lilitatud. Kasutage tlemise ja alumise grillimistemperatuuri seadistamiseks
vastavat temperatuuri reguleerimisnuppu: ,MIN“ on minimaalne tase kergeks rostimiseks ning ,MAX"
on kéige kérgem tase pohjalikuks rostimiseks. Kéigepealt kasutage keskmist seadistust. Kohe parast
naidikutulede sittimist on seadme plaadid kuumutatud soovitud temperatuurini ja saate alustada
grillimist. Hiljem saate vastavalt oma eelistustele seadistada madalama véi kérgema temperatuuri.
Erinevad toiduained vajavad samuti erinevaid kiipsetusaegu.

eca 29

Eesti keel I



Eesti keel I

See toode vdimaldab seadistada Ulemistele ja alumistele plaatidele erineva temperatuuri. Toote
kasutamisel kontaktgrilline on vajalik Glemisele ja alumisele plaadile seadistada sama temperatuur. Kui
soovite seadet kasutada avatud grilline, siis saate sisse lulitada Uhe klpsetusplaatidest.

Eelkuumutamine kestab umbes 3-5 minutit.

Markus: Kui toite ndidikutuli ei sttti, siis kontrollige, kas pealdliti on sisse lilitatud.

TOIDUVALMISTAMINE

Kontaktgrillina kasutamine

Gri

Seadistage molema kiipsetusplaadi temperatuur soovitud tasemele. Seadistage kdigepealt maksimaalne
temperatuur. Hiljem saate vastavalt oma eelistustele seadistada madalama voi kérgema temperatuuri.
Kupsetage voileibu, kondita voi 6hukesi lihatiikke voi muid toiduaineid vastavalt retseptile voi asetage
nad alumisele grillimisplaadile.

Sulgege tlemine grillimisplaat reguleeritava liigendi abil, mis on ettendhtud toiduaine Uhtlaseks
pressimiseks. Uhtlaseks grillimiseks peab ilemine plaat olema tiies ulatuses langetatud.

Parast grillimist kasutage kaane avamiseks kéepidet. Eemaldage toit plastist spaatli abil. Arge kunagi
kasutage metallist koogiriistu, kuna need véivad kahjustada grillimisplaatide nakkekindlat pealispinda.
Kontaktgrill sobib ideaalselt burgerite, kondita lihatiikkide ja Ohukeste lihatliikkide ja juurviljade
valmistamiseks.

Kasutage kontaktgrilli ka siis, kui soovite midagi luhiajaliselt kuumutada voéi kui soovite tervislikku
grillimisviisi. Kontaktgrilli kasutamisel valmib toit kiiresti, kuna grillite samaaegselt toiduaine mélemat
poolt. Grillimisplaatide restid kombinatsiooni iga plaadi nurgas asuva dravooluga voimaldab rasvainel
plaatidelt maha voolata.

Ili kalde kasutamine

Kui soovite grillimise ajal tdhusamat rasva aravoolu, siis saate lahti voltida grilli
alumises osas asuva toe.

Kasutamine voileibade valmistamiseks
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Seadistage mdlema kiipsetusplaadi temperatuur soovitud tasemele. Kasutage

koigepealt ,MAX" seadistust. Hiljem saate vastavalt oma eelistustele seadistada

madalama voi kdrgema temperatuuri.

Valmistage vdileivad ja asetaga nad alumisele kiipsetusplaadile. Paigutage vdileivad alati alumise osaga
vastu alumist plaati.

Sulgege Ullemine grillimisplaat reguleeritava liigendi abil, mis on ettendhtud toiduaine Uhtlaseks
pressimiseks. Voileibade labiklipsemieks peab tlemine plaat olema taiesti tasane.

Kupsetage vaileibasid 3 kuni 6 minutit voi kuni kuldpruuni vérvuseni. Reguleerige kiipsetusaega vastavalt
oma eelistustele.

Pérast voileibade kiipsetamise 16ppu kasutage kaane avamiseks kaepidet. Votke véileib valja plastist
spaatli abil. Arge kunagi kasutage metallist ko6giriistu, kuna need véivad kahjustada grillimisplaatide
nakkekindlat pealispinda.

Kasutage voileiva valmistajat vdileibade, leiva véi quesadillade kiipsetamiseks.

See toode on varustatud unikaalse kdepideme ja liigendiga, mis véimaldab reguleerida grilli vastavalt
grillitava toiduaine paksusele. Saate suurepdraste tulemustega grillida mistahes toiduaineid, alates
Shukestest kartuliviildest kuni sisefileeni.

Kontaktgrillil erinevate toiduainete grillimisel on oluline, et lisandite paksus on sama. Vastasel juhul ei sobi
plaadid omavahel kokku.
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Avatud grillina kasutamine

«  Asetage kontaktgrill puhtale tasasele aluspinnale. Kontaktgrilli saate kasutada avatud, horisontaalses
asendis.

« Ulemine plaat/kate on taielikult joondatud alumise plaadiga/alusega. Ulemine ja alumine plaat
moodustavad kérvuti olles tGhe suure grillimispinna. Kontaktgrilli selles asendis avamiseks vajutage
paremal kiiljel asuvale liigendi vabastushooba.

+  Nupu kasutamine grilli avamiseks horisontaalsesse asendisee: Asetage oma vasak kasi kdepidemele
ja vajutage parema kiega grilli horisontaalsesse asendisse avamise nuppu (®). Suruge kiepidet tagasi,
kuni Gilemine kate on pinnaga horisontaalne. Grilli sulgemiseks ilma vabastusnuppu kasutama, haarake
lihtsalt grilli kdepidemest ja langetage tlemine osa suletud asendisse.

- Kasutage avatud asendis kontaktgrilli burgerite, liha, linnuliha (soovitame mitte kasutada kontidega
linnuliha, kuna see ei kiipse avatud grillil Ghtlaselt), kala ja juurviljade kiipsetamiseks.

«  Kipsetamine avatud grillil on kontaktgrilli kéige universaalsem kasutamine. Avatud asendis on
grillimispind kahekordne.

« Teil on vdimalus kipsetada erinevaid toiduaineid eraldi,
segamata nende maitseid voi kiipsetada suures koguses sama
tlupi toiduaineid. Avatud asend véimaldan ka grillida erineva
paksusega erinevaid lihatlikke, mis voimaldab kiipsetada igat
tlkki tapselt vastavalt soovitud kiipsusastmele.

Eesti keel

Vahvlirauana kasutamine
1. Kinnitage vahvliplaadid néuetekohaselt.

2. Sulgege seade ja Uhendage see toitevorguga, vajutage pohilllitit (13). Punane naidikutuli suttib;
seadistage llemise ja alumise kiipsetuspinna temperatuur soovitud tasemele. Soovitatud temperatuur
on tahistatud esipaneelil viirutusega ja vahvli simboliga. Vahvlite valmistamisel seadistage Ulemise ja
alumise kipsetusplaadi temperatuur Ghesuguseks. Kohe pérast ndidikutulede stittmist on seadme plaadi
eelkuumutatud.

3. Avage kipsetuspinna kaas ka maarige kiipsetuspinda vahese koguse 6li voi voiga. Valage taigen alumisele
pinnale nii, et see katab kogu vormi, kuid valtige taiga tilevoolamist.

4. Sulgege kaas 4 - 7 minutiks - reguleerige kiipsetusaega vastavalt oma maitse-eelistustele (voite proovida
avada Ulemist plaati ja kui plaati on raske avada, siis ei ole vahvlid veel valmis ning kiipsetusaega on vaja
pikendada).

5. Kui toit on valmis, avage pealmine kaas kdepideme abil. Eemaldage toit plastist spaatli abil. Arge kasutage
kunagi nakkekindlat pealispinda kahjustavaid metallist koogiriistu.

Grillimisplaatide eemaldamise protseduur

«  Enne grillimisplaatide eemaldamist tGhendage kontaktgrill
toitevorgust lahti ja laske sellele maha jahtuda.

«  Avage kontaktgrill horisontaalsesse (avatud) asendisse.

«  Vajutage tugevalt grillimisplaadi luku vabastusnuppu. Seejarel
saab plaadi aluselt lihtsalt eemaldad. Haarake plaadist mélema
kdega, libistage see metallhoidikutest vélja ning tdstke Ules.
Tommake teine grillimisplaat vélja samal viisil.
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Hoiustamine vertikaalses asendis
«  Liigutades tdstehooba, saate grilli lukustada selle hoidmiseks vertikaalses asendis.

Grillimisplaatide téstmine
. Toéstehoova tdstmisel horisontaalsesse asendisse moodustub
Ulemise ja alumise grillimisplaadi vahele vahe roogade
valmistamiseks, kus otsene kontakt tlemise grillimisplaadiga
on ebasoovitav ja te soovite kasutada ainult Glevalt tulevat é‘;
Y

soojust.

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

«  Ennepuhastamist Uhendage seade toitevorgust lahti ning oodake kuni seade ja plaadid on taielikult maha
jahtunud.

«  Puhastage vilispindasid ainult niisutatud lapiga, takistades vee, 6li vOi rasva sattumise seadme sisse.

- Eemaldage ja tiihjendage tilgaalus parast igakordset kasutamist. Seejarel peske seda kuuma vee ja
pesuvahendiga, loputage pohjalikult ja enne selle seadmesse tagasi asetamist kuivatage rasvaalus
hoolikalt.

«  Plaatide puhastamisel voite need jatta seadmesse ja piihkida neid niiske lapiga voi koogiratikuga. Voi
saate nad eemaldada ja pesta voolava vee all. Seejarel kuivatage nad pohjalikult.

«  Kui plaatidele jaab toiduaine jadke, siis saate katta mahajahtunud plaadid niiske paberratikuga voi niiske
lapiga ja lasta neil mone aja jooksul liguneda.

« Arge puhastage sise-ja vélispindu abrasiivsete pulbritega, abrasiivsete puhastusvahenditega véi
agressiivsete kemikaalidega. See v6ib kahjustada seadme pinnaviimistlust.

. Arge sukeldage seadet vette véi muude vedelike sisse!

- Seadme hoidmine: Veenduge, et grill, sealhulgas grillplaadid on ideaalselt puhta ja kuivad, rasvaalus
on téiesti puhas ja kuiv ning on néuetekohaselt sisestatud seadmesse ja kinnitatud ning grillplaadid on
Uksteisega lukustatud. Hoidke seadet kuivas ja puhtas kohas.

TEHNILISED ANDMED

Reguleeritava temperatuuri vahemik: alates 140 °C kuni 230 °C
Plaatide suurus: 29 x 23 cm

Nimipinge: 220--240V, 50-60 Hz

Nimivéimsus: 2000 W

KASUTAMINE JA KASUTUSEST KORVALDAMINE

Pakkepaber ja lainepapp - viige jaatmejaama. Pakkekiled, PE kotid, plastist osad - visake plasti utiliseerimiskonteineritesse.
GARANTII: Garantii muudavad kehtetuks alljargnevad olukorrad:

Seadme vale voi mittenduetekohane kasitlemine, seadmega seotud ohutusmeetmete mittejargimine,
lilemaérase jou kasutamine, véljaspool volitatud teeninduskeskust teostatud muudatused véi remondid.
Normaalselt kuluvad komponendid ei kuulu garantiikorras hiivitamisele.
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TOOTE KASUTUSEST KORVALDAMINE TOOEA LOPUS

Elektri- ja elektroonikaseadmete kasutusest korvaldamine (kehtib EL-i liikmesriikides ja teistes Euroopa
riikides, kus rakendatakse ringlussevétusiisteemi)

Naidatud stimbol tootel voi pakendil tdhendab, et toodet ei tohiks kdidelda nagu olmejaatmeid. Viige toode
elektri-ja elektroonikaseadmetele ettendhtud ringlussevotupunkti. Véltige voimalikke negatiivseid mojusid
inimese tervisele ja keskkonnale, tagades oma tootele nduetekohase ringlussevotu. Ringlussevott aitab sailitada
loodusvarasid. Lisateavet selle toote ringlussevotu kohta saate oma kohalikust omavalitsusest, olmejaatmete
kaitlemise ettevottest voi poest, kust te toote ostsite.

See toode vastab Euroopa Liidu elektromagnetilise Uhilduvuse ja elektriohutuse direktiivi
néuetele.

Kasutusjuhend on kdttesaadav Internetis www.ecg-electro.eu veebilehel.
Teksti ja tehniliste parameetrite muutmise digused on kaitstud.
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Hrvatski
Bosansk

KONTAKTNI GRILL

SIGURNOSNE UPUTE

Procitajte pazljivo i sacuvajte za buducu uporabu!
Pozor: Mjere opreza i upute ne pokrivaju sve moguce uvjete i opasnosti
do kojih moze do¢i. Korisnik treba biti svjestan da faktore sigurnosti,
kao $to su oprezno, brizno i razumno rukovanje, nije moguce ugraditi
u proizvod. Zbog toga sam korisnik ovog uredaja treba osigurati
Il prisutnost tih sigurnosnih faktora. Nismo odgovorni za Stete nastale
prijevozom, nepravilnim koriStenjem, promjenama napona te
modificiranjem ili zamjenom bilo kojeg dijela uredaja.
Kako ne bi doslo do pozara ili ozljede od udara elektricne struje, pri
uporabi elektricnih uredaja uvijek se trebaju poStovati temeljne
sigurnosne upute medu kojima su i sljedece:

1.

w

34

Provjerite odgovaralinapon struje navasoj uti¢nicionome kojije naveden
na plocicivaseg uredaja te je li uti¢nica pravilno uzemljena. Uti¢nica mora
biti ugradena prema zahtjevima nacionalnih elektrotehni¢kih normi.
Ako su kabel za napajanje ili utika¢ osteceni, nemojte koristiti uredaj. Bilo
kakav popravak, ukljucujuci i zamjenu kabela, mora biti povjeren
strucnom servisu! Ne skidajte sigurnosni poklopac uredaja kako ne
bi doslo do opasnosti od elektricnog udara!

Uredaj zastitite od doticaja s vodom ili drugim teku¢inama kako ne bi
doslo do udara elektri¢ne struje. Nikada nemojte koristiti ovaj uredaj
u blizini kada, umivaonika ili posuda s vodom. Ovaj uredaj

i ni jedan njegov dio nisu prikladni za pranje u perilici!

NEMOJTE ga koristiti u blizini vode ili zapaljivih tekucina.

NEMOJTE koristiti na vru¢im povrsinama ili u blizini “ rozor v
$tednjaka, peci i drugih izvora topline. povrinat
Uredaj nemojte koristiti na otvorenom, kao ni u vlaznim prostorima;
kabel za napajanje i uredaj ne doticite mokrim rukama. Postoji opasnost
od elektri¢nog udara.

Provijerite da je uredaj ¢vrsto postavljen na sigurnu povrsinu otpornu na
toplinu kako biste osigurali da uredaj nece biti prevrnut ili da voda nece
uci u njega.

Ne koristite uredaje u bliziniiliispod zapaljivih predmeta kao 5to bi to bilo,
na primjer, u blizini zavjesa. Osigurajte da oko uredaja bude prikladno
provjetravanje; ostavite 10-5 centimetara slobodnog prostora.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

Ne preporucujemo koristenje produznog kabela. On bi se mogao
pregrijati i prouzrociti pozare. Obavezno koristiti produzni kabel koji
ima kapacitet za jakost struje ve¢u nego napojni kabel samog uredaja.
Produzni kabel postavite tako da ne moze doci do toga da se netko
spotakne i da sprijecite njegovo slucajno iskljucivanje.

Kako biste sprijecili preopterecenje i iskakanje osiguraca, provjerite da
na tu istu uti¢nicu ili dio razvoda elektri¢ne energije ne bude prikljucen
jos$ jedan uredaj visoke snage.

Kabel se mora pruzati tako da ne dolazi u dodir s vru¢im predmetimaine
prolazi duz ostrih rubova.

Ne dirajte vruce povrsine. Nikada nemojte premjestati uredaj dok je
ukljucen u uti¢nicu. Neka se uredaj potpuno ohladi prije nego rukujete
s plocama za pecenije ili ih mijenjate.

Prije svakog postupka odrzavanja iskljucite kabel napajanja iz mreze.
Kad iskljucujete kabel uvijek povlacite za utika¢, a nikada za kabel.
Uredaj nikada nemojte ostaviti u radu ili uklju¢enog u elektri¢cnu mrezu
ako je bez nadzora.

Kada rukujete s ovim uredajem postupite posebno oprezno ako se na
plo¢ama za pecenje ili posudi za sakupljanje tekuéine nalaze vruce ulje,
sokovi od pecenja ili druge vruce tekucine.

Ovaj uredaj je projektiran za upotrebu u kucanstvu, nekomercijalno.
Nemojte koristiti na otvorenom ili za druge namjene.

Uredaj koristite samo onako kako je propisano ovom uputom. Nemojte
koristiti pribor koji nije odobrio proizvodac. Proizvodac nije odgovoran
za Stete koje mogu nastati nepravilnim koristenjem.

Uredaj se smije koristiti samo ako su ploce pravilno postavljene.

U posudu za skupljanje tekuéine nemojte stavljati aluminijsku foliju
i druge materijale.

Uredaj nije prikladan za uklju¢ivanje pomocu vanjske vremenske sklopke
ili samostalnog uredaja za daljinsko upravljanje.

Koriste li djeca ovaj uredaj, moraju biti pod strogim nadzorom. Nikada ne
ostavljajte ukljuceni uredaj bez nadzora.

Djeca starosti od 8 godina i vise, osobe smanjenih fizi¢kih ili umnih
sposobnosti ili osobe s nedostatkom iskustva smiju koristiti ovaj uredaj
samo ako su pod nadzorom ili ih je iskusnija osoba uputila u siguran
nacin koristenja te razumiju sve opasnosti povezane s tim koristenjem.
Djeca se ne smiju igrati ovim uredajem. Poslove cis¢enja i odrzavanja
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koje obavlja korisnik ne smiju raditi djeca osim ako su starija od 8 godina
i pod nadzorom. Djeca mlada od 8 godina moraju se drzati podalje od
uredaja i izvora napajanja.

Do not immerse in water! - Nemojte uranjati u vodu!

UPUTE ZA UPORABU

Prije prve uporabe

Prije prve upotrebe uredaj ocistite suhom pamu¢nom krpom. Ploce i posudu za tekucinu temeljito operite.
Ne preporucujemo pranje u perilici za sude! Soli su vrlo agresivne i viemenom prouzrokuju ostecenja.
Nemojte koristite praske ili abrazivna sredstva za ¢is¢enje.

Prije nego ih vratite na uredaj, ploce temeljito i pazljivo osusite. Provjerite jesu li plo¢e dobro i sigurno
postavljene u uredaj.

Ne zaboravite vratiti posudu za skupljanje tekucine na njezino mjesto.

Potpuno odmotajte kabel za napajanje.

Napomena: Za vrijeme prvog koristenja novog uredaja, moguce je da Ce se od ploca osjetiti karakteristican

miris. To je normalno i s koristenjem uredaja ¢e se smanjivati. Zbog toga predlazemo da grill prije
prvog koristenja upalite da radi najmanje 30 minuta bez hrane na njemu kako biste ga,,spalili”.

Priprema jela
Pozor:

Nakon svake uporabe iskljucite grill i to termostatima
i iskljucivanjem kabela za napajanje iz uticnice.

Ovaj uredaj nemojte koristiti za pripremu ili odmrzavanje zamrznutih namirnica. Sva hrana prije pripreme
mora biti potpuno odmrznuta.

Plo¢e i metalne povrsine uredaja su vrlo vruce za vrijeme rada. Kako biste izbjegli opekline, nosite zastitne
rukavice otporne na visoku temperaturu i doti¢ite samo rucke i one dijelove koji su namijenjeni za
dodirivanje pri rukovanju.

Nemoijte koristiti metalni pribor jer bi on mogao ogrebati i ostetiti neprianjaju¢u povrsinu ploca.

Napomene:

Grill se moze koristiti u 3 polozaja: 1) Pecenje 2) Grill 3) BBQ.

Potrebno je oko 2-3 minute da bi se postigla radna temperatura, a vrijeme pripreme
hrane mozete naci na pocetku ovog prirucnika.

Vremena su dana priblizno i to¢no vrijeme pripreme ovisit ¢e o vrsti i debljini namirnica.
Prije nego konzumirate, hrana bi trebala biti temeljito kuhana. Ako niste sigurni, radije
malo produljite vrijeme pripreme.

PRIPREMA KONTAKTNOG GRILLA
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Odaberite ploce (ploce s resetkama ili ploce za vafle) koje Zelite upotrebljavati i provjerite jesu li dobro
pricvricene.

Zatvorite kontaktni gril, uklju¢ite ga u elektri¢nu uti¢nicu i pritisnite glavni prekida¢ (@3). Zasvijetlit
¢e crvena zaruljica koja pokazuje da je uredaj ukljucen. Odgovaraju¢im kotacicem za podeSavanje
temperature postavite Zeljenu temperaturu gornje i donje ploce za pecenje: “MIN” je najmanja razina
i koristi se za lagano pecenje, dok je “MAX"” najvisa razina i koristi se za temeljito pecenje. Prvo pokusajte
srednje postavke. Cim pokaziva¢ zasvijetli, predgrijavanje plo¢a uredaja je gotovo i njihova temperatura
odgovara postavljenoj te mozete poceti pripremati hranu. Kasnije mozete povisiti ili sniziti temperaturu
u skladu sa svojim Zeljama. Takoder, za razli¢ite namirnice potrebno je razlicito vrijeme pripreme.

Ovaj proizvod omogucuje neovisno podesavanje temperature gornje i donje ploce. Upotrebljavate li ovaj
proizvod kao kontaktni grill, temperatura gornje i donje ploce trebaju biti postavljene na istu vrijednost.
Ako proizvod upotrebljavate kao otvoreni grill, mozete ukljuciti samo jednu plocu za pecenje.
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«  Predgrijavanje obi¢no traje 3 do 5 minuta.

Napomena: Ako pokazivac napajanja ne zasvijetli, provjerite je li glavni prekidac¢ ukljucen.

PRIPREMA JELA

Uporaba kao kontaktni grill

- Temperaturu obje ploce za pecenje postavite na Zeljenu vrijednost. Prvo pokusajte postaviti najvisu
temperaturu. Kasnije temperaturu moZete povisiti ili sniziti u skladu sa svojim zeljama.

+ Mozete pripremiti hamburgere, meso bez kosti ili tanke komade odrezaka i drugih komada jela prema
receptima i staviti ih na donju plocu za pecenje.

. Zatvorite gornju plocu za pecenje s podesivim mehanizmom koji je izraden tako da namirnice pritisne
ravnomjerno. Da bi se namirnice ispekle ravhomjerno, gornja plo¢a mora biti spustena do kraja.

- Za otvaranje poklopca na kraju pripreme hrane upotrijebite rucku. Namirnice izvadite plasticnom
lopaticom. Nikada ne koristite metalne Stipaljke ili noz jer mogu ostetiti neprianjajuce povrsine ploca za
pecenje.

+  Kontaktni grill idealan je za pripremu burgera, komada mesa bez kosti, tankih odrezaka i povr¢a.

- Ovaj uredaj vam moze posluziti i u slu¢aju da vam je potrebna brza priprema ili ako zZelite pripremati rostilj
na zdrav nacin. Kod pripreme na kontaktnom grillu namirnice se brzo termicki obraduju zbog toga sto
toplina djeluje na njih s dvije strane. ReSetke na plo¢ama za gril u kombinaciji s otvorom za ispustanje
u kutu svake plo¢e omogucduju istjecanje masnoce iz mesa i njezino otjecanje s ploca.

Hrvatski
Bosanski

Upotreba nagiba grila
«  Ako tijekom pripreme zelite bolje oticanje masti, mozete izvuéi nogice s donje
strane grilla.

Priprema sendvica

«  Temperaturu obje ploce za pecenje postavite na Zeljenu vrijednost. Prvo isprobajte
uredaj postavljen na vrijednost “MAX". Kasnije temperaturu mozete povisiti ili
sniziti u skladu sa svojim zZeljama.

«  Pripremite sendvice i stavite ih na donju plo¢u za pecenje. Sendvice uvijek postavite na donju plo¢u
okrenute prema nazad.

«  Zatvorite gornju ploc¢u za pecenje s podesivim mehanizmom koji je izraden tako da namirnice pritisne
ravnomjerno. Gornja plo¢a mora biti potpuno vodoravna da bi se sendvici dobro ispekli.

«  Sendvice pecite od 3 do 6 minuta ili dok ne budu zlatnosmede boje. Vrijeme pripremanja prilagodite
svojem ukusu.

«  Kad su sendvic¢i peceni, ruckom otvorite poklopac. Sendvi¢ izvadite plasticnom lopaticom. Nikada ne
koristite metalne stipaljke ili noz jer mogu ostetiti neprianjajuce povrsine ploca za pecenje.

+  Rad u postavkama za sendvice prikladan je za pripremu sendvica, kruha ili quesadilla.

« Ovaj proizvod konstruiran je s posebnom ru¢kom i mehanizmom 3arke koji omogucuju zatvaranje ploc¢a
tako da razmak odgovara debljini namirnica. MoZete s lakocom pedi sve vrste namirnica, pocevsi od tanko
rezanog krumpira pa do deblje pisanice i uspjeh ¢u uvijek biti podjednak.

« Kada pripremate vise od jedne namirnice u kontaktnom grillu, vazno je da debljina namirnica bude
ujednacena. U suprotnom bi se moglo dogoditi da ploce ne prianjaju pravilno.
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Uporaba kao otvoreni grill

Pekac za vafle

1.
2.

Kontaktni grill postavite na ¢istu i ravnu povrsinu prikladnu za rad. Kontaktni gril obavezno je koristiti
iskljucivo otvorenog i u vodoravnom polozaju.

Gornja ploc¢a/poklopac treba biti u potpuno istoj ravnini s donjom plocom/dnom. Gornja i donja ploc¢a
trebaju se postaviti jedna kraj druge i tako cine jednu veliku povrsinu grilla. Da bi ste kontaktni gril otvorio
u ovaj polozaj, pritisnite polugu na desnoj strani kako bi ste oslobodili Sarku.

Rukovanje tipkama za otvaranje grilla u vodoravni polozaj: Lijevu ruku postavite na ru¢ku, a desnom
rukom pritisnite tipku za otvaranje u vodoravni polozaj (®). Pritisnite ru¢ku prema nazad sve dok gornji
poklopac ne bude vodoravan na radnoj povrsini. Grill moZete zatvoriti bez upotrebe tipke za oslobadanje
tako da jednostavno primite rucku grilla i preklopite gornji dio u zatvoreni polozaj.

Kontaktni gril u otvorenom polozaju koristi se za pripremu burgera, odrezaka, peradi (ne preporu¢ujemo
meso peradi s kostima jer se na otvorenom grillu nece ispeci jednoliko), ribe i povrca.

Priprema namirnica na otvorenom grillu je najsvestraniji nacin upotrebe kontaktnog grilla. Kad je otvoren,
grill ima dvostruko vecu povrsinu za pecenje.

Uredaj mozete Kkoristiti za odvojenu pripremu razli¢itih
namirnica tako da svaka zadrzi svoju aromuili vece koli¢ine iste
vrste hrane. Takoder, u otvorenom polozaju moguce je ispeci
razne komade mesa razli¢itih debljina, ¢ime se omogucuje da
svaki pojedini komad ispece upravo onoliko koliko vi to Zelite.

Odaberite i pazljivo pricvrstite ploce za pripremu vafla.

Zatvorite uredaj, ukljucite ga u elektri¢nu uti¢nicu i pritisnite glavni prekidac (13). Zasvijetlit ¢e crveni
pokazivag, a tada postavite temperaturu gornje i donje ploce za pecenje na zeljenu razinu. Na prednjem
panelu uredaja isprekidanom dodatnom crtom i simbolom vafla oznacena je preporucena temperatura.
Za pripremu vafla gornja i donja plo¢a uvijek moraju biti postavljene na istu temperaturu. Cim pokaziva¢
zasvijetli, predgrijavanje ploca je gotovo.

Otvorite poklopac ploce za pecenje, lagano premazite maslacem ili s nekoliko kapi ulja. Na donji kalup
ulijte toliku koli¢inu smjese da kalup bude potpuno ispunjen, ali i da se smjesa ne prelijeva.

Zatvorite poklopaci ostavite 4 do 7 minuta - vrijeme pecenja prilagodite vlastitom ukusu (mozete pokusati
podici gornju plocu i ako se ona ne moze lako odlijepiti, vafle treba jos pedci).

Kad je pecenje gotovo, ruckom otvorite poklopac. Za vadenje sendvica koristite drvene lopatice. Nikad
nemojte koristiti metalne Stipaljke ili noZeve, to bi moglo ostetiti neprianjajucu povrsinu ploha za pecenje.

Postupak uklanjanja plo¢a za pecenje
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Prije uklanjanja plo¢a za pecenje obavezno kontaktni gril
iskljucite iz uti¢nice i ostavite ga da se ohladi.

Kontaktni grill postavite u vodoravni (otvoreni) polozaj.
Cvrsto pritisnite tipku za oslobadanje osiguraca plo¢a za
pecenje. Nakon toga ploca ¢e se lako osloboditi s postolja.
Plo¢u primite s obje ruke, povucite je ispod metalnog
drzaca i podignite je. Drugu plocu za pecenje odvojite istim
postupkom.
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Odlaganje u uspravnom polozaju

- Ako podignete polugu za podizanje, grill moZete za potrebe odlaganja fiksirati u uspravhom
polozaju.

Podizanje ploca za pecenje

«  Podignete li polugu u horizontalan polozaj mozete stvoriti
razmak izmedu donje i gornje ploc¢e za pecenje prikladnu
za pripremu onih vrsta jela kod kojih je kontakt s gornjom
plo¢om za pecenje nepozeljan i zagrijavanje Zelite samo
s donje strane.

CISCENJE | ODRZAVANJE

- Prije ¢iS¢enja, odspojite napajanje i pricekajte da se uredaj i ploce ohlade.

«  Vanjske povrsine ocistite samo blago navlazenom krpicom kako u uredaj ne bi dospjele voda ili masnoce.

« Nakon svake uporabe, izvadite posudu za skupljanje tekucina i ispraznite njen sadrzaj. Zatim je operite
vru¢om vodom s otopinom deterdzenta, temeljito isperite i prije nego vratite u uredaj potpuno je osusite.

«  Za vrijeme cis¢enja plo¢a mozete je ostaviti u uredaju i osusiti vlaznim ru¢nikom ili krpom. Takoder ih
mozete i oprati pod mlazom vode. Zatim je temeljito obrisite.

«  Ako na plo¢ama ostanu zapeceni ostaci namirnica, mozete na ohladene ploce staviti navlazeni papirni
rucnik ili iscijedenu krpu i pustiti da se zapecene namirnice tako ostave namakati.

« Nemoijte cistiti unutrasnji ni vanjske povrsine prascima za cis¢enje, abrazivnim sredstvima za ciscenje ili
agresivnim kemikalijama. Tako biste ostetili vanjsku povrsinu uredaja.

- Uredaj nikada ne uranjajte u vodu ili druge tekucine!

- Odlaganje uredaja: Provjerite je li grill, ukljucujucii ploce za pecenje, ¢ist i suh, da je posuda za skupljanje
tekudina cista i suha, postavljena i pri¢vrs¢ena na svoje mjesto, a ploce za pecenje ¢vrsto spojene. Uredaj
¢uvati na suhom i ¢istom mjestu.

TEHNICKI PODACI

Raspon podesavanja temperature: od 140 °C do 230 °C
Dimenzije ploc¢a: 29 x 23 cm

Nazivni napon: 220-240V, 50-60 Hz

Nazivna snaga: 2000 W

OPORABA | ZBRINJAVANJE OTPADA

Papirni otpad i kartonsku ambalazu predajte u reciklazna dvorista. Foliju za pakiranje, vre¢ice od polietilena i plasti¢ne dijelove
odlozite u kontejnere za plastiku.

JAMSTVO: Jamstvo nece vrijediti u sljedec¢im slucajevima:

Neispravno ili neprimjereno rukovanje uredajem, nepridrzavanje sigurnosnih mjera koje se odnose na uredaj,
uporaba sile, obavljanje izmjena ili popravaka koje nije izvrsio ovlasteni servis.

Dijelovi koji podlijezu uobi¢ajenom trosenju nisu pokriveni jamstvom.
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ODLAGANJE PROIZVODA NAKON ISTEKA RADNOG VIJEKA

Odlaganje otpada elektri¢ne i elektronicke opreme (primjenjivo u drzavama ¢lanicama EU i drugim

europskim zemljama koje su uspostavile sustave razvrstavanja otpada)

Oznaka koja je navedena na proizvodu ili na ambalaZi oznacava da se proizvod ne smije zbrinjavati kao kuéni

otpad. Proizvod odlozite na mjesto odredeno za recikliranje elektricne i elektronicke opreme. Ispravnim
odlaganjem proizvoda sprjecavate negativne utjecaje na zdravlje ljudi i okolis. Reciklazom materijala pomazete

ocuvanje prirodnih resursa. Dodatne informacije o recikliranju ovog proizvoda pruzit ¢e vam lokalne vlasti, I

organizacija za preradu kuénog otpada ili prodajno mjestu na kojem ste kupili proizvod. 08/05

Ovaj proizvod je uskladen s direktivama EU o elektromagnetskoj kompatibilnosti i elektri¢noj c €
sigurnosti.

Upute za uporabu dostupne su na web stranici www.ecg-elektro.eu.
Pravo na izmjenu teksta i tehnickih parametara je pridrzano.
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SASKARES GRILS

DROSIBAS INSTRUKCIJAS

Rupigi izlasiet un saglabajiet turpmakai uzzinai!

Bridinajums: Saja rokasgramata aprakstitie drosibas pasakumi

un noradijumi neietver visas iespéjamas situacijas un apstaklus.

Lietotajam ir jasaprot, ka veselais saprats, piesardziba un rapiba ir

faktori, ko neviena iericé nav iespéjams integrét. Par tiem ir japartpéjas

ierices lietotajiem. Més neesam atbildigi par bojajumiem, kas radusies
parvadasanas laika, vai ko izraisijusi nepareiza lietosana, sprieguma
svarstibas vai jebkuras ierices dalas modificésana vai regulésana.

Lai aizsargatu elektriskas ierices pret aizdeg$anas vai stravas trieciena s

risku, ir jaievero pamata drosibas pasakumi, tostarp sadi:

1. Parliecinieties, ka jusu rozetes spriegums atbilst uz ierices markéjuma
noraditajam, un ka rozete ir atbilstosi iezeméta. Rozetei ir jabut uzstaditai
saskana ar attiecinamajiem EN elektribas kodeksiem.

2. Ja barosanas vads vai kontaktdaksa ir bojata, nelietojiet ierici.
Uzticiet visus remontdarbus, tostarp barosanas vada nomainu,
profesionalam apkopes centram! Nenonemietierices aizsargvakus -
stravas trieciena risks!

3. Aizsargajiet ierici no tieSas saskares ar udeni un citiem skidrumiem, lai
nepielautu stravas trieciena risku. Nekad neizmantojiet ierici vannas,
dusas, izlietnes vai citas Gdenstvertnes tuvuma. Ne ierici, ne tas dalas
nedrikst mazgat trauku mazgajamaja masinal

4. NEIZMANTOJIET ierici Udens vai viegli uzliesmojosu
Skidrumu tuvuma.

5. NEIZMANTOIJIET ierici uz karstam virsmam vai to tuvuma uzmANiBU: karsts
(plits, krasns u.c.). vemet

6. Neizmantojietierici arpus telpam vai mitra vide, un nepieskarieties iericei
vai baro$anas vadam ar slapjam rokam. Stravas trieciena risks.

7. Nodrosiniet, ka ierice tiek novietota uz stabilas, drosas, karstumizturigas
virsmas, lai nepielautu tas apgasanos vai tdens ieklusanu.

8. Nelietojiet ierici viegli uzliesmojosu materialu tuvuma vai zem tiem,
piem., aizkaru tuvuma. Lai nodrosinatu pietiekamu gaisa cirkulaciju,
atstajiet apmeéram 10-15 cm brivas vietas ap ierici.

9. Més neiesakam izmantot pagarinataju. Tas var parkarst un izraisit
aizdegsanos. Tomeér, ja ir nepiecieSams izmantot pagarinataju, tam jabut
ar atbilstoSu vaditspéju, kas vienada vai lielaka par ierices baro3anas

LatvieSu valoda
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vada vaditspéju. Novietojiet pagarinajuma kabeli ta, lai nepielautu
paklup$anu vai nejausu kabela atvieno3anu.

Lai nepielautu parslodzi un drosinataju izsisanu, parliecinieties, ka tai
pasai rozetei vai taja pasa kedé nav pieslégta neviena cita ierice ar augstu
elektribas patérinu.

Nelaujiet baro$anas vadam pieskarties karstam virsmam, un nelaujiet
tam iet par asam malam.

Nepieskarieties ierices karstajam virsmam. Nekad neparvietojiet ierici,
kamer ta ir pievienota rozetei. Pirms pieskarieties iericei vai nomainiet
grilesanas platnes, laujiet tai pilnigi atdzist.

.Pirms apkopes veikSanas atvienojiet baroSanas vadu no rozetes.

Atvienojot baro3anas vadu, velciet kontaktdaksu, nevis vadu.

. Neatstajiet ierici bez uzraudzibas darbojoties vai ieslégtu, kamér ta ir

pievienota baro3anai.

Esiet |oti piesardzigs(-a), rikojoties ar ierici, ja uz grilésanas platném vai
notecésanas paplate ir karsta ella, tauki vai cits karsts Skidrums.

lerice ir paredzéta tikai nekomercialai majas lietosanai. Nelietojiet ierici
arpus telpam vai citiem noltukiem.

lzmantojiet ierici tikai saskana ar $aja rokasgramata sniegtajam
instrukcijam. Izmantojiet vienigi razotaja ieteiktos piederumus. RaZotajs
nav atbildigs par bojajumiem, kas radusies, ierici lietojot neatbilstosi.
lerici drikst lietot tikai ar pareizi uzstaditam platném.

Neieklajiet notecésanas paplaté aluminija foliju vai citus materialus.
lerice nav paredzeta lietosanai ar aréju taimeri vai neatkarigu talvadibas
sistemu.

.Ja elektrisko pliti lieto bérni, tos nepiecieSams uzraudzit. Nekad

neatstajiet ieslégtu ierici nepieskatitu.

lerici drikst lietot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki, kam ir mazinatas
fiziskas vai garigas spéjas vai trikst pieredzes un zinasanu, ja tiem tiek
nodrodinata uzraudziba vai ir sniegtas instrukcijas par ierices drosu
lietoSanu un tie saprot iespéjamas briesmas. Bérni nedrikst ar ierici
spéléties. Berni nedrikst veikt ierices tirisanu un apkopi, ja vien tie nav
vismaz 8 gadus veci un nav nodroSinata uzraudziba. Nodrosiniet, ka
bérni, kas jaunaki par 8 gadiem, nevar pieklit iericei un tas baro$anas
vadam.

Do not immerse in water! - Neiegremdejiet ideni!
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LIETOSANAS INSTRUKCIJAS

Pirms pirmas lietosanas reizes
«  Pirms pirmas lietosanas reizes notiriet ierici ar sausu kokvilnas dranu. Ripigi nomazgajiet platnes un
notecésanas paplati. Més neiesakam izmantot trauku mazgajamo masinu! Sali ir loti agresivi un ilgtermina
var izraisit bojajumus. Neizmantojiet abrazivus pulverus vai tirisanas lidzeklus.
- Rapigi nozavéjiet platnes, pirms atkal ievietojat tas iericé. Parliecinieties, ka platnes iericé ir pienacigi
nostiprinatas.
- Neaizmirstiet ievietot atpakal notecésanas paplati.
- Pilnigi atritiniet barosanas vadu.
Piezime: pirmoreiz izmantojot jaunu ierici, no platném var izdalities kads aromats. Tas ir normali, un lietosanas
laika ta pakapeniski pazid. Tapéc més iesakam pirms pirmas lietosanas reizes “dedzinat” grilu vismaz
30 minates bez édieniem.

Ediena gatavosana
Bridinajums!
- Peéckatras lietosanasreizesizsledziet grilu ne tikai ar termostata

vadibas slédzi, bet ari atvienojot ierici no elektrotikla.

«  Nelietojiet ierici saldétu édienu atkausésanai vai gatavosanai. Visi édieni ir pilnigi jaatkausé ieprieks.

« lerices platnes un metala virsmas lietosanas laika klust loti karstas. Lai negltu apdegumus, izmantojiet
karstumizturigus cimdus, un pieskarieties vienigi rokturiem un dalam, kam paredzéts pieskarties.

« nelietojiet metala piederumus, kas var saskrapét un bojat platnu piedegumdroso virsmu.

LatvieSu valoda I

Piezimes:

«  jasvarat lietot grilu 3 rezimos. 1) Cepsana 2) Grilésana 3) Barbekju.

- Darba temperatiras sasnieg3ana aiznem apm. 2 lidz 3 minQtes; gatavosanas ilgumu
skatiet tabula rokasgramatas sakuma.

« Sis vadlinijas ir tikai orientéjosas; gatavosanas ilgums ir atkarigs no édienu veida un
biezuma.

- Edienipirms lieto$anas ir pilnigi japagatavo. Ja neesat drog3i, labak paildziniet gatavo$anas
laiku.

SASKARES GRILA SAGATAVOSANA

« lzvélieties kadas platnes (rezga vai vafe|u) vélaties izmantot un parliecinieties, ka tas ir kartigi nostiprinatas.

.« Aizveriet saskares grilu un pievienojiet sienas rozetei, nospiediet galveno slédzi (43). ledegas sarkanais
indikators, kas nozimé, ka ierice ir ieslégta. lzmantojot temperatiras regulatoru, noreguléjiet vélamo
augséjas un apakséjas platnes temperataru: “MIN” (MIN.) ir minimala temperatra vieglai cepsanai, kamér
"MAX"(MAKS.) ir maksimala temperatara kartigai cepsanai. Vispirms méginiet vidéju temperataru. Tiklidz
indikators iedegsies, ierices platnes ir uzsilusas lidz vélamajai temperatdrai un jas varat sakt grilésanu.
Vélak varat noregulét zemaku vai augstaku temperatiru atbilstosi savam vélmém. Dazadiem édieniem ir
atskirigs gatavosanas laiks.

«  Siierice lauj noregulét temperatiiru atseviski augéjai un apakséjai platnei. Lai izmantotu 3o ierici ka
saskares grilu, augséjai un apakséjai platnei ir jaiestata vienada temperatdra. Ja vélaties izmantot ierici ka
valéju grilu, jus varat ieslégt tikai vienu no platném.

«  Uzsilsana aiznem apméram 3-5 minates.

Piezime: ja jaudas indikators neiedegas, parbaudiet vai galvenais slédzis ir ieslégts.
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EDIENA GATAVOSANA

Lai lietotu ka saskares grilu

lestatiet abam cepsanas platném vélamo temperataru. Vispirms méginiet iestatit maksimalo temperatdru.
Vélak varat noregulét zemaku vai augstaku temperaturu atbilstosi savam vélmém.

Gatavojiet burgerus, planus vai bezkaulu galas gabalus vai citu édienu atbilstosi receptei un novietojiet tos
uz apakséjas grilésanas platnes.

Aizveriet augs$éjo grilésanas platni ar pielagojamo engi, ko ir paredzéts vienmérigi uzspiest uz édiena.
Augséja platne pilniba janolaiz vienmérigai grilésanai.

Péc grilesanas atveriet vaku ar roktura palidzibu. Iznemiet édienu ar plastmasas lapstinu. Nekad
neizmantojiet metala standzinas vai nazi, jo tas var sabojat grilésanas platnu piedegumdroso virsmu.
Saskares grils ir ideali piemérots burgeru, bezkaulu galas, planu galas gabalu un darzenu pagatavosanai.
Izmantojiet 3o ierici ka saskares grilu ari, lai pagatavotu kaut ko isa laika vai ja vélaties veseligu grilésanas
veidu. Gatavojot saskares grila, édiens tiek izcepts atri, jo jus vienlaicigi griléjat abas édiena puses. Rezgi uz
grilésanas platném kopa ar novadi katras platnes stari lauj taukiem iztecét no galas un notecét no platném.

Grila slipuma izmantosana

Ja vélaties vel efektivaku tauku novadisanu grilésanas laika, jas varat atlocit zem
grila eso$o balstu.

Sviestmaizu pagatavosanai
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lestatiet abam cepsanas platném vélamo temperatiru. Vispirms izméginiet

“MAX"(MAKS.) iestatijumu. Vélak varat noregulét zemaku vai augstaku temperataru

atbilstosi savam vélmém.

Sagatavojiet sviestmaizes un novietojiet tas uz apakséjas platnes. Vienmér novietojiet sviestmaizes
apakséjas platnes aizmuguré.

Aizveriet augséjo grilésanas platni ar pielagojamo engi, ko ir paredzéts vienmérigi uzspiest uz édiena.
Augséjai platnei jabut vienada limeni, lai sviestmaizes kartigi izceptos.

Cepiet sviestmaizes 3 lidz 6 minates vai lidz tas ir zeltaini branas. Pielagojiet cepsanas laiku atbilstosi savai
gaumei.

Péc sviestmaizu izcepsanas izmantojiet rokturi vaka atvérsanai. Iznemiet sviestmaizi ar plastmasas lapstinu.
Nekad neizmantojiet metala standzinas vai nazi, jo tas var sabojat grilésanas platnu piedegumdroso
virsmu.

Izmantojiet sviestmaizu cepsanas rezimu, lai pagatavotu sviestmaizes, maizi vai kesadiljas.

Sai iericei ir unikals rokturis un ende, kas lauj jums pielagot grila platumu atbilstosi édiena biezumam.
JUs varat viegli grilét jebko, sakot ar plani sagrieztiem kartupeliem lidz pat gariem steika gabaliem ar
nemainigi izcilu rezultatu.

Grilgjot vairak par vienu édienu saskares grila, sastavdalu biezumam jabut vienadam. Pretéja gadijuma
platnes kartigi nesaskarsies.
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Lietojiet ka valéju grilu

Lai lietotu ka vafelu pannu
1.
2.

Novietojiet saskares grilu uz tiras, plakanas virsmas, kur planojat gatavot. Saskares grilu var izmantot
valéja, horizontala stavokli.

Augséja platne/vaks tiks pilniba centréta ar apakséjo platni/pamatni. Augséja un apakséja platne tiek
novietota viena otrai blakus, lai iegUtu vienu lielu grilésanas virsmu. Lai atvértu saskares grilu $aja pozicija,
nospiediet enges atblokésanas sviru labaja mala.

Poga grila atvérsanai horizontala stavokli: novietojiet savu kreiso roku uz roktura un nospiediet ar labo
roku pogu grila atvérsanai horizontala stavokli (®). Stumiet rokturi atpakal, lidz augééjais vaks atrodas
horizontali uz virsmas. Lai aizvértu grilu, neizmantojot atblokésanas pogu, vienkarsi satveriet grila rokturi
un nolaidiet vaku aizvérta pozicija.

lzmantojiet saskares grilu valéja pozicija, lai gatavotu burgerus, steikus, putnu galu (més neiesakam
gatavot vistu ar kauliem, jo ta neizcepas vienmérigi uz valéja grila), zivis un darzenus.

Gatavosana uzvaléja grilair visuniversalakais veids, ka izmantot saskares grilu. GriléSanas virsma dubultojas
valéja stavokli.

Jus varat gatavot dazada veida édienu atseviski, nesajaucot to
garsas, ka ari gatavot daudz viena veida édienu. Valéja pozicija
art lauj jums grilét dazadus galas gabalus ar atskirigu biezumu,
kas lauj jums cept katru galas gabalu lidz vélamajai gatavibas
pakapei.

Panemiet un kartigi nostipriniet vafe|u platnes.

Aizveriet ierici un pievienojiet sienas rozetei, nospiediet galveno slédzi (13). ledegas sarkanais indikators,
noreguléjiet augséjas un apakséjas platnes temperatdru. leteicama temperatlra uz ierices priekséja
panela ir atziméta ar svitru un vafeles simbolu. Cepot vafeles, vienmér noreguléjiet vienadu temperataru
augséjai un apakséjai platnei. Tiklidz iedegas indikators, ierices platnes ir uzsilusas.

Atveriet cepamas virsmas vaku un viegli ietaukojiet to ar sviestu vai nedaudz ellas. Uzlejiet miklu uz
apakséjas virsmas ta, lai ta pilniba nosedz platni, bet neplast pari malam.

Aizveriet vaku uz 4-7 minatém - pielagojiet cepsanas laiku atbilstosi savam garsas vélmém (jas varat
pameéginat atvert augséjo platni, un ja vaku nevar viegli atvért, vafele nav pietiekosi izcepusies un cepsanas
laiks japalielina).

Kad édiens ir gatavs, atveriet vaku, izmantojot rokturi. Iznemiet édienu ar plastmasas lapstinu. Nekad
neizmantojiet metala standzinas vai nazi, jo tas var sabojat grilésanas plaksnu piedegumdroso virsmu.

Grilésanas platnu iznemsana

Pirms grilésanas platnu iznemsanas, vienmér atvienojiet
saskares grilu no sienas rozetes un laujiet tam atdzist.
Atveriet saskares grilu horizontala (valéja) stavokli.

Stingri nospiediet grilésanas platnes atblokésanas pogu. Péc
tam platne viegli atdalas no pamatnes. Satveriet platni ar
abam rokam, izvelciet to no metala turétajiem un paceliet to
uz augsu. lznemiet otru platni tada pasa veida.
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Uzglabasana vertikala stavokli

Gri

Latviesu valoda

TIRISANA UN APKOPE

TE

Pavirzot pacelSanas sviru, jis varat nofiksét grilu vertikala stavokli uzglabasanai.

lesanas platnu pacelsana

Pacelot pacel$anas sviru horizontala stavokl, jas varat izveidot
spraugu starp augséjo un apakséjo grilésanas platni, lai grilétu
édienu, kuram tiesa saskare ar aug$éjo grilésanas virsmu ir
nevélama, un jis vélaties izmantot karsésanu tikai no apaksas.

Pirms tirisanas atvienojiet ierici no rozetes un |aujiet iericei un

platném pilnigi atdzist.

Tiriet aréjo virsmu tikai ar samitrinatu audumu, lai nepielautu Gdens, ellas vai tauku ieklGsanu iericé.
Iznemiet un iztuksojiet notecésanas paplati péc katras lietosanas reizes. Péc tam izmazgajiet to ar karsta
tdens un mazgasanas lidzekla skidumu, kartigi noskalojiet un nozavéjiet pirms ievietosanas atpakal iericé.
Tirot platnes, jas varat tas atstat iericé un noslaucit ar mitru dvieli. Vai ari jas varat tas iznemt un mazgat
zem tekosa Gdens. Péc tam tos rapigi nosusiniet.

Ja cepts édiens paliek uz platném, jas varat uzklat mitras papira virtuves dviela loksnes uz atdzisusam
platném un laut piecepusajam édienam izmirkt kadu laiku.

Netiriet iekséjas un aréjas virsmas, izmantojot abrazivus pulverus, tirisanas lidzek|us vai kimiskas vielas.
Tadéjadi tiktu sabojata ierices aréja apdare.

Nekad neiegremdéjiet ierici Gdeni vai cita skidruma!

lerices glabasana: Parliecinieties, ka grils un grila platnes ir pilnigi tiras un sausas, notecésanas paplate ir
tira un sausa, pareizi ievietota un nofikséta iericé, un grilésanas platnes ir nofiksétas kopa. Glabajiet ierici
sausa un tira vieta.

HNISKA INFORMACLJA

Reguléjams temperatdras diapazons: no 140 °C lidz 230 °C
PlakSnu izmérs: 29 x 23 cm

Nominalais spriegums: 220--240V, 50-60 Hz

Nominala ieejas jauda: 2000 W
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ATBRIVOSANAS NO ATKRITUMIEM

letinamais papirs un kartons — nogadat parstrades punkta. lepakojuma folija, PE maisi, plastmasas dalas - iemest plastmasas
Skirosanas konteineros.

GARANTIJA. Sados gadijumos garantija tiek anuléta:

Nepareiza vai neatbilstosa ierices lietosana, drosibas pasakumu neievérosana, spéka lietosana, izmainas vai
remonts, kas nav veikts pilnvarota apkopes centra.

Garantija neattiecas uz nodiluma dalam.

ATBRIVOSANAS NO IERICEM KALPOSANAS LAIKA BEIGAS

Atbrivosanas no elektriska un elektroniska aprikojuma (attiecas uz ES dalibvalstim un citam Eiropas

valstim, kur ieviesta parstrades sistéma)

Noraditais simbols uz ierices vai iepakojuma nozimé, ka ierici nedrikst pievienot sadzives atkritumiem. Nododiet

ierici noraditaja elektriska un elektroniska aprikojuma parstrades punkta. Novérsiet negativu ietekmi uz

veselibu un vidi, parapéjoties par ierices pareizu parstradi. Parstrade palidz taupit dabas resursus. Lai sanemtu

plasaku informaciju par $is ierices parstradi, sazinieties ar vietéjo atbildigo iestadi, sadzives atkritumu apstrades [
organizaciju vai veikalu, kur ierici iegadajaties. 08/05
Stierice atbilst ES direktivu prasibam par elektromagnétisko saderibu un elektrisko drosibu. C €

Lietosanas pamaciba ir pieejama vietné www.ecg-electro.eu.
Tiek paturétas tiesibas veikt teksta un tehnisko parametru izmainas.
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KONTAKTINIS GRILIS

SAUGOS INSTRUKCIJOS

Atidziai perskaitykite ir iSsaugokite pasinaudojimui ateityje!
Perspéjimas: Siame vadove nurodytos saugos priemoneés irinstrukcijos
neapima visy galimy salygy ir situacijy. Naudotojui batina suprasti,
kad bendrasis principas, atsargumas ir priezitra yra veiksniai, kuriy
negalima integruoti j jokj produkta. Todél, naudodamasis ar dirbdamas
Siuo prietaisu, naudotojas turi uztikrinti, kad Siy veiksniy yra paisoma.
Mes nesame atsakingi dél zalos, kurj jvyko gaminio atvezimo metu, del
netinkamo jo naudojimo, jtampos svyravimy arba kurios nors prietaiso
dalies pakeitimo ar modifikavimo.

Kad iSvengtuméte gaisro arba susizalojimo dél elektros smugio,

naudodamiesi elektros prietaisais, vadovaukités pagrindinémis

atsargumo priemonémis, jskaitant:

1. Jsitikinkite, kad elektros lizdo jtampa atitinka ant prietaiso etiketés
nurodyta jtampos verte, ir kad lizdas tinkamai jzemintas. Elektros lizda
batina jrengti vadovaujantis galiojanciais elektros darby kodeksais pagal
EN.

2. Jeimaitinimo laidas arba kiStukas paZeistas, nenaudokite prietaiso. Visus
remonto darbus, jskaitant maitinimo laido ir baterijos pakeitima,
patikékite profesionaliam techninés prieziaros centrui! Nenuimkite
prietaiso apsauginiy dangciy dél elektros smugio rizikos!

3. Saugokite prietaisg nuo tiesioginio kontakto su vandeniu ar
kitais skysciais kad iSvengtuméte galimo elektros smagio.

Niekada nenaudokite prietaiso Salia vonios, duso, kriauklés
ar kity vandens talpykliy. Niekada nei prietaiso, nei jo daliy ‘DEMESIO: karss
neplaukite indaplovéje! pavirius!

4. NENAUDOKITE prietaiso arti vandens arba degiy skysciy.

NENAUDOKITE prietaiso ant arba netoli jkaitusiy pavirsiy (virykliy,

krosneliy ir pan.).

6. Nenaudokite prietaiso lauke arba drégnoje aplinkoje bei nelieskite
maitinimo laido ar prietaiso $lapiomis rankomis. Elektros smugio rizika.

7. |sitikinkite, kad prietaisas pastatytas ant stabilaus, saugaus, kaitrai
atsparaus pavirsiaus, kad iSvengtuméte prietaiso apsivertimo arba kad j
vidy neprasiskverbty vandens.

v
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10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.

17.

18.
19.
20.
21.

22.

Nenaudokite prietaiso Salimais degiy objekty arba po jais, pvz., arti
uzuolaidy. Jsitikinkite, kad adekvaciam oro cirkuliavimui yra paliktas
mazdaug 10-15 cm tarpas aplink prietaisa.

Nerekomenduojama naudoti ilginamyjy kabeliy. Jie gali perkaisti ir
sukelti gaisra. Taciau, prireikus panaudoti ilginamajj kabelj, pastarasis
turi bati tokio paties arba didesnio srovés pratekeéjimo galingumo
nei prietaiso maitinimo laidas. llginamajj laidg praveskite taip, kad jis
nesusipainioty, ir kad atsitiktinai nebuty atjungtas nuo elektros kistuko.
Kad iSvengtumeéte linijos perkrovimo ir saugikliy suveikimo, sitikinkite,
kad prie to pacio lizdo arba toje pacioje grandinéje néra prijungta
daugiau prietaisy, kurie sunaudoja daug elektros energijos.

Neleiskite maitinimo laidui prisiliesti prie karsty pavirsiy arba persilenkti
uz astriy kampuy.

Nelieskite jkaitusiy prietaiso pavirsiy. Niekada nekilnokite prietaiso kol
jis prijungtas prie maitinimo lizdo. Leiskite prietaisui visiskai atausti pries
jo tvarkyma arba keisdami grilio plokstes.

Prie§ pradédami technine priezilrg, atjunkite maitinimo laidg nuo
elektros lizdo. Atjungdami maitinima suimkite uz kistuko, o ne uz laido.
Nepalikite be priezilros prie maitinimo 3altinio prijungto prietaiso.
Bukite ypa¢ demesingi tvarkydami prietaisa, jei ant grilio plok3ciy arba
nulaséjimo dékle yra karsto aliejaus, riebaly arba kitokio jkaitusio skyscio.
Sis prietaisas skirtas tik naudojimui namuose, o ne komerciniams
tikslams. Nenaudokite lauke ar kitiems tikslams.

Naudokite 3§ prietaisa pagal Siame vadove nurodytas instrukcijas.
Nenaudokite priedy, kuriy nerekomenduoja prietaiso gamintojas.
Gamintojas neatsako uz bet kokig zala, atsiradusig dél netinkamo
naudojimo.

Sis prietaisas gali bati naudojamas tik su tinkamai jrengtomis ploks$témis.
Neklokite j laséjimo padékla aliuminio folijos ar kitokios medziagos.
Prietaisas néra skirtas naudoti su iSoriniu laikmaciu arba nepriklausoma
nuotolinio valdymo sistema.

Kai Salia yra vaiky, bukite ypac atidus. Niekada nepalikite jjungto prietaiso
be priezilros.

Prietaisu gali naudotis vaikai iki 8 mety ir vyresni bei asmenys su fizine
arba psichine negalia, arba neturintys patirties ar ziniy, jei juos prizitri
kitas Zmogus arba jei jie buvo iSmokyti, kaip saugiai naudotis prietaisu
ir supranta potencialius pavojus. Vaikams nereikéty leisti Zaisti su Siuo
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prietaisu. Naudotojo valymo ir techninés priezitros procedlry neturéty
atlikti jaunesni nei 8 mety amziaus vaikai be priezitros. Jaunesni nei 8
mety vaikai privalo laikytis atokiau Sio prietaiso ir jo maitinimo.

Do not immerse in water! - Nemerkite j vandenj!

NAUDOJIMO INSTRUKCLJOS
Pries naudojima pirmajj karta

Prie$ naudodami pirmajj kartg iSvalykite prietaisg drégna medvilnine skepeta. Kruopsciai iSplaukite
plokstes ir nulaséjimo dékla. Nerekomenduojama plauti indy plovykléje! Druskos yra ésdinancios ir per
laika gali pazeisti prietaisa. Nenaudokite abrazyviniy milteliy arba valikliy.

Kruopsciai iSdziovinkite plokstes pries dédami jas atgal j prietaisa. Jsitikinkite, kad plokstés prietaise yra
tinkamai jstatytos.

Nepamirskite jdéti nulaséjimo padéklo atgal j jo vieta.

Iki galo atvyniokite maitinimo laida.

Pastaba: Pirmajj karta naudojantis nauju prietaisu, plokstés gali skleisti tam tikra kvapa. Tai jprasta; Sis kvapas

Ma

laipsniskai nebesijaus. Dél Sios priezasties pries naudojant pirmajj karta rekomenduojame ,isdeginti”
grilj bet 30 minuciy be maisto jame.

isto ruosa

Perspéjimas:

Kiekvieng karta po naudojimoisjunkite grilj ne tik termostatiniu
valdikliu, bet ir visada atjunkite maitinimo laida nuo elektros

lizdo.

Nenaudokite prietaiso uzsaldyto maisto ruoSimui ar atitirpinimui. PrieS naudojant prietaise bet koks
maistas turi bati visokeriopai atsildytas.

Veikimo metu plokstés ir metaliniai pavirsiai labai jkaista. Kad iSvengtuméte nusideginimo, naudokite
karsciui atsparias pirstines ir lieskités tik prie rankeny ir ty daliy, prie kuriy galima liestis.

Nenaudokite metaliniy virtuvés reikmeny, kurie gali subraizyti ir sugadinti nepridegantj ploksciy pavirsiy.

Pastabos:

Griliu galite naudotis 3 padétyse: 1) Kepimui 2) Griliui 3) Kepsniams.

Eksploatacijos temperatiira pasiekiama per 2 -3 minutes; informacijos apie maisto ruosos
laika, ieskokite lenteléje, kuria rasite Siame vadove.

Tai tik orientacinis laikas. Maisto ruosos laikas priklauso nuo maisto produkto tipo ir
storio.

Maisto produktai prie$ valgant, turi bati iki galo iSkepe. Jei nesate tikri, Siek tiek
prailginkite maisto ruosos laika.

KONTAKTINIO GRILIO PARUOSIMAS
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Pasirinkite plokstes (groteliné arba vafliy ploksté) bei jsitikinkite, kad jos tinkamai jstatytos.

Uzdarykite kontaktinj grilj ir prijunkite jj prie maitinimo lizdo, spauskite pagrindinj mygtuka (@d). Sviecia
raudona lemputé, kas reiskia, kad prietaisas buvo jjungtas. Norédami nustatyti pageidaujama virsutinio
ir apatinio grilio pavirSiaus temperattrag, naudokite atitinkamos temperattros nustatymo rankenéle:
MIN yra minimalus apskrudimo lygis, o MAX - auksciausias visisko apskrudimo lygis. Pirmiau isbandykite
vidutinio lygio nuostata. Netrukus po to, kai jsiziebia indikatoriai, prasideda prietaiso ploks¢iy iSankstinis
pakaitinimas iki pageidaujamos temperataros, ir jus galite pradéti kepima grilyje. Véliau, galite nustatyti
zemesne arba aukstesne temperatiirg pagal poreikj. Skirtingy patiekaly ruosa taip pat ne vienodai
uztrunka.
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- Sis gaminys turi atskiras virjutinés ir apatinés plokstés temperatdros nuostatas. Norint pasinaudoti
gaminiu, kaip kontaktiniu griliu, svarbu nustatyti vienoda virSutinés ir apatinés plokstés temperatira. Jeigu
pageidaujate naudotis gaminiu, kaip atviru griliu, galite jjungti tik vieng i$ kepimo ploks¢iy.

«  I3ankstinis pakaitinimas trunka mazdaug 3-5 minutes.

Pastaba: Jei nedviecia maitinimo indikatorius, patikrinkite, ar nuspaustas pagrindinis jungiklis.

MAISTO RUOSA

Kaip naudoti gaminj kaip kontaktinj grilj

- Nustatykite pageidaujama abiejy kepimo ploksciy temperatara. Pirmiau bandykite nustatyti maksimalig
temperatQra. Véliau, galite nustatyti Zemesne arba auksStesne temperatirg pagal poreik;.

« Meésainius, mésg be kaulo ar plonus mésos pjaustinius arba kitokj maistg ruoskite pagal recepty bei
isdéliokite ant apatinés grilio plokstés.

+  Apvozkite virsutine grilio plokste su reguliuojamu sarnyru, kurio reikia, kad ploksté tolygiai prisispausty
ant maisto. Kad maistas grilyje kepty tolygiai, virsutine plokste batina visiskai nuleisti.

«  Baige kepima grilyje dangciui atverti naudokite rankena. Maista iSimkite plastikine mentele. Niekada
nenaudokite metaliniy Znypliy arba peilio, nes jais galite pazeisti nepridegantj kepimo grilio ploksciy -
pavirsiy.

«  Kontaktinis grilis puikiai tinka ruosti mésainiams, kepsniams be kaulo, ploniems mésos pjaustiniams ir
darzovéms.

- Taip pat naudokite gaminj, kaip kontaktinj grilj, jei pageidaujate kazka paruosti per trumpa laikg arba jei
ieskote sveiko kepimo grilyje budo. Ruosiant maista ant kontaktinio grilio, jis greitai iskepa, nes vienu metu
maistas kepa i$ abiejy pusiy. Grilio ploksciy grotelés kartu su drenomis kiekvienos plokstés kampe leidzia
islaséti mésos riebalams, todél jie nesikaupia ant ploksciy.

Lietuviy kalba

Pakreipto grilio naudojimas
- Jei pageidaujate, kad kepimo grilyje metu riebalai islaséty kur kas efektyviau, galite
palenkti atrama, esancia apatinéje grilio dalyje.

Naudojimas kaip sumustiniy keptuvo

«  Nustatykite pageidaujama abiejy kepimo ploksciy temperatura. Pirmiau bandykite
MAX nustatyma. Véliau, galite nustatyti Zzemesne arba aukstesne temperatirg
pagal poreikj.

«  Paruoskite sumustinius ir sudékite juos ant apatinés kepimo skardos. Ant apatinés skardos sumustinius
visada déliokite ties jos galine dalimi.

«  Apvozkite virsutine grilio plokste su slankiuoju Sarnyru, kurio reikia, kad ploksté tolygiai prisispausty ant
maisto. Kad sumustiniai gerai iskepty, virsutiné ploksté privalo buti visapusiskai tolygiai prisispaudusi.

+  Kepkite sumustinius nuo 3 iki 6 minuciy arba iki kol jie apskrus. Nustatykite maisto ruosos laika pagal
individualius skonio poreikius.

«  Kai baigsite kepti sumustinj, pakelkite dangtj suéme uz rankenos. ISimkite sumustinj plastikine mentele.
Niekada nenaudokite metaliniy znypliy arba peilio, nes jais galite pazeisti nepridegantj kepimo grilyje
ploksciy pavirsiy.

« Naudokite sumustiniy keptuvo rezima, jei norite paruosti sumustinius, duong arba kesadilija.

« Sis gaminio dizainas turi unikalia rankena su $arnyru, kuriuo galite sureguliuoti grilio plotj pagal maisto
storj. Be dideliy rapesciy grilyje galite iskepti bet kg, tiek plonai pjaustytas bulves, tiek nugarinés kepsnj ir
gauti nepriekaistingai gery rezultaty.

«  Kepant kontaktiniame grilyje daugiau nei vieng patiekala, svarbu, kad jo sudedamuyjy daliy storis baty
tolygus. PrieSingu atveju nepavyks gerai kartu uzfiksuoti abiejy ploksciy.
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Lietuviy kalba I

Naudojimas kaip atviro grilio

Naudojimas kaip vaflinés

1.
2.

Padékite kontaktinj grilj ant Svaraus ploksc¢io pavirsiaus, kur planuojate ruosti maista. Kontaktinj grilj
galima naudoti atvira, horizontalioje padétyje.

VirSutiné ploksté / dangtis bus visiskai sulygiuotas su apatine plokste / pagrindu. VirSutiné ir apatiné
plokstés sujungtos kartu sudaro vienga didelj kepimo grilyje pavirsiy. Norédami atidaryti kontaktinj grilj
tokioje padétyje, spauskite Sarnyro atlaisvinimo svirtj desinéje puséje.

Mygtuko griliui atidaryti horizontalioje padétyje naudojimas: Uzdékite kaire ranka ant rankenos ir
desine ranka spauskite mygtuka, kuriuo atidarysite grilj horizontalioje padétyje (®). Stumkite rankena
atgal kol virSutinio dangcio padétis taps horizontali pavirSiui. Norédami uzdaryti grilj nenaudojant
atlaisvinimo mygtuko, tiesiog suimkite grilio rankeng ir nuleiskite virSutine dalj j uzdara padét;.

Naudokite kontaktinj grilj atviroje padétyje, norédami paruosti mésainius, didkepsnius, paukstieng
(nerekomenduojame ruosti vis¢iuko su kaulais, nes atvirame grilyje jis neiskepa tolygiai), Zuvj ir darzoves.
Maisto ruosa atvirame grilyje yra universaliausias bidas kontaktiniam griliui panaudoti. Atviroje padétyje
grilio pavirdius tampa dvigubai didesniu.

Jas turite galimybe atskirai ruosti skirtingus maisto tipus,
nemaisydami jy skoniy arba ruosti didesnius to paties maisto
kiekius. Atvira padétis taip pat leidZia jums kepti grilyje
skirtingo storio mésos gabalus, kad kiekvienas ty gabaly
iskepty tiksliai pagal pageidaujama apskrudimo laipsnj.

Paimkite ir tinkamai pritvirtinkite vafliy plokstes.

Uzdarykite prietaisa ir prijunkite jj prie maitinimo lizdo, spauskite pagrindinj mygtuka (13). Svie¢ia raudona
lemputé; nustatykite reikiama virsutinio ir apatinio kepimo pavirSiy temperattra. Rekomenduojama
temperatlra kartu su vaflio simboliu yra iSgraviruota ant priekinio prietaiso skydo. Kepdami vaflius
visuomet nustatykite tokia pacia virsutinio ir apatinio kepimo pavirsiy temperatara. Netrukus po to, kai
pradeda Sviesti indikatorius, vyksta iSankstinis ploks¢iy pakaitinimas.

Pakelkite kepimo pavirSiaus dangtj ir Siek tiek sutepkite jj sviestu arba aliejumi. Ant kepimo pavirSiaus
paskirstykite tesla tokiu budu, kad ji visiskai padengty forma, bet kad nepersipildyty.

Uzdarykite dangtj 4 - 7 minutéms - nustatykite kepimo trukme pagal savo pageidavimus (galite bandyti
kelti virsutine plokste, ir jei nepavyksta lengvai pakelti dangcio, reiskia vafliai dar néra visiskai iskepe ir
kepimo laika reikia pratesti).

Kai maistas paruostas, suéme uz rankenos atidarykite dangtj. Kad iSimtuméte maista, naudokite plastikine
mentele. Niekada nenaudokite metaliniy znypliy arba peilio, nes galite pazeisti nepridegantj kepimo
ploksciy pavirsiy.

Kaip nuimti grilio plokstes

52

Prie$ nuimdami grilio plokstes, visada atjunkite kontaktinio
grilio maitinima ir palaukite, kol jis ataus.

Atidarykite kontaktinj grilj j horizontalia (atvirg) padét;.
Stipriau paspauskite grilio plokstés uzrakto atlaisvinimo
mygtuka. Tada plokste galima lengvai nuimti nuo pagrindo.
Suimkite plokste abejomis rankomis, paslinkite ja i$ metaliniy
laikikliy ir kilstelékite. Tokiu pat budu istraukite antraja grilio
plokste.
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Laikymas vertikalioje padétyje
- Pakeélimo svirties judesiu galite uzfiksuoti grilj vertikalioje padétyje ir padéti sandéliuoti.

Grilio ploksciy pakélimas

«  Kilsteledami kélimo svirtj | horizontalig padétj galite sudaryti
anga tarp virsutinés ir apatinés grilio ploks¢iy patiekalams,
kai nepageidaujamas tiesioginis kontaktas su virsutiniu grilio
pavirsiumi, ruosti, ir naudoti tik i$ apacios sklindancia Siluma.

VALYMAS IR TECHNINE PRIEZIURA

«  Prie$ valydami atjunkite prietaisa nuo maitinimo saltinio ir
palaukite kol prietaisas ir plokstés visiskai ataus.

«  I8valykite iorinj pavirsiy naudodami Siek tiek sudrékinta skepeta, kad vanduo, aliejus ar riebalai nenutekéty
i prietaisa.

- Kiekviena karta po naudojimo isimkite tuscia laséjimo dékla. Tada iSplaukite jj karstu vandeniu su ploviklio
tirpalu, kruopsdiai isskalaukite ir iSdziovinkite pries jstatydami atgal j prietaisa.

- Valydami plokstes galite palikti jas prietaise bei Sluostyti drégna skepeta arba virtuviniu ranksluosciu. Arba
galite jas isimti ir nuplauti vandeniu i$ ¢iaupo. Tada kruopsciai isdZiovinkite.

« Jei prie ploks¢iy prilipo kepamo maisto likuciy, galite drégnu popieriniu ranksluosciu arba skepeta isvalyti
ataususias plokstes ir kurj laikg atmirkyti prikepusj maista.

« Nevalykite vidiniy ir iSoriniy pavirsiy abrazyviniais milteliais, abrazyviniais valikliais arba agresyviais
chemikalais. Galite pazeisti iSorine prietaiso apdaila.

- Nemerkite prietaiso j vandenj arba kitus skyscius!

- Prietaiso laikymas: |sitikinkite, kad grilis, jskaitant grilio plokstes, yra visapusiskai Svarus ir sausas,
kad laséjimo padéklas yra Svarus ir sausas bei jstatytas ir uzfiksuotas prietaise, ir kad grilio plokstés yra
sukabintos kartu. Laikykite prietaisg sausoje ir Svarioje vietoje.

TECHNINIAI DUOMENYS

Reguliuojama temperatdros diapazonas: nuo 140 °C iki 230 °C
Ploks¢iy dydziai: 29 x 23 cm

Vardiné jtampa: 220-240V, 50-60 Hz

Vardiné jvesties galia: 2000 W

NAUDOJIMAS IR ATLIEKY UTILIZAVIMAS

Vyniojamasis popierius ir gofruoto kartono dézé - iSmesti j atliekas. Pakavimo folija, PE maiseliai, plastikiniai elementai —
iSmesti j plastiko perdirbimo konteinerius.

GARANTLJA: garantija anuliuojama jvykus kuriai nors siy situacijy:

neteisingas arba netinkamas prietaiso naudojimas, prietaisui taikomy saugos priemoniy nepaisymas, jégos
panaudojimas, pakeitimas arba remontas, kurj atliko kita salis nei jgaliotasis techninés priezitros centras.
Iprastinémis darbo salygomis nusidévintys komponentai j garantine prieziiirg nejtraukiami.
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GAMINIY UTILIZAVIMAS PASIBAIGUS JY EKSPLOATACIJOS LAIKUI

Elektros ir elektronikos daliy utilizavimas (taikoma ES valstybése narése ir kitose Europos salyse, kur

galioja atlieky perdirbimo sistema)

Ant gaminio ar jo pakuotés atvaizduotas simbolis reiskia, kad gaminio negalima utilizuoti kartu su buitinémis

atliekomis. Nugabenkite gaminj j atitinkama elektros ar elektronikos gaminiy perdirbimo vieta. Utilizuodami

gaminj imkités saugos priemoniy dél neigiamo poveikio Zmogaus sveikatai ir aplinkai. Perdirbimas prisideda

prie gamtiniy istekliy i$saugojimo. Daugiau informacijos apie $io gaminio perdirbima, teiraukités vietinés I
valdzios institucijose, buitiniy atlieky perdirbimo organizacijose arba parduotuvéje, kur jsigijote $j gaminj. 08/05

Sis produktas atitinka ES direktyvas dél elektromagnetinio suderinamumo ir elektros saugos. c €

Techninés informacijos vadova rasite internete www.ecg-electro.eu.
Tekstas ir techniniai parametrai kei¢iami be isankstinio perspéjimo.

Lietuviy kalba I
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KONTAKTGRILL

BIZTONSAGI ELOIRASOK

Olvassa el figyelmesen és a késobbi felhasznalasokhoz is 6rizze
meg!
Figyelmeztetés! A jelen Utmutatdban feltlintetett biztonsagi eldirasok
és utasitdsok nem tartalmaznak minden olyan feltételt és koriilményt,
amely a haszndlat soran bekovetkezhet. A felhasznalénak meg kell
értenie, hogy egyetlen termékbe sem lehet beépiteni a felhasznalo6tol
elvarhaté elbvigyazatossagot és gondossagot. Ezekrdl a késziléket
hasznalé és kezelé felhasznaldknak kell gondoskodniuk. Nem
vallalunk felelésséget a késziilék helytelen hasznalatabol, a halézati
feszlltségingadozasokbdl, vagy a készilék barmilyen jellegi
atalakitasabol és modositasabol eredd karokért.

A tlzek, aramutések és egyéb sérilések megel6zése érdekében, az

elektromos késziilékek hasznalata soran tartsa be az éltaldnos és az [ NGl

alabbiakban feltlintetett biztonsagi utasitasokat:

1. Miel6tt csatlakoztatnd a késziiléket a szabalyszerten lefoldelt haldzati
konnektorhoz, gy6zédjon meg arrél, hogy a hélézati fesziiltség értéke
megegyezik-e a késziilék tipuscimkéjén taldlhatd tapfesziltség értékével.
A fali aljzat feleljen meg a vonatkozo EN szabvanyok eléirasainak.

2. Ha a készilék halézati vezetékén vagy csatlakozédugdjan sériilést
észlel, akkor a késziléket haszndlni tilos. A késziilék minden
javitasat, beleértve a halozati vezeték cseréjét is,
bizza szakszervizre! A késziilék védoburkolatat ne
szerelje le, a fesziiltség alatt 1évo alkatrészek aramiitést
okozhatnak! FIGYELEM! Forro

3. A késziiléket 6vja vizt6l és mas folyadékoktdl, ellenkezé ™
esetben dramiités érheti. A késziiléket ne haszndlja flird6kad, zuhanyozé,
mosdd, vagy vizzel megtoltott edények kozelében. A késziiléket és
részeit a mosogatégépben elmosni tilos!

4. Akésziiléket viz vagy gyulékony folyadékok kdzelében NE HASZNALJA.

A késziiléket NE HELYEZZE forr6 felliletekre vagy forrd targyak mellé

(tizhely, kdlyha stb.).

6. A késziiléket szabadban vagy nedves kornyezetben haszndlni tilos!
A haldzati vezetéket és a késziiléket nedves kézzel ne fogja meg.
Aramiités veszélye!

Magyar

w
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Magyar

7.

8.

10.

12.

13.

A késziiléket biztonsagos és héallo helyre helyezze le, ahol a késziilék
nem tud leesni, felborulni, illetve ahol abba nem froccsenhet viz.

A késziléket gyulékony targyak vagy anyagok kozelében (pl. fliggony
mellett) ne haszndlja. Biztositson megfelelé levegbékeringést, a késziilék
mellett hagyjon 10-15 cm szabad teriletet.

Lehetbleg ne hasznaljon hosszabbité vezetéket. A tulterhelt hosszabbitd
tlizet okozhat. Ha a késziléket hosszabbité vezetékrél kivanja
lzemeltetni, akkor a hosszabbité vezeték feleljen meg a csatlakoztatott
késziilék daramfelvételének valamint az alkalmazdas korilményeinek.
A hosszabbité vezetéket ugy helyezze el, hogy abban senki se akadjon
el.

A kismegszakitd (biztositd) védelme érdekében ugyeljen arra, hogy
a fézélapot ellaté aramkorhoz ne csatlakoztasson mas, nagy fogyasztasu
elektromos késziléket.

. A hdlozati vezeték nem érhet hozza forré targyakhoz, tovabba azt éles

eszkozokre se helyezze ra.

Ne érintse meg a késziilék forro feliileteit. A bekapcsolt és halézathoz
csatlakoztatott készlléket ne mozgassa és ne helyezze at. A készulék
karbantartasa vagy a sit6lapok cseréje el6tt varja meg a késziilék
leh(ilését.

Karbantartds megkezdése el6tt a halozati vezetéket huzza ki a fali
aljzatbdl. A haldzati csatlakozodugét tilos a vezetéknél fogva kihdzni
a fali aljzatbol, a mivelethez fogja meg a csatlakozédugét.

14. A készuléket ne hagyja feliigyelet nélkil, ha az be van kapcsolva vagy

15.

16.

17.

18.

19.

56

forro.

Legyen kiilondsen figyelmes, amikor a stitélapokon vagy a cseppgyjté
edényben forré olaj, 1é vagy zsir van.

A készulék csak haztartasokban hasznalhato, kereskedelmi célu
felhasznalasra nem alkalmas. A készlléket ne hasznalja szabadban és
a rendeltetésétdl eltérd célokra.

A késziléket kizarélag csak a jelen Utmutatdban leirtak szerint, az
utasitasokat betartva haszndlja. A készulékhez csak a gyarté Altal
ajanlott tartozékokat hasznalja. A gyarté nem felel a készulék helytelen
hasznalata miatt bekovetkezett karokért.

A késziiléket kizardlag csak megfeleléen felhelyezett sitélapokkal
hasznalja.

A cseppgylijté edénybe ne tegyen alufélia (vagy mas) bélést.
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20

21.

22.

.Az eszkbz nem alkalmas kilsé idézitével vagy o©nallé tavvezérld
rendszerrel torténd mikodtetésre.
Ha a késziiléket gyerekek is hasznaljak, akkor legyen nagyon figyelmes
és a gyerekeket ne hagyja felligyelet nélkdl. A bekapcsolt késziiléket ne
hagyja felligyelet nélkul.
A késziiléket 8 évnél id6sebb gyerekek, idds, testi és szellemi fogyatékos
személyek, illetve a késziilék hasznalatdit nem ismerdé és hasonld
készulék tzemeltetéseinek a tapasztalataival nem rendelkezd személyek
csak a készulék hasznalati utasitasat ismerd és a késziilék hasznalataért
felelésséget vallalé személy felliigyelete mellett hasznélhatjak.
A késziilék nem jaték, azzal gyerekek nem jatszhatnak. A késziiléket 8
év feletti gyerekek csak felnétt személy felligyelete mellett tisztithatjak.
A késziiléket és a halbzati vezetékét ugy kell elhelyezni, hogy ahhoz 8 év
alatti gyerekek ne férhessenek hozza.

Do not immerse in water! - Vizbe meriteni tilos!

HASZNALATI UTMUTATO

Az

Me

els6 hasznalatba vétel el6tt

Az elsé hasznalatba vétel el6tt a késziléket puha ruhdval tordlje meg. A sutélapokat és a cseppgyijtd
talakat alaposan mossa el. A késziilék alkatrészeit nem javasoljuk mosogatégépben elmosogatni!
A mosogatégépben haszndlt tisztitdszerek tulsdgosan agresszivek, egy id6é utdn sériilést okoznak
a késziilék alkatrészeiben. A tisztitdshoz ne hasznéljon csiszold vagy karcolé eszkdzoket és szivacsot.

A suitélapot a mosogatés utan alaposan széritsa meg. Gy6z6djon meg a sutélapok megfelelé rogzitésérol.
A késziilékbe tegye vissza a cseppgy(ijté edényt.

Nyissa ki teljesen a csatlakozé kabelt.

gjegyzés: az elsé bekapcsolaskor a késziilékbdl égési szag vagy enyhe flst aramolhat ki. Ez normalis
jelenség és rovid idén beliil megsztinik. A fenti jelenség miatt javasoljuk, hogy a késziiléket az
els6 haszndlat el6tt hagyja 30 percig élelmiszer nélkil mikodni.

Etelek készitése
Figyelmeztetés!

Me

A késziilék hasznalata utan a késziiléket a fokapcsoloval

kapcsolja le, és a haldzati vezetéket is huzza ki az aljzatbol.

A készllékre ne helyezzen ra fagyasztott élelmiszert. A fagyasztott élelmiszereket csak teljes felengedés
utan szabad a készulékre rahelyezni.

A sutblapok és a késziilék fém részei a haszndlat kdzben erésen felmelegednek. Az égési sérilések
elkertlése érdekében hasznaljon konyhai keszty(t és csak a fogantyut fogja meg.

Ne hasznéljon fém konyhai eszk6zoket, mert ezek sériilést okozhatnak a tapadasmentes fellileten.
gjegyzések

A grill 3 helyzetbe allithaté be: 1) kétoldalas stités, 2) grillezés, 3) BBQ.

Az Gizemi hémérséklet elérése korllbelll 2-3 percig tart, a siitési idéket a fenti tablazat

tartalmazza.

A feltlintetett stési id6k csak tdjékoztatd jellegliek, a sutési id6é fliigg az alapanyag

fajtajatol és vastagsagatdl, valamint a kivant sutési fokozattdl.
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Ugyeljen arra, hogy az ételek jol 4tsiiljenek. Ha nem biztos benne, inkabb névelje meg az elkészitési idét.

A KONTAKTGRILL ELOKESZULETE A HASZNALATHOZ

A készitend6 ételnek megfeleléen valasszon sttélapot (rdcsos lap, gofrisiitd), majd a sitélapot helyezze
a késziilékbe.

Zarja le a felsé részt, csatlakoztassa a haldzati vezetéket az elektromos aljzathoz, majd kapcsolja be
a fékapcsolét (@3). A piros kapcsoléban bekapcsol a lampa, jelzi, hogy a késziilék be van kapcsolva.
A hémérséklet bedllitdé gombokkal allitsa be az alsé és felsé sitélapok siitési hémérsékletét: MIN -
minimalis hémérséklet, finomabb siuitésekhez, MAX - maximalis hémérséklet az étel teljes atsttéséhez.
El6szor probélja meg a kozepes beallitast. Amikor a siitésre kész kijelz6k bekapcsolnak, akkor a készilék
elérte a bedllitott homérsékleteket, megkezdheti a sitést. Sutés kozben a hémérséklet barmikor
megvaltoztathato. Az ételeket kiilonbozé ideig kell sttni.

A késziiléken a felsé és also siitélap hémérséklete egymastol fiiggetlenil beallithaté. Amennyiben
a késziiléket kontaktgrillként kivanja hasznalni, akkor azonos hémérsékleteket éllitson be. Ha a késziiléket
kinyitja, akkor nem feltétlenil kell mindkét lapot bekapcsolni.

Az elémelegités kortilbeliil 3-5 percig tart.

Megjegyzés: ha a fékapcsoldban a ldmpa nem vildgit, akkor ellendrizze le, hogy az aljzatban van-e fesziiltség

ET

(pl. egy ldampa segitségével).

ELEK KESZITESE

Hasznalat kontaktgrillként

Allitsa be a felsé és alsé lap hémérsékletét (javasoljuk azonos hémérséklet bedllitasat). EI&szor probéljon
maximalis hémérséklettel stitni. Stités kdzben a hdmérséklet barmikor megvaltoztathato.

Készitse el6 a hamburger hust, csont nélkili husszeleteket, vékony husdarabokat, vagy mas alapanyagot,
amelyet grillezni kivan, majd helyezze az alsé stit6lapra.

Zarja fel a felsé részt, amely bedllithaté az alapanyag vastagsdgahoz. A felsé lap legyen az alapanyagon,
hogy a siités egyenletes legyen.

A sités befejezése utan a fogantyuval nyissa fel a felsé részt. A kész ételt fa vagy mianyag eszkozzel
vegye le a sutélaprél. Ne haszndljon fém, éles és karcold eszkdzoket (pl. kést)! Ezek sériilést okozhatnak
a tapadasmentes felliletben.

A kontaktgrillt kivaloan lehet hasznalni hamburgerek, steakek, vékony husszeletek, zoldségek siitéséhez.
A késziléket haszndlja kontaktgrillként akkor is, ha valamilyen alapanyagot csak rovid ideig kivan
sutni. A kontaktgrillben az alapanyag gyorsan megsil, mert mindkét oldaldhoz hozzaér a forré siitdlap.
A sttélapok sarkaban kiképzett kifolyon keresztil a lapokrol eltavozik a felesleges zsir, [é vagy olaj.

A grill megdontése

Ha a grillezés kdzben sok |é keletkezik, és azt hatékonyabban szeretné elvezetni,
akkor a grill aljan hajtsa ki a tdmaszt.

Hasznalat szendvicssiitoként

58

Allitsa be a fels6 és als6 lap hémérsékletét (eltéré hémérséklet is lehet). Elészor

probéalja meg a MAX hémérsékletet. Sutés koézben a hémérséklet barmikor

megvaltoztathato.

A szendvicset készitse el6 és tegye az also sttdlapra. A szendvicset az alsé lap hatuljahoz helyezze be.
Afelsé részt hajtsale. Afelsé rész kivitele lehet6vé teszi, hogy a felsé lap mindig hozzaérjen azalapanyaghoz.
A szendvics atstitéséhez a felsé lap is érjen hozza a szendvicshez.

A szendvicseket 3-6 percig, vagy a kivant atstitésig susse. A siitési idé fligg az egyéni izlésektdl és az
alapanyagoktl is.
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«  Asltés befejezése utan a fogantyuval nyissa fel a felsé részt. A szendvicset fa vagy mlanyag eszkozzel
vegye le a sttélaprél. Ne hasznaljon fém, éles és karcold eszkozoket (pl. kést)! Ezek sériilést okozhatnak
a tapadasmentes fellletben.

« A szendvics Uzemmodot, melegszendvicsek, piritott kenyerek, panini vagy mas hasonlé szendvicsek
stitéséhez hasznalhato.

«  Akésziilék kivitele lehetévé teszi a kiilonb6zd vastagsagu alapanyagok hatékony atstitését. A készilékben
vékony burgonyaszeleteket, magas steaket, vagy mas alapanyagokat is lehet sutni.

« Amennyiben kiilonb6z6 alapanyagokat kivan egyidejlleg sitni, akkor fontos, hogy az alapanyagok
vastagsaga azonos legyen. Ellenkezé esetben a vékonyabb alapanyag nem fog atsulni.

Hasznalat nyitott grillként

« Akészuléket tiszta, sik és vizszintes fellletre éllitsa fel. A kontaktgrill kinyitott allapotban is hasznalhaté.

« A kinyitott allapotban a felsé és az alsé lap felilete egy sikban lesz. Az alsé és a felsé lap egy nagy
sutofeliletet képez. A kontaktgrill kinyitdsdhoz nyomja meg a pantnyito kart a késztilék jobb oldalan.

- Gomb a vizszintes helyzetbe nyitashoz: a bal kezével fogja meg a fogantyut, a jobb kezével nyomja
meg a gombot a vizszintes helyzetbe nyitashoz (). A fogantyuval hajtsa fel a felsé részt, majd helyezze
a munkalapra, hogy a két sttélap egy sikban legyen. A grill 6sszezdrasahoz nem kell a gombot hasznalni,
afelsd lapot csak a fogantyu segitségével hajtsa vissza az alsé lapra.

« A készlléket nyitott dllapotban hamburgerek, steakek, csirkemell, halak, vagy zoldségek sutéséhez lehet
hasznalni (ne stisson csontos husokat, mert a nyitott kontaktgrillen nem fog megfelel6 médon atsuini).

« Akészilék univerzalisan hasznalhaté nyitott allapotban. Nyitott allapotban a stit6feliilet kétszer nagyobb.

« A nyitott stitélapokon kilonb6z6 alapanyagokat lehet sutni,
akdr kulonb6zé hémérsékleten is. A nyitott sttSlapokon
kilonboz6 vastagsagu husokat lehet stitni, mert konnyebben
ellendrizhet6 az atsités dllapota (a husszelet atfordithato).

—_
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Hasznalat gofri siitoként

1. A gofrisiit6 lapokat tegye a késziilékbe.

2. Zarja le a fels6 részt, csatlakoztassa a halozati vezetéket az elektromos aljzathoz, majd kapcsolja be
afékapcsoldt (13). A kapcsoldban bekapcsol a lampa. Allitsa be az alsé és felsé lapok siitési hémérsékletét.
A homlokpanelen gofri jellel van megjel6lve az ajanlott hémérséklet. Gofri stitéséhez az alsé és felsé lapon
azonos hémérsékletet allitson be. A siitésre kész stitélap kijelz6k bekapcsoldsa jelzi a sttési hémérséklet
elérését.

3. Hajtsafelafelsé lapot, a suité feltileteket finoman kenje be vajjal vagy olajjal. Az alsé sttélapra merékanallal
adagoljon annyi folyékony tésztat, hogy a forma kitolt6djon, de a tészta még ne folyjon ki.

4. Zarjale afelsé részt, majd susse a gofrit 4-7 percig. Sttés kozben ellendrizze le a gofri tstitését. Ha a felsé
lapot nem lehet kdnnyedén kinyitni, akkor még hagyja stilni a gofrit. A lapnak el kell vélnia a gofritdl.

5. Amikor a gofri elkészllt, nyissa ki a fedelet a fogantyunal fogva. A kész ételt mlianyag vagy fa eszkozzel
vegye ki. Ne hasznaljon fém eszkozoket, mert ezek megkarcolhatjék a tapaddsmentes felliletet.

A siitélapok kivétele

« A sutblapok kivétele el6tt hagyja lehdlni a késziiléket
(a halézati vezetéket is hlizza ki).

«  Nyissa szét a késziiléket vizszintes helyzetbe.

«  Nyomja meg a suitélap rogzitd reteszt. A sitélap lelazul. Fogja
meg két kézzel a stitélapot és emelje ki a tartokbdl. A fentieket
hajtsa végre a mésik stitélap esetében is.
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Tarolas fiiggoleges helyzetben

A siitélapok tavolsaganak a beallitasa

A kar megfelel6 bedllitasaval a készlléket fliggbleges helyzetben is lehet tarolni.

A kar segitségével kiilonboz6 vastagsagu alapanyagokhoz
lehet bedllitani a sitélapok kozti tavolsdgot. Vannak olyan
ételek, amelyeknél nem kivanatos a felsé lap rahelyezése az
ételre (pl. olyan melegszendvics, amelynek a tetején sajtszelet
van).

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A tisztitds megkezdése el6tt a késziiléket kapcsolja le (huzza ki a csatlakozédugét a fali aljzatbdl), majd
varja meg a késztlék teljes lehdlését.

A készulék kilsé felliletét csak nedves ruhaval tordlje at, tgyeljen arra, hogy a késziilékbe ne keriljon viz,
olaj vagy zsiradék.

Minden hasznalat utan vegye ki a cseppgy(ijté talcat és Uritse ki a tartalmat. Ezt kévetéen mosogatdszeres
meleg vizben a talcat mosogassa el, 6blitse le, és a készlilékbe vald visszahelyezés elétt szaritsa meg.

A sutblapokat a késziilékben hagyva is meg lehet t6rdIni (nedves ruhdval vagy szivaccsal). A sttélapokat
ki is veheti, majd a lapokat meleg folydviz alatt mosogassa el. A stitélapokat torolje szarazra vagy szaritsa
meg.

Ha a stt6lapokon makacs szennyezédések vagy rdégések vannak, akkor ezekre tegyen benedvesitett
konyhai torlépapirt vagy ruhat, és aztassa fel, majd a szennyezédéseket tavolitsa el.

A készllék részeit karcolo és durva tisztitdanyagokkal, agressziv (erésen savas vagy ligos hatasu) szerekkel
tisztitani tilos. Ezek sériilést okozhatnak a késziilék feliiletén.

A késziiléket vizbe vagy mas folyadékba martani tilos!

A késziilék tarolasa: a késziiléket és tartozékait csak tokéletesen megtisztitott és megszaritott allapotban
tarolja. A késziilékbe dugja be a cseppgyjtd talcat, rogzitse a stitélapokat. A késziiléket széraz és tiszta
helyen tarolja.

MUSZAKI ADATOK

Bedllithato hémérséklet: 140 °C és 230 °C kozott
Sutélapok mérete: 29 x 23 cm

Névleges fesziiltség: 220-240V, 50-60 Hz
Névleges teljesitményfelvétel: 2000 W
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A HULLADEKOK MEGSEMMISITESE

A papirt és a hullampapirt dobja a papirgydjté konténerbe. A mUanyag fdlidkat, PE zacskot és egyéb miuianyag
csomagoléanyagokat a midanyag gyUijté konténerbe dobja ki.

GARANCIA: a kdvetkez6 hasznalati mod a garancia megsz(inését jelenti.

A készlléket szakszerttlenil és nem a hasznalati Utmutato szerint, illetve a rendeltetésétdl eltéré célokra
hasznaltak. A késziiléket nagy erével nyomték. A késziiléket nem a markaszerviz javitotta meg. A késziiléket
atalakitottak.

A hasznalatbél ered6 kopasoknak kitett alkatrészekre a garancia nem vonatkozik.

A TERMEK MEGSEMMISITESE AZ ELETTARTAMA VEGEN

Az elektromos és elektronikus hulladékok kezelésére vonatkozé informaciok (érvényes az EU
tagorszagokban és a hulladékok szelektalasat el6iré orszagokban)

A terméken, vagy a termék csomagoldanyagan feltlintetett jel azt jelenti, hogy az elektromos és elektronikus

késziiléket a haztartasi hulladékok kézé kidobni tilos. A terméket az elektromos és elektronikus hulladékok

gydjtésére kijelolt hulladékgydijté helyen kell leadni Gjrahasznositashoz. Az elhasznélédott termék eldirasszert
Ujrafeldolgozéasaval On is hozzdjarul a kérnyezetiink védelméhez. A hulladékok megfelelé Ujrahasznositasa [
fontos szerepet jatszik a természeti eréforrasok kimélésében. A termék hulladékgyjtébe valé leadasarol, és az 08/05
anyagok Ujrahasznositasarol tovabbi informéciokat a polgarmesteri hivatalban, a hulladékgyjté helyen, vagy

a termék eladasi helyén kaphat.

Ez a termék megfelel a kisfesziiltségl berendezések biztonsagara és az elektromagneses
kompatibilitasra vonatkozé EU irdnyelveknek. -

A haszndlati utmutatét a www.ecg-electro.eu honlaprdl toltheti le.
A szOveg és a mUszaki paraméterek megvaltoztatdsanak a joga fenntartva.

Magyar
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GRILL KONTAKTOWY

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Nalezy uwaznie przeczytac i zachowac do wgladu!

Uwaga: Wskazowki i srodki bezpieczeristwa w niniejszej instrukcji nie

obejmujg wszystkich warunkéw i sytuacji, mogacych spowodowacd

zagrozenie. Najwazniejszym czynnikiem odpowiadajagcym za
bezpieczne korzystanie z urzadzen elektrycznych jest ostroznosc

i zdrowy rozsadek. Nalezy mie¢ to na uwadze w trakcie obstugi

urzadzenia. Nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody powstate

podczas transportu, na skutek nieprawidtowego uzytkowania, wahania
napiecia oraz zmiany lub modyfikacji ktérejkolwiek czesci urzadzenia.

Aby zapobiec wznieceniu ognia lub porazeniu pradem elektrycznym,

korzystajac z urzadzen elektrycznych nalezy przestrzegac

podstawowych zasad bezpieczeristwa, m.in.:

1. Upewnij sie, ze napiecie w sieci odpowiada napieciu podanemu na
naklejce na urzadzeniu, a gniazdko jest odpowiednio uziemione.
Gniazdko musi by¢ zainstalowane zgodnie z obowigzujacymi przepisami
zgodnymi z norma EN.

2. Nie uzywaj urzadzenia, jezeli kabel zasilajacy lub jego wtyczka
sq uszkodzone. Wszelkie naprawy, w tym wymiane przewodu
zasilajacego, nalezy zleci¢ w profesjonalnym serwisie! Nie zdejmuj
oston urzadzenia, mogtoby to spowodowac porazenie pradem
elektrycznym!

3. Chron urzadzenie przed bezposrednim kontaktem z woda
i innymi cieczami, aby zapobiec porazeniu pradem
elektrycznym. Nie wolno uzywac urzadzenia w poblizu “Gwaca comes
wanny, prysznica, umywalki lub innych pojemnikéw  Pover™
zwoda. Urzadzenie ani zadne z jego czesci nie sg przeznaczone do mycia
w zmywarce!

4, NIE UZYWA) urzadzenia w poblizu wody lub cieczy tatwopalnych.

NIE UZYWAJ urzadzenia na goracych powierzchniach lub w ich poblizu

(kuchenka, piekarnik itp.).

6. Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz lub w wilgotnym $rodowisku, nie
dotykaj urzadzenia ani przewodu zasilajagcego wilgotnymi rekami.
Mogtoby to spowodowac porazenie pradem elektrycznym.

v
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7. Upewnij sie, ze urzadzenie jest umieszczone na stabilnej, bezpiecznej
powierzchni odpornej na ciepto, aby nie doszto do jego przewrdcenia
i aby woda nie dostata sie do wewnatrz urzagdzenia.

8. Nie nalezy korzysta¢ z urzadzenia pod ani w poblizu tatwopalnych
przedmiotéw (np. zaston). Nalezy zapewni¢ wystarczajacg wentylacje
powietrza oraz 10-15 cm wolnej przestrzeni wokét urzadzenia.

9. Nie zaleca sie uzywania przedtuzaczy. Mogtyby sie przegrzac
i spowodowac pozar. Jezeli jednak konieczne jest zastosowanie
przedtuzacza, powinien mie¢ zgodng lub wiekszg obcigzalnos¢ pradowa
niz przewdd zasilajacy urzadzenia. Przedtuzacz nalezy umiescic¢ tak,
aby nie mozna sie o niego potknac¢ i aby nie mogto dojs¢ do jego
przypadkowego wyciagniecia.

10. Aby unikna¢ przeciagzen i przepalenia bezpiecznikéw, nalezy zapewnig,
zeby do tego samego gniazdka lub do gniazdka w tym samym obwodzie
nie byto podtaczone inne urzadzenie o duzej mocy.

11. Przewdd zasilania nie moze dotykac rozgrzanych elementéw ani ostrych
krawedzi.

12.Nie wolno dotyka¢ sie goracych powierzchni urzadzenia. Nie
nalezy przemieszcza¢ urzadzenia podtaczonego do gniazdka. Przed
przystapieniem do przenoszenia lub wymiany ptyt do pieczenia nalezy
pozostawi¢ urzadzenie do catkowitego ostygniecia.

13. Przed czynnosciami konserwacyjnymi nalezy wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajacego z gniazdka. Podczas odtaczania przewodu nalezy ciagnac za
wtyczke, a nie za kabel.

14. Nie pozostawiaj urzadzenia wigczonego lub podtgczonego do gniazdka
bez nadzoru.

15. Zachowajszczegolngostroznosé podczasobchodzeniasie zurzadzeniem,
jezeli na ptytach do pieczenia lub w misce ociekowej znajduje sie goracy
olej, ttuszcz lub inny goracy ptyn.

16. Produkt przeznaczony jest wytacznie do niekomercyjnego uzytku
domowego. Nie nalezy uzywac na zewnatrz lub do innych celéw.

17. Korzystaj z urzadzenia tylko zgodnie z zaleceniami, zawartymi w
niniejszej instrukcji. Nalezy stosowac tylko akcesoria zalecane przez
producenta urzadzenia. Producent nie odpowiada za szkody powstate
na skutek nieprawidtowego uzytkowania.

18. Urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie z prawidtowo zainstalowanymi
ptytami.
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19.
20.

21.

22.

Miski ociekowej nie nalezy wyktadac folig ani innymi materiatami.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy za posrednictwem
zewnetrznego programatora czasowego lub odrebnego systemu
zdalnego sterowania.

Jezeli urzadzenie jest uzywane przez dzieci, nalezy zapewnic Scisty
nadzér. Nigdy nie zostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.
Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat
oraz przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej lub umystowej
lub przez osoby bez doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze beda
one nadzorowane lub zostaly poinstruowane na temat korzystania
z urzadzenia w sposéb bezpieczny i rozumiejg potencjalne zagrozenia.
Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem. Czyszczenia i konserwacji nie
moga wykonywac dzieci, o ile nie s3 starsze niz 8 lat i pod nadzorem.
Dzieci ponizej 8 lat musza trzymac sie zdala od urzagdzeniaijego zasilania.

Do not immerse in water! - Nie zanurzaj w wodzie!

I INSTRUKCJE UZYTKOWANIA

Przed pierwszym uruchomieniem

Przed pierwszym uruchomieniem nalezy przetrze¢ urzadzenie suchg bawetniang szmatka. Umyj doktadnie
ptyty i miske ociekowa. Nie zaleca sie mycia w zmywarce! Sole s3 bardzo agresywne i po pewnym czasie
moze dojs¢ do uszkodzenia. Nie nalezy uzywac proszkéw sciernych lub $ciernych srodkéw czyszczacych.
Przed ponowng instalacja w urzadzeniu nalezy starannie osuszy¢ ptyte. Upewnij sie, ze ptyty sa prawidtowo
zabezpieczone w urzadzeniu.

Nalezy pamieta¢, aby zamontowac¢ miske ociekowa na miejscu.

Rozwin catkowicie kabel zasilajacy.

Uwaga: Podczas pierwszego uzycia z ptyt moze wydobywac sie zapach. Zjawisko to jest normalne i wkrétce

zniknie. Z tego powodu zaleca sie ,wypali¢” urzadzenie przez przynajmniej 30 minut bez produktéw
spozywczych.

Przygotowanie produktéw spozywczych
Uwaga:

64

Po kazdym uzyciu nalezy wytaczy¢ grill nie tylko za pomoca
regulatora termostatu, ale nalezy takze odlaczy¢ przewoéd
zasilania od gniazdka.

Nie nalezy uzywac urzadzenia do przygotowywania lub rozmrazania zamrozonych produktéw
spozywczych. Wszelkie produkty spozywcze przed ich przetwarzaniem musza by¢ catkowicie rozmrozone.
Plyty oraz powierzchnie metalowe urzadzenia mocno sie nagrzewaja podczas pracy. Aby nie doszto do
oparzen, nalezy uzywac rekawic odpornych na ciepto i dotykac tylko rekojesci oraz czesci przeznaczonych
do chwytania.

Nie nalezy uzywac przyborow metalowych, ktére moglyby porysowac i uszkodzi¢ powierzchnie
nieprzywierajace ptyt.
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Uwagi:

«  Grill moze by¢ uzywany w 3 pozycjach: 1) Zapiekanie 2) Grillowanie 3) BBQ.

«  Osiggniecie temperatury roboczej zajmuje okoto 2-3 minut, czas przygotowania positku
znajduje sie w tabeli na poczatku niniejszej instrukgji.

+  Podane czasy sg wartosciami orientacyjnymi, czas przygotowania produktéw
spozywczych zalezy od rodzaju i grubosci zywnosci.

«  Przed spozyciem produkty spozywcze powinny by¢ dokfadnie upieczone. Jesli nie masz
co do tego pewnosci, wydtuz lekko czas przygotowania.

PRZYGOTOWANIA GRILLA KONTAKTOWEGO

+ Wybierz ptyty (z kratkg lub do przygotowywania gofréw), ktére chcesz uzyc¢ i upewnij sie, ze sa prawidfowo
przymocowane.

« Zamknij grill kontaktowy i podfacz urzadzenie do gniazdka, naciénij przycisk zasilania (@3). Zapali sie
czerwone $wiatto, co oznacza, ze urzadzenie zostato wiaczone. Za pomoca odpowiedniego pokretta
regulacji temperatury nalezy ustawi¢ temperature gornej i dolnej ptyty grzewczej: ,MIN" oznacza
minimalny poziom do lekkiego grillowania, a ,MAX" to najwyzszy poziom do doktadnego wypieczenia.
Wyprébuj najpierw posrednie ustawienie. Gdy tylko zaswieca sie wskazniki, oznacza to, ze ptyty urzadzenia
s3 wstepnie nagrzane do zadanej temperatury i mozna rozpocza¢ grillowanie. Pézniej mozesz ustawic
nizszg lub wyzszg temperature w zaleznosci od preferencji. R6zne potrawy wymagaja réznego czasu
przygotowania.

+  Urzadzenie oferuje oddzielne ustawienia temperatury dla ptyty goérnej i dolnej. Aby urzadzenie byto
uzywane jako grill kontaktowy, konieczne jest ustawienie temperatury gornej i dolnej ptyty na te sama
wartos¢. Jezeli chcesz uzywac urzadzenia jako otwartego grilla, mozesz wiaczy¢ tylko jedng z ptyt do
pieczenia.

+  Nagrzewanie trwa zwykle 3-5 minut.

Uwaga: Jezeli lampka zasilania sie nie wiacza, sprawdz, czy wiacznik zasilania jest wigczony.

PRZYGOTOWYWANIE ZYWNOSCI

Stosowanie jako grill kontaktowy

+  Ustaw temperature obu ptyt do pieczenia. Sprébuj najpierw ustawi¢ temperature maksymalna. Pézniej
mozesz ustawic nizsza lub wyzsza temperature w zaleznosci od preferencji.

«  Przygotuj burgery, mieso bez kosci lub cienkie plasterki miesa i inne produkty zgodnie z przepisem
i umies¢ je na dolnej ptycie do pieczenia.

« Zamknij gdrng ptyte do pieczenia z regulowanym zawiasem, ktéry jest przeznaczony do réwnomiernego
dociskania potraw. Aby zapewni¢ rbwnomierne pieczenie, goérna ptyta musi by¢ catkowicie opuszczona.

«  Po zakonczeniu grillowania nalezy uzy¢ uchwytu do otworzenia pokrywy. Wyciagnij positek za pomoca
plastikowej szpatutki. Nigdy nie uzywaj metalowych szczypiec lub noza, poniewaz moga spowodowac
uszkodzenie powierzchni nieprzywierajacej ptyt.

«  Grill kontaktowy jest idealny do przygotowywania burgeréw, kawatkéw miesa bez kosci oraz cienkich
kawatkéw miesa i warzyw.

+ Urzadzenie moze by¢ uzywane jako grill kontaktowy takze wtedy, jezeli chcesz co$ ugotowac w krotkim
czasie lub jezeli szukasz zdrowego sposobu grillowania. Podczas przygotowywania na grillu kontaktowym
jedzenie piecze sie szybko, poniewaz jest grillowane z obu stron. Kratki na ptytach grillowych w kombinacji
z odprowadzeniem w rogu kazdej ptyty pozwalaja na odprowadzanie ttuszczu z miesa i odptyw z piyt.

Zastosowanie przechylania grilla
« Jezeli chcesz uzyska¢ wydajniejsze odprowadzanie ttuszczu podczas grillowania,
mozesz roztozy¢ podpodrke w dolnej czesci grilla.

eca 65



Polski I

Stosowanie jako opiekacz do kanapek

Ustaw temperature obu plyt do pieczenia. Wyprébuj najpierw ustawienie ,MAX". PéZniej mozesz ustawic
nizsza lub wyzsza temperature w zaleznosci od preferencji.

Przygotuj kanapki i potéz je na dolnej ptycie do pieczenia. Kanapki zawsze miejsce kanapki tytem na dolnej
ptycie.

Zamknij gérna ptyte do pieczenia z ptywajacym zawiasem, ktéry jest przeznaczony do réwnomiernego
dociskania potraw. Aby kanapki zostaty prawidtowo upieczone, gérna ptyta musi by¢ catkowicie potozona.
Kanapki nalezy piec od 3 do 6 minut lub do zarumienienia. Czas przygotowania nalezy dostosowac¢ do
wiasnych preferencji smakowych.

Po zakonczeniu pieczenia kanapek nalezy uzy¢ uchwytu do otworzenia pokrywy. Wyciggnij kanapke
za pomocy plastikowej szpatutki. Nigdy nie uzywaj metalowych szczypiec lub noza, poniewaz moga
spowodowac uszkodzenie powierzchni nieprzywierajacej ptyt.

Uzywaj trybu opiekacza do przygotowywania kanapek, chleba lub quesadillas.

Produkt zostat zaprojektowany z unikalnym uchwytem i zawiasem, ktéry umozliwia dopasowanie uscisku
grilla do grubosci potrawy. Mozna tatwo grillowa¢ wszystko, od cienko pokrojonych ziemniakéw az po
grube steki z poledwicy, uzyskujac niezmiennie dobre rezultaty.

Podczas przygotowywania wiecej niz jednej potrawy w grillu kontaktowym wazne jest, aby grubos¢
sktadnikéw byta jednolita. W przeciwnym razie ptyty nie beda prawidtowo dociska¢ potraw.

Stosowanie jako otwarty grill

Postaw grill kontaktowy na czystej réwnej powierzchni, na ktérej bedziesz grillowac. Grill kontaktowy
moze by¢ uzywany w pozycji otwartej, poziomej.

Gorna plyta/pokrywa bedzie catkowicie wyréwnana z dolng ptyta/podstawa. Gérna i dolna ptyta zostanie
umieszczona koto siebie, tworzac jedna duza powierzchnie do grillowania. Aby otworzy¢ grill kontaktowy
do tej pozycji, nacisnij dzwignie zwalniajaca zawias po prawej stronie.

Przycisk otwierania grilla do pozycji poziomej: Potéz lewa reke na uchwycie, a prawa reka nacisnij
przycisk otwierania do pozycji poziomej ((®). Naciénij uchwyt do tytu, aby gérna pokrywa znalazta sie
poziomo na powierzchni. Aby zamkna¢ grill bez uzycia przycisku zwalniajacego, wystarczy chwycic¢
uchwyt grilla i opusci¢ gérna czes¢ do pozycji zamknietej.

Grill kontaktowy w pozycji otwartej stuzy do przygotowywania burgeréw, stekdw, drobiu (nie zalecamy
przygotowywania kurczaka z koscia, poniewaz nie upiecze sie rownomiernie na otwartym grillu), ryb
i warzyw.

Grillowanie na otwartym grillu to najbardziej wszechstronny sposéb korzystania z grilla kontaktowego. W
pozycji otwartej powierzchnia do grillowania jest dwa razy wieksza.

Masz mozliwos$¢ grillowania réznych rodzajow potraw
oddzielnie, bez mieszania ich smakéw lub gotowania duzych
ilosci tego samego rodzaju zywnosci. Pozycja otwarta pozwala
takze na grillowanie roznych kawatkéw miesa o réznej
grubosci, co umozliwia przygotowanie kazdego kawatka
dokfadnie wedtug pozadanego stopnia wypieczenia.

Stosowanie jako gofrownica

1.
2.
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Wybierz i prawidtowo zamocuj ptyty do przygotowywania gofréw.

Zamknij urzadzenie i podiacz do gniazdka, nacisnij przycisk zasilania (13). Zapali sie czerwone $wiatto;
ustaw temperature gornej i dolnej ptyty grzewczej do pozadanej temperatury. Na panelu przednim
urzadzenia symbol gofra wyznacza zalecang temperature. Podczas przygotowywania gofréw nalezy
ustawic¢ goérna i dolng ptyte grzewcza na te sama temperature. Gdy tylko wskazniki zaswieca sie, ptyty
urzadzenia sg nagrzane.

Otworz pokrywe i posmaruj powierzchnie ptyty grzewczej mastem lub odrobing oleju. Wlej ciasto na dolna
plyte grzewcza, aby catkowicie przykryto forme, ale jednoczesnie nie wylewato sie na zewnatrz.

Zamknij pokrywe na 4 — 7 min - czas pieczenia dostosuj do wiasnych upodobarn (mozesz sprébowac
otworzy¢ gorna plyte, jezeli pokrywy nie da sie w fatwy sposob otworzy¢, gofry nie sg jeszcze gotowe
i nalezy wydtuzy¢ czas pieczenia).
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5. Kiedy positek bedzie gotowy, otwérz pokrywe za pomoca uchwytu. Do wyjecia positku uzyj plastikowej
szpatutki. Nie nalezy uzywac¢ metalowych kleszczy lub noza, poniewaz mozna w ten sposéb uszkodzi¢
nieprzywierajaca powierzchnie ptyt grzewczych.

Procedura wyjmowania plyt do pieczenia

«  Przed wyjeciem ptyt do pieczenia nalezy odtaczy¢ grill
kontaktowy z gniazdka i pozostawi¢ do ostygniecia.

« Otworz grill kontaktowy do pozycji poziomej (otwartej).

«Nacisnij przycisk zwalniajacy zatrzaski ptyty do pieczenia.
Ptyte mozna nastepnie fatwo zdja¢ z podstawy. Chwy¢ ptyte
za pomoca obu rak, wyciagnij ja z metalowych uchwytéw
i podnies. W ten sam sposéb wyciagnij druga ptyte do
pieczenia.

Przechowywanie w pozycji pionowej
«  Przesuniecie dzwigni do podnoszenia spowoduje zablokowanie grilla w pozycji pionowej
przeznaczonej do przechowywania.

(-]
Podnoszenie ptyt do pieczenia Q\y_h_h
«  Ustawienie dzwigni do podnoszenia w pozycji poziomej )
umozliwia utworzenie szczeliny miedzy goérna i dolng plyta
grzewcza do przygotowywania potraw, u ktérych bezposredni
kontakt z gérng powierzchnia do grillowania jest niepozadany f:’}@
i chcesz uzy¢ wytacznie ogrzewania z gory. é"/

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

«  Przed czyszczeniem nalezy odtaczyc¢ urzadzenie od zasilania i poczeka¢ do ostygniecia ptyt urzadzenia.

«  Powierzchnie zewnetrzne nalezy czysci¢ lekko wilgotna szmatka, aby do wnetrza urzadzenia nie dostata
sie woda, olej ani smar.

«  Po kazdym uzyciu nalezy wyja¢ miske ociekowa i oprézni¢ jej zawartos¢. Nastepnie umyj ja ciepta woda
z detergentem, optucz i wysusz doktadnie przed ponownym wtozeniem do urzadzenia.

«  Podczas czyszczenia ptyt mozna je pozostawi¢ w urzadzeniu i przetrze¢ wilgotng szmatka lub $cierka.
Mozna tez je wyjac i umy¢ pod biezaca woda. Nastepnie nalezy je doktadnie wysuszy¢.

« Jezeli na ptytach zostang przypieczone resztki jedzenia, mozna do schtodzonych ptyt przytozy¢ nawilzony
recznik papierowy lub wykrecong szmatke i pozostawic przypalone jedzenie do odmoczenia.

«  Powierzchnie zewnetrzne i wewnetrzne nie moga by¢ czyszczone za pomoca proszkéw Sciernych,
Sciernych srodkéw czyszczacych lub agresywnych substancji chemicznych. Dosztoby do uszkodzenia
warstwy powierzchniowej urzadzenia.

« Nie wolno zanurza¢ urzadzenia w wodzie ani w innej cieczy!

«  Przechowywanie urzadzenia: Upewnij sig, ze grill tacznie z ptytami grillujgcymi jest idealnie czysty
i suchy, miska ociekowa jest czysta i sucha, prawidtowo wtozona do urzadzenia, a ptyty grillujace sa razem
zabezpieczone. Urzadzenie nalezy przechowywac¢ w miejscu suchym i czystym.
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DANE TECHNICZNE

Zakres regulacji temperatury: Od 140 °C do 230 °C
Wymiary ptyt: 29 x 23 cm

Napiecie nominalne: 220-240V, 50-60 Hz

Moc nominalna: 2000 W

LIKWIDACJA ODPADOW

Papier pakowy i tektura falista - oddaj do recyklingu. Folia do pakowania, worki PE, czesci plastikowe — do pojemnikéw do
zbierania tworzyw sztucznych.

GWARANCJA: Nastepujace sytuacje powoduja utrate gwarancji:

Nieprawidtowe lub niewtasciwe obchodzenie sie z urzadzeniem, nieprzestrzeganie zasad bezpieczenstwa
dotyczacych urzadzenia, uzycie sity, modyfikacje lub naprawy dokonane przez podmiot inny niz autoryzowane
centrum serwisowe.

Elementy podlegajace normalnemu zuzyciu nie sa objete gwarancja.

LIKWIDACJA PRODUKTU PO SKONCZENIU OKRESU UZYTKOWANIA

Utylizacja zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (dotyczy krajow Unii Europejskiej oraz

innych krajow europejskich, ktére wdrozyly system segregacji odpadéw)

Symbol na produkcie lub opakowaniu oznacza, ze produkt nie powinien by¢ traktowany jako odpad komunalny.

Produkt nalezy przekaza¢ do miejsca zajmujacego sie utylizacjg sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prawidtowa utylizacja produktu chroni przed negatywnym wptywem na ludzie zdrowie i srodowisko naturalne.

Recykling materiatébw pomaga w zachowaniu surowcéw naturalnych. Szczegétowe informacje o utylizacji I
produktu zapewni urzad gminy, organizacje zajmujace sie utylizacja odpadéw komunalnych lub punkt 08/05
sprzedazy, w ktérym produkt zostat zakupiony.

Urzadzenie spetnia wymagania dyrektyw UE dotyczacych kompatybilnosci elektromagnetycznej
i bezpieczenstwa elektrycznego.

Instrukcja obstugi jest dostepna na stronie internetowej www.ecg-electro.eu.
Zmiana tekstu i parametréw technicznych zastrzezona.
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GRATAR DE CONTACT

INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

Cititi cu atentie si pastrati pentru utilizare ulterioara!
Avertizare: Masurile si instructiunile privind siguranta continute in
acest manual nu includ toate conditiile si situatiile posibile. Utilizatorul
trebuie sainteleaga faptul ca bunul simt, prudenta si atentia sunt factori
care nu pot fi integrati in niciun produs. Prin urmare, acesti factori
trebuie asigurati de catre utilizatorul(ii) care utilizeaza si opereaza acest
aparat. Nu suntem responsabili pentru pagubele cauzate in timpul
transportului, de utilizarea incorecta, de fluctuatiile de tensiune sau de
modificarea sau reglarea oricarei componente a aparatului.

Pentru a va proteja impotriva riscului de incendiu sau electrocutare,

trebuie luate masuri de precautie de baza in timpul utilizarii aparatelor

electrice, inclusiv urmatoarele:

1. Asigurati-va ca tensiunea de la priza dumneavoastra corespunde
tensiunii mentionate pe eticheta aparatului si ca priza este impamantata
corespunzator. Priza trebuie sa fie instalata in conformitate cu codurile
electrice aplicabile conforme cu EN.

2. In cazul in care cablul de alimentare sau fisa acestuia sunt deteriorate,
nu utilizati aparatul. incredintati toate reparatiile, inclusiv inlocuirea
cablului de alimentare, unui centru de service profesionist!
Nu indepartati capacele de protectie ale aparatului - risc de
electrocutare!

3. Protejati aparatul fata de contactul direct cu apa sau cu alte
lichide pentru a preveni posibila electrocutare. Nu utilizati
niciodatd acest aparat langa cada, dus, chiuveta sau alte “arenmie suprarors
recipiente cu apa. Nici aparatul, nici componentele salenu ™"
trebuie curatate in masina de spalat vase!

4. NU UTILIZATI aparatul langa apa sau lichide inflamabile.

NU utilizati aparatul pe sau langa suprafete fierbinti (masini de gatit,

sobe etc.).

6. Nu utilizati aparatul in aer liber sau in medii umede si nu atingeti cablul
de alimentare sau aparatul cu mainile umede. Risc de electrocutare.

7. Asigurati-va ca aparatul este amplasat pe o suprafata stabila, sigura,
rezistenta la caldura, pentru a preveni rasturnarea acestuia sau
patrunderea apei in interior.

w
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Nu utilizati aparatul in apropierea materialelor inflamabile sau sub
acestea, de exemplu aproape de perdele. Asigurati o circulatie
corespunzatoare a aerului, lasati aproximativ 10-15 cm de spatiu liber in
jurul aparatului.

Nu vd recomandam sa utilizati prelungitoare. Acestea se pot supraincalzi
si pot provoca incendiu. Cu toate acestea, daca este necesar sa utilizati
un prelungitor, acesta trebuie sa aiba aceeasi capacitate, sau mai mare,
de transport al curentului decat cablul de alimentare al aparatului.
Amplasati prelungitorul astfel incat sa nu calcati pe acesta si sa preveniti
o deconectare accidentala a cablului de alimentare.

Pentru a evita supraincdrcarea si decuplarea sigurantelor, asigurati-va ca
nu exista niciun alt aparat cu un consum mare de energie conectat la
aceeasi priza sau la o priza din acelasi circuit.

Nu permiteti cablului de alimentare sa atinga suprafete fierbinti si nu
treceti cablul peste margini ascutite.

Nu atingeti suprafetele fierbinti ale aparatului. Nu miscati niciodata
aparatul in timp ce este conectat la priza. Lasati aparatul sa se raceasca
bine inainte de a-l manipula sau de a inlocui placile pentru gratar.
Inainte de efectuarea operatiunilor de intretinere deconectati cablul de
la priza electrica. Atunci cand deconectati cablul de alimentare, trageti
de fisd, nu de cablu.

Nu lasati in functiune sau nesupravegheat aparatul conectat.

Atunci cand manipulati aparatul, lucrati cu grija extrema daca exista ulei
fierbinte, grasime fierbinte sau alt lichid fierbinte pe placile pentru gratar
sau pe tava de scurgere.

Aparatul este destinat numai pentru uz casnic, necomercial. Nu utilizati
aparatul in aer liber sau in alte scopuiri.

Utilizati aparatul numai in conformitate cu instructiunile furnizate in
acest manual. Nu utilizati accesorii care nu au fost recomandate de
producatorul aparatului. Producdtorul nu este responsabil pentru
deteriorarile cauzate de utilizarea necorespunzatoare.

Aparatul poate fi utilizat numai cu placile instalate corect.

Nu acoperiti tava de scurgere cu folie de aluminiu sau cu alte materiale.
Aparatul nu este destinat utilizarii impreuna cu un cronometru extern
sau alt sistem independent de control de la distanta.

Este necesard o supraveghere atentd atunci cand placa fierbinte este
utilizata de copii. Nu lasati niciodata nesupravegheat un aparat pornit.
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22. Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de 8 ani si mai mari si

de persoane cu abilitati fizice sau mentale mai reduse sau cu lipsa de
experienta si cunostinte daca sunt sub supraveghere sau au beneficiat
de instruire pentru utilizarea in siguranta a produsului si daca inteleg
potentialele pericole. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curatarea
si intretinerea efectuate de catre utilizator nu trebuie sa fie efectuate de
copii decat daca acestia au varsta de peste 8 ani si sunt supravegheati.
Copiii cu varsta sub 8 ani trebuie sa fie tinuti departe de aparat si de sursa
de alimentare a acestuia.
Do not immerse in water! - Nu scufundati in apa!

INSTRUCTIUNI DE OPERARE

inainte de prima utilizare

Tnainte de prima utilizare curatati aparatul utilizand o laveta uscata din bumbac. Spalati bine placile si tava
de scurgere. Nu recomandam spalarea in masina de spalat vase! Sarurile sunt foarte agresive si pot cauza
deteriorari pe termen lung. Nu utilizati pulberi sau substante de curatare abrazive.

Uscati cu grija placile inainte de a le reinstala in aparat. Asigurati-va ca placile din aparat sunt fixate
corespunzator.

Nu uitati sa puneti inapoi tava de scurgere in pozitia sa.

Derulati complet cablul de alimentare.

Nota: Atunci cand utilizati prima datd un aparat nou, este posibil sa apara un miros care provine din placi. Acest

lucru este normal si mirosul va disparea treptat. Din acest motiv, va recomandam sa,ardeti”fara alimente
gratarul inainte de prima utilizare timp de cel putin 30 de minute.

Prepararea alimentelor

Ave

Note:

rtizare:
Dupa fiecare utilizare, opriti gratarul nu numai utilizind
controalele termostatului, ci deconectati intotdeauna cablul de

alimentare de la priza.

Nu utilizati aparatul pentru a gati alimente congelate sau pentru a decongela alimente congelate. Toate
alimentele trebuie complet decongelate inainte de procesarea prin intermediul acestui aparat.

Placile si suprafetele metalice ale aparatului devin foarte fierbinti in timpul functionarii. Pentru a evita
arsurile, utilizati manusi rezistente la cdldurd si atingeti numai manerele si componentele proiectate
pentru acest scop.

Nu utilizati ustensile metalice, care ar putea zgaria si deteriora suprafata antiaderenta a placilor.

Puteti utiliza gratarul in 3 pozitii. 1) Gatire2) Gratar 3) BBQ.

Dureaza aproximativ 2-3 minute pentru a atinge temperatura de functionare, pentru
timpii de gdtire consultati tabelul de la inceputul manualului.

Aceste indrumari sunt numai orientative, timpul de gatire depinde de tipul si grosimea
alimentelor.

Alimentele trebuie sa fie bine gatite inainte de a le ménca. Daca nu sunteti sigur(a), ati
putea prelungi putin timpul de gatire.
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PREGATIREA GRATARULUI DE CONTACT

Selectati placile (gratar sau placi pentru vafele) pe care doriti sa le utilizati si asigurati-va ca sunt fixate
corespunzator.

Inchideti gratarul de contact si conectati-l, apasati comutatorul principal (). Se aprinde indicatorul
luminos rosu, ceea ce inseamna ca aparatul a fost pornit. Utilizati butonul corespunzator pentru setarea
temperaturii pentru a seta temperaturile superioara si inferioara dorite ale suprafetei gratarului: ,MIN”
(Minim) este nivelul minim pentru prajirea usoara, in timp ce ,MAX" (Maxim) este cel mai inalt nivel pentru
prajirea profunda. Incercati mai intai setarea din mijloc. Imediat ce indicatoarele luminoase se aprind,
placile aparatului sunt preincalzite la temperatura doritd si puteti incepe sa gatiti la gratar. Mai tarziu, puteti
seta temperatura mai scazuta sau mai ridicata in functie de preferintele dumneavoastra. De asemenea,
felurile de mancare diferite sunt gatite la intervale de timp diferite.

Acest produs ofera setari de temperatura separate pentru placa superioara si placa inferioara. Pentru
a utiliza produsul ca gratar de contact, este necesar sa setati temperatura placii superioare si a placii
inferioare la aceeasi valoare. Daca doriti sa utilizati produsul ca gratar deschis, puteti porni numai una
dintre placile de gatit.

Preincélzirea dureaza aproximativ 3-5 minute.

Nota: Dacd indicatorul luminos de alimentare nu se aprinde, verificati daca comutatorul principal a fost trecut

in pozitia pornit.

GATIREA MANCARURILOR

Pentru utilizare ca gratar de contact

Uti

Setati temperatura ambelor placi de gatit la setarea dorita. incercati mai intai s& setati la temperatura
maxima. Mai tarziu, puteti seta temperatura mai scazutd sau mai ridicatd in functie de preferintele
dumneavoastra.

Preparati burgeri, bucati de carne dezosate sau bucati subtiri de carne sau alte alimente conform retetei si
asezati-le pe placa pentru gratar inferioara.

Inchideti placa pentru gratar superioard cu articulatia reglabila, aceastd placd este proiectatd sa preseze
uniform alimentele. Placa superioara trebuie sa fie coboratd complet pentru a face un gratar uniform.
Dupd terminarea gatirii, utilizati manerul pentru a deschide capacul. Scoateti alimentele cu ajutorul unei
spatule din plastic. Nu utilizati niciodata clesti metalici sau cutite, deoarece acestea ar putea deteriora
suprafata antiaderenta a placilor pentru gratar.

Grdtarul de contact este ideal pentru prepararea burgerilor, bucatilor de carne dezosate sau bucatilor
subtiri de carne si a legumelor.

De asemenea, utilizati produsul ca grdtar de contact dacd doriti sa gatiti ceva intr-un timp scurt sau
daca sunteti in cdutarea unui mod sanatos de a gati la gratar. Atunci cand gatiti pe gratarul de contact,
alimentele se gatesc mai rapid deoarece gatiti ambele pdrti ale alimentelor in acelasi timp. Grilajele de pe
placile pentru gratar, in combinatie cu drenajul din coltul fiecarei placi, permit ca grasimea sa se scurga din
carne si sa se scurga de pe pldci.

lizarea inclinarii gratarului
Daca doriti sa obtineti o scurgere mai eficienta a grasimii in timp ce gatiti la gratar,
puteti plia suportul din partea inferioara a gratarului.

Pentru utilizare ca aparat de facut sandwich-uri
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Setati temperatura ambelor plici de gatit la setarea dorita. Incercati mai intai

setarea ,MAX” (Maxim). Mai tarziu, puteti seta temperatura mai scdzuta sau mai

ridicata in functie de preferintele dumneavoastra.

Preparati sandwich-urile si asezati-le pe placa inferioara de gatit. Asezati intotdeauna sandwich-urile spre
partea din spate pe placa inferioara.
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- Inchideti placa pentru gratar superioara cu articulatia flotantd, aceasta placd este proiectata sa preseze
uniform alimentele. Placa superioara trebuie sa fie preseze complet uniform pentru ca sandwich-urile sa
fie bine gatite.

«  Gatiti sandwich-urile timp de 3-6 minute sau pana cand se obtine o culoare maro-auriu. Ajustati timpul de
gatire conform preferintelor dumneavoastra.

+  Dupa ce ati terminat gatirea sandwich-ului, utilizati manerul pentru a deschide capacul. Scoateti sandwich-
ul utilizdnd o spatula din plastic. Nu utilizati niciodata clesti metalici sau cutite, deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata antiaderenta a placilor pentru gratar.

«  Utilizati modul Aparat de facut sandwich-uri pentru a prepara sandwich-uri, paine sau quesadilla.

«  Acest produs a fost proiectat cu un maner unic si o articulatie unica, acestea va permit sa ajustati latimea
gratarului conform cu grosimea alimentelor. Puteti gati la gratar cu usurinta orice, de la cartofii taiati
subtire pana la friptura inalta din muschi de vita, cu rezultate constant bune.

«  Atunci cand gatiti la gratar in gratarul de contact din mai multe tipuri de alimente, este important ca
grosimea ingredientelor s& fie uniforma. In caz contrar, plicile nu se vor potrivi bine impreuna.

Pentru utilizare ca gratar deschis

- Amplasati gratarul de contact pe o suprafata curatd, plata, pe care doriti sa gatiti. Gratarul de contact poate
fi utilizat intr-o pozitie deschisa, orizontala.

«  Capacul superior/placa superioara va fi complet alinat(a) cu placa inferioard/baza. Placa superioara si placa
inferioara sunt amplasate una langa alta pentru a crea o suprafata mai mare de gratar. Pentru a deschide
gratarul de contact la aceastd pozitie, apdsati parghia de blocare/deblocare a articulatiei din partea
dreapta.

+ Manevrarea butonului pentru deschiderea gratarului in pozitie orizontala: Puneti mana stanga
pe maner si apasati cu mana dreapta butonul pentru deschiderea gratarului in pozitie orizontald (®).
Impingeti manerul inapoi pana cand capacul superior este in pozitie orizontald pe suprafata. Pentru
a inchide gratarul fard a utiliza butonul de blocare/deblocare, apucati pur si simplu manerul grétarului si
coborati partea superioara in pozitia inchisa. <

«  Utilizati gratarul de contact in pozitie deschisa pentru a prepara burgeri, fripturi, carne din pasari de curte E
(nu recomandam sa pregatiti pasari cu oase deoarece acestea nu se gatesc uniform pe gratarul deschis), S
peste si legume.

- Gdtirea pe un gratar deschis este cel mai universal mod de a utiliza un gratar de contact. Suprafata pentru
gratar este dublata in pozitia deschisa.

«  Avetioptiunea de a gati separat diferite tipuri de alimente, fara
a le amesteca aromele, sau de a gati cantitati mari din acelasi
tip de aliment. Pozitia deschisa va permite, de asemenea,
sa puneti pe grdtar diferite bucati de carne cu grosimi
diferite, ceea ce va permite sd gatiti fiecare bucatd exact in
conformitate cu gradul dorit de prdjire.

Pentru utilizare ca aparat de facut vafele

1. Alegeti si atasati corespunzdtor placile pentru vafele.

2. Inchideti aparatul si conectati-l, apasati comutatorul principal (13). Indicatorul luminos rosu se aprinde;
setati temperatura suprafetei de gatire superioare si inferioare la temperatura necesara. Temperatura
recomandata de pe panoul frontal al dispozitivului este marcata prin liniute si prin simbolul de vafele.
Atunci cand preparati vafele, setati intotdeauna suprafetele de gatire superioara si inferioara la aceeasi
temperaturd. Imediat ce indicatoarele se aprind, pldcile aparatului sunt preincalzite.

3. Deschideti capacul suprafetei de gatit si ungeti-o usor cu unt sau cu putin ulei. Turnati aluatul pe suprafata
inferioara, astfel incat sd acopere complet mulajul, dar, in acelasi timp, sa nu se reverse.

4. Inchideti capacul timp de 4-7 minute - ajustati timpul de gétire conform cu propriile preferinte (puteti
incerca sa deschideti placa superioara si, daca capacul nu poate fi deschis cu usurinta, vafelele nu sunt inca
suficient de gatite si este necesara prelungirea timpului de gatire).
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5. Atuncicand alimentele sunt gata, deschideti capacul utilizand manerul. Pentru a scoate alimentele, utilizati
o spatula din plastic. Nu utilizati niciodata clesti metalici sau cutite, in caz contrar ati putea deteriora
suprafata antiaderenta a placilor pentru gratar.

Procedura pentru indepartarea placilor pentru gratar

. Inainte de indepartarea plicilor pentru gratar, deconectati
intotdeauna grétarul de contact si lasati-l sé se raceasca.

«  Deschideti gratarul de contact in pozitia orizontala (deschisa).

+ Apasati ferm butonul de blocare/deblocare a placii pentru
gratar. Placa este apoi usor de indepdrtat de la baza. Prindeti
placa cu ambele maini, glisati-o de sub suportul metalic si
ridicati-o. Trageti a doua placa pentru gratar in acelasi mod.

Depozitarea in pozitie verticala
«  Prin miscarea parghiei de ridicare, puteti bloca grdtarul intr-o pozitie verticala pentru
depozitare.

Ridicarea placilor pentru gratar

«  Prin ridicarea parghiei de ridicare in pozitia orizontala,
puteti crea un spatiu intre placa superioard pentru gratar
si placa inferioard pentru gratar pentru prepararea felurilor
de mancare pentru care nu este dorit contactul direct cu f:’}@
suprafata superioara pentru gratar si doriti sa utilizati numai é"/ Z
caldura de deasupra. '

CURATARE SI INTRETINERE

. Inainte de curatare, deconectati aparatul de la sursa de alimentare cu energie electrica si asteptati pana
cand aparatul si placile se racesc in intregime.

«  Curétati suprafetele externe numai cu o laveta umezita pentru a impiedica apa, uleiul sau grasimea sa
patrunda in aparat.

«  Dupa fiecare utilizare indepartati si goliti tava de scurgere. Apoi spalati-o cu o solutie de apa fierbinte si
detergent, cldtiti-o temeinic si uscati-o bine inainte de a o pune inapoi in aparat.

- Atunci cand curatati placile, le puteti ldsa in aparat si le puteti sterge cu o lavetd umeda sau cu un prosop
pentru vase. Sau le puteti indeparta si spala sub jet de apa. Apoi uscati-le temeinic.

«  Daca alimentele gatite raman pe pldci, puteti aplica un prosop de hartie umed sau o lavetd umedd pentru
araci placile si pentru a ldsa sa se inmoaie un timp alimentele gatite.

« Nu curatati suprafetele interioare si exterioare utilizand pulberi abrazive, substante de curatare abrazive
sau substante chimice agresive. Ati deteriora finisajul exterior al aparatului.

+  Nuscufundati aparatul in apa sau in alte lichide!

«  Depozitarea aparatului: Asigurati-va ca gratarul, inclusiv placile pentru gratar, este perfect curat, uscate,
tava de scurgere este curata si uscatd, introdusa si fixata corespunzator in aparat si placile pentru gratar
sunt blocate impreuna. Depozitati aparatul intr-un loc uscat si curat.
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DATE TEHNICE

Interval de temperatura ajustabil: de la 140 °C pana la 230 °C
Dimensiuni placi: 29 X 23 cm

Tensiune nominala: 220-240V, 50-60 Hz

Putere nominala de intrare: 2000 W

UTILIZAREA S| ELIMINAREA LA DESEURI

Hartie de ambalare si carton ondulat - livrati la centrele de colectare a deseurilor obisnuite. Folie de ambalare, saci din

polietilend, articole din plastic - aruncati in recipientele de reciclare a materialelor din plastic.

GARANTIE: Urmatoarele situatii anuleaza garantia:

Manipularea incorecta sau necorespunzatoare a dispozitivului, nerespectarea masurilor de siguranta aplicabile
aparatului, utilizarea fortei, modificérile sau reparatiile efectuate de o terta parte, alta decat un centru de

service autorizat.
Componentele supuse uzurii normale nu sunt acoperite de garantie.

ELIMINAREA PRODUSELOR LA SFARSITUL DURATEI DE VIATA

Eliminarea echipamentelor electrice si electronice (valabila in tarile membre ale UE si in alte tari europene
cu un sistem de reciclare implementat)

Simbolul reprezentat pe produs sau pe ambalaj indica faptul ca produsul nu trebuie tratat drept deseu menajer.
Predati produsul la locatia specificatd pentru reciclarea echipamentelor electrice si electronice. Preveniti
impactul negativ asupra sdanatatii oamenilor si asupra mediului prin reciclarea corespunzdtoare a produsului
dumneavoastra. Reciclarea contribuie la conservarea resurselor naturale. Pentru mai multe informatii privind
reciclarea acestui produs, consultati autoritatea locald, organizatia de procesare a deseurilor menajere sau
magazinul de unde ati achizitionat produsul.

Acest produs respectd directivele UE privind compatibilitatea electromagneticd si siguranta
electrica.

Manualul de utilizare este disponibil pe internet la www.ecg-electro.eu.
Ne rezervam dreptul de a efectua modificari ale textului si ale parametrilor tehnici.
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KONTAKTNY GRIL

BEZPECNOSTNE POKYNY

Citajte pozorne a uschovajte na budicu potrebu!

Varovanie: Bezpecnostné opatrenia a pokyny uvedené vtomto ndvode

nezahfnaju vietky mozné podmienky a situacie, ku ktorym méze dojst.

Pouzivatel musi pochopit, Ze faktorom, ktory nie je mozné zabudovat

do zZiadneho z vyrobkov, je zdravy rozum, opatrnost a starostlivost.

Tieto faktory teda musia byt zaistené pouzivatelom/pouzivatelmi

pouzivajucimi a obsluhujicimi toto zariadenie. Nezodpovedame za

Skody spbsobené pocas prepravy, nespravnym pouzivanim, kolisanim

napatia alebo zmenou ¢i Upravou akejkolvek ¢asti zariadenia.

Aby nedoslo k vzniku poziaru alebo k urazu elektrickym pradom, mali

by sa pri pouzivani elektrickych zariadeni vzdy dodrziavat zakladné

opatrenia, vratane tych nasledujucich:

1. Uistite sa, ¢i napatie vo vasej zasuvke zodpoveda napatiu uvedenému
na Stitku zariadenia a ¢i je zasuvka riadne uzemnena. Zasuvka musi byt
indtalovana podla platnej elektrotechnickej normy STN.

2. Vpripade poskodenia napajacieho kabla alebo vidlice napdjacieho kabla

spotrebi¢ nepouzivajte. VSetky opravy, vratane vymeny napajacieho

privodu, zverte odbornému servisu! Nedemontujte ochranné kryty
spotrebica, hrozi nebezpecenstvo urazu elektrickym priudom!

Chrante spotrebic pred priamym kontaktom s vodou a inymi tekutinami,

aby nedo$lo k pripadnému urazu elektrickym prudom.

Nikdy nepouzivajte tento pristroj v blizkosti vane, sprchy,

umyvadla alebo inych nadob s vodou. Spotrebic, ani jeho

Casti, nie su ur¢ené na pouzitie v umyvacke!

4. Spotrebi¢ NEPOUZIVAJTE v blizkosti vody alebo horlavych
tekutin.

5. Spotrebi¢ NEPOUZIVAJTE na hortcich povrchoch alebo v ich blizkosti
(sporak, kachle atd).

6. Spotrebi¢ nepouzivajte vonku alebo vo vihkom prostredi a nedotykajte
sa privodného kdabla alebo spotrebica mokrymi rukami. Hrozi
nebezpeclenstvo Urazu elektrickym pradom.

7. Uistite sa, Ze je spotrebi¢ umiestneny na stabilnom, bezpe¢nom povrchu
odolnom proti teplu, aby nemohlo déjst k jeho prevrhnutiu alebo
vniknutiu vody do pristroja.

w

POZOR: Horuci povrch!
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.
20.
21.

22.

Spotrebic¢ nepouzivajte v blizkosti horlavych predmetov alebo pod nimi,
napr. v blizkosti zaclon. Zaistite dostato¢nu ventilaciu vzduchu, okolo
spotrebica ponechajte 10 - 15 cm volného priestoru.

Neodporu¢ame pouzivat predlzovacie kdble. Mohli by sa prehrievat
a spobsobit poziar. Ak je vsak nevyhnutné predlzovaci kabel pouzZit,
mal by mat pradovu zatazitelnost zhodnu alebo vacsiu, nez privodny
kabel pristroja. PredlZzovaci kdbel umiestnite tak, aby o nemohol nikto
zakopnut a nemohlo déjst k jeho ndhodnému vytiahnutiu.

Aby nedochddzalo k pretazeniu a prepaleniu poistiek, zaistite, aby do
rovnakej zasuvky, alebo zasuvky v rovnakom okruhu nebol pripojeny iny
spotrebic s velkym prikonom.

Privodny kdbel sa nesmie dotykat horucich ¢asti ani viest cez ostré hrany.
Nedotykajte sa horucich povrchov spotrebica. Nikdy nepremiestriiujte
spotrebi¢ zapojeny do zasuvky. Pred manipulaciou ¢ivymenou opekacich
dosiek nechajte spotrebi¢ dokladne vychladnut.

Pred udrzbou vytiahnite privodny kabel zo sietovej zasuvky. Pri odpéjani
tahajte za vidlicu kabla, nie za kabel.

Spotrebi¢ nenechavajte v chode alebo zapnuty v zasuvke bez dozoru.
Extrémnu pozornost venujte manipuldcii s pristrojom, ak je na opekacich
doskach alebo odkvapkavacej miske horuci olej, vypek alebo ind horuca
tekutina.

Spotrebic je uréeny iba na domace, nekomeréné pouzitie. Nepouzivajte
vonku alebo na iné ucely.

Spotrebi¢ pouzivajte v sulade s pokynmi uvedenymi v navode.
Nepouzivajte prislusenstvo, ktoré nie je odporucané vyrobcom
spotrebica. Vyrobca nezodpoveda za Skody spdsobené nespravnym
pouzivanim.

Spotrebic sa smie pouzivat iba s riadne instalovanymi platfiami.
Odkvapkavaciu misku nevykladajte alobalom alebo inymi materialmi.
Spotrebi¢ nie je urleny na prevadzku prostrednictvom externého
casovaca alebo samostatného systému dialkového ovladania.

Ak spotrebi¢ pouzivaju deti, vyzaduje sa bedlivy dohlad. Nikdy
nenechavajte zapnuty spotrebi¢ bez dozoru.

Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starsie a osoby so
znizenymi fyzickymi ¢i mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli poucené
0 pouzivani spotrebi¢a bezpec¢nym spdsobom a rozumeju pripadnym
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nebezpecenstvam. Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a idrzbu
vykondvanu pouzivatelom nesmu vykonavat deti, ak nie su starsie ako 8
rokov a pod dozorom. Deti mladsSie ako 8 rokov sa musia drzat mimo
dosahu spotrebica a jeho privodu.

Do not immerse in water! - Neponarat do vody!

POKYNY NA POUZIVANIE

Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim spotrebi¢ ocistite suchou bavinenou utierkou. Platne a odkvapkavaciu misku
dokladne umyte. Neodport¢ame umyvanie v umyvacke! Soli st velmi agresivne a po nejakom case dojde
k poskodeniu. Nepouzivajte brusne prasky ani abrazivne Cistiace prostriedky.

Pred instalaciou spat do pristroja platne starostlivo osuste. Uistite sa, Ze su platne v pristroji riadne zaistené.
Nezabudnite vratit na svoje miesto odkvapkavaciu misku.

Rozvinte plne napajaci kabel.

Poznamka: Pri prvom pouziti nového spotrebica méze z platni vychadzat urcity zapach. Tento jav je normalny

a pocas pouzivania postupne odznie. Z tohto dévodu odporiuc¢ame gril pred prvym pouzitim
LVypalit” aspon 30 minut bez potravin.

Priprava pokrmov
Varovanie:

Po kazdom pouziti gril vypnite nielen pomocou ovladacov
termostatu, ale vzdy odpojte aj privodny kabel od zasuvky.

Spotrebic¢ nepouZzivajte na pripravu alebo rozmrazovanie zmrazenych potravin. Vsetky potraviny musia byt
pred spracovanim pomocou tohto spotrebica dokonale rozmrazené.

Platne a kovové povrchy pristroja sa pocas prevadzky silne zahrievaju. Aby nedoslo k popaleniu, pouzivajte
Ziaruvzdorné rukavice a dotykajte sa iba rukovati a casti na to urcenych.

Nepouzivajte kovové nastroje, ktoré by mohli poskriabat a poskodit neprilnavy povrch platni.

Poznamky:

Gril je mozné pouzit v 3 polohach: 1) Zapekanie 2) Grilovanie 3) BBQ.

Dosiahnutie pracovnej teploty trvad cca 2 az 3 minuty, ¢as pripravy pokrmu pozrite
v tabulke v Uvode tejto prirucky.

Uvedené Casy su iba orientacné, cas pripravy zavisi od druhu a hribky potravin.

Pred konzumaciou by mali byt potraviny dokladne prepecené. Ak si nie ste isti, radsej as
pripravy o nie¢o predizte.

PRIPRAVA KONTAKTNEHO GRILU
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Vlyberte dosky (mriezkované dosky alebo dosky na vafle), ktoré chcete pouzit, a uistite sa, ze su dobre
uchytené.

Zavrite kontaktny gril a zapojte ho do zasuvky, stla¢te hlavny vypina¢ (@). Rozsvieti sa ¢ervené svetlo,
¢o znamena, zZe spotrebic bol zapnuty. Pomocou prislusného gombika na nastavenie teploty nastavte
pozadovanu teplotu hornej a spodnej opekacej plochy: ,MIN“ je minimalna Uroven na lahké opecenie,
zatial ¢o ,MAX" je najvyssia Uroven na dokladné prepecenie. Najskor skuste nastavenie uprostred. Hned'
ako sa indikatory rozsvietia, su dosky spotrebica predhriate na pozadovanu teplotu a mézete zacat
grilovat. Neskor moézete teplotu nastavit nizsie alebo vyssie podla vasich preferencii. R6zne pokrmy sa tiez
pripravuju rézny cas.

Tento vyrobok pontika oddelené nastavenie teploty hornych a spodnych dosiek. Ak chcete pouzit vyrobok
ako kontaktny gril, je nutné nastavit teplotu hornej a spodnej dosky na rovnaku hodnotu. Ak chcete pouzit
vyrobok ako otvoreny gril, moézete zapnut iba jednu z opekacich dosiek.
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Predhrievanie trva cca 3 - 5 minut.

Poznamka: Ak sa kontrolka napéjania nerozsvieti, uistite sa, ze je hlavny vypinac zapnuty.

PRIPRAVA POKRMOV

Na pouzitie ako kontaktny gril

Nastavte teplotu oboch opekacich dosiek na pozadované nastavenie. Najskor skiste nastavit maximalnu
teplotu. Neskor mézete teplotu nastavit nizsie alebo vyssie podla vasich preferencii.

Pripravte si burgery, vykostené kusy masa alebo tenké kusy masa ¢i inych potravin podla receptu a polozte
ich na spodnu opekaciu dosku.

Zavrite hornu opekaciu dosku s nastavitelnym zavesom, ktory je navrhnuty tak, aby rovhomerne zatlacil na
jedlo. Horna doska musi byt celkom spustena dole, aby doslo k rovnomernému prepeceniu.

Po dokonceni grilovania pouZite rukovat na otvorenie veka. Pokrm vytiahnite pomocou plastovej Spachtle.
Nikdy nepouzivajte kovové klieste alebo ndz, pretoze mozu spdsobit poskodenie neprilnavého povrchu
opekacich dosiek.

Kontaktny gril je idealny na pripravu burgerov, vykostenych kusov masa a tenkych kusov mésa a zeleniny.
Vyrobok pouzivajte ako kontaktny gril aj v pripade, ak chcete nieco uvarit v kratkom case alebo ak hladate
zdravy sposob grilovania. Pri priprave na kontaktnom grile sa jedlo pecie rychlo, pretoze grilujete obe
strany pokrmu sucasne. Mriezky na grilovacich doskach v kombinacii s odtokovym hrdlom v rohu kazdej
dosky umoznuju odkvapkavanie tuku z masa a odtekanie z dosiek.

Vyuzitie naklopenia grilu

Ak chcete pocas grilovania dosiahnut efektivnejsie odkvapkavanie tuku, mozete
vyklopit podperu na spodnej strane grilu.

Na pouzitie ako sendvic¢ovac

Nastavte teplotu oboch opekacich dosiek na pozadované nastavenie. Najskor

skuste nastavenie ,MAX". Neskdr mozete teplotu nastavit nizsie alebo vyssie podla

vasich preferencii.

Pripravte sendvice a poloZte ich na spodnu opekaciu dosku. Vzdy umiestnite sendvi¢e smerom dozadu na
spodnu dosku.

Zavrite hornu opekaciu dosku s plavajucim zavesom, ktory je navrhnuty tak, aby rovhomerne zatlacil na
jedlo. Horna doska musi byt celkom polozend, aby sa sendvice dokladne prepiekli.

Sendvite pecte 3 az 6 minGt alebo do zlatohnedého zafarbenia. Cas pripravy prispdsobte vlastnym
chutovym preferenciam.

Po dokonceni pecenia sendvica pouzite rukovét na otvorenie veka. Sendvi¢ vytiahnite pomocou plastovej
Spachtle. Nikdy nepouzivajte kovové klieste alebo ndz, pretoze moézu spdsobit poskodenie neprilnavého
povrchu opekacich dosiek.

Rezim sendvicovaca pouzivajte na pripravu sendvicoy, chleba alebo quesadilly.

Tento vyrobok bol navrhnuty s jedinecnou rukovatou a zadvesom, ktoré umoznuju prispdsobit zovretie
grilu hribke pokrmu. Mézete lahko grilovat ¢okolvek, od tenko nakrajanych zemiakov az po vysoky steak
zo svieckovej, s konzistentne dobrymi vysledkami.

Pri priprave viac nez jednej potraviny v kontaktnom grile je dolezité, aby bola hribka surovin rovnomerna.
V opa¢nom pripade nebudu dosky dokladne doliehat.
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pouzitie ako otvoreny gril
Kontaktny gril postavte na cCisty rovny povrch, na ktorom budete varit. Kontaktny gril je mozné pouzivat
v otvorenej, vodorovnej polohe.

Hornd doska/kryt bude celkom vyrovnany so spodnou doskou/zékladriou. Horné a spodné dosky sa
umiestnia vedla seba a vytvoria jeden velky grilovaci povrch. Na otvorenie kontaktného grilu do tejto
polohy stlacte packu na uvolnenie zavesu na pravej strane.

Ovladanie tlacidla na otvorenie grilu do vodorovnej polohy: Lavi ruku polozte na rukovét a pravou
rukou stla¢te tlacidlo na otvorenie do vodorovnej polohy ((®). Zatla¢te rukovit dozadu, kym nebude
horny kryt vodorovne polozeny na povrchu. Gril zavrite bez pouzitia tlacidla na uvolnenie iba uchopenim
za drzadlo grilu a sklopenim hornej ¢asti do zatvorenej polohy.

Kontaktny gril pouzivajte v otvorenej polohe na pripravu burgerov, steakov, hydiny (neodpori¢ame
pripravovat nevykostené kurca, pretoze sa na otvorenom grile neupecie rovhomerne), ryb a zeleniny.
Varenie na otvorenom grile je najuniverzélnejsi spdsob pouzitia kontaktného grilu. V otvorenej polohe je
grilovacia plocha dvojnasobna.

Méate moznost varit rézne druhy potravin oddelene, bez
zmiedania ich chuti, alebo varit velké mnozstvo rovnakého
druhu jedla. Otvorend poloha takisto umoznuje grilovanie
roznych kusov mésa s roznou hribkou, ¢o umoznuje upiect
kazdy kus presne podla pozadovaného stupna prepecenia.

pouzitie ako vaflovac

Vlyberte a riadne upevnite dosky na pripravu vafli.
Zavrite spotrebi¢ a zapojte ho do zasuvky, stlacte hlavny vypina¢ (13). Rozsvieti sa Cervené svetlo;
nastavte teplotu hornej a spodnej opekacej plochy na pozadovanu teplotu. Na celnom paneli pristroja
je odporucana teplota oznacena Srafovanim a symbolom vafle. Pri priprave vafli nastavte hornu a spodnu
opekaciu plochu vzdy na rovnaku teplotu. Hned ako sa indikdtory rozsvietia, su dosky spotrebica
predhriate.

Otvorte veko opekacej plochy, mierne potrite maslom alebo trochou oleja. Na spodnt plochu vlejte cesto
tak, aby formu celkom prikryvalo, ale zaroven nepretekalo von.

Zavrite veko na 4 — 7 min. — ¢as pecenia prisposobte vlastnym chutovym preferenciam (mozete skusit
pootvorit hornu platriu, ak nie je mozné veko lahko odklopit, vafla este nie je dostatocne prepecena a je
potrebné predizit ¢as pecenia).

Ked' je pokrm hotovy, otvorte pomocou drzadla veko. Na vybratie pokrmu pouzite plastovu Spachtlu.
Nikdy nepouzivajte kovové klieste alebo noze, mohli by ste tak poskodit neprilnavy povrch opekacich
ploch.

Postup na vytiahnutie opekacich dosiek
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Pred vytahovanim opekacich dosiek vzdy odpojte kontaktny
gril zo zasuvky a nechajte ho vychladnut.

Otvorte kontaktny gril do vodorovnej (otvorenej) polohy.
Pevne stlacte tlacidlo na uvolnenie zapadky opekacej dosky.
Doska sa potom lahko uvolni zo zakladne. Uchopte dosku
oboma rukami, vysurite ju spod kovovych drziakov a zdvihnite
ju. Druhu opekaciu dosku vytiahnite rovnakym sposobom.
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Skladovanie vo zvislej polohe
«  Posunutim zdvihacej packy mézete gril zaistit vo zvislej polohe na skladovanie.

Nadvihnutie opekacich dosiek
«  Zdvihnutim zdvihacej packy do vodorovnej polohy mozete
vytvorit medzeru medzi hornou a spodnou opekacou doskou
na pripravu pokrmov, pri ktorych je priamy kontakt s hornou _
grilovacou plochou neziaduci, a chcete vyuzit iba nahrievanie d?}
// P

zhora.

CISTENIE A UDRZBA

«  Pred cistenim pristroj odpojte od napdjania a vyckajte, nez pristroj a platne celkom vychladnu.

« Vonkajsi povrch ocistite iba mierne navlh¢enou handri¢kou, aby sa do pristroja nedostala voda, olej alebo
mastnota.

«  Pokazdom pouziti vyberte odkvapkavaciu misku a vyprazdnite jej obsah. Potom ju umyte horticou vodou
s roztokom saponatu, dokladne oplachnite a pred zasunutim spat do pristroja starostlivo vysuste.

«  Pricisteni platni ich méZzete nechat v pristroji a utriet vlhkou handri¢kou alebo utierkou. Alebo ich mozete
vybrat a umyt pod tec¢tcou vodou. Potom ich dokladne osuste.

« V pripade, Ze na platniach ostanu pripecené zvysky potravin, mézete na vychladnuté platne prilozit
navlh¢enu papierovu utierku alebo vyzmykanu handricku a nechat pripe¢ené potraviny samovolne
odmocit.

« Vnutorné ani vonkajsie povrchy necistite pomocou brusnych praskov, abrazivnych ¢istiacich prostriedkov,
ani agresivnych chemickych latok. Poskodili by ste tak povrchovu Upravu spotrebica.

- Spotrebic¢ neponarajte do vody ani inych kvapalin!

- Ulozenie spotrebica: Uistite sa, Ze je gril vratane grilovacich platni dokonale cisty suchy, odkvapkavacia
miska je Cista a suchd, riadne zasunuta v pristroji a zaistena a grilovacie platne su k sebe zaistené. Spotrebic
ukladajte na suchom a ¢istom mieste.

TECHNICKE UDAJE

Rozsah nastavitelnej teploty: 140 °C az 230 °C
Rozmery platni: 29 x 23 cm

Menovité napatie: 220 - 240V, 50 - 60 Hz
Menovity prikon: 2000 W
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VYUZITIE A LIKVIDACIA ODPADU

Baliaci papier a vinita lepenka - odovzdajte do zbernych surovin. Prebalova félia, PE vrecuiska, plastové diely — do zbernych
kontajnerov na plasty.

ZARUKA: Nasledujuce situacie spdsobia zruenie zaruky:

Nesprévna alebo nevhodna manipulécia s pristrojom, nedodrzanie bezpecnostnych opatreni, ktoré sa na
pristroj vztahuju, pouzitie sily, Upravy alebo opravy vykonanej inou stranou nez schvalenym servisom.
Sucasti, ktoré podliehaji normalnemu opotrebeniu nie su kryté zarukou.

LIKVIDACIA VYROBKU PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidacia pouzitych elektrickych a elektronickych zariadeni (plati v ¢lenskych krajinach EU a dalsich
eurdpskych krajinach so zavedenym systémom triedenia odpadu)

Vyobrazeny symbol na produkte alebo na obale znamend, Ze s produktom by sa nemalo nakladat ako s domovym
odpadom. Produkt odovzdajte na miesto urené na recykléciu elektrickych a elektronickych zariadeni. Spravnou
likvidaciou produktu zabranite negativnym vplyvom na [udské zdravie a Zivotné prostredie. Recyklacia
materidlov prispieva k ochrane prirodnych zdrojov. Viac informacii o recyklcii tohto produktu vam poskytne

obecny urad, organizacia na spracovanie domového odpadu alebo predajné miesto, kde ste produkt kupili. 08/05

Tento vyrobok spliia poziadavky smernic EU o elektromagnetickej kompatibilite a elektrickej
bezpecnosti.

Ndvod na obsluhu je k dispozicii na webovych strankach www.ecg-electro.eu.
Zmena textu a technickych parametrov vyhradena.
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KONTAKTNI ZAR

VARNOSTNI NAPOTKI

Pazljivo preberite in shranite za morebitno kasnejSo uporabo!

Svarilo: Varnostni ukrepi in navodila ne zajemajo vseh moznih razmer

in nevarnosti, do katerih lahko pride. Uporabnik se mora zavedati, da

varnostnih napotkov, kot so previdno, skrbno in razumno ravnanje

ni mogoce vgraditi v izdelek. Zato mora uporabnik/uporabniki te

naprave sam zagotoviti vse varnostne ukrepe. Nismo odgovorni za

Skodo, ki bi nastala med prevozom, zaradi nepravilne uporabe, zaradi

nihanja napetosti ali zaradi spremembe ali zamenjave kateregakoli

dela naprave.

Da ne bi prislo do pozara ali poskodbe zaradi udara elektrike, morate

pri uporabi elektri¢nih naprav vedno upostevati osnovna varnostna

navodila, med katerimi so tudi naslednja:

1. Preverite, ali elektricna napetost na vasi vti¢nici odgovarja tisti, ki je
navedena na plos¢ici vase naprave in ali je vti¢nica pravilno ozemljena.
Vti¢nicamorabitiinstalirana glede naveljavne elektrotehni¢ne standarde
EN.

2. V primeru poskodbe el. kabla ali vtikala kabla aparata ne uporabljajte.

Vsa popravila, vklju¢no z menjavo el. kabla, zaupajte strokovhemu
servisu! Ne demontirajte zascitnih pokrovov aparata, nevarnost s
udarca z elektri¢nim tokom!

3. Napravo zascitite pred stikom z vodo ali z drugimi
tekoc¢inami, da ne bi prislo do udara elektricnega toka.

Nikoli ne uporabljajte tega aparata v blizini kopalne kadi,

tus kabine, umivalnika ali drugih posod z vodo. Niti aparat “ rozor vroea
niti njegovi sestavni deli niso namenjeni za pomivanje "™
v pomivalnem strojul!

4. Aparata NE UPORABLJAJTE v blizini vode ali vnetljivih tekocin.

Aparata NE UPORABLJAJTE na vrocih povrsinah ali v njihovi blizini

(Stedilnik, ogrevalne peci itd.).

6. Aparata ne uporabljajte v odprtih kot tudi ne v vlaznih prostorih, niti
se elektri¢cnega kabla ali same naprave ne dotikajte z vlaznimi rokami.
Obstaja nevarnost elektri¢cnega udara.

7. Prepricajte se, da je aparat namescen na stabilno, varno povrsino, ki je
odporna proti vrocini, da ne pride do prevrnitve ali pa prodora v aparat.

Slovenscina
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Aparata ne uporabljajte v blizini gorljivih predmetov ali pod njimi, npr.
v blizini zaves. Vkljucite dodatno ventilacijo zraka, okrog aparat pustite
10-15 cm prostega prostora.

Ne priporo¢amo uporabe podaljsevalnih kablov. Lahko se pregrejejo in
povzrocijo pozar. Ce pa je uporaba podaljsevalnega kabla nujna, mora
imeti tokovno obremenitev enako ali pa vecjo kot jo ima elektri¢ni kabel
aparata. Podaljevalni kabel namestite tako, da se ob njega nih¢e ne
spotakne in da ne pride do sluc¢ajnega izklopa le-tega.

Da ne pride do preobremenitve in pregorenja varovalk, zagotovite, da
v isto vti¢nico ali vti¢nico v istem tokokrogu ni priklju¢en drug aparat
z veliko mogjo.

Priklju¢ni kabel se ne sme dotikati vrocih delov ali teci preko ostrih robov.
Ne dotikajte se vrocih povrsin aparata. Nikoli ne premescajte aparata,
ko je priklju¢en v vti¢nico. Pred rokovanjem ali menjavo plos¢ za peko
pustite aparat, da se temeljito ohladi.

Pred kakrSnimkoli posegom prav tako izkljucite kabel iz elektricnega
omrezja. Ko zelite izklopiti, vlecite za vtikalo kabla in ne za kabel.
Aparata ne puscajte v teku ali vklju¢enega v vti¢nico brez nadzora.
Posebno pozornost posvecajte rokovanju z aparatom. e je na plos¢ah
za peko ali v posodici za kapljanje vroce olje, mascoba ali druga vroca
tekocina.

.Aparat je namenjen le za uporabo doma in ne komercialno. Ne

uporabljajte zunaj ali za druge namene.

Aparat uporabljajte le v skladu z napotki navedenimi v navodilih. Ne
uporabljajte pritiklin, ki jih proizvajalec aparata ne priporoca. Proizvajalec
ne odgovarja za $kode nastale zaradi nepravilne uporabe.

Aparat se lahko uporablja le s pravilno instaliranima plos¢ama.

Posodice za kapljanje ne oblozite s folijo ali z drugimi materiali.

Aparat ni namenjen, da bi obratoval s pomocjo zunanjega ¢asomerilca
ali samostojnega sistema daljinskega upravljanja.

Ce aparat uporabljajo otroci, zahteva le-to temeljit nadzor. Vklju¢en
aparat ne sme biti nikoli brez nadzora.

Otroci, stari 8letin ve¢, osebe zzmanjsano fizicno aliumsko sposobnostjo
ali osebe, ki nimajo dovolj izkusenj, lahko uporabljajo to napravo samo
pod nadzorom, ali ¢e jih je izkuSena oseba poducila o varni uporabi in
razumejo vse nevarnosti, povezane s to uporabo. Otroci se ne smejo
igrati s to napravo. Cid¢enja in vzdrZevanja, ki ga izvajajo uporabniki, ne
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smejo izvajati otroci, razen v starosti 8 let ali ve¢, ki so pod nadzorom
starejSih oseb. Otroci, mlajsi od 8 let, morajo biti oddaljeni od naprave in
njenega napajanja.

Do not immerse in water! - Ne potapljajte v vodo!

NAPOTKI ZA UPORABO

Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo aparat ocistite s suho bombazno krpo. Plos¢i in posodico za kapljanje temeljito
pomijte. Ne priporo¢amo prati v pomivalnem stroju! Soli so zelo agresivne in po dolo¢enem ¢asu pride do
poskodbe. Ne uporabljajte abrazivnih ali agresivnih distil.

Pred instalacijo nazaj v aparat plosc¢i temeljito posusite. Prepricajte se, da sta plosci v aparatu dobro
namesceni.

Ne pozabite vrniti nazaj posodice za kapljanje.

Popolnoma raztegnite elektri¢ni kabel.

Opomba: Pri prvi uporabi novega aparata boste morda iz plos¢ zacutili dolocen neprijeten vonj. To je obicajen

pojav in med uporabo postopoma izgine. Zato priporo¢amo, da zar pred prvo uporabo ,zakurite” za
vsaj 30 minut brez hrane.

Priprava hrane
Svarilo:

Po vsaki uporabi izklopite zar ne le s pomo¢jo upravljalnikov
termostata, ampak vedno odklopite tudi napajalni kabel iz
vticnice.

Aparata ne uporabljajte za pripravo ali odmrzovanje zamrznjene hrane. Vsa hrana mora biti pred pripravo
s pomocjo tega aparata popolnoma odmrznjena.

Plos¢i in kovinske povrsine se med delovanjem mocno segrejejo. Da ne bi prislo do opeklin, uporabljajte

ognjevarne rokavice in se dotikajte le rocaja ter delov, ki so temu namenjeni.
Ne uporabljajte kovinskih orodij, ki bi lahko popraskala in poskodovala neoprijemljivo povrsino plos¢.

Opombe:

Zar lahko uporabljate s 3 funkcijami: 1) Pe¢enje 2) Pe¢enje na Zaru 3) BBQ.

Da se doseze delovna temperatura traja ca. 2 do 3 minute, ¢as priprave hrane poglejte
v tabeli na zacetku navodil.

Omenjeni Casi so le orientacijski, ¢as priprave je odvisen od tipa debeline hrane.

Pred zauZitjem naj bo hrana temeljito pe¢ena. Ce ste v dvomih, raje malo podalj$ajte ¢as
priprave.

PRIPRAVA KONTAKTNEGA ZARA

Izberite plos¢i (rezasti plosci ali plosci za vaflje), ki ju zelite uporabiti, in se prepricajte, da sta dobro pritrjeni.
Zaprite kontaktni zar in ga vklju¢ite v vti¢nico, pritisnite glavno stikalo (G3). Prizge se rde¢a lu¢ka, kar
pomeni, da je aparat vklopljen. S pomocjo ustreznega gumba za nastavitev temperature nastavite zeleno
temperaturo zgornje in spodnje plosce za peko: »MIN« je najnizji nivo za rahlo pecenje, medtem ko je
plosci aparata ogreti na Zeleno temperaturo in lahko za¢nete s peko na zaru. Pozneje lahko temperaturo
nastavite nize ali vise glede na vase Zelje. Razli¢na hrana se prav tako pripravlja razlicno dolgo.

Ta izdelek nudi lo¢eno nastavitev temperature zgornje in spodnje plosce. Ce Zelite izdelek uporabiti kot
kontaktni zar, morate nastaviti temperaturo zgornje in spodnje plo$¢e na isto vrednost. Ce Zelite izdelek
uporabiti kot odprti zar, lahko vklopite samo eno od plosc¢ za peko.

Segrevanje obicajno traja 3-5 minut.
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Opomba: Ce se kontrolna lu¢ka napajanja ne prizge, se prepricajte, da je glavno stikalo vklopljeno.

PRIPRAVA JEDI

Za uporabo kot kontaktni zar

Nastavite temperaturo obeh plos¢ za peko na Zeleno vrednost. Najprej poskusite nastaviti najvisjo
temperaturo. Pozneje lahko temperaturo nastavite nize ali vise glede na vase Zelje.

Pripravite burgerje, kose mesa brez kosti ali tanke kose mesa oz. druga Zivila po receptu in jih polozite na
spodnjo plos¢o za peko.

Zaprite zgornjo plosco za peko z nastavljivim zaticem, ki je zasnovan tako, da enakomerno pritiska na jedi.
Zgornja plo$¢a mora biti povsem spuscena, da bi bilo pecenje enakomerno.

Po koncani peki za odpiranje pokrova uporabite rocaj. Jedi odstranite s pomocjo plasti¢ne lopatke. Nikoli
ne uporabljajte kovinskih kles¢ ali noza, ker bi lahko povzrocili poskodbe nelepljive povrsine plos¢ za peko.
Kontaktni Zar je idealen za pripravo burgerjev, kosov mesa brez kosti ali tankih kosov mesa in zelenjave.
Izdelek uporabljajte kot kontaktni Zar tudi, ¢e Zelite nekaj skuhati na hitro ali ¢e iSCete zdravi nacin peke
na Zaru. Pri pripravi na kontaktnem Zaru se hrana pece hitro, ker jed pecete z obeh strani hkrati. Mreze ne
ploscah za peko v kombinaciji z odto¢nim grlom na vogalu vsake plos¢e omogocajo odvajanje mas¢obe
iz mesa in odtekanje s plosc.

Uporaba nagnjenega zara

Ce zelite med peko na zaru dose¢i u¢inkovitejse odtekanje mas¢obe, lahko zlozite
podporo na spodnji strani Zara.

Za pripravo sendvicev
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Nastavite temperaturo obeh plosc za peko na zeleno vrednost. Najprej preskusite

nastavitev »MAX«. Pozneje lahko temperaturo nastavite nize ali vise glede na vase

zelje.

Pripravite sendvice in jih polozite na spodnjo plosc¢o za peko. Vedno polozite sendvice obrnjene nazaj na
spodnjo plosco.

Zaprite zgornjo plosco za peko s pomi¢nim zati¢em, ki je zasnovan tako, da enakomerno pritiska na jedi.
Zgornja plosca mora biti povsem polozena, da bi se sendvici temeljite prepekli.

Sendvice pecite 3 do 6 minut ali do zlatorumene barve. Cas priprave prilagodite svojemu okusu.

Po koncani peki sendvicev za odpiranje pokrova uporabite rocaj. Sendvice odstranite s pomocjo plasti¢ne
lopatke. Nikoli ne uporabljajte kovinskih kles¢ ali noza, ker bi lahko povzrocili poskodbe nelepljive povrsine
plosc za peko.

Nacin za pripravo sendvicev uporabite za pripravo sendvicev, kruha ali polnjenih tortilj.

Ta izdelek je zasnovan z edinstvenim rocajem in zaticem, ki omogocata prilagajanje zaprtja zara glede
na debelino jedi. Enostavno lahko pecete karkoli od tanko narezanega krompirja do visokih steakov
s konstantno dobrimi rezultati.

Pri pripravi vec kot enega Zivila v kontaktnem Zzaru je pomembno, da je debelina surovin enakomerna.
V nasprotnem primeru se plosci ne bosta temeljito prilegali.
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Za uporabo kot odprti zar

Za pripravo vafljev
1.
2.

Kontaktni zar postavite na Cisto ravno povrsino, na kateri boste kuhali. Kontaktni Zar lahko uporabljate
odprto v vodoravnem polozaju.

Zgornja plosca/pokrov bo povsem poravnan s spodnjo plos¢o/temeljem. Zgornja in spodnja plos¢a se
postavita ena ob drugo in ustvarita eno veliko povrsino za zar. Za odprtje kontaktnega zara v ta polozaj
pritisnite vzvod za sprostitev zatica na desni strani.

Upravljanje gumba za odpiranje zara v vodoraven polozaj: Levo roko poloZite na rocaj in z desno
roko pritisnite gumb za odpiranje v vodoraven polozaj (). Potisnite ro¢aj nazaj, dokler zgornji pokrov ni
vodoravno polozaj na povriino. Zar zaprite brez uporabe gumba za spro¢anje, tako da le primete za rocaj
Zara in zloZite zgornji del v zaprti polozaj.

Kontaktni Zar uporabljajte v odprtem poloZaju za pripravo burgerjev, steakov, perutnine (ne priporo¢amo
priprave pis¢anca s kostjo, ker se na odprtem Zaru ne bo spekel enakomerno), rib in zelenjave.

Peka na odprtem zaru je najbolj univerzalna uporaba kontaktnega Zara. V odprtem polozaju je povrsina za
peko dvakratna.

Pripravite lahko razlicne vrste Zivil lo¢eno, brez mesanja
okusov, ali pa vecjo koli¢ino iste vrste jedi. Odprti polozaj
omogoca tudi peko razlicnih kosov mesa razlicne debeline,
tako lahko vsak kos mesa specete to¢no po svojih Zeljah.

Izberite in ustrezno pritrdite plosci za pripravo vafljev.

Zaprite aparat in ga vkljucite v vti¢nico, pritisnite glavno stikalo (13). Prizgala se bo rdeca lucka; nastavite
temperaturo zgornje in spodnje plos¢e na zeleno vrednost. Na sprednji upravljalni plosci aparata je
priporoCena temperatura oznacena s simbolom vaflja. Pri pripravi vafljev vedno nastavite zgornjo in
spodnjo plosc¢o za peko na isto temperaturo. Ko se kazalca prizgeta, sta plos¢i aparata segreti.

Odprite pokrov in plos¢i rahlo natrite z maslom ali z malo olja. Na spodnjo plosco vlijte testo, da bo forma
v celoti prekrita, vendar hkrati ne bo tekla cez.

Zaprite pokrov za 4-7 minut - Cas pecenja prilagodite svojemu okusu (lahko poskusite narahlo odpreti
zgornjo plosco, ce pokrova ni mogoce zlahka odpreti, vafelj e ni dovolj pecena in je treba cas peke
podaljsati).

Ko je jed pripravljena, odprite pokrov s pomocjo rocaja. Za odvzem hrane uporabite plasti¢no lopatico.
Nikoli ne uporabljajte kovinskih kles¢ ali noza, lahko se poskoduje neoprijemljiva povrsina za pecenje.

Postopek odstranjevanja plos¢ za peko

Pred odstranjevanjem plos¢ vedno izkljucite kontaktni zar iz
vti¢nice in pustite, da se ohladi.

Odprite kontaktni zar v vodoraven (odprt) polozaj.

Cvrsto pritisnite gumb za spro$¢anje zapaha plosce za peko.
Plos¢a se bo zlahka sprostila od temelja. Primite plosco
z obema rokama, izvlecite jo izpod kovinskih drzal in jo
dvignite. Drugo plosco za peko izvlecite na enak nacin.
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Zlaganje v pokon¢ni polozaj

Privzdigovanje plos¢ za peko

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

TE

S pomikom dvizne rocice lahko Zar blokirate v pokon¢nem poloZzaju za shranjevanje.

Z dvigom dvizne rocice v vodoravni polozaj lahko ustvarite
razmik med zgornjo in spodnjo plos¢o za peko, kar lahko
uporabite pri jedeh, pri katerih ni zazelen neposredni stik
z zgornjo zar plosco in Zelite jed z zgornje strani samo greti.

Pred ciSc¢enjem izkljucite aparat iz el. napajanja in pocakajte,

da se aparat in plos¢i popolnoma ohladijo.

Zunanjo povrsino ocistite le z rahlo vlazno krpo, da v aparat ne pride voda, olje ali mas¢oba.

Po vsaki uporabi vzemite posodico za kapljanje in jo izpraznite. Nato jo pomijte z vroc¢o vodo z raztopino
detergenta, temeljito izperite in jo pred vrnitvijo v aparat temeljito posusite.

Pri ¢is¢enju lahko plosci pustite v aparatu in ju obriSete z vlazno krpo ali brisaco. Lahko pa ju odstranite iz
aparata in pomijete pod tekoco vodo. Nato ju temeljito posusite.

Ce se na plos¢i med peko prilepijo ostanki hrane, lahko na hladno plo$¢o poloZite vlazno papirnato brisaco
ali krpo in pustite hrano nekaj ¢as namakati.

Notranje ali zunanje povrsine ne Cistite z abrazivnimi ¢istili ali agresivnimi kemikalijami. Lahko poskodujete
povrsino aparata.

Aparata ne potapljajte v vodo ali druge tekocine.

Shranjevanje aparata: Prepricajte se, da je zar, vklju¢no s plos¢ama, popolnoma suh, posodica za
kapljanje cista in suha, pravilno namescena v napravo in da sta plos¢i pravilno namesceni v aparat. Aparat
hranite v suhem in ¢istem prostoru.

HNICNI PODATKI

Razpon nastavljive temperature: 140 °C do 230 °C

Dim

enzije plos¢: 29 x 23 cm

Nazivna napetost: 220-240 V~ 50-60 Hz
Nazivna mo¢: 2000 W
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IZKORISCANJE IN ODSTRANITEV ODPADKOV

Embalazni papir in karton — odstranite med locevalne odpadke. Folija, PE vrecke, plasti¢ni deli - v locevalne posode za plastiko.

GARANCIJA: Naslednja dejanja vplivajo na prenehanje veljavnosti garancije:

Nepravilno ali neprimerno rokovanje z aparatom, neupostevanje varnostnih ukrepov, ki se nanasajo na aparat,
uporaba sile, prilagoditve ali popravila, ki jih je izvedel kdo drug kot pa odobren servis.

Sestavni deli, ki so predmet normalne obrabe, niso predmet garancije.

ODSTRANJEVANJE IZDELKA NA KONCU ZIVLJENJSKE DOBE

Odstranjevanje starih elektri¢nih in elektronskih naprav (velja v drzavah ¢lanicah EU in drugih evropskih

drzavah, kjer velja zakon o lo¢evanju odpadkov)

Prikazan simbol na izdelku ali embalazi pomeni, da naj se z izdelkom ne ravna kot z gospodinjskimi odpadki.

Izdelek izrocite v zbirno mesto namenjeno za reciklazo elektri¢nih in elektronskih naprav. S pravilno odstranitvijo

izdelka preprecite negativne vplive na ¢lovesko zdravje in Zivljenjsko okolje. Reciklaza materialov pripomore

k zasciti naravnih virov. Ve¢ informacij glede reciklaze tega izdelka dobite na lokalnem uradu, podjetju, ki se [
ukvarja s predelavo odpadkov ali pa v prodajalni, kjer kupili izdelek. 08/05

Ta izdelek izpolnjuje zahteve direktive EU o elektromagnetni zdruZljivosti in elektri¢ni varnosti. C (

Navodila za uporabo so na razpolago na spletnih straneh www.ecg-electro.eu.
Pridruzujemo si pravico do spremembe besedila in tehni¢nih parametrov.
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KONTAKTNI GRIL

SIGURNOSNE UPUTE

Procitajte pazljivo i sacuvajte za buducu upotrebu!
Paznja: Mere predostroznosti i uputstva ne pokrivaju sve moguce
situacije i opasnosti do kojih moze dodi. Korisnik treba da bude
svestan da faktore bezbednosti kao $to su oprezno, pazljivo i razumno
rukovanje nije moguce ugraditi u proizvod. Stoga sam korisnik ovog
uredaja treba da osigura prisutnost tih bezbednosnih faktora. Nismo
odgovorni ni za kakvu Stetu koja se desi tokom prevoza, nepravilnim
koris¢enjem, kolebanjem napona, modifikovanjem ili zamenom bilo
kog dela uredaja.

Da ne bi doslo do pozara ili povrede od udara elektricne struje,

prilikom upotrebe elektri¢nih uredaja uvek treba postovati osnovna

bezbednosna uputstva, medu kojima su i sledeca:

1. Proveritedalinapon struje uvasojuti¢niciodgovara onom koji je naveden
na oznaci vaseg uredaja i da li je uti¢nica pravilno uzemljena. Uti¢nica
mora biti ugradena prema zahtevima elektrotehnickih standarda.

2. Ako su kabl za napajanje ili utika¢ osteceni, nemoijte koristiti uredaj. Bilo

kakva popravka, $sto se odnosii nazamenu kabla, mora biti poverena

stru¢nom servisu! Ne skidajte sigurnosni poklopac uredaja da ne bi
doslo do opasnosti od elektri¢cnog udara!

Uredaj zastitite od dodira sa vodom: ili drugim te¢nostima da ne bi doslo

do elektricnog udara. Nikada nemojte koristiti ovaj uredaj

u blizini kada, tuseva, umivaonika ili drugih posuda sa

vodom. Ovaj uredaj i nijedan njegov deo nisu pogodni za

pranje u masini za pranje sudoval! PAZNJA:Vruca

Nemojte ga koristiti u blizini vode ili zapaljivih te¢nosti. povrina

Nemoijte koristiti na vru¢im povrsinama ili u blizini Sporeta, pedi i drugih

izvora toplote.

Uredaj nemoijte koristiti na otvorenom, kao ni u vlaznim prostorima; kabl

za napajanje i uredaj ne dodirujte mokrim rukama. Postoji opasnost od

elektri¢cnog udara.

7. Proverite da li je uredaj ¢vrsto postavljen na bezbednu povrsinu otpornu
na toplotu da biste osigurali da uredaj nece biti prevrnut ili da voda nece
uci u njega.

w
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8. Ne koristite uredaje u blizini ili ispod zapaljivih predmeta kao $to bi to
bilo, na primer, u blizini zavesa. Osigurajte da oko uredaja bude prikladno
provjetravanje; ostavite 10-15 centimetara slobodnog prostora.

9. Ne preporucujemo koris¢enje produznog kabela. On bi mogao da se
pregreje i prouzrokuje pozar. Obavezno koristiti produzni kabel koji
ima kapacitet za jakost struje ve¢u nego napojni kabel samog uredaja.
Produzni kabl postavite tako da ne mozZe do¢i do toga da se neko
spotakne. Sprecite njegovo slucajno iskljucivanje.

10. Kako biste sprecili preopterecenje i iskakanje osiguraca, proverite da na
tu istu uti¢nicu ili deo razvoda elektri¢ne energije ne bude prikljucen jos
jedan snazan uredaj.

11. Kabl se mora pruzati tako da ne dolazi u dodir s vru¢im predmetima i ne
prolazi duz ostrih ivica.

12. Ne dirajte vruce povrsine uredaja. Nikada nemojte premestati uredaj dok
je uklju¢en u uti¢nicu. Neka se uredaj potpuno ohladi pre nego rukujete
s plocama za pecenije ili ih menjate.

13. Pre bilo kakvog zahvata na odrzavanju, isklju¢ite napajanje iz mreze.
Kada iskljucujete kabl, uvek povlacite za utika¢, a nikada za kabl.

14. Uredaj nikada nemoijte ostaviti u radu ili uklju¢enog u elektri¢cnu mrezu
ako je bez nadzora.

15. Kada rukujete s ovim uredajem postupite narocito oprezno ako se na
plo¢ama za pecenje ili posudi za sakupljanje te¢nosti nalaze vruce ulje,
sokovi od pecenja ili druge vruce te¢nosti.

16. Ovaj uredaj je projektovan za upotrebu u domacdinstvu, nekomercijalnu.
Nemojte koristiti na otvorenom prostoru ili za druge namene.

17. Uredaj koristite samo na nacin koji je propisan ovim uputstvom. Nemojte
koristiti pribor koji nije odobrio proizvodac. Proizvodac nije odgovoran
za Stete koje mogu da nastanu nepravilnim koris¢enjem.

18. Uredaj se sme koristiti samo ako su ploce pravilno postavljene.

19. U posudu za sakupljanje te¢nosti nemojte stavljati aluminijumsku foliju
i druge materijale.

20. Uredaj nije namenjen za koris¢enje sa spoljasnjim tajmerima ili drugim
uredajima za daljinsko ukljucivanje i iskljucivanje.

21. Ako deca koriste ovaj uredaj, moraju biti pod strogim nadzorom. Nikada
ne ostavljajte uklju¢en uredaj bez nadzora.

22. Deca uzrasta od 8 godina i vise, osobe smanjenih fizickih ili mentalnih
sposobnosti,iliosobe s nedostatkomiskustva smeju da koriste ovaj uredaj
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samo ako su pod nadzorom ili ih je iskusnija osoba uputila u bezbedno
koris¢enje i razumeju sve opasnosti povezane s tim koris¢enjem. Deca
se ne smeju igrati ovim uredajem. Poslove ¢is¢enja i odrzavanja koje
obavlja korisnik ne smeju da obavljaju deca, osim ako su starija od 8
godina i pod nadzorom. Deca mlada od 8 godina moraju da se drze dalje
od uredaja i izvora napajanja.

Do not immerse in water! - Nemojte potapati u vodu!

UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Pre prve upotrebe

Pre prve upotrebe uredaj ocistite suvom pamuénom krpom. Ploce i posudu za te¢nost temeljno operite.
Ne preporucujemo pranje u masini za pranje sudova! Soli su veoma agresivne i vremenom prouzrokuju
ostecenja. Nemojte koristite praskove ili abrazivna sredstva za ¢is¢enje.

Pre nego sto ih vratite na uredaj, ploce potpuno i pazljivo osusite. Proverite da li su plo¢e dobro i sigurno
postavljene u uredaj.

Ne zaboravite da vratite posudu za sakupljanje te¢nosti na njeno mesto.

Potpuno odmotajte kabl za napajanje.

Napomena: Tokom prvog koris¢enja novog uredaja, moguce je da c¢e se od ploca osetiti karakteristican

miris. To je normalno i tokom koriS¢enja uredaja ¢e se smanjivati. Zbog toga predlazemo da gril
pre prvog koris¢enja pokrenete da radi najmanje 30 minuta bez hrane na njemu da bi se ploce
Jspalile”.

Priprema jela
Paznja:

Nakon svake upotrebe iskljucite gril, i to termostatima
i iskljucivanjem kabla za napajanje iz uticnice.

Ovaj uredaj nemoijte koristiti za pripremu ili odmrzavanje zamrznutih namirnica. Sva hrana pre pripreme
mora biti potpuno odmrznuta.

Ploce i metalne povrsine uredaja su vrlo vruce za vreme rada. Kako biste izbegli opekotine, nosite zastitne
rukavice otporne na visoku temperaturu i dodirujte samo rucke i delove koji su namenjeni za dodirivanje
pri rukovanju.

Nemojte koristiti metalni pribor jer bi on mogao ogrebati i ostetiti teflonsku povrsinu ploca.

Napomena:

Gril se moze koristiti u 3 polozaja: 1) Pecenje 2) Gril 3) BBQ.

Potrebno je oko 2-3 minuta da bi se postigla radna temperatura, a vreme pripreme
hrane mozete pronadi na pocetku ovog prirucnika.

Vremena su data priblizno; tacno vreme pripreme ce zavisiti od vrste i debljine hrane.
Pre nego $to je konzumirate, hrana bi trebalo da bude potpuno pecena. Ako niste sigurni,
malo produzite vreme pripreme.

PRIPREMA KONTAKTNOG GRILA

92

Odaberite ploce (ploce s resetkama ili ploce za vafle) koje Zelite upotrebljavati i proverite da li su dobro
pri¢vrséene.

Zatvorite kontaktni gril, uklju¢ite ga u elektricnu uti¢nicu i pritisnite glavni prekida¢ (@3). Zasvetlice
crvena sijalica koja pokazuje da je uredaj uklju¢en. Odgovarajucim tocki¢em za podesavanje temperature
postavite Zeljenu temperaturu gornje i donje ploce za pecenje: “MIN” je najmaniji nivo i koristi se za lagano
pecenje, dok je “MAX" najvisi nivo i koristi se za temeljno pecenje. Prvo pokusajte sa srednjim postavkama.
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Cim indikator zasvetli, zagrevanje plo¢a uredaja je gotovo i njihova temperatura odgovara postavljenoj
pa mozete poceti s pripremom hrane. Kasnije mozete povisiti ili sniziti temperaturu u skladu sa svojim
Zeljama. Takode, za razlic¢ite namirnice potrebno je razli¢ito vreme pripreme.

« Ovaj proizvod omogucuje nezavisno podesavanje temperature gornje i donje ploce. Ako ovaj proizvod
koristite kao kontaktni gril, temperature gornje i donje ploce treba da budu postavljene na istu vrednost.
Ako proizvod koristite kao otvoreni gril, mozete ukljuciti samo jednu plocu za pecenje.

«  Zagrevanje obi¢no traje 3 do 5 minuta.

Napomena: Ako indikator napajanja ne zasvetli, proverite da li je glavni prekidac uklju¢en.

PRIPREMA JELA

Upotreba kao kontaktni gril

- Temperaturu obe ploce za pecenje postavite na Zeljenu vrednost. Prvo pokusajte da postavite najvisu
temperaturu. Kasnije mozete povisiti ili sniziti temperaturu u skladu sa svojim Zeljama.

+ Mozete pripremiti hamburgere, meso bez kostiju ili tanke komade odrezaka i drugih komada hrane prema
receptima i staviti ih na donju plocu za pecenje.

. Zatvorite gornju plocu za pecenje s podesivim mehanizmom koji je izraden tako da namirnice pritisne
ravnomerno. Da bi se namirnice ravnomerno ispekle, gornja plo¢a mora biti spustena do kraja.

+  Zaotvaranje poklopca na kraju pripreme hrane upotrebite ru¢ku. Namirnice izvadite plasti¢cnom lopaticom.
Nikada ne koristite metalne stipaljke ili noz jer mogu ostetiti neprijanjajuce povrsine ploca za pecenje.

«  Kontaktni gril idealan je za pripremu burgera, komada mesa bez kostiju, tankih odrezaka i povréa.

+  Ovaj uredaj vam moze posluziti i ako vam je potrebna brza priprema, ili ako Zelite da pripremite rostilj na
zdrav nacin. Kod pripreme na kontaktnom grilu namirnice se brzo termicki obraduju zbog toga sto toplota
deluje na njih s dve strane. Resetke na plo¢ama za gril u kombinaciji s otvorom za ispustanje u uglu svake
ploce omogucuju isticanje masnoce iz mesa i njeno oticanje s ploca.

Upotreba nagiba grila
«  Ako tokom pripreme Zelite bolje oticanje masti, mozete izvuci nozice s donje strane
grila.

Priprema sendvica
«  Temperaturu obe ploce za pecenje postavite na Zeljenu vrednost. Prvo isprobajte
uredaj postavljen na vrednost “MAX". Kasnije mozete povisiti ili sniziti temperaturu
u skladu sa svojim zZeljama.
«  Pripremite sendvice i stavite ih na donju plo¢u za pecenje. Sendvi¢e uvek postavite na donju plo¢u

=5

okrenute prema nazad. a5

+  Zatvorite gornju plo¢u za pecenje s podesivim mehanizmom koji je izraden tako da namirnice ravnomerno “? &
pritisne. Gornja plo¢a mora biti potpuno vodoravna da bi se sendvici dobro ispekli. S

+  Sendvice pecite od 3 do 6 minuta ili dok ne budu zlatnosmede boje. Vreme pripremanja prilagodite svom
ukusu.

«  Kad su sendvic¢i peceni, ruckom otvorite poklopac. Sendvi¢ izvadite plasticnom lopaticom. Nikada ne
koristite metalne Stipaljke ili noz jer mogu ostetiti neprijanjajuce povrsine ploca za pecenje.

«  Rad u postavkama za sendvice prikladan je za pripremu sendvica, hleba ili kesadilja.

« Ovaj proizvod konstruisan je s posebnom ruckom i mehanizmom 3arke koji omogucuju zatvaranje ploc¢a
tako da razmak odgovara debljini namirnica. MoZete s lakocom pedi sve vrste namirnica, pocevsi od tanko
se¢enog krompira pa do debljeg fileta i uspeh ¢e uvek biti podjednak.

«  Kada pripremate vise od jedne namirnice u kontaktnom grilu, vazno je da debljina namirnica bude
ujednacena. U suprotnom bi se moglo dogoditi da ploce ne prianjaju pravilno.
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Upotreba kao otvoreni gril

Kontaktni gril postavite na ¢istu i ravnu povrdinu prikladnu za rad. Kontaktni gril obavezno je koristiti
iskljucivo otvorenog i u vodoravnom polozaju.

Gornja ploc¢a/poklopac treba da bude u potpuno istoj ravni s donjom plo¢om/dnom. Gornju i donju plo¢u
treba postaviti jednu kraj druge tako da ¢ine jednu veliku povrsinu grila. Da bi ste kontaktni gril otvorio
u ovaj polozaj, pritisnite polugu na desnoj strani kako biste oslobodili Sarku.

Rukovanje tasterima za otvaranje grila u vodoravan polozaj: Levu ruku postavite na ru¢ku, a desnom
rukom pritisnite taster za otvaranje u vodoravan polozaj (®). Pritisnite ru¢ku prema nazad sve dok gornji
poklopac ne bude vodoravan na radnoj povrsini. Gril mozete zatvoriti bez upotrebe tastera za oslobadanje
tako da jednostavno uhvatite rucku grila i preklopite gornji deo u zatvoreni polozaj.

Kontaktni gril u otvorenom polozaju koristi se za pripremu burgera, odrezaka, Zivinskog mesa (ne
preporucujemo Zivinsko meso s kostima jer se na otvorenom grilu nece ispeéi ravnomerno), ribe i povrca.
Priprema namirnica na otvorenom grilu je najsvestraniji nacin upotrebe kontaktnog grila. Kad je otvoren,
gril ima dvostruko vecu povrsinu za pecenje.

Uredaj mozete Kkoristiti za odvojenu pripremu razli¢itih
namirnica, tako da svaka zadrzi svoju aromu, ili vece koli¢ine
iste vrste hrane. Takode, u otvorenom polozaju moguce
je ispe¢i razne komade mesa razli¢itih debljina, ¢ime se
omogucuje da se svaki pojedina¢ni komad ispece upravo
onoliko koliko zelite.

Pekac za vafle

1.
2.

b

Odaberite i pazljivo pricvrstite ploce za pripremu vafla.

Zatvorite uredaj, ukljucite ga u elektricnu uti¢nicu i pritisnite glavni prekidac¢ (13). Zasvetlice crveni
indikator, i tada postavite temperaturu gornje i donje ploce za pecenje na Zeljeni nivo. Na prednjem
panelu uredaja isprekidanom dodatnom crtom i simbolom vafla oznacena je preporucena temperatura.
Za pripremu vafla gornja i donja plo¢a uvek moraju biti postavljene na istu temperaturu. Cim indikator
zasvetli, zagrevanje ploca je gotovo.

Otvorite poklopac ploce za pecenje, lagano premazite maslacem ili s nekoliko kapi ulja. Na donji kalup
ulijte toliku koli¢inu smese da kalup bude potpuno ispunjen, ali i da se smesa ne preliva.

Zatvorite poklopac i ostavite 4 do 7 minuta - vreme pecenja prilagodite vlastitom ukusu (mozete pokusati
da podignete gornju plocu i, ako se ona ne moze lako odlepiti, vafle treba jos peci).

Kad je pecenje gotovo, ruckom otvorite poklopac. Za vadenje sendvica koristite plasti¢ne lopatice. Nikad
nemojte koristiti metalna klesta, pincete ili nozeve jer bi tako mogli da ostetite neprianjajucu povrsinu
ploca za pecenje.

Postupak uklanjanja plo¢a za pecenje

94

Pre uklanjanja plo¢a za pecenje obavezno kontaktni gril
iskljucite iz uti¢nice i ostavite ga da se ohladi.

Kontaktni gril postavite u vodoravni (otvoreni) polozaj.

Cvrsto pritisnite taster za oslobadanje osiguraca plo¢a za
pecenje. Nakon toga ploca ¢e se lako osloboditi s postolja.
Plo¢u uhvatite s obe ruke, povucite je ispod metalnog drzaca
i podignite. Drugu plocu za pecenje odvojite istim postupkom.
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Odlaganje u uspravnom polozaju

- Ako podignete polugu za podizanje, gril mozete za potrebe odlaganja fiksirati u uspravhom
polozaju.

(-]
Podizanje ploca za pecenje QM
«  Ako podignete polugu u horizontalan polozaj, mozete stvoriti )
razmak izmedu donje i gornje ploce za pecenje prikladan za
pripremu onih vrsta jela kod kojih je kontakt s gornjom plo¢om
za pecenje nepozeljan i zagrevanje Zelite samo s donje strane. d?}
Y

@ -
CISCENJE | ODRZAVANJE

«  Precis¢enja, odvojite napajanje i sacekajte da se uredaj i ploce
ohlade.

«  Spoljne povrsine istite samo blago navlazenom krpom da u uredaj ne bi dospeli voda ili masnoce.

- Nakon svake upotrebe, izvadite posudicu za skupljanje te¢nosti i ispraznite njen sadrzaj. Zatim je operite
vru¢om vodom s rastvorom deterdzenta, temeljno isperite i pre vracanja u uredaj potpuno osusite.

«  Tokom cisc¢enja plo¢a mozete ih i ostaviti u uredaju i osusiti viaznim peskirom ili krpom. Takode ih mozete
oprati i pod mlazom vode. Zatim je temeljno obrisite.

«  Ako na plo¢ama ostanu zapeceni ostaci namirnica, mozete na ohladene ploce staviti navlazeni papirni
peskir ili iscedenu krpu i pustiti da se zapec¢ene namirnice natope.

- Nemojte cistiti unutrasnje niti spoljne povrsine praskovima za cis¢enje, abrazivnim sredstvima za ¢is¢enje
ili agresivnim hemikalijama. Na taj nacin biste ostetili spoljnu povrsinu uredaja. -

«  Uredaj nikada ne uranjajte u vodu ili druge tecnosti!

- Odlaganje uredaja: Proverite da li je gril, ukljucujuci i ploc¢e za pecenje, ¢ist i suv, da li je posuda za -
skupljanje te¢nosti Cista i suva, postavljena i pricvrs¢ena na svoje mesto, a ploce za pecenje ¢vrsto spojene.
Uredaj ¢uvati na suvom i ¢Cistom mestu.

TEHNICKI PODACI

Raspon podesavanja temperature: od 140 °C do 230 °C
Dimenzije ploc¢a: 29 x 23 cm

Nominalni napon: 220-240 V~ 50-60 Hz

Nominalna snaga: 2.000 W

Srpski
Crnogorski
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Srpski I I
Crnogorski

UPOTREBA | ODLAGANJE OTPADA

Papirni otpad i kartonsku ambalazu predajte u reciklazna dvorista. Foliju za pakovanje, kese od polietilena i plasti¢ne delove
odlozite u kontejnere za plastiku.

GARANCUJA: Garancija nece vaziti u slede¢im slucajevima:

Neispravno ili neprimereno rukovanje uredajem, nepridrzavanje sigurnosnih mera koje se odnose na uredaj,
upotreba sile, obavljanje izmena ili popravki koje nije izvr$io ovlasc¢eni servis.

Delovi koji podlezu uobic¢ajenom habanju nisu obuhvaceni garancijom.

ODLAGANJE PROIZVODA NAKON ISTEKA RADNOG VEKA

Odlaganje otpada elektricne i elektronske opreme (primenljivo u drzavama ¢lanicama EU i drugim

evropskim zemljama koje su uspostavile sisteme razvrstavanja otpada)

Oznaka koja je navedena na proizvodu ili na ambalaZi oznacava da se proizvod ne sme odlagati kao ku¢ni otpad.

Proizvod odloZite na mesto odredeno za recikliranje elektricne i elektronske opreme. Ispravnim odlaganjem

proizvoda sprecavate negativne uticaje na zdravlje ljudi i okolinu. Reciklazom materijala pomazete ocuvanju

prirodnih resursa. Dodatne informacije o recikliranju ovog proizvoda pruzice vam lokalne vlasti, organizacija za [
preradu ku¢nog otpada ili prodajno mesto na kom ste kupili proizvod. 08/05

Ovaj proizvod je uskladen s direktivama EU o elektromagnetnoj kompatibilnosti i elektri¢noj C €
sigurnosti.

Uputstvo za koris¢enje dostupno je na veb-stranici www.ecg-elektro.eu.
Zadrzano je pravo na izmenu teksta i tehnickih parametara.
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TOZTIEPA/TKPIAIEPA

OAHTIEZ AZQAAEIAX

Awafaote MPOCEKTIKA Kal QUAAETE yia peAAOVTIKN Xprion!
Mpos&idomoinon: Ta pétpa Kat ot 08nyieg acPANELOG TTOU TIEPIEXOVTAL
OTO TTAPOV eyxelpidlo dev mephapfdavouv OAEC TIC CUVORKEC Kal TIC
SuvNTIKEG TTEPLOTAOELG. O XPNOTNG TIPETEL VA KATAVONOEL OTL N KOWVA

AOYIKN, N TTpoocoxn Kal n @povtida gival otolxeia mou Sev umopouv va

evowpatwBoUV o€ Kavéva TTPoIOV. ZUVETIWE, AUTA TA OTOIXEI TTPETTEL

va dlacpalilotolv anmd Tov Xpriotn Tou AElToupyei Kal Xelpietal

TNV €V AOyw OUOKeUN. Aev pépoupe uBLvN yla evoexOeVeS {nieg

TTOU TIPOKARONKAV KATA TN UETAPOPA 1} AOYyw €0QAAUEVNG XPHONG,

Slakupdvoewv Tdong fj Tpomomoinong 1 UETATPOTIAC OTTOIOUSHTIOTE

MEPOUC TNG OUOKEUNG.

MNa mpootacia évavtl Kivduvou TupKayldg rj nAektponAnéiag, mpémnel

va Aappdvovtatl Bacikeg MPo@UAAEELG KATA TN XPNON TWV NAEKTPIKWY

OUOKEUWV, CUPTIEPIAAUPAVOUEVWY TwV aKOAoLOwV:

1. BePawwbeite 0TI N TA0N TNGTAPOXAC PEVUATOC OTOV XWPEO GAG AVTIOTOIXEI
oTNV TAoN TTIOU AVAPEPETAL OTNV ETIKETA TNG CUOKEUNG, KABWCS Kal OTL
n npia ival yeiwpévn owotd. H mapoxr peupaTog TPETEL va Eival
EYKATEOTNMEVN CUPPWVA UE TOUG LOXVOVTEG KAVOVIOUOUG KAl TATTIPOTUTIA
yla NAEKTPIKEG eykataoTAoelg (EN).

2. Eav 10 koAwdlo pevpatog /| 1o @IC ToU €xouv @Bopéc 1 BAAPN,
pNV Xpnolpomoleite TN Ouokeur).. AvaBéote OAeG TIg
EPYAOigg emdiopObwong, cupneptAapfavopévng
NG aVTIKATAoTaoNG Tou KaAwdiov pevparog, o€
EMAYYEAHATIKO KEVTPO EMOKEVWV! MNV a@AIPEITE TA “Hroroxm: ke
TIPOOTATEUTIKA KOADMMOTO TNG OUCKEURG: Umdpxel v
Kivéuvog nAektpomAniag!

3. Mpo@uld&te Tn ouokeur and amsubeiag emagr He vepo rj AAAa uypd yla
va anoTpéPeTe evoexOueVN NAekTpomAn&ia. Mnv XpnOIUOTIOLEITE TTOTE TN
OUOKEUN KOVTA O€ UMAVIEPEC, VTOUG, VITITAPEC I} AANA QVTIKEIUEVA TTOU
nepléxouv vepd. OUTE n OUOKELR OUTE Ta €€APTAMATA TNG TIPETEL va
kaBapilovtal og mMuvTHPLO TMATWV!

4. MHN XPHZIMOIMOIEITE Tn cuokeur KOVTdA O€ VEPO 1} EVPAEKTA LYPA.

MHN XPHZIMOIOIEITE tn cuokeun eMAvw r} KOVTA O€ KAUTEC ETTIPAVELEC

(kouliveg, BepudoTpES KATL).

o
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Mnv XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUR Of €{WTEPIKOUG XWPOUG 1 OE UYpPO
nepIBANov Kal pnv ayyilete To KAAWS10 PEVPATOC Fj TN CUCKEUN HE LYPA
xépta. Kivbuvog nAektpominéiac.

BeBaiwBeite 611 N cuokeLN €ival TOMOBETNPEVN EMAVW O Hia oTaBepn,
ao@aAn em@Avela, Pe avtox oTn BepUOTNTA, YO VA ATTOTPEPETE TNV
avatporn TnS R tn Sleicduon vepoU OTn GUOKEUN.

Mnv XPNOIUOTIOIEITE TN OUCKEUN KOVTA Of €UPAEKTA QVTIKEIPEVA N
KATw amd autd, Omwe T.X. KOVTA O€ KOupTiveC. Alao@aNioTe €MapKn
KUKAo@opia aépa- aprote Touhdyxlotov 10-15 ek. kevoUl Xwpou ylupw
arnd Tn CUOKEUN).

Aev ouvviotdtal n xpnon koAwdiwv eméktaonc Evééxetar va
untepBepuavBoLV Katva macouy ewTid. QoTO00, €4V eivalamapaitnto va
xpnotpomnolnoete KAAWSI0 eméKTAoNG, AuTtd Ba MPETeL va €XEL IKAVOTNTA
METAPOPAG PEVUATOG TOUAAXIOTOV (0N UE auTHV Tou KaAwSiou pevaTog
NG OUOKEUNC. TOTOBETAOTE TO KOAWDIO EMMEKTAONG €TOL WOTE VA PNV
uTTApPxEL Kivduvog va okovtayel KATolog TAvVw TOU 1} TO €VOEXOEVO
akouaolag armoolvdeong Tou KaAwdiou.

Ma va amo@UyYeTe TNV UTEPPOPTWON Kal TNV TNEN TWV ACPAAEIWY,
BePaiwBeite 6Tt dev eival cuvOedeuEveG AMNEG CUOKEVEG LPNARG LoXVOG
otnv idla npila rj oe mpila o1o d10 KUKAWUA.

Mnv agrivete 1o KaAwdlo pevATOC va ayyilel KAUTEC EMIPAVEIEC ] va
SlépyeTal EMAVW ATTO KOPTEPEG AKUEG.

Mnv ayyileTe TIC KAUTEC EMIPAVEIEC TNC OUOKEVNC. MNV UETAKIVEITE TOTE
TN OUOKEUN evOow &ival ouvdedepévn otnv mpila. AQriOTE TN GUOKELN
VA KPUWOEL EVTEAWG TIPLV ATIO TOV XEIPIOWO ) TIPIV AVTIKATOOTHOETE OTIG
TIAGKEC PNOIUATOC,.

. Amoouvééate To KaAwdio amod tnv mpila peuUATOC TTPLV ATTO OTTOIASATIOTE

epyacia ouvtipnonc. Otav amoouvdéete T0 KaAwdlo pevpATOC, va
TPaPdte 1O PIG, OXL TO KAAWSI0.

. Mnv a@rjvete Tn cuokeun o€ Aeltoupyia  cuvOedeuévn 0TO PEUUA Kal

XWpIC emiBAeYn.

. Na giote 18laitepa mpooekTIKoi dtav Xelpi{eoTe TN CUOKEUN €AV UTIAPXEL

Kauto AddL, Aimog 4 dANa KauTtd uypd OTIC MAAKEC Pnoipatog j oTtov
Sioko otahaénc.

H ouokeun mpoopiletal povo yla olklaKn, pn epmopikn xprion. Na unv
XPNOLUOTIOLETAL 08 EEWTEPIKOUE XWPOUG 1 YL AANEC XPOELC.
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17. Na XpnOlUOTIOLEITE TN CUOKEUN CUUPWVA PE TIG 0dnyieg TOU TapExovTal
oTo mMapdv eyxelpidlo. Mnv xpnoipomnoleite afecovdp Ta omoia Sev
OULVIOTWVTAL AT TOV KATOOKEVAOTH TNG OUOKEUNG. O KATAOKELAOTNG
Oev @épel euBuvn yla (nuiEg mou TPOKARBNKav Adyw akatdAANANg

xeriong.
18.H oOuokeuny emIpénetal va XPNOIYOTIOIEITAl POVO MPE  OWOTA
EYKATEOTNUEVEC TTAGKEC.

19. Mnv kaAUTTTETE TOV SiOKO OTANAENCG E AAOUUIVOXAPTO 1 AAAA UAIKAL.

20.H ouokeuny dev mpoopileTal woTe va XPNOLUOTOLETal PE €EWTEPIKO
XPOVOUETPO 1 aveEAPTNTO CUOTNHA TNAEXEIPIOHOU.

21. Anmauteitat otevn mipAedn katd tn xprion TnG Kautng mAAakag amé maudid.
Mnv a@rVeTe TTOTE [ CUOKELH O€ AelToupyia xwpic emiAeyn.

22. H ouokeun umopei va xpnotpomoleitat amd maidid nAikiag 8 €Twv Kat
AvW Kal ATOMA PE MEIWUEVEG PUOIKEG ] VONTIKEG IKAVOTNTEG, 1N EANEWYN
eumelpiag kat yvwoewy, €av emPBAémovtal i €xouv AdPel odnyieg ya
TN XPrion Tou MPoIdVTOC pe ao@AAELd Kal KATavoouv Toug SuvnTIKOUG
Kivdovouc. Ta maidia dev mpémel va maiouv pe TN ouvokeurp. O
KaBaplopog Kal N cLVTHPENON TTOU TIPAYMATOTIOLETAL ATTO TOV XPHoTN OEV
TIpEMeL va yivetal amod maidid, eKtog av eival peyaAlTEPA TWV 8 ETWV Kal
empPAémovtal Ta maidld Katw Twv 8 eTwv dev mpémel va mAnatalouv tn
OUOKEUN Kal TNV Tapoxr PEVHATOC.

Do not immerse in water! - Mnv Bu0ilete o€ vepo!

OAHTIEX XEIPIZMOY
npw amoé TRV mPpWTN XprHon

KaBapiote Tn ouokeur} pe éva oteyvd BapBakepo mavi mpv amod TNV mpwtn Xprion. MAOVeTe empeAws
TI¢ TAGKEG Kal Tov Sioko oTdAagng. Agv ouviotdtal TAUCIHO o€ TAuvTrplo mdtwy! Ta dAata givatl ToAY
1oXUPA Kal evEEXETaL VA TIPOKAAEGOUV {NMIA LAKPOTIPOBECHA. MnV XPNOIUOTIOLEITE ATTOEEOTIKEG OKOVEG 1)
amo&eoTIKA KAOAPIOTIKA.

STEYVWOTE TIPOOEKTIKA TIG TAAKEG TIPIV TIG EYKATAOTHOETE {avA 0Tn ouokeur. BeBaiwBeite 6T1 ol MAAKeS
€ival oWOTA AOPANICHEVES OTN OUOKEUN).

Mnv exdoete va Eavapalete Tov Sioko otdlagng otn Béon Tou.

ZeTuAi&Te MANPWE To KAAWSI0 PEVUATOG.

Inpeiwon: Tnv mpwtn @opd mou Ba XpNOIUOTTOINCETE LA KAVOUPLa CUCKEUH, EVEEXETaL va TTapayOei pia ooun
amd TIG MAAKEG. AuTo givatl uatoloyiko kat e€agaviletal oTadlakd pe Tn xprion. MNa autov tov Adyo,
OUVIOTOUHE TO «KAPIHO» TNG TOOTIEPAG/YKPIAEPAG Yia TOUAdXIOTOV 30 AemTd TPV amd Tnv mpwin
Xpron, xwpic tpoiua.

Etoipacia ayntov

Mposidonoinon:

« Meta amé kabe Xprion, amEVEPYOMOINOTE TNV TOOTIEpa/
YKPIAiépa OXt HOVO XPNOIHOTIOIWVTAG TOUuG BgppooTatikoug
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HNXaviopoug eAéyxou alla amocuvdéovtag mavta To KaAwdio
PELVHaTOC amod Tnv npila.

+ Mnv xpnolgoToleite Tn CUOKELN yla Hayegipepa i Eemaywpa KaTeYuypévwy Tpo@iwyv. ONa Ta TpO@Ipa
TIPETEL va ival TTANPWG amoYUYUEVa TTPLV TNV TOTTOOETNOT) TOUG O€ QUTHV T CUCKEUN.

+ OtmAAKEG Kal Ot LETANNIKEG ETIPAVELEG TNG CUOKEVNG KAIVE TTAPA TTOAU KaTd Tn Aettoupyia. MNa va amotpéPete
£YKAUUATO, XPNOIUOTIO0TE BEPOoaVOEKTIKA YavTia Kat va ayyilete povo tn Aafri kat ta onpeia mou givat
oxedlaopéva autdv Tov oKoTo.

+ Mnv xpnowpomoleite petalika gpyaleia koulivag, ta omoia Ba pmopovoav va ypatoouvicouv Kal va
KOTAOTPEYOUV TNV AVTIKOAANTIKY EMPAVELD TWV TTAAKWV.

INUEWOELG:

+  Mrnopeite va xpnolpomnoleite Tnv YKpIAiépa o 3 Béoelc. 1) Wriowpo 2) NkpiA 3) BBQ.

+  Anartouvtal mepimou 2 €wg 3 Aemtd yla va emteuxBei n Beppokpacia Asrtoupyiag yia
TOUG XPOVOUG HAYEIPEUATOG, AVATPEETE GTOV TTHVAKA 0TNV apxr Tou gyxelpidiou.

« Autég ol katevBuvtrpleg odnyieg Sivovtal Katd mPooéyylon. O XpOvog HAYEIPEUATOC
e€aptdtal amod Tov TUTTO Kal TO TTAX0G TOU TPOQIHoU.

«  Tatpd@uampénel va payelpevovTal MARPwC TTpLv KatavalwBouv. Eav Sev eiote oiyoupol,

Oa mpémel va eMUNKUVETE Aiyo TOV XPOVO HAYEIPEUATOG,.

MPOETOIMAZIA THZ TOXTIEPAZ/TKPIAIEPAZ

. EmAé€te i MAGKeG Mou Béhete va xpnotomoloete (oxdpag 1 Bagiag) kai PeBaiwbeite 6Tl €xouv
nmpooapTtnOEi pe ao@alela.

«  KheioTe TV TOOTIEPA/YKPINIEPQ, CUVSEDTE TV OTO PEUMA Kal TIATHOTE Tov KUplo Slakomtn (). Avapet n
KOKKIVN €VOEIEN, TTOU oNnpaivel OTL N CUOKEUN el evepyoroinBei. XpnotomotoTte To KAtdAnAo Koupri
pLUBUIONG BepUoKpaciag yia va opioete Tnv emOuunTr BEpUoKPAsia yla TNV EMAVW KAl TNV KATW EM@Avela
Ynoipatog: H évdeln «MIN» avtimpoowmevel To eAdxIoTo emimedo yla eEAa@pL PAoIUO, VW N €VOelEn
«MAX» 10 péyloTo emimedo yia Kahd Yroipo. Apxikd, Sokipdote Tn péon pubuion. MoAig avdyouv ot
evdeielg, ol em@Aaveleg TNG CUOKEUNC €xouv TIPoBepuavOei oTnv emBupuNT BEpPoKPAsia Kal UMOPEITE
va EEKIVAOETE TO Priotpo. ApydTEPQ, UITOPEITE VA LEIWOETE I va auénoETe Tn Beppokpacia avaloya pE Tig
TIPOTIUNOELS 006, Emiong, SlapopeTika mdAta payesipevovtal og SIaQOPETIKOUE XPOVOUG.

« AuTO TO TIPOIOV TTPOCPEPEL EEXWPLOTEG PUBIoEIC BeppoKkpaaiag yia TV eMdvw Kat TNV KAtw mAdKa. MNa
Va XPNOLUOTIOIOETE TO TIPOIOV WG YKPIAEPQ, TIPETIEL VA pUBUIOoETE TN BEPUOKPATIa TNG EMAVW Kal TNG
KAtw MAdKag oTtnV idla Tin. Edv BENeTE va xpNnOIHOTIOOETE TO TTPOIOV WG AVOIKTH YKPINEPQ, UTTOPEITE va
EVEPYOTIOINOETE POVO pia amo TIG MAAKES YN oiaToc.

«  HmpoBépuavon amartei mepimou 3-5 Aemta.

- Inpeiwon: Edv dev avdfet n éveign Aertoupyiag, eAéyEte eav gival avolkTog o KUPLOG SIOKATTTNG.

% MATEIPEMA TEYMATQN

£

& TNa xprion wg yKkptAtépa
PuBpiote Tn Beppokpacia kat Twv U0 MAAKWY YNoipaTog otnv eMOUUNTA TIUHA. AOKILAOTE va eMAEEeTE
™ péylotn Beppokpacia apyikd. APYOTEPQ, UTTOPEITE VA UEIWOETE 1 va auénoeTe Tn Beppokpacia avahoya
UE TIG TIPOTIUACELG OAG,.

«  ETOlpdoTE UMQTEKIA, AMTOOTEWMPEVA ) AEMTA KOUMATIA KPEATOC, I} AN ayNTA CUMPWVA UE TIC CUVTAYEG
oag. TomoBeTAOTE T 0TNV KATW EM@PAVELN PNOIUATOC.

+ Kheiote Tnv emdvw em@avela Ynoipatog e Tn pubuilopevn dpbpwon, n omoia eival oxedlaopévn wote
Va AoKel opoldpop@n mieon oto TPd@IPo. H emdvw em@avela mpémel va gival MARpw¢ KateBaopévn yia
OMOLOPOPPO YOIUO.

+  Metd 10 YO0, XPNOIHOTTOIROTE TN AAH) Yla va avoi&eTe TO KATTAKL. AQAIPECTE TO GAYNTO UE LA TTAAOTIKY
omndtouha. Mnv xpnotpomnoleite moté PHETAMIKEG AafBideg i paxaipla, KaBwg Hmopolv va KataoTpéPouv
TNV QVTIKOANNTIKI EMQAVELA TWV TTAAKWV PN oipatoc.
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H ykpihiépa gival 16avikn yla va €TOINACETE UMEOTEKIO, ATTOOTEWHEVA 1} AEMTA KOMUATIA KPEATOG, KABWG
KOl AOYQVIKA.

XpNOIUOToINoTE EMIONG TO TPOIOV WG YKPIAEPA €AV OENETE VO HAYEIPEPETE KATL O€ Aiyo XpOvo 1 €av
emBupeite évav vylevo Tpdmo Ynoipatog. ‘Otav payelpeVeTe ot YKPINEPQ, TO @aynto eTolpdleTal
ypnyopa, kabwg Yrivetal tTautoxpova Kat T SVo mAevpéc. O1 paBdwoelg oTiq TAAKEG YNnoipatog, o€
ouvOUAONO UE TNV AMOoTPAYYION OTN Ywvid KABE MAAKAC, EMTPEMOUV TNV ATOPPON Tou Aimoug amod To
KPEAG Kal TNV AmopPAKPUVOT TOU aro TIG TTAAKEG,.

XpRon tn¢ YKpitAiépag umé KAion

Edv BéAete va emTUeTE MO amodOTIKH amooTPdyylon Tou Aimoug katd 1o Yroluo,
pmopeite va EESIMAWOETE TO OTHPLYHA OTNV KATW TMAEUPA TNG YKPINEPAG.

MNa xprion wg cavrouttoiépa

PuBuiote Tn Beppokpacia kat Twv SVO MAAKWY PNCIUATOC OTNV EMOUUNTH TIUN.

Aokipdote apxikad T pubuion «MAX». ApyOTepa, UMOPEITE va PEWOETE i va

auvénoete T Beppokpacia avaloya e TIG TTPOTIUNOELG OAG.

ETolpdote ta 0dvtoultg Kal TOmoBETAOTE Ta 0TV KATW em@dvela Ynoipatog. Na tomoBeteite mavta ta
OAVTOULTG TIPOG TNV TTHOW TTAEUPA TNG KATW EMIPAVELAG.

K\eiote Tv endvw em@aveia Ynoipatog pe tnv aiwpouvpevn dpbpwon, n omoia gival oxeSlaopévn woTe
VA AOKE( OPOIOHOP@N TTiECN OTO TPOPIUO. H emAvw eme@avela mpémel va gival anmdAuta {ola yia va nbolv
KAAdA T 0AVTOUITC.

Wote Ta 0AvTOULTG Yo 3 €w¢ 6 AemTd 1 péXPL va Yivouv xpuookdotava. [pocappdote Tov Xpovo
MAYEIPEPATOG AVANOYA UE TIG YEUOTIKEC TIPOTIUNOELG OO,

‘OTav TEAEIWOETE TO YOO TOU GAVTOUITE, XPNOIUOTOIROTE TN AafH Yla va avoi§eTe To Kamakl. AQalpéoTe
TO OAVTOUITG HE HLa TTAAOTIKY) OTTATouAa. Mnv xpnotpomoleite moté HeTOANKEG AaBideg i paxaipla, Kabwg
MUITOPOUV VA KATACTPEYPOUV TNV AVTIKOANNTIKY EMPAVELN TWV TTAAKWY PNCiHaToC.

XPNOIUOTIOINOTE TNV KATACTACN AEITOLPYIOG OAVTOULTE YIa VA ETOINACETE OAVTOUITS, PwHi i quesadilla.
Autd TO TIPOIOV gival oxeSlaopévo pe pia povadikn Aafr kat dpBpwoan, n omoia cag eMTPEMEL va
TPOCAPHOLETE TO AvolyHa TNG YKPINEPAG avaloya pe To TTEX0G ToU TPo®ipou. Mmopeite va YAoETE Pe
£UKONIO OTISATIOTE, ATTO AETTTA KOUUEVEG TIATATEG £WG XOVTPA PINETA, pE 0TABEPA KOAG amoteAéopaTa.
‘Otav Yrvete meplocoTePA amd éva TPOPIPA 0T YKPIAEPQ, €ival ONUAVTIKO Ta CUCTATIKA va €XOUV
OHOIOHOPPO TIAXOG. ANNWGE, Ot TAAKEG Sev Ba epappolouv Kad HeTagl Toug.

Xpnon WG avolyTn yKpihiépa

TomoBetoTe TNV TOOTIEPA/YKPINEPA O Hia kaBapr), emimedn €m@pAveld, OTNV Omoid OKOTEVETE va
payelpéPete. H TooTiépa/yKpIAiépa pmopei va xpnotpomoindei og avolkth, opi{ovtia Béon.

H emdvw mAdka/To KAAUpPa prmopei va euBuypapioTel MARPWG HE TNV KATw MAdKa/Bdon. H emavw kat
n KAatw em@avela €pxovtal TAAL-TAAL, WOTE VA OXNMATIOoOUV Hia PeYAAn em@dvela Ynoiyatoc. Ma va
avoieTe TNV TOOTIEPA/YKPIANEPA OE QuThv TN B€on, MEoTe ToV HoYAO eAeLBépwong TnG dpBpwong otn
Se€1d meupd.

Xe1pIoHOG TOU KOUMTIOU yid To dvolypa TnG YKpiIAiépag o€ opt{ovTia 8éon: TomoBeTroTE TO aAploTEPO
0ag xépt ot Aafn Kat mMéoTe pe To S€10 XEPL TO KOUUT yia TO Avolypd TNG YKPINEPAG o€ opl{dvTia Béon
(®). TmpwéTte TN AaPr) TPOG Ta oW PEXPL TO EMAVW KANUHKA va gival opt{dvTio oThv em@dvela. MNa va
KAEIOETE TN YKPIAEPA XWPIC VA XPNOILOTIOINOETE TO KOUUT eAeUBEépwong, mdAote am\we tn Aafr Tng
YKPIMEPOG KAl KATEBAOTE TO EMAVW PEPOG OTNV KAEIOTH B€on.

XPNOIUOTIOINOTE TNV TOOTIEPA/YKPINEPA OTNV AVOIKTH B€0n yla va €TOIMACETE UMQTEKIA, QINETQ,
TOUAEPIKA (8ev ouvioTdTal n €TOIUACIA KOUMATIWV KOTOTTOUAO HE KOKKOAO €meldny Sev payelpevovtal
OOIOHOPPA OTNV AVOLKTH YKPINEPQ), Ydpta Kat AaxaviKA.

To payeipepa o aAvOIKTH YKPIAEPA €ival O TIIO KOIVOG TPOT!
em@avela Pnoipatog Stmactadetal oTnv avolkth Béon.

‘Exete TN SuvatdTNTA VA HOYEIPEVETE SIAPOPETIKOUG TUTIOUG
TPOQIUWV EEXWPLOTA, XWPIG va avapetyvvovtal ol yeUOEIG
TOUG, N VO HAYEIPEVETE PEYANEG TTOCOTNTEG TPOPIMWY iSlou
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TUmou. H avoiktr) Béon odg emtpénel emiong va YrVeTe SIAQOPETIKA KOUUATIO KPEATOG HE SIaQOPETIKA
TIAXN, YEYOVOE To omoio oag Sivel Tn Suvatotnta va Yrvete KAOE KOUUATL OTTWE AKPIBWE TTPOTIHATE.

MNa xprion wg Bagpiiépa

1.
2.

EmAé€Te Kal TPOooapTAOTE CWOTA TIG EMPAVELEG YIa BAPAECS.

K\eioTe Tn ouokeur), oLUVOEDTE TNV 0TO PEUPA KAl TTATAOTE ToV KUPLo SlakdmTn (13). Avafel n KOKKIvN
évdelfn- pubuiote ™ Bepuokpacia NG emdvw Kat TG KATW €mMEAVEING Ynoipatog otnv embupntn
Tiun. H ouviotwpevn Beppokpacia oto eumpog mavel emonpaivetal pe éva oxédlo kat 1o cUUPBoAO TG
BagAac. Otav etolpdlete BAPAeG, va pubpiete mavta T EMEvw Kat TNV KATw MAAKa Ynoipatog otny idla
Oeppokpacia. MOAG avapouv ol eVOE(EELS, Ol EMPAVELEG TNG CUOKEUNG €Xxouv TpoBeppavOei.

AvoiTe TO KAMAKL TNG EMPAVELNG YNOIUATOC Kal aAEIPTE TNV ENapd Pe BoUTupo 1 Aiyo A&SL. Adeldote o
MElYHa OTNV KATW EMPAVELA £€TOL WOTE VA KAAUTITEL TARPWGE TN @OpHa MG Kal va pnv EeXEINOEL.

K\eioTe 10 KOMAKL yia 4-7 AEMTA: TPOCAPHUOOTE TOV XPOVO YNaoipatog avdloya HE TIG TIPOTIUAOELS 0aG.
(Mmopeite va SOKIUACETE VO ONKWOETE TNV EMAVW TTAGKA — AV TO KATTAKL S€V avoiyel eUKOAQ, ot BApAeg Sev
€xouv YNOEel apKETA OKOUN Kal TIPETTEL VA TTAPATEIVETE TOV XPOVO YNOiUaATOC.)

‘Otav givat £€Tolpo 1o aynTtod, avoifTe To KAmdkl Xpnolpomolwvtag Tn Aafn. Na va apalpéoeTe 1o eaynTo,
XPNOIOTIOIoTE MAACTIKH OTTETOUAA. Mnv Xpnotporoleite OTé PeETAMIKEG Aafideg 1) paxaipla, kabwg
MITOPOUV VA KATAGTPEPYOUV TNV AVTIKOAANTIKY EMPAVELN TWV TTAAKWV PNOiHaTOC.

Awadikacia yia tnv a@aipeon Twv mMAaKwv Pnoipatog

AmoOrnkeuon o€ Katakopuen Béon

EMnvika I

AvOpwon Twv MAaKWwV Pnoipatog

Mpwv a@alpéoete TIC TAAKEG YNGOIMATOC, VA AmOOUVOEETE
TIAVTA TNV TOOTIEPA/YKPINEPA KAl VA TNV APHAVETE VO KPUWOEL.
Avoi€te TNV TooTiépa/yKpNépa og opl{OVTIa (avolKT) Bon.
MiéoTe Suvatd To KOUUTTE AMTACPAANIONG TNG TTAAKAS YN OipaTOoC.
H mAdka eleubBepwvetal Katomv He ukolia amd T Bdaon.
Maote v mAdka Kat pe ta SVo oag XéPLa, CUPETE TNV W KATW
amod ta ETAAKA oTnpiypata Kat onkwoTe Tnv. Tpargte é§w
™ SelTePN MAAKA YNGiUATOC HE Tov Sioko TPoTO.

METOKIVWVTAG TOV HOXAO avUPWONG, UITOPEITE VA dC@ANOETE TN YKPINEPQ OE KATAKOPUPN
O¢on yla amoBrikevon.

3 NKWVOVTAG ToV LoXAO avUPwong o€ opt{ovTia Béon, umopeite
va SNUIOUPYNOETE €va KEVO PETAEY TNG EMAVW Kal TNG KATW
TAAKAG YNOIMATOC YIa TNV TAPACKELH MATWY oTa omoia dgv
gival emBuunTA N ameuBeiag emaEn He TNV EMAVW EMPAVEL
Pnoipatog kat mou BéNeTe povo va Beppaivovtatl amd emdvw.
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KAGAPIZMOZXZ KAI ZYNTHPHZH

ATIOGUVOECTE TN CUOKEUN aTTO TNV TIAPOXN PEVMATOC TPV Amd TOV KABAPIoUO Kal TIEPIUEVETE PEXPL va
KPUWOEL TARPWE TOOO N CUOKELH OCO Kal Ol TIAAKEC,.

KaBapioTe Ti¢ eEWTePIKEG EMPAVELIEC UOVO WE €va LYPS TTAVI YIA VA armOTPEYPETE TNV €icodo vepoU, Aadlov
1 AMiroug Héoa OTn CUOKEUN).

Apaipéote Kal adeldote Tov Sioko oTala&ng HeTd amd Kabe xprion. Katomiv muvete pe (e0TO vepd Kal
S1dAUMa amoPPUTTAVTIKOU, EETTAUVETE EMUENWG KAl OTEYVWOTE TPOOEKTIKA TIPIV TNV EMavatomofétnon otn
OUOKEUN.

‘Otav KaBapileTe TI MAAKES, UITOPEITE VA TIC APAVETE OTN CUOKEUN Kal va TIG OKOUTTI(eTE pe éva vwmd mavi
1] TETOETA MATWV. 'H, UTOPEITE VA TIC AQAIPETETE Kal VA TIC TTAUVETE KATW amd TPEXOVHEVO VEPO. Katdmiv
OTEYVWOTE TEC KOAA.

Edv mapapévouv umoAgippata Pnuévwy TPOQWV OTIC TTAAKEC, UITOPEITE (APOU KPUWOOUV) VA TOTIODETHOETE
TIAVW TOUG LA LYPN XOPTOTIETOETA 1 éva UYPS TTAV KAt AQAOETE T UTTOAEIMATA VA LOUAIACOULV Yia Aiyo.
Mnv KaBapileTe TIC ECWTEPIKEG KAl EEWTEPIKES EMIPAVELES LE ATTOEETTIKEG OKOVEC, ATTOEECTIKA KABAPIOTIKA
1 «OKANPA» XNUIKA. Evééxetal va mpo&evrioete BopEC 0TO eEWTEPIKO PIVIPIOUA TNG CUOKEUNG.

Mnv BuBilete Tn cUoKeLN O€ vePO i GAAa vypa!

AmoORKeVON TG CUOKEVRG: BeBatwbeite 0TI n GUOKEUN Kal Ol TAAKEG PNCIaTOC Eival amOAUTWE KABAPEG
KOl OTEYVEG, 0TI 0 Siokog oTAAagNG eival kaBapdg, 0TeYVOC Kal CWOTA TOMOBETNUEVOC OTN CUOKEUT, KABWG
Kal 0T ol MAAKEG PN oipatog eival KAeldwpéveg padli. DuN&Ete tn cuokeun o€ évav Enpod Kal Kabapo Xxwpo.

TEXNIKA ZTOIXEIA

EUpog pUBuIoNng Beppokpaciag: amd 140 °C éwg 230 °C
Mey€On mAakwv: 29 X 23 ex.

OvopaoTiki Téon: 220-240V, 50-60 Hz

OvopaoTikn €i00d0¢ 1oxvog: 2000 W

XPHXZH KAl ANOPPIYH AMTOBAHTQN

XopTi MEPITUAIYHATOG Kal AUAAKWTO XapTOVL — TapadwaoTe € onueio avakukAwong. Mepppdvn cuokevaoiag, oakoUAeG PE,
TAQOTIKA OTOIXE( — TIETAETE OE KASOUG AVAKUKAWGNG TAACTIKWV.

EFTYHZH: Ta akohouBa akupwvouv tnv eyyunon:

AavOaopévog 1) akatdAANAOG XEIPIOUOG, TNG CUCKEUNG, N TAPNON TWV TPOPUAAEEWY ACPANELOG TTOU A(pOPOUV
0T OUoKeLn, xpnon umepBoAkig duvaung, Tpomomoinon 1 emdloPOwon amd OMOIOVEATIOTE EKTOC EVOC
£€0U01080TNEVOU KEVTPOU ETIOKEVWV.

Ta e§apTHHATA TTOU UTTOKEIVTAL G GUGIOAOYIKH @B0opa v KAAUTTTOVTAL ATTG TRV EYyUNnoN.

AMNOPPIYH NPOIONTQN XTO TEAOZ THX ZQHZ TOYX

Anoppupn NAeKTPIKOU Kat NAEKTPOVIKOU eO0MAIOHOU (10XVEL O€ XWPEG péAN TNG EE Kat GAAeg vpwmaikég

XWPEG MOV £Papp6{ouv cUCTNHA AVAKUKAWGNC)

To ameikovi{duevo cUPPBONO GTO TIPOIBV 1} 0T CUCKEVATIa onUaivel OTL To TPOIdV Sev PEMel va avTipeTwTieTal

w¢ ouvnBeg oiklakd amoPAnTo. Mapadwote To TPOIGV OTO TIPOPBAEMOUEVO ONUEIO yla TNV AvaKUKAWGN

NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU £EOTAIOHOU. ATIOTPEPTE TIG APVNTIKES EMMTWOELG OTNV avBpWTTIvn LYEia Kal 0To

TEPIBANOV AVAKUKAWVOVTAG OWOTA TO TIPOIoV 0ag. H avakUkAwon cupfBaNel otn S1atripnon Twv GUOIKWY [
mOPwV. MNa TEPICOOTEPES MANPOPOPIEG OXETIKA PE TNV AVAKUKAWON AUTOU TOU TTIPOIOVTOGC, EMKOIVWVAOTE UE TIG 08/05
TOTIKEG APXEG, TOV TOTTIKO opyavioud eme€epyaciag amoppIUHATWY 1 TO KATAGTNA aTmd TO OTo{0 ayopdsaTE TO

TIPOIOV.

AUTO TO TIPOIOV CUMHOPPWVETAL PE TIG AMAITACELG TNG EE OXETIKA PE TNV NAEKTPOHAYVNTIKNA
oupBatdTNTA KAt TNV NAEKTPIKN AC@AAELQ.

To eyxelpidlo xelpiopou gival Siabéoipo otnv tomobeaia Web www.ecg-electro.eu.
Me Tnv em@UAaén aAaywv oTo KEIUEVO Kal OTIG TEXVIKEG TTAPAUETPOUG.
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YKkpaiHcbka MoBa I

KOHTAKTHUIA rPUNb

IHCTPYKLUIT 3 TEXHIKU BE3NEKU

YBa)KHO npouuTalite Ta 36epiraite AnAa  noganblIOro

BUKOPUCTaHHA!

MonepepxeHHA: 3ax0aM Ta iIHCTPYKLii 3 TEXHIKM 6e3neKku, AKi MicTATbCA

Y LUbOMY KepiBHULTBI, HE BK/IOYAlOTb BCi YMOBM Ta MOXNUBI cUTyaLil.

KopuctyBau ma€e po3ymitu, Lo 340pOBUIA ry3a, yBara Ta 6e3neka €

dbakTopamu, AKi He MOXyTb OyTu iHTerpoBaHi y ToBap. Tomy, Li pakTopu

MatoTb OyTn 3abe3neueHi KopucTyBauyem(amum), AKi BUKOPUCTOBYIOTb

nobyToBui npunag. My He HeceMo BiANOBIAANbHOCTI 3@ MOLKOLXKEHHS,

OTPVMaHi Nif Yac TPaHCMNOPTYBaHHA, Yepe3 HeBipHe BUKOPUCTAHHS,

CTpnbKK Hanpyru, moandikauii abo HanawTyBaHHA 6yb-AKOT YaCTUHU

nobyToBoro npunagy.

[nA 3aXnCTy Bif pU3NKY BUHUKHEHHA NOXKEXi aD0 eNeKTPUUYHOrO LLOKY

nig Yac BMKOPUCTAHHA eNeKTPUYHMX NOBYTOBMX NpunagiB HeobxigHo

AOTPUMYBATUCA HAaCTYNHUX NpaBun 6e3neku:

1. TMepekoHanTecs, WO Hanpyray po3eTui Bignosigae Hanpysi, AKa BKa3aHa
Ha eT1KeTLi No6yToBOro Npunagy, Ta Wo po3eTKa NpaBu/IbHO 3a3eMieHa.
Po3eTka mae 6yTu BCTaHOBNEHa BifNOBIAHO A0 eNeKTPUUYHMX NPaBusI Ta
HopM Yy BignosigHocTi go EN.

2. He BuKopucToBynTe NobyTOBUI NpUIag, AKLWO NOLKOAXKEHO CUNOBUN

Kabenb abo Bugenky. Bci peMOHTHIi po60oTu, BKno4awum 3amiHy

Kabenio, MmalTb BUKOHyBaTuCA Yy npo¢eciiHoOMy

cepBicHoMmy ueHTpi! He 3HimanlTe 3axmcHi KpuwKun

nobyroBoro npunagy 4epes pusMK OTPMMaHHA
e/IeKTPNYHOrO LOKY! VBATA: Taprsa
3axuuwante nobyToBuin nNpwunag Big 6e3snocepeaHboro "

KOHTaKTY 3 BOZOIO Ta iHWIMMK pPignHamMM Ana nonepeyeHHA MOXKMBOro

enekTpUYHOro Woky. Hikonn He BMKOpuCTOBYNTe NoOyTOBUIA Npunag

no6nn3y BaHHW, PAKOBUHM abO0 iHLINX KOHTeNHepiB 3 BOAoto. Hikonn He

MunTe NobyToBU Npunag abo Noro YacTUHM y NOCYAOMUIHIA MaLUUHi!

HE BWKOPUCTOBYWTE nobytoBui npunag nopyy 3 Boaow abo

3aMUCTMU pigrHaMN.

HE BukopuctoByiiTe nobytoBuii npunag Ha abo nobnusy rapAunx

NMOBEPXOHb (MANTU, BYXOBKW, TOLLO).

w

>

w
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

He BuMKopucTOBYnTE nNOOGYTOBMIA Npwuniag Ha BYIUUi Ta Y BONOIMX
NPUMILLEHHAX, Ta He TOpKanWTeca cunoBoro Kabenio abo nobytosoro
npunagy BONOrMMn pyKamu. PU3nK OTPYMaHHSA eNeKTPUYHOIO LLOKY.
MepekoHarnTecs, wWo nobyToBMI Npunaj PO3TalloOBaHWMA Ha CTiNKin,
6e3neuYHin XapocCTilKin NOBEPXHi ANA nonepemkeHHs neperopTaHHsA
abo noTpannAaHHA BOAW [0 Npunagy.

He BrKopurcTOBYINTE NO6GYTOBMIA Nprnag Nnobansy 3anMmncTx matepianis
abo nig HUMWK, HanpuKknag, nopyy 3 ¢ipaHkamu. lNepekoHawnTecs, WO
LMPKYNALIA NOBITPA € 4OCTAaTHLO, HABKPYr NOBYTOBOro Npuiagy Mae
6yTn 10-15 cm BinbHOro NpocTopy.

Mwu He peKOoMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBaATU MOAOBXKYBayi. BOHNW MOXyTb
neperpiTnca Ta BUKNMKatu noxexxy. OfHak, AKLo NoTPibHO BMKOPMCTATU
NMofOBXyBay, BiH MOBUHEH MaTW Take came abo Ginbwe gonyctume
HaBaHTa)KEHHA MO CTPYMy, HiX CMnoBun Kabenb NobyToBOro npunagy.
Po3TalloByinTe NOAOBXKYBaY Tak, W06 nonepeanTy CNOTUKAHHA Yyepes
HbOro abo BMMagKoBe BigKNOUeHHsA Kabento.

[lns nonepemkeHHA NepeHaBaHTaXKeHHA Ta NEPEropAHHs 3anobiKHIKIB
nepeKkoHanTecs, WO A0 TiEi camoi po3eTkn abo y ofHYy Mepexy He
NigKMNoYeHo iHWWA NoOGYyTOBUI Npunag 3 BUCOKUM CMOXMBaHHAM
eHeprii.

CnigKyiiTe, W06 CUNOBUIA Kabenb He TOPKaBCA rapAUYNX MOBEPXOHb Ta He
3HaxoAMBCA NOONN3Y roOCTPUN KyTIB.

He Topkanteca rapAaumx nosepxoHb nobytoBoro npunagy. Hikonu He
nepemiwynte nobyToBMI NpWnag, Konu BiH NigKMOYEHUN [0 PO3ETKMU.
Mepep nepemilieHHAM abo 3MiHOK MACTMH rpuio farTe nobyToBomy
npunagy [obpe OXONOHYTU.

Mepepn npoBeaeHHAM 06CyroByBaHHA BUMKHITb Kabesb 3 po3eTku. Mpu
BiIKNIOUEHi CMNOBOro Kabento TpManTeca 3a BUAESKY, a He 3a Kabenb.
He 3anuwante BBIMKHEHWI OO pPO3eTKM abo npautoroumii nobyToBuin
npunag 6e3 Harnagy.

Mpn nepemiwyBaHHi nobyToBOro npunagy 6yabte 0CO6MMBO YBaXKHi,
AKLO Ha NiacTUHax rpuno abo y NoTKy AnA Kpanenb € rapAye macso
abo iHWi rapayi pignuHw.

MobyToBUI Nprnag Npr3Ha4YeHo nuLe And AOMALIHbOIrO BUKOPUCTAHHS,
a He KoMepUinHoro. He BUKOpMCTOBYITE Ha BynuLi abo AndA iHWnx winen.
BukopucToBynte nobyToBUA Mpunag y BiAMOBIAHOCTI JO iHCTPYKLIN,
BKa3aHMX Yy UbOMYy KepiBHUUTBI. He BMKOpuUCTOBYNTE npunagna, Axe
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18.

19.
20.

21.

22.

He peKoMeHOBaHO BMPOOHMKOM nobyToBoro npwnagy. BupobHuk
He Hece BIOMNOBIAANbHOCTI 3a MOLWKOMKEHHA, BUKIMKAHI HEBIPHMM
BMKOPUCTAHHAM.
MobyToBUI Npunag Moxe BUKOPWUCTOBYBATUCA, NIMLLE AKLIO NAACTUHU
BCTAHOBJIEHI BipHO.
He HaKpuBaiTe nigaoH antomiHieBoto Gponbroto abo iHWNMM MaTepianamu.
MobyToBUI Npunag He NPU3HAYEHO ANA BUKOPUCTAHHA 3 30BHILIHIMK
Talimepamun abo He3aNneXXHUMM CUCTEMaMM BUCTAHLINHOMO ynpaBiHHA.
Mpu BUKOPUCTaHHI AiTbMI HEOOXiAHO PeTeNIbHO HarNAAAT 3a rapAYNMN
nnactTuHamu. Hikonu He 3anuwainTe BBIMKHeHWU NobyToBui npunag 6e3
Harnagy.
MobyToBUA Npunag MOXKe BUKOPUCTOBYBATUCA [AiTbMM CTaple 8
pokiB Ta ocobamu 3 Qi3VYHNMK abO PO3YMOBVMMK CMPOMOXKHOCTAMMU
abo HecTayelo [OCBiAY Ta 3HaHHA Mig HarnAagom abo nicna OTPUMaHHSA
IHCTPYKUiN wono 6e3neyHOro BUKOPUCTAHHA Npuiagy Ta pPo3yMmiloun
noTeHUiiHi He6e3nekun. [iTv He NOBMHHI rpaTUCA 3 NO6YTOBUM NPUSIALOM.
KopurcTyBau mMoXKe MpPOBOAMTM OUYULLEHHA Ta OOCNYroByBaHHA, AKLLO
CTapwwun 3a 8 pokis Ta nig Harnagom. it monogwe 8 pokiB MatoTb
TpUMaTWCA Nogani Big nobyToBOro Npunagy Ta CUIOBOro Kabento.

Do not immerse in water! - He 3aHyplonte y Bogy!

IHCTPYKLIT 3 EKCMTYATALIT

Mepep neplwinm BUKOPNCTAHHAM

Mepen nepLMmM BUKOPUCTaHHAM NPOTPITb NOOYTOBWI NpUnag Cyxoto 6aBOBHAHOW cepBeTKoL. PeTenbHO
npomuiTe NAacTMHU Ta NiAoH. My He peKoMeHAYEMO MUTW Yy MOCyfOMUIHIA mawwHi! Coni € pyxe
arpecuBHMMI @ MOXYTb MPU3BECTU A0 MOLIKOAXEHb MPW YacTOMy BMKOPMCTaHHI. He BUKopucTosyiite
abpasuBHi NopoLKM abo abpasnBHi Muioyi 3acobu.

Mepepn TMM, AK BCTAaHOBUTMW NAACTUHU JO NOGYTOBOro Npunagy, obepexHo BUTPITH ix. lMNepekoHaiiTecs, wo
NNacTUHW HagiliHo 3adikcoBaHi y no6yToBOMY Npunagi.

He 3abyabTe noBepHYTV MigA0H Ha micLe.

Ob6epexxHO po3mMoTaliTe CUNOBUIA Kabesb.

Mpumirtka: Mpun nepLomy BUKOPUCTaHHI HOBOFO NOGYTOBOrO NpUaZy B MOXETe BifuyTy 3anax Bif NiacTuH.

Lle HopmanbHO, 3a 3anax NOCTYNOBO 3HMKAE MNPV BUKOPUCTaHHI. 3 L€l NpUYMHN nepes nepLumnm
BUKOPWCTaHHAM MW PEKOMEHAYEMO 3aULWUTK FPUSb NPALooYnM LoHaliMeHLLe Bnpofosx 30
XBUMVH 6e3 Txi.

MpuroryBaHHA iXKi

MonepepxeHHA:

MicnAa KOXXHOro BMKOPMCTAHHA BMMUKaWTe rpuib He nuwe
3a [OMOMOrol0 TepMocCTaTy, ajie TaKoX 3aBXAW BUMUKanTe
CUNoBUIA Kabenb 3 po3eTKu.
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He BuKopucToByiiTe nOOYTOBMI Npwunaj [ANA NPUroTyBaHHA 3aMOPOXEHUX MNPOAYyKTiB  abo
PO3MOpPOXKYBaHHA. lMepen MPUrOTYBaHHAM Yy LibOMY MOOYTOBOMY Mpunagi BCi MpomyKTW MatoTb 6yTu
MOBHICTIO PO3MOPOXXEHUMMU.

Mig yac poboTn NnacTMHU Ta MeTanesi MOBepXHi NOGYTOBOro mpunagy CTaloTb Ay)Ke rapauumu. Ona
YHUKHEHHA OMiKiB BMKOPUCTOBYWTE »apoCTilKi pyKaBuLi Ta TOpKaMTeca nuwe pyyvyok Ta YacTWH, AKi
npvi3HaYeHi Ana JOTOPKaHHA.

He BrKopucTOBYIiTe MeTaneBi npeaMeTI, AKi MOXYTb MOLWKPAGATY Ta NOLWKOAUTY aHTUNPUrapHe NOKPUTTA
nNacTuH.

MpumiTkn:

Bu mo»KeTe BUKOPUCTOBYBATM rpunb Y 3 nonoxeHHaAX. 1) 3anikaHHA2) MpuroTyBaHHA Ha
rpuni 3) bap6ekio.

MobyToBWi Npunag posirpiBaeTbca [0 poboyoi TemnepaTypy 3a 2-3 XBWJIMHM, Yac
NPpUroTyBaHHA AMB. B TabNNLi Ha NOYaTKy KepiBHMLITBA.

Takni yac € nuwe NpubAN3HUM. Yac NPUroTyBaHHA 3aneXxuTb Bif TUMY Ta TOBLYUHK
NPOAYKTIB.

MNepen cnoxusaHHAM MNPOAYKTV MatoTb OyTW peTenibHO NPUroToBaHi. AKWO BU He
BMeBHeHi, Kpallie MOJOBXMUTY YaC MPUrOTyBaHHA.

NAroTyBAHHA KOHTAKTHOIO reusto

O6epiTb NNacTMHK (rpusib abo NNAcTMHY AN Baderb), AKi B XoUeTe BUKOPUCTATH, Ta NepeKoHanTecs, Wwo
BOHV HafinHO 3adikcoBaHi.

3aKpuiiTe KOHTaKTHUI Fpuib, BBIMKHITb 110ro Ta HaTUCHITb Ha BuMuKau (@3). 3aroputbca uepBoHWi
CBITNOBWI iHAMKATOP, WO O3HAYAE, WO NobyToBMI Npunag 6yno BBIMKHEHO. 3a AOMOMOrOI0 BifNOBiAHOI
PyuYKM HanawTyBaHHA TemnepaTypy BCTaHOBITb HeOOXigHy TemnepaTtypy Ans BepxXHbOi Ta HUPKHbOI
nosepxHi rpunto: «MIH» - MiHiManbHWIA piBeHb ANA nerkoro niacmakyBaHHs, a «<MAKC» - HanBuLwmiA piBeHb
InA peTenbHOoro nigcmaxyBaHHaA. CnoyaTtky cnpobyinTe BCTAaHOBUTY CepefiHi HanawTyBaHHs. icnsa Toro, Ak
3aropinucs CBiTNOBI iIHANKATOPY, NIACTUHM NOBYTOBOrO Npuagy po3irpiti o HeobXigHOT TeMmnepaTypu, Ta
BW MOXeTe pO3MoYnmHaTy roTyBaHHA Ha rpuni. MNisHiwe B MoXXeTe BCTaHOBUTU TemnepaTtypy HuxYe abo
BULLe BiAMOBIgHO A0 Baloro 6a)kaHHs. [ NpUroTyBaHHA Pi3HUX CTpaB NOTPibeH pi3HMI yac.

Len npunag Mae oOKpemi HanawTyBaHHA TemnepaTypy ANA BEePXHbOI Ta HMXKHbOI nnacTuH. [na
BUKOPVICTaHHA NpUnagy AK KOHTaKTHUN rpuib HeoOXifHO BCTAHOBUTY OAHAKOBY TeMMepaTypy BepXHbOi Ta
HXHbOI MNACTUHW. fKLLO BM XOUeTe BUKOPUCTOBYBATN NPUaj AK BiGKPUTUN FPUsib, BU MOXeTe BBIMKHYTU
nuLe ogHa NAacTUHY ANA CMaXKeHHA.

Posirpis 3aima€ 6113bKo 3-5 XBUNNH.

MpumiTka: AKLO CBITNOBUIA IHAUKATOP XKUBMIEHHA HE FOPUTb, NMepPeBipTe, UM BBIMKHYTO BUMIKAY.

NMPUTOTYBAHHA CTPAB

nﬂﬂ BUKOPUNCTAHHA Y AKOCTi KOHTAKTHOrO rpuno

BcTaHOBITb HeOOXiAHI HanawTyBaHHA TemnepaTypy 060X NNacTMH AnA cMaxkeHHA. CnovyaTky cnpobyiite
MaKcrMManbHy TemnepaTypy. Mi3Hille BM MOXeTe BCTaHOBUTU TeMnepaTypy HuxXue abo BuLle BiAMOBIAHO
[10 BaLIOro 6akaHHA.

MpuroTywite 6yprepu, WMaTKn M'Aca 6e3 KicTok abo TOHKI LUMaTKKM M'Aca, abo iHLWi NpoayKTH BiANOBIAHO A0
peuenTy Ta NOKNAZAITh iX Ha HVXKHIO NAACTUHY FPUIIIO.

3aKpuiTe BEPXHIO NNACTUHY TPWIKD 3 MeTAAMK, AKa Mpu3HayeHa ANA PiIBHOMIPHOIO HaTUCKaHHA Ha
npoayKTy. BepxHaA nnaTrHa NnoBMHHa 6y Ty NOBHICTIO OnyLLeHa A1 PiBHOMIPHOIO MPUroTyBaHHA.

Micna npuroTyBaHHA Ha rpuAi BiAKPUNTE KPULLKY, TPMMAOUNCh 3a PyYKy. [licTaHbTe XXy 3a JONOMOroto
NNacTMKoBOi NlonaTtky. Hikonn He BUKOPWCTOBYITE MeTaneBi Wwunui abo HoXi. Bu MoxeTe mowkoamtu
AHTUNpPUrapHe NOKPUTTA MAACTUH FPUILO.

KoHTaKTHWIA rpuib ileanbHO NiAXoAnTb AN1A NPUroTyBaHHA Gyprepis, WMaTKiB M'Aca 6e3 KiCTOK Ta TOHKMX
LWIMATKIB M'AICA, @ TAKOX OBOUYIB.
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Tako»X BUKOPUCTOBYTe Npuiaj AK KOHTAKTHUI rpuib, AKLO BY XOUYeTe WBUAKO LOCh NpurotysBaTtyi abo
roTyeTe 340pOBY XKy Ha rpuwi. [ig Yyac NpuroTyBaHHA Ha KOHTAKTHOMY FPUAI iXXa FOTYETbCA LWBUAKO Yepes
Te, WO BOHA MiACMaXy€eTbCA 3 060X CTOPiH OfHOYACHO. PelwiTKy Ha NnacTrHax rpusiio pasom 3i 3IMBOM Y
KyTaX KOXHOI NNacT1HN [O3BOJAOTb XKMNPY CTiKaTy 3 M'Aica Ta 3 NIaCTUH.

BukopucTaHHA rpuiio 3 HaXUIOM

AKLWO BY XoueTe oTprMaTH Ginblu edeKTBHE CTIKaHHA XMPY Mif YaC CMaXXeHHS, BU
MO>KeTe HaxXVUnTV onopy nif rpunem.

Ona BUKOPUCTAHHA Y AKOCTi npunaay ANA nNpurotyBaHHA

6y

Tepb6poais

BcTaHOBITb HEOOXiAHI HanalTyBaHHA TeMnepaTypy 060X MAACTUH ANA CMaXKEHHS.

CnovaTtky cnpobyiTe HanawTyBaHHA «MAKC». Mi3HiWwe BM MOXeTe BCTaHOBUTU TemnepaTtypy Hux4e abo
BULLE BiANOBIAHO [0 BaLLOro GaXkaHHsA.

MpuroTyiiTe 6yTep6pOoAM Ta NOKNAAITH iX HA HUXHIO NAACTVHY ANA CMaXKeHHA. 3aBXXAaun Knafitb 6yTepbpoamn
Ha HVKHIO NNacTUHY.

3aKkpuiiTe BEPXHIO MAACTUHY TPUAD 3 MeTNAMU, AKa Mpu3HayeHa ANA PIBHOMIPHOrO HaTUCKAaHHA Ha
npoayKTy. BepxHA nnacTvHa mae 6y Ty MOBHICTIO PIBHOIO ANA peTenbHOro NPoXaploBaHHA byTepbpoais.
loTyinTe 6yTepbponmn 6a13bko 3-6 XBMAMH abo [O OTPUMaHHA 30510TaBOi CKOPWHKW. Bigperynioiite yac
NPUroTyBaHHA 3a BNACHMM CMakoM.

Micna npurotyBaHHA 6yTepbPOAIB BigKpPUIATE KPULLKY, TPUMAIOUMCh 3a Pyuky. [licTaHbTe 6yTepbpoan 3a
[IOMOMOrol0 MAacTMKOBOI nonatku. Hikonn He BUKOPWCTOBYITe MeTaneBi Wwmnui abo Hoxi. Bu moxete
NOLIKOANUTY aHTUMPUTapHE NOKPUTTA MAACTUH FPUIIIO.

BrikopucToByiiTe pexum 6yTepbponHuLi 4na npuroTyBaHHA 6yTepbpogis, xniby abo kecaamn'i.

Llen npunap mae yHikanbHy pyyky Ta netni, AKi JO3BONAIOTb BaM PErynioBatul LWMPUHY rpUio BiANOBigHO
[0 TOBLUMHW MpOoAyKTiB. B MoxeTe 3 nerkictio rotyBatyi Gyab-LUo Bifi TOHKMUX LUMATKIB NOMigopis Ao
BEJINKOrO CTeNKyY CTINTOH 3 rapHUMW pe3ynbTaTamu.

Mpw roTyBaHHi Ginblue OAHOIO MPOAYKTY Y KOHTAKTHOMY FpUJli BaXIMBO, 06 TOBLUMHA iHFpeieHTiB byna
OAHAKOBOM. Y iHWOMY BMMAAKY NAaTvHNU He ByayTb NpUAAraTy piBHo.

[nA BUKOPNCTaHHA Y AKOCTi BiKpUTOro rpusnio
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PO3MICTiTb KOHTaKTHUN FPWSib Ha YACTY, PiBHY NOBEPXHIO, Ha AKi BM NNaHyeTe roTyBaTu. KOHTaKTHWUN
rpuSib MOXHa BUKOPUCTOBYBATW Y BiKPUTOMY rOPU30HTaNbHOMY MOSIOXKEHHI.

BepxHs nnatuHa / KpuiKa Gyae 3HAaXOAUTVCA MOBHICTIO Ha PiBHI HVKHBOI MNATUHU / OCHOBW. BepxHs
Ta HWXKHA MIATVHU PO3MILLYIOTbCA MOPYY, YTBOPIOOUN OfHY BENVKY MOBEPXHIO ANA CMaxeHHA. o6
PO3MICTUTU KOHTAaKTHWUI FPUSIb Y LibOMY MOMIOXKEHHI, HaTUCHITb Ha BaXifib ANA 3BiIbHEHHA NeTni, AKUN
3HAXOAUTLCA 3 NPABOI CTOPOHN.

BuKopuncTaHHA KHOMKN ANA BiAKPUTTA FPWIIO Y FOPU30HTanbHe NOoNoXKeHHA: JTiBolo pyKoto Bi3bMiTbCA
32 BaXKiNb Ta HAaTUCHITb NPaBOIO PYKOIO Ha KHOMKY ANA BiAKPUTTA FPUO Y FOPU3OHTaNbHE MOSIOXKEHHA
((®). HaTucHiTb Ha Baxinb Hasap Tak, Wo6 Kpuiika 6yna ropusoHTanbHo nosepxHi. o6 3akpuTy rpunb
6e3 KHOMKM ANA 3BiibHEeHHSA, MPOCTO Bi3bMiTbCA 3a PYUKY Fpuslio Ta ONyCTiTb BEPXHi MNATVHY y 3akpuTe
NOJSIOMKEHHA.

BMKOPWCTOBYITe KOHTAaKTHUIA FPUib Y BiAKPUTOMY MOMOMEHHI ANA NPUroTyBaHHA Gyprepis, CTelKiB,
nTUli (M1 He PeKOMeHAYEMO roTyBaTh KypKY 3 KiCTKamu TOMY, L0 BOHa He MPUrOTYETbCA PIBHOMIPHO Ha
BifKpUTOMY rpuni), prbu Ta oBouiB.

MpuroTyBaHHA Ha BifKPUTOMY rpuni € HanbinbL yHiBepcasbHUM CMOCOOOM BUKOPUCTAHHA KOHTaKTHOrO
rpunio. Y BiKPUTOMY NONOXEHHI MOBEPXHA ANA NPUroTyBaHHA CTa€ BABIYi 6inbLuoio.

Bu moxeTe rotysaTu pi3Hi TUNW NPOAYKTIB OKPeMo, He
3miwytoun X apomaTu, abo roTyBaTM BeWKY KinbKiCTb
NPOAYKTiB 0fHOro TUMY. BigKpnTe NONOXEHHA TaKoX A03BONAE
BaM CMaXXUTU Pi3Hi LWMATKN M'ica 3 Pi3HO TOBLYUHOM, LLO
[03BOJIAE BaM TOYHO CMaXkMTW KOXKEH LUMATOK BignoBigHO A0
6a)kaHOro CTyneHaA NpoXkaptoBaHHA.




[inA BUKOpUCTaHHA Y AKOCTi BadpenbHULi

1. HapiliHo BCTaHOBITb NNaTVHW ANA Badenb.

2. 3akpuiite nobyToBMI Npwnag, BBIMKHITb NOro Ta HaTWUCHITb Ha BUMMKay (13). 3aroputbca YepBOHUIA
CBITNOBWI iHAMKATOP; BCTAHOBITb HEOOXiIAHY TEMMEPATY Py BEPXHbOI Ta HUXKHbOI NNacTH. PekomeHaoBaHa
TemnepaTtypa 1L bOoBOI MaHesi Npuiaay 3a3HayeHa Haciukoto Ta cumBonom Badensb. [ig yac NpurotyBaHHA
Badenb 3aBXAM BCTaHOBJIOVTE OfJHAKOBY TemrepaTypy BepXHbOi Ta HUKHbOI MnacTuH. ficna Toro, Ak
3aropinncsa cBiTNOBI iHAUKaTOPW, NNACTUHN NOGYTOBOro NpuUnaay Pos3irpiTi.

3. BigKkpwiiTe KpULIKy NOBEPXHi AN1A MPUrOTYBaHHA Ta 3/1erka 3MacTuTb BEPLIKOBOI ab0 COHALIHWKOBOK
onieto. HanuiTe TiCTO Ha HYPKHIO NMOBEPXHIO TaK, W06 BOHa Byna MOBHICTIO MOKPWTA, ane y Tol camuii yac,
o6 TiCTO He BUTIKano.

4. 3aKkpunTe KpUWLKY Ha 4-7 XBUIVH - BiAperynioiTe Yac NpuUroTyBaHHA 3a BlaCHUM CMaKoM (BU MoxeTe
cnpobyBaTu BiAKPUTN BEPXHIO MIACTVHY, Ta AKLLO KPYLLKa He BiJKPVBAETbCA NIETKO, Badni Lie He roToBi, Ta
Yac NpUroTyBaHHA Mae 6yTu 36iNbLIEHNT).

5. Konwu ixa rotoBa, BigKpunTe KpULLKY, TOMMAOUYNCb 3a PyuKy. [licTaHbTe Xy 3a JONOMOro naacTUKoBol
nonaTkun. Hikonu He BUKOPUCTOBYTe MeTaneBi Wwunui abo HOXi. Bu MoxeTe NOLWKOAWUTY aHTUNPUrapHe
NOKPUTTA NNACTUH FPUSIO.

3HATTA NNACTUH rpuo

« [lepep TM, AK 3HATU MNACTVHW TPWIIO, 3aBXAN BUMUKaTe
KOHTaKTHWI rPpWsib Ta AaiTe OXONIOHYTU.

«  BigkpunTe KOHTaKTHUI TPUNb y ropu3oHTanbHe (BigkpuTe)
MOJIOKEHHA.

+  AKypaTHO HaTWUCHITb Ha KHOMKY AJiA 3HATTA GJIOKYBaHHA
nnacTuH rpumio. MnacTvHyW nerko 3HiMalTbCA 3 OCHOBM.
BisbmiTbcA 3a MacTriHy o6oma pykamu, BUTATHITb 3 MeTaneBnx
KPOHLUTEMHIB Ta MigiiMiTb. Takum camym Cnocobom 3HimiTb
LpYry NNacTuHy rpusio.

36epiraHHA y BepTUKaNbHOMY NOJNIOXKEHHi

+  3a JOMOMOrol Baxento MifiiMaHHA BU MoOXeTe 3abnoKyBaTW rpuib Yy BepTUKanbHOMY
NOJSIOXKEHHI ANA 36epiraHHA.

6\
MipginmaHHA NnacTyH rpuno \ —
-~ . - ~ T — 1]
. I'Il,qmmaroqm BaXiJ1b nigiMmMaHHA y rOpusoHTanbHe M |
NOJNIOXKEHHA, BN MOXeTe CTBOPUTU 3a30p Mi>K BEPXHbOIO Ta ‘

HVPKHBOIO MAAaCTUHAMU FPUAI0 ANA NPUroTyBaHHA CTpas, ANnA
AKMX 6e3MnocepeHill KOHTAKT 3 BEPXHbOI MAACTUHOIO MPUo f‘:;@

€ HebaxxaHUM, Ta BU MOXeTe BMKOPWCTOBYBATY NuLLe Temnno é}:
3BepxXy.
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OYULLEHHA TA OBCJZTYTOBYBAHHA

«  [epep ouneHHAM BigKIIOUIT NOBGYTOBMI NpUaj Ta AoUeKanTeca AOKM NOBYTOBUI Npunag Ta NnacTyH
MOBHICTIO OXONOHYTb.

« 1A ounweHHA 30BHILLIHIX NOBEPXOHb BUKOPWCTOBYITE JMLLIE 3MOYEHY CEPBETKY [/1A MomnepexnaeHHs
noTpanIaHHA BoAw, onii abo macTuna Ao nobyToBoro npunagy.

« [icna KoXHOro BMKOPWUCTaHHA fAicTaBanTe Ta CnycToOWwyWTe NiaAoH. MoTiM npomuiATe NMOro rapavoro
BOJ0I0 Ta MUIOYMM 3aCOOOM, PeTesibHO CMOSIOCHITb Ta BUCYLLITb NOrO Nepeq TUM, AK 3HOBY BCTaBNATU A0
no6yToBoro npunagy.

« Mig yac ounLeHHA NNacTUH BU MOXeTe 3anuwmTy iX y nobyToBOMY mpuniagi Ta NpoTepTu BOJIOTO
CcepBeTKOI0 360 PYLUHMKOM. AGO BM MOXETe 3HATK iX Ta MPOMUTU Mif MPOTOYHO BOAOI0. [10TiM peTenbHO
BUCYLLITb iX.

+  fKWO Ha NnacTHax 3aJnWKANCA 3aNULWKK NPUropinol i, NOKNaaiTe BONOrMiA NanepoBuii pywHUK abo
BOJIOTY CepBETKY Ha NNacTUHM Ta AanTe NPUropiNin iXXi PO3MOKHY TN BNPOJOBX AEAKOro Yacy.

«  [1nA ounleHHA BHYTPILLHIi Ta 30BHILUHIX MOBEPXOHb He BUKOPUCTOBYITE abpasnBHi MOPOLLKK, abpa3nBHi
yncTadi 3acobu abo arpecrBHi ximikaTi. B MoxeTe MOLIKOAWTU 30BHILLHIO MOBEPXHIO MOOYTOBOroO
npunagy.

+  He3aHyploBaTn no6yToBuii npunag y soay a6o iHwi piguHn!

- 36epiraHHA no6yToBoro npunagy: lNepekoHanTecs, WO rpunb, BKAOUAIOUN NAACTAHN FPUIIIO, MOBHICTIO
UnCTi Ta cyxi, Wo NiAJOH YNCTUI Ta CyxWA, BCTaBIEHU Ta 3adikcoBaHWI y nobyToBOMY npunagi, Ta Lwo
nnacTuHu rpunto 3adikcosaHi. 36epiraiiTe No6yTOBUI NPWMAA Y CyXOMy Ta UMCTOMY MicCLii.

TEXHIYHI AAHI

[iana3oH HanawTyBaHHA TemnepaTtypu: Big 140 °C go 230 °C
Po3mipn nnactuh: 29 X 23 cm

HomiHanbHa Hanpyra: 220-240 B, 50-60 Iy

HomiHanbHa noTyxHicTb Ha Bxogi: 2000 BT

BUKOPUCTAHHA TA YTUNI3ALIA BIAXOAIB

MakyBanbHW Nanip Ta roppoBaHuUil KapTOH - A0 CMiTHMKa. MakyBanbHa ¢onbra, MNE KOPOOKK, NNACTUKOBI enemeHTH - [0
KOHTeHepiB AnA nepepobKn NnacTuky.

TAPAHTIA: Ha HacTynHi cnTyaLin rapaHTia He pO3MOBCIOXKYETbCA:

HeBipHa ab6o HeBignoBigHa po6oTa 3 NpWNagoM, He [OTPVMMaHHSA MNpaBUN TexHiKM 6e3neku, AKi
BMKOPVCTOBYIOTbCA 1A NOOYTOBOro Npunafy, BUKOPUCTaHHA CUK, 3MiHU abo PeMOHTHI poboTu, AKi Gynn
npoBefeHi He y aBTOPV30BaHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI.

EnemeHTN cXunbHi 4O NPUPOAHOro 3HOCY, Ta Ha HUX rapaHTiA He PO3MOBCIOAKYETbCA.

YTUNI3ALUIA NPOAYKTIB NICNA 3ABEPLUEHHA CTPOKY EKCMUTYATALIII

YTunisyiite eneKTpuyHe Ta eNleKTpoHHe o6nagHaHHA (Ai€ y KpaiHax-uneHax €C Ta iHLINX EBPOMNENCcbKNX

KpaiHax 3 BNpOBa»KeHOoI0 CMCTEMOI0 nepepo6Km)

MpepcTaBneHnin CMBON Ha MPOAYKTI abo ynakoBLi O3Haya€, WO NPOAYKT He MOBMHEH BUKWAATUCA [O
no6yToBOro cMiTTA. MpoayKT HeobXiAHO BiAHECTU A0 CneljianbHOro Micua AnA nepepobKy enekTpUYHOro Ta
eneKTPOHHOro obnagHaHHA. BipHa nepepobka NpofyKTy nonepemKye HeraTMBHUIA BNAVB Ha 3A0POB'A NoAen

Ta ekonorito. [Nlepepobka BHOCWTb CBili BKMag [O 36epexeHHs NMpUPOAHUX pecypciB. [ns oTpyMaHHA Ginblu
feTanbHoi iHbopmauii Npo nepepobKy LbOro NPOAyKTY 3BEPHITbCA [O MiCLEBMX OpraHiB, opraHisauin 3 08/05
nepepobKy No6YTOBYX BiAXOAiB abo [0 MarasuHy, Ae Bv NpuaGanv NnpoaykKr.

Llen npoaykT Bignosigae gupextusam €C W00 eneKTPoOMarHiTHOT CyMiCHOCTI Ta enekTpobesneKku.

KepiBHMLUTBO KOpUCTyBaya AOCTYMNHe Y iHTepHETI 3a agpecoio www.ecg-electro.eu.
TeKcT Ta TEXHIYHI MapameTpy MOXyYTb OyTN 3MiHEHI.
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www.ecg-electro.eu

Deutsch

K+B Progres, a.s/AG.

Barbaraweg 2, DE-93413 Cham

Bei Beschwerden rufen Sie die Telefonnummer
09971/4000-6080 an. (Mo — Fr 9:00 — 16:00)

Cestina

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.: +420272122111
25069 Klicany e-mail: ECG@kbexpert.cz
Eesti keel

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.:+420272122 1M
25069 Klicany, CzechRep.  e-post: ECG@kbexpert.cz
Hrvatski

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.:+420272122111
250 69 Klicany, CzechRep.  e-mail: informacije@kbprogres.cz
Bosanski

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.:+420272122 1M

25069 Klicany, CzechRep.  e-mail: informacije@kbprogres.cz

Latviesu valoda

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.:+420272122 1M
25069 Klicany, CzechRep.  e-pasts: ECc@kbexpert.cz

Lietuviy kalba

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.: +420272122111
25069 Klicany, CzechRep. el. pastas: ECG@kbexpert.cz

Magyar

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.:+420272122 1M
25069 Klicany, CzechRep.  e-mail: ECG@kbexpert.cz

= The manufacturer takes no responsibility for printing errors contained in the product’s user's manual.
Bedienungsanleitung des Produkts. ® Vyrobce neru¢i za tiskové chyby obsazené v navodu k pouziti

Polski

K+-B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.: +420272 1221

250 69 Klicany, CzechRep.  e-mail: ECG@kbexpert.cz
Romaéna

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.: +420272122 1M

250 69 Klicany, CzechRep.  e-mail: ECG@kbexpert.cz
Slovencina

Distributor pre SR: K+B Progres, a. s., organizacnd zlozka

Mlynské Nivy 71

82105 Bratislava e-mail: ECG@kbexpert.cz
Slovenséina

K+-B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.: +420272 1221

250 69 Klicany, CzechRep.  e-mail: informacije@kbprogres.cz
Srpski

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.: +420272122 111

25069 Klicany, CzechRep.  e-posta: informacije@kbprogres.cz
Crnogorski

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.: +4202721221M

250 69 Klicany, CzechRep.  e-posta: informacije@kbprogres.cz
EAAnvika

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 A.:+4202721221M

250 69 Klicany, Anpokpatia tng Toexiag  e-mail: ECG@kbexpert.cz

YKpaiHcbKa moBa

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91 tel.: +420272122111
250 69 Klicany, CzechRep.  e-mail: ECG@kbexpert.cz

= Der Importeur haftet nicht fir Druckfehler in der
vyrobku. ® Tootja ei vastuta toote kasutusjuhendis

leiduvate trikivigade eest. ® Proizvoda¢ ne snosi odgovornost za tiskarske greske u uputama. ® RaZotajs neuznemas atbildibu par drukas kjadam ierices
rokasgramata. ® Gamintojas neapsiima atsakomybés dél spausdinimo klaidy, pasitaikanciy gaminio naudotojo vadove. ® A gyartd nem felel a termék hasznalati
utmutatojaban fellelheté nyomdahibakért. ® Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za btedy drukarskie w instrukcji obstugi produktu. = Producétorul nu isi
asuma nicio responsabilitate pentru erorile de imprimare continute in manualul utilizatorului produsului. ® Dovozca nerudi za tla¢ové chyby obsiahnuté v ndvode
na pouzitie vyrobku. ® Proizvajalec ne jamdi za morebitne tiskovne napake v navodilih za uporabo izdelka. ® Proizvodac ne preuzima nikakvu odgovornost za

stamparske greske sadrZane u uputstvu za upotrebu proizvoda.

= O KATAOKEUAOTHG Sev QEPEL Kapia EUBUVN yia Ta TUTIOYPAPIKG OYANUATA TIOU TIEPIEXOVTAL OTO

EYXEIPIOIO XPrOTN TOU TTPOIGVTOG. ™ BMPOBHMK He Hece BiANOBIAANbHOCTI 3a MOMWUIIKI APYKY, WO MICTATLCA B MOCIGHNKY KOPUCTYBayYa MPOAYKTY.
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