MULTIFUNKCNI ZAHRADNI GRIL

GENIUS

TYP: C905
NAVOD K OBSLUZE

(pfeklad ptvodniho navodu k obsluze)

BERG CZ



POUZIVAT POUZE VE VENKOVNiM PROSTREDI! PRED POUZITiM VYROBKU
PRECIST NAVOD! Naivod k obsluze uschovejte pro dalsi pouziti!
UPOZORNENI: Pristupné ¢asti mohou byt horké! Zamezte ptistupu détil Tento vyro-
bek musi byt umisfovan mimo dosah hotlavych materialt. BEhem provozu vyrobkem
nepohybovat.

Po pouziti diikladné uhaste ohen a ujistéte se, ze je popel vychladly a nehrozi tak
riziko pozdaru! Jakékoliv Upravy grilu mohou byt nebezpec¢né! Nedodrzeni bezpec-
nostnich pokynd mdaze mit za nasledek nejen ohrozeni zdravi osob, ale také skodu
na majetku nebo poskozeni vyrobku!



Bezpecnostni pokyny!

VAROVANI:
Pouzivat pouze ve venkovnim prostiedi!

C@’ Pred pouzitim vyrobku dikladné precist ndvod k obsluze!
(= UPOZORNENI: Piistupné ¢asti grilu mohou byt velmi horké! Zamezte pistupu deétil

Cg' Jednotlivé ¢asti grilu mohou byt velmi horké, proto budte velmi opatrni a zamezte pfistupu
déti ke grilu. Déti nesmi gril nikdy pouzivat ani se pohybovat v jeho bezprosttedni blizkosti.

CE Tento vyrobek musi byt vzdy umistovan vyhradné mimo dosah hoflavych materiald.
C? Gril vzdy umisfujte pouze na rovny a pevny povrch!

C?’ Béhem pouzivani vyrobku je zakdzano s nim jakkoli manipulovat.

Cg' Gril neprendsejte ani s nim jinak nemanipulujte, pokud jej pravé pouzivate.

{]g? Po pouziti grilu ddkladné uhaste ohen v topenisti a ujistéte se, Ze je popel vychladly a nehrozi
tak riziko pozaru.

C@ Jakékoliv upravy vyrobku mohou byt nebezpecné.
C?’ Nikdy nemérnte nastaveni grilu, neprovadéjte Upravy ani zmény na vyrobku.
Cgl Za ucelem rozdelani ohné, prip. pro podporu hofeni nikdy nepouzivejte tekuté podpalovace!

{? Pri odkryvani vika nebo otevirani dvifek grilu budte velmi opatrnil Chrarnte se pred ohném,
nahromadénym kourem ¢&i horkou parou! Nebezpeci zranéni a popaleni!

Cg' Gril nepouzivejte pfi vétrném pocasi! Hrozi nebezpeci zranéni a pozaru!

Cg' Tento gril je uzivatel povinen pravidelné kontrolovat a udrzovat v ¢istém a bezpe¢ném pro-
voznim stavu.

8? Po skonéeni pouzivani grilu (uhaseni plamene v topenisti) je gril nutné ponechat zcela vy-
chladnout po dobu min. 60 minut tak, aby se zamezilo pfipadnym popaleninam v ddsledku
manipulace se stale horkym grilem. Za v8ech okolnosti proto pfi manipulaci s grilem pouzivej-
te ochranné rukavice.

C? Nikdy se nedotykejte rosta, prip. jinych ¢asti uvnitt grilu, popela ¢i dievéného uhli za tcelem
kontroly teploty.

Cg‘—' Gril umistujte tak, aby bylo zabranéno narazdm vétru, které by nasledné mohly roznaset zbyt-
ky hoticiho popela a zpUsobit tak vzniceni hoflavych materidlt v okoli grilu.

Cg' Gril nikdy nepouzivejte za silného vétru.
Cg' Pfi rozdéldvani ohné se nikdy nenakldnéjte nad gril.

{? Za zadnych okolnosti neponechavejte gril s rozdélanym ohném v topenisti bez dozoru. Zejmé-
na pak zamezte pfistupu déti a domdcich zvirat ke grilu.

C? Gril se nikdy nesnazte premistovat, je-li v fopenisti rozdélany ohen. Pfed uskladnénim ¢i ma-
nipulaci s grilem jej ponechte dostatecné vychladnout.

C? Za vsech okolnosti otevirejte viko grilu se zvy$enou opatrnosti a pomalym pohybem, v opac-
ném piipadé muize dojit k vaznému popaleni uzivatele v dusledku rychlého uvolnéni tepla pod
vikem grilu.

{? Pravidelné kontrolujte, zda jsou ventilacni klapky gril prichozi a bez prekazek.

{]g‘—' Pred rozdélanim ohné v grilu se presvédcte, ze je popelnik sprdvné a pevné naistalovan.

85" Nikdy se grilovaciho ro$tu nedotykejte bez ochrannych rukavic.

Cg“—* Palivo skladujte ve vodévzdornych obalech mimo prostory, kde hrozi jeho pfipadné vzniceni.



Upozornéni:

PFistupné dily-vnéjsi ¢asti grilu mohou byt béhem pouzivani velmi horké, proto budte velmi opa-
trni a obezfetni, zejména pokud se ve Vasem okoli pohybuji déti a starsi osoby.

Dodrzujte bezpeénost!

Nikdy neskladujte vznétlivé, tékavé latky a kapaliny nebo jiné hoflavé pfedmeéty v blizkosti grilu
nebo podobnych zafizeni nebo spotiebicu.

Gril nikdy nezapalujte pouzitim benzinu nebo podobnych kapalin! Po pouziti vzdy faddné uhaste
ohen a pockejte, az gril vychladne!

Uzivatel grilu nikdy nesmi zasahovat do zafizeni a ani ménit nastaveni vyrobce!

Ujistéte se, Ze je gril spravné smontovan. Nékteré €¢asti mohou mit ostré hrany, které
mohou zpusobit zranéni, pokud nebudete pfi montazi opatrni. Proto budte velmi opa-
trni pFi manipulaci s jednotlivymi dily grilu.

Vyrobce doporucuje pouzivat pFi montazi ochranné rukavice!

Pri grilovani vZzdy pouzivejte ochranné prostiedky osobni ochrany, zejména ochranné
rukavice, zastéru apod., aby nedoslo k pFipadnému popaleni pokozky!

VAROVANI! NEBEZPECi OTRAVY OXIDEM UHELNATYM!

Spalovéni difevéného uhli uvniti vyrobku mdze byt smrtelné nebezpecné. Pii hofeni se uvoliiuje
oxid uhelnaty, ktery nema zadny zapach. NIKDY nespalujte difevéné uhli nebo nepouzivejte tento
gril uvniti obytnych mistnosti, vozidel, stant a podobné.



Bezpecnostni pokyny

VAROVANI:
Ur¢eno vyhradné k venkovnimu pouziti (mimo budovy). NIKDY gril nepouzivejte uvnitf budov
ani v uzavienych nebo $patné ventilovanych prostorach.

@5’ Misto pouziti grilu musi byt vzdy vybaveno hasicim pfistrojem.

C? Gril je ur¢en vyhradné pro domaci pouziti. NIKDY gril nepouzivejte pro jiné nez vyrobcem
predepsané ucely nebo ke komercnim ucelam.

{]g? Uvnitf komory urc¢ené na ptipravu pokrmu nikdy neprekracujte teplotu 300°C. Nenechavejte
drevéné uhli ani difevo oprené o stény topenisté nebo komory pro ptipravu pokrma. Mohlo
by tak dojit k poskozeni povrchové Upravy grilu a vyraznému zkraceni zivotnosti kovového
vnitiku a celého vyroku.

85' Neékteré ¢asti grilu jsou konzervovdny olejem z vyroby. Pred pfipravou pokrmu se presvédcte,
Ze je konzervacni olej kompletné vypalen a odstranén tak, aby nedoslo ke kontaminaci potra-
vin. Pozor! Ani pfi prvnim vypdleni nepfekracujte maximalni uvedenou teplotu!l Mohlo by dojit
k pretopeni a poskozeni grilu a nasledné ztraté zaruky.

C? Pfi praci s grilem nepouzivejte volné obleceni a pouzivejte vhodnou pokryvku hlavy - vlasy méjte
sepnuté.

{]g‘—' Gril nikdy nepouzivejte na dfevéné podlazce, pfipadné jiném hoflavém povrchu.

Cg‘-’ Gril mGze byt umistén pouze na pevném podkladu, ktery zajisti jeho bezpecnou stabilitu
vzhledem k hmotnosti grilu.

C?’ Pri pouzivani dodrzujte mezi grilem a ostatnimi hoflavymi materidly minimalni bezpecnou
vzdalenost cca 4 m (tykd se veetng, ale ne vyhradné, kfovi, zivych plotd, listi, stromd, travy,
dievénych podlah/pergol, plott, budov, atd.).

C?’ Dodrzujte bezpe¢nou vzdalenost mezi grilem a hoflavinami jako napf. nadrzi s benzinem, ply-
novym vedenim, vypary z paliv nebo prostorem, kde se tyto hoflaviny mohou nachazet, pfi-
padné unikat. Gril nikdy neuskladnujte v téchto prostorach.

C? V pfipadé nepfiznivych povétrnostnich podminek gril umistujte na misto chranéné proti vétru.

C?’ Zamezte pristupu déti a zvifat ke grilu. Pokud gril nepouzivate, uskladriujte jej mimo dosah
déti.

Cg—' Pfi manipulaci s grilem dbejte zvy$ené opatrnosti, aby nedoslo k poranéni zadovych svalt
nebo pohybového ustroji.

Cg' Nikdy s grilem nemanipulujte pokud je pravé pouzivan.

{? Bo¢ni odkladaci plochu grilu nezatézujte pfedméty nebo bfemeny o hmotnosti vyssi, nez 10
kg.

C? Pro zazehnuti difevéného uhli v fopenisti nikdy nepouzivejte benzin, petrolej ani alkohol. Po-
uziti téchto latek nebo podobnych hoflavin by mohlo zplsobit nahlé vzplanuti, explozi nebo
necekané intenzivni zazeh, coz muze zpUsobit vazna poranéni uzivatele.

85' V pripadé pouziti tekutého podpalovace pro rozdéldni ohné ponechte horni kryt grilu otevie-
ny, dokud podpalova¢ kompletné nevyhoti. Uzavieni krytu pfilis brzo mize zpdsobit akumu-
laci vypart z podpalovace uvnitf grilu, coz mlze vyustit v ndhlé vzplanuti nebo explozi téchto
vyparl pfi opétovném otevieni horniho krytu.

Cgl Nikdy neprilévejte tekuty podpalovac pro podporu hofeni difevéného uhli. Mize dojit k nah-
lému zaZehnuti podpalovace a vaznému poranéni uzivatele.

Cg‘—' Do roztopeného ohné nikdy nepriddvejte samovznétné brikety dievéného uhli, mize dojit k
nahlému vzplanuti a poranéni uzivatele.

Cg' Gril nepodpalujte a nepouzivejte bez namontovaného vysuvného popelniku.



Cg Po pouziti neponechdvejte horky gril nebo zbytky hoficiho difevéného uhli ¢i popela bez do-
zoru.

C? Vysuvny popelnik z grilu nikdy nevyjimejte, dokud popel/zbytky uhli zcela nevychladnou.

@ Gril ponechte dostatecné vychladnout pred zahdjenim jakychkoli ukontd udrzby nebo cisténi.

{? Pred tim, nez gril ponechate bez dozoru, zbyvajici uhli a popel musi byt z grilu odstranén.

8@ Budte opatrni a vzdy pouzivejte zdravy rozum, tim chranite sebe i V43 majetek. Opatrné vioz-

te zbyvajici uhli a popel do nehoflavé kovové nadoby a dostate¢né zalijte vodou. Uhli zalité
vodou ponechte v kovové nddobé 24 hodin pred tim, nez obsah vylijete.

8@ Pomoci zahradni hadice pokropte veskery povrch v okoli grilu. Tim uhasite vSechen popel, uhli
nebo uhliky, které mohly vypadnout z grilu b&éhem jeho pouzivani nebo pfi ¢isténi!

{? Budte pfipraveni na pfipadny pozar. Ujistéte se, ze jste schopni poskytnout prvni pomoc
a uhasit ohen, lIékdrnicku a hasici pFistroj méjte v dosahu.

{‘? Gril nikdy nepouzivejte k ohfevu neotevienych plechovek nebo sklenic. Uvniti takovychto
nadob se muze nahromadit tlak, ktery zpUsobi jejich roztfisténi/roztrhnuti, coz maze vést
k vdznym zranénim nebo poskozeni grilu.

DULEZITE UPOZORNENI!

Gril je uréen pouze pro pouziti dievéného uhli nebo mensich kusu dieva! Nevkla-
dejte vétsi kusy dfeva nebo difevéné Spalky a nedopustte, aby v grilu hofel vysoky
plamen! Dusledné kontrolujte vnitini teplotu v grilu a nikdy nepiekraéujte teplotu
300 stupnt Celsia! Grilovaci mFizky jsou umistény blizko nad ohnistém a neni diivod
vystavovat gril vysokym teplotam. V opaéném pripadé hrozi pfetopeni grilu a jeho
nasledné trvalé poskozeni! Nedodrzenim téchto pokynii mizete poskodit povrcho-
vou tpravu a konstrukei grilu a zpusobit tak ztratu zaruky!

POZOR! Opatrné vybalte gril a jednotlivé dily z obalového materialu.

S jednotlivymi dily manipulujte opatrné, aby nedoslo k jejich poskozeni, poskrabani apod. P¥i
montazi pouzijte ochranné podlozky. Montaz doporucujeme provadeét ve 2 osobach.

VAROVAN:I!
Obalovy material, zejména plastové sacky udrzujte mimo dosah détil Hrozi nebezpeci uduseni!

Obalovy material zlikvidujte vhodnym zptsobem!




Spojovaci material a seznam dila

Oznaceni Nazev Obrazek Mnozstvi
A M6x12 Sroub 48
B M4x12 Sroub D 4
C M4 matice 4
D PodloZzka 4.5mm @ 4

Podlozka pérova @
E 4
4.5mm
F M6x35 Sroub 10
G M6 kfidlovd matice % 1
H Podlozka 6.5mm 0 1
M8 matice 9 2
J Cep boéni police (= 4
K Cep pantu horniho & )
vika
Bezpecnostni za- (o)
L M 2
vlacka




Oznaceni Nazev Obrazek Mnozstvi
1 Teplomér @ 1
//6
2 Horni viko grilu / 1
/
3 Ventila¢ni klapka @% 4
4 Pant horni - viko Il 5
grilu
5 Madlo horniho vika 1
6 Grilovaci rost - okraj 2
7 Boc¢ni police 1
8 Drzdk bocni police A 1
9 Drzak bo¢ni police B 1
10 Ram ftopenisté 1
Zadni strana tope-
" ey 1
nisté
Uchyt kliky poloho-
12 - e 1
vani fopenisté
Bocni - prava strana
13 svix 1
topenisté
1a Predni strana tope- 1

nisté




Klika topenisté —

> polohovani 1
Zapadka dvitek ﬁ
16 e
topeniste
17 Dvitka g
Podlozka kliky dvirek
18 topenisté @
Klika dvirek topenis- \
19 M L
té - otevirani
20 Madlo popelniku Q&
n Noha — sestava pro
pravou stranu
22 Osa kol \
23 Kolo
N
24 Patka na nohu @
25 Spodni police
Noha — sestava pro
26
levou stranu M I
27 Popelnik @
28 Bo¢ni adlo %
29 Otvirdk lahvi @
Bo¢ni - leva strana
30 vy
topenisté |
31 Pant spodni - strana ﬂD

topenisté




Nastavitelny rost

32 topenisté

33 Grilovaci rost - stfed
34 Litinovy fal

35 Pizza kamen

36 Ohfrivaci rost

37 Zadni vyztuha







Montaz

D @ Podlozka 4,5 mm 2 ks

E @ Podlozka pérova 4.5mm 2 ks

10






12

A =) M6x12sroub 4 ks



G R\ M6 kiidlova matice 1 ks

H @ Podlozka 6.5mm 1 ks

A (:() M6x12 &roub 2 ks

13



A T M6x12 &roub 12 ks

14



F —) M6x%35 Sroub 2 ks

I @ Msmatice2ks

15



A —O M6x12 3roub 6 ks

A D M6x12 $roub 4 ks
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D @ Podlozka 4.5mm 2 ks
E @ PodloZka pérov

C @ M4 matice 2 ks

B C—) M6x12 éroub 2 ks

4 4.5mm 2 ks

17



18

A ) M6x123roub 2 ks
F D M6x35 sroub 4 ks




> e /’,/
|_ & Bezpecnostni zavlacka 2 ks

K o=

Cep pantu horniho vika 2 ks

19






NEBEZPECi! Oxid uhelnaty!
Spaliny dievéného uhli mohou byt v uzavienych prostordch Zivotu nebezpecné! PFi spalova

ni

vznikd nebezpecny oxid uhelnaty, ktery neni citit. Nikdy proto nespalujte dfevéné uhli uvniti bu-

dov, vozidel ¢i stan(.

DULEZITE UPOZORNENI!

Gril je uréen pouze pro pouziti dievéného uhli nebo mensich kust dieva! Nevkla-
dejte vétsi kusy dfeva nebo difevéné Spalky a nedopustte, aby v grilu hofel vysoky
plamen! Dusledné kontrolujte vnitini teplotu v grilu a nikdy neprekraéujte teplotu
300 stupnt Celsia! Grilovaci mFizky jsou umistény blizko nad ohnistém a neni diivod
vystavovat gril vysokym teplotam. V opaéném pripadé hrozi pfetopeni grilu a jeho
nasledné trvalé poskozeni! Nedodrzenim téchto pokynii mizete poskodit povrcho-
vou tpravu a konstrukei grilu a zpusobit tak ztratu zaruky!
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V4 rd

Navod k pouzivani

Tento gril je vybaven nastavitelnou vySkou topenisté. Posunutim paky pro nastaveni vysky to-
penisté je mozné jej posunout smérem vzhdru nebo naopak snizit do pozadované vysky. Toto
umoznuje regulaci teploty pfi grilovani riznych druhl potravin a nastaveni vzdy vhodné grilovaci
teploty pro konkrétni druh potravin.

Tato funkce zarovert umoznuje snadnou udrzbu vnitfnich ¢asti topenisté poté, co gril zcela vy-
chladne. Vyrobce nedoporucuje zdvihani mechanismu, pokud je topenisté plné uhli a fo nad uro-
ven stiedné vysokého nastaveni.

POZOR:
Grilovaci rost je povrchové upraven. S rostem proto zachazejte opatrné, aby nedoslo k jeho
poskozeni. Neochlazujte rost ve studené vodeé, pokud je stale rozpaleny. Povrchova Uprava
by v disledku rychlého ochlazeni mohla popraskat. Ro$t vzdy ponechte samostatné vychlad-
nout.

{? Nékteré dily fohoto grilu jsou pfedem konzervovdny olejem z vyroby. Pfed pfipravou potravin
proto odstrante konzervaéni olej vypalenim. Vyrobce dirazné upozornuje na to, abyste pfi
prvnim pouziti nejprve 30 minut pouze palili dfevéné uhli bez toho, abyste grilovali nebo udili
potraviny.

@ Pozor! Ani pfi prvnim vypaleni neprekracujte maximalni uvedenou teplotu! Mohlo by dojit
k pretopeni a poskozeni grilu a nasledné ztraté zaruky.

Rozdélavani ohné

C@ Oteviete horni kryt grilu spole¢né s bo¢nimi ventilacnimi klapkami. Vyjméte grilovaci rosty a
do topenisté nasypte dievéné uhli.

@ VAROVANI! Do topenisté nevkladejte vice, jak 1,5 kg dfevéného uhli nebo grilovacich briket.
V grilu nikdy nepouzivejte samotné dievo! Mohlo by dojit k prfetopeni a trvalému poskozeni
grilu! V pfipadé potieby je mozné pro dosazeni vyraznéjsiho aroma grilovanych potravin pfi-
dani malych kouskd nebo $tépkl dieva. Posurite fopenisté do nejnizséi polohy - pouzijte tuhy
podpalovac pro rozdéldni v souladu s pokyny vyrobce tuhého podpalovace.

{? Drevéné uhli ponechte dostate¢né vyhoret do podoby uhlikd pred tim, nez za¢nete grilovat.

@ Tim zajistite dostatecné vypdleni podpalovace z topeniste. V pfipadé, ze byste s grilovanim
zacali dfive, maze dojit ke znehodnoceni potravin vypary podpalovace. Poté, co dojde ke
kompletnimu vypaleni podpalovace z topenisté, pouzijte klesté/pohrabac s dlouhou nasadou
pro rovhomeérné rozprostfeni difevéného uhli do stejné vrstvy po celém povrchu topenisté.

@ Elektrickeé ¢i jiné zapalovace mohou byt pouzity misto tuhého podpalovace k zapaleni dievé-
ného uhli, ale pouze v souladu s jejich navodem k pouziti. Pfi pouzivani tuhého podpalovace
drevéného uhli, ponechte dievéné uhli hofet s hornim krytem grilu v oteviené poloze, dokud
nedojde k dostate¢nému prohofeni uhliki do grilovaci/popelavé podoby (cca 20 min.). Toto
umozni, aby podpalova¢ kompletné vyprchal/vyhoiel z dfevéného uhli. V opa¢ném piipadé,
tzn. pfi zavieném hornim krytu grilu, maze dojit k nahromadéni spalin a vyparl z podpalovace
v hornim krytu grilu, coz mize néasledné zpUsobit vzniceni nebo explozi pfi opétovném ote-
vieni horniho krytu.
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Regulace ohné v topenisti
Topenisté/ohnisté ponechte vZdy dostate¢né rozhofet, aby doslo k zahFati na poZzadovanou
teplotu pred tim, nez za¢nete grilovat. S nedostate¢né prohfatym grilem jednoduse nelze
pracovat, dale neni mozné do topenisté pfikladat béhem grilovani a zaroven se vénovat pfi-
pravé pokrmu. Je nutné zajistit nejprve spravnou teplotu a poté se vénovat grilovani. Jakmile
dojde ke sprdvnému roztopeni grilu, je jeho dalsi obsluha pomérné jednoducha. Budete poté-
Seni, s jak malym mnozstvim dievéného uhli umi tfento gril pracovat.

{? Teplo vzniklé pfi hoteni v topenisti vystupuje z grilu smérem vzhuru, pficemz dochazi k sani
studeného vzduchu z bo¢nich stran grilu, coz poskytuje ohni dostate¢né okysli¢eni. Vas gril
na drevéné uhli ma 4 ventila¢ni klapky, které reguluji proudéni vzduchu, a tim umoznuji sprav-
nou regulaci teploty.

@ Pozn.: Ventila¢ni klapky se pfi grilovani zahtivaji na vysokou teplotu - pfi regulaci proto pou-
Zivejte ochranné grilovaci rukavice.

Cg' Poté, co je oheri rozdéldn a gril dosahl pozadované grilovaci teploty, mohou byt ventila¢ni
zaklopky ponechany v poloze otevieno (open) pro poskytnuti maximalniho proudéni vzduchu
a dosaZeni vy$si teploty nebo v poloze zavieno (closed), pokud si piejete omezit proudéni
vzduchu a snizit tak feplotu. Pfi grilovani pouzivejte barevné rozliSeny teplomér pro monito-
rovani teploty grilu.

@ Pfi pIném otevieni horni ventila¢ni klapky na jedné strané a plném otevieni protéjsi spodni
ventilagni zaklopky (pokud jsou ostatni zaklopky v poloze zavieno), dojde k cirkula¢nimu efektu
horkého vzduchu uvnitt grilu pfi zavieném hornim krytu. Tento efekt umoznuje pfipravu pokr-
m{, které vyzaduji delsi tepelnou Upravu. Pro regulaci teploty slouzi mechanismus nastavitelné
vysky topenisté. Topenisté posurite do nejvyssi polohy pro prudké grilovani a naopak do nej-
nizsi polohy pro pomalejsi fepelnou Upravu.

PFikladani dfevéného uhli do roztopeného topenisté
Pro zajisténi delsi tepelné Upravy potfebné pro roznéni nebo pomalé uzeni (pfipadné pokud
pfipravujete extrémné velké mnozstvi pokrm(i najednou), je nutné prikladat dievéné uhli dviF-
topenisté za pouziti ochrannych grilovacich rukavic, nebot rukojet dvifek muze byt velice
horkd. Déle pomoci grilovacich klesti s dlouhou rukojeti/pohrabace rozhrivte nékolikrat uhli v
topenisti, aby doslo k propadnuti pfebytecného popela skrz otvory do vyjimatelného popel-
niku vespod. Poté za pouziti ochrannych grilovacich rukavic a grilovacich klesti nebo lopatky
doplrite dievéné uhli do topenisté dle potieby a dvirka opét zaviete. Topenisté poté posurite
zpét do pozadované polohy.

@ Pri doplnovani paliva do jiz roztopeného topenisté nikdy nepouzivejte tekuty podpalovac ani
samovznétné dieveéné uhli. Toto maze byt velice nebezpecné a ddle mize dojit ke znehodno-
ceni potravin v dusledku kontaminace vypary z tekutého podpalovace.

@ Nikdy se nepokousejte vyprazdnovat popelnik, ktery obsahuje stale hotici dfevéné uhli nebo
Zhavy popel. Pockejte, dokud popel/uhliky dostatecné a zcela nevychladnou. Poté popelnik
vyprazdnéte.

@ Prostuduijte si odstavec ,Priprava pokrmd"” pro podrobnéjsi informace ohledné grilovani a pomalém
uzeni.
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Tepelna uprava potravin

{? Pfi grilovani na fomto grilu postupujte dle nasledujicich pokyn(.
Pred tim, nez zacnete, jakkoliv pracovat se syrovym masem si vzdy dikladné umyjte ruce,
stejné tak po manipulaci s pofravinami a pred jidlem.
Zamrazené potraviny jako jsou maso a drubez ponechte pred zpracovanim zcela rozmrazit v
chladnicce. Za vSech okolnosti musite uchovavat syrové maso a dribez oddélené od tepelné
upraveného masa, pfip. dalSich potravin.

@5’ VZDY uchovavejte syrové maso oddélené od dalsich tepelné upravenych potravin.

C@ Pred vloZenim potravin na grilovaci rost se presvédcte, Ze jsou vSechny pracovni plochy a
grilovaci pomdicky Cisté a dikladné omyté — bez zbytkl z predeslého grilovani.

@ Nikdy nepouzivejte stejné grilovaci pomtcky pro manipulaci se syrovymi a jiz tepelné upra-
venymi potravinami.

Cg—' Pred konzumaci se presvédcte, ze jsou potfraviny dostatecné tfepelné upraveny.

UPOZORNEN:i!

{? Konzumaci syrového ¢i ne zcela tepelné upraveného masa se vystavujete riziku otravy potra-
vinami v dlsledku nakazy kmeny bakterii jako jsou napf. E. coli zpUsobujici salmoneldzu. Za
Ucelem snizeni rizika nedostate¢né tepelné upraveného masa doporucujeme pouzit tepelnou
sondu pro presné zméreni teploty uvniti masa, pfipadné prekrojeni masa a provedeni vizudini
kontroly propeceni.

UPOZORNEN:i!

{‘? Jakmile dojde k celkovému propeceni masa, vytékajici $fava by méla byt bez jakéhokoliv krva-
vého zabarveni do riizova nebo ¢ervena.

@ Pred rozdélanim ohné a pfipravou potravin se presvédcte, Ze je gril v Cistém a bezvadném
stavu.

{? Pred vloZzenim potravin na grilovaci rost grilu se presvédcte, Ze je gril skute¢né roztopen na
provozni teplotu. Vétsi a silnéjsi porce masa pokladejte do prostoru s nejmensi intenzitou
tepla, nebot Ize prfedpokladat, Ze se tyto porce budou grilovat nejdéle. Tim zajistite, Ze béhem
tepelné Upravy dojde k rovhomérnému grilovani téchto porci bez spalenych mist. Dodrzujte
pravidelné obraceni.
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PFiprava pokrmu
Vas gril mlzete pouzit pro tfi rizné zpUsoby pfipravy pokrmi - v zavislosti na druhu pokrmu a
zpUsobu, kterym jej chcete upravit.

GRILOVANI
Grilovani je tepelnd pfiprava pokrmi na pfimém ohni. Tato metoda je nejrychlejsi a je vhodna
pro pfipravu potravin, které maji jemnou strukturu jesté pred tepelnou Upravou, napf. steaky
z veprového nebo hovéziho rosténce, pripadné svickové, mleté maso, klobasy, parky, kureci
maso, morské plody, atd. Zelenina je dalsi oblibenou potravinou vhodnou pro grilovani.

C@ PFi grilovani se vyuzivd velmi vysoké teploty pres 160°C. Tepelna Uprava pii téchto teplotach
je velmi rychld a proto je nutné pokrm peclivé kontrolovat tak, aby nedoslo ke spaleni. Dale je
nutné tuto pfipravu provadét se zavienym hornim krytem, coZ zabrani vzniceni oleje/maring-
dy pfi otaceni steaku z jedné strany na druhou.

ROZNENI
Roznéni je tepelna priprava za pouziti nepfimého ohné, tepla a koure. Tato metoda frva po-
nékud déle, ale maze byt pouzita na téméf véechny druhy potravin (v¢etné téch uvedenych
vyse), jelikoz se pfi roznéni pouziva nizsi teplota pfi delsim ¢asu tepelné Upravy. Tato metoda
je nejlépe vyuzitd pfi pfipraveé druhli masa, ktera potiebuji dels$i ¢asovou Upravu pro zméknuti,
napf. zebra, bucek/hrudi, plec, zvéfina, apod.
PFi roznéni se vyuziva teplot od 100°C do 160°C. Snazte se udrzovat teplotu kolem 135°C pro
zajisténi optimalnich vysledka.

851 Pri roznéni pouzivejte Vasi predstavivost pro nekone¢nou $kdlu moznosti.

POMALE UZENi
Pomalé uzeni je tepelnd pfiprava pfi mnohem nizsich teplotach po mnohem delsi dobu pfipra-
vy. Pomalé uzeni je v podstaté zalozené spiSe na nakladani masa a jeho vysouseni, nez na jeho
tepelné Upravé. Pomalé uzeni je idedlini pro kriti a kufeci maso, hovézi hrudi, syry a klobdsy.
{? Pomalé uzeni vyuziva teploty od 60°C do 100°C. Vétsina receptli na pomalé uzeni doporucuje
nasoleni fzv. rychlosoli, coZz napomdha trvanlivosti potravin a zabrafiuje bakteridlni kontami-
naci béhem tepelné Upravy.

Pouziti difevéného uhli a dfeva na uzeni

DREVENE UHLI

Vas gril na dfevéné uhli je vyroben pro spalovéani budto briket z dfevéného uhli nebo pfirodniho
drevéného uhli, pficemz oba typy téchto paliv maji rozdilné vlastnosti. Brikety bézné poskytuji
delsi ¢as horeni, nez je tomu u dievéného uhli, ale na druhé strané je vyhievnost dievéného uhli
vy$$i, nez maji brikety. Pouziti dvifek topenisté je proto uzplsobeno pro snadné prikladani obou
typu paliv.

25



DREVO NA UZENI

{F Pridani dieva na uzeni do topenisté je snadna a efektivni cesta, jak ziskat jedine¢nou kombi-
naci vlni a chuti u vSech druhd grilovanych, roznénych nebo pomalu uzenych potravin.

C@ Drevéné stépky jsou pouzivany zejména pro kratsi fepelné upravy, zatimco vétsi kousky pou-
zivdme pro delsi tepelnou upravu.

{‘g? Pri vybéru dieva pro uzeni plati, ze je lepsi pouzivat tvrdé ovocné dievo ze strom, které maji
ofechy, ovoce nebo jiné sladké plody. Nejvice populdrni a Siroce dostupné drevo pro uzeni
je jisté buk, dub, Svestka a tfesen. Buk a dub doddvaji jemnou chut a vani, zatimco $vestka a
treSen jsou vice intenzivni. Dal$i dostupné druhy dreva jsou merurika, jablon, atd.

Cg' Dllezité je pouzivat dobfe vysusené dievo a nikdy nepouzivat pro uzeni jehli¢nany.

C@ Nedostate¢né vysusené drevo stale obsahuje zbytky pryskyfice a vihkosti a pfi hofeni dochazi
ke vzniku extra silného koure, ktery maso znehodnoti - maso z¢erna. Dale je pfi spalovani
syrového dieva velice slozité dosdahnout pozadované teploty v dusledku ochlazovani ohné
vihkosti ve dievé. Dobfe vysusené dievo snadnéji hofi, udrzuje Iépe stdlou teplotu a dodava
vynikajici chut a vani, kterd neni pfilis silnd.

{? Mnozstvi této chuti a viiné obsazené v potravinach Ize regulovat vybérem spravného dreva
(co se ty¢e intenzity), ale také dobou, po kterou maso udime. Roznéni obvykle dodava masu
vyraznéjsi chut a vini po koufi nez grilovani diky delsi tepelné pripravé. Dale mlzete regulo-
vat miru vyuzeni napf. zabalenim masa do alobalu po ¢astecnou dobu uzeni. Uzeni se v tomto
pFipadé provadi V2 - 2/3 celkového ¢asu, nebo dokud maso nema spravnou barvu a po té se
bali do alobalu pro dokonceni.

VAROVANi!

Vétsina povrchi na grilu je pfi pouziti velice horka. Pfi pouZziti proto budte velice opatrni. Dodrzuj-
te bezpec¢nou vzdalenost ostatnich osob od grilu. Pfi pouzivani grilu vzdy pouzivejte ochranné a
vhodné obleceni tak, aby nedoslo k poranéni. Zamezte pfistupu déti a zvifat ke grilu. Pokud je gril
v provozu, nikdy s nim nemanipulujte. Pfi rozdéldvani ohné nikdy nepouzivejte benzin, petrolej, lih
nebo alkohol jako tekuty podpalovac. V nékterych statech je pouzivani podpalovace nezdkonné.
V takovém pfipadé je mozné pouzit tuhy-lihovy podpalovac¢ jako nahrazku. Tekuty podpalovac
nikdy nepouzivejte v kombinaci s elektrickym zapalovac¢em.
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Péce, udrzba a osSetfovani grilu

Setrnym a ohleduplnym pouzivanim vyrazné prodlouzite Zivotnost grilu.

Jakmile skoncite s grilovanim a gril dostate¢né vychladl, vycistéte vSechen zbyvajici popel. Popel
shromazduje vlhkost, ktera mlze vést k zacinajici korozi a rozkladu materialu.

Vyrobce doporucuje pravidelné provadét udrzbu a ¢isténi grilu po kazdém grilovani, ¢imz pro-
dlouzite Zivotnost grilu.

V ptipadé zanedbdni udrzby a ¢isténi grilu hrozi riziko vzplanuti nahromadéného nebo usazeného
tuku nebo zbytkd jidla, fo mize mit za nasledek vazné zranéni nebo poskozeni grilu.

Po kazdém pouziti vyprazdnéte a ocistéte ¢asti grilu od veskerého tuku a zbytkd jidla!

Cisténi grilu je velmi jednoduché. Béhem éisténi dodrzujte nasledujici kroky:
a. Uhaste ohen a pockejte 15-20 minut, nez gril vychladne. Ujistéte se, ze jsou vSechny casti grilu
vychladlé.

b. Grilovaci mfizky Cistéte pravidelné mydlovym roztokem. Pozor! Povrchova Uprava rostu je ve-
lice ktehka! Necistoty z rostu neoklepdvejte, aby nedoslo k poskozeni jeho povrchové Upravy.

c. Na vngjsi ¢asti grilu pouzijte pénové Cistice, nepouzivejte prasky nebo odiraci (abrazivni) pod-
lozky které mohou frvale poskodit povrch grilu!

d. Vnitini ¢ast grilu také vycistéte horkym mydlovym roztokem. Na odstranéni zapecenych zbytkd
jidla pouzijte dratény kartacek, ocelovou vinu nebo draténku.

e. Veskerd zjisténd koroze, kterd neprichazi do styku s potravinami, musi byt oSetfena vhodnym
prostfedkem a opafrena zaruvzdornym natérem na grily.

f. Vyskyt povrchové rzi na grilovacich plochdch nebo ¢astech grilu je zcela normalini. V pripadé
vyskytu rzi musi byt neprodlené odstranéna aby se zabranilo jejimu rozsifeni napriklad meékkym
kartacem. Ocisténé plochy poté osetfete napfiklad rostlinnym olejem. Aplikaci rostlinného oleje
poté opakujte pfi kazdém cisténi.

Pred uskladnénim a zakrytim vzdy zkontrolujte, Ze je gril radné vychladly. Gril skladujte na suchém
a véfraném misté.

Za ucelem prodlouzeni Zivotnosti a udrzeni dobrého stavu grilu diirazné doporucujeme, abyste gril
zakryvali. Pokud jej nechavate venku po jakoukoliv dobu. Doporu¢ujeme pouziti vhodné ochranné
plachty.

| kdyZ je gril chrdnén ochrannou plachtou musi byt pravidelné kontrolovan, protoze na gril muze
plsobit vlhkost nebo kondenzace, kterd mlize mit za nasledek jeho poskozeni a vznik koroze. V ta-
kovém pripadé je nutné gril vysouset véetné ochranné plachty. Je mozné, Ze se na tuku, ktery zlstal
na ¢astech grilu maze tvofit plisen. Tato plisert musi byt odstranéna spolu se zbytky tfuku horkou
mydlovou vodou.

Zabrante pusobeni povétrnostnich vlivi (desté, snéhu apod.) Nenechavejte gril v mokrém nebo
vihkém prosttedi!

Uskladnéni mimo sezénu: Gril ddkladné vycistéte, zkontrolujte utazeni jednotlivych spoju, ¢asti
nebo Sroubeni. Gril nakonzervujte vhodnym konzervantem nebo olejem, zabalte jej do ochranné
plachty a uskladnéte na suchém a chranéném misté.

Pouzitim a oSetFenim grilu vhodnym konzervantem zabranite vzniku koroze.

Pravidelné potirejte povrch vyrobku rostlinnym olejem, abyste zajistili jeho potfebnou
ochranu.

Na mistech kde doslo k poskozeni grilu, korozi, odfeni apod. oSetiete Zaruvzdornou
barvou.
Vyrobce doporucuje pouzit sprej ¢erné barvy, ktery je odolny vici vysokym teplotam.

Nikdy barvou nest¥ikejte vnitiek vyrobku!
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DULEZITE!

Dovolujeme si pfipomenout, ze kovové — lakované casti grilu mohou v dusledku extrémnich tep-
lot, vznikajicich pfi spalovani difevéného uhli, ménit barvu. Lakované povrchy se tak mohou zdat
tmavsi, prechazejici az do kifidové nebo matné barvy. Tyto barevné zmény materiald jsou vsak
béznym jevem a nemohou byt, proto uznany jako podnét pro podani reklamace.
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Kontaktni adaje a servis

Pokud nenaleznete feSeni problému v tomto navodu k obsluze nebo v pfipadé zarucni ¢i poza-
rucni opravy, kontaktujte autorizované servisni stfedisko, které Vam s problémem poradi, seznam
servisnich stiedisek najdete na www.avenberg.cz/sk

* |nfernet: ww.avenberg.cz/sk
e E-mail: servis@avenberg.cz

Ochrana Zivotniho prostiedi, zpracovani odpadu

Spotiebice, vyrobky, pfislusenstvi a obaly by mély byt dodany k opétovnému zhod-
noceni neposkozujicimu Zivotni prosttedi.
Nevyhazujte pouzité vyrobky, spotiebice nebo zafizeni do domovniho odpadul!

Zlikvidujte vyrobek prostfednictvim schvaleného recykla¢niho provozu nebo pro-
stifednictvim komunadlniho zafizeni na likvidaci odpadu nebo sbérného dvora. Dbejte
platnych predpist! V pfipadé pochyb se poradte s recykla¢ni firmou. Veskeré obalo-
vé materidly nechte zlikvidovat v souladu s ekologickymi predpisy. Takto odevzdané
vyrobky nebo spotiebi¢e budou shromazdény, rozebrdny a dodany k opé&tovnému
zhodnoceni neposkozujicimu Zivotni prostiedi.
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MULTIFUNKCIOS KERTI GRILL

GENIUS

TYP: C905
HASZNALATI UTASITAS

(az eredeti hasznalati utasitas forditasa)

BERG HU



CSAK KULTERI HASZNALATRA! A TERMEK HASZNALATA ELOTT OLVASSA
EL AZ UTASITAST! Orizze meg a hasznalati utasitast késébbi hasznalatra!
FIGYELMEZTETES: A hozzaférhetd részek forréak lehetnek! Tartsa tavol a gyerme-
keket! Ezt a terméket gyulékony anyagoktdl tavol kell elhelyezni. Mikddés kdzben
ne mozgassa a terméket.

Hasznalat utan alaposan oltsuk el a tlzet, és gy6z6djon meg arrdl, hogy a hamu
kihtlt és nincs tlizveszély! A grill barmilyen modositasa veszélyes lehet! A biztonsagi
utasitasok figyelmen kivil hagydsa nemcsak az emberek egészségének veszélyezte-
tését, hanem anyagi kdrokat vagy a termék karosoddsat is eredményezheti!



Biztonsagi utasitasok!

FIGYELEM:
@' Csak szabadban hasznalja!

C@’ A termék haszndlata elétt figyelmesen olvassa el a hasznalati Utmutatét!

{‘g? FIGYELMEZTETES: A grillsiité hozzaférheté részei nagyon forréak lehetnek! Tartsa tavol a
gyermekeket!

C? A grill egyes részei nagyon forréak lehetnek, ezért legyen nagyon évatos, és tartsa tdvol a
gyerekeket a grilltél. Gyermekek soha nem hasznalhatjdk a grillt, és nem mozoghatnak annak
kozvetlen kozelében.

{? Ezt a ferméket mindig gyulékony anyagoktol tavol kell elhelyezni.

Cg‘—' A grillt mindig csak sik és szilard feltletre helyezze!

@5’ Hasznalat koézben tilos a terméket barmilyen médon manipuldini.

C? Hasznalat kdzben ne vigye magaval vagy mas médon ne fogja meg a grillt.

C?’ A grill haszndlata utdn alaposan oltsuk el a tlizhely tlizet, és gy$z&djon meg arrdl, hogy a hamu
hivds, és nincs tlizveszély.

(= A termék barmilyen modositasa veszélyes lehet.

Cg—v Soha ne modositsa a grill bedllitasait, ne végezzen moédositdsokat vagy modositsa a terméket.

C@ Tlzgyujtas céljabdl, ill soha ne hasznaljon folyékony 6ngyujtét az égés eldsegitésére!

C?’ Legyen nagyon 6vatos a fedél eltavolitasakor vagy a grillajté kinyitdsakor! Védje magdat tliztol,
felgyulemlett fusttél vagy forré géztol! Sérilések és égési sérilések veszélye!

@? Ne haszndlja a grillt szeles id6ben! Sériilés és tlizveszély!

A felhaszndlé koteles rendszeresen ellenérizni ezt a rdcsoft, és tisztan és biztonsdgos muko-
dési dllapotban tartani.

{? A grill hasznalatanak befejezése (a tlizhely langjanak eloltdsa) utan a grillt hagyni kell teljesen
kihtlIni egy percig. 60 percig, hogy elkerilje a még forro grill kezelése miatti esetleges égési
sérlléseket. Mindig viseljen véd&kesztyt a grill kezelésekor.

{? Soha ne érintse meg a racsokat, ill a grill belsejében 1évé egyéb alkatrészeket, hamut vagy
faszenet a hémérséklet ellenérzéséhez.

Cg—v A grillstitét ugy helyezze el, hogy elkertilje a széllokéseket, amelyek az égé hamumaradvanyo-
kat szétszorhatjak, és égheté anyagokat okozhatnak a grill koral.

85?' Soha ne hasznalja a grillt erés szélben.
8? Soha ne hajoljon a grill félé, amikor tlzet rak.

85" Semmilyen kortlmények k6zott ne hagyja felligyelet nélkil a tliztérben az osztott tizu grillt.
Kulénosen Ugyeljen arra, hogy gyermekek és haziallatok ne férhessenek hozza a grillhez.

Soha ne probalja meg mozgatni a grillt, ha tlz van a tztérben. Hagyja a grillt kelléen lehdlni,
miel6tt tarolnd vagy kezelné.

@g Mindig nagyon 6vatosan és lassu mozgdssal nyissa fel a grill fedelét, kiilonben a felhasznalo
sulyos égési sériléseket szenvedhet a grill fedél alatt felszabaduld gyors hé hatdsara.

{? Rendszeresen ellendrizze, hogy a grill szell6zényilasai nyitva vannak-e és nincsenek-e aka-
dalyok.

85" Mielétt tlzet gyujt a grillben, gy6zédjon meg arrdl, hogy a hamutarté megfeleléen és szilar-
dan fel van szerelve.

{? Soha ne érintse meg a grillracsot védékesztyl nélkul.
Cg—' Az Gzemanyagot vizdllé tartalyokban tarolja olyan helyektdl tavol, ahol fennall az esetleges
gyulladas veszélye.
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Ertesités:
Hozzaférheto részek - a grill kiilseje nagyon felforrésodhat hasznalat kozben, ezért legyen nagyon
Svatos és korultekinté, kilondsen, ha gyerekek és idések vannak a kézelben.

Ugyeljen a biztonsagra!
Soha ne taroljon gyulékony, illékony anyagokat és folyadékokat vagy mas gyulékony targyakat a
grill vagy hasonlé berendezések vagy készulékek kdzelében.

Soha ne gyujtsa be a grillt benzinnel vagy hasonlo folyadékkal! Hasznalat utan mindig megfe-
leléen oltsuk el a tlzet, és varjuk meg, amig a grill kihdl!

A grillezé hasznaldja soha nem manipuldlhatja a késziléket, és nem modosithatja a gyarto bealli-
tasait!

Gy6z6djon meg arrél, hogy a grill megfeleléen van ésszeszerelve. Egyes alkatrészek
éles szélei lehetnek, amelyek sériilést okozhatnak, ha nem iigyelnek az ésszeszerelés
soran. Ezért legyen nagyon évatos a grill egyes részeinek kezelésekor.

A gyarté az osszeszerelés soran védokesztyii hasznalatat javasolja!

Grillezéskor mindig hasznaljon egyéni védéfelszerelést, kiilonésen védokesztyiit, ko-
tényt stb., hogy elkeriilje az esetleges bérégési sériiléseket!

FIGYELEM! SZEN-MONOXID-MERGEZES VESZELY!

A termék belsejében égé szén végzetes lehet. Egéskor szén-monoxid szabadul fel, aminek nincs
szaga. SOHA NE égessen szenet, és NE hasznalja ezt a grillt lakohelyiségekben, jarmdvekben,
satrakban stb.
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Biztonsagi utasitasok

FIGYELEM:
@' Kizarolag kiltéri hasznalatra (épuleten kivil) készilt. SOHA NE hasznalja a grillt zart vagy
rosszul szell6z6 helyen.

@5’ A grill haszndlatdnak helyét mindig tizolto készulékkel kell ellatni.

C? A grill kizarolag haztartasi hasznalafra készilt. SOHA ne haszndlja a grillt a gyarté altal el8ir-
taktol eltéré célokra vagy kereskedelmi célokra.

{]g? Soha ne lépje tul a 300°C-ot a sttétérben. Ne hagyjon szenet vagy fat a kandallé vagy a fé-
z6kamra falaihoz déini. Ez karosithatja a grill feltletét, és jelentésen leroviditheti a fém belsé
és a teljes felllet élettartamat.

{? A grill egyes részei gydri olajjal vannak fartdsitva. Az étel elkészitése elétt gyéz6djon meg
arrol, hogy a tartésitéolajat teljesen leégette és eltavolitotta, hogy az ételt ne szennyezze.
Figyelem! Ne Iépje tul a megadott maximdlis hémérsékletet még az elsé tlizeléskor sem! Ez
a grill fulmelegedését és karosoddsdt okozhatja, ami a garancia elvesztését eredményezheti.

Cg‘—' Amikor a grillel dolgozik, ne viseljen bé ruhaft, és viseljen megfeleld fejfedét — tartsa hatrakotve
a hajat.

C?’ Soha ne haszndlja a grillt fapadlon vagy mas gyulékony fellleten.

C? A grill csak szildrd alapra helyezhet®, amely a grill sulya miatft biztositja a biztonsagos stabi-
litdsat.

85" Hasznalat kézben tartson legaldbb 4 m-es biztonsdgos tavolsagot a grill és mas gyulékony
anyagok kozott (ide tartozik tébbek kézott a bokrok, sévények, levelek, fak, fu, fapadlo/per-
golak, keritések, éplletek stb.).

85’ Tartson biztonsagos tavolsdgot a grill és az égheté anyagok, példaul benzintartalyok, gdzve-
zetékek, tlizeléanyag-g6zok, vagy olyan terlletek k6z6tt, ahol égheté anyagok lehetnek jelen
vagy kiszabadulhatnak. Soha ne tarolja a grillt ezeken a tertleteken.

Cg—' Kedvezétlen idéjards esetén a grillt széltél védett helyre helyezze.

85' Akadalyozza meg, hogy gyermekek és allatok hozzaférjenek a grillhez. Ha a grillsitét nem
haszndlja, tarolja gyermekektdl elzarva.

C?’ Legyen nagyon &vatos a racs kezelésekor, hogy elkerllje a hatizmok vagy a mozgdsszervi
rendszer sérllését.

Cg—* Soha ne fogja meg a grillt hasznalat kdzben.
Cg' Ne terhelje meg a grill oldalso taroldhelyét 10 kg-ndl nagyobb targgyal vagy rakomanysal.

Soha ne hasznaljon benzint, kerozint vagy alkoholt szén meggyujtdsara a kandalléban. Ezen
anyagok vagy hasonlé éghet6é anyagok haszndlata hirtelen gyulladast, robbandst vagy va-
ratlanul erés gyulladdst okozhat, ami sulyos sérilést okozhat a felhasznaldnak.

Cgl Ha folyékony 6ngyujtot hasznal a tlizet gyujtdsdhoz, hagyja nyitva a grill felsé fedelét, amig
az dngyujto teljesen ki nem ég. Ha tul kordn zarja le a fedelet, az dngyujtébdl szarmazé gézok
felhalmozodhatnak a grill belsejében, ami a felsé fedél ujranyitdsakor hirtelen meggyulladhat
vagy felrobbanhat.

Soha ne 6ntson folyékony 6ngyujtot a faszén égésének elésegitésére. Az 6ngyujtéd hirtelen
meggyulladhat, és sulyosan megsériilhet a felhasznéaloban.

Cg—* Soha ne adjon ongyulladd faszén brikettet olvadt tlizhdz, mert hirtelen meggyulladhat és
megsérilhet a felhasznalé.

{]g?‘ Ne gyujtsa meg és ne haszndlja a grillt anélkil, hogy a kiveheté hamutarto nincs felszerelve.
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C@ Haszndlat utan ne hagyjon feligyelet nélkul forro grillsiitét, égé szenet vagy hamut.

Soha ne vegye ki a kihtizhaté hamutartét a grillrél, amig a hamu/szénmaradvany teljesen le
nem hilt.

@ Hagyja, hogy a grill megfeleléen lehdiljon, mielétt barmilyen karbantartasi vagy tisztitasi mi-
veletet elkezdene.

Cg—' Miel6tt fellgyelet nélkul hagynd a grillstitét, a maradék szenet és hamut el kell tavolitani
a grillrél.

@ Legyen ovatos, és mindig hasznélja a jézan eszét, hogy megvédje magat és vagyonat. Ova-
tosan helyezze a maradék szenet és hamut egy nem gyulékony fémedénybe, és fedje le
elegendé vizzel. Hagyja a vizzel lefedett szenet egy fémedényben 24 6ran at, mielétt kionti
a fartalmat.

8? Kerti tdmlével permetezze be a grill korili 6sszes fellletet. Ezzel eloltja a haszndlat vagy tiszti-
tas sordn a grillez6bdl esetleg kihullott hamut, szenet vagy parazsat!

{? Késziljon fel az esetleges tlizesetre. Gy6z6djon meg arrol, hogy képes elsésegélynyujtasban
részesiteni és eloltani a tlzet, legyen elérhetd elsésegélynyujto készlet és tlizoltd készilék.

{‘5 Soha ne haszndlja a grillt bontatlan dobozok vagy poharak melegitésére. Az ilyen edények
belsejeben nyomas keletkezhet, ami 6sszetdérhet/repedhet, ami sulyos sériilésekhez vagy
a grill kdrosodasahoz vezethet.

FONTOS FIGYELMEZTETES!

A grill csak faszén vagy kisebb fadarabok hasznalatara szolgal! Ne helyezzen bele
nagyobb fadarabokat vagy fahasabokat, és ne hagyja, hogy nagy lang égjen a grill-
ben! Mindig ellendrizze a grill belsé hémérsékletét, és soha ne Iépje tal a 300 Cel-
sius fokot! A grillracsokat a tiiz folé helyezik, és nincs ok arra, hogy a grillt magas
hémérsékletnek tegye ki. Ellenkezé esetben fennall a grill tulmelegedésének és az
azt kdveté maradandé karosodasanak a veszélye! Ezen utasitasok figyelmen kiviil
hagyasa karosithatja a grill feliiletét és felépitését, és a garancia érvényét veszti!

FIGYELEM! Ovatosan csomagolja ki a racsot és az egyes részeket a csomagoloéanyaghbol.

Az egyes alkatrészeket dvatosan kezelje, hogy elkeriilje a sériiléseket, karcolasokat stb. Ossze-
szereléskor hasznaljon véddbetéteket. A felepitést 2 személynek ajanljuk.

FIGYELEM!
A csomagoldanyagokat, kiléndésen a mlianyag zacskodkat tartsa gyermekektdl tavol!l Fulladd-
sveszély!

A csomagoldanyagot megfelelé médon artalmatlanitsal
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Rogzitoelemek és alkatrészek listaja

Kijelolés Név Kép Osszeg
A M6x12 csavar 48
B M4x12 csavar ; 4
C M4 anya \ 4
D Parna 4,5 mm @ 4
E Rugos alatét 4,5 mm @ 4
F M6x35 csavar 10
G M6 szarnyas anya % 1
H Parna 6,5 mm @ 1

M8-as anyak 2

J Oldalsé polccsap & 4

K Fels6 fedél csuklo- & )
csap

L Biztositotu 2
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Kijelblés Név Kép Osszeg
1 Hémérd @ 1
0
2 Grill felsé fedél 1
h ,//
3 Szellztetd 'csa ppan- @% 4
tyu
Felsé zsanér - grill T
4 fedel II 2
5 Felsé fedlé.l fogan- %ﬂ 1
tyuja
6 Grill racs - él 2
7 Oldalso polcok % 1
8 Oldalsé polctartd A D 1
9 Oldalsé polctarté B [ﬂ 1
10 Firebox keret %’}% 1
1 A tiiztér hatulja @ 1
12 Tlzhely pcgzmlonalo E@ 1
hajtokar
Oldal - a tlztér jobb o
3 oldala * L
14 A tlztér eleje 1
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Kalyha fogantyu -

15 T s \L
pozicionalas
16 TUlztér ajtd retesz ﬁ
17 Az ajté g
Kalyhaajto kilincs
18 alatet @
Kalyhaajts kilincs - \
19 )
nyitas
20 Hamutarté fogantyu Q&
1 Lab - szerelvény a
jobb oldalhoz
22 Keréktengely \
23 Bicikli
P
24 Egy sarok a ldbon @
25 Alsé polc
2% Lab - szerelvény a
bal oldalhoz
27 Hamutarto @
28 Side adlo %
29 Soérnyité @
30 Oldal - a tlztér bal
oldala |
3 Alsé zsanér - a tliztér ﬂﬂ

oldala
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32 Allithato tiizhelyracs {‘aﬁ/’
33 Grill racs - kdzépsé

34 Ontéttvas serpenyd Q
35 Pizza k6 Q
36 Fiitési racs M
37 Hatso merevité ﬁﬂ
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D @ Mosé 4,5 mm 2 x

E @ Rugods betét 4.5mm 2 x
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A :0 M6x12 csavar 2 x

44
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%

!

F —) M6x35 csavar 2 x

I @ msdis2x
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A —f) M6x12 csavar 6 x

A D M6x12 csavar 4 x
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2 X

B C—) M6x12 csavar

c @ M4 di6 2 x

D @ Mosé 4.5mm 2 x

E ® Rugds betét 45mm 2 x
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A ) M6x12 csavar 2 x




5 " e
L &2 sizositoti 2 x

K o=

Felsé fedél csuklécsap 2 x
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VESZELY! Szén-monoxid!
Zart térben a széngdéz életveszélyes lehet! Az égés sordn veszélyes szén-monoxid keletkezik, ami
nem érezhetd. Ezért soha ne égessen szenet éplletekben, jarmUvekben vagy satrakban.

FONTOS FIGYELMEZTETES!

A grill csak faszén vagy kisebb fadarabok hasznalatara szolgal! Ne helyezzen bele
nagyobb fadarabokat vagy fahasabokat, és ne hagyja, hogy nagy lang égjen a grill-
ben! Mindig ellendrizze a grill belsé hémérsékletét, és soha ne Iépje tul a 300 Cel-
sius fokot! A grillracsokat a tiiz félé helyezik, és nincs ok arra, hogy a grillt magas
hémérsékletnek tegye ki. Ellenkezé esetben fennall a grill tulmelegedésének és az
azt kdveté maradandé karosodasanak a veszélye! Ezen utasitasok figyelmen kiviil
hagyasa karosithatja a grill feliiletét és felépitését, és a garancia érvényét veszti!
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Hasznalati utmutaté

Ez a grill allithaté tliztérmagassaggal van felszerelve. A kandallé magassagat beallité kar mozgata-
saval felfelé vagy leengedhet6 a kivdnt magassdgba. Ez lehetdvé teszi a hdmérséklet szabdlyoza-
sat kildénbozé tipusu ételek grillezésekor, és mindig bedllitja a megfeleld grillezési hémérsékletet
egy adott ételtipushoz.

Ugyanakkor ez a funkcio lehetéveé teszi a tliztér belsé részeinek egyszerU karbantartasat, miutan a
grill teljesen kihdlt. A gydrté nem javasolja a mechanizmus megemelését, ha a tliztér a kdzepesen
magas fokozat felett tele van szénnel.

FIGYELEM:
A grillrdcs fellletkezelt. Ezért dvatosan kezelje a rdcsot, hogy elkerilje a sériléseket. Ne hiitse
le a rdcsot hideg vizben, amig még forroé. A felllet megrepedhet a gyors lehtilés miatt. A rac-
sot mindig kilén hagyja kihdini.

8@ Ennek a grillnek egyes részei gyari olajjal vannak el6konzervalva. Ezért az étel elkészitése el6tt
tavolitsa el a tartdsitoolajat égetéssel. A gyartd nyomatékosan javasolja, hogy az elsé haszna-
lat alkalmdval csak 30 percig égessen szenet grillezés vagy ételszivas nélkdl.

{? Figyelem! Ne Iépje tul a megadoft maximalis hémérsékletet még az elsé tizeléskor sem! Ez
a grill tulmelegedését és karosoddsat okozhatja, ami a garancia elvesztését eredményezheti.

Tiizet gyujtani
{? Nyissa ki a grill felsé fedelét az oldalsé szell6zényilasokkal egyutt. Tavolitsa el a grillrdcsokat,
és dnfson szenet a tliztérbe.

{? FIGYELEM! Ne tegyen1,5 kg-nal tdbb szenet vagy grillbrikettet a tliztérbe. Soha ne hasznaljon
fat egyedil a grillben! Ez tilmelegedést és a grill maradandé kdrosodasat okozhatja! Szikség
esetén lehetéség van apré darabok vagy faforgdcs hozzdadasara a grillezett ételek kifeje-
zettebb aromajanak elérése érdekében. Helyezze a flizteret a legalacsonyabb helyzetbe -
haszndljon szildrd 6ngyujtot az elosztashoz a szildrd 6ngyujtd gyartéjanak utasitdsai szerint.

{? A grillezés megkezdése elétt hagyja a szenet pardzsig leégni.

@ Ez biztositja a tlzhely kell6 elégetését. Ha korabban kezdi el a grillezést, az 6ngyujté gbzei
megronthatjak az ételt. Miutan a tlztér teljesen kiégett, egy hosszu nyell fogoval/gereblyé-
vel egyenletesen, egyenletes rétegben teritse el a szenet a tliztér teljes feltletén.

@ Szildrd 6ngyujto helyett elektromos vagy egyéb 6ngyujté hasznalhaté szén meggyujtasara,
de csak a hasznalati utasitasuknak megfeleléen. Szilard széngyujtd hasznalatakor hagyja a
szenet égni a grill fels6 fedelének nyitott alldsaban, amig a parazsat kell6képpen grill/hamuva
nem égetik (kb. 20 perc). Ez lehetévé teszi, hogy az 6ngyujto teljesen elparologjon/kiégjen a
szénbol. Ellenkez6 esetben, pl. a grill felsé fedelének zart allapotaban a flst és az ongyujtd
fustje 6sszegyllhet a grill felsé fedelében, ami a fels6 fedél ismételt kinyitasakor tizet vagy
robbanast okozhaft.
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Tiizszabalyozas a kemencében

{? A grillezés megkezdése el6tt mindig hagyja eléggé leégni a tlizteret/kandallét, hogy fel-
melegedjen a kivant hémérsékletre. Nem kelléen flitott grillsitével egyszertien nem lehet
dolgozni, és grillezés kézben sem lehet a tlztérbe rakni, és egyben ételt késziteni. EI6szor
gondoskodni kell a megfelel6 hémérsékletrdl, majd a grillezésre kell 6sszpontositani. Miutan
a grill megfelel6en felmelegedett, a tovabbi mikédése viszonylag egyszerd. Oriilni fog annak,
hogy ez a grill milyen kevés szenet képes kezelni.

{? A kandalloban égéskor keletkezé hé felfelé tavozik a grillbél, mig a grill oldalain hideg le-
vegé szivodik be, amely elegendé oxigénellatast biztosit a tliznek. A faszén grille 4 szell6z6
csappantyuval rendelkezik, amelyek szabdlyozzak a levegd dramldsat, és igy lehetévé teszik a
megfelel6 hémérséklet szabalyozast.

@ Megjegyzés: A szell6z6szarnyak magas hémérsékletre melegszenek fel grillezés kézben -
ezért a szabalyozasndl haszndljon grillvédd kesztydit.

Cg' Miutdn a tliz meggyujtotta és a grill elérte a kivant grillezési hémérsékletet, a szell§zényi-
l[dsokat nyitva lehet hagyni, hogy maximalis légaramlast biztositsanak és magasabb hémér-
sékletet érjenek el, vagy zart helyzetben, ha korldtozni kivénja a Iégdramlast és csokkenteni
kivdnja a hémérsékletet. Grillezéskor hasznaljon szinkédos hémérét a grill hémérsékletének
figyelésére.

@ Ha az egyik oldalon a felsé szell6z&fedél teljesen nyitva van, a masik alsé szell6z6ajtd pedig
teljesen nyitva (ha a tébbi szarny zart helyzetben van), akkor a forré levegé keringet6 hatéasa
lesz a grill belsejében zart fels6 fedéllel. Ez a hatds lehetévé teszi a hosszabb hékezelést igé-
nylé ételek elkészitését. A kandallé allithaté magassdgu mechanizmusa a hémérséklet szaba-
lyozdsara szolgal. Mozgassa a flizteret a legmagasabb pozicidba az intenziv grillezéshez, és
forditva, a legalacsonyabb helyzetbe a lassabb hékezeléshez.

Faszén hozzaadasa az olvadt tiizhelyhez

@ A grillezéshez vagy lassu fiistéléshez sziikséges hosszabb hoékezelés érdekében (vagy ha
rendkivil nagy mennyiségl ételt készitiink egyszerre), a tlztér ajtajan keresztil sziikséges
szenet adagolni. EI6szor mozgassa a tlztér allithato racsat a legalacsonyabb helyzetbe. Nyi-
ssa ki a tlizrakas ajtajat grillvédo keszty(ivel, mivel az ajté fogantyuja nagyon felforrésodhat.
Ezutdn, hosszu nyel( grillfogoval/gereblyével, szorja szét a parazsat tobbszér a kandalloban,
hogy a felesleges hamu a lyukakon keresztll az alatta lévé kiveheté hamutalcaba keriljon.
Ezutdn grillezé védokesztylivel és grillfogdval vagy spatulaval szlikség szerint adjon szenet
a tliztérhez, és ismét zarja be az ajtét. Ezutdn helyezze vissza a kandallét a kivant helyzetbe.
Soha ne haszndljon folyékony 6ngyujtét vagy éngyulladd szenet, amikor tiizeléanyagot 161t a
mar megolvadt tlztérbe. Ez nagyon veszélyes lehet, és az étel megromlasahoz is vezethet a
folyékony dngyujto gézszennyezédése miatt.

C@ Soha ne probaljon meg olyan hamutartot kitriteni, amely még égé szenet vagy forré hamut
tartalmaz. Varja meg, amig a hamu/szén kelléen és teljesen leh(l. Ezutan Uritse ki a hamutar-
tot.

Kérjuk, olvassa el az L Etelkészités” részt a grillezéssel és a lassu fustoléssel kapcsolatos rész-
letesebb informaciokert.
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Elelmiszerek hékezelése
Kovesse az aldbbi utasitasokat, ha ezen a grillen grillez.

@ Mindig alaposan mosson kezet a nyers hussal valé munka megkezdése elétt, valamint az élel-
miszerek kezelése utdn és étkezés el6tt.

C? A fagyasztott élelmiszereket, példaul hust és baromfit feldolgozas eldtt hagyja teljesen felol-
vadni a hitészekrényben. A nyers hust és a baromfihust minden kérilmények kézott kulén
kell tarolni a hékezelt hustdl, ill egyéb élelmiszerek.

@5’ A nyers hust MINDIG a tébbi fétt ételtél elkilonitve tarolja.

C@ Miel6tt az ételt a grillracsra helyezi, gy6z6djon meg arrél, hogy minden munkafelilet és grille-
z6eszkoz tiszta és alaposan megmosott - az el6z6 grillezésbél szarmazd maradékoktol mentes.

@ Soha ne haszndlja ugyanazokat a grillez6eszkozoket a nyers és a mar hokezelt ételek keze-
lésére.

Cg—' Fogyasztas elétt gy6zédjon meg arrél, hogy az élelmiszer megfeleléen hékezelt.

ERTESITES!

{? Nyers vagy nem teljesen megfétt hus fogyasztdsdval az ételmérgezés kockazatanak teszi ki
magat a szalmonellézist okozé baktériumtorzsek, példaul E. coli fertézés miatt. A nem meg-
feleléen hékezelt hus kockazatanak csokkentése érdekében javasoljuk, hogy hasznaljon hés-
zondat a hus belsejében 1évé hdmérséklet pontos mérésére, vagy vdgja fel a hust és szemre-
vételezéssel ellendrizze a készenlétet.

ERTESITES!

{‘? Amint a hus teljesen megfétt, a kilépd |ének rozsaszinnek vagy vorosnek kell lennie, véres
szin nélkal.

Tlzet gyujtas és étel elkészitése el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a grill tiszta és kifogdstalan
allapotban van.

{? Miel6tt az ételt a grill grillracsara helyezné, gy6z6édjon meg arrdl, hogy a grill valéban Gizemi
hémérsékletre melegedett. A nagyobb és vastagabb husadagokat a legalacsonyabb héin-
tenzitdsu helyre helyezziik, mivel feltételezhets, hogy ezek az adagok siilnek a legtovabb. Ez
biztositja, hogy ezek az adagok egyenletesen siljenek grillezésre, anélkil, hogy megégett
foltok a hékezelés soran. Ugyeljen a rendszeres forduldsra.
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Etel elékészités
A grillez6t haromféle modon hasznélhatja az ételek elkészitésére — az étel tipusatol és az
elkészitési modtol figgden.

GRILLEZES
A grillezés az ételek termikus elkészitése kozvetlen tlizén. Ez a modszer a leggyorsabb, és
alkalmas olyan ételek elkészitésére, amelyek hékezelés elétt finom dllaguak, példaul sertés-
vagy marhaslltek, vagy bélszin, dardlt hus, kolbasz, kolbdsz, csirke, tenger gyimolcsei stb.
grillezéshez.

C@ Grillezéskor nagyon magas, 160°C feletti hémérsékletet hasznalunk. A hékezelés ezeken a
hémérsékleteken nagyon gyors, ezért gondosan ellenérizni kell az ételt, hogy ne égjen meg.
Tovabba ezt az el6készitést zart felsé fedéllel kell elvégezni, ami megakadalyozza, hogy az
olaj/marinad meggyulladjon, amikor a steakeket egyik oldalrol a mésikra forditjuk.

PORGES
A porkolés termikus eldkészités kozvetett tliz, hd és flst felhasznaldsaval. Ez a modszer egy
kicsit tovabb tart, de szinte minden ételtipushoz hasznalhaté (beleértve a fent felsoroltakat
is), mivel a porkolés alacsonyabb hémérsékletet és hosszabb sutési id6t igényel. Ez a mod-
szer a legjobban olyan husfajtak elkészitésekor hasznalhatod, amelyeknek hosszabb ideig kell
megpuhulniuk, pl.

Porkoléskor 100°C és 160°C kozotti hémérsékletet hasznalnak. Probalja meg a hémérsékletet
135°C korul tartani az optimalis eredmeény érdekében.

C? Grillezéskor haszndlja fantaziajat a lehetéségek végtelen sokféleségéhez.

LASSU DOHANYZAS

@ A lassu fustolés sokkal alacsonyabb hémérsékleten, sokkal hosszabb fézési idére melegitést
jelent. A lassu flstolés alapvetéen a hus pacolasan és szaritasan alapul, nem pedig a hékeze-
|ésen. A lassu flstolés idedlis pulyka és csirke, marha szegy, sajtok és kolbasz szamara.

{? A lassu fustolés 60°C és 100°C kozotti hémérsékletet haszndl. A lassu flstolésre vonatkozd
receptek tobbsége az ugynevezett gyorssé sézdsat javasolja, ami segiti az élelmiszerek el-
tarthatdsagdt, és megakadalyozza a bakteridlis szennyezédést a hdkezelés sordn.

{? Faszén és fa hasznalata dohanyzashoz

FASZEN

Az On faszén grillje vagy faszénbrikett vagy természetes faszén égetésére késziilt, mindkettd el-
térd tulajdonsagokkal rendelkezik. A brikett dltaldaban hosszabb égési idét biztosit, mint a faszén,
masrészt a faszén flitéértéke magasabb, mint a briketteké. A tliztérajtd haszndlata ezért mindkét
tipusu tlzeldanyag egyszerl betoltésére alkalmas.
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FA DOHANYZASHOZ
{F Fustol6 fa hozzdaddsa a fliztérhez egyszer( és hatékony médja annak, hogy az aromék és izek

C@ A faforgdcsot féként rovidebb hékezelésekhez, mig a nagyobb darabokat hosszabb hékeze-
|ésekhez hasznaljak.

{‘g? A fustolésre valo fa kivalasztasakor jobb, ha olyan fak kemény gylimolcsfajat hasznaljuk, ame-
lyekben diofélék, gytimoélcsok vagy mas édes gylimolcsok taldlhatok. A legkedveltebb és legs-
zélesebb korben elérhet¢ flistolési fa minden bizonnyal a bukk, t6lgy, szilva és cseresznye. A
blkk és a tolgy finom izt és aromat ad, mig a szilva és a cseresznye intenzivebb. Egyéb fafajtak
a sargabarack, alma stb.

{’gf Fontos, hogy jol széritott fat hasznaljunk, és soha ne hasznaljunk tlevellt flstolésre.

@ A nem kelléen szaritott fa még mindig tartalmaz gyanfa- és nedvességmaradvanyokat,
égéskor extra erds fust keletkezik, ami tonkreteszi a hust - feketévé teszi a hust. Tovdabba ny-
ersfa égetésekor nagyon nehéz elérni a kivant hémérsékletet, mivel a t(iz a fdban [évé nedve-
sség hatdsdra lehdl. A jol kiszaritott fa kdnnyebben ég, jobban tartja az dllandd hémérsékletet,
kivalo izt és aromat kolcsondz, amely nem tul erds.

Ennek az iznek és aromdnak az ételben [évé mennyisége szabalyozhaté a megfeleld fa kiva-
lasztasaval (intenzitas szempontjabdl), de a hus fustélésének idétartamaval is. A hosszabb
hé-el6készités miatt a stés altaldban kifejezettebb izt és flistos aromat ad a husnak, mint a
grillezés. A fustolés mértékét is szabalyozhatja, pl. A flstolés ebben az esetben a teljes id6
5-2/3-dban térténik, vagy amig a hus megfeleld szint nem kap, majd folidba csomagoljuk.

FIGYELEM!

A legtobb grillfelilet nagyon forré haszndlat kbzben. Ezért legyen nagyon évatos, amikor haszndl-
ja. Tartson biztonsdgos tavolsagot a grillez6tél. A sérilések elkertilése érdekében a grill haszna-
latakor mindig viseljen megfelelé védéruhazatot. Akadalyozza meg, hogy gyermekek és allatok
hozzaférjenek a grillhez. Soha ne manipuldlja a grillt hasznalat kdzben. Soha ne hasznaljon benzinft,
kerozint, alkoholt vagy alkoholt folyékony éngyujtéként, amikor tlzet gyujt. Egyes allamokban
tilos az 6ngyujté haszndlata. llyen esetben lehet szildrd alkoholos 6ngyujtét is hasznalni. Soha ne
hasznaljon folyékony 6ngyujtét elektromos dngyujtéval egytt.
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A grill gondozasa, karbantartasa és kezelése

Gondos és korultekinté hasznalattal jelentésen meghosszabbithatja a grill élettartamat.

Ha befejezte a grillezést, és a grill kelléen lehtilt, tavolitsa el a maradék hamut. A hamu 6sszegy(jti
a nedvességet, ami kezdeti korrézidhoz és az anyag bomldsdhoz vezethet.

A gyarté minden grillezés utan javasolja a grill rendszeres karbantartdsat és tisztitasat, ezzel me-
ghosszabbitva a grill élettartamat.

Ha elmulasztja a grill karbantartdsat és tisztitasat, fennall annak a veszélye, hogy a felgyllemlett
vagy lerakodott zsir vagy ételmaradék meggyullad, ami sulyos sérilést vagy a grill karosodasat
okozhatja.

Minden hasznalat utan Uritse ki és tisztitsa meg a grill részeit minden zsirtdl és ételmaradéktol!

A grill tisztitasa nagyon egyszerii. A tisztitas soran kdvesse az alabbi Iépéseket:

a. Kapcsolja ki a tlizet, és varjon 15-20 percet, amig a grill kihil. Gy6z6djon meg arrél, hogy a grill
minden része hideg.

b. A grillrdcsokat rendszeresen tisztitsa meg szappanos oldattal. Figyelem! A rostély feltletkeze-
|ése nagyon sérulékeny! Ne Gitégesse le a szennyezédést a racsrol, nehogy megsériljon a felllete.

c. Hasznaljon habos tisztitészereket a grill kilsé oldaldn, ne hasznaljon porokat vagy dérzspdarna-
kat, amelyek tartésan karosithatjak a grill feltletét!

d. Tisztitsa meg a racs belsejét is forré szappanos oldattal. Haszndljon drétkefét, acélgyapotot
vagy drothalét a rasult ételmaradékok eltavolitasahoz.

e. Az élelmiszerekkel nem érintkezé korrézidt megfeleld szerrel kell kezelni, és héallo grillbevo-
nattal le kell forrazni.

f. A fellleti rozsda megjelenése a grill fellletén vagy a grill részein teljesen normalis jelenség.
Rozsda esetén azonnal el kell tavolitani, hogy megakaddlyozzuk a terjedését, példaul puha kefé-
vel. Ezutan kezelje a megtisztitott fellleteket példaul névényi olajjal. Ezutdn minden fisztitasnal
ismételje meg a névényi olaj felvitelét.

Tarolas és letakards el6tt mindig ellendrizze, hogy a grill megfeleléen lehdlt-e. Tarolja a grillt sza-
raz és szell6z6 helyen.

A grill élettartamanak meghosszabbitdsa és j¢ dllapotban tartdsa érdekében erésen javasoljuk,
hogy fedje le a grillt. Ha barmennyi ideig kint hagyja. Javasoljuk megfelelé véd&folia hasznalatat.
Még ha a grillt védéfolidval is védi, rendszeresen ellendrizni kell, mert a nedvesség vagy a para-
lecsapddds hatassal lehet a grillre, ami kdrosodast és korrézidét eredményezhet. Ebben az esetben
meg kell szaritani a racsot, beleértve a védélapot is. Lehetséges, hogy penész képzédik a grill rés-
zein maradt zsiron. Ezt a format a maradék zsirral egyutt forré szappanos vizzel el kell tavolitani.

Kerilje az id6jaras hatasanak (es6, ho, stb.) Ne hagyja a grillt nedves vagy paras kérnyezetben!

Szezonon kivili tarolds: Tisztitsa meg alaposan a grillt, ellenérizze az egyes csatlakozasok, alka-
trészek vagy csavarkotések tomitettségét. A grillstitét megfelelé tartositoszerrel vagy olajjal tar-
tositjuk, védofélidba csomagoljuk és szaraz, védett helyen taroljuk.

A grill megfelelé tartésitoszerrel torténé hasznalataval és kezelésével megelézheti a
korréziét.

Rendszeresen dorzsdlje be a termék feliilletét névényi olajjal, hogy biztositsa annak
sziikséges védelmét.

Azokon a helyeken, ahol a grill megsériilt, korrézié, kopas stb., h6allé festékkel kezelje.
A gyarto a magas hémérsékletnek ellendllé fekete spray haszndlatat javasolja.

Soha ne fesse be a termék belsejét!
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FONTOS!

Szeretnénk emlékeztetni, hogy a faszén égetése soran fellépd szélséséges homérsékletek miatt a
grill fém lakkozott részei szine megvaltozhat. A lakkozott fellletek igy sététebbnek tlinhetnek, és
krétas vagy matt szintivé valhatnak. Az anyagok ilyen szinvaltozasai azonban gyakori jelenségek,
ezért nem tekintheték panasztételi indoknak.
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Elérhetdségek és szolgaltatas

Ha nem taldl megoldast a problémdra ebben a kézikdnyvben, vagy garancidlis vagy garanciat
kovetd javitds esetén forduljon egy hivatalos szervizk6zponthoz, hogy segitsen a probléma me-
goldasaban, a szervizkdzpontok listdja a www.avenberg.hu oldalon faldlhato.

e |nternef: www.avenberg.hu

e E-mail: info@avenberg.hu

Kornyezetvédelem, hulladékkezelés
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A készulékeket, fermékeket, tartozékokat és csomagoldsokat kérnyezetkiméld ujra-
felhasznalas céljabdl kell szallitani.

A hasznalt termékeket, készllékeket és felszereléseket ne dobja a haztartasi hulla-
dékbal!

A tferméket engedélyezett Ujrahasznositd létesitményen vagy kommunalis hulladék-
gyUjté telepen vagy gyUjtéudvaron keresztil drtalmatlanitsa. Tartsa be a vonatkozd
el6irdsokat! Kétség esetén forduljon ujrahasznosité céghez. Minden csomagoloa-
nyagot a kdrnyezetvédelmi eldirasoknak megfeleléen artalmatlanittasson. Az igy
leadott termékeket vagy készllékeket 6sszegyljtik, szétszerelik és kdrnyezetkiméld
Ujrafelhasznalds céljabdl elszallitjak.
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