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FEELWOOD
Blok na nože, s 5 noži /
Knife block, with 5 knives

FEELWOOD
�xace pod blok /
�xation under block 

FEELWOOD
krabice na nože /
box for knifes

a Five top knives FEELWOOD in a solid wooden block. Comfortable handles of hardened ash wood, solid 
V-shaped blades for a perfect cutting edge. Forged of high-grade Japanese stainless steel and noble wood. 
5-year warranty. Application: Clean knives FEELWOOD under running water and dry immediately, do not 
wash in dishwasher. Treat the wooden handles with a thin layer of oil, e.g. Oil for wooden chopping boards 
HOME PROFI (code 379540). Clean the block with a moistened cloth and dry. 

s Pět špičkových nožů FEELWOOD v masivním dřevěném bloku. Komfortní rukojeti z tvrzeného jasanového 
dřeva, masivní čepele s „V“ profilem pro dokonalá ostří. Vyrobeno kováním z prvotřídní japonské nerezavějící 
oceli a ušlechtilého dřeva. Použití: Nože FEELWOOD čistěte pod tekoucí vodou a ihned osušte, nemyjte 
v myčce. Dřevěné rukojeti ošetřujte tenkou vrstvu oleje, např. Olejem na dřevěné krájecí desky HOME PROFI 
(kód 379540). Blok čistěte vlhkou utěrkou a osušte. 

g Cinque coltelli FEELWOOD di alta qualità in un ceppo di legno massiccio. Comode impugnature in legno di fras-
sino indurito e robusta lama con profilo a V per tagli precisi. Forgiati in acciaio inossidabile giapponese di alta qualità 
e legno nobile. Garanzia 5 anni. Utilizzo: Lavare i coltelli FEELWOOD sotto acqua corrente e asciugare immediata-
mente, non lavare in lavastoviglie. Trattare i manici in legno con un sottile velo di olio, per esempio con l’Olio 
impregnante per taglieri in legno HOME PROFI (codice 379540). Pulire il ceppo con un panno umido e asciugare. 

h Cinco cuchillos de alta calidad FEELWOOD en un sólido tacoma de madera. Cómodos mangos de madera de 
fresno endurecida y sólida cuchilla en forma de V para un filo de corte perfecto. Forjado de acero inoxidable 
japonés de alta calidad y madera noble. Garantía de 5 años. Modo de empleo: Lavar los cuchillos FEELWOOD 
bajo el grifo de agua corriente y secar inmediatamente, no lavar en el lavavajillas. Tratar el mango de madera 
con una fina capa de aceite, por ejemplo Aceite para tablas de cortar de madera HOME PROFI (código 379540). 
Limpiar con un paño húmedo y secar. 

j Cinco excelentes facas FEELWOOD cepo de madeira sólido. Cabos confortáveis de madeira de freixo endure-
cida e lâmina sólida com perfil em V para um corte perfeito. Forjadas em aço inoxidável japonês de excelente 
qualidade e madeira nobre. 5 anos de garantia. Utilização: Lavar as facas FEELWOOD em água corrente e secar 
imediatamente, não pode ir a máquina de lavar louça. Tratar o cabo de madeira com uma fina camada 
de óleo, por exemplo, o Óleo para tábuas de cortar de madeira HOME PROFI (código 379540). Limpar o cepo com 
um pano húmido e secar. 

k Pięć wysokiej jakości noży FEELWOOD w masywnym drewnianym bloku. Wygodne rękojeści z utwardzonego 
drewna jesionowego oraz masywne ostrze o profilu w kształcie litery „V” zapewniającym doskonałą ostrość. 
Noże zostały wykute z wysokiej jakości japońskiej stali nierdzewnej oraz ze szlachetnego drewna. Gwarancja 
5- letnia. Użytkowanie: Noże FEELWOOD należy myć pod bieżącą wodą i od razu wysuszyć, nie należy myć 
w zmywarce. Drewnianą rękojeść noża należy konserwować nanosząc cienką warstwę oleju, np. Oleju do 
drewnianych desek do krojenia HOME PROFI (kod 379540). Blok należy czyścić wilgotną szmatką i wysuszyć. 

l Päť špičkových nožov FEELWOOD v masívnom drevenom bloku. Komfortná rukoväť z tvrdeného jaseňového 
dreva, masívne čepele s „V“ profilom pre dokonalé ostrie. Vyrobený kovaním z prvotriednej japonskej nehrdza-
vejúcej ocele a ušľachtilého dreva. 5 rokov záruka. Použitie: Nože FEELWOOD čistite pod tečúcou vodou a ihneď 
osušte, neumývajte v umývačke. Drevené rukoväte ošetrujte tenkou vrstvou oleja, napr. Olejom na drevené 
dosky HOME PROFI (kód 379540). Blok čistite vlhkou utierkou a vysušte. 

O Öt csúcsminőségű FEELWOOD kés masszív fa késtartóban. Kényelmes, keményített kőrisfából készült nyél 
és masszív „V“ profilú penge a tökéletes élért. Elsőosztályú japán rozsdamentes acél kovácsolásával és nemes 
fából készült. 5 év garancia. Használat: A FEELWOOD késeket folyó víz alatt mossa el és azonnal szárítsa meg, 
ne mossa mosogatógépben. A fa nyelet vékony olajréteggel ápolja, pl.: az Olaj HOME PROFI Vágódeszkákra 
(kód 379540). A késtartót nedves törlőruhával tisztítsa és szárítsa meg. 

p Пять первоклассных ножей FEELWOOD в массивном деревянном блоке. Удобная рукоятка из стаби-
лизированного ясеня и массивное лезвие V-образной формы для идеальной остроты. Изготовлено 
из первоклассной японской нержавеющей стали и ценных пород древесины. Гарантия 5 лет. Использо-
вание: промойте ножи FEELWOOD под струей воды и немедленно высушите, не мойте в посудомоеч-
ной машине. Обработайте деревянную ручку тонким слоем масла, например, Масла для деревянных 
разделочных досок HOME PROFI (код 379540). Блок протрите влажной тряпкой и вытрите насухо. 

U П’ять ножів найкращої якості FEELWOOD в масивному дерев‘яному блоці. Зручні руків‘я 
із стабілізованої деревини ясена, масивні леза з «V» профілем для ідеальної гостроти. Вироблено 
методом кування з першокласної японської нержавіючої сталі та цінних порід деревини. 5 років гарантії. 
Використання: очистіть ножі FEELWOOD під проточною водою та відразу висушіть їх, не мийте 
в посудомийній машині. Обробляйте дерев’яні руків‘я тонким шаром олії, наприклад, Олією для 
дерев‘яних обробних дощок HOME PROFI (код 379540). Очистіть блок вологою ганчіркою і висушіть. 

d f inside

Knife block, with 5 knives / Blok na nože, s 5 noži 
Ceppo, con 5 coltelli / Tacoma, con 5 cuchillos
Cepo, c/5 facas / Messerblock, mit 5 Messern 

Bloc à couteaux, avec 5 couteaux / Blok do noży, z 5 nożami 
Blok na nože, s 5 nožmi / Késtartó, 5 késsel

Блок для ножей, с 5 ножами / Блок для ножів, з 5 ножами

21 cm

Art.: 884832

Bread knife / Nůž na chléb
Coltello pane / Cuchillo pan

Faca de pão / Brotmesser
Couteau à pain / Nóż do chleba
Nôž na chlieb / Kenyérvágó kés

Нож хлебный / Ніж хлібний

15 cm

Art.: 884822

Carving knife / Nůž porcovací
Coltello arrosto / Cuchillo trinchar
Faca trinchante / Tranchiermesser

Couteau à découper / Nóż do porcjowania
Nôž porciovací / Szeletelőkés

Нож порционный / Ніж порційний

18 cm

Art.: 884820

Cook’s knife / Nůž kuchařský
Coltello cuoco / Cuchillo cocinero

Faca de cozinha / Kochmesser
Couteau de cuisine / Nóż kuchenny

Nôž kuchársky / Szakácskés
Нож кулинарный / Ніж кулінарний

13 cm

Art.: 884812

Utility knife / Nůž univerzální
Coltello sbucciatore / Cuchillo multiusos

Faca multiusos / Universalmesser
Couteau universel / Nóż uniwersalny

Nôž univerzálny / Univerzális kés
Нож универсальный / Ніж універсальний

9 cm

Art.: 884810

Utility knife / Nůž univerzální
Coltello sbucciatore / Cuchillo multiusos

Faca multiusos / Universalmesser
Couteau universel / Nóż uniwersalny

Nôž univerzálny / Univerzális kés
Нож универсальный / Ніж універсальний

The set contains / Souprava obsahuje / Il set contiene
El juego contiene / O conjunto contém / Das Set beinhaltet

Le kit contient / Zestaw zawiera / Súprava obsahuje
A készlet tartalma / В набор входят / Комплект містить

d Fünf Spitzen-Kochmesser FEELWOOD im massiven Holzblock. Komfortable Griffe 
aus gehärtetem Eschenholz und massive Klingen mit „V“-Profil für eine perfekte 
Schneide. Aus erstklassigem japanischen rostfreien Edelstahl geschmiedet und aus 
Edelholz hergestellt. 5 Jahre Garantie. Gebrauch: Die Messer FEELWOOD unter flie-
ßendem Wasser spülen und unverzüglich abtrocknen, im Geschirrspüler nicht 
spülen. Die Holzgriffe dünn ölen, z.B. mit dem Öl für Holzschneidbretter HOME PROFI 
(Art. Nr. 379540). Den Messerblock mit feuchtem Tuch abwischen und abtrocknen.

f Cinq excellents couteaux FEELWOOD dans un bloc en bois massif. Manches confor-
tables en bois de frêne stabilisé, lames massives au profil « V » pour un tranchant parfait. 
Fabriqué par forgeage d’acier inoxydable japonais de haute qualité et en bois noble. 5 ans 
de garantie. Mode d’emploi : Laver les couteaux FEELWOOD à l’eau courante et sécher 
immédiatement, ne pas nettoyer au lave-vaisselle. Enduire les manches en bois d’une 
fine couche d’huile, p. ex. de l’Huile pour les planches à découper en bois HOME PROFI 
(réf. 379540). Nettoyer le bloc avec un torchon humide et essuyer.
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