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JOTALLAS

A késziilékre 2 év garancia van. A garancialis idoszakban a gyartd garanciat vallal minden gyartoi hibara. A
hiba el6fordulasa esetén a késziiléket megjavitjak vagy sziikség esetén kicserélik. A garancia nem érvényes a
helytelen hasznalatbdl fakadé meghibasodasra, amennyiben a hasznalé nem koveti a hasznalati utasitasban
leirtakat, illetve amennyiben a késziilék harmadik fél altal lett javitva. A jotallas az eredeti pénztarblokkal
érvényes. Minden, a kopasnak kitett alkatrészre nincs érvényben a garancia. Amennyiben a késziilék a
garancialis két éven beliil elromlik, a késziiléket a pénztarblokkal egyiitt hozza vissza a boltba, ahol vette.

Késziilék tipusszdma
Modell DOS33FR

HULLADEKKEZELES

Ha az itt lathat6 jel fel van tiintetve a terméken, illetve a

csomagolasan, akkor a termék nem kezelhetd haztartasi ®
hulladékként. A késziiléket el kell vinni az elektromos ¢€s

elektronikus  berendezések Ujrahasznositasara alkalmas

gyljtéhelyre. A termék helyes hulladékkezelésével segiti

megakadalyozni a kornyezetre és az emberek egészségére

gyakorolt lehetséges negativ hatasokat, amelyeket a termék

nem megfeleld hulladékkezelése okozhat. A termék ujrahasznositdsar6l tovabbi informaciokért, kérem
keresse fel a helyi illetékes irodat, a haztartasi hulladék artalmatlanitasi szolgalatot, illetve azt az iizletet ahol
vasarolta a terméket. A csomagolas Gjrahasznosithato. Kérem, kezelje a csomagolast kdrnyezettudatosan.

Amennyiben a tapkabel sériilt, azt ki kell cseréltetni a gyartoval, a szolgaltatoval vagy hasonldan képzett
személlyel a kockazat elkeriilése érdekében.

DOMO-elektro s.r.0., Na Kobyle 783, Kdyné 34506, Czech republic, +420 379789684
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UTASITAS:

A késziiléket 16 éves kor feletti gyerekek, illetve csokkentett fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességekkel rendelkezd személyek hasznalhatjak, abban az esetben, ha megértik a termék
biztonsagos hasznalatat és tudomasul veszik a hasznalattal jaré kockazatot.

Gyerekek nem jatszhatnak a késziilékkel.

A termék tisztitasa és karbantartasa nem végezhetd el 16 évnél fiatalabb, feliigyelet nélkiili gyerekek
altal. Tartsa a késziiléket tavol a 16 évnél fiatalabb gyerekektol.

Ezt a késziiléket haztartasban és hasonlo kdrnyezetbe kell hasznalni, példaul:

Boltok, irodak és munkahelyek személyzeti konyhajan.

Tanyahazakban.

© Hotelekben, motelekben és egyéb szallohelyeken.

©  Panziokban.

o Figyelem: Ez a késziilék nem hasznalhato kiils6 idozitovel vagy kiilon taviranyitoval.

Figyelmesen olvassa el az utasitasokat hasznalat el6tt:

Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a halozati tdpfesziiltség megfelel-e a késziilék cimkéjén feltiintetett
jelzéseknek.

Ne engedje, hogy a tapkabel lelogjon a pultrol, illetve hogy forro feliiletre keriiljon.

Ne hasznalja a késziiléket sériilt kabellel vagy dugdval, illetve abban az esetben, ha a késziilék
meghibasodik vagy barmilyen médon megsériil. A késziiléket vigye a legkdzelebbi
szervizszolgaltatohoz vizsgalat, javitas céljabol.

Ha az eszkozt gyerekek vagy gyerekek kozelében hasznaljak folyamatos feliigyelet sziikséges

Azok az alkatrészek, amiket nem a gyarto6 javasol, illetve nem a gyart6 altal készitett tiizet, aramiitést
vagy sériiléseket okozhatnak.

Mindig huzza ki a tapkabelt, ha nem hasznalja az eszkdzt, alkatrészek beszerelése, kiszerelése
esetén, tisztitas elott. Tekerjen minden gombot ,,0ff™ pozicidba és huizza ki a tdpkabelt az aljzatbdl.
Soha ne rangassa a kabelt.

Ne hagyja a mikodo eszkozt Orizetlentil.

Soha ne helyezze a késziiléket gaztiizhely vagy elektromos tiizhely kozelébe, vagy olyan helyre, ahol
érintkezésbe keriilhet forrd késziilékkel.

Ne hasznalja az eszkozt a szabadban.
A késziiléket csak rendeltetésszeriien hasznalja.
A késziiléket mindig egyenletes, szaraz feliileten hasznalja.

A késziiléket csak haztartasbeli célra haszndlja. A gyarté nem vallal felel6sséget azon balesetekért,
amik a késziilék helytelen hasznalatabol, vagy a jelen kézikdnyvben leirt utasitasok be nem

tartasabol erednek.

Amely eszkoz feliiletén ez a jel lathato, azok a hasznalat soran felmelegedhetnek. Javasoljuk, hogy ne érintse

meg a késziilék feliiletét, kivéve a fogantyukat, az égési seriilések elkeriilése érdekében.

Minden javitast a gyartonak vagy szervizszolgaltatasanak kell elvégeznie

Soha ne meritse a késziiléket, a tapkabelt vagy a dugot vizbe, illetve barmilyen folyadékba.
Ugyeljen arra, hogy a gyerekek ne érintkezzenek a vezetékkel vagy az eszkdzzel.

Tartsa tavol a vezetéket éles feliiletektdl, forrd részektol vagy mas hoforrasoktol.

Gy6z6djon meg réla, hogy az dsszes csomagold anyagot €s promdcids matricat eltavolitotta a
késziilékrol a hasznalat el6tt.

Gy6z6djon meg réla, hogy a késziilék nem érintkezik folyadékkal.

A késziiléket foldelt aljzathoz csatlakoztassa.
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Gy6z6djon meg réla, hogy semmilyen folyadék nem tud bekeriilni a késziilékbe.

Gy06z6djon meg rola, hogy minden hozzavald a kosarban marad, nem érintkezik a fiit6 elemekkel.
Ne takarja le a légbevezet6 és legkivezetd nyilast, amikor a késziilék be van kapcsolva.

Ne t6ltson olajat a serpenydbe.

Ne érintse meg a belsé részeket, mikor a gép be van kapcsolva.

Ne tamassza a késziiléket a falhoz vagy masik késziilékhez. Mindig hagyjon legalabb 10 cm szabad
tertiletet a késziilék koriil.

Ne tegyen semmit a késziilék tetejére.

A késziilék miikodése kozben forrd géz tavozhat a légbevezetd vagy légkivezetd nyilason. Tartsa a
kezét és az arcat biztonsagos tavolsagban. Legyen 6vatos amikor kiveszi a serpeny6t az olajsiitobol.
Forro6 goz illetve levegd csaphat ki.

Ha sotét fiistot 1at tavozni a késziilékbdl, azonnal hizza ki a csatlakozoét a dugaszoloaljzatbol.
Miel6tt kivenné a serpeny6t a siitébdl, varja meg mig a fust teljesen elall.

Helyezze a késziiléket egy sima, stabil és hoallo feliiletre.

Hagyja a késziiléket lehtilni legalabb 30 percig, mieldtt mozgatja vagy kitakaritja.
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ELSO HASZNALAT ELOTT

) Tavolitsa el az dsszes csomagolo anyagot €s reklam matricat.

° Tisztitsa meg az Osszes alkatrészt meleg vizes szivaccsal, ne hasznaljon stirol6 és mar6 szereket.
[ ) Egy puha ruhaval torélje at a siit6 belsejét és kiilsejét.

] Vigyazat: nem adhat hozz4 siitdolajat vagy zsirt a serpenydbe.

HASZNALAT

1. Helyezze a késziiléket egy sima, stabil és hoallo feliiletre. Gy6z6djon meg rola, hogy legalabb 10 cm
szabad teriilet marad a késziilék koriil.

2. Helyezze a csatlakozdt az aljzatba.

3. Tegye az alapanyagokat a kosarba Ne toltse tele a kosarat, hogy az alapanyagok ne érjék el a
fitéelemeket. Tegye vissza az alapanyagokkal toltott serpenydt az olajsiitébe. Ne dntson semmilyen
olajat vagy zsirt a serpenydbe.

4. Kapcsolja be a késziileket gy, hogy 3 masodpercig lenyomva tartja a bekapcsologombot.

5. Allitsa be a kivant id6t, az id6zit6 kezelé panel gombjai hasznalatéval.

6. Avagy hasznalja valamelyik el6re beallitott programot. Nyomja meg az ,M*‘ gombot. Minden

alkalommal, ha megnyomja a gombot a lenti programok koziil a kdvetkezd program fog megjelenni:



Krumpli (fagyasztva) 20 perc 200 °C

Hus 16 perc 180 °C
Csirkecomb 25 perc 180 °C
Garnélardk 12 perc 180 °C
Steak 16 perc 180 °C
Torta 17 perc 200 °C
Z06ldség 17 perc 160 °C
Hal 18 perc 180 °C

Ezek a programok csak irdanymutatasként szolgalnak. Az eredmény az étel mennyiségén,
formajan €s nagysagan mulik.

Amikor a kivant id6t vagy a kivant programot kivalasztotta, nyomja meg az ,on-off* gombot. Az
1d6zit6 visszaszamlalasa elindul, a kivalasztott id6bol, ezt 1athatja a kijelzén. Amennyiben szeretné,
az 1d6zito6 lejarta elott is kikapcsolhatja a gépet az ,on-off* gomb lenyomasaval.

8. A felesleges olaj a siitében fog maradni.
Figyelem: Amikor kiveszi a forro ételt a késziilékbol hasznalja a kosar fogantytjat vagy siitOkesztylit a
polcokhoz ¢és a talcahoz.

9. Amikor a bedllitott id6 lejar egy csengd hangot hallat a gép. A siité amutomatikusan kikapcsol. Majd

25 masodpercig lehiil miel6tt végleg leallna a gép.

10. Vegye ki a serpenyo6t a siitébol és helyezze egy hdallo feliiletre. Vegye ki a kosarat az

alapanyagokkal egyiitt a foganty felett 1évo kioldé6 gomb megnyomasaval.

FONTOS SUTESI TANACSOK

Hasabburgonya siitésekor érdemes 5-10 percenként megkavarni az ételt, annak érdekében, hogy
mind jol atsiiljon. Ez igaz més, kisebb, egymast fedod ételek siitésére is. Figyelem: gy6zodjon meg
rola, hogy kavaraskor nem nyomja meg a kosar kioldé gombjat.

Egy kiskanal olajat hozzdadhat, hogy ropogodsabb legyen a végeredmény, példaul oliva olajat,
napraforg6 olajat vagy foldimogyord olajat. Jol keverje 0ssze az olajat a még nyers
hasabburgonyaval, miel6tt a krumplit a kosarba tenné. Egyéb alapanyagokat akar befujhatja az
olajjal vagy bekenheti. Mindig gy6z6djon meg rola, hogy ne dntson tilzottan sok olajat a kosarba
vagy a serpenyObe. Ne hasznaljon til sok olajat. Mert akkor a hasabburgonya kevésbé ropogds és
olajos lesz.

Aztassa a friss, még nyers hasabburgonyat vizben siités elétt 30 percig, hogy kimossa a krumpliban
1év6 keményit6t. Majd jol szaritsa meg.

Ne siisson nagyon zsiros ételeket ebben a siitében.

Mikor zsiros alapanyagokat készit, fehér fiist tdvozhat a késziilékbdl. Ez nem befolyasolja a késziilék
miikodését vagy a siités végeredményét. Ugyanakkor, ha a siit6 nincs alaposan kitisztitva vagy
maradt benne még olaj, fehér fist tavozhat a késziilékbol.

Azok az ételek, amik rendesen siitében is siithetdek, ebben a késziilékben is készithetbek.

Legjobb ha maximum 500 g hasdbburgonyat siit egyidében a ropogos eredmény érekében.

Kisebb mennyiség jobban atsiil, mint a nagyobb mennyiség.

Vékonyabb hasabburgonya ropogodsabb lesz, mint a vastagabb.



e Helyezzen egy siitdedényt vagy siitdtalcat a kosarba, ha tortat vagy quiche-t, torékeny vagy toltott
Osszetevot szeretne késziteni.

e Az étel Gjramelegitéséhez is tudja ezt a késziiléket hasznalni. Allitsa a siitSt 150°C-ra és 10 percre.

e Azok az alapanyagokat, amiket ugyanazon a hémérsékleten kell siitni, egyszerre is be lehet tenni a
kosarba.

e A fagyasztott termékeket nem kell elore felengedni.

e Hasznalhat siitopapirt, alufoliat vagy talcat a kosarban, de ebben az esetben legyen nagyon ovatos.
Ne takarja le a kosar aljat teljesen. A levegonek jarnia kell a késziilékben, a kosarban ¢és atjarnia az
ételeket is. Ugyanakkor elegendd ételnek kell lennie a papiron vagy az alufélian, hogy a helyén
maradjon. Maskiilonben az erés 1égaram elmozdithatja a papirt, bele a fiité elemekbe, ami tiizet
okozhat. Gy6z6djon meg rola, hogy a siitépapir vagy az alufolia nagyobb, mint az étel. Ugyanakkor,
a papir vagy az alufélia nem loghat ki a kosarbol.

e Asiitében késziilt ételek mindig a legjobbak, ropogdsabbak. De a fagyasztott ételek, amik egy
normalis siitéhoz valok, is elkészithetdek ebben a késziilékben.

SUTESI IDO ES HOFOKOK

A lenti tablan talal itmutatot siitéshez és kiilonbozo ételek elkészitéséhez.

Figyelem: ezek csupan iranymutatasok. Az iddtartam fiigg az étel mennyiségétdl és vastagsagatol. Tovabb
mindig vegye figyelembe a fent emlitett siitési tanacsokat.

Siiltkrumpli — friss els6 18 perc 140 °C

majd 12 perc 180 °C
Siiltkrumpli — fagyott 12-20 perc 200 °C
Burgonyaék 18-22 perc 180 °C
Krokett 15 perc 185 °C
Sajtkrokett, fagyasztva 12 perc 180 °C
Csirke rogok, halrudak és egyéb ragcsalnivalék  6-10 perc 200 °C
Csirkefilé 15 perc 200 °C
Chicken schnitzel, frozen 12 perc 180 °C
Steak 8-12 perc 180 °C
Hal 10-15 perc 180 °C
Gomba 3-4 perc 180 °C
Tavaszi tekercs 8-13 perc 200 °C
Dobos 15-20 perc 180 °C
Husgolyok 6 perc 180 °C
Hamburger 6-10 perc 180 °C
Szombat 10 perc 190 °C
Garnélarak 6 perc 180 °C
Tojas, keményre f6zve 12 perc 160 °C
Tojés, keményre f6zve 6-7 perc 160 °C
Zoldségek 15 perc 200 °C
No6vényi krumpli - kemény 10-13 perc 200 °C
Novényi krumpli - puha 7 perc 200 °C
Almak 7 perc 180 °C




Banan 7 perc 200 °C

Leveles tésztafalatok 10 perc 180 °C
Készen all a zsemle siitésére 7 perc 200 °C
Torta 20 perc 165 °C
Muffin 15-20 perc 160 °C

TISZTIiTAS £ES KARBANTARTAS

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a késziiléket.

Ne hasznaljon fém eszkozoket, vagy stirold eszkozoket. Ezek kart tehetnek a késziilékben.
Csatlakoztassa le a késziiléket az dramkdrrol.

Hagyja a késziiléket legalabb 30 percig lehiilni miel6tt elmozditja vagy tisztitja.

Torolje at a késziilék kiils6 részét nedves ruhaval.

Az alkatrészeket melegvizes, mosdszeres,puha szivaccsal tisztitsa.

Tisztitsa a késziilék belsejét melegvizes, puha szivaccsal.

Tisztitsa a fiitéelemeket kefével, hogy minden ételmaradékot eltavolitson.

Szaritson meg minden alkatrészt alaposan.

PROBLEMA ES MEGOLDAS

Probléma Megoldas

A késziilék nem indul el. - Csatlakoztassa a tapkabelt egy aljzathoz.
- Allitsa be a kivant id6t és hémérsékletet, majd nyomja
meg az aramellatast gombot.
- Ellendrizze, hogy az ajt6 megfelel6en van-e becsukva.

Az étel nem jal sikertilt. - Tul sok étel van a kosarban, a talcan vagy a talcan
grill. Ugyeljen arra, hogy az dsszetevSk ne legyenek til
kozel egymashoz.

- A hdmérséklet tual alacsonyra van allitva.

Az étel nem egyenletesen siilt. - Egyes 0sszetevoket féliton meg kell forditani
a siitési ido.
- Az étel elkészitéséhez haszndlja a kosarat.

Fiist jon ki. - Az 6sszetevok tudl sok zsirt tartalmaznak. Tisztitsa meg a
tartozékokat és leporolja a zsirt az 6sszetevOokrol.
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