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JOTALLAS

A késziilékre 2 év garancia van. A garancialis idészakban a gyartd garanciat vallal minden gyartoi hibara. A
hiba eldfordulasa esetén a késziiléket megjavitjak vagy sziikség esetén kicserélik. A garancia nem érvényes a
helytelen hasznalatbol fakadé meghibasodésra, amennyiben a hasznald nem koveti a hasznalati utasitasban
leirtakat, illetve amennyiben a késziilék harmadik fél altal lett javitva. A jotallas az eredeti pénztarblokkal
érvényes. Minden, a kopasnak kitett alkatrészre nincs érvényben a garancia. Amennyiben a késziilék a
garancialis két éven belill elromlik, a késziiléket a pénztarblokkal egyiitt hozza vissza a boltba, ahol vette.

Késziilék tipusszama
Modell B3974

HULLADEKKEZELES

Ha az itt 1athato jel fel van tiintetve a terméken, illetve a

csomagolasan, akkor a termék nem kezelhetd haztartasi @
hulladékként. A késziiléket el kell vinni az elektromos és

elektronikus  berendezések tjrahasznositasara alkalmas

gyljtohelyre. A termék helyes hulladékkezelésével segiti

megakadalyozni a kornyezetre €s az emberek egészségére

gyakorolt lehetséges negativ hatasokat, amelyeket a termék

nem megfeleld hulladékkezelése okozhat. A termék ujrahasznositasardl tovabbi informaciokért, kérem
keresse fel a helyi illetékes irodat, a haztartasi hulladék artalmatlanitasi szolgalatot, illetve azt az tizletet ahol
vasarolta a terméket. A csomagolas Gjrahasznosithatd. Kérem, kezelje a csomagolast kornyezettudatosan.

Amennyiben a tapkabel sériilt, azt ki kell cseréltetni a gyartoval, a szolgaltatoval vagy hasonléan képzett
személlyel a kockazat elkertilése érdekében.

DOMO-elektro s.r.0., Na Kobyle 783, Kdyné¢ 34506, Czech republic, +420 379789684
obchod@domo-elektro.cz

LINEA 2000 - Dompel 9 - 2200 Herentals Belgium - Tel 014/21.71.91 - Fax : 014/21.54.63



UTASITAS:

e Olvassa el figyelmesen az 6sszes utasitast. Orizze meg ezt a kézikonyvet késébbi hasznalatra.

e A késziilék elso hasznalata el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy minden csomagoloanyagot és
reklammatricat eltavolitott.

e Ugyeljen arra, hogy a gyerekek ne jatsszanak a csomagoléanyaggal

e FEz akésziilék alkalmas haztartasi ¢s hasonld kornyezetekben vald hasznalatra, mint példaul:
> Konyha a személyzet szdmara tizletekben, irodakban vagy mas hasonl6 szakmai kdrnyezetben
> Farmok
> Széllodai vagy motelszobdk és egyéb lakokornyezetek
°  Vendégszobak vagy hasonlok

o A gyermekeket feliigyelni kell, hogy ne jatsszanak a késziilékkel.

o Eztakésziiléket 16 év feletti gyermekek, valamint csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis
képességekkel, illetve tapasztalattal és tudassal nem rendelkez6 személyek hasznalhatjak, ha
feliigyeletet kaptak, vagy a késziilék biztonsdgos hasznalatira vonatkoz6 utasitasokat kaptak, és
megértették a veszélyeket. Gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel. A tisztitast és a felhasznaloi
karbantartast nem végezhetik gyermekek, kivéve, ha 16 évesnél iddsebbek ¢és feliigyelik Oket.

o A késziiléket és annak kabelét tartsa tavol 16 évnél fiatalabb gyermekektol.
e Figyelem: Ez a késziilék nem hasznalhato kiils6 idozitével vagy kiilon taviranyitdval.

A késziilék hasznalat kozben felforrésodhat. Tartsa tavol a
tapkabelt a forrd alkatrészektol, és ne takarja le a késziiléket.

e Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a késziiléken feltliintetett fesziiltség megegyezik-e az otthoni
halozati fesziiltséggel.

e Ne hagyja, hogy a kabel forro feliileten vagy asztal vagy pult szélén 16gjon.

e Soha ne hasznélja a késziiléket, ha a kabel vagy a csatlakozé sériilt, meghibasodas utan vagy maga a
késziilék sériilt. Ebben az esetben vigye el a késziiléket a legkdzelebbi szakszervizbe ellendrzés és
javitas céljabol.

e A gyarto altal nem ajanlott vagy nem forgalmazott tartozékok hasznalata tiizet, aramiitést vagy
sériilést okozhat.

e Huzza ki a késziiléket a konnektorbol, ha azt nem hasznalja, barmely alkatrész 6ssze- vagy
szétszerelése, valamint a késziilék tisztitasa elott. Tegye az 6sszes gombot ,ki” allasba, és hiizza ki a
késziiléket megfogva a dugot. Soha ne hiizza ki a tapkabelnél fogva.

o A mikodo késziiléket ne hagyja feliigyelet nélkiil.

e Soha ne helyezze a késziiléket gaztlizhely vagy elektromos tiizhely kdzelébe, vagy olyan helyre, ahol
meleg késziilékkel érintkezhet.

e Ne hasznalja a késziiléket a szabadban.
o A késziiléket csak rendeltetésszeriien hasznalja.
o Akésziiléket mindig stabil, szaraz és vizszintes feliileten hasznalja.

o A késziiléket csak haztartasi hasznalatra hasznalja. A gyartd nem vallal feleldsséget olyan
balesetekért, amelyek a késziilék nem megfeleld hasznalatabol vagy a jelen kézikonyvben leirt
utasitasok be nem tartasabol erednek.

e Minden javitast a gyartonak vagy annak vevOszolgalatanak kell elvégeznie.
e Soha ne meritse a késziiléket, a kabelt vagy a dugdt vizbe vagy mas folyadékba.
o Tartsa tavol a vezetéket éles szélektol, forrd részektdl vagy egyéb hdforrasoktol.

e Ne helyezze a késziiléket gytlékony anyagok vagy robbanasveszélyes és/vagy dngyullado gazok
kozelébe.

o Gy6z6djon meg arrol, hogy a késziilék lyukai nincsenek letakarva.

e (Csak akkor hasznalhat hosszabbitdt, ha az elektromos teljesitmény (ellendrizze a cimkén) magasabb
vagy egyenld, mint a kenyérsiitGé.



ALKATRESZEK

A hosszabbito kabelt igy dugja be, hogy senki ne botljon bele, vagy véletleniil ne huzhassa meg.

A tiizveszély csokkentése érdekében ne helyezzen targyakat a késziilékre, és ne takarja le, amikor
bekapcsolt.

A kenyérsiitd felmelegedhet. Csak a késziilék fogantyuit és gombjait érintse meg, €s sziikség esetén
hasznéljon siit6kesztytit.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék teljesen lehiilt, és huzza ki a csatlakozodugo6t a fali aljzatbol,
mieldtt hozzdadja vagy kiveszi az alkatrészeket a késziilékbol.

Ne mozgassa a kenyérsiitot, ha a késziilék meleg 6sszetevoket vagy folyadékot tartalmaz.

Keriilje a forgd dagasztolapatokkal valo érintkezést, amikor a késziilék be van kapcsolva, hogy
csOkkentse a sériilésveszélyt.

Kérjiik, kapcsolja ki a késziiléket, és huzza ki a dug6t a konnektorbdl, ha tisztitani szeretné a
késziiléket, vagy ha nem hasznalja.

Ne hasznalja a kenyérsiitot élelmiszerek vagy konyhai eszkdzok tarolasara.

Ne tisztitsa a készuléket tisztitdszivaccsal. A szivacs kis részei hozzaérhetnek az elektromos
részekhez, és aramiitést okozhatnak.

Ne hasznalja a kenyérsiitot élelmiszerek vagy egyéb targyak szaritdsara.

Az dsszetevOk Ossztomege nem haladhatja meg az 1000 g-ot.

Soha ne hasznaljon 715 g-nal tobb lisztet kenyérenként.

Soha ne hasznaljon 22 g friss élesztonél vagy 4+1/4 teaskanal szaraz élesztdnél tobbet kenyérenként.
Soha ne hasznaljon 460 ml-nél tobbet kenyérenként.

ORIZZE MEG EZEKET AZ UTASITASOKAT KESOBBI UTASITASHOZ
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. Fedd
. Nézdablak

. Kenyérsiitd

. Vezérlopult

. Lakas

. Mér6épohar

. Kampo a dagasztolapat eltavolitasahoz
. Mérdkanal
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AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

- Gy6z6djon meg arrdl, hogy minden csomagoloanyagot és reklammatricat eltavolitott a késziilék elsé
hasznalata el6tt.

- Tisztitsa meg a kenyérsiitot, a kenyérsiitot €s a dagasztolapatot nedves ruhaval. A kenyérsiito és a
dagasztolapat egyarant tapadasmentes bevonattal van ellatva, hogy megakadalyozza a tészta ratapadasat.
Ezért ezeket a részeket soha ne tisztitsa tisztitoszerekkel, szivaccsal vagy mosogatokefével. Egy nedves
kendd megteszi Oket a tisztitashoz. Téavolitsa el a védofoliat a kijelzordl.

- Teljesen gyakori és artalmatlan, hogy a késziilék elso hasznalatkor fiistdt bocsat ki.

- Az els0 hasznalat elott ajanlatos eldszor egy lres tepsiben siitni a BAKE programmal. Ezt 10 percig. Ezutan
hagyja lehtilni, és tisztitsa meg Ujra az alkatrészeket.

- Az elsO hasznalat el6tt kenje ki egy kis vajjal vagy margarinnal a kenyérforma tapaddsmentes bevonatat és
a dagasztolapatot.



HASZNALAT

ALAPRECEPT

Az alabbi recept egy vekni egyszerii fehér kenyérhez szol.
- 630 g liszt

- 370 ml viz

- 5 g szaritott élesztd

- 1 teaskanal s6

- 1 evékanal cukor

OSSZETEVOK

Egy remek kenyér elkészitése nagymértékben 3 {6 tényez6tol fligg: a mindségtdl, a frissességtol és a
mennyiségek helyes mérésétol.

Figyelem: soha ne lépje til kenyérsiitéjének maximalis kapacitasat! (1000 g) Soha ne haszndljon fel a
maximalis mennyiségnél tobbet a kdvetkezd 6sszetevokbdl 1 siitéshez:

LISZT

A liszt a kenyér alapvetd Gsszetevoje. A liszt stlya a felhasznalt liszt tipusatol fliiggéen valtozik. Ezért
feltétlentil sziikséges a megfeleld mennyiség lemérése egy mérlegen. Kérjiik, ligyeljen arra, hogy kiilonféle
kenyérkészitésre alkalmas lisztet vasaroljon. Ellendrizze a csomagolast.

GLUTEN
A glutén a liszt természetes dsszetevoje, €s serkenti a kenyér kelését.

ELESZTO

Az éleszt6 egy mikroorganizmus, amely szamos novényi élelmiszerben megtalalhat6. Az éleszt6 a cukrokat
alkoholla és szén-dioxidda alakitja. Ez a képesség idealis ahhoz, hogy a kenyér megkeljen, ¢s konnyebben
emészthetd legyen. Ehhez a kenyérsiitohoz szaraz élesztd hasznalatat javasoljuk. Ezzel a (granulalt)

¢lesztovel konnyebb dolgozni, hosszabb ideig eltarthatd, mint a friss élesztovel, és altalaban jobb eredményt
ad.

SO
A s6 nem csak bizonyos izt kdlcsondz a kenyérnek, hanem szabalyozza az éleszto aktivitasat, erdsiti a tésztat
¢s megakadalyozza, hogy a kenyér til keményre keljen.

VAJ/ OLAJ
A vaj és az olaj javitja a kenyér altalanos izét és egyforman lagyitja. A vajnak és az olajnak is
szobahémérsékletiinek kell lennie, amikor hozzaadja a tobbi hozzavalohoz.

GERENDA

A cukor az éleszt6 tapanyagforrasa, és nagy jelentésége van a kenyér kelesztési folyamataban. Hasznalhat
sima fehér cukrot, barna cukrot, szirupot vagy mézet. A cukor lagysagot és finom izt kdlcsondz a kenyérnek,
noveli a tapértékét, és kevésbé romlandova teszi a kenyeret. Figyelem: ne hasznaljunk finomitatlan cukrot
vagy cukordarabkakat, ha pl. fahéjas kenyeret, mert karosithatjak a kenyérsiit6 tepsi tapadasmentes
bevonatat.

viz

Amikor a liszt 6sszekeveredik a vizzel, glutén képzddik, és a levegd mar nem tud bejutni, igy lehetévé valik
a

kenyeret kelni. Normal hdmérsékleten langyos vizet (+ 20 & 25 °C) hasznaljon a kenyér elkészitéséhez:
hideg viz

nem aktivalja az élesztot, és a meleg viz az ellenkezd eredményt fogja elérni.

TEJ

A tej nagymértékben noveli a kenyér szinét (barna a héja, beliil krémes), javitja a kenyér altalanos izét és
noveli a tapértékét. Ha friss tejet valaszt, ne felejtse el csokkenteni a viz mennyiségét, hogy fenntartsa a
megfeleld paratartalmat.

Figyelem: ne hasznaljon friss tejet, ha a késleltetett siitési programot valasztja, mert a tej megsavanyodhat.



EGYEB HOZZAVALOK

Mindig friss alapanyagokat hasznaljon. Ha diot, napraforgdmagot, szaritott gyiimolcsot vagy hasonld
Osszetevoket szeretne hasznalni, javasoljuk, hogy ezeket aztassa be vizbe és szaritsa meg, mielott a tésztahoz
adna. Mindig iigyeljen arra, hogy ezek az 6sszetevok ne legyenek tul nagyok, mert karosithatjak a
tapaddsmentes bevonatot.

KEZELOPANEL

1. Menii: vélassza ki a programot

2. Szin: valassza ki a kéreg barnulasi fokat
3. Inditas/leallitas

4. Méret: a kenyér mérete (suly)

5. Idékésleltetés: az id6 novelése

1. ,,Menii” gomb

Ezzel a gombbal lehet kivalasztani a kivant siitési programot. A gomb minden egyes megérintésekor sipolo
hangot fog hallani, jelezve a kivalasztott tipus valtozasat. A kivalasztott program és a hozza tartozo siitési ido
megjelenik a kijelzon.

2. ,,Szines” gomb

Ezzel a gombbal hatarozhatja meg, hogy vilagos, kdzepes vagy sotét héjat szeretne-e.

Az els6 alkalommal kiprobalt recepteknél azt tanacsoljuk, hogy a kozepes kéregszint valaszd.

3. ,,Start/Stop” gomb

Ezzel a gombbal elindithatja a kivalasztott programot vagy sziineteltetheti/megszakithatja a futd programot.
Nyomja meg roviden a program sziineteltetéséhez. A folytatashoz nyomja meg Gjra a gombot. Ha 10 percen
beliil nem folytatja a programot, a miivelet automatikusan folytatodik.

A program befejezéséhez nyomja meg a gombot néhdny masodpercig, amig sipolé hangot nem hall.

4. ,,Méret” gomb

Ezzel a gombbal valaszthatja ki a késziteni kivant kenyér sulyat, 700 vagy 1000 g. Ne feledje, hogy a
receptben felsorolt 6sszetevok hozzaadott 6sszege koriilbeliil a késziilé kenyér sulyanak felel meg.

5. Id6ékésleltetés funkcio

Ezzel a gombbal meghatarozhatja, hogy mikor késziil el a kenyér. A gombok megnyomasaval az id6
egyszerre 10 perccel n6 vagy csokken.

PROGRAMOK

1. Alapvetd
Ez a leggyakrabban hasznalt program egy normal fehér kenyér elkészitéséhez.

2. Francia
Ennél a siitési programnal a dagasztasi és kelesztési id6 hosszabb lesz, mint az elsé programnal. Az
eredmény ropogodsabb kéreg és konnyebb textira.

3. Teljes kiorlésii

Ez a program a legnehezebb kenyérfajtak, példaul teljes kidrlési kenyér vagy tobbszemii kenyér édesitésére
alkalmas. Altalaban az ilyen tipust kenyér valamivel kisebb, mint a hagyomanyos fehér kenyér, a liszt
nagyobb sulya miatt. A legjobb, ha nem hasznalja a késleltetési funkciot ezzel a programmal, mert
el6fordulhat, hogy az eredmények nem lesznek olyan jok.



4. Gyors

Szddabikarbonaval vagy siitéporos kenyér dagasztasara, kelesztésére és siitésére. Az eredmény altalaban egy
kisebb, striibb textiraji kenyér. Javasoljuk, hogy a hozzavalokat fakanallal réviden keverje 6ssze, mielott
megnyomja a start gombot.

5. Edes
Alkalmas mazsolas kenyér stb.

6. Gluténmentes
Ez a program gluténmentes kenyér készitéséhez. Jobb, ha nem hasznalunk késleltetett programozast ezzel a
programmal, mert ez nem olyan jo eredményekhez vezethet.

7. Ultra gyors

Siitéporos kenyér dagasztasara, kelesztésére és siitésére. Az eredmény altalaban egy kisebb, keményebb
textiraju cipd. A hozzaadott viznek 48°C és 50°C kozotti homérsékletiinek kell lennie. A legjobb eredmény
érdekében hasznaljon kulindris hdmérét. A hideg viz nem aktivalja az éleszt6t. A tul forrd viz lebontja az
¢éleszt6t, miel6tt az felkelne.

8. Tészta
Ezzel a programmal csak a tésztat gyurhatja és kelesztheti a gép. A késziilék nem fog siitni. Ezt a programot
hasznalhatod pl. pizzatészta vagy kenyér, amelyet a siitdben szeretne siitni.

9. Gyurjuk
Ezzel a programmal a késziilék csak a tésztat gyurhatja.

10. Torta

Ezzel a programmal olyan kenyeret készithet, amelyet pl. siitopor. Ezzel a siitési programmal a kenyér
kevésbé magas és szilardabb lesz. Ezzel a programmal a késleltetés funkciot nem hasznalhatja, mert a
siitépor azonnal hatni kezd. Ha ezt a programot haszndlja siitemény siitéséhez, javasoljuk, hogy tegye a
hozzavaldkat a tepsibe, programozza be a kenyérsiitot, és fakanallal réviden keverje meg a hozzavalokat,
miel6tt megnyomja a ,,start/stop” gombot.

11. Szendvics
Valassza ezt a programot, ha nagyon vilagos fehér tésztat szeretne késziteni, amely alkalmas pl. kis zsemlét.
Kérjiik, vegye figyelembe! Ezzel a programmal nem lehet kéregszint beallitani, ezt a gép maga is megteszi.

12. Siissiik
Kész tésztahoz, amelyet esetleg mar elére elkészitett. Ez a program csak a siitési folyamat utolso
szakaszaban hasznalhato. A 12-es program lehetové teszi a mar siitott kenyér felmelegitését is.

Programok idépontjai:

Program 7509 1000 g
1. Alapvetd 2:53 3:00
2. Francia 3:40 3:50
3. Teljes kibrlésti 3:32 3:40
4. Gyors 2:10* 2:10*
5. Edes 2:50 2:55
6. Gluténmentes 2:50 2:55
7. Ultra gyors 1:28 1:38
8. Tészta 1:30* 1:30*
9. Gyurjuk 1:20 1:20
10. Torta 1:50* 1:50*
11. Szendvics 2:55 3:00
12. Siissiik 1:00* 1:00*




*Programok, amelyek nem teszik lehetové a kenyér sulyanak megvalasztasat.
A kijelzén az id6 orakban és percekben jelenik meg.

HASZNALATI UTASITASOK

1. Vegye ki a kenyérsiit6t a kenyérsiitobol, negyed fordulattal jobbra forditva. A kenyeret a fogantya
meghuzasaval egyenesen felfelé¢ emelheti ki.

2. Helyezze a dagasztdlapatot a kenyérsiito tengelyére. Kérjiik, dvatosan és megfeleléen helyezze el a
dagasztolapatot, hogy minden hozzaval6 kelléen 6sszekeverhetd és 6sszegytrhato legyen.

3. Amikor a hozzavalokat a tepsibe helyezi, kérjiik, tegye meg a kdvetkez6 mddon és sorrendben:

- Viz / tej

- Vaj / olaj

- Tojas (opcionalis)

- S6 (s6 az egyik oldalon)

- Cukor (a cukrot az ellenkezo oldalra tegye)

- Liszt

- Elesztd (az élesztét a kozepén egy kis lyukba siritjiik)

AUgyeljen arra, hogy az ¢leszt6t tavol tartsa a cukortol, a sotdl és a vizt6l, mert el6fordulhat, hogy az
¢lesztd még azel6tt aktivalodik, hogy az 0sszes hozzavalot megfeleléen Gsszekeverte és Gsszegyurta volna.
Tovabbi 6sszetevok, példaul diofélék, fliszerndvények, szaritott gyiimolesok stb. adhatok az adagoloba, vagy
utolag is hozzaadhatok. Lasd a ,,Tovabbi 6sszetevok hozzaaddsa” részt.

4. Tavolitson el minden 0sszetevd maradvanyt a kenyérsiité serpeny0 kiils6 oldalan. Helyezze vissza a
kenyérsiitot a kenyérsiitobe. Forgassa el a kenyérsiitét az ramutato jarasaval megegyezo iranyba, hogy a
helyére kattanjon.

5. Zarja le a fedelet.

6. Csatlakoztassa a késziiléket.

7. Valassza ki a kivant programot a ,,menii” gombbal. Minden bemenetet csipogd jel igazol vissza.

8. Allitsa be a kéreg szinét a Szin gombbal. Vélaszthat vilagos, kozepes vagy sotét kozott.

Allitsa be a kenyér méretét (750 g vagy 1000 g) a Suly gombbal.

9. Ha sziikséges, programozza be a késleltetési funkciot.

10. Nyomja meg a ,,start-pauze/stop” gombot. A kettdspont villogni kezd, ami azt jelzi, hogy a kenyérsiito
elinditotta a folyamatot. Ha beprogramozta az idokésleltetés funkciot, a program a programozott késleltetési
id6 lejarta utan indul el.

11. Ha kész a kenyér, a gép sipol. Tartsa lenyomva a ,,start/stop” gombot néhany masodpercig. A késziilék
ismét sipolassal jelzi, hogy a siitési folyamat befejezodott.

Huzza ki a dugdt a konnektorbdl, és nyissa fel a kenyérsiitd fedelét. Vegyen fel siitokesztytit, hogy eltavolitsa
a kenyérsiitot a kenyérsiitobol.

12. Hagyja a kenyeret koriilbeliil 10 percig kihiilni. Forditsa fejjel lefelé a kenyérsiitdt a mosogatoé folott, és
finoman rdzza meg, hogy eltavolitsa a kenyeret. Ha nehézséget okoz a kenyér eltavolitasa a tepsibdl,
ovatosan forgassa el a tepsi aljan 1év6 dagasztolapatot, amig a kenyér ki nem valik.

MELEGITO FUNKCIO

Ha nem érne haza idében, a kenyérsiito tovabbi 60 percig melegiti a kenyeret. Ez a tobbletidd nem szamit
bele a programidébe. Nyomja meg néhany masodpercig a ,,start-pauze/stop” gombot, ha meg akarja szakitani
a folyamat ezen részét. Ha egy oranal tovabb hagyja a kenyeret a kenyérsiitoben, nedves lesz.

TOVABBI OSSZETEVOK HOZZAADASA

Hangjelzés hallhato a kovetkezd programok dagasztési része alatt: Normal, Francia, Teljes ki6rlést, Edes,
Gluténmentes és Szendvics. Ez a hangjelzés azt jelzi, hogy hozzaadhat tovabbi dsszeteviket, példaul
mazsolat, diot, magvakat stb. Nyissa ki a fedelet, adja hozza a tovabbi Osszetevoket, majd zarja le a fedelet.
Ezutan folytatodik a dagasztas.

SUTES ELOTT A GYUROLAP ELTAVOLITASA

A dagasztolapatot a tészta utolso dagasztasa utan tavolithatja el.

1. Nyomja meg réviden a ,,start/stop” gombot a siitési folyamat megszakitasahoz, vagy hiizza ki a dugét a
konnektorbdl.



2. Nyissa ki a fedelet, és vegye ki a kenyérsiitot. Lisztezett kézzel kivessziik a tésztat, és levessziik a
dagasztolapatot.

3. Helyezze vissza a tésztat a tepsibe, €s zarja le a fedelet.

4. Dugja be a dugot a konnektorba, és nyomja meg a ,,start/stop” gombot. A program folytatodik.

IDOKESLELTETES FUNKCIO

A gépet beprogramozhatja tigy, hogy az eldkészités az On altal valasztott idépontban fejezddjon be.

- Szamitsa ki az idéeltolodast a program elinditdsa €s az eldkészités készenlétének idopontja kdzott. A
kenyérsiitd ehhez automatikusan hozzaadja a programciklusok idétartamat.

- A gombok megnyomasaval az id6 egyszerre 10 perccel né vagy csokken.

Példa:

Az id6 reggel 9 ora, €s azt szeretné, ha a kenyere 17 orara elkésziilne. Tegye az 6sszes hozzaval6t a tepsibe.
Helyezze a kenyérsiitot a kenyérsiitobe. Csukja le a fedelet, és valassza ki a programot a MENU gombbal.
Nyomja meg a szin gombot a kéreg barnulasi fokanak kivalasztdsdhoz. Nyomja meg a méret gombot a
kenyér sulyanak kivalasztasahoz. Tartsa lenyomva a gombot, amig meg nem jelenik a ,,8:00” a kijelz6n.
Ugyanis 8 ora telik el a ,,start/stop” gomb megnyomasa és a kenyér készenlétének idépontja kozott (jelen
esetben 17 6ra). Nyomja meg a ,.start/stop” gombot. A kijelzon a kettspont villogni kezd, és a kenyérsiitd
elinditja a visszaszamlalast, amig el nem jon az idd, hogy a kenyérsiito elkezdje a dagasztast. A kenyérsiito
teljes egészében futni hagyja a programot, biztositva, hogy a kenyér a kivant idében elkésziiljon.
Figyelem: Ne hasznalja az id6zit6 programot, ha korlatozott eltarthatosagi idovel rendelkez6 6sszetevoket
hasznal, példaul friss tejet, tojast, joghurtot, sajtot és friss gyiimolcsot.

MEMORIA FUNKCIO

Ha a késziilék aramkimaradas miatt meghibasodik, a memoria funkcié 10 percig mitkodik.

igy nem kell ujrainditania a programot, amikor az dramellatas visszaall. Ha az iizemsziinet 10 percnél tovabb
tart, a program torlodik.

TIPP

- Kenje ki egy kis vajjal a kenyérsiitformaban 1évé tengelyt, hogy a dagasztolapat konnyebben levaljon.

- Gy0z6djon meg arrol, hogy az dsszetevok szobahdmérsékleten vannak, és gondosan lemérték.

- Az ¢éleszto frissességét a kdvetkezo teszttel ellendrizheti: oldjunk fel 1 teaskanal cukrot fél csésze langyos
vizben, majd adjuk hozza az élesztot ehhez a keverékhez. Ha az anyag néhany perc utan bugyborékolni kezd
¢s forrni kezd, biztos lehet benne, hogy friss élesztot hasznal.

- A s6 megtori az élesztd hatasat, a cukor pedig pont az ellenkezdjét. Ha étkezési okokbodl sem cukrot, sem
sot nem hasznalhatunk, akkor a masik 0sszetevot sem szabad hozzaadni. A kenyere nem tartalmaz cukrot
vagy sot.

- Az ezzel a kenyérsiitovel késziilt hazi kenyér nem tartalmaz tartositdszert, ezért romlando. Ha a kenyeret
kihtilés utan vakuumcsomagoléasba csomagoljuk, néhany napig eltarthatjuk. Természetesen a kenyeret le is
fagyaszthatod.

- A kornyezeti hémérséklet befolyasolja a kenyér méretét. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a helyiség
homérséklete, ahol a késziilék talalhatd, 15 °C és 24 °C kdzott van.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

- A kenyérsiito tisztitasa el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy az mar nincs bekapcsolva, kelléképpen lehiilt, és
kihuzta a csatlakoz6dugot a konnektorbol.

- Minden hasznalat utan alaposan tisztitsa meg a késziiléket. Ha a kenyérsiitéforma, a cip6siito tengelye és a
dagasztolapat nem tiszta hasznalat el6tt, az befolyasolhatja a kenyérsiité mitkodését és élettartamat.

- Alaposan szaritsa meg a késziiléket és minden alkatrészét. Hagyja nyitva a fedelet fél 6raig, hogy minden
alkatrész kell6en megszaradjon tarolas vagy Gjrahasznalat elott.

Figyelem: Soha ne meritse vizbe a késziileket.

KULSO

Tisztitsa meg a késziilék kiilsejét és a fedelét nedves ruhaval vagy szivaccsal. A tisztitas megkezdése el6tt
vegye ki a kenyérsiitot. Ha sziikséges, enyhe tisztitoszerrel megtisztithatja a késziilék kiilsejét. A fedél
leveheto a konnyt tisztitas érdekében.



BELUL

A késziilék belseje enyhén nedves ruhaval gondosan tisztithato. Legyen Ovatos a fiitdelem tisztitasakor.

VEKENNYEL

A kenyérsiitd format meleg vizzel meg lehet tisztitani. Ugyeljen arra, hogy ne sértse meg a tapaddsmentes

bevonatot.

Ha a tésztakampo6t nem lehet kivenni a cip6formabdl, hagyjuk teljesen kihfilni a format. Ontsiink egy kevés
meleg vizet a cipéformaba ugy, hogy a tésztakampo viz ala keriiljon. Aztassuk fél orat. A viz most
gondoskodik arrol, hogy a ragados részecskék feloldodjanak, és a tésztakampd eltavolithato legyen.

Ne hasznaljon mosogatoszert vagy mosogatokefét, mert ezek karosithatjak a kenyérsiitéforma tapadasmentes

bevonatat.

A cip6forma nem alkalmas mosogatogépben torténd tisztitasra.

GYAKRAN ISMETELT KERDESEK

Probléma

Megoldas

A késziilék fedelébdl vagy szell6zonyilasaibol fiist
jon ki.

A hozzévaldk a tepsi kiilsejére tapadnak. Kapcsolja
ki a késziiléket, huizza ki a dug6t a konnektorbol, és
tisztitsa meg a tepsi kiilsejét. Ezenkiviil ellendrizze,
hogy a filitéelem tiszta-e.

Nem érem el a kivant eredményt.

- A j6 eredmény eléréséhez nagyon fontos a tészta
Osszetétele. Ezenkiviil a kiilonb6z6 markaju lisztek
eltér6 eredményeket adhatnak. Az eszkoz
hasznalatanak megtanulasanak legjobb modja annak
hasznalata. Javasoljuk, hogy probalja ki az
alapreceptet. A kész kenyérkeverék egy masik
nagyszeri modja az induldsnak. Ha ez nem segit,
forduljon iigyfélszolgalatunkhoz.

- Az dsszetevoket nem mértiik pontosan.

- Az Osszetevok nem frissek.

- Az 6sszetevok nem szobahOmérsékletek.

Ellendrizhetem, hogy a tészta miikodik-e a folyamat
soran?

A tésztanak gy kell kinéznie, mint egy sima,
rugalmas kerek golyo. 5-10 perc elteltével
(dagasztas kozben) nyissa ki a fedelet, és ujjaival
érintse meg a tésztagolyo tetejét. A tésztanak kissé
hozza kell tapadnia az ujjaihoz. Ha a tészta tal
ragadods, akkor tl nedves, és hozza kell adni egy kis
lisztet. Ha a tészta egyaltalan nem ragad, akkor tul
szaraz, €s hozza kell adni egy kis vizet.

Ne nyissa ki a fedelet kelés kozben. Ez a kenyér
Osszeesését okozhatja.

Tobb kenyeret szeretnék egymas utan siitni.

Hagyja a késziiléket 20 percig hiilni nyitott fedéllel.
A fitott eszkoz miatt az éleszto til gyorsan elkezd
dolgozni, ami rontja az eredményt.

A kenyér Gsszeesett

- Ha gy tiinik, hogy a kenyér minden oldalrol
Osszeesett, ez azt jelenti, hogy a tészta til nedves
volt. Probaljon meg egy kicsit kevesebb vizet adni.
Ha tartositott gyiimolcsot vagy zoldséget hasznal,
alaposan csepegtesse le, és hasznalat el6tt tordlje
szarazra. Hosszu ideig azott, vagyis felesleges
nedvességet fog tartalmazni.

- Kiprébalhat egy vilagosabb lisztfajtat.

- Lehet, hogy tlsagosan megemelkedett. A tészta
annyira megkelt, hogy nem birja a kelesztést.
Probaljon meg egy kicsit kevesebb élesztot
hozzaadni (1-2 gramm). Ha a tészta tl gyorsan
megkelt, akkor lehet, hogy a tetején 1évé cipdsiitobol
kelt ki. Huzza ki a késziiléket, és hagyja kihiilni.




Ezutan tisztitsa meg a fiitdelemet

A cip6 belseje nincs készen

Ha a kenyér a kdzepe tal puha, ennek oka lehet a
felhasznalt liszt tipusa. Ez altaldban nehezebb
lisztek, példaul rozsliszt vagy teljes kidrlésti liszt
hasznalatanak az eredménye. Az ilyen tipusu lisztek
hasznalatakor prébalkozzon még egy dagasztasi
eljarassal. Amikor a kenyérsiitd befejezte az els6
dagasztasi folyamatot, allitsa le a gépet. Ezutan
inditsa Ujra a késziiléket, és nyomja meg a Start
gombot. A gép ujra elkezdi a dagasztast; most
nagyobb mennyiségii leveg0 lesz a tésztdban.

A kenyér alja tal vastag.

Kicsit tovabb hagyta a kenyeret a késziilékben
bekapcsolt melegitési funkcio mellett. A viz
elparolog, igy vastagabb lesz az alja. A program

befejezése utan azonnal vegye ki a kenyeret a
késziilékbdl

A kenyér tulcsordult.

- Tl sok élesztot hasznalt.

- Az éleszt6 tul erdsen aktivalodott, pl. tal sok cukor
vagy tul magas homérséklet miatt.

- Tl sok tésztat hasznalt. Ne hasznaljon 1000 g-nal
tobbet.

H:HH jelenik meg a kijelzon.

A késziilék még mindig tul meleg. Hagyja eldszor
lehiilni a késziiléket.

E:EO jelenik meg a kijelzoén.

Probléma van a homérséklet-érzékeldvel. Kiildje el a
késziiléket veviszolgalatunkhoz.

LLL jelenik meg a kijelzon

A késziilék tal hideg. Ez akkor fordulhat el6, ha a
késziiléket mindig hideg helyen tarolja (pl.
pincében). Hagyja egy pillanatra felmelegedni a
késziiléket.

Miért nem tudok hozzaadni tovabbi dsszetevoket a
program elején?

Az extra hozzavalok (példaul ribizli vagy did)
darabokra gytirodnak, és a kenyér nem gyurhato
megfeleléen. Az emelkedést is befolyésolja. Csak
akkor adja hozza a tovabbi hozzavaldkat, ha a
késziilék sipol, dagasztas/kelesztés utan

Hasznalhatok tejet viz helyett?

Igen! Mindig gy6z6djon meg arrdl, hogy a
nedvesség teljes mennyisége megfeleld. A tej és a
viz aranya nem szamit

A kéreg néha vilagosabb, néha sotétebb.

Ezeket a ,,Szin” gombbal lehet kivalasztani. A tobb
cukrot tartalmaz6 készitmények a héjat is sotétebbé
teszik.

A kenyérsiitogép a szokasosnal lassabban gyur.

Ez megtorténhet nehéz liszteknél, amitdl a motor
keményebben dolgozik. Ez azonban nem jelent
problémat a gépnek. Adjunk hozza egy evokanal
folyadékot.

A dagasztdlapat beszorult a siit6formaba.

Vegye ki a kenyeret a formabol. Toltse fel a format
meleg vizzel, és hagyja azni 15 percig. A leragadt
tészta kilazul.

Péralecsapodas van az ellendrzo ablak belsejében.

Ez normalis. Ez a hoségnek kdszonhetd

Kész keveréket hasznaltam, de igy is rosszul jott ki a
kenyér

Miel6tt a késziiléket javitasra kiildené, javasoljuk,
hogy probalja meg Gjra az alapreceptet. A kész
keverékek néha olyan Osszetevoket is
tartalmazhatnak, amelyek gyenge eredményeket
hoznak




