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POUZE PRO POUZITIV DOMACNOSTI - pre¢téte si pokyny.

Dékujeme za koupi elektrického palacinkovace znacky Guzzanti. Diky tomuto novému spotrebici mlzete nyni
pfipravit tyto perfektni palacinky, o kterych jste jiz dadvno snili. Vykon a rovnomérné rozlozeni tepla spotrebice
umoznuje rychlé a okamzité peceni palacinek.

Systém roztirdni umozni kazdému jednotlivci pFipravit svoji vlastni palacinku.

Presto Ze je poutziti tohoto spotfebice velmi snadné, doporucujeme, abyste si precetli tento ndvod dikladné
pfed prvnim pouzitim, zejména nize uvedené bezpecnostni pokyny.

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

PFi pouziti elektrickych spotfebic¢t musite dodrzovat zékladni bezpec¢nostni upozornéni, véetné nasledujicich:

1. Prectéte si viechny pokyny.

2. Nedotykejte se horkého povrchu. Pouzivejte madla a ovladace.

3. Pro ochranu pred zasazenim elektrickym proudem neponoftujte zastrcku, kabel ani hlavni jednotku
spotiebice do vody ani jinych tekutin. Nemanipulujte s témito dily mokryma rukama.

4. Zvyste pozornost pfi pouZiti spotiebice v blizkosti déti.

5. Pred cisténim a po pouziti odpojte zastrcku od elektrické sité. Pfed sejmutim horkych dilG a ¢isténim je

nechte vychladnout.

6. Spotiebic nepouzivejte, pokud ma poskozeny kabel nebo zéstrcku, po zévadé spotiebice nebo pokud byl
poskozen jakymkoliv zpisobem. Odneste spotiebic do nejblizsiho autorizovaného servisniho strediska
ke kontrole, opravé nebo nastaveni.

7. Pouziti pfislusenstvi nedoporuceného vyrobcem spotiebic¢e mlze zpUsobit zranéni.

Spotiebic nepouzivejte venku.

9. Kabel nenechdvejte viset pres okraj stolu nebo pracovni desky a zabrarite jeho kontaktu s horkymi
povrchy.

10. Spottebic nestavte na ani do blizkosti plynovych nebo elektrickych sporakl ani do vyhfaté trouby.

11. Zvyste pozornost pfi pfemistovani spotrebice.

12. Pfivodni kabel pfipojte vzdy nejdfive ke spotiebici, teprve pak k elektrické zasuvce. Odpojeni: nastavte
ovlada¢ na minimum, pak odpojte zastr¢ku od elektrické zasuvky.

13. Spottebi¢ nepouzivejte k jinému nez pfedepsanému Gcelu.

14. Spotfebic¢ postavte nejméné 20 cm od povrchl citlivych na teplo.

15. Spottebic postavte na stabilni a suchy povrch, v dostate¢né vzdalenosti od okraje pracovni plochy.

16. Pfi prvnim poutziti spotiebice mlZe z néj vychdazet trochu koufe. Je to zcela normalini, je to zpisobeno
ochrannym olejem z vyroby.

17. USCHOVEJTE SITYTO POKYNY NA BEZPECNEM MISTE.
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SPOTREBIC

Neptilnavé plotna s primérem 30 cm

—_

)
2) Voli¢ termostatu
3) Kontrolka stavu zahfati
4) Drevéna lopatka: k otoceni palacinky
5) Drevéna skrabka pro tradi¢ni roztirani

Technické funkce: 1000 W, 220~240 Vac

DOPLNKOVE DULEZITE POKYNY

PRECTETE SITYTO POKYNY

VAROVANI: upozornéni o kratkém kabelu

a) Ke spotrebici je dodavan kratky kabel z divodu snizeni rizika zavadéni o dlouhy kabel.

b) V pripadé potieby muizete pouzit dlouhy prodluzovaci kabel.

¢) Pokud pouzivate prodluzovaci kabel, parametry tohoto kabelu musi mit hodnoty minimalné jako je
prikon spotiebice a delsi kabel vedte tak, aby nevisel pres okraj pracovni desky a nedoslo k nechténému
zachyceni détmi.

USCHOVEJTE SITYTO POKYNY

PRIPRAVA

+ Instalujte spotrebic a veskeré prislusenstvi.

- Odvinte privodni kabel, nejdfive pfipojte ke spotiebici a pak k elektrické zasuvce.

- Teplotu nastavte pomoci termostatu.
Naptiklad: nastavte do pozice Middle pro sladké a slané Brittany (Francouzské) palacinky. Kontrolka se
rozsviti. Kdyz po pfiblizné 6 az 7 minutach zhasne, spotiebic je pfipraveny pro pouziti.

- Pred pecenim prvni palacinky a mezi pfipravou kazdého receptu namazte plotnu trochou oleje.

DULEZITE:
- Nastaveni teploty je pouze informacni. Upravte jej dle vasich potieb.
- Prinastaveni Max rozetrete tésto pomoci dodaného nastroje.

POUZITi DREVENE LOPATKY

Drevéna lopatka se tradi¢né pouziva pro rozetreni tésta. Tésto musite lopatkou roztahovat, nesmite ji tlacit
zpét.

Pro pravaky: uchopte lopatku do pravé ruky mezi palce a ukazovak, madlo podepirejte dalsimi prsty. Nalijte
tésto nalevo od lopatky.

Lopatku umistéte za tésto.

Tést rozetrete za souc¢asného otaceni a tahani s jemnym ,potrhovanim” ve sméru hodinovych rucicek.

Kazdy pohyb lopatky musi rozetfit tésto, neprojizdéjte pres jiz rozetfena mista, protoze mlize dojit k roztrzeni
palacinky.

Pokracujte v roztirani tésta, dokud nedosdhnete dokonale okrouhlé palacinky nebo oplatky.



UDRZBA

Nepfilnava plotna nevyzaduje specialni udrzbu. Po upeceni kazdé palacinky utfete plotnu bavinénou
utérkou. Bavina je méné drsna nez nékteré kuchynské utérky.

« Na plotnu nepouzivejte chemické ¢istici prostfedky a drsné hubky.

« Ram a zadkladnu vycistéte vlhkou hubkou.

« Pozor: spotiebi¢ nikdy neponofujte do vody, pred ¢isténim jej odpojte od elektrické sité.

«  Pokud je nutné vyménit pfivodni kabel, pouzijte stejny typ.

ZPUSOB PRIPRAVY SLADKYCH PALACINEK A
POHANKOVYCH OPLATEK

Nadzvednéte palacinku a nechte ji na plotné bez otoceni.

Dejte kousek masla doprostied a rozetiete pomoci dfevéné lopatky.
Prelozte k vytvoreni ¢tverce.

Pfeneste na talif a servirujte.

Priprava sladkych palac¢inek

« Maslo a cukr: odlepte palacinku a dochutte méslem dle chuti, dokud je na plotné. PfeloZte k vytvoreni
Ctverce. Posypte cukrem.

« Dzem: odlepte palacinku a jemné potfete maslem na plotné. Prelozte na Ctyfi ¢asti a pfeneste na talif.
Potiete dZemem.

« Cokolada: pouzijte tekutou ¢okoladu nebo roztopenou tmavou ¢okoladu s trochou mléka. Prelozte
palacinku potfenou maslem na talit. Jemné potiete cokoladou.

- Citron: PreloZte sloZzenou palacinku potfenou maslem na talif. Prelijte $tdvou z poloviny citronu a posypte
cukrem.

Priprava slanych pohankovych oplatek

- Syr emental: potfete maslem, pak posypte strouhanym syrem. Pfelozte na Ctyfi ¢asti na plotné a nechte
mirné zapéct. Pfeneste na talif a servirujte.

- Vajicka, Sunka: mirné potrete maslem. Vajic¢ko rozbijte doprostfed. Pomoci lopatky rozetiete bilek, aby se
upekl. Zloutek nechte v celku nebo propichnéte, dle chuti. Pfidejte par kouskd unky. Prelozte a servirujte.

« Klobasy: jemné potiete maslem a pak rozlozte nékolik platkd klobasy. Pfelozte a servirujte.

« Losos: mirné potiete maslem, prelozte. Pridejte nékolik kousk(i uzeného lososa. Dozdobte zakysanou
smetanou a platkem citronu.



ZARUCNI PODMINKY

Zaruka na tento spotfebi¢ pfedstavuje 24 mésict od data zakoupeni. Narok na zaruku je mozné uplatnit pouze po
predloZeni originalu dokladu o zakoupeni vyrobku (paragon, faktura) s typovym oznacenim vyrobku, datem prodeje a
¢itelnym razitkem prodejce. Zaruka zahrnuje vyménu nebo opravu ¢asti spotfebice, které se poskodi z divodu poruch ve
vyrobé spotfebice. Po uplynuti zaruéni doby bude spotfebi¢ opraven za poplatek. Vyrobce neodpovida za poskozeni nebo
Urazy osob, zvifat z dlivodu nespravného pouziti spotfebice a nedodrzeni pokynt v navodu k pouZziti. Vyrobek je uréen
vyhradné jako domaci spotfebi¢ pro pouziti v domacnosti. Smluvni zaruka je 6 mésicl, pokud je kupujici podnikatel -
fyzicka osoba a spotfebi¢ kupuje pro podnikatelskou ¢innost nebo komeréni vyuziti (§ 429 Obchodniho zakoniku). Zaruka
se snizuje dle § 619 odst. 2 obanského zakoniku na 6 mésicl pro: Zarovky, baterie, kiemikové a halogenové trubice.

Zaruka se nevztahuje

- jakékoliv mechanické poskozeni vyrobku nebo jeho Easti

- na vady zpUsobené nevhodnym zachazenim nebo umisténim.

- je-li zafizeni obsluhovano v rozporu s navodem, pfipadné zasahem neopravnéné osoby.

nespravné pouzivan, skladovan nebo prenasen.

na zaruku 24 mésicl se nevztahuji opravy, napfiklad: vyména Zarovky, trubice, €iSténi a odvapriovani kavovard,
Zehlicek, zvih¢ovacl, atd. Zde bude uétovano servisem za smluvni cenu.

pokud nebude pfi kontrole pfistroje zjiSténa Zadna zavada nebo nebudou splnény zaruéni podminky, uhradi rezijni
naklady spojené s kontrolou nebo opravou vyrobku kupujici.

zakaznik ztraci zaruku pfi pouzivani vyrobkud k profesionalni &i jiné vydéle¢né ginnosti v provozovnach.
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zaruka se netyka poskozeni vnéjsiho vzhledu nebo jinych, které nebrani standardni obsluze.

Pokud zbozi pfi uplatfiovani vady ze strany spotfebitele bude zasilano postou nebo prepravni sluzbou musi byt
zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo poskozeni vyrobku.

Zodpovédny zastupce za servis pro CR na znacky: ARDES, Guzzanti, Scarlett, Luxell, Graef
CERTES spol. s r.o.

Doninska 83

463 34 Hradek nad Nisou

Tel./fax 482771487 - pFijem oprav- servis.

Tel./fax 482718718 - nahradni dily

Mobil: 721018073, 731521116, 608719174

Pracovni doba 8 - 16,30

www: certes.info, e-mail: certes@certes.info

¢ Zarucni list

Tento oddil vyplrite prosim hdlkovym pismem a pfiloZte k vyrobku.
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Zaruka se nevztahuje.
I:l Zaslete prosim neopraveny vyrobek za cenu postovného zpét.

I:l Sdélte mi, kolik budou ¢init naklady. Opravte vyrobek za uhradu.



Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zarizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamena, ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na uréena sbérna mista, kde budou
pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich mizete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencidlnich negativnich dopadt na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky
sbérného mista.

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny
pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyZadeijte si potfebné informace o spravném zplsobu likvidace od
mistnich Urfadd nebo od svého prodejce.

Dovozce:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
www: www.privest.cz
Email: info@privest.cz

Telefon: (+420) 241 410 819






LEN PRE POUZITIE V DOMACNOSTI - pre¢itajte si pokyny.

Dakujeme za kupu elektrického palacinkovaca zna¢ky Guzzanti. Vdaka tomuto novému spotrebi¢u mozete
teraz pripravit tieto perfektné palacinky, o ktorych ste uz davno snivali. Vykon a rovhomerné rozlozenie tepla
spotrebica umoznuje rychle a okamzité pecenie palaciniek.

Systém roztierania umozni kazdému jednotlivcovi pripravit svoju vlastnu palacinku.

Napriek tomu, Ze je poutZitie tohto spotrebica velmi jednoduché, odporicame, aby ste si precitali tento ndvod
dokladne pred prvym pouzitim, hlavne nizsie uvedené bezpecnostné pokyny.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Pri pouziti elektrickych spotrebicov musite dodrziavat zakladné bezpe¢nostné upozornenia, vratane
nasledujucich:

1.
2.
3.

4.

©

10.
11.
12.

13.
14.
15.
16.

17.

Precitajte si vsetky pokyny.

Nedotykajte sa horticeho povrchu. Pouzivajte rukovate a ovladace.

Pre ochranu pred zasiahnutim elektrickym prudom neponarajte zastr¢ku, kdbel ani hlavnu jednotku
spotrebica do vody ani inych tekutin. Nemanipulujte s tymito dielmi mokrymi rukami.

Zvyste pozornost pri pouziti spotrebica v blizkosti deti.

Pred ¢istenim a po pouziti odpojte zastr¢ku od elektrickej siete. Pred zlozenim hortcich dielov a ¢istenim
ich nechajte vychladnut.

Spotrebic nepouzivajte, ak ma poskodeny kdbel alebo zéstr¢ku, po poruche spotrebica alebo ak bol
poskodeny akymkolvek spdsobom. Odneste spotrebic¢ do najblizSieho autorizovaného servisného
strediska na kontrolu, opravu alebo nastavenie.

Poutzitie prislusenstva neodporucaného vyrobcom spotrebi¢a moéze spdsobit zranenie.

Spotrebi¢ nepouzivajte vonku.

Kabel nenechdvajte visiet cez okraj stola alebo pracovnej dosky a zabrante jeho kontaktu s hordcimi
povrchmi.

Spotrebic nedavajte na ani do blizkosti plynovych alebo elektrickych spordkov ani do vyhriatej rary.
Zvyste pozornost pri premiestriovani spotrebica.

Napdjaci kabel pripojte vzdy najskor ku spotrebicu, az potom k elektrickej zasuvke. Odpojenie: nastavte
ovladdac na minimum, potom odpojte zastr¢ku od elektrickej zasuvky.

Spotrebic nepouzivajte na iny ako predpisany ucel.

Spotrebic postavte najmenej 20 cm od povrchov citlivych na teplo.

Spotrebic postavte na stabilny a suchy povrch, v dostato¢nej vzdialenosti od okraja pracovnej plochy.
Pri prvom pouZiti spotrebi¢a méze z neho vychadzat trochu dymu. Je to Uplne normalne, je to spdsobené
ochrannym olejom z vyroby.

USCHOVAJTE SITIETO POKYNY NA BEZPECNOM MIESTE.



SPOTREBIC

Neprilnava platiia s priemerom 30 cm

—_

)
2) Voli¢ termostatu
3) Kontrolka stavu zahriatia
4) Drevend lopatka: na otocenie palacinky
5) Drevena skrabka pre tradi¢né roztieranie

Technické funkcie: 1000 W, 220~240 Vac

DOPLNKOVE DOLEZITE POKYNY

PRECITAJTE SITIETO POKYNY

VAROVANIE: upozornenie o kratkom kabli.

a) Kspotrebicu je dodavany kratky kdbel z dovodu znizenia rizika zachytenia o dlhy kébel.

b) V pripade potreby mézete pouzit dlhy predizovaci kabel.

c) Ak pouzivate predlzovaci kdbel, parametre tohto kdbla musia mat hodnoty minimalne ako je prikon
spotrebica a dlhsi kdbel vedte tak, aby nevisel cez okraj pracovnej dosky a nedoslo k neziaducemu
zachyteniu detmi.

USCHOVAJTE SITIETO POKYNY

PRIPRAVA

+ Instalujte spotrebic a kompletné prislusenstvo.

«  Odvinte napajaci kdbel, najskor pripojte k spotrebicu a potom k elektrickej zasuvke.

- Teplotu nastavte pomocou termostatu.
Napriklad: nastavte do pozicie Middle pre sladké a slané Brittany (Franctzske) palacinky. Kontrolka sa
rozsvieti. Ked' po priblizne 6 az 7 minutach zhasne, spotrebic je pripraveny pre pouzitie.

«  Pred pecenim prvej palacinky a medzi pripravou kazdého receptu natrite platiu trochou oleja.

DOLEZITE:
- Nastavenie teploty je len informativne. Upravte ho podla vasich potrieb.
«+  Pri nastaveni Max roztrite cesto pomocou dodaného nastroja.

POUZITIE DREVENEJ LOPATKY

Drevena lopatka sa tradi¢ne pouziva pre rozotretie cesta. Cesto musite lopatkou roztahovat, nesmiete ju tlacit
spat.

Pre pravakov: uchopte lopatku do pravej ruky medzi palce a ukazovék, rukovat podpierajte dalsimi prstami.
Nalejte cesto vlavo od lopatky.

Lopatku umiestnite za cesto.

Test rozotrite za souc¢asného otacania a tahania s jemnym ,posklbavanim” v smere hodinovych ruciciek.
Kazdy pohyb lopatky musi roztriet cesto, neprechadzajte cez uz rozotreté miesta, pretoze moéze dojst k
roztrhnutiu palacinky.

Pokracujte v roztierani cesta, kym nedosiahnete dokonale okruhle palacinky alebo oplatky.



UDRZBA

Neprilnava platfa nevyzaduje $pecidlnu udrzbu. Po upeceni kazdej palacinky utrite platiiu bavinenou
utierkou. Bavina je menej drsna ako niektoré kuchynské utierky.

- Na platriu nepouzivajte chemické Cistiace prostriedky a drsné Spongie.

« Ram a zakladnu vycistite vihkou $pongiou.

«  Pozor: spotrebi¢ nikdy nepondrajte do vody, pred ¢istenim ho odpojte od elektrickej siete.
« Akje nutné vymenit napéjaci kabel, pouZite rovnaky typ.

SPOSOB PRIPRAVY SLADKYCH PALACINIEK A
POHANKOVYCH OBLATOK

Nadvihnite palacinku a nechajte ju na platni bez otocenia.

Dajte kiisok masla doprostred a roztrite pomocou drevenej lopatky.
Prelozte pre vytvorenie Stvorca.

Preneste na tanier a servirujte.

Priprava sladkych palaciniek.

Maslo a cukor: odlepte palacinku a dochutte maslom podla chuti, kym je na platni. PreloZte pre vytvorenie
Stvorca. Posypte cukrom.

DZem: odlepte palacinku a jemne potrite maslom na platni. Prelozte na Ctyri ¢asti a preneste na tanier.
Potrite dzemom.

Cokolada: pouzite tekutu ¢okoladu alebo roztopenu tmavu ¢okoladu s trochou mlieka. Prelozte palacinku
potretd maslom na tanier. Jemne potrite cokolddou.

Citron: prelozte zlozenu palacinku potretd maslom na tanier. Prelejte Stavou z polovice citréna a posypte
cukrom.

Priprava slanych pohankovych oblatok

- Syr emental: potrite maslom, potom posypte strihanym syrom. PreloZte na Styri Casti na platni a nechajte
mierne zapiect. Preneste na tanier a servirujte.

- Vajicka, Sunka: mierne potrite maslom. Vajic¢ko rozbite doprostred. Pomocou lopatky roztrite bielok, aby
sa upiekol. Zltok nechajte v celku alebo prepichnite, podla chuti. Pridajte par kdiskov $unky. Prelozte a
servirujte.

« Klobdasy: jemne potrite maslom a potom rozlozte niekolko platkov klobasy. Prelozte a servirujte.

« Losos: mierne potrite maslom, prelozte. Pridajte niekolko kiskov deného lososa. Ozdobte kyslou
smotanou a platkom citréna.



ZARUCNE PODMIENKY

Zaruka na tento spotrebi¢ predstavuje 24 mesiacov od datumu zakupenia. Narok na zaruku je mozné uplatnit' len po
predloZeni originalu dokladu o zakupeni vyrobku (paragén, faktura) s typovym oznaéenim vyrobku, datumom predaja

a Citatelnou peciatkou predajcu. Zaruka zahftia vymenu alebo opravu €asti spotrebica, ktoré sa poSkodia z dévodu
poruch vo vyrobe spotrebi¢a. Po uplynuti zaruénej doby bude spotrebi¢ opraveny za poplatok. Vyrobca nezodpoveda za
poskodenia alebo Urazy oséb, zvierat z ddvodu nespravneho pouZzitia spotrebi¢a a nedodrzania pokynov v navode na
obsluhu. Vyrobok je uréeny vyhradne ako domaci spotrebi¢ pre pouZzitie v domacnosti. Zmluvna zaruka je 6 mesiacov, ak
je kupujuci podnikatel - fyzicka osoba a spotrebi¢ kupuje pre podnikatel'sku €innost alebo komeréné vyuzitie. Zaruka sa
znizuje podla obcianskeho zakonnika na 6 mesiacov pre: Ziarovky, batérie, kremikové a halogénové trubice.

Zaruka sa nevzt'ahuje na

- akékolvek mechanické poskodenie vyrobku alebo jeho Casti

- na chyby spdsobené nevhodnym zaobchadzanim alebo umiestnenim.

- ak je zariadenie obsluhované v rozpore s navodom, pripadne zasahom neopravnenej osoby.

- nespravne pouzivany, skladovany alebo prenasany.

- na zaruku 24 mesiacov sa nevztahuju opravy, napriklad: vymena Ziarovky, trubice, Cistenie a odvapriovanie kavovarov,
Zehligiek, zvihéovacoy, atd. Tu bude Gctované servisom za zmluvnu cenu.

- ak nebude pri kontrole zariadenia zistena Ziadna porucha alebo nebudu spinené zaruéné podmienky, uhradi rezijné
naklady spojené s kontrolou alebo opravou vyrobku kupuijdci.

- zakaznik straca zaruku pri pouzivani vyrobkov na profesionalnej alebo inej zarobkovej €innosti v prevadzkach.

- porucha bola spdsobena vonkajsimi a Zivelnymi podmienkami (napr. poruchami v elektrickej sieti alebo bytovej intalacii).

- zaruka sa netyka poskodenia vonkajsieho vzhl'adu alebo inych, ktoré nebrania Standardnej obsluhe.

Ak tovar pri uplatiovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou alebo prepravnou sluzbou, musi byt

zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby sa zabranilo poskodeniu vyrobku.

Zodpovedny zastupca za servis pre SR

CERTES SK, s.r.o.

Pazite ¢. 42

010 09 Zilina

tel./fax: +421 41 5680 171, 5680 173

mobil:  +421 905 259213
+421 907 241912

Pracovna doba Po-Pia. 9:00 - 15:00

e-mail: certes.sk@gmail.com
certes@eslovakia.sk

: Zarucny list :
: Tento oddiel vyplrite prosim pali¢kovym pismom a priloZte k vyrobku. :
OdoSiBlatel: ..o s :
PrIEZVISKO/MENO: ...ttt
§ AP SCIODEC/UICA: .evoieeeereeeeeeee et
L= o gL a TN o 1] Lo SRS
Cislo/oznagenie (foVaru) POIOZKY: ..........oeueveeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeee e en e
DAtUM/MIESEO PreA@JA: . ..i ettt ettt et et ne e

POPIS POTUCKNY: .ttt e e e e et e e ettt e e st e e e st e e e snseeeeanseeeanneeeeanneeeeanneeeannes

[ = {0 4 oToTo o] SO OPSPRTSRN
: Zéaruka sa nevztahuje.
I:l Zaslite prosim neopraveny vyrobok za cenu postovného spat.

I:l Informujte ma, kolko budu predstavovat naklady. Opravte vyrobok za uhradu.



Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického zariadenia
(sukromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na prilozenych dokumentoch znamena, Ze sa pri likvidacii nesmu
elektrické a elektronické zariadenia mieSat' so v§eobecnym domacim odpadom.

V zaujme spravneho obhospodarovania, obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na
uréené zberné miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto produkty
vratit priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednate podobny novy vyrobok.

Spravna likvidacia tychto produktov poméze usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym
vplyvom na ludské zdravie a prostredie, ktoré mézu inak vzniknut v désledku nespravneho
zaobchadzania s odpadom. BlizSie informacie o najblizSom zbernom mieste ziskate na miestnom
urade.

V pripade nespravne;j likvidacie odpadu mézu byt uplatnené pokuty v sulade s platnou legislativou.

Pre pravnické osoby v Eurépskej unii
Ak potrebujete zlikvidovat opotrebované elektrické a elektronické zariadenia, blizSie informacie ziskate
od svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej unie
Tento symbol je platny len v Eurépskej unii. Ak si zelate zlikvidovat toto zariadenie, obratte sa na
miestny urad alebo predajcu a poinformujte sa o spravnom spdsobe likvidacie tohto typu odpadu.

Dovozca:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
www: www.privest.cz
Email: info@privest.cz

Telefon: (+420) 241 410 819






TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO - przeczytaj instrukcje.

Dziekujemy za zakup elektrycznej ptyty do nalesnikéw marki Guzzanti. Dzieki temu nowemu urzadzeniu
mozesz przygotowac idealne nalesniki, o ktérych marzysz od dawna. Moc i rbwnomierne rozprowadzanie
temperatury urzadzenia umozliwia szybkie smazenie nale$nikow.

System rozcierania umozliwi kazdemu przygotowanie swojego wtasnego nalesnika.

Mimo ze uzycie tego urzadzenia jest bardzo tatwe, polecamy, aby przeczyta¢ doktadnie niniejsza instrukcje
obstugi przed pierwszym uzyciem, zwfaszcza nizej podane informacje dotyczace bezpieczenstwa.

WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Uzywajac urzadzen elektrycznych musisz dotrzymywac podstawowych ostrzezer dotyczacych

bezpieczenstwa, w tym nastepujacych:

1. Przeczytaj wszystkie instrukcje.

2. Nie dotykaj goracej powierzchni. Uzywaj uchwytéw i elementdéw sterujacych.

3. W celu ochrony przed porazeniem pradem elektrycznym nie zanurzaj wtyczki, przewodu ani gtéwnej
jednostki urzadzenia w wodzie ani innych cieczach. Nie obstuguj tych elementéw mokrymi rekami.

4. Zachowaj szczegdlng uwage uzywajac urzadzenia w poblizu dzieci.

5. Przed czyszczeniem i po uzyciu odtacz wtyczke od sieci elektrycznej. Przed wyjeciem goracych
elementdw i czyszczeniem pozostaw je do wystygniecia.

6. Nie uzywaj urzadzenia, jezeli ma uszkodzony przewdd lub wtyczke, po awarii urzadzenia lub jezeli byto
uszkodzone w jakikolwiek sposéb. Zanies$ urzadzenie do najblizszego autoryzowanego serwisu do
kontroli, naprawy lub wyregulowania.

7. Uzywanie akcesoridw niepolecanych przez producenta urzadzenia moze powodowac urazy.

Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz pomieszczen.

9. Nie zostawiaj przewodu zwisajacego przez brzeg stotu lub blatu i unikaj jego kontaktu z goracymi
powierzchniami.

10. Nie umieszczaj urzadzenia na ani w poblizu gazowych lub elektrycznych kuchenek ani w rozgrzanym
piekarniku.

11. Zachowaj szczegdlng uwage przemieszczajac urzadzenie.

12. Przewdd zasilajacy podtacz zawsze najpierw do urzadzenia, a dopiero potem do gniazdka elektrycznego.
Odtaczanie: ustaw regulator na minimum, nastepnie odtacz wtyczke od gniazdka elektrycznego.

13. Nie uzywaj urzadzenia do innych celéw niz opisany.

14. Urzadzenie ustaw co najmniej 20 cm od powierzchni czutych na temperature.

15. Urzadzenie ustaw na stabilnej i suchej powierzchni, w wystarczajacej odlegtosci od brzegu blatu.

16. Podczas pierwszego uzycia urzadzenia moze wydostawac sie z niego troche dymu. Jest to zupetnie
normalne, spowodowane jest to olejem ochronnym stosowanym podczas produkgji.

17. ZACHOWAJ NINIEJSZA INSTRUKCJE W BEZPIECZNYM MIEJSCU.

©



URZADZENIE

Ptyta nieprzywierajaca o srednicy 30 cm

—_

)
2) Selektor termostatu
3) Kontrolka stanu temperatury
4) topatka drewniana: do obracania nalesnika
5) Drewniany skrobak do tradycyjnego rozcierania

Funkcje techniczne: 1000 W, 220~240V

WAZNE WSKAZOWKI UZUPEENIAJACE

PRZECZYTAJ PONIZSZE WSKAZOWKI

OSTRZEZENIE: ostrzezenie o krétkim przewodzie.

a) Do urzadzenia dodawany jest krotki przewdd w celu obnizenia ryzyka zaczepienia o dtugi przewod.

b) W razie potrzeby mozesz uzy¢ przedtuzacza.

c) Jezeli uzywasz przedtuzacza, parametry tego przedtuzacza musza mie¢ wartosci minimalnie takie jak
wejscie urzadzenia a dtuzszy przewod prowadz tak, aby nie zwisat przez brzeg blatu i aby nie doszto do
niepozadanego zaczepienia przez dzieci.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE

PRZYGOTOWANIE

«  Zainstaluj urzadzenie i wszystkie akcesoria.

+  Rozwin przewdd zasilajacy, najpierw podtacz do urzadzenia a nastepnie do gniazdka.

+  Ustaw temperature za pomoca termostatu.
Na przykfad: ustaw w pozycji Middle na stodkie i stone nalesniki Brittany (francuskie). Kontrolka zaswieci
sie. Kiedy po okoto 6-7 minutach zgasnie, urzadzenie jest gotowe do uzycia.

+  Przed usmazeniem pierwszego nalesnika i miedzy przygotowaniem kazdego przepisu natrzyj ptyte
odrobing oleju.

WAZNE:
« Ustawienie temperatury jest jedynie informacyjne. Dostosuj ja do swoich potrzeb.
+  Przy ustawieniu Max rozetrzyj ciasto za pomoca dotaczonego narzedzia.

UZYWANIE DREWNIANEJ LOPATKI

topatki drewnianej tradycyjnie uzywa sie do roztarcia ciasta. Ciasto nalezy rozprowadzac topatka, nie
przeciagaj jej z powrotem po ciescie.

Dla praworecznych: ztap topatke do prawej reki miedzy kciuk i palec wskazujacy, uchwyt podeprzy;j
pozostatymi palcami. Nalej ciasto w lewo od topatki.

topatke umiesc za ciastem.

Ciasto rozprowadz réwnoczesnie krecac i ciagnac z delikatnym , poskubywaniem” zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara. Kazdy ruch topatki musi rozetrze¢ ciasto, nie przechodz przez juz roztarte miejsca,
poniewaz moze dojs¢ do rozerwania nalesnika.

Kontynuuj rozprowadzanie ciasta, dopdki nie osiggniesz idealnie okragtego nalesnika lub wafla.



KONSERWACJA

Ptyta nieprzywierajaca nie wymaga specjalnej konserwacji. Po usmazeniu kazdego nalesnika wytrzyj ptyte
bawetniang $ciereczka. Bawetna jest mniej szorstka niz niektére Scierki kuchenne.

« Na plyte nie stosuj chemicznych srodkéw czyszczacych i ostrych gabek.

- Rame i podstawe wyczys$¢ wilgotng gabka.

- Uwaga: nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie, przed czyszczeniem odtacz go od sieci elektrycznej.

- Jezeli trzeba wymieni¢ przewdd zasilajacy, uzyj takiego samego rodzaju.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA NALESNIKOW StODKICH |
GRYCZANYCH

Podnies nalesnik i pozostaw go na ptycie bez obracania.
Dodaj kawatek masta do srodka i rozprowadz za pomocg drewnianej fopatki. Przetéz tworzac kwadrat.
Przenies$ na talerz i zaserwuj.

Przygotowanie stodkich nalesnikéw.

« Masto i cukier: odklej nalesnik i dopraw mastem wedtug gustu, dopdki jest na ptycie. Przetéz tworzac
kwadrat. Posyp cukrem.

« Dzem: odklej nalesnik i delikatnie posmaruj mastem na ptycie. Ztéz na cztery czesci i przenies na talerz.
Posmaruj dzemem.

« Czekolada: uzyj ptynnej czekolady lub roztopionej ciemnej czekolady z odrobing mleka. Przet6z nalesnik
posmarowany mastem na talerz. Delikatnie posmaruj czekolada.

« Cytryna: przetdz ztozony nalesnik posmarowany mastem na talerz. Polej sokiem z potowy cytryny i posyp
cukrem.

Przygotowanie stonych nalesnikéw gryczanych

- Ser ementaler: posmaruj mastem, nastepnie posyp startym serem. Ztéz na cztery czesci na ptycie i pozostaw
do delikatnego zapieczenia. Przenie$ na talerz i serwuj.

- Jajka, szynka: delikatnie posmaruj mastem. Whbij jajko po srodku. Za pomoca topatki rozetrzyj biatko, by
sie usmazyto. Z6ttko pozostaw w catosci lub przebij, wedtug gustu. Dodaj kilka kawatkéw szynki. Przetéz i
serwuj.

- Kietbasa: delikatnie posmaruj mastem a nastepnie roztéz kilka plasterkéw kietbasy. Przetéz i serwuj.

« Losos: delikatnie posmaruj mastem, przetéz. Dodaj kilka kawatkéw wedzonego tososia. Dodaj do ozdoby
Smietane i plaster cytryny.



Informacje dotyczace sposobu likwidacji zuzytego sprzetu
elektrycznego (dla gospodarstw domowych)

Powyzszy symbol umieszczony na produktach lub w zatgczonych dokumentach oznacza,
ze nie wolno likwidowac¢ zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego ze zwyktym
odpadem komunalnym. W celu utylizacji nalezy odnie$¢ tego typu odpad do punktu
selektywnego zbioru, gdzie zostanie odebrany bez zadnych optat. W niektérych panstwach
mozna zwrocic tego typu odpad bezposrednio u sprzedawcy w momencie nabycia nowego
produktu.

Prawidtowa likwidacja takich produktow zbytecznie nie obcigza srodowiska naturalnego i
nie ma negatywnego wptywu na ludzkie zdrowie. Szczegdtowych informacji o najblizszym
punkcie zbioru udzieli najblizszy urzgd miejski.

W przypadku nieprawidtowe;j likwidacji odpadu wtasciciel moze zosta¢ obcigzony karg
grzywny zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Dla oséb prawnych w Unii Europejskiej
Blizszych informacji dotyczgcych likwidacji zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
udzieli sprzedawca lub dystrybutor.

Informacje dotyczace likwidacji w panstwach nie nalezagcych do Unii
Europejskiej

Powyzszy symbol obowigzuje wytacznie w krajach Unii Europejskiej. Aby zlikwidowaé
urzgdzenie, nalezy zwrdcic¢ sie o pomoc do urzedu miejskiego lub dystrybutora w celu
zasiegniecia informacji o prawidtowym sposobie likwidacji tego typu odpadu.



CSAK HAZTARTASI HASZNALATRA - kérjiik, olvassa el az utasitasokat.

K&szonjiik, hogy megvasarolta a Guzzanti elektromos palacsintasiitét. A késziilék segitségével most mar On
is megsutheti almai tokéletes palacsintdjat. A készulék teljesitménye és a hé egyenletes elosztasa lehetévé
teszi a gyors és azonnali palacsintasutést.

A tészta elsimitdsdnak mddja minden felhaszndld szamdra lehetévé teszi a tokéletes palacsinta elkészitését.
Bér a készulék hasznélata rendkivil egyszer(, javasoljuk, hogy olvassa el figyelmesen az Utmutatot a készilék
elsé haszndlata el6tt, kiilonds figyelmet forditva az aldbbi biztonsagi utasitasokra.

FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

Az elektromos készlilékek hasznalatanal be kell tartani néhany alapvetd biztonsagi szabalyt, beleértve az

aldbbiakat is:

1. Olvassa el valamennyi utasitast.

2. Ne érintse meg a forrd fellletet. Hasznalja a fogantyut és a szabalyozégombokat.

3. Az édramités veszélye miatt nem szabad a csatlakozodugot, kabelt vagy magat a készliléket vizbe vagy
egyéb folyadékba meriteni. Ne fogja meg ezeket a részeket vizes kézzel.

4. Ugyeljen fokozottan, ha gyerekek is vannak a késziilék kozelében.

5. Tisztitas el6tt és hasznalat utan vélasza le a késziiléket az dramkorrél. A forr6 részek szétszerelése és
tisztitasa el6tt varjon, amig ezek kihGinek.

6. Ne haszndlja a készlléket, ha megsérilt a tdpkdbel vagy a csatlakozdédugd, hibas mikodés vagy
barmilyen mas sériilés esetén. Forduljon a legkdzelebbi markaszervizhez, ahol majd leellenérzik
mUkodését, és sziikség esetén megjavitjdk vagy beallitjak a késziléket.

7. Agyarto altal nem javasolt tartozékok hasznalata séruiléseket idézhet el6.
8. Ne haszndlja a szabadban a késziiléket.
9. Ne hagyja a tadpkabelt szabadon 16gni az asztal vagy munkalap szélén, és tartsa tavol a forro feliletektdl.

10. Ne helyezze a készuléket gaz- vagy villanyt(izhelyekre, vagy ilyenek kdzelébe, és forré sutébe.

11. A készulék athelyezésénél legyen nagyon elévigyazatos.

12. Atapkabelt el6sz6r mindig a készilékhez kell csatlakoztatni, és csak ezutan az elektromos aljzathoz.
Levélasztas: allitsa a legkisebb fokozatra a szabalyozégombot, majd huzza ki a csatlakozédugét az
elektromos aljzatbol.

13. A készulék kizarolag eredeti rendeltetési céljara hasznalhato.

14. Tartsa be a minimum 20 cm tavolsagot a magas hére érzékeny feliiletektdl.

15. Allitsa a késziiléket egy szilard és szaraz feliiletre, biztonsagos tavolsagban az asztal szélétél.

16. Az els6 hasznalatnal egy kevés flist tdvozhat a készllékbdl. Ez egy normalis jelenség, a gyartasnal
hasznalt védéolaj okozza.

17. ORIZZE AZ UTMUTATOT EGY BIZTONSAGOS HELYEN.



KESZULEK

—_

Tapadasmentes 30 cm atméréj sutdlap

)
2) Termosztat-szabalyozo
3) Melegités jelzéfény
4) Falapét: a palacsinta megforditasdhoz
5) Fakapar6 a tészta elsimitasahoz

M(szaki funkcidk: 1000 W, 220~240 Vac

FONTOS KIEGESZITO UTASITASOK

OLVASSA EL AZ ALABBI UTASITASOKAT

FIGYELEM: révid tapkabel

a) Akésziléket egy rovid tapkabellel szallitjuk, ez csokkenti a belebotlas veszélyét, amely egy hosszu kébel
hasznalata esetén fennall.

b) Szlikség esetén megengedett egy hosszabbitd kabel hasznélata is.

¢) Hosszabbitoé kabel hasznalata esetén: a hosszabbité kabel paramétereinek legalabb a készllék bemend
teljesitményével azonos nagysagunak kell lenniiik, és a hosszabbitdt ugy kell vezetni, hogy ne légjon a
munkafelllet szélén, és ne lehessen belebotlani.

ORIZZE MEG AZ UTASITASOKAT

ELOKESZULET

«  Szerelje 6ssze a készlléket az Osszes tartozékkal.

- Tekerje le a tdpkabelt, csatlakoztassa elészor a késziilékhez, majd az elektromos aljzathoz.

« Allitsa be a hémérsékletet a termosztat segitségével.
Példa: allitsa a Middle poziciora édes, és a Brittany (francia) poziciéra sés palacsinta esetén. Felvilagit a
jelzélampa. Amikor a lampa kb. 6-7 masodperc mulva kialszik, a késziilék hasznalatra készen 4ll.

« Azelsé palacsinta valamint minden uj étel stitése el6tt kenje be vékonyan olajjal a sutélapot.

FONTOS:
« Ahémérséklet beallitasa csak tdjékoztatd jellegl. A hémérséklet beallitasa egyéni izlése kérdése.
+ A Max bedllitasnal a tésztat a mellékelt lapattal kell elsimitani.

A FALAPAT HASZNALATA

A falapat hagyomanyosan a tészta elsimitasahoz hasznalatos. A tésztat a lapattal szét kell hizni, nem szabad
dsszenyomni.

Jobbkezesek: fogja jobb keze hiivelyk - és mutatéujja kdzé a lapatot, a fogantyUt tartsa a tébbi ujjaval. Ontse
ra atésztat a sitdre a lapattol balra.

Helyezze a lapétot a tészta mogé.

Kenje szét a tésztat korkords mozdulattal és egyuttal dvatosan huzva és,finoman razva” az 6ramutatd
jarasanak irdnyaban. A lapattal kenni kell a tésztat, ne huzza at foloslegesen a lapatot a mar elsimitott részen,
mert ez a tészta szakadasat okozhatja.

Simitsa addig a tésztat, amig tokéletesen gombolyu palacsintat vagy puffancsot nem kap.



APOLAS

A tapadasmentes serpenyd nem igényel kiilonleges dpoldst. Minden egyes palacsinta utan térdlje &t a
serpenydt egy pamut torléruhdval. A pamut kevésbé durva, mint mas konyhai torléruhdk.

«Ne hasznaljon vegyi tisztitdszereket és durva szivacsokat a serpenyé tisztitadsahoz.

«  Akeretet és az elektromos részt tordlje ét egy nedves szivaccsal.

- Figyelem: soha ne meritse vizbe a késziiléket, tisztitas el6tt mindig vélassza le az elektromos aramrol.
« A megsérilt tdpkabelt ugyanolyan tipusura kell kicserélni.

EDES PALACSINTA ES HAJDINA PUFFANCS KESZITESE

Emelje meg a palacsintat és hagyja a stitélapon, ne forditsa meg.
Tegyen egy kis darab vajat a tészta kdzepére, és kenje szét a falapattal. Hajtsa négyzet alakura a palacsintat.
Tegye egy tanyérra és talalja.

Edes palacsinta készitése

« Vaj és cukor: lazitsa fel a palacsintét a stitérdl, és tetszés szerint izesitse vajjal még a serpenyében. Hajtsa
négyzet alakura. Szérja meg cukorral.

« Dzsem: lazitsa fel a palacsintat, és még a serpenyében kenje meg vékonyan vajjal. Hajtsa négyzet alakura, és
tegye at egy tanyérra. Kenje meg dzsemmel.

+ Csokoladé: hasznaljon folyékony csokoladét, vagy felolvasztott keser(i csokoladét egy kevés tejjel. Helyezze
a tanyérra a vajjal vékonyan megkent palacsintat. Kenje meg vékonyan csokoladéval.

- Citrom: helyezze a vajjal megkent, 6sszehajtogatott palacsintat a tanyérra. Locsolja meg egy fél citrom
levével, és szérja meg cukorral.

S6s hajdinapuffancsok készitése

- Ementdli sajt: kenje meg vajjal, majd szdérja meg reszelt sajttal. Hajtsa négyzet alakura a palacsintat, és
mérsékelten piritsa meg. Helyezze tanyérra és talalja.

- Tojas, sonka: kenje meg vékonyan vajjal. Helyezze a feltort tojast a tészta kozepére. A lapattal kenje szét
a fehérjét, hogy atsiiljon. A sargajat tetszés szerint hagyja egészben, vagy szurja at. Tegyen hozza néhany
darab sonkat. Hajtsa 6ssze és talalja.

« Kolbasz: kenje meg vékonyan vajjal, majd helyezzen ra néhany szelet kolbaszt.

- Lazac: kenje meg vékonyan vajjal, hajtsa 6ssze. Tegyen ra néhany darab flstolt lazacot. Diszitse tejfollel és
citromszelettel.



Informacidk a hasznalt elektromos késziilékek likvidalasarol
(maganhaztartasok)

Ez az ikon a készUlléken vagy a mellékelt iratokon arra figyelmeztet, hogy az elektrikus és
elektronikus készulékek nem likvidalhatok a haztartasi hulladékkal egyutt.

A helyes feldolgozas, Ujitas és reciklacio érdekében kérjuk, szallitsa az ilyen késziiléket

egy megfeleld gyUjtéhelyre, ahol ingyen leadhaté. Néhany orszagban ezek a késziilékek az
eladonal is leadhatok, amennyiben egy Uj, hasonl6 terméket vasarol ott. A termékek helyes
likvidalasa értékes nyersanyagokat sporolhat meg, és megelézheti az emberi egészségre és
a kornyezetre valo negativ kihatasokat, amelyek a hulladék helytelen likvidalasa esetében
kovetkezhetnek be. A helyi hivatal részletes informaciokkal szolgalhat a legkdzelebbi
gylijtéhelyet illetéen.

A helytelen likvidalas az érvényes szabalyok értelmében blintetendd.

Jogi személyek az EU keretén beliil
Amennyiben hasznalt elektrikus és elektromos készullékeket szeretne likvidalni, forduljon
részletes informaciokért a helyi eladohoz vagy kozvetitéhoz.

Informaciodk a likvidalasrol az EU tagallamokon kiviil

Ez az ikon csak az Eurdpai Unidban érvényes. Amennyiben likvidalni szeretné ezt a
készlléket, forduljon a helyi hivatalhoz vagy az eladéhoz, és kérjen téle informacidkat a
termék helyes likvidalasarol.



SAMO ZA UPORABO V GOSPODINJSTVU - preberite navodila.

Zahvaljujemo se vam za nakup elektri¢nega aparata za peko palacink znamke Guzzanti. S tem aparatom
lahko sedaj pripravite popolne palacinke, o katerih ste vedno sanjali. Zmogljivost in enakomerna porazdelitev
toplote aparata omogoca hitro in takojsnjo peko palacink.

Ta sistem omogoca, da si lahko vsak posameznik pripravi svojo lastno palacinko.

Kljub temu, da je uporaba aparata zelo enostavna, priporo¢amo, da ta navodila pred uporabo temeljito
preberete, $e posebej varnostne napotke.

POMEMBNI VARNOSTNI NAPOTKI

Pri uporabi elektri¢nih naprav morate upostevati osnovna varnostna pravila, zlasti:

1. Preberite vsa navodila.

2. Ne dotikajte se vroce povrsine. Uporabljajte rocaje in drzaje.

3. Ne potapljajte kabla, vti¢a in osnovne enote aparata v vodo ali druge tekocine, da ne pride do
elektri¢cnega udara. Ne prijemajte teh delov z mokrimi rokami.

4. Bodite posebej previdni pri uporabi aparata v blizini otrok.

5. Pred cis¢enjem in po uporabi izkljucite aparat iz elektricnega omrezja. Pred odstranitvijo in cis¢enjem
vrocih delov le-te pustite, da se ohladijo.

6. Ceje poskodovan napajalni kabel ali vti¢, ¢e aparat ne deluje pravilno ali ¢e je poskodovan drugace, ga
ne uporabljajte. Odnesite ga v najblizji pooblasceni servisni center za pregled, popravilo ali nastavitev.

7. Uporaba drugih dodatkov razen tistih, ki jih priporoca proizvajalec, lahko ima za posledico telesno
poskodbo.

8. Aparata ne uporabljajte na prostem.

9. Kabel ne sme viseti ¢ez rob mize ali delovne povrsine, niti ne sme biti v stiku z vro¢imi povrsinami.

10. Ne postavljajte aparata na ali v blizino plinskih ali elektri¢nih stedilnikov ali v vro¢o pecico.

11. Bodite previdni pri premescanju.

12. Napajalni kabel vedno najprej prikljucite na aparat, Sele nato v elektri¢no vti¢nico. Odklop: nastavite
gumb za nastavitev temperature na najnizjo vrednost, nato pa izvlecite vti¢ iz vti¢nice.

13. Ne uporabljajte ga za druge namene, kot je predvideno.

14. Aparat postavite najmanj 20 cm od povrsin, ki niso toplotno odporne.

15. Aparat postavite na stabilno in ravno povrsino, dovolj stran od roba delovne povrsine.

16. Ko prvic vklopite aparat, lahko nastane nekaj dima. To je popolnoma normalno, vzrok je zas¢itno olje iz
proizvodnje.

17. NAVODILA ZA UPORABO SHRANITE NA VARNEM MESTU.



APARAT

—_

Plosc¢a z neoprijemljivo povrsino premera 30 cm

)
2) Gumb termostata
3) Indikator segretja
4) Lesena lopatica: za obracanje palacink
5) Lesen pripomocek za razmazanje testa

Tehnic¢ne funkcije: 1000 W, 220~240 Vac

DODATNA POMEMBNA NAVODILA

NATANCNO PREBERITE TA NAVODILA

POZOR: opozorilo o kratkem kablu.

a) Da bi zmanjsali nevarnost spotikanja, ima aparat kratek kabel.

b) Po potrebilahko uporabite primeren podaljsek.

o) Ce uporabljate podaljiek, pazite, da imajo parametri kabla vsaj tako vrednost, kot je elektricna mo¢
aparata. PodaljSek mora biti speljan tako, da ne visi ¢ez delovno povrsino, tako da se ob njem ne bi
spotaknili otroci.

SHRANITE TA NAVODILA

PRIPRAVA

- Namestite aparat in vse dodatke.

- Odvijte napajalni kabel. Napajalni kabel najprej prikljucite na aparat, Sele nato v elektri¢no vticnico.

« Temperaturo nastavite s pomocjo termostata.
Na primer: nastavite v polozaj Middle za sladke in slane Brittany (francoske) palacinke. Indikator se prizge.
Cez priblizno 6 do 7 minut ugasne, sedaj je aparat pripravljen za uporabo.

«  Pred peko prve palacinke in med pripravo posameznih receptov plosco rahlo namazite z oljem.

POMEMBNO:
+  Priporoc¢ena nastavitev temperature je samo informativnega znacaja. Prilagodite jo svojim potrebam.
«+  Pri nastavitvi Max razmazite testo s pomocjo prilozenega pripomocka.

UPORABA LESENEGA PRIPOMOCKA

Leseni pripomocek se uporablja za razmazanje testa. S pripomockom testo razsirite, ne smete ga vleci nazaj.
Za desnicarje: primite pripomocek v desno roko med palec in kazalec, ro¢aj podpirajte z ostalimi prsti. Nalijte
testo levo od pripomocka.

Polozite pripomocek za testo.

Testo razvlecite s hkratnim vrtenjem in vlecenjem z rahlim ,cukanjem” v smeri urinega kazalca. Vsak premik
pripomocka mora razvleci testo, ne smete iti ¢ez ze namazana mesta, ker se palacinka lahko raztrga.
Nadaljujte z razmazanjem testa, dokler ne dobite popolnoma okrogle palacinke.



VZDRZEVANJE

Neoprijemljiva povriina plo$¢e ne zahteva posebnega vzdrzevanja. Ko specete posamezno palacinko,
obrisite plos¢o zbombazno krpo. Bombaz je manj grob kot nekatere kuhinjske krpe.

« Zaiscenje plosce ne uporabljajte kemicnih istil in grobih gobic.

« Okvir in osnovno enoto ocistite z vlazno gobico.

« Pozor: aparata nikdar ne potapljajte v vodo, pred ciscenjem ga izkljucite iz omreZja.

. Ceje treba zamenjati napajalni kabel, uporabite enak tip.

NACINI PRIPRAVE SLADKIH IN AJDOVIH PALACINK

Palacinko privzdignemo in pustimo jo na plos¢i brez obracanja.
V sredino damo ko3¢ek masla in razmazemo ga z leseno lopatico.
Prepognemo jo tako, da dobimo kvadrat.

Prenesemo jo na kroznik in ponudimo.

Priprava sladkih palacink.

 Maslo in sladkor: palacinko privzdignemo in namazemo z maslom, dokler je e na plosci. Prepognemo jo
tako, da dobimo kvadrat. Potresemo s sladkorjem.

« Dzem: palacinko privzdignemo in namazemo z maslom, dokler je Se na plosci. Prepognemo jo s stirih strani
in prenesemo na kroznik. Namazemo z dZzemom.

. Cokolada: uporabimo tekoco ¢okolado ali stopljeno temno ¢okolado z malo mleka. Pala¢inko, namazano z
maslom, prenesemo na kroznik. Rahlo namazemo s ¢okolado.

« Limona: palacinko, namazano z maslom, prenesemo na kroznik. Prelijemo s sokom polovice limone in
potresemo s sladkorjem.

Priprava slanih ajdovih palacink

Ementalski sir: namazemo z maslom, nato pa potresemo z naribanim sirom. Prepognemo jo s stirih strani in
pustimo, da se rahlo zapece. Prenesemo jo na kroznik in ponudimo.

Jajca, Sunka: rahlo namazemo z maslom. Jajce razbijemo v sredino. Z lopatico raztegnemo beljak, da se
spece. Rumenjak pustimo cel ali pa ga prebodemo, po okusu. Dodamo nekaj rezin Sunke. Prelozimo in
ponudimo.

Klobase: palacinko rahlo namazemo z maslom, nato pa polozimo na njo nekaj kosov klobase. Prelozimo in
ponudimo.

Losos: rahlo namazemo z maslom, prelozimo. Dodamo nekaj kosov dimljenega lososa. Garniramo s kislo
smetano in rezino limone.



Informacije o odlaganju odpadne elektricne opreme
(zasebna gospodinjstva)

Ta simbol na izdelkih in/ali spremnih dokumentih pomeni, da rabljene elektriéne in
elektronske opreme ne smemo zavreci skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki.

Za pravilno ravnanje, predelavo in reciklazo vas prosimo, da te izdelke brezplacno vrnete

na dolo¢ena zbirna mesta. V nekaterih drzavah je te izdelke mogoce vrniti neposredno
prodajalcu ob nakupu podobnega novega izdelka.

S pravilnim odlaganjem teh izdelkov pomagate hraniti dragocene vire in prepreciti morebitne
negativne ucinke na zdravje ljudi in okolje, do katerih bi sicer zaradi nepravilnega ravnanja z
odpadki lahko pri$lo. Za ve¢ informacij o najblizjem zbirnem mestu se obrnite na lokalni urad.
Za nepravilno odlaganje odpadkov so mozne kazni v skladu z veljavno zakonodajo.

Za poslovne uporabnike v Evropski uniji
Ce zelite zavreci elektriéno in elektronsko opremo, se za ve¢ informacij obrnite na lokalnega
prodajalca ali dobavitelja.

Informacije o odlaganju v drzavah izven Evropske unije
Ta simbol velja samo v Evropski uniji. Ce Zelite odstraniti to napravo, se obrnite na ustrezne
organe lokalne skupnosti ali prodajalca in povprasajte po ustreznem nacinu odstranitve.



NUR ZUR VERWENDUNG IM HAUSHALT - Lesen Sie vor der Verwendung folgende Hinweise.

Wir bedanken uns bei lhnen fir den Einkauf des elektrischen Pfannkuchengerates der Marke Guzzanti.
Dank diesem neuen Gerdt kdnnen Sie jetzt perfekte Pfannkuchen, von denen Sie langst getraumt haben,
zubereiten. Die Leistung des Gerates und gleichmaBige Warmeverteilung ermoglichen schnelles und
sofortiges Backen von Pfannkuchen.

Das System von Teigverteilung ermdglicht jedem Einzelnen, seinen eigenen Pfannkuchen zuzubereiten.
Obwohl die Benutzung des Gerdtes sehr leicht ist, empfehlen wir Ihnen, diese Gebrauchsanleitung vor der
ersten Verwendung des Gerdtes griindlich durchzulesen, vor allem folgende Sicherheitshinweise.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Bei der Verwendung von Elektrogerdten missen Sie Basissicherheitshinweise einhalten, einschlieBlich

folgender:

1. Lesen Sie samtliche Hinweise.

2. Beruhren Sie keine heiBen Oberflachen. Verwenden Sie Griffe und Bedienknopfe.

3. Tauchen Sie den Netzstecker, das Netzkabel und die Basisstation des Gerates nie in Wasser oder andere
Flissigkeiten, um Stromunfall zu vermeiden. Beriihren Sie diese Komponenten nie mit nassen Handen.

4. Passen Sie gut auf, wenn Sie das Gerét in der Ndhe von Kindern benutzen.

5. Trennen Sie den Netzstecker vor der Reinigung oder nach der Verwendung des Gerdtes vom Stromnetz.
Lassen Sie heilRe Komponenten abkihlen, bevor Sie sie herausnehmen und reinigen.

6. Verwenden Sie das Gerdt nicht, wenn es zur Beschadigung des Netzkabels oder Netzsteckers, zum Defekt
am Geréat oder zur anderen Beschadigung gekommen ist. Bringen Sie das Gerat zur ndchstgelegenen
autorisierten Servicestelle, wo es geprift, repariert oder eingestellt wird.

7. Die Verwendung vom Zubehor, das vom Hersteller nicht empfohlen wurde, kann zur Verletzung fihren.

8. Verwenden Sie das Gerat nie drauf3en.

9. Lassen Sie das Netzkabel nie Uber Tisch- oder Arbeitsflaichenkante herunterhdngen. Das Netzkabel darf
keine heiBen Oberflachen berihren.

10. Stellen Sie das Gerat nie auf Gas- oder Elektroherde oder in ihre Ndhe. Schieben Sie das Gerat nie in
geheizten Backofen.

11. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerdt transportieren.

12. SchlieBen Sie das Netzkabel immer zuerst ans Gerat an und erst dann an die Steckdose. Trennen des
Gerdtes vom Stromnetz: Stellen Sie den Thermostatregler auf Minimalwert und ziehen Sie dann den
Netzstecker aus der Steckdose.

13. Verwenden Sie das Gerat nur zum bestimmten Zweck.

14. Das Gerdt muss sich mindesten 20 cm entfernt von warmeempfindlichen Oberflachen befinden.

15. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile und trockene Oberflache und in ausreichender Entfernung von der
Arbeitsflachenkante.

16. Bei der ersten Verwendung des Gerates kann es zur Rauchbildung kommen. Dies ist ganz normal und ist
durch Schutzol, das im Herstellungsprozess verwendet wurde, verursacht.

17. BEWAHREN SIE DIESE GEBRAUCHSANLEITUNG AUF EINEM SICHEREN PLATZ AUF.



BESCHREIBUNG DES GERATES

Antihaftbeschichtete Platte mit Durchmesser von 30 cm

—_

)
2) Thermostatregler
3) Leuchtanzeige
4) Wendespatel aus Holz: Zum Wenden von Pfannkuchen
5) Teigverteiler aus Holz

Technische Daten: 1000 W, 220~240V AC

WICHTIGE ERGANZUNGSHINWEISE

LESEN SIE FOLGENDE HINWEISE

WARNUNG: Kurzes Netzkabel

a) Zum Gerat wird ein kurzes Netzkabel mitgeliefert, um das Stolperrisiko zu minimalisieren.

b) BeiBedarf kann ein langes Verlangerungskabel verwendet werden.

¢) Wenn Sie ein Verlangerungskabel verwenden, missen die Parameter dieses Kabels die Anspriiche
des Gerates erfillen. Fiihren Sie das Verlangerungskabel so, dass es tiber Arbeitsflichenkante nicht
herunterhdngt und Kinder es versehentlich nicht streifen konnen.

BEWAHREN SIE DIESE HINWEISE AUF

VORBEREITUNG ZUM BACKEN

- Installieren Sie das Gerat und samtliches Zubehor.

- Wickeln Sie das Netzkabel ab, schlieen Sie es zuerst ans Gerat an und erst dann stecken Sie den
Netzstecker in die Steckdose.

- Stellen Sie mit dem Temperaturregler die gewiinschte Backtemperatur.
Beispiel: Die Position Middle eignet sich sowohl fir stiBe als auch fiir herzhafte Brittany-Crépes
(franzosische Pfannkuchen). Die Leuchtanzeige beginnt zu leuchten. Wenn sie nach ca. 6 bis 7 Minuten
erlischt, ist das Gerat zum Pfannkuchenbacken bereit.

« Bestreichen Sie die Platte vor dem Backen des ersten Pfannkuchens und zwischen jedem weiteren Rezept
mit etwas Ol.

WICHTIG:
- Die Temperatureinstellung ist nur informativ. Korrigieren Sie die Temperatur je nach Ihren Bedurfnissen.
« Verwenden Sie bei der Temperatureinstellung Max den mitgelieferten Teigverteiler.

VERWENDUNG DES HOLZERNEN TEIGVERTEILERS

Der Teigverteiler aus Holz wird traditionell zum Verteilen von Teig auf der Platte verwendet. Der Teig muss mit
dem Teigverteiler ausgebreitet werden, und nicht zurtick gedriickt werden.

Fur Rechtshander: Nehmen Sie den Teigverteiler in rechte Hand zwischen den Daumen und den Zeigefinger.
Stitzen Sie den Griff mit restlichen Fingern. Gie3en Sie den Teig links vom Teigverteiler.

Positionieren Sie den Teigverteiler hinter dem Teig.

Verteilen Sie den Teig, indem Sie den Teigverteiler gleichzeitig drehen, im Uhrzeigersinn ziehen und sanft
,zucken”.

Jede Bewegung des Teigverteilers muss den Teig ausbreiten. Bewegen Sie mit dem Teigverteiler nicht Gber
bereits ausgebreitete Stellen, ansonsten kdnnte es zum Zerreil3en von Pfannkuchen kommen.

Setzen Sie den Prozess fort, bis der Teig vollstandig verteilt ist und der Pfannkuchen (oder die Oblate)
vollkommen rund ist.



WARTUNG

Die antihaftbeschichtete Platte braucht keine spezielle Pflege. Wischen Sie die Platte nach dem Backen jedes

Pfannkuchens mit einem Tuch aus Baumwolle ab. Die Baumwolle ist weniger rau als einige Kiichenticher.

« Verwenden Sie zur Reinigung der Platte keine chemischen Reinigungsmittel oder raue Schwamme.

+ Reinigen Sie den Rahmen und die Basisstation mit einem feuchten Schwamm.

« Achtung: Tauchen Sie das Gerat nie ins Wasser. Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung vom Stromnetz
ab.

« Das Netzkabel darf nur gegen ein neues Netzkabel identischen Typs ausgetauscht werden.

ZUBEREITUNG SUSSER PFANNKUCHEN UND
BUCHWEIZEN-CREPES

Heben Sie den Pfannkuchen an und lassen Sie ihn auf der Platte, ohne ihn zu wenden.

Legen Sie ein Stlick Butter in die Mitte des Pfannkuchens und verteilen Sie die Butter mit dem hélzernen
Teigverteiler. Klappen Sie den Pfannkuchen zusammen, um Viereck zu bilden.

Legen Sie den Pfannkuchen auf einen Teller und servieren Sie.

Zubereitung von siiBen Pfannkuchen

« Butter und Zucker: Heben Sie den Pfannkuchen an und schmecken Sie ihn mit Butter ab, solange er sich
noch auf der Platte befindet. Klappen Sie den Pfannkuchen zusammen. Bestreuen Sie ihn mit Zucker.

« Marmelade: Heben Sie den Pfannkuchen an und bestreichen Sie ihn sanft mit Butter, solange er sich
noch auf der Platte befindet. Klappen Sie den Pfannkuchen zusammen und legen Sie ihn auf einen Teller.
Bestreichen Sie ihn mit Marmelade.

- Schokolade: Verwenden Sie flissige Schokolade oder zerschmolzene dunkle Schokolade mit etwas
Milch. Legen Sie den mit Butter bestrichenen Pfannkuchen auf einen Teller. Bestreichen Sie ihn sanft mit
Schokolade.

. Zitrone: Legen Sie den mit Butter bestrichenen Pfannkuchen auf einen Teller. UbergieBen Sie ihn mit Saft
aus einer Zitronenhalfte und bestreuen Sie ihn mit Zucker.

Zubereitung von herzhaften Buchweizen-Crépes

« Emmentaler: Bestreichen Sie den Pfannkuchen mit Butter und bestreuen Sie ihn dann mit geriebenem
Kése. Klappen Sie den Pfannkuchen zusammen, solange er sich noch auf der Platte befindet, und lassen Sie
ihn leicht Uberbacken. Legen Sie ihn auf einen Teller und servieren Sie.

- Eier und Schinken: Bestreichen Sie den Pfannkuchen mit etwas Butter. Schlagen Sie in die Mitte des
Pfannkuchens ein Ei. Verteilen Sie das Eiwei mit dem Teigverteiler, damit es sich durchbéckt. Lassen Sie
das Eigelb so, wie es ist, oder stechen Sie es auf - je nach lhrem Geschmack. Geben Sie ein paar Stiickchen
Schinken dazu. Legen Sie den Pfannkuchen auf einen Teller und servieren Sie.

« Wurst: Bestreichen Sie den Pfannkuchen mit etwas Butter und belegen Sie ihn mit ein paar Scheiben Wurst.
Legen Sie den Pfannkuchen auf einen Teller und servieren Sie.

« Lachs: Bestreichen Sie den Pfannkuchen mit etwas Butter und legen Sie ihn auf einen Teller. Geben Sie ein
paar Stiick Lachs dazu. Garnieren Sie den Pfannkuchen mit saurer Sahne und einer Scheibe Zitrone.



Benutzerhinweise zur Entsorgung von elektrischen und
elektronischen Altgeraten (im Haushalt)

Dieses Symbol auf Produkten oder in begleitenden Dokumenten besagt, dass elektrische und
elektronische Altgerate nicht zusammen mit dem Hausmdill entsorgt werden dirfen.

Bringen Sie diese Altgerate zu den eigens vom Staat eingerichteten Sammelstellen, wo sie kostenlos
angenommen und 6kologisch entsorgt werden. Alternativ in einigen Landern kénnen Sie die Altgerate
Ihrem lokalen Fachhandler beim Kauf eines neuen aquivalenten Produktes zuriickgeben.

Durch die sachgemaRe Entsorgung dieses Produktes helfen Sie bei der Vermeidung méglicher
Umwelt- und Gesundheitsgefahren durch unkontrollierte Entsorgung. Weitere Hinweise zur
Entsorgung erhalten Sie bei lhrer Ortsverwaltung, dem Entsorgungsunternehmen oder lhrem
Fachhandler.

Eine unsachgemafe Entsorgung dieser Art von Mill kann gemaR den nationalen Vorschriften bestraft
werden.

Fiir Unternehmen in den EU-Landern
Wenn Sie elektrische und elektronische Altgerate entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche
Informationen von Ihrem Fachhéndler oder Lieferanten.

Hinweise zur Entsorgung in anderen Landern auerhalb der EU

Dieses Symbol gilt nur in der EU.

Wenn Sie dieses Gerat entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche Informationen lber die
sachgemafe Entsorgung von lhrer Ortsverwaltung oder lhrem Fachhandler.



HOUSEHOLD USE ONLY - Please read instructions

Thank you for buying an electric crepe maker manufactured by Yilong. Thanks to this new appliance, you can
now make those perfect crepes you have long dreamed of. The appliance’s performance and regular heat
supply will enable you to cook crepes rapidly and immediately.

The spreading system we have perfected will allow each individual to make his/her own crepe in no time at
all.

Although use of this appliance is simple, we advise you to read this manual carefully before first use and
particularly the safeguards below.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed, including the following:

1. Read all the instructions

2. Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

3. To protect against electric shock do not immerse cord, plugs, or the frame of the appliance in water or
other liquid. Do not handle these parts with wet hands.

4. Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children.

5. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before putting on or taking off
parts, and before cleaning the appliance.

6. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance malfunctions, or has
been damaged in any manner. Return appliance to the nearest authorized service facility or to your point
of sale for examination, repair or adjustment.

7. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may cause injuries.
8. Do not use outdoors.
9. Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

10. Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

11. Extreme caution must be used when moving the appliance.

12. Always attach plug to appliance first, then plug in the wall outlet. To disconnect: push the cursor to
minimum, then remove plug from wall outlet.

13. Do not use appliance for other than intended use.

14. Place the appliance more than 8" away from any surface and every article which is sensitive to heat.

15. Place the appliance on a stable and dry surface, a little held aloof from the edge.

16. When using this machine for the first time , there may be a smell of smoke coming from the surface of
the heating element, This is normal because of the oil protective coating in production.

17. SAVE THESE INSRTUCTION



THE EQUIPMENT

1) Non-stick 30CM diameter griddle

2) Cursor to regulate the thermostat

3) Indicator light to signal heating period

4) Wooden spatula: to turn the crepe

5) Wooden scraper for traditional spreading

Technical features: 1000 W, 220~240 Vac

IMPORTANT SAFEGUARDS Complementary

READ ALL THESE INSTRUCTIONS

WARNING: Short Cordon Instructions

a) A short power supply cord is provided to reduce the risk resulting from becoming entangled in or tripping
over a longer cord.

b) Extension cords are available and may be used if care is exercised in their use.

¢) If an extension cord is used, the marked electrical rating of the extension cord should be at least as great
as electrical rating of the appliance, and the longer cord should be arranged so that it will not drape over
the counter or table top where it could be pulled on by children over unintentionally.

KEEP THESE INSTRUCTIONS

SETTING UP

+ Install the crepe maker and its accessories .

+ Undo the lead and firmly plug in, first to the appliance and then to electrical socket.

«  Control cooking temperature with the thermostat .
For example: position Middle for sweet and savory Brittany (France) crepes. The indicator will light up.
When it goes off after 6 to 7 minutes, the appliance is ready for use.

- Before cooking your first crepe and between cooking each crepe, grease the griddle with a cotton cloth
lightly moistened with cooking oil .

IMPORTANT:
- Temperature settings are given for information only. You can change them according to your needs.
« When setting Max, spread the batter using the wooden scraper.

USING THE WOODEN SCRAPER

The wooden scraper is traditionally used to spread the crepes or galettes batter. You must pull the batter with
the scraper but don't push it back.

For right-handed persons: hold the scraper in the right hand between the thumb and the forefinger, the
handle is supported by the other fingers.

Pour the batter in one go on the left part of the griddle.

Place the scraper behind the batter.

Spread the batter with the scraper while turning and pulling by small jerks in clockwise directions.

Each movement of scraper must spread batter, do not go over areas that have been spread or the crepe may
rip.

Continue to spread the batter until you have made a perfectly round crepe or a galette.



MAINTENANCE

The non-stick griddle does not require any special maintenance. After each crepe has been cooked, simply

wipe it with a cotton cloth. Cotton is less abrasive than some kitchen papers.

« Avoid using chemical cleansing products and abrasive sponges on the nonXstick griddle.

«  Clean the coated frame and base with a damp sponge.

- Caution: never immerse this appliance in waterRunplug it before cleaning.

« If you need to replace the lead, do so with a lead of the same type and ensure it has a <<hot conditions>>
connecting plug for the side of the appliance.

METHOD TO PREPARE SWEET CREPES AND SAVOURY
BUCKWHEAT GALETTES

Detach the crepe and leave it on the griddle without turning it over.

Turn the knob of butter in the center and spread it around with the wooden spatula.
Fold into four to form a square.

Transfer the crepe to plate and serve.

To prepare sweet crepes

- Butter and sugar: detach the crepe and butter it according to your taste, while on the griddle. Fold and
transfer to plate. Sprinkle with sugar.

- Jam: detach the crepe and lightly butter it on the griddle. Fold in four and transfer to plate. Spread with a
spoonful of jam.

« Chocolate: use chocolate spread or dark chocolate melted with a little milk. Transfer the buttered, folded
crepe to plate. Delicately spread the chocolate.

« Lemon: transfer the buttered, folded crepe to plate. Pour over juice of half a lemon and sprinkle with sugar.

To prepare savory buckwheat galettes

« Gruyere cheese: butter then sprinkle the galette with grated cheese. Fold in four on the griddle and leave to
cook slightly. Transfer to plate and serve.

« Egg-ham: lightly butter the galette. Break an egg in the middle of the galette. Using the spatula, spread
the white so that it cooks. Leave the yolk whole or break it, as you wish. Spread small bits of ham over the
galette. Fold in four and serve.

- Sausage: lightly butter the galette then spread a few slices of sausage over it. Fold in four and serve.

- Salmon: lightly butter the galette then fold in four. Add a few pieces of smoked salmon. Decorate with sour
cream and a slice of lemon



DISPOSAL OF USED ELECTRICAL AND ELECTRONIC
EQUIPMENT

This symbol on products or original documents means that used electric or electronic products
must not be added to ordinary municipal waste. For proper disposal, renewal and recycling hand
over these appliances to determined collection points. Alternatively, in some European Union
states or other European countries you may return your appliances to the local retailer when
buying an equivalent new appliance. Correct disposal of this product helps save valuable natural
resources and prevents potential negative effects on the environment and human health, which
could result from improper waste disposal. Ask your local authorities or collection facility for
more details. In accordance with national regulations penalties may be imposed for the incorrect
disposal of this type of waste.

For business entities in European Union states
If you want to dispose of electric or electronic appliances, ask your retailer or supplier for the
necessary information.

Disposal in other countries outside the European Union.

This symbol is valid in the European Union. If you wish to dispose of this product, request the
necessary information about the correct disposal method from the local council or from your
retailer.





