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Lauben Multifunction Rice Cooker 2000BW

SPECYFIKACJA | FUNKCJE

Model LBRCMMRC200BA
Napiecie 220-240V~, 50-60 Hz
Moc 360-450 W
Pojemnos$¢ wewnetrznego garnka 21

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA - 0GOLNE

PRZED UZYCIEM URZADZENIA NALEZY SIE ZAPOZNAC ZE WSZYSTKIMI WYTYCZNYMI.
NINIEJSZA INSTRUKCJE ZACHOWAJ DO POZNIEJSZEGO UZYTKU.
NINIEJSZE URZADZENIE JEST PRZEZNACZONE WY+£ACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO.

Niniejsze urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8. roku zycia
oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, percepcyjnych
lub umystowych, a takze przez osoby nieposiadajace doswiadczenia

i wiedzy, pod warunkiem, ze sg one nadzorowane lub zostaty
poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzadzenia

i rozumieja potencjalne zagrozenia.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci do zabawy.
Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci,
chyba ze ukonczyty one 8. rok zycia i sg nadzorowane.

Urzadzenie oraz jego przewdd powinny by¢ przechowywane w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8. roku zycia.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony
przez producenta, jego technika serwisowego lub osobe o podobnych
kwalifikacjach — pozwoli to uniknag¢ niebezpiecznych sytuacji. Zabrania
sie uzywania urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajagcym lub
wtyczka.

Dostepne powierzchnie podczas uzytkowania mogq sie nagrzewac.
To urzadzenie stuzy do uzytku w gospodarstwach domowych i innych
pomieszczeniach, takich jak:

— aneksy kuchenne w sklepach, biurach i zaktadach pracy;

— pomieszczenia rolnicze;

— hotele, motele i inne miejsca zakwaterowania;

— pensjonaty oferujace zakwaterowanie ze $niadaniem.

Urzadzenia podczas czyszczenia nie wolno zanurzac.
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PRZESTROGA: Zapobiegaj zalaniu wtyczki.

Powierzchnie majace kontakt z zywnoscig nalezy czysci¢ zgodnie ze
wskazéwkami zawartymi w niniejszej instrukgji.

PRZESTROGA: Nieprawidtowe uzytkowanie moze skutkowac urazami.
Na powierzchni grzatki po uzyciu znajduje sie ciepto resztkowe.
Urzadzenie nalezy zawsze odtgczy¢ od zasilania, jezeli jest pozostawiane
bez nadzoru oraz przed montazem, demontazem i czyszczeniem.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrznego
wytacznika czasowego i pilota zdalnego sterowania.

Urzadzenia, przewodu zasilajgcego i wtyczki nie wolno zanurzac

w wodzie ani innej cieczy.

BEZPIECZNE KORZYSTANIE Z URZADZENIA

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku w pomieszczeniach. Nie uzywaj go na zewnatrz.

Nie uzywaj urzadzenia do celéw komercyjnych.

Urzadzenie stuzy do przygotowywania dan, takich jak gotowany ryz, zupy, kasze itp. Nie nalezy go uzywac do celéw innych
niz ten, do ktdrego jest przeznaczone. Zabrania sie ingerencji w urzadzenie i adaptowania go do innych celéw. Nie uzywaj
akcesoriow niezalecanych przez producenta.

Postepuj zgodnie z instrukcjami zawartymi w niniejszej instrukgcji uzytkownika.

BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNE

Przed podfaczeniem wtyczki sieciowej upewnij sie, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej urzadzenia odpowiada
napieciu w gniazdku sieciowym. W razie watpliwosci nalezy sie skonsultowac z wykwalifikowanym elektrykiem.

Wtyczke przewodu zasilajgcego nalezy podtaczac wytacznie do prawidtowo uziemionego gniazdka sieciowego.

Nie uzywaj przedtuzaczy, w tym przedtuzaczy wielogniazdowych, ani adapteréw.

Zaleca sie podtaczenie urzadzenia do oddzielnego obwodu elektrycznego.

Urzadzenia, przewodu zasilajgcego i wtyczki nie wolno zanurza¢ w wodzie ani innej cieczy. Istnieje ryzyko porazenia pradem.
Wtyczki nie nalezy dotykac¢ mokrymi / wilgotnymi rekami, zwtaszcza podczas podtaczania lub odtaczania od zrédta zasilania.
Przewdd zasilajacy nalezy poprowadzic tak, aby nie dotykat on goracych powierzchni i aby nie mozna byto na niego nadepna¢
czy tez potknac sie o niego. Upewnij sie, Ze zasilacz nie zwisa ponad krawedzia stotu lub blatu roboczego, nie zaplatat sie, nie
wygina nadmiernie ani nie dotyka ostrych przedmiotéw.

Przed przeniesieniem, czyszczeniem i przechowywaniem sprzetu lub w chwili, gdy chcesz go pozostawic bez nadzoru,
urzadzenie nalezy wytaczy¢, wyjac wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazdka sieciowego. Przed czyszczeniem nalezy
odczeka¢, az urzadzenie ostygnie.

Przewdd zasilajacy nalezy odtaczac od gniazdka, ciagnac za wtyczke, a nie za przewdd. Istnieje ryzyko uszkodzenia przewodu
zasilajacego lub gniazda sieciowego.

BEZPIECZNE UMIESZCZENIE URZADZENIA

Urzadzenia nie nalezy umieszczac na parapetach, zlewozmywakach i niestabilnych powierzchniach. Zawsze umieszczaj
urzadzenie na stabilnej, ptaskiej i suchej powierzchni.

Nie nalezy umieszczac¢ urzadzenia na kuchence elektrycznej lub gazowej, w poblizu otwartego ognia lub urzadzer bedacych
zrédtem ciepta.

Nie uzywaj urzadzenia w poblizu wanny, zlewu, basenu lub innego zrédfa wody.

Przycisk na panelu sterowania stuzy do wytaczania urzadzenia. Nie nalezy wytaczac urzadzenia poprzez wyjecie wtyczki

z gniazda sieciowego.

Upewnij sig, ze wokoét urzadzenia jest wystarczajgco duzo wolnej przestrzeni do cyrkulacji powietrza.

Urzadzenia nie nalezy umieszcza¢ w poblizu $cian i innych urzadzen. Minimalna odlegtos¢ ze wszystkich stron wynosi 10 cm.
Nie uzywaj urzadzenia w miejscu, w ktérym uzywane lub przechowywane sg substancje fatwopalne, lotne badz wybuchowe.



BEZPIECZNA EKSPLOATACJA URZADZENIA

Podczas pracy z urzadzenia moze ulatniac sie goraca para. Upewnij sie, ze w poblizu urzadzenia nie znajduja sie przedmioty
wrazliwe na goracg pare.

Nie nalezy blokowac otworéw wentylacyjnych urzadzenia. Istnieje ryzyko przegrzania i pézniejszego uszkodzenia.
Urzadzenia w trakcie eksploatacji nie pozostawiaj bez nadzoru.

Nie nalezy uzywac pustego urzadzenia.

Nie otwieraj pokrywy, gdy urzadzenie pracuje, chyba ze w instrukcji okre$lono inacze;j.

Gdy urzadzenie pracuje, nie nalezy go dotykac i przemieszczad.

Przed umieszczeniem wewnetrznego garnka w korpusie urzadzenia nalezy sie zawsze upewni¢, czy zewnetrzne dno garnka
jest czyste i suche.

Garnka wewnetrznego nie nalezy ktas¢ na kuchence, ptycie grzewczej, grillu ani innych zrédfach ciepta. Garnka wewnetrznego
nie nalezy uzywac w kuchence mikrofalowej ani w zwyktym piekarniku. Nie wolno go tez uzytkowa¢ w innego typu
urzadzeniach.

Do wyciggania wewnetrznego garnka po zakofczeniu przygotowania dania nalezy zawsze uzywac rekawic ochronnych.
Wewnetrzny garnek podczas uzytkowania nagrzewa sie i w przypadku niewfasciwego obchodzenia sie z nim istnieje ryzyko
powaznych oparzen.

Do mieszania uzywaj wytacznie drewnianych lub plastikowych przyboréw kuchennych. Nie uzywaj metalowych przyboréw,
nozy itp., poniewaz moga one porysowac nieprzywierajaca powtoke.

Urzadzenia nie uzywaj do przygotowywania zywnosci, ktéra mogtaby blokowac¢ otwory wentylacyjne od wewnatrz (np. cate
liscie kapusty, algi morskie itp.).

Nie uzywaj urzadzenia, jesli garnek wewnetrzny jest uszkodzony, zdeformowany, pekniety itp.

BEZPIECZNA KONSERWACJA

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami czyszczenia urzadzenia zawartymi w niniejszej instrukgji uzytkownika.

Jesli urzadzenie, przewod zasilajacy badz wtyczka sa uszkodzone lub urzadzenie nie dziata prawidtowo, nalezy zaprzestac jego
uzywania i skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym. Nie dokonuj samodzielnych napraw.

Zarédwno producent, jak i importer oraz sprzedawca nie ponoszg odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody spowodowane
nieprawidtowym montazem lub uzytkowaniem produktu.

Gniazdko musi znajdowac sie w poblizu urzadzenia i musi by¢ tatwo dostepne.

OPIS PRODUKTU

1.

2.

2 Vo NO LA

11.
12.
13.
14.

Wyciggana pokrywa
wewnetrzna

Silikonowa uszczelka
pokrywki

Silikonowa uszczelka otworu
wylotu pary

Garnek wewnetrzny
Pokrywa

Panel sterowania

Wylot pary (widok od srodka)
Uchwyt

Obudowa ryzowaru

Wejscie urzadzenia do
podtaczenia przewodu
zasilajacego

tyzka

Miarka

Przewdd zasilajacy

Sitko do parowania

11 12 13 14

S

-

45



(7]
-

-

46|

Panel sterowania
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Usun wszystkie opakowania oraz folie i zachowaj je do pdzniejszego wykorzystania.

Nacisnij przycisk otwierajacy pokrywe i otw6rz ja. Wyjmij garnek wewnetrzny i miarke oraz tyzke.

Wyciagnij wewnetrzna pokrywe i usun silikonowg uszczelke.

Wewnetrzny garnek, sitko, miarke, tyzke, wewnetrzng pokrywke i silikonowa uszczelke umyj w cieptej wodzie z odrobing ptynu
do mycia naczyn. Przeptucz czysta wodga i wytrzyj do sucha.

Zewnetrzna i wewnetrzna powierzchnie ryzowaru przetrzyj miekka, lekko zwilzona ciepta woda gabka. Wytrzyj do sucha
czysta szmatka.

Silikonowa uszczelke osadZ w pokrywie wewnetrznej, w taki sposéb, aby jej dtuzsza krawedz byta skierowana do przestrzeni
wewnetrznej ryzowaru.

Zatdéz pokrywe wewnetrzna tak, aby owalny otwér w pokrywie wewnetrznej byt wyréwnany z wylotem pary po wewnetrznej
stronie pokrywy. Delikatnie doci$nij, az wewnetrzna pokrywa zostanie prawidtowo dopasowana.

INSTALACJA

Ustaw ryzowar na twardej, réwnej i suchej powierzchni, w odpowiedniej odlegtosci od gniazda zasilania. Urzadzenia nie
nalezy umieszczac¢ na powierzchni pokrytej tkaning (np. obrusem) i na powierzchni wrazliwej na ciepto. Urzadzenia nie nalezy
umieszcza¢ w poblizu obiektéw wrazliwych na ciepto (np. zaston, firanek itp.).

Nalezy zapewni¢ wystarczajaca wolna przestrzen wokét ryzowaru, tak aby mozliwa byta cyrkulacja powietrza.

Urzadzenia nie nalezy umieszcza¢ w poblizu $cian i innych urzadzen. Minimalna odlegtos¢ ze wszystkich stron wynosi 10 cm.
Podczas pracy z urzadzenia moze ulatniac sie goraca para. Upewnij sig, ze w poblizu urzadzenia nie znajduja sie przedmioty
wrazliwe na goracg pare.

PRZEZNACZENIE

Ryzowar stuzy do przygotowywania potraw, takich jak np. gotowany ryz, zupy, kasze.



GARNEK WEWNETRZNY

Odmierzanie ryzu

Garnek wewnetrzny jest wyposazony w dwa wskazniki. Prawy wskaznik, oznaczony,,CUP", stuzy do przygotowywania ryzu

i wskazuje liczbe filizanek, natomiast lewy wskaznik, oznaczony L, stuzy do przygotowywania ryzu Low Carb lub gotowania na
parze i wskazuje poziom wody.

m Jesli gotujesz ryz, uzyj dotaczonej miarki do odmierzania ryzu. Optucz ryz pod zimna wodg i wsyp do garnka. W zaleznosci od
liczby miarek, dodaj wode do oznaczenia po prawej stronie. Na przyktad, jesli wtozysz do garnka 3 miarki ryzu, wlej wode do
oznaczenia, 3" Maksymalna liczba miarek, jaka mozna umiesci¢ w naczyniu, wynosi 5.

m Wazne jest, aby miarka byfa prawidtowo ustawiona i aby zawsze uzywac tej samej ilosci, aby zapewnic prawidtowe dozowanie

ryzu i doskonate przygotowanie. Ponizszy rysunek przedstawia przypadki, gdy miarka jest ustawiona prawidtowo i gdy nie jest.

% v X

m Jesli gotujesz ryz Low Carb, ugotuj tylko jedna miarke ryzu i dodaj wode do lewego oznaczenia,0,8"
Jesli bedziesz gotowac na parze, wlej wode do garnka do lewego znaku,0,5"

OSTRZEZENIE:
Nigdy nie napetniaj naczynia wewnetrznego zywnoscia lub ptynami powyzej przerwanej linii,- - - - - -- - " Istnieje ryzyko przelania
zywnosci i uszkodzenia ryzowaru.

Wktadanie do ryzowaru

m Przed wlozeniem garnka wewnetrznego do ryzowaru nalezy zawsze upewnic sie, ze zewnetrzne dno garnka i element grzejny
wewnatrz ryzowaru s czyste i suche, wolne od resztek jedzenia lub wody. Pozostawione resztki jedzenia przykleja sie do dna
lub elementu grzejnego, co moze spowodowac uszkodzenie ryzowaru.

m W razie potrzeby obr6¢ garnek wewnetrzny ryzowaru lekko w lewo lub w prawo, aby upewnic sie, ze jest on prawidtowo
osadzony na elemencie grzejnym.

WYTYCZNE DOTYCZACE UZYTKOWANIA
Podtaczanie do zasilania

Koncowke przewodu zasilajagcego wtédz do gniazdka w tylnej czesci ryzowaru. Wtyczke przewodu zasilajgcego podtacz do
nalezycie uziemionego gniazdka sieciowego.
Zabrzmi krétki sygnat dZzwiekowy, a wyswietlacz podswietli sie.

Podstawowy sposob uzycia ryzowaru

1. Przygotuj wszystkie potrzebne sktadniki.

OSTRZEZENIE:
Podczas umieszczania sktadnikéw w garnku wewnetrznym zwracaj zawsze uwage, by nie przekracza¢ zaznaczonego na nim
kreska maksymalnego poziomu. Garnka wewnetrznego nie nalezy nadmiernie zapetniac.

Nacisnij przycisk otwierajacy pokrywe i otworz jg. Wyjmij garnek wewnetrzny.

Do garnka wtdz sktadniki. W razie potrzeby zamieszaj.

Garnek wewnetrzny umies¢ w ryzowarze i przetrzyj brzegi garnka, tak by byty czyste.
Zamknij pokrywe.

Podtacz ryzowar do gniazdka. Na wyswietlaczu pojawi sie, 00:00".

oA wN

S

-

| 47



7. Uzyj przycisku Menu, aby wybra¢ program przygotowywania (patrz tabela programéw ponizej), a przygotowywanie
rozpocznie sie automatycznie po okoto 7 sekundach bezczynnosci.
8. Nawyswietlaczu pojawi sie wybrany program i aktywowana zostanie faza wstepnego podgrzewania. W trakcie tej fazy na
wyswietlaczu pokaze sie prostokat, ktéry bedzie sie cyklicznie zapalac i gasnac.
9. Gdy ryzowar bedzie odpowiednio nagrzany, na wyswietlaczu pojawi sie czas gotowania i uruchomione zostanie jego

odliczanie.

10. Po zakonczeniu gotowania zabrzmia trzy krétkie sygnaty dzwiekowe, wybrany program zgasnie i ryzowar automatycznie
przetaczy sie w tryb podtrzymywania temperatury. Przycisk Cancel/Keep Warm zaswieci sie. W tym trybie ryzowar moze
pozostac do 24 godzin. Przez ten czas urzadzenie bedzie utrzymywac ciepto przygotowanej potrawy. Na wyswietlaczu
bedzie wskazywany czas. Ryzowar bedzie sie regularnie zatacza¢ w celu podtrzymania temperatury positku.

11.  Aby anulowad tryb utrzymywania temperatury, nacisnij i przytrzymaj przycisk Cancel/Keep Warm, a na wy$wietlaczu pojawi

sie komunikat, Off” (wytagczony).

12.  Nacisnij przycisk otwierajacy pokrywe i otworz ja.
13.  Wyjmij garnek wewnetrzny za pomocg ochronnych rekawic kuchennych. Potrawe serwuj przy uzyciu dotaczonej do zestawu

tyzki.

OSTRZEZENIE:

Podczas otwierania pokrywy po skoriczeniu przygotowywania potrawy zachowaj ostroznos¢, by unikna¢ poparzen przez

wylatujaca pare.

Uwaga:

Przygotowanie potrawy mozesz w dowolnym momencie anulowac naciskajac dtugo przycisk Cancel/Keep Warm.

OSTRZEZENIE:

Przygotowany positek pozostawiony w trybie podtrzymywania temperatury przez dtuzszy czas (12 godzin i wiecej) moze zacza¢
sie psuc - jego jakos¢ moze sie pogorszy¢. Dlatego tez zalecamy, aby w tym trybie przygotowany positek pozostawic tylko na
niezbedny czas, a nastepnie zjes¢ go lub odczekac do jego ostygniecia i umiesci¢ w lodowce.

Tabela programéw przygotowania potraw

Program Domysiny Zmiana - .
. Opodznione | Podtrzymywanie .
przygotowywania czas czasu . Opis
A . . | uruchomienie | temperatury
produktow gotowania | gotowania
Program odpowiedni do gotowania
W.hlte rice 30-50 min - Do 24 godzin Tak biatego .ry;u.lRfekqm(.endowana .
n (biaty ryz) proporcja ilosci ryzu i wody wynosi
1:1.
Program odpowiedni do gotowania
Brown rice ’ 90 min B N Tak brqzowegg r),/zy. R'ek'omendowana'
(brazowy ryz) proporcja ilosci ryzu i wody wynosi
1:1.
Curry Program odpowiedni do
(przygotowanie 30 min 10-60 min | Do 24 godzin Tak 9 p.
przygotowania curry.
curry)
n Steam Program odpowiedni do gotowania
(gotowanie na 30 min 10-60 min | Do 24 godzin Tak na parze. Domys!ny czas gotowar'ua
L parze) to czas gotowania po zagotowaniu
wody.
Soup s .
n (przygotowanie 90 min 60-240 min | Do 24 godzin Tak Program odpowiedni do gotowania
zup.
zupy)
Program odpowiedni do
SL Jogurt przygotowania jogurtu. Po
(przygotowanie 8 godzin | 4-12 godzin - Nie zakonczeniu programu urzadzenie do
jogurtu) gotowania ryzu przetacza sie w tryb
gotowosci.

48|




Cake Program odpowiedni do wypieku
(przygotowanie 45 min - - Tak . 9 P P
) ciasta.
ciasta)
e
(przygotowanie 60 min 60-240 min | Do 24 godzin Tak przyg L
o Rekomendowana proporcja ilosci
owsianki) L .
ryzu i wody wynosi 1:7.
Reheat . 30min | 10-60min | Do 24 godzin Tak Nadaje si¢ do podgrzewania potraw,
(podogrzewanie) ryzu lub owsianki.
SteW/Br.alse 45 min 45-120 min | Do 24 godzin Tak Program Odp(.)WIde do
(duszenie) przygotowania duszonych potraw.
Boil beans Program odpowiedni do gotowania
(p(;ygotowanle 20 min 20-60min | Do 24 godzin Tak strqczkow.'ZaIelcfalmy wczesniejsze
roslin namoczenie roslin stragczkowych
stragczkowych) przynajmniej przez noc.
Clavoot rice Nadaje sie do przygotowywania ryzu
P 60 min 60-120 min | Do 24 godzin Tak claypot (ryz z warzywami, kawatkami
(ryz claypot) A
miesa itp.).
Uwaga:

Czas gotowania ryzu moze sie rézni¢ w zaleznosci od ilosci uzytego rodzaju.

Zmiana czasu gotowania

1. Przy pomocy przycisku Menu wybierz program gotowania. Wybrany program bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

2. Ponowne nacisniecie przyciskédw H i U pozwala na zmiane czasu gotowania. Uzyj przycisku H, aby ustawi¢ godziny,
a przycisku M, aby ustawi¢ minuty.

3. Przygotowanie rozpoczyna sie automatycznie po okoto 7 sekundach bezczynnosci.

Uwaga:

Jesli konieczne jest jednoczesne ustawienie czasu przygotowania i opéznionego startu, nalezy najpierw ustawic czas
przygotowania, a nastepnie op6zniony start.

Opoznione uruchomienie

Ta funkcja umozliwia uruchomienie ryzowaru po uptywie ustawionego czasu.

1.

2.
3.
4

6.

Umies¢ sktadniki w garnku wewnetrznym.
Przy pomocy przycisku Menu wybierz program gotowania. Dostosuj czas gotowania do swoich potrzeb.
Naci$nij przycisk Preset a na wyswietlaczu zamiga domysliny czas opéznionego uruchomienia.

Ponowne nacisniecie przyciskéw H i U pozwala na zmiane czasu gotowania. Uzyj przycisku H, aby ustawi¢ godziny,

a przycisku M, aby ustawi¢ minuty.

Ryzowar wiaczy sie automatycznie po okoto 7 sekundach bezczynnosci. Rozpocznie sie odliczanie ustawionego
opodznionego czasu uruchomienia.

Po uptywie ustawionego czasu ryzowar automatycznie wiaczy gotowanie.

OSTRZEZENIE:

Czas opdznionego uruchomienia nie powinien byc zbyt dtugi dla $wiezych sktadnikéw. Takie opéznienie mogtoby spowodowac
pogorszenie jakosci uzytych produktéw. Czas opdznienia uruchomienia wybieraj zawsze adekwatnie do wybranych sktadnikéw.

Rady dotyczace przygotowania ryzu

m Do odmierzania ryzu i wody uzywaj dotaczonej miarki. Jedna petna miarka ryzu obejmuje okoto 160 g tego produktu.
m Ogdlna proporcja ilosci ryzu i wody wynosi 1: 1,1 miarki. Tym niemniej, objetos¢ wody moze sie rozni¢ w zaleznosci od
gatunku ryzu. Przestrzegaj wskazéwek producenta ryzu.

Garnek wewnetrzny posiada kreski, na podstawie ktérych mozna okresli¢ prawidtowe proporcje ryzu i wody. Przy

uwzglednieniu liczby miarek ryzu, uzupetnij wode do kreski, np. jesli uzyjesz 1 miarki ryzu, uzupetnij wode do cyfry 1.

Polecamy, by ryz przed gotowaniem przeptukac pod zimng biezagcg woda do czasu gdy ta stanie sie przezroczysta.

Aby ryz ugotowat sie réwnomiernie, musi by¢ on rownomiernie roztozony na dnie wewnetrznego garnka. Wymieszaj ryz przed

zamknieciem pokrywy i upewnij sie, czy ryz jest rwno roztozony.

S
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Gotowanie na parze (program STEAM)

m Do gotowania na parze nalezy uzywac dotagczonego sitka.

m Wlej wystarczajaca ilos¢ wody do naczynia wewnetrznego, tak aby jej poziom znajdowat sie okoto 1 cm od dna parowaru.
Pomiedzy powierzchnia wody a dnem parowaru nalezy pozostawic szczeline.

m Wiz sitko do garnka, a nastepnie umies¢ w nim potrawe i wybierz program STEAM.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

m Przed przystapieniem do czyszczenia i konserwacji wtyczke zasilania nalezy odfaczy¢ od gniazda zasilania, a nastepnie
z tylnego wejscia ryzowaru wyciagna¢ przewdd zasilania. Odczekaj do catkowitego ostygniecia urzadzenia.

OSTRZEZENIE:
Urzadzenia, przewodu zasilajacego i wtyczki nie wolno zanurza¢ w wodzie ani innej cieczy. Istnieje ryzyko porazenia pradem.

Uwaga:
Do czyszczenia nie nalezy uzywac sciernych oraz chemicznych srodkéw czyszczacych, benzenu, rozpuszczalnikéw, alkoholu itp.
Nie uzywaj drucianych Sciereczek ani innych narzedzi, ktére moga porysowac powierzchnie.

Garnek wewnetrzny, sitko, miarka i tyzka

m Garnek wewnetrzny, sitko, miarke i tyzke umyj w cieptej wodzie z odrobing ptynu do mycia naczyn. Przeptucz czysta woda
i wytrzyj do sucha.

m Jesli dno garnka wewnetrznego jest przypalone, wlej do niego ciepta wode i dodaj niewielka ilo$¢ ptynu do mycia naczyn.
Odczekaj chwile, a nastepnie przemyj garnek.

Pokrywa wewnetrzna

m Nacisnij przycisk otwierajacy pokrywe i otwérz ja.

m Wyciaggnij wewnetrzng pokrywe i usun silikonowg uszczelke z jej zewnetrznej krawedzi oraz usun silikonowa uszczelke wokét
wewnetrznego owalnego otworu.

m Pokrywe wewnetrzna i silikonowa uszczelke umyj w cieptej wodzie z odrobing ptynu do mycia naczyn. Przeptucz czysta woda
i wytrzyj do sucha.

m Silikonowa uszczelke zewnetrznej krawedzi osadz w pokrywie wewnetrznej, w taki sposdb, aby jej dtuzsza krawedz byta
skierowana do przestrzeni wewnetrznej ryzowaru.

m Odsun silikonowg uszczelke wewnetrznego owalnego otworu od otworu i rozprowadz jg rbwnomiernie.

m Zatéz pokrywe wewnetrzng tak, aby owalny otwér w pokrywie wewnetrznej byt wyréwnany z wylotem pary po wewnetrznej
stronie pokrywy. Delikatnie doci$nij, az wewnetrzna pokrywa zostanie prawidtowo dopasowana.

Powierzchnia zewnetrzna

Zewnetrzna i wewnetrzng powierzchnie ryzowaru przetrzyj miekka, lekko zwilzona ciepta woda gabka. Wytrzyj do sucha czystg
szmatka.

PRZECHOWYWANIE

m Przed wylaczeniem z eksploatacji na dtuzszy czas, wyczysc ryzowar zgodnie z zawartymi powyzej wskazéwkami.
m Ryzowar nalezy przechowywac w oryginalnym pudetku lub innym opakowaniu w suchym i zacienionym miejscu,
niedostepnym dla dzieci oraz zwierzat domowych.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

m W ponizszej tabeli przedstawiono mozliwe problemy, ktdére moga wystapi¢ podczas uzytkowania i propozycje ich rozwiazania.
Pomoze to usunac problem przed kontaktem z autoryzowanym serwisem.

m Jesli problemu wymienionego w tabeli nie uda sie usung¢ w podany sposéb lub jesli nadal on wystepuje, nalezy zaprzestac
korzystania z ryzowaru i skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym. Ryzowaru nie naprawiaj samodzielnie.
Istnieje ryzyko porazenia pragdem.



Problem

Przyczyna

Rozwiagzanie

Po podtaczeniu do zasilania wyswietlacz
nie Swieci sig, a element grzejny nie
nagrzewa sie.

Przewdd zasilajacy nie zostat prawidtowo
wtozony do gniazda zasilania lub

ztacze przewodu zasilajacego nie

jest prawidtowo wtozone do wyjécia
urzadzenia.

Sprawdz potaczenie wtyczki lub ztacza.

Gniazdo sieciowe, do ktérego
podtaczono ryzowar, nie jest pod
napieciem lub zadziatat wytacznik
automatyczny.

Podtacz przewéd zasilajacy do innego
gniazdka, ewent. wkacz wytacznik
ochronny.

Gniazdo zasilajace, do ktérego
podtaczono ryzowar, jest uszkodzone
ewent. uszkodzony jest obwod
elektryczny.

Wezwij wykwalifikowanego elektryka.

Usterka w obwodzie wewnetrznym.

Skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem.

Po podfaczeniu do zasilania wyswietlacz

nie Swieci sig, ale element grzejny grzeje.

Usterka w obwodzie wewnetrznym.

Skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem.

Po podtaczeniu do zasilania wyswietlacz
podéwietlit sig, ale element grzejny nie
nagrzewa sie.

Usterka w termostacie gtéwnym.
Usterka w obwodzie wewnetrznym.
Usterka na ptycie gtéwne;.

Skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem.

Ryz nie jest wystarczajaco ugotowany,
ewent. przygotowanie trwa bardzo
dtugo.

Ryz nie byt rbwnomiernie roztozony
w garnku.

Przed zamknieciem pokrywy wymieszaj
ryz i upewnij sie, czy ryz jest rowno
roztozony.

Element grzejny lub wewnetrzny garnek
sg zdeformowane.

Skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem.

Garnek wewnetrzny jest pochylony,
a jedna strona wisi w powietrzu.

Obré¢ garnek wewnetrzny z boku na
bok, aby przywrécic go do pierwotnego
pofozenia.

W obszarze pomiedzy zewnetrznym
dnem garnka a elementem grzejnym
znajduje sie ciato obce.

Usun ciato obce.

Usterka w termostacie gtéwnym.
Usterka w obwodzie wewnetrznym.

Skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem.

Ryz jest przypalony lub urzadzenie

do gotowania ryzu nie przefacza sie
automatycznie w tryb podtrzymywania
temperatury.

Usterka w termostacie gtéwnym.
Usterka w obwodzie wewnetrznym.

Skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem.

Owsianka przelata sie podczas
przygotowywania.

Dodates zbyt wiele sktadnikéw.

Zmniejsz ilo$¢ sktadnikéw i zawsze
utrzymuj maksymalny poziom
napetnienia wewnetrznego garnka.

Uzytes innego programu.

Aby przygotowac owsianke, zawsze
wybieraj program ,Porrige”.

Na wyswietlaczu pojawit sie komunikat
o btedzie E1.

Dolny czujnik jest odfgczony.

Skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem.

Na wyswietlaczu pojawit sie komunikat
o btedzie E2.

Dolny czujnik jest zwarty.

Skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem.

Na wyswietlaczu pojawit sie komunikat
o bfedzie E3.

GOrny czujnik jest odtgczony.

Skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem.

Na wysSwietlaczu pojawit sie komunikat
o btedzie E4.

Gorny czujnik jest zwarty.

Skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem.
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1. Symbol na produkcie lub w dotaczonej dokumentacji
o0znacza, ze zuzytych produktéw elektrycznych lub
elektronicznych nie wolno wyrzucac razem z odpadami
komunalnymi. W celu prawidtowej utylizacji produktu prosimy
o dostarczenie go do wyznaczonych punktéw zbidrki, gdzie
zostanie przyjety bezpfatnie. Prawidtowa utylizacja tego
produktu pomoze chroni¢ cenne zasoby naturalne i zapobiegac
potencjalnym negatywnym skutkom dla $rodowiska i zdrowia
ludzkiego, ktére moga wynikac z niewtasciwej utylizacji
odpaddw. Aby uzyskac wiecej informacji, skontaktuj sie

z lokalnymi wtadzami lub najblizszym punktem zbiérki.
Niewfasciwa utylizacja tego typu odpadéw moze skutkowac
grzywnami zgodnie z przepisami krajowymi.

Informacje dla uzytkownikow dotyczace utylizacji sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (do uzytku korporacyjnego

i biznesowego): Szczegoétowe informacje na temat prawidtowej
utylizacji sprzetu elektrycznego i elektronicznego mozna uzyskac
u sprzedawcy lub dostawcy.

15

Informacje dla uzytkownikow dotyczace utylizacji sprzetu
elektrycznego i elektronicznego w innych krajach poza Unia
Europejska: Powyzszy symbol jest wazny tylko w krajach Unii
Europejskiej. W celu prawidtowej utylizacji sprzetu elektrycznego
i elektronicznego w innym miejscu nalezy skontaktowac sie
zlokalnymi wtadzami lub sprzedawca sprzetu. Przekreslony
symbol pojemnika na produkcie, opakowaniu lub materiatach
drukowanych przekazuje takie informacje.

2. W celu naprawy gwarancyjnej nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawca. W przypadku probleméw technicznych i pytan
prosimy o kontakt ze sprzedawca, ktéry poinformuje o dalszych
krokach. Nalezy przestrzegac zasad pracy z urzadzeniami
elektrycznymi. Uzytkownik nie jest upowazniony do demontazu
urzadzenia lub wymiany jakichkolwiek jego komponentdw.

W przypadku otwarcia lub zdjecia pokryw istnieje ryzyko
porazenia pragdem elektrycznym. Nieprawidtowy montaz

i ponowne podfaczenie urzadzenia réwniez naraza uzytkownika
na ryzyko porazenia pradem.

Okres gwarancji na produkty wynosi 24 miesigce, chyba

ze okreslono inaczej. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen
spowodowanych niestandardowym uzytkowaniem,
uszkodzeniami mechanicznymi, narazeniem na agresywne
warunki, obstuga niezgodna z instrukcjg oraz normalnym
zuzyciem. Okres gwarancji na akumulator wynosi 24 miesiace, a na
jego pojemnosc¢ 6 miesiecy. Wiecej informacji na temat gwarancji
mozna znalez¢ na www.elem6.com/warranty.

Producent, importer ani dystrybutor nie ponosza
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody spowodowane
instalacja lub niewtasciwym uzytkowaniem produktu.

Deklaracja zgodnosci UE

Firma elem6 s.r.0. niniejszym oswiadcza, ze urzadzenie Lauben
Multifunction Rice Cooker 2000BW spetnia zasadnicze wymagania
oraz inne odpowiednie przepisy postanowieniami dyrektywy
2014/30/UE i 2014/35/UE. Wszystkie produkty Lauben sa
przeznaczone do sprzedazy bez ograniczen w Niemczech,
Czechach, Stowacji, Polsce, na Wegrzech i w innych panstwach
cztonkowskich UE. Petng deklaracje zgodnosci mozna pobrac ze
strony www.lauben.com/support/doc.

Importer do UE

elem6 s.r.o., Braskovska 308/15, 161 00 Praga 6, Republika Czeska
www.lauben.com

Producent

TIGMON GmbH, Yorkstral3e 22; 93049 Regensburg, Deutschland
Korekty btedow w druku i zmiany w instrukcji zastrzezone.

CEZ LW



