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BANQUET

FOR YOUR HOME
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ASG type

Item no.:

Usable volume 2/3capacity, naudotinas taris: 2/3 talpos
vyuZzitelny objem: 2/3 objemu izmantojamais tilpums: 2/3 tilpuma
vyuZitelny objem: 2/3 objemu izkoristek: 2/3 prostornine
uzywana objetosc.: 2/3 objet korisna zapremina: 2/3 zapremine
hasznélhato (rtartalom - 2/3 izkoristek: 2/3 prostornine
Ausniitzbares Volumen: 2/3 des Volumens volum utilizabil: 2/3 din capacitate
Mone3Hblii 06bEm: 2/3 06bEMa u3non3saem obem: 2/3 ot obema

KopucHHii 06'em: 2/3 06'emy

o

Working pressure / Pracovni tlak / Pracovny tlak / Cisnienie robocze / Nyomas / Arbeitsdruck /
Pa6ouee pasnenue / pobounii Tuck / darbinis slégis / darba spiediens / delovni tlak / Radni tlak /
Radni pritisak / Radni pritisak / Presiune de lucru / paboTHo Hanarane

4L
AS22G-4L

2,66 L

6L

aL

22cm

0.6Bar / 0.9Bar

3,5L
AS22G-6L AS226G-3,5L

2,34L



1. Locking indicator

2. Pressure Regulator

3. Pressure release cavity
4. Upper handle

5. Silicon sealant

6. Lower handle

7.Vice handle

1. uzrakinimo indikatorius
2. reguliatorius

3. padengti

4.Vir3utiné dalis su rankena
5. silikoninis sandariklis

6. apatiné dalis rankena
7.rankena

1. WHavkatop dukcauun

2. perynatop

3. oxBaTbIBaTL

4. BepXHeit YacTH pyuKit

5. CUNUKOHOBBIM YTIOTHeH/eM
6. HIDKHIOH YaCTb PyuKM

7. 0bpabatbiBath

1. blokiranju Indikator
2. regulator

3.zajema

4. Zgornji del rocaja

5. silikonska tesnila

6. Spodnji del rocaja
7.10¢3j

1. 3aKniouBaHe MHaukatop

2. perynatop

3. Kanak

4. ropHaTa YacT Ha fipbxKata
5. CWINKOHOBO YNTbTHeHMe
6. 0NHaTa YaCT Ha ApbXKaTa
7. Bpbxka

1. indikdtor uzamceni
2. requlétor tlaku
3.viko

4. horni cst rukojeti
5. silikonové tésnéni
6. spodni ¢ast rukojeti
7. rukojet

1. Lock-Anzeige

2. Regler

3. decken

4. der obere Teil des Griffs
5. Silikon-Dichtung

6. der untere Teil des Griffes
7. Griff

1. zakljucavanje indikator
2. requlator

3. pokrivati

4. Gornji dio drske

5. silikonska brtva

6. donji dio dr3ke

7. rukovati

1. Indicatore di blocco

2. regolatore

3. coprire

4. la parte superiore del manico
5. guarnizione siliconica

6. la parte inferiore della maniglia
7. gestire

1. indikdtor uzamknutia
2. requlétor tlaku
3.veko

4.honé Cast rukovéte
5. silikonové tesnenie
6. spodndi Cast rukovéte
7. rukovat

1. iHavKaTop dikcaii

2. perynstop

3. oxonnoBati

4. BepXHili yacTuHi pyukm

5. CUNiKOHOBUM YLL{iNbHEHHAM
6. HIDKHIO YaCTUHY PyuKU

7. 0bpobnat

1. zaklju¢avanje indikator
2. regulator

3. pokrivati

4. Gonji dio drske

5. silikonska brtva

6. donji dio drske

7. rukovati

1. Indicateur de verrouillage

2. régulateur

3. couvrir

4. la partie supérieure de la
poignée

5. joint silicone

6. la partie inférieure de la poignée
7. gérer

1. Wskaznik blokady

2. regulator

3. okfadka

4. W gérnej czesci uchwytu
5. silikon uszczelniajacy

6. W dolnej czesci uchwytu
7. uchwyt

1. indikator blokade
2. regulator

3. pokriti

4. gornjeg dijela rucice
5. silikonska brtva

6. donji dio rutice

7. rukovati

1. Indicador de bloqueo
2. requlador
3. cubrir

4. la parte superior del mango

5. junta de silicona

6. la parte inferior de la manija

7. manejar

1. Lock kijelzd

2. szabalyozo

3. terjed

4. afelsd része a fogantyd
5. szilikon tomités

6. az alsé része a fogantyt
7.fogantyd

1. Lock indikators

2. regulators

3.seqt

4. augseja dala roktura

5. silikona blivejums

6. apaksgja dala no roktura
7. rokturis

1. Indicator blocare

2. regulator

3. acoperi

4. partea superioara a manerului
5. sigiliu de silicon

6. partea inferioara a manerului
7.maner

EU - norm / ctaHgapt / Hopma / standard / norme / normativa / norma/ padrao. EN 12778:2003



Identification:

Producer: Zhejiang Yongda Stainless Steel Manufacture Co., Ltd
Type/capacity: AS22G-3,5L / AS22G-4L / AS22G-6L Adagio
Working pressure (bar): 0.6Bar / 0.9Bar

Maximal allowed pressure (bar): 3

2) IMPORTANT NOTICE ué:ﬂ L@J LQJ

a) Read all the instructions

b) Do not leave children near the pressure cooker while cooking. Pressure cooker can use only
persons above 18 years old.

¢) Pots of the line DS 2260, DS 2240, DS 2250, DS 2270 are for home use only.

d) Do not put the pressure cooker in hot oven.

e) When manipulating with pressure cooker under pressure with high caution.

f) Do not touch hot surfaces. Use the handles and the knob. If necessary use protection.

g) Do not use the pressure cooker for other purposes then it is intended to.

h) This pot cooks under pressure. Incorrect use of this pressure cooker may be dangerous. Make sure that the pressure cooker before
cooking is correctly sealed, as written in the , Instructions for use”

i) Do not open the pressure cooker by force. Do not open the pressure cooker, unless you are sure that the inside pressure has dropped,
as in,Manipulation”.

j) Never use the pressure cooker without water. This could cause serious damage.

k) Do not fill the pressure cooker to more then 2/3 of its volume. When cooking such items which expand on its volume (as rice, dehyd-
rated vegetables etc.) do not fill the pressure cooker more then to its half capacity.

) Use appropriate sources of heating according to the instructions.

m) When cooking meat with skin, which can increase its volume, do not pierce the meat, you could get burned.

n) Some types of food, e.g. pasta, peas etc. can pop and block the hot steam valve.

0) When cooking pasta gently shake the pressure cooker before opening. By this you avoid ejection of the food.

p) Before every use make sure that the hot steam valve is not blocked. As in ,instruction”

q) Never use the pressure cooker for deep frying under pressure.

r) Never put over the hot steam valve any heavy objects.

s) Never interfere with any safety systems which are not mentioned in the instructions.

t) Use only spare parts from the manufacturer for the corresponding model, which is marked as compatible.

u) Regularly clean the silicon sealing.

v) If the pressure cooker shows any marks of damage, do not use it and immediately take it to the sales place you have bought the
item.

w) Always make sure that the working valve, safety valve, sealing, dirt cover, lid and the pressure cooker itself was clean, without any
grease stains.

x) When closing the lid always check if the lid is closed correctly.

y) If steam is leaking out of the pressure cooker make sure that you immediately take it from the source of heat and after cooling you
examine each part of the pressure cooker carefully. Warning: when is pressure pot heated, the steam will escape thought the closure
hole indicator.

When opening, be sure, that the closure hole indicator has dropped down.

z) FOLLOW THESE INSTRUCTIONS

Description



Pressure cooker for home use, material stretched (304 )stainless steel. Source of heating: electric hotplate, ceramic hob, spiral,
gas burner. Set of the pressure cookers is thanks to used technology and material perfect item for every kitchen. Sandwich like
base ensures perfect heat distribution on the whole bottom of the pressure cooker and allows this way significant saving of
the energy during cooking. Pressure cooking is equipped with numerous safety features. In case the working valve is somehow
blocked the hot steam will be able to escape through the safety valve. In case, that this valve is also blocked the hot steam will
escape through the safety opening in the lid of the pressure cooker. This ensures absolute safety of the product. If the pressure
cookers are supplied in a set with one lid, it is safe to use it for both of the pots.

Functions: The pressure cooker design for home use, the lid and body is made of 304 stainless steel, beautiful and dureable,
the bottome with double layers, available for magnetic oven, electricity, common gas oven.

Multiple safety device, for safety assurance. Control valve: it s work is stable and reliable. Safety valve: will automatically
check the inside pressure, when the inside pressure is too high the safety valve will went the over steam to make safe.

Instruction manual: Fill the pot halfway with water, then close the lid. Now heat the cooker until steam is emitted from the
control valve. Remove the pressure cooker from the stove and leave in standing closed for about 10 minute in order to remove
the smell of new stainless steel. After the cooker has cooled down, remove the lid and carefully clean the pot.

Normal operations: Please make sure that all the valves are clean, that they move smoothly and easily, and that the gasket
fits snugly into the lid. Close the lid placing it onto the pot in any direction, turn the handle clockwise till the handle is the same
direction with panel at which the two sides clamps are on the proper way, then the lid is well closed

Heating: When moving the cooker, always hold both handles. Only heat the cooker on a flat, horizontal stove plate. When the
cooking process starts, steam comes out from the window of the safety valve. This is normal, as teh pressure doesn 't suffice to

close the safety valve completely.As soon as
the necessary pressure has been reached,
the red safety valve come up and is clearly
visible. Adjust the cooking time according
to different food. As soon as the steam

is emitted from the control valve reduce
setting of your stove until almost no more
steam comes out. At this point the indicated

cooking time starts.

Cooling down. In order to speed up the cooling-down process (fast way of releasing the steam), you can adjust the control
valve to the release position and/or you can hold the closed cooker under cold, running water.

Opening the pressure cooker. As soon as the cooking time has ended, turn off the heat and let the pressure cooker cool off.
When lift the control valve and no steam emitted, then anticlockwise the button 90 degree to open the lid.

(lean the control valve thoroughly after each use. You ca pull the control valve directly to clean with flowing water. Clean the
stop-opening valve and safety valve after each use. Také out the stop-opening valve as well as safety valve from the lid and
rinse with warm water. Check if the ventilation tube is free of any food reamins. Assemble the parts correctly afterwards.

Special deaning and usage instructions: Regularly rub the g asket with cooking oil in order to extend its lifespan. Do not



Instruction manual

lock the lid when storing the cooker. Simply place it up side down on top of the pot, thereby protect the gasket. Defrost food before
preparing it in the pressure cooker. Soak beans or other dry ingredients before cooking in order to soften them. When preparing goods
that expands a lot, let it simmer for a while without the lid first. Please also note that liquid evaporates after extended cooking even in
a pressure cooker. You should therefore always ensure that there is a sufficient amount of liquid in the pot. Remove the pressure cooker
immediately from the stove if its contents spill over. Check Il parts after you haven 't use them for a long time. If any parts obviously
deformed, replace it.

Place of service:
VETRO-PLUS a.s., Dobfenice 202, Logisticky park, 203 25 Dobienice, Czech republic

Warranty certificate

Guarantee is 24 months

for this product is offered guarantee for 24 months from the date of purchase in case that during all the time of using was used with
order to the instruction manual, which is supplied with the product.

THE GUARANTEE IS VOIDED IN SUCH CASES:

Product has not been used according with the instruction manual

Damage caused by falling or bums

Non authorized services and changes done to the product.

In case of claim contact the store you have hought the goods.
Other relationships between the buyer and the seller and in order to the valid laws of the Civil code.

Name of the product: ITEM number:

EAN number:

Stamp of the store:
Price:

Signature of the seller.

Date of purchase
(month has to be written in letters)

This warranty certificate must be showed with every claim. .

Therefore for your own concern to keep this certificate

Warranty certificate is valid only when fully filled in, with stamp and signature of the store, date of the sale.
In case of claim write the return address and telephone number of the product owner.



Identifikace
Producent: Zhejiang Yongda Stainless Steel Manufacture Co., Ltd
Typ/objem: AS22G-3,5L / AS22G-4L / AS22G-6L Adagio

pracovni tlak (bar): 0.6Bar / 0.9Bar
maximélni dovoleny tlak (bar): 3

DULEZITA USTANOVENI g L@J LnC?QJ

a) Prectéte viechny instrukce

b) Nenechdvejte déti v blizkosti tlakového hrnce, pokud je v provozu.

Tlakové hrnce fady DS 2260, DS 2240, DS 2250, DS 2270 jsou urceny pro doméci pouZiti.
Tlakovy hrnec smi pouzivat pouze lidé starsi 18 let

¢) Nevkladejte hrec do vyhraté pecici trouby.

d) Manipulujte s tlakovym hrncem, ktery je pod tlakem s maximélni opatrnosti.

Nedotykejte se horkych povrchd. Pouzivejte drzadla a knofliky. Pokud je to nezbytné, pouZivejte ochranu.

e) Nepouzivejte tlakové hrnce pro jiné dcely, nez pro které jsou urceny.

f) Toto zafizeni vafi pod tlakem.

Nespravné pouZivani tlakového hrnce miize zplsobit opafeni.

Ujistéte se, Ze pred ohfivénim je tlakovy hrnec fddné uzavien, viz, Provozni instrukce”.

g) Nikdy neotvirejte tlakovy hrnec silou.

Neotvirejte tlakovy hrnec, aniz byste se ujistili, Ze jeho vnitfni tlak GpIné nepoklesl, viz,Manipulace”.

h) Nikdy nepouzivejte tlakovy hrnec bez vody.

Mohlo by dojit k vaznému poskozeni.

i) Nenapliiujte tlakovy hrnec nad 2/3 jeho objemu.

Pri vafeni potravin, které se pfi vafeni roztahuji, jako je ryZe nebo dehydratované zelenina, nepliite tlakovy hrnec nad polovinu jeho
objemu.

j) PouZivejte vhodné zdroje ohfevu podle ndvodu k obsluze.

k) Po uvareni masa s kiizi (napf. hovézi jazyk), ktery mize nabyt na objemu, nepropichujte maso, pokud je kiize nabobtnald, mohli
byste byt opafeni.

Nékteré druhy potravin, napf. téstoviny, brusinky, hra3ek mohou napénit, prskat, a tak ucpat zafizeni na odvod pary.

|) Pfi vareni téstovin jemné zatfeste tlakovym hrncem, nez jej otevete, abyste se vyhnuli vymrsténi potravy

m) Pfed kazdym pouzitim zkontrolujte, Ze ventily nejsou ucpany.

Viz instrukce pro pouZiti.

n) Nikdy nepouzivejte tlakovy hrnec pro smazeni potravy pod tlakem.

Nepoklddejte na pracovni ventil téZké predméty.

0) Nezasahujte do Zddného bezpecnostniho systému nad ramec instrukci specifikovanych v instrukcich pro pouziti.

p) PouZivejte pouze nahradni dily od vyrobce pro odpovidajici model.

Pouzivejte vZdy téleso a viko od stejného vyrobce, které je oznaceno jako kompatibilni.

Pravidelné Cistéte silikonové tésnéni.

Pokud hrnec vykazuje jekékoliv znamky poskozeni, pfestaiite jej pouZivat a doructe zpét k prodejci k prohlidce. Vzdy dbejte na to, aby
pracovni ventil, bezpecnostni ventil, tésnéni, kryt proti necistotam, viko a asamostatny hrnec byli Cisté, bez mastnych necistot a zbytkd.
Pfi kazdém zavirani kontrolujte spravnost usazeni vika. Pokud unika para vikem hrnce, odstavte hrnec mimo ohfevnou plochu a po
otevfeni zkontrolujte jednotlivé ¢asti hrnce. Upozornéni: pfi zahfivani unikd para otvorem indikdtoru uzdvéru. Pfi otevirani se ujistéte,
Ze indikdtor uzdvéru poklesl.

q) DODRZUJTE TYTO INSTRUKCE

Popis



Tlakovy hrnec pro domdci pouZiti, materidl nerez. ocel (304 )

Zdroj ohfevu: el. plotynka, sklokeramickd varna deska, spirdla, plyn. hoidk

vyuZitelny objem: 2/3 objemu

Tlakové hrnce jsou diky pouzitym technologiim a materidldm Spickovym vyrobkem do kazdé kuchyné.

Sendvicové dno zabezpecuje dokonalé rozloZeni tepla po celém dné hrncea umoziiuje tak vyraznou Gsporu energie pii vareni.

Tlakovy hrec je vybaven nékolika bezpecnostnimi prvky.

Pokud dojde k zablokovani pracovniho ventilu para bude unikat skrz bezpecnostni ventil. V pfipadé, Ze i tento je zablokovan, para bude
unikat bezpecnostnim otvorem ve viku hrnce. To zarucuje absolutni bezpecnost vyrobku. Pokud jsou tlakové hrnce dodény v sadé s
jednim vikem, Ize ho bez omezeni pouZit pro oba hrnce.

Funkce: tlakovy hrnec je urcen k domdcimu poufZiti. Poklice a téleso hrnce jsou vyrobeny z nerez oceli 304, pékny a odolny
design, dno s dvojitou vrstvou, mozné pouZiti na indukéni plotynce, elektrickém vafici nebo v plynové troubé.

Vyrobek s bezpecnostnimi prvky. Regulacni ventil: funguje stabilné a spolehlivé. Bezpecnostni ventil: automaticky kontroluje
vnitini tlak. Je-li vnitfni tlak pfiliS vysoky, bezpecnostni ventil upusti nadmérnou paru a zajisti tak bezpecnost.

Provozni pokyny: napliite hrnec do poloviny vodou a piikryjte jej poklici. Polozte hrnec na plotynku a cekejte, dokud nebude z
regulacniho ventilu vychdzet pdra. Poté hrnec odeberte z plotynky a nechejte jej po dobu asi 10 minut stét i s poklici, aby dolo k
odstranéni zapachu z nové nerez oceli. Jakmile hrnec zchladne, tak poklici odstrarite a cely vyrobek dikladné vycistéte.

Bézné pouzivani: vechny ventily musi byt ¢isté, snadno a hladce se pohybovat a tésnéni musi k poklici pohodiné dosedat.
Polozte poklici na hrnec, otocte uchem ve sméru hodinovych rucicek, dokud neni ve stejném sméru jako panel, u néhoZ jsou v
odpovidajici poloze obé strany drzaku - poklice je nyni spravné uzaviena

Ohiev: pii posouvani nebo premistovani hrnce je zapotitehi jej vzdy drZet za obé ucha. Hrnec ohfivejte na ploché, vodorovné

plotynce. Jakmile zaénete s ohfivanim, z okénka
bezpecnostniho ventilu zatne vystupovat pdra. To je
zcela normdlni, protozZe tlak nedokdze bezpecnostni
ventil zcela uzaviit. Po dosazeni poZadovaného tlaku
Ize jasné vidét cerveny bezpecnostni ventil. Cas
vareni pfizplisobte jednotlivym pokrmiim. Kdyz z
regulacniho ventilu zacne unikat para, snizte vykon

plotynky, dokud nebude unikat téméf Zadné péra.V

této fazi zacina bézet nastavend doba vareni.

Chlazeni: pro urychleni procesu ochlazovani (rychly zpiisob upousténi péry) Ize regulacni ventil posunout do polohy uvolnéni
anebo miiZete hrnec pridrzet pod studenou tekouci vodou.

Otevreni tlakového hrnce: po dokonceni vareni je zapotfebi vypnout plotynku a nechat hrnec zchladnout. Pokud se po zdvih-
nuti regulacniho ventilu neobjevi Zadna pdra, tak otocte tlacitkem o 90 stupiili proti sméru hodinovych rucicek - poklici mizete
vyjmout. Po kazdém poufZiti je nutné diikladné vycistit requlacni ventil. MiiZete jej zcela vyjmout a o€istit pod tekouci vodou.

Po kazdém poufZiti také vycistéte zaviraci a oteviraci ventil a bezpecnostni ventil. Zaviraci a oteviraci ventil a bezpe¢nostni ventil
vyjméte z poklice a umyjte je teplou vodou. Zajistéte, aby ventilacni trubice nebyla ni¢im ucpana. Jednotlivé ¢asti ndsledné opét



Navod k pouziti

spravné smontujte dohromady.

Specialni cisténi a pokyny k pouzivani: tésnéni pravidelné mazte olejem na vareni. Tim se prodlouZi jeho Zivotnost. Pokud
hrnec nepouzivate, tak poklici neuzamykejte. Jednoduse ji na hrnec polozte vzhliru nohama, bude tak zajisténa ochrana tésnéni.
Pokrmy je pfed pipravou v tlakovém hrnci nutné nejdfive rozmrazit. Lusténiny a dal3i suché ingredience nejprve namocte, aby
zmékly. Pokrmy, které pfi vafeni zvét3uji svoji velikost, vafte pomalu a ze zacatku bez poklice. Méjte také na paméti, Ze po del3im
vareni dochdzi i v tlakovém hrnci k odparovani tekutiny. V hrnci by proto mélo byt dostatecné mnozstvi tekutiny. Pokud se obsah
hrnce rozlije, tak jej okamZité odeberte z plotynky. Zkontrolujte v3echny ¢asti, které nebyly del3i dobu pouzivany. Jsou-li nékteré
ocividné poskozené, tak je vyméiite.

Seznam opraven:
VETRO - PLUS a.s., Dobienice 202, Logisticky park, 503 25 Dobtenice, Ceska republika

Zarucni list

Zaru¢ni doba 24 mésica

Na tento vyrobek je poskytovana zaru¢ni doba 24 mésicli ode dne prodeje v pfipadé, Ze byl po celou dobu pouzivan v souladu s navo-
dem k obsluze ktery je dodavén spolu s vyrobkem.

Zaruka se nevztahuje na tyto pfipady:

Vyrobek byl pouzivan rozporu s NAVODEM K OBSLUZE

Zavady zpusobené tderem ¢i padem

Neautorizované opravy a zmény provadéné na vyrobku.

Pfi opravnéné zavadé se prosim obratte na prodejce, u kterého jste vyrobek zakoupili.
Ostatni vztahy mezi prodavajicim a kupujcim se fidi podle platnych ustanoveni Ob¢anského zékoniku.

Nazev vyrobku:

Cislo vyrobku:

EAN ¢islo:

Razitko prodejny:

Prodejni cena:

Podpis prodavajiciho:

Datum prodeje
(mésic slovy):

Tento zaru¢ni list je tfeba predlozit pii kazdé reklamaci.

Ve vlastnim zajmu jej proto peclivé ulozte.

Zarucni list je platny pouze fadné vyplnény, s razitkem prodejny, datem prodeje a podpisem prodavajiciho.
Pfi reklamaci uvedte zpate¢ni adresu a telefonni ¢islo majitele vyrobku.



O Vetroplus spotfebni zbozf

VETRO-PLUS a.s., Druzstevni 17,250 90 Jiry tel.: +420 210 083 220
fax: +420 210 083 320

vetroplus@vetroplus.cz

www.vetroplus.cz

ES PROHLASENI O SHODE
¢.1/2012

prohlasujeme na svou vyluénou odpovédnost, ze

vyrobek: Tlakovy hrnec

typ/model:  AS22G-4, AS22G-6

vyrobce: Zheijang Yongda Stainles Steel Manufacture Co., Ltd.
No.759, West Xuefeng Rd.,
Yiwu City, Zhejiang Prov. 322000, P.R.China

je ve shodé s nasledujicimi normami:

Ceské normy Evropské normy
CSN EN 12983-1 véetné zmén EN 12778 including amendmesnts

a nasledujicimi nafizenimi vlady, ve znéni pozdé&jsich predpisit (NV) a ¢islo EU smérnice:

NV 26/2003 Sb. v platném znéni 97/23/EEC including amendmesnts

TUV Rheinland Industrie Service GmbH, Am Grauen Stein, D-51105 Koln, Némecko ,
notifikovany subjekt 0035

zkousel/certifikoval dany vyrobek a vydal:
Certifikat Nr.: 01 202 973/B-07/7702 — modul B ze dne 29.8.2007

TUV Rheinland Industrie Service GmbH, Am Grauen Stein, D-51105 Kéln, Némecko ,
notifikovany subjekt 0035 vydal

Certifikat No. S 50171583 ze dne 31.12.2009
Posledni dvojéisli roku, v némz bylo oznaceni CE na vyrobek umisténo: 12

Misto vydani: Jirny Jméno zastupce dovozce a podpis:

Marek Kucera

Datum vydani: 10.5.2012 Funkce: ptedseda piedstavenstva

VETRO-PLUS a.s., IC 63217180, se sidlem Vocelova 1176, 500 02 Hradec Krélové, L
zapsana v Obchodnim rejstiiku vedeném Méstskym soudem v Hradci Kralové, oddil B, viozka1249



O Vetroplus spotfebni zbozf

VETRO-PLUS a.s., Druzstevni 17,250 90 Jiry tel.: +420 210 083 220
fax: +420 210 083 320

vetroplus@vetroplus.cz

www.vetroplus.cz

ES PROHLASENI O SHODE
&.2/2012

prohlasujeme na svou vyluénou odpovédnost, ze

vyrobek: Tlakovy hrnec

typ/model:  AS22G-3,5

vyrobce: Zheijang Yongda Stainles Steel Manufacture Co., Ltd.
No.759, West Xuefeng Rd.,
Yiwu City, Zhejiang Prov. 322000, P.R.China

je ve shodé s nasledujicimi normami:

Ceské normy Evropské normy
CSN EN 12983-1 véetné zmén EN 12778 including amendmesnts

a nasledujicimi nafizenimi vlady, ve znéni pozdé&jsich predpisit (NV) a ¢islo EU smérnice:

NV 26/2003 Sb. v platném znéni 97/23/EEC including amendmesnts

TUV Rheinland Industrie Service GmbH, Am Grauen Stein, D-51105 Koln, Némecko ,
notifikovany subjekt 0035

zkousel/certifikoval dany vyrobek a vydal:
Test report No.: 973-10403283 — modul B ze dne 21.4.2010

TUV Rheinland Industrie Service GmbH, Am Grauen Stein, D-51105 Kéln, Némecko ,
notifikovany subjekt 0035 vydal

Certifikat No. 01 202 973/B-10/7707 ze dne 21.4.2010
Posledni dvojéisli roku, v némz bylo oznaceni CE na vyrobek umisténo: 12

Misto vydani: Jirny Jméno zastupce dovozce a podpis:

Marek Kucera

Datum vydani: 10.5.2012 Funkce: ptedseda piedstavenstva

VETRO-PLUS a.s., IC 63217180, se sidlem Vocelova 1176, 500 02 Hradec Krélové, L
zapsana v Obchodnim rejstiiku vedeném Méstskym soudem v Hradci Kralové, oddil B, viozka1249



IDENTIFIKACIA
Producent: Zhejiang Yongda Stainless Steel Manufacture Co., Ltd
Typ/objem: AS22G-6 Adagio
pracovny tlak (bar): 0.6Bar / 0.9Bar
maximélny dovoleny tlak (bar): 3

DGLEZITE USTANOVENIA t%ﬂ L@:J LEQJ

a) Precitajte si v3etky instrukcie

b) Nenechdvajte deti v blizkosti tlakového hrnca, pokial'je v prevadzke. Tlakové hrnce rady DS
2260, DS 2240, DS 2250, DS 2270 s urcené pre domdce poufitie. Tlakovy hrniec mdZu pouzivat
iba osoby starsie ako 18 rokov.

¢) Nevkladajte hrniec do vyhriatej riry na pecenie.

d) Manipulujte s tlakovym hrncom, ktory je pod tlakom s maximalnou opatrnostou.

Nedotykajte sa horticich povrchov.

PouZivajte drzadld a ventily.

Pokial je to nevyhnutné, pouZivajte ochranu.

e) NepouZivajte tlakové hrnce na iné ticely, ako na ktoré su urcené.

f) Toto zariadenie vari pod tlakom.

Nesprdvne pouzivanie tlakového hrnce moze spdsobit obarenie.

Uistite sa, Ze pred ohrievanim je tlakovy hrnec riadne uzavrety, viz, Prevadzkové instrukcie”.

g) Nikdy neotvarajte tlakovy hrniec silou.

Neotvairajte tlakovy hrniec, bez toho aby ste sa uistili, Ze jeho vniitorny tlak dplne nepoklesol, viz,Manipuldcia“.

h) Nikdy nepouZivajte tlakovy hrniec bez vody.

Mohlo by dojst k vdznemu poskodeniu.

i) Nenaplriajte tlakovy hrniec nad 2/3 jeho objemu.

Pri vareni potravin, ktoré sa pri vareni roztahuju, ako je ryZa alebo dehydratovand zelenina, nepliite tlakovy hrniec nad polovicu jeho
objemu.

j) PouZzivajte vhodné zdroje ohrevu podla nédvodu na obsluhu.

k) Po uvareni mésa s koZou (napr. hovadzi jazyk), ktory mdze nabrat na objeme, neprepichujte méso, pokial je koza nabobtnald, mohli
by ste sa obarit.

Niektoré druhy potravin, napr. cestoviny, brusnice, hraSok mozu napenit, prskat, a tak upchat zariadenie na odvod pary.

|) Pri vareni cestovin jemne zatraste tlakovym hrncom, pred jeho otvorenim, aby ste sa vyhli vymr3teniu potravy

m) Pred kazdym pouZitim skontrolujte, i ventily niest upchané.

Viz in3trukcie pre pouZitie.

n) Nikdy nepouZivejte tlakovy hrniec na vyprazanie potravy pod tlakom.

Nepokladejte na pracovny ventil tazké predmety.

0) Nezasahuijte do Ziadneho bezpe¢nostného systému nad rdmec intrukcii Specifikovanych v intrukcidch na pouZitie.

p) PouZivajte len ndhradné diely od vyrobcu na odpovedajtici model.

PouZzivajte vZdy teleso a veko od rovnakého vyrobcu, ktoré je oznacené ako kompatibilny.

Pravidelne cistite silikonové tesnenie.

Pokial hrniec vykazuje akékolvek zndmky poskodenia, prestarite ho pouZivat a doructe spét k predajcovi na prehliadku

Vzdy dbajte na to, aby pracovny ventil, bezpecnostny ventil, tesnenie, kryt proti necistotém, veko a a samostatny hrniec boli isté, bez
mastnych necistot a zbytkov.

Pri kazdom zatvdrani kontrolujte spravnost usadenia veka.

Pokial unikd para vekom hrnca, odstavte hrniec mimo ohrevnd plochu a po otvoreni skontrolujte jednotlivé Casti hrnca. Upozornenie:
pri zahrievani unika péra otvorom indikdtora uzdveru. Pri otvdrani sa uistite, Ze indikator uzéveru poklesol.

q) DODRZUJTE TIETO INSTRUKCIE

Popis
Tlakovy hrlec na domdce pouZitie, materidl nerez. ocel’ (304 )



Zdroj ohrevu: el. platnicka, sklokeramicka varnd doska, Spirala, plyn. horak

vyuZzitelny objem: 2/3 objemu

Tlakové hrnce st vdaka pouzitym technologidm a materidlom Spickovym vyrobkom do kazdej kuchyne.

Sendvicové dno zabezpecuje dokonalé rozloZenie tepla po celom dne hrnca a umoziiuje tak vyraznd dsporu energie pri vareni.
Tlakovy hrec je vybaveny niekolkymi bezpecnostnymi prvkami.

Pokial dojde k zablokovaniu pracovného ventilu para bude unikat cez bezpecnostny ventil. V pripade, Ze i tento je zablokovany, para
bude unikat bezpe¢nostnym otvorom vo veku hrnca. To zaruuje absolutnd bezpecnost vyrobku. Pokial st tlakové hrnce dodévané v
sade s jednym vekom, mozno ho bez omedzenia pouit pre oba hrnce.

Funkcia: tlakovy hrniec je uréeny na domdce pouZitie. Pokrievka a teleso hrnca st vyrobené z nehrdzavejucej ocele 304, pekny a
odolny dizajn, dno s dvojitou vrstvou, mozné pouZitie na indukénej platnicke, elektrickom varici alebo v plynovej rire.

Vyrobok s bezpecnostnymi prvkami. Regulacny ventil: funguje stabilne a spolahlivo. Bezpecnostny ventil: automaticky kontroluje
vnitorny tlak. Ak je vntitorny tlak prilis vysoky, bezpecnostny ventil vypusti nadmernd paru a zaisti tak bezpecnost.

Prevadzkové pokyny: napliite hrniec do polovice vodou a prikryte ho pokrievkou. Polozte hrniec na platnicku a ¢akajte, kym nebude
zregulacného ventilu vychddzat para. Potom hrniec odoberte z platnicky a nechajte ho pocas asi 10 miniit stét'i s pokrievkou, aby doslo
k odstraneniu zapachu z novej nehrdzavejlicej ocele. Hned ako hrniec vychladne, pokrievku odstrérite a cely vyrobok dokladne vycistite.

Bezné pouZivanie: vSetky ventily musia byt Cisté, lahko a hladko sa pohybovat a tesnenie musi k pokrievke pohodine dosadat.
Polote pokrievku na hrniec, otocte uchom v smere hodinovych ruciciek, kym nie je v rovnakom smere ako panel, pri ktorom sd v zod-

povedajticej polohe obe strany drziaka — pokrievka
je teraz spravne uzatvorend.

Ohrev: pri postvani alebo premiestfiovani hrnca
je potrebné ho vidy drZat za obe ucha. Hrniec
ohrievajte na plochej, vodorovnej platnicke. Hned'
ako zacnete s ohrievanim, z okienka bezpe¢nost-
ného ventilu zacne vystupovat para. To je celkom
normalne, pretoZe tlak nedokéze bezpecnostny

ventil celkom uzavriet. Po dosiahnuti poZadovaného tlaku je mozné jasne vidiet cerveny bezpeénostny ventil. Cas varenia prispdsobte
jednotlivym pokrmom. Ked'z regulacného ventilu zacne unikat para, znizte vykon platnicky, kym nebude unikat takmer Ziadna para. V
tejto féze zacina beZat nastaveny ¢as varenia.

Chladenie: pre urychlenie procesu ochladzovania (rychly spdsob vypistania pary) je mozné regulacny ventil posunit do polohy
uvolnenia alebo mozZete hrniec pridrZat pod studenou tecticou vodou. Otvorenie tlakového hrnca: po dokonéeni varenia je potrebné
vypnut platnicku a nechat hrniec ochladnut. Pokial'sa po zdvihnuti regulacného ventilu neobjavi Ziadna para, otocte tlacidlom 0 90
stupfiov proti smeru hodinovych ruciciek — pokrievku mozete vybrat. Po kazdom pouZiti je nutné dokladne vycistit requlacny ventil.
MézZete ho celkom vybrat a oistit pod teciicou vodou. Po kaZzdom pouZiti tieZ vycistite zatvaraci a otvaraci ventil a bezpecnostny ventil.
Zatvaraci a otvaraci ventil a bezpecnostny ventil vyberte z pokrievky a umyte teplou vodou. Zaistite, aby nebola ventilacna trubica
ni¢im upchatd. Jednotlivé casti nasledne opét spravne zmontujte dohromady.

Specialne cistenie a pokyny na pouzivanie: tesnenie pravidelne mazte olejom na varenie. Tym sa prediZi jeho Zivotnost. Pokial hr-
niec nepouZivate, pokrievku neuzamykajte. Jednoducho ju na hrniec polozte hore nohami, bude tak zaistend ochrana tesnenia. Pokrmy
je pred pripravou v tlakovom hrnci nutné najskor rozmrazit. Strukoviny a dal3ie suché ingrediencie najprv namocte, aby zmékli. Pokrmy,



ktoré pri vareni zvacuju svoju velkost, varte pomaly a zo zaCiatku bez pokrievky. Majte tiez na paméti, Ze po dlhSom vareni dochddza i
v tlakovom hrnci k odparovaniu tekutiny. V hrnci by preto malo byt dostatocné mnozstvo tekutiny. Pokial'sa obsah hrnca rozleje, tak ho
okamZite odoberte z platnicky. Skontrolujte v3etky casti, ktoré neboli dIh3i ¢as pouzivané. Ak st niektoré ocividne poskodené, vymerite
ich.

Zoznam opravovni: Vetro-plus, s.r.o. Hviezdoslavova 33, 010 01 Zilina, Slovak Republic

ZARUCNY LIST SK

- Zaru¢nd doba 24 mesiacov.

- Na tento vyrobok je poskytovana zaru¢na doba 24 mesiacov odo dria oredaja
v pripade, Ze bol po celd dobu pouzivany v sulade s
ktory je dodavany spolu s vyrobkom.

Zaruka sa nevztahuje na tieto pripady:

- Vyrobok bol pouzivany v rozpore s
- Zavady boli spdsobené iderom alebo padom.
- Ak boli na vyrobku prevedené neautorizované opravy a zmeny.

Pri opravnenej poruche sa prosim obratte na predajcu, u ktorého ste vyrobok za-
kapili.

Ostatné vztahy medzi predavajucim a kupujucim sa riadia podla platnych ustano-
veni Obcianskeho zakonnika.

Nazov vyrobku:

Cislo vyrobku:

EAN ¢islo:

Razitko predajne: Predajna cena:

Datum predaja Podpis predavajluceho:

(mesiac slovom):

Tento zarucny list je potrebné predloZit pri kazdej reklamdcii. Vo vlastnom zaujme si ho preto
odlozte. Zaru¢ny list je platny iba riadne vyplneny, s razitkom predajne, ddtumom predaja a
podpisom predavajuceho. Pri reklamacii uvedte spiato¢nu adresu a telefénne ¢islo majitela



‘O vetroplus spotrebny tovar

Vetro-Plus s.r.o. Hviezdoslavova 33,010 01 Zilina tel: +421417 234061
fax: +421 417 234 064
www.vetroplus.sk

ES VYHLASENIE O ZHODE
¢.1/2012

prehlasujeme na svoju vyluéni zodpovednost’, ze

vyrobok: Tlakovy hrniec

typ/model:  AS22G-4, AS22G-6

vyrobca: Zheijang Yongda Stainles Steel Manufacture Co., Ltd.
No.759, West Xuefeng Rd.,
Yiwu City, Zhejiang Prov. 322000, P.R.China

je v zhode s nasledujicimi normami:

Ceské normy Europske normy
CSN EN 12983-1 vratane zmien EN 12778 including amendmesnts

a nasledujucimi nariadeniami vlady, v zneni neskors$ich predpisov (NV) a ¢islo EU smernice:

NV 26/2003 Sb. v platnom zneni 97/23/EEC including amendmesnts

TUV Rheinland Industrie Service GmbH, Am Grauen Stein, D-51105 Koln, Némecko ,
notifikovany subjekt 0035

sktsal/certifikoval dany vyrobok a vydal:
Certifikat Nr.: 01 202 973/B-07/7702 — modul B ze dne 29.8.2007

TUV Rheinland Industrie Service GmbH, Am Grauen Stein, D-51105 Koln, Némecko ,
notifikovany subjekt 0035 vydal

Certifikat No. S 50171583 zo diia 31.12.2009
Posledné dvojcislie roku, v ktorom bolo oznacenie CE na vyrobok umiestnené: 12

Misto vydania: Jirny Meno zastupcu dovozcu a podpis:

Marek Kucera

Datum vydania: 10.5.2012 Funkcia: predseda predstavenstva

VETRO-PLUS a.s., IC 63217180, se sidlem Vocelova 1176, 500 02 Hradec Krélové, Q/
zapsana v Obchodnim rejstiiku vedeném Méstskym soudem v Hradci Kralové, oddil B, viozka1249



0 Vetroplus spotrebny tovar

Vetro-Plus s.r.o. Hviezdoslavova 33,010 01 Zilina tel: +421 417 234 061
fax: +421 417 234 064
www.vetroplus.sk

ES VYHLASENIE O ZHODE
¢.1/2012

prehlasujeme na svoju vyluénu zodpovednost’, ze

vyrobok: Tlakovy hrniec

typ/model:  AS22G-3,5

vyrobca: Zheijang Yongda Stainles Steel Manufacture Co., Ltd.
No.759, West Xuefeng Rd.,
Yiwu City, Zhejiang Prov. 322000, P.R.China

je v zhode s nasledujicimi normami:

Ceské normy Eurépske normy
CSN EN 12983-1 vratane zmien EN 12778 including amendmesnts

a nasledujiicimi nariadeniami vlady, v zneni neskorsich predpisov (NV) a ¢islo EU smernice:

NV 26/2003 Sb. v platnom zneni 97/23/EEC including amendmesnts

TUV Rheinland Industrie Service GmbH, Am Grauen Stein, D-51105 Koln, Némecko ,
notifikovany subjekt 0035

skusal/certifikoval dany vyrobok a vydal:
Test report No.: 973-10403283 — modul B zo dha 21.4.2010

TUV Rheinland Industrie Service GmbH, Am Grauen Stein, D-51105 Koln, Némecko ,
notifikovany subjekt 0035 vydal

Certifikat No. 01 202 973/B-10/7707 zo dia 21.4.2010

Posledné dvojcislie roku, v ktorom bolo oznacenie CE na vyrobok umiestnené: 12

Misto vydania: Jirny Meno zastupcu dovozcu a podpis:

Marek Kucera

Datum vydania: 10.5.2012 Funkcia: predseda predstavenstva

VETRO-PLUS a.s., IC 63217180, se sidlem Vocelova 1176, 500 02 Hradec Kralové, Q/
zapsana v Obchodnim rejstiiku vedeném Méstskym soudem v Hradci Kralové, oddil B, viozka1249



IDENTYFIKACJA. Producent: Zhejiang Yongda Stainless Steel Manufacture Co., Ltd
Typ/objetos¢: AS22G-3,5L / AS22G-4L / AS22G-6L Adagio
ci$nienie robocze (bar): 0.6Bar / 0.9Bar
maksymalne dozwolone ciénienie (bar): 3

ENCIC)
ISTOTNE POSTANOWIENIA
a) Zapoznaj sie ze wszystkimi instrukcjami
b) Nie pozostawiaj dzieci bez opieki w poblizu gotujacego szybkowaru. Szybkowary serii DS
2260, DS 2240, DS 2250, DS 2270 s3 przeznaczone do uzytku domowego. Szybkowar moga
uzywac wytacznie osoby powyzej 18 roku zycia
¢) Nie wktadaj garnek do rozgrzanego piekarnika.
d) Z szybkowarem manipuluj z zachowaniem nalezytej ostroznosci

Nie dotykaj rozgrzanych powierzchni naczynia.

Uzywaj uchwyt i przyciski.

W razie potrzeby skorzystaj z dodatkowych Srodkéw ochronnych

e) Szybkowar nie uzywaj do celéw niezgodnych z jego przeznaczeniem.

f) Urzadzenie gotuje pod ci$nieniem.

Nieprawidtowe uzywanie szybkowaru moze powodowac oparzenia.

Przed ogrzewaniem nalezy upewnic sie, ze szybkowar jest szczelnie zamkniety, patrz,,Instrukgja robocza”.

g) Nigdy nie otwieraj szybkowar przy uzyciu sity.

Nie otwieraj szybkowar bez upewnienia sig, ze jego cisnienie wewnetrzne catkowicie nie spadto, patrz,Manipulacja”.

h) Nigdy nie uzywaj szybkowar bez wody.

Moze to prowadzi¢ do powaznego uszkodzenia.

i) Nie napetniaj szybkowar powyzej 2/3 jego objetosci.

Przy gotowaniu zywnosci, ktéra powigksza swa objetos¢, jak ryz lub odwodnionych warzyw nalezy napetnic szybkowar powyzej
potowy jego objetosci

j) Uzywaj odpowiednie Zrédfa grzewcze zgodnie z instrukgja obstugi.

k) Do gotowania migsa ze skéra (np. ozory wotowe), ktére moze uzyskac dodatkowa objetos, nie przektuwaj mieso z nabrzmiata skéra
w celu unikniecia poparzenia.

Niektdre rodzaje potraw np. makaron, boréwki, groszek moga pieni¢, pekac i spowodowac zatkanie ujécia pary.

) Przy gotowaniu makarony nalezy delikatnie potrzasc szybkowarem przed jego otwarciem, w celu unikniecia wyrzucenia potrawy.
m) Przed kazdym uzyciem skontroluj czy zawory nie s zatkane.

Patrz instrukja uzycia.

n) Nigdy nie uzywaj szybkowar do smazenia potraw pod cisnieniem.

Nie stawiaj ciezkie przedmioty na zawér roboczy.

0) Nie dokonuj interwengji do zadnego systemu bezpieczeristwa ponad ramy instrukcji obstugi.

p) Zawsze uzywaj oryginalne czesci zamienne dla odpowiedniego modelu.

Zawsze uzywaj korpus i pokrywke od tego samego producenta, ktdre sq oznaczone jako zgodne.

Regularnie wyczys¢ uszczelke silikonowa.

Nie korzystaj z szybkowaru w przypadku stwierdzenia jakichkolwiek oznak uszkodzenia i przekaz naczynie producentowi w celu
dokonania przegladu.

Zawsze pamigtaj, aby zawdr roboczy, zawdr bezpieczeristwa, uszczelka, ostona przed zabrudzeniami i pokrywka i sam garnek byty
czyste i pozbawione zabrudzen.

Przy kazdym zamknieciu skontroluj prawidtowe osadzenie pokrywki.

W przypadku, ze para ulatnia sie przez pokrywke garnka, odstaw go poza powierzchnie grzewcza i po otwarciu skontroluj poszczegéine
czesci garnka.

Uwaga: przy zagrzewaniu para uchodzi przez otwér wskaznika zaworu. Przed otwarciem nalezy upewnic sig, e wskaznik zaworu
obnizyt sie.

q) NALEZY PRZESTRZEGAC NASTEPUJACE INSTRUKCIE

OPIS



Szybkowar do uzytku domowego, materiat stal nierdzewna (304). Zrédto ogrzewania: dysk elektryczny, ceramika szklana, ptyta
kuchenna, spirala, palnik gazowy. Objetos¢ uzytkowa: 2/3 objetosci

Dzieki uzytej technologii oraz najwyzszej jakosci materiatéw szybkowary s produktem przeznaczonym do kazdej kuchni
Podwdjne dno gwarantuje doskonate roztozenie ciepta po catym dnie garnka i umozliwia w ten sposéb oszczednos¢ energii przy
gotowaniu.

Szybkowar jest wyposazony w wiele elementow bezpieczerstwa.

W przypadku zablokowania zaworu roboczego para bedzie ulatniac sie przez zawdr bezpieczenstwa

W przypadku, ze bedzie on zablokowany para bedzie ulatniac sie przez otwdr bezpieczeristwa w pokrywie garnka.

Gwarantuje to bezwzgledne bezpieczerstwo produktu.

W przypadku, Ze szybkowar jest czescia zestawu z jedng pokrywka, mozna ja uzy¢ dla obu garnkéw.

Funkgje: szybkowar jest przeznaczony do uzytku domowego. Przykrywka i korpus garnka sa wykonane ze stali nierdzewnej 304, piek-
ny i odporny design, dno z podwdjna warstwa, mozna uzywac na ptycie indukcyjnej, kuchence elektrycznej lub w piekarniku gazowym.
Wyrdb i elementy bezpieczeristwa. Zawor regulacji: funkcjonuje stabilnie i niezawodnie. Zawdr bezpieczeristwa: automatycznie kont-
roluje cisnienie wewnatrz garnka. W przypadku, Ze ciSnienie wewnetrzne jest zbyt wysokie, zawdr bezpieczeristwa wypusci nadmierna
pare i w ten sposéb zagwarantuje bezpieczerstwo.

Wskazowki dotyczace uzycia: napetnij garnek do potowy woda i przykryj go przykrywka. Potéz garnek na palniku i poczekaj do
chwili, az z zaworu regulacji bedzie wydostawac sie para. Nastepnie zdejmij garnek z palnika i odstaw na okofo 10 minut z przykrywka,
aby doszto do usunigcia przykrego zapachu z nowej stali nierdzewnej. Po wystygnieciu garnka usur przykrywke i doktadnie umyj caty
wyrdb.

Biezne uzycie: wszystkie zaworu powinny by¢ czyste, tatwo i gtadko sie poruszac, a uszczelki powinny szczelnie dotykac pokrywki.
Potdz przykrywke na garnek, obrd¢ uchwyt w kierunku ruchu wskazowek zegara, do chwili az bedzie w tym samym kierunku co panel,
przy ktérym w odpowiedniej pozydji sa obie strony uchwytu — przykrywka jest teraz w prawidtowo zamknieta.

Ogrzewanie: przy przesuwaniu i przemieszczaniu garnka nalezy go zawsze trzymac za dwa uchwyty. Garnek ogrzewaj na pfaskim,

poziomym palniku. Po rozpoczeciu ogrzewania z
zaworu bezpieczeristwa zacznie wydobywac sie para.
Jest to normalne zjawisko, poniewaz cisnienie nie
potrafi w petni zamkna¢ zawdr bezpieczeristwa. Po
osiggnieciu wymaganego cisnienia mozna zobaczy¢
czerwony zawdr bezpieczenistwa. (zas gotowania
nalezy dostosowac do poszczegélnych rodzajow
pokarméw. W chwili, kiedy z zaworu requlacji zacznie

wydostawac sie para, nalezy zmniejszy¢ moc palnika, do momentu az przestanie sie skoro wydostawac para. W tej fazie zaczyna sie
nastawiony czas gotowania.

Chtodzenie: w celu przyspieszenia procesu chtodzenia (szybki sposéb wypuszczenia pary) zawdr regulacyjny mozna przesuna¢ do
pozycji wypuszczenie lub mozna przytrzymac garnek pod strumieniem zimnej wody.

Otwarcie szybkowaru: po zakoficzeniu gotowania nalezy wyfaczy¢ palnik i pozostawic garnek do wystygniecia. Jezeli po podniesieniu
zaworu regulagji nie wydostanie sie zadna para, nalezy obrdcic¢ przycisk o 90 stopni w kierunku ruchu wskazéwek - pokrywke mozna
zdjac.

Po kazdym uzyciu nalezy doktadnie wyczysci¢ zawér regulagji. Mozna go catkowicie wyja¢ i wyczysci¢ pod biezaca woda. Po kazdym
uzyciu nalezy rowniez wyczyéci¢ zawdr zamkniecia i otwarcia oraz zawdr bezpieczeristwa. Zawor zamknigcia i otwarcia nalezy wyjac
z przykrywki i umy¢ w cieptej wodzie. Zabezpiecz, aby przewdd wentylacyjny nie byt zatkany. PoszczegdIne czesci nalezy ponownie



zmontowac.

Specjalne czyszczenie i wskazéwki dotyczace uzycia: uszczelki nalezy regularnie smarowac olejem kuchennym. W ten sposéb zostanie
przedtuzony czas ich uzytkowania. Nie zamykaj przykrywke w przypadku, ze garnek nie jest uzywany. Swobodnie ja potd ja na garnku
odwrdcong do gdry, aby zabezpieczy¢ ochrone uszczelek. Zamrozone artykuty spozywcze nalezy przed uzyciem w szybkowarze rozmro-
zic. Ziarna roslin straczkowych oraz inne suche sktadniki nalezy przed gotowaniem najpierw namoczy, aby zmiekty. Pokarmy, ktére
przy gotowaniu zwigkszaja swoja objetos¢ nalezy gotowac powolii na poczatku bez przykrywki. Nalezy pamieta, ze przy dtuzszym
gotowaniu w garnku dochodzi od odparowania cieczy. Z tego wzgledu w garnku powinna by¢ wystarczajaca ilos¢ cieczy. W przypadku
wylania sie zawartosc garnka nalezy go bezzwtocznie zdjac z palnika. Skontroluj wszystkie czesci, ktdre nie byty uzywane przez
dtuzszy czas. Dokonaj wymiany uszkodzonych elementdw.

Zaktady naprawcze: VETRO - PLUS a.s., Dobfenice 202, Logisticky park, 503 25 Dobienice, Ceska republika
Karta gwarancyjna: 24-miesieczng gwarancja. Niniejszy wyrdb jest objety 24-miesieczng gwarancja od dnia sprzedazy w
przypadku, ze przez caty ten okres produkt byt uzywany zgodnie z instrukcjg obstugi, ktdra jest dotaczona do wyrobu.

Gwarancja nie obowiazuje w przypadku:

- wyrdb nie byt uzywany zgodnie z Instrukcja Obstugi
- uszkodzenie i niesprawno$¢ spowodowane zostaly uderzeniem lub upadkiem wyrobu,
- naprawa zostata wykonana przez nieautoryzowany serwis

W przypadku przystugujacej reklamacji nalezy zwrécic sie do sprzedawcy, gdzie
towar zostat kupiony.

Wszystkie inne przypadki pomiedzy kupujacym a sprzedajacym podlegaja aktu-
alnym przepisom Kodeksu Cywilnego.

Nazwa wyrobu:

Numer wyrobu:

Numer EAN:

Pieczatka sprzedawcy: Cena sprzedazy:
Data sprzedazy: Podpis sprzedawcy:

(miesiac stownie)

Niniejsza karte gwarancyjna nalezy przedtozy¢ przy kazdej reklamaciji, dlatego we wiasnym interesie nalezy ja prze-
chowywac przez caty okres gwarancji. Wazny jest tylko dokument dokfadnie i czytelnie wypetniony z pieczatka skle-
pu, datq zakupu oraz podpisem sprzedawcy. Przy reklamacji nalezy podac adres oraz telefon whasciciela wyrobu.



IDENTIFIKACIO. Gyarté: Zhejiang Yongda Stainless Steel Manufacture Co., Ltd
Tipus/kébtartalom: AS22G-3,5L/ AS22G-4L / AS22G-6L Adagio
munkanyomés (barr): 0.6Bar / 0.9Bar
maximalis megengedett nyomds (barr): 3 )
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FONTOS RENDELKEZESEK
a) Olvassa el az utasitasokat!
b) Ne hagyja a gyerekeket a m(ikddd kuktafazék kézelében! Kuktdk sorozat DS 2260, DS
2240, DS 2250, DS 2270 tigy tervezték, otthoni hasznalatra. A kuktafazekat kizardlag 18 éven
feliili személyek hasznalhatjak!

@) Tilos a kuktafazekat felmelegitett siit6be tennil
d) A nyomés alatt lévé edénnyel a legnagyobb dvatossaggal bénjon!

Ne érintse meg a forré feliileteket!

Hasznélja a fogantytt és a gombokat!

Ha elkeriilhetetlen, hasznéljon védelmet!

e) Tilos a kuktafazekat mds célokra haszndlni, mint amire rendeltetett!

f) Ez a berendezés nyomds alatt f6z.

A kuktafazék helytelen haszndlata esetén leforrézhatja a bérét!

Bizonyosodjon be arrdl, hogy a kuktafazék melegités eldtt rendesen be legyen zérva, lasd. ,Uzemeltetési Gtmutato”.

g) Tilos a kuktafazekat erdszakkal kinyitni!

Miel6tt a kuktafazekat kinyitja, gy6z6djon meg arrdl, hogy a belsé nyomas teljesen lecsokkent, Iasd, Manipuldcié”

h) Tilos a kuktafazekat viz nélkiil hasznalni!

Komoly kdrosodds kivetkezhet be.

i) Akuktafazekat, maximalisan, bels6 kibtartalma 2/3-ig, szabad megtdlteni!

Olyan élelmiszerek fozésekor, melyek fozés kdzben megduzzadnak, mint példaul a rizs, vagy a dehidratalt z6ldség, a kuktéba ontsdn, az
edény kobtartalma felét meghaladd mennyiséqgi vizet!

j) A hasznalati utasitdshan megjeldlt, megfeleld héforrast haszndljon!

k) A bdrds hdst (pl. marha nyelv), melynek f6zés kozben megndvekedhet a térfogata (pl. marha nyelv), tilos megszurkdIni addig, mig
a bdr meg van rajta duzzadva, ugyanis leforrdzhatja magét!

Egyes élelmiszerfajtak, pl. tésztafélék, vorosafonya, borsd erdsen habzanak, spriccelnek, s igy betomhetik a para elvezetésére szolgéld
nyildst.

|) Tésztafélék f6zésekor, mieldtt a kuktafazekat kinyitja, kissé rdzza meg, nehogy a fétt étel kifrdccsdljon beldle!

m) Minden hasznélat el6tt ellendrizze a szelepeket, nincsenek-e eldugulva!

Ldsd. Haszndlati utasitas

n) Tilos a kuktafazekat élelmiszerek nyomas alatti siitésére haszndlni!

Tilos a munkaszelepre nehéz térgyakat helyeznil

0) Ne avatkozzon bele a biztonsdgi rendszerbe nagyobb mértékben, mint a haszndlati utasitashan meghatérozott instrukciék engedé-
lyezik!

p) Kizdrélag a modellnek megfeleld, a gyartd altal forgalmazott alkatrészeket haszndljon!

Kizardlag egy gyartotdl szarmazd edényt és feddt hasznaljon, melyek kompatibilisnak vannak jeldlve!

A szilikon tomitést rendszeresen tisztitsal

Az esetben, ha az edényen barmiféle kdrosodast észlel, tilos haszndlni, haladéktalanul kiildje vissza a gyartohoz ellendrzésre!
Ugyeljen arra, hogy a munkaszelep, biztonsagi szelep, a szennyezédés elleni burkolat, a fedél, s maga a fazék, tiszta legyen, zsiros
szennyezddések és ételmaradékok nélkil!

Az edény lezarésakor ellendrizze, hogy a fedd szabalyszerden réilleszkedjen a fazékra!

Az esethen, ha a pdra a fazékbol a feddn keresztiil tavozik, vegye le az edényt a tlizhelyrdl, nyissa ki és ellendrizze a kuktafazék egyes
részeit! Figyelmeztetés: felmelegitéskor a péra a zarasjelzdn keresztiil tavozik el. Kinyitds el6tt bizonyososdjon meg arrél, hogy a
zdrdsjelzd lesiillyedt!

q) TARTSA BE AZ ALABBI UTASITASOKAT!

LEIRAS



Héztartdsi haszndlatra alkalmas gyorsf6zd kuktafazék, anyaga rozsdamentes acél ( 304 )

F6z6 berendezés: el.f6z6lap, iivegkerdmia féz6lap, spirdla, gdz, ég6

kihaszndlhat6 tartalom: az kobtartalom 2/3 része

A kuktafazekok, a haszndlt technoldgianak és anyagnak kdszonhetéen, minden konyhdban a csticstermékek kozé tartoznak.

A réteges edényfenék, f6zés kozhen, bebiztositja a fazék aljdn a meleg tokéletes eloszldsét, s ezzel jelentds energia megtakaritast.
A kuktafazék tobb biztonsagi elemmel van ellétva.

Az esethen, ha a munkaszelep leblokkolddik, a pdra a biztonsagi szelepen keresztiil fog eltavozni.

Az esethen, ha ez a szelep is be van dugulva, a péra a feddn lévd biztonsagi nyildson keresztiil fog eltdvozni.

Ez bebiztositja, hogy a termék abszol(it biztonsagos.

Az esethen, ha a kuktafazékokat készletben, egy fedével forgalmazzak, a fedd, mindkét edényhez, korlatlanul haszndlhato.

Rendeltetés: a kuktafazék haztartdsi hasznalatra szolgal. A fedél és maga a fazék 304-es tipus rozsdamentes acélbél késziilt, esztéti-
kus kialakitdsa és ellendllé, melynek alja kétréteg(i. Hasznalhatd indukcids foz6lapon, villany- vagy gaztiizhelyen is.

Biztonsdgi elemekkel ellatott termék. Nyomds-szabalyozé-szelep: megbizhaté mikodés. Biztonsagi szelep: a belsé nyomas onmikodd
kontrollja. Tdl nagy belsé nyomds esetén a biztonsagi szelep kiengedi a folosleges g6zt, amivel garantdlja a biztonsagot.

Javaslatok a j6 miikddéshez: a fazekat toltse félig vizzel és zarja le a fedéllel. Helyezze a fazekat a fézlapra és addig vérjon, amig a
nyomads-szabalyozé szelepen el nem kezd dramlani a g6z. Majd vegye le a fazekat a f6z6laprol és hagyja allni lefedve kb. 10 percig,
amivel eltavolitja az dj rozsdamentes acél szagdt. Amint a fazék kihil, vegye le fedelét és a terméket gondosan mossa el.

A termék alapvetd kezelése: minden szelep legyen tiszta, kdnnyen és siman mozogjon és a tomitégumi kényelmesen simuljon a
fedélhez. Helyezze a fedelet a fazékra, forditsa el a foganty(t az ramutaté jarasaval megegyezd irdnyba mindaddig, mig el nem éria
zarésav helyzetét, melyen a bilincsek mindkét oldalon a megfelel6 helyzetben vannak - ezzel a fedét helyesen lezarta.

Melegités: a fazék méashové vald helyezésekor mindkét fogantyiit meg kell fogni. Az edényt minden esetben lapos és vizszintes

féz6lapon melegitse. Melegités kdzben a biztonsagi
szelep résén azonnal kezd dramlani a géz. Ez teljesen
normélis, mert a nyomds nem képes tokéletesen
lezdrni a szelepet. A kivdnt nyomds elérésekor jél
ldthatd a biztonsdgi szelep piros szine. A f6zés idejét
az adott élelmiszer jellege szerint valassza meg.
Amint a nyomds-szabalyozé szelepen dramlani kezd a
g0z, csokkentse a héforrds intenzitdsat egészen addig,
amig a g6z dramlasa szinte teljesen ledll. Ettdl kezdve

szamoljuk a fozés idejét.

Hiités: ha az edényt gyorsan le kivanja hiiteni (a g6z gyors eltavolitasaval), a nyomds-szabalyozd szelepet forditsa kioldd helyzetbe
vagy az edényt tartsa hideg viz ald.

A kuktafazék kinyitasa: a f6zést kovetden kapcsolja ki a foz6lapot és hagyja kihdilni a fazekat. Ha a nyomés-szabdlyozo szelep felemelé-
sekor nem dramlik gdz, forditsa el a gombot az dramutatdval ellentétes irdnyba 90 fokkal - ezutan leemelheti a fedét.

A nyomads-szabdlyoz szelepet minden hasznalat utan gondosan ki kel tisztitani, melyet a feddrdl teljesen levehet és folydviz alatt
lemoshat. Szintén tisztitsa le minden haszndlat utén a zaré- és nyitdszelepet, illetve a biztonsdgi szelepet is. A zaré- és nyitdszelepet,

a biztonsagi szelepet tavolitsa el a feddrdl és mossa le meleg vizzel. Ugyeljen arra, hogy a szelepcs6 ne duguljon el. Ezutan az egyes
elemeket ismét illessze dssze.

Specialis tisztitds és haszndlati utasitas: a tomitést rendszeresen kenje be étolajjal, ezéltal meghosszabbitja annak élettartamdt. Ha

a fazekat nem haszndlja, ne zérja le a fedelét, hanem aljaval felfelé forditva helyezze a fazékra, igy védi a tomitést. A fagyasztott
élelmiszert a f6zés el6tt fel kell olvasztani. A hiivelyeseket és egyéb szaraz hozzdvaldkat eldszor dztassa be, hogy megpuhuljanak. Az
olyan élelmiszert, melynek a f6zés soran megndvekszik a mérete, f6zze lassan és kezdetben fedd nélkiil. Ne felejtse el, hogy hosszabb
f6zés sorén a kuktafazékbdl elparolog a folyadék. Ezért fontos, hogy az edénybe elegendd folyadékot toltson. Ha a fazék tartalma
kiomlik, azonnal mossa le a fdzélapot. A hosszabb ideje nem haszndlt alkatrészeket ellendrizze, és ha valamely részecske léthatéan
sériilt, cserélje ki.



HU HASZNALATI UTASITAS

VETRO - PLUS a.s., Dobfenice 202, Logisticky park, 503 25 Dobienice, Ceska republika

JOTALLASI JEGY HU

- ajoétallas ideje 24 hénap

- Erre atermékre 24 hdnapra sz6l6 jotallas érvényes a megvasarlas napjatél sza-
mitva abban az esetben, ha a hasznalati utasitasnak megfeleléen hasznaltak a
terméket.

A jotallas érvényét vesziti abban az esetben ha:

- atermék szakszerttlenul volt hasznalva
- haakarosodas (ités, torés kovetkeztében keletkezett
- aterméket illetéktelen személyek javitottak

Javitési igény esetén keresse fel azon druhéaz vevészolgalatat, ahol a terméket me-

gvasarolta.
A vasarlé jogait a Polgari Torvénykonyvrdl sz616 rendelet tartalmazza.

Termék megnevezése:

Termékszam:

Vonalkéd:

Aruhaz bélyegzdje: Eladasi ar:
Eladas datuma: Eladé aldirasa:

Ezt a jotallasi jegyet minden egyes reklamacional fel kell mutatni. Sajat érdekiikben 6rizzék meg
a jotallasi jegyet. Az eladdtél kdvetelje meg a vasarlaskor a jotallasi jegy megfeleld kitoltését. El-
lenérizze, hogy a termék gyari szama megegyezik a jotallasi jegyen feltlintetett szammal.



Identifikation. Hersteller: Zhejiang Yongda Stainless Steel Manufacture Co., Ltd
Typ/Volumen: AS22G-3,5L / AS22G-4L / AS22G-6L Adagio

Arbeitsdruck (bar): 0.6Bar / 0.9Bar
Max. zuldssiger Druck (bar)

MaKcumanbHoe pabouee faBnenue (6ap) 3 )

ENOICY
Wichtige Bestimmungen
a) Lesen Sie alle Instruktionen durch
b) Lassen Sie die Kinder nicht in der Nahe des Dampfdrucktopfes, wenn dieser in Betrieb ist.
Den Dampfdrucktopf diirfen nur Leute dlter als 18 Jahre verwenden. Serie DS 2260 DS 2240

DS 2250, DS 2270 sind fiir den privaten Gebrauch bestimmt.
¢) Legen Sie den Dampfdrucktopf nichtin das erwarmte Bratrohr hinein.

d) Manipulieren Sie mit dem Dampfdrucktopf, der unter Druck ist, mit hdchster Vorsichtigkeit.

Beriihren Sie nicht die heien Oberflachen.

Benutzen Sie die Griffe und den Knauf.

Wenn es notwendig ist, benutzen Sie einen Schutz.

e) Benutzen Sie die Dampfdrucktdpfe nicht fiir andere Zwecke, als fiir welche sie bestimmt sind.

f) Diese Einrichtung kocht unter dem Druck.

Eine nicht ordnungsgemaBe Verwendung des Dampfdrucktopfes kann eine Verbriihung verursachen.

Vergewissern Sie sich, dass der Dampfdrucktopf vor dem Erwarmen ordentlich geschlossen ist, siehe die, Betriebshinweise”

g) Niemals 6ffnen Sie den Dampfdrucktopf mit Kraft.

Offnen Sie den Dampfdrucktopf nicht, ohne sich zu vergewissern, dass der innere Druck véllig abgefallen ist, siehe die,,Manipulation”.
h) Verwenden Sie den Dampfdrucktopf niemals ohne Wasser.

Es konnte zu ernsthafter Beschadigung kommen.

i) Fiillen Sie den Dampfdrucktopf nicht iiber 2/3 seines Volumens.

Beim Kochen der Lebensmittel, die sich beim Kochen ausdehnen, wie es z.B. Reif8 oder dehydriertes Gemiise sind, fiillen Sie den
Dampfdrucktopf nicht iiber die Halfte seines Volumens.

j) Verwenden Sie geeignete Erwarmungsquellen, gemaR der Betriebsanleitung.

k) Nach dem Fertigkochen des Fleisches mit Haut (z.B. Rinderzunge), das seinen Umfang ausdehnen kann, durchstechen Sie nicht das
Fleisch, wenn die Haut aufgequollen ist, Sie kdnnten sich verbriihen.

Einige Lebensmittelarten, bspw. Teigwaren, Preiselbeeren, Erbschen konnen geschdumt werden, sprudeln und so die Dampfablei-
tungsanlage verstopfen.

) Beim Kochen der Teigwaren schiitteln Sie leicht den Dampfdrucktopf, bevor Sie diesen 6ffnen, damit Sie das Ausschleudern der
Speise verhindern.

m) Vor jeder Verwendung des Dampfdrucktopfes vergewissern Sie sich, dass die Ventile nicht verstopft sind.

Siehe die Instruktionen fiir die Verwendung.

n) Verwenden Sie den Dampfdrucktopf niemals zum Braten der Speise unter dem Druck.

Keine schweren Gegenstande auf das Arbeitsventil legen.

0) Greifen Sie niemals in einen Sicherheitssystem iiber den Rahmen der Instruktionen ein, die in den Instruktionen fiir die Verwendung
angefiihrt sind.

p) Verwenden Sie nur die Ersatzteile von dem Hersteller fiir das entsprechende Modell.

Verwenden Sie stets den Dampfdrucktopf-Kérper und den Deckel von dem gleichen Hersteller fiir das entsprechende Modell, die als
als kompatibel bezeichnet sind.

Die Silikondichtungen regelmaRig reinigen.

Wenn der Topf irgendwelche Beschédigungszeichen aufweiBt, diesen nicht mehr verwenden und zuriick dem Verkiufer zur Uberho-
lung zukommen lassen.

Immer zu achten, dass die Arbeitsventil, Sicherheitsventil, Dichtung, Abdeckung gegen Verunreinigkeiten, Deckel und der Topf selbst
sauber sind, frei von Fettverschmutzung und Resten. Immer beim SchlieRen iiberpriifen, ob der Deckel richtig aufgesetzt ist. Sollte
durch den Topfdeckel der Dampf entweichen, dann den Topf aus der Heizfliiche abstellen und nach Offnen einzelne Topfteile iberprii-
fen. Hinweis: bei Erwarmung entweicht durch die Messuhr-Offnung des Verschlusses der Dampf. Beim Offnen sicht bitte vergewissern,



das die Messuhr des Verschlusses gesunken ist.
@) HALTEN SIE DIESE INSTRUKTIONEN EIN.

Beschreibung

Dampfdrucktopf fiir die hdusliche Verwendung, Material: rostfreier Stahl ( 304)

Erwdrmungsquelle:

Elektrische Herdplatte, Glaskeramik-Kochfeld, Spirale, Gasbrenner

Ausniitzbares Volumen: 2/3 des Volumens

Die Dampfdrucktopfe sind dankbar der eingesetzten Technologien und Werkstoffe das Spitzenprodukt, das fiir jede Kiiche geeignet ist.
Der Sandwichboden sichert die vollkommene Warmeverteilung in dem ganzen Topfboden sicher und ermdglicht so bedeutende
Energieersparung beim Kochen.

Der Dampfdrucktopf ist mit mehreren Sicherheitselementen ausgeriistet.

Solle es zur Versperrung des Arbeitsventils kommen, wird der Dampf durch das Sicherheitsventil entweichen. Fiir den Fall, dass auch
dieses versperrt sein wird, wird der Dampf durch die Sicherheitsoffnung im Deckel des Topfs entweichen. Das gewdhrleistet absolute
Sicherheit des Produktes. Wenn die Dampfdrucktdpfer im Satz mit einem Deckel geliefert werden, kann dieser ohne Beschrénkung fiir
beide Topfe verwendet werden.

Wirkungsweise: Der Dampfdrucktopf ist fiir Hausgebrauch vorgesehen. Die Deckel und Topfkdrper sind aus dem Edelstahl 304
hergestellt, schones und besténdiges Design, das Boden mit Doppelschicht, kann fiir Induktionskochfeld, elektrische Kochplatte sowie
im Elektro-Backofen eingesetzt werden.

Das Produkt mit Sicherheitselementen. Regelventil: funktioniert stabil und zuverldssig. Sicherheitsventil: iberwacht automatisch den
Innendruck. Wenn der Innendruch zu groB ist, ldsst das Sicherheitsventil den Dampf ab, und gewahrleistet damit seine Sicherheit.
Betriebshinweise: Fiillen Sie den Topf auf halbem Weg mit dem Wasser, und bedecken Sie ihn mit dem Topfdeckel. Setzen Sie

den Topf auf die Heizplatte und warten Sie, bis der Dampf aus dem Regelventil entweichen wird. Danach nehmen Sie den Topf vom
Kochfeld und lassen Sie ihn 10 Minuten lang stehen (auch mit dem Topfdeckel), um das Geruch aus dem neuen Edelstahl zu beseitigen.
Sobald der Topf abgekiihlt wird, nehmen Sie den Deckel ab, und reinigen Sie das Produkt griindlich.

Wahrend der Verwendung: Samtliche Ventile miissen sauber sein, sich leicht und glatt bewegen, und die Dichtung muss bequem
am Deckel sitzen. Setzen Sie den Deckel auf den Topf, drehen Sie den Traggriff im Uhrzeigersinn, bis er sich in der gleichen Richtung
wie das Bedienfeld befinden wird, bei dem beide Seiten des Halters in entsprechender Position sind — der Deckel ist jetzt richtig
abgeschlossen.

Aufheizen: Bei Verschiebung oder Verlagerung
des Topfs ist es notwendig diesen an beiden
Ohren halten. Den Topf heizen Sie auf dem
waagegerechten Flachtopffeld auf. Sobald Sie
die Aufheizung starten, beginnt aus dem Fenster
des Sicherheitsfensters der Dampf entweichen.
Das ist vollkommen normal, weil der Druck das
Sicherheitsventil nicht ganz abschlieBen kann.
Nachdem der gewiinschte Druck erreicht wurde,
ist das rote Sicherheitsventil deutlich zu sehen.

Die Kochzeit ist an die einzelnen Gerichte anzupassen. Wenn der Dampf aus dem Regelventil entweichen beginnt, ist die Leistung des
Kochfeldes so zu reduzieren, bis fast kein Dampf mehr entweichen wird. In dieser Phase beginnt die eingestellte Kochzeit zu laufen.

Kiihlung: um das Abkiihlungsverfahren zu beschleunigen (Dampfentweichungs-Schnellverfahren), ist es mdglich das Regelventil in
die Entlastungsposition zu verschieben oder den Topf und flieBendem Kaltwasser zu halten.

Offnen des Dampfdrucktopfs: Nach dem das Kochverfahren abgeschlossen wurde, ist das Kochfeld abzuschalten und den Topf abkiihlen
lassen. Wenn kein Dampf nach Hochheben des Regelventils erscheint, dann drehen Sie die Taste um 90 Grad gegen den Uhrzeigersinn
—nun kdnnen Sie den Deckel herausnehmen.

Nach jeder Verwendung muss das Regelventil griindlich gereinigt werden. Sie kdnnen dieses ganz herausnehmen und unter



flieBendem Wasser reinigen. Nach jeder Verwendung sind auch das Absperrventil und das Sicherheitsventil zu reinigen. Nehmen Sie
das Absperr- und Offnungsventil sowie das Sicherheitsventil aus dem Topfdeckel heraus, und waschen Sie diese unter Warmwasser ab.
Stellen Sie sicher, dass das Liiftungsrohr nicht verstopft ist. AnschlieBend bauen Sie die einzelnen Teile wieder korrekt zusammen.

Spezialreinigung und Verwendungshinweise: Die Dichtung ist regelmaBig mit Speisedl zu schmieren. Damit wird ihre Leben-
sdauer verlangert. Wenn Sie den Topf nicht verwenden, dann verschlieBen Sie den Deckel nicht. Legen Sie diesen einfach auf den Topf
mit Fiien nach oben, so wird der Dichtungsschutz gesichert. Die Speisen sind vor Vorbereitung im Dampfdrucktopf aufzutauchen.
Hiilsenfriichte und weitere trockenen Zutaten erstens einweichen, damit sie weich werden. Die Speisen, die beim Kochen ihre Grol3e
vergroBern, sind langsam zu kochen, und zunéchst ohne Deckel. Bedenken Sie bitte, dass es auch im Dampfdrucktopf nach einem
Idngeren Kochen zum Verdampfen von fliissigern kommt. Deshalb sollte im Topf ausreichende Menge der Fliissigkeit sein. Wenn

der Topf-Inhalt iiberflieBt, dann nehmen Sie diesen sofort vom Herd. Uberpriifen Sie alle Teile, die eine lngere Zeit nicht verwendet
waurden. Sollten einige augenfllig beschédigt sein, sind diese auszuwechseln.

Verzeichnis der Service-Werkstatten .
VETRO - PLUS a.s., Dobfenice 202, Logisticky park, 503 25 Dobfenice, Czech republic

Garantieschein

Garantiezeit 24 Monate

Fiir dieses Produkt wird eine Garantiezeit von 24 Monaten ab dem Verkaufsdatum in dem Fall gewahrt, dass das Produkt fiir die gesam-
te Zeit im Einklang mit der Bedienungsanleitung verwendet wurde, die gemeinsam mit dem Produkt geliefert wird.

Die Garantie bezieht sich nicht auf diese Vorfalle:

Das Produkt wurde im Widerspruch zu der Bedienungsanleitung verwendet.

Fehler, die durch einen Schlag oder einen Sturz verursacht wurden.

Nicht autorisierte Reparaturen und Veranderungen, die auf dem Produkt durchgefiihrt wurden.

Bei einem berechtigten Fehler wenden Sie sich bitte auf den Verkdufer, bei dem Sie das Produkt eingekauft haben.
Die ibrigen Beziehungen zwischen dem Verkaufer und dem Kéufer richten sich nach den giiltigen Bestimmungen des Biirgerlichen
Gesetzbuches

Name des Produktes:

Nummer des Produktes:
EAN-Nr.

Stempel der Verkaufsstatte:

Verkaufspreis:

Unterschrift des Verkaufers
Verkaufsdatum:
(Monat, in Worten):

Dieser Garantieschein ist bei jeder Reklamation vorzulegen.

Im eigenen Interesse lagern Sie diesen deshalb sorgfaltig an.

Der Garantieschein ist giiltig nur dann, wenn dieser ordentlich ausgefiillt und mit dem Stempel der Verkaufsstétte, dem Verkaufsdatum
und der Unterschrift des Verkdufers versehen ist.

Bei der Reklamation fiihren Sie die Riickadresse und die Telefonnummer des Besitzers des Produktes an.



uaeHTUMKaLua: npoussoauTenn: Zhejiang Yongda Stainless Steel Manufacture Co., Ltd
in/06bém: AS22G-3,5L / AS22G-4L / AS22G-6L Adagio

pabouee naBnenue (6ap): 0.6Bar / 0.9Bar
MaKcManbHoe pabouee fanexue (6ap) 3

BamHaA MHdopmauma t%ﬂ L@J LQJ

a) NpouwTaiiTe BCE NYHKTbI MHCTPYKLMN

6) He ocTaBnAiiTe AeTelt opHUX BOAN3M paboTatoLueil ckopoBapKi. ropLuki cepun DS 2260,
DS 2240, DS 2250, DS 2270 npeaHa3HaueHbl ANA fOMaLUHEro ncnonb3osaHus. (KopoBapky
MOTYT MCMONb30BaTb NINLA CTapLue 18-Ti net

B) He CTaBbTe CKOPOBAPKY B Pa30rPeTYio Z1yXOBKY.

r) obpaLLaiitecb o CKOPOBAPKOIA, HaXOAALLEIACA NOA AABNIEHNEM, C MAKCMMANbHOIA

0CTOPOXHOCTbIO.

He npukocaittecs K ropaueil noBepxHoCTH.

Wcnonb3yiiTe pyuki.

B cnyuae HeobxogumocTin UCNonb3yiiTe 3alLuTHbIE NpUCnocobneHna.

1) Wicnonb3yiiTe CKopoBapKy CTPOro N0 Ha3HaYeHUH.

e) (kopoBapka paboTaeT nog faBneHuem.

HenpasunbHoe ncnonb3oBaHme CKOPOBaPKN MOXKET NPUBECTI K NOMYYEHMIO 0XKOTOB.

[Tpex e uem HarpeBaTb CKOpoBapky y0eAnTeCh, UT0 OHa Kak CNlefyeT 3aKpbiTa, CM,,IHCTPYKLMIO N0 JKCnNyaTaLmum”.

) HUKOT/1a He OTKPbIBaiTe CKOPOBAPKY CUMONA.

He oTKpbIBaiiTe ckopoBapKy, ecivt Bbl He yBepeHbl, uTo AaBneHue BHYTpU KacTpionn ynana. (M. pasgen ,cnonb3oBaxne”

3) Hukorpa He HarpeBaiite ckopoBapky 6e3 Bobl.

3710 MOXET NPUBECTH K NOBPEXAEHMIO CKOPOBAPKM.

1) He Hanugaiite B ckopoBapky Bodbl 6onbLue, uem Ha 2/3 eé 06béma.

[Tp1 BapKe NpoAyKTOB, KOTOpble YBENNUMBALOTCA B 06BEME, Hanpumep pUC N 06e3BOXeHHbIE 0BOLLY, He HaMONHAITe CKOPOBAPKY
BOZ0Ii 6onee, uem Ha NONOBUHY eé 06bEMA.

K) Mcnonb3yiiTe ana Harpesa nUTbI B COOTBETCTBUN C MHCTPYKLMEI NO 3KCNAYaTaLmu.

1) nocne BapKM MACa € KoXeil, KOTOPOe MOXKET YBENMUNTLCA B 06BEME, He MPOTbIKAIATe ero, TaK Kak 370 MOXeT NPUBECTH K
MOMyYeHMIO 0X0ra.

HekoTopble NpogyKTbl (HanpuMep, MakapoHbl, FOPOX) MOTYT BO BPEMA BapKy NEHUTHCA, YTO MOXET NPUBECTH K 3aCOPEHMI0
YCTPOWCTBA ANA 0TBOAA Napa.

M) Bo Bpema npuroToBneHna MakapoH cierka BCTPAXHUTE CKOPOBApKY Nepef eé 0TKpbITUeM, UToObl He NPON30LLO BbIOpacbiBaHNA
NpoAYyKTOB.

H) MNepen KaxabIM NCNONb30BaHMEM NPOBEpLTE, He 3aCOPEHbl 1 BEHTUN.

CM. MHCTPYKLMIO O UCNONb30BaHNK

0) Hukorpa He ucnonb3yiite ckopoBapKy ANnA XapKu NpoayKToB.

He knagute Ha pabounii KnanaH TAXEnble npeameTsl.

n) 3anpeLLeHo U3MeHATb 1 BMELLMBATLCA B KOHCTPYKLMIO CUCTeM 6e30MacH0TM CKOPOBApKY, KpOME CllyyaeM OroBOPEHHbIX B
UHCTPYKLUK.

p) Ucnonb3yiiTe 3anyacti, NpeiHa3HaueHHble ANA CO0TBECTBYHLLEA MOZENI CKOPOBAPKM.

CKopoBapKa 11 KpblLLKa AOMKHbI BCErAa ObITb OT 0AHOTO 11 TOTO Xe NPOM3BOANTENA.

PerynapHo ounwwLalite CUNMKOHOBBIA YINOTHUTEND.

B ciyuae o6Hapy»xeHua noBpexaeHuii CKopoBapKm, NepecTaHbTe e€ 1CnoNnb30BaTb 1 BEPHUTE NPOAABLY AA PEMOHTa.
Bceraa cnepwte 3a Tem, uTo6bl pabounii BeHTUNb, NPeAOXPaHUTENbHDIIA BEHTUIb, YIOTHUTENb, KPbILLKA 1 CKOPOBapKa Obinki
YMCTBIMM.

Bcera cnepwTe 3a Tem, uTo6bl KpbILLKA NOTHO NpUNerana K CKopoapke.

Ecnu uepes KpbILKy BbIXoguT nap, ybepute ckopoBapKy ¢ NUTbI, MOCE OTKPbITUA NPOBePbTe OTAeNbHbIe YaCTIn CKOPOBAPKM.
[TpemynpexneHue: npu HarpeBe Nap BbIXOAMT Uepe3 0TBePCTHE MHANKATOPA 3aKpbiTuA. [Tpy OTKpbITUK Y6eauTeCh, YTo MHAMKATOP
OTKPbITUA ONYCTUACA.



<) COBMIONAVTE JAHHbIE MHCTPYYKLIM

ONUCAHME

CKOpOBapKa ANA AOMALLHero UCNob30BaHNA, MaTepual - HepxxaBetoLLas cTanb / 304

WcTounmK HarpeBa:

NeKTpUYecKas NnTa, CTeKNoKepamuyeckas ninTa, ra3oBas NaMTa Wi ropeka

none3Hblil 06bEM: 2/3 06bEMa

(KopoBapku 6naroapA UCMoNb30BaHNA BbICOKOKAUECTBEHHDIX MaTepranom ABNAKTCA OTANYHBIM AONONHEHUEM KaXKA0iA KYXHU.
[lBoiiHoe HO 06ecneunBaet 3G deKTUBHOE pacnpeaneHue Tenna no Bcemy AHy CKOPOBAPKH, UT0 IKOHOMUT SHEPIU0 BO BpeMA
NPUrOTOBAEHUA NMULLN.

(KopoBapka UMeeT HeckoNbKO NpesoXpaHUTeNbHbIX INeMEHTOB.

Ecnu pabounii BeHTUNb 3aCOpUTbCA, TO Nap yaeT BbIXOAUTL Yepe3 npefoXpaHUTeNbHbIA BEHTUNb.

Ecnm e 3acopéH 1 npefioxpaHUTeNbHbIiA BEHTUNb, TO Nap BbIAeT uepe3 npefoxpaHuTeNibHoe 0TBePCTUE B KPbILLKE CKOPOBAPKMU.
310 rapaHTupyet abconioTHylo 6e3onacHoCTb U3feNNA.

Ecn Ha60p CKOPOBAPOK NOCTABAAETCA C 0BHOI KPbILLKOW, TO €€ MOMHO UCMOAb30BaTb C obenmu CKopoBapKamu.

lpeaHa3HaueHue: ckopoBapKa NpefHazHayeHa A4 JOMALLHEro UCnonb3oBaHNA. KpblLuka 1 Kopryc CKOpoBapKM
WU3roTOBNEHbI U3 HepxaBeloLueil cTany 304, KpacuBbIil v CTOMKWIA [N3aliH, ABYXCNOHOE HO, MOXHO FOTOBUTD Ha
WHAYKUMOHHOIA, SNeKTPUYeCKoil 1 ra30Boi NauTe.

V3nenue 3 3awuTHBIMI 3nemeHTamin. Pabouuit knanaH paboTaeT CTabunbHO 1 HapexHo. ABapuiiHblii Knana
aBTOMATUYECKN KOHTPOMMPYeT BHYTPeHHee AaBneHue. B aryyae CinMwuKkom BbICOKOTO BHYTPEHHEro aBeHNns, aBapuitHblil
KnanaH B uenax 6e30nacHoCTY BbINYCTUT ANLLHAIA Nap.

YKa3aHuA no 3Kcnnyatawm: 3anonHUTe CKOpoBapKy BOAOIA 10 NOMIOBMHbI U HAKPOIATe KPbILLKOI. [TocTaBbTe ckopoBapky
Ha NAUTY 1 NOROXAKTE, NOKa U3 pabouero KnanaHa He noiiget nap. ocne 310ro CHUMMTE CKOPOBAPKY C NAINTbI U OCTaBbTe
NpubAM3MTENBbHO Ha 10 MUHYT He CHUMAA KpbILLKH, uTo0bl YCTPAHUTD 3anax HOBOW HepxkasetoLyeit cranu. Mocne
0XNaX/eHNA CKOPOBAPKM CHUMUTE KPbILLKY U TLLATENbHO OUNCTUTE U3fenNe.

Ucnonb3oBaHme: Bee KnanaHbl JOMKHbI GbITb YCTHIMIA, JIETKO W MNABHO ABUTATbCA, @ YNNOTHEHUE JOMKHO NAOTHO
npunerarb K KpbiLuke. Hakpoiite ckopoBapKy KPbILLKOIA, NOBEPHUTE YLIKO MO YaCOBOI CTPEKe, NOKA OHa HE OKAXKETCA B
TOM e HanpaBJeHuH, YTO 1 NaHeNb, Y KOTOPOii B COOTBETCTBYIOLLEM NONOXKEHUHN HAXOAATCS 06€ CTOPOHbI PyyKM - Tenepb
KpbILLKa NPaBUNbHO 3aKpbITa.

HarpeB: npn nepemeLLeHmn CkopoBapki ee Bceraa HeobxoaMMO J[epxatb 3a obe pyyKn. HarpeBa|7|Te CKOpOBapKy Ha
N0CKON, FOPU30HTaNbHON KOH(I)OpKe. Mocne Havana Harpesa W3 aBapuinHoOro KnanaHa HayHeT WATY nap. 310 COBepLUEHHO
HOPMaJibHO, MOCKOJIbKY AaBJieHl € He CNoCoHHO NONHOCTbIO nepeKpbITb aBapUIAHBIA KNanaH. Mocne pocTukeHus
Tp€6y6MOFO [laBNeHNA XOpoLLO BUAEH KpacHbI aBapuitHblii KnanaH. BpeMﬂ FOTOBKM [A0JIXHO COOTBETCTBOBATH
NPUroTOBAAEMON NULLe. Korpa u3 pa60L|er0 KnanaHa HayHeT BbIXOANTb Nap, yMeHbLLUTE TEMNepaTypy, Noka nap
NPaKTUYeCKN He nepecTaHeT NOAHNMATbCA. (3T0ro MOMeHTa HauMHaeTCA OTCYeT BpeMeHu roToBKMK.

OxnaxaeHue: Ana yckopeHus NpoLecca oxnaxaeHua (6bicTpblit coco6 Bbimycka napa) MoHo 0CBOGOAMTL pabounii
KNnanaH, uiv nofepraTb CKopoBapky Nofl MPOTOYHON XON0AHON BOAOIA.

OTKpbITE CKOPOBAPKY: MOC/IE 3aBEPLLEHNS MPOLLECCA FOTOBKM HEOBXOAUMO BbIKAIOUNTb MAMTY 0CTAaBUTB NApOBApPKY
oxnapuTbes. Ecm nocne nogbema pabouero knanaa He noiideT nap, noBepHUTE KHoNKy Ha 90 rpazycoB B HanpaeneHuu
MPOTUB YaCOBOIA CTPENKM - KPBILLKY MOXHO CHSATb.

Mocne KaxAoro MCMob30BaHuA HEOBXOAMMO TLLATENbHO OUMCTUTD PaBouwit Knana. Ero MOXHO NONHOCTbIO BbIHYTb 1
MPOMbITb MOA NPOTOYHOI BOZOI. Mocne Ka/0ro UCNONb30BAHMA TAKXKE OUMCTUTE 3aNOPHO-OTKPbIBAKOLMIA BEHTUIL U



VHCTPYKLMA MO OOCAYXKMBAHMIO

aBapUVHbII KnanaH. 3anopHo-0TKPbIBAOLLMIA BEHTUNb M aBapUiAHbIN KNanaH BbIHbTE U3 KPbILLKIA M TPOMOIiTe Mo Tennoi
Bopioii. 06ecneusre, uTo6bl BeHTUNALMOHHaA Tpy6Ka He Obina 3acopeHa. Mocne 3T0ro BepHUTe JeTanu Ha CBOM MecTa.

ABTopu3oBaHHbI cepuc: VETRO - PLUS a.s., 503 25 Dobfenice, Yewckasa Pecny6nvka

rapaHTUNHDbIN TaNIOH

rapaHTvA - 24 mecaua

Ha paHHoe n3aenvie npeaocTaBnAeTCA rapaHTua 24 mecALa Co AHA NPOAaXM B Cyyae, eciv CKopoBapKa B TeYeHMe BCero 3Toro
BPEMEHW NCNOMb30Banach B COOTBECTBUM C MPaBMIamm KCMyaTaLuy, KOTOpble BXOAAT B KOMMIEKT NOCTaBKW CKOPOBaPKU.
lapaHTVA He PacNpPOCTPaHAETCA Ha ClefyloLme ciyyan.

CKopoBapKa dKCMyaTUpyeTca He Mo NpaBunam MHCTPYKLMW.

MoBpexaeHVa BCNeACTBUM yaapa Uan nageHus.

HeaBTOp130BaHHbIN PEMOHT AN N3MEHEHNA.

TPy HencnpaBHOCTM CKOPOBAPKI 06PATUTECH K MPOAABLY.
OTHOLLEHUA MEXAY NPOAABLIOM 1 MOKYNaTeNeM PerynpyoTca rpaxaaHCKIM KOBEKCOM.

Ha3BaHwue:

HOMeEp nsfenuna:.

LUITPUX-KOA::.

neyaTb NpoAasua

LeHa:

noanuncb np(‘lHRRI la:.

[faTta NpoAaxu
mecsAy

FapaHTUIHDBII TaNOH HYHO NPeAbABAATbL NPUN KaXKAO0ii NpeTeH3un.

CoxpaHunTe rapaHTUIAHBIN TasNOH.

FapaHTUIHDBII TaNoH AeCTBUTENEH TONIbKO NPW NOJIHOM U NPaBUIbHOM 3aMoJIHEHNH, BK/IIOYasA AaTy NPoAaXu 1 nevaTtb
npopasua

Mpn rapaHTMiiHOM peMoHTe coobwuTe cBoi agpec n TenedoH




IAEHTUOIKALLIA: Bupobruk: Zhejiang Yongda Stainless Steel Manufacture Co., Ltd
Tun /mictkictb: AS22G-3,5L / AS22G-4L / AS22G-6L Adagio

pobouwmit Tuck (6ap): 0.6Bar / 0.9Bar

Max. zuldssiger Druck (bar)

MaKcUManbHuii gonyctumiii Tuck (6ap) 3

BAMNUBI BKA3IBKM t%ﬂ L@J LQJ

a) NpouuTaiite yci iHCTPYKLii

6) He 3anuwaiite piTeii nobnu3y Bif CKOPOBAPKM Mif} YaC NPUTOTYBaHHA iXi. ropLuMKN cepii
DS 2260, DS 2240, DS 2250, DS 2270 npu3HayueHi AnA JOMALLHbOTO BUKOPUCTAHHS.
BukopucToByBaTH CopoBapKy 403B0oNA€ETbCA 0cobam BikoM Bif 18 pokis.

B) He cTaBTe copoBapKy B po3irpiTy AyX0BKY.

) NOBOALTECA 3i CKOPOBAPKOH, LU0 3HAXOANTHCA Nifl TUCKOM 3 MaKCUMalNbHOK 0bepexXHICTIo

He TopKaiiTeca rapaumx noBepxoHb.

Bukopuctoyiite pyuku Ta KHOMKM.

Y pa3i HeobXofHOCTi BUKOPUCTOBYIiTe 3acobu Gezneku.

1) BukopucToByiiTe CKopoBapKy NMLLE 33 MPU3HAYEHHAM.

e) Lle HauMHHA NpawlIoe Mg TMCKOM.

HenpasunbHe BUKOPUCTAHHA CKOPOBAPKM MOXe MPU3BECTH A0 OLUINAPEHHA.

[lepen HarpiBom nepekoHaiiTecs, o CKOPOBapKa HaNeXHNM YNHOM 3aKpuTa, AuB.,BKasiBki 3 ekcnnyatauii”

€) Hikonu He BiKpuBaiiTe CKOPOBApKY 3 3aCTOCYBAHHAM CUIH.

He BiaKpuBaiiTe CKopoBapKy, AOKIN He NepecBifunTecs, Lo BHYTPILLHINA TUCK NOBHICTIO ONYCTUBCA, ANB. ,M0BOMKEHHA".

) Hikonu He BUKopucToBYiiTe CKopoBapKy 6e3 Bogu.

Lle moxe cnpuumHUTY Cepiio3He NOLLKOKEHHA.

3) He 3anoBHoiiTe ckopoBapky biLu Hix Ha 2/3 Ti micTKocTi.

[Tpu NpuroToBYBaHHi XapuoBKX NPOAYKTIB, AKi BHACNIAO0K BapiHHA 36inbLuytoTh 06'€M, TaKIX AK PUC YN 3HEBOLKEHI 0BOUI, He
3aMOBHI0IiTE CKOPOBAPKY BinbLL HiX HA NOMOBMHY ii MICTKOCTI.

1) BukopucroByiiTe nigxoaALLi HarpiBanbHi npucTpoi BiANOBIAHO A0 IHCTPYKLI 3 ekcnnyaTauii.

i) Ina npurotyBaHHA M'Aca 3i WKipoto (Hanp. ANOBUYMIA A3UK), AKe Moxe 36iNbLunTK CBiil 06'eM, He MPOKONIOIATE M'ACO, AKLLIO LLKipa
po30yxna, Lie Moxe NPU3BECTY 10 OLUNAPEHHS.

[Jleaki BuAM xapuoBux NPOAYKTiB, HaNPUKNaz MakapoHHi BP0y, GpyCHUKa, rOPOLLOK MOXKYTb NHUTUCA, 6pu3KaTL Ta 3a6uTh
00nafHaHHA AnA BifBe/eHHA napu.

i) Mpu MpuroTyBaHHi MakapoHHWX BUPOBIB NepLL Hix BiAKPUTY CKOPOBApKY NerKo ii CTPYCiTb, o6 3ano6irTu BuKkuy ixi.

i1) Lopa3y nepes BUKOPUCTaHHAM NepeKOHaiiTecs, Lo KnanaHu He 3abuTi.

[InB. IHCTPYKLiA 3 BUKOPUCTAHHA.

K) Hikonw He BUKOpNCTOBYiiTe CKOPOBAPKY ANA CMaXKeHH ixXi Mg TUCKOM.

He knapiTb Ha poboumil KnanaH BaxKki npeameti.

n) lpu BTpyYaHHi y poboTy cuctem be3neki He BUXOALTE 33 PaMKV iHCTPYKLilA, L0 MICTATBCA Y BKa3iBKaX 3 eKcnnyaTauii.

M) BukopucToByiiTe nuwe opuriHanbHi 3anyacTum AnA BiANOBIAHOI MoAen.

H) 3BV BUKOPUCTOBYIATE KOPMYC Ta KPULLIKY AKi NO3HAYeHi AK CyMiCHi, Bify OAHOr0 BUPOOHMKa.

PerynapHo MuiiTe CUNIKOHOBE YLLiNbHEHH.

Y pai BuABNeHHa 6yab-AKUX CNiiB NOLIKOAXeHHA CKOPOBAPKM, MPUMMHITS ii BUKOPMCTOBYBAT | NOBEPHITL NPOAABLI0 ANA OrNALY.
3aBxan CiaKyiiTe 3a TM, 106 poboumii KnanaH, 3anobixHuii KnanaH, yWiNbHeHHS, KOXYX ANA 3aXUCTY Bif 3a0pYAHEHH, KpULIKA |
ama ckopoBapKa bynu uncTumu, 6e3 XXUpHUX NNAM Ta 3AULLKIB K.

KoxHoro pa3y npu 3akpuTTi nepesipTe NpaBUAbHICTb NOCAAKM KPULLKN.

flkwo napa npobmBaETbCA 3-NiA KPULLKKM CKOPOBAPKY, 3HIMITb CKOPOBAPKY 3 BOTHI0, BiiKpUiITe i nepeBipTe OKpeMmi enemeHT!
CKOpOBapKM.

[TonepesxeHHA: Npu HarpiBaHHi napa BUXOAUTD Kpi3b OTBIP iHAUKATOPa 3aKpuTTA. [Tpy BiAKPUTTI NepeKoHainTecs, Lo iHAuKaTop
3aKpUTTA ONYCTUBCA.

0) IOTPUMYWTECD LIWX IHCTPYKLIIA



onunc

(KopoBapka 1A JOMALLHbOT0 BXMTKY, MaTepian Heipxasitoua cTanb. /304 /

HarpiBanbHuit npunag;

eneKTpIyHa Koopka, CknokepamiuHa HarpiBanbHa nauTa, cnipanb, ras. KOH$opKa.

KOpPUCHWI 06'em: 2/3 06'emy

3aBAAKI BUKOPUCTAHUM TEXHONOTAM Ta MeTepianam CKopoBapKa - Lie BUCOKOKNacHuiA BUPI6, L0 nigiline AnA KOXHOT KyXHi.
baratowuapose ceHzBiu-aHo 3abe3neuye ineanbHuii po3nogin TemnepaTypu No BCii NNOLLi AHa CKOPOBAPKM, LU0 3abe3neuye 3HauHy
€KOHOMilo eHepriii B poLieci NpUroTyBaHHA Xi.

(CkopoBapKa 06najHaHa Kinbkoma 3axMcHMIA efleMeHTaMu.

Y pasi 6nokyBaHHa po6ouoro knanawy, napa 6yae BUXOANTY Yepe3 3aM00iKHUI KnanaH.

Y Tomy pasi, AKLyo i BiH byze 3a6nokoBaHuii, napa byae BUXo4UTH KPi3b 3an06ixHui 0TBIp y KpULLILL CKOPOBAPKM.

Lle rapaHTye abconioTHy Ge3neky Bupoby.

fIKLL40 CKOpOBapKY NOCTAYaIOTbCA Y KOMMNEKTi 3 OFHIEI KPULLKOIO, i MOXHa HeoOMeXeHO BUKOPUCTOBYBaTH ANA 060X CKOPOBAPOK.

TNpu3HayeHHA: cKopoBapKa NprU3HayeHa AnAa AOMALIHBOr0 BXUTKY. KpuLuka i Kopnyc napoBapKin BUTrOTOBNEHI 3 HeipxaBilouoi
cTani 304, rapHuii i CTiliKuii AU3aliH, ABOLLIAPOBE JHO, MOXHA rOTOBATY Ha IHAYKLNHIN NAWTI, eneKTpONAWTi Ta ra3oBii nAWTI.
Bwpi6 3 3axuchnumu enementamu. Pobounii knana npavytoe cTabinbHo Ta HafiiiHo. ABapiliHuil KnanaH aBTOMATUYHO KOHTPOMIOE
BHYTPILUHIi TUCK. fIKLLO BHYTPILLHIil TUCK HAATO BUCOKMIA, aBApUIiHNIA KNanaH 3 MeTolo 6e3neKu BUNYCTUTD 3ailBY Napy.

BkasiBKu 3 ekcnnyaTauji: HanoBHiTb CKOPOBApKY BOAOI A0 MOMOBMHU Ta HAKpHiATe ii kpuiuKolo. MocTaBTe CKOPOBapKy Ha NAUTY
Ta noyexaiite, 40K 3 poboyoro knanay He nige napa. Micna Lboro 3HIMITL CKOPOBAPKY 3 NAMTIA Ta 3ANULLITL NPUOAU3HO Ha 10
XBUMH He 3HIMatouy KpULLIKY, L1406 YCyHyTH 3anax HOBOT HeipxaBitouol cTani. [licna 0XonozkeHHA CKOPOBAPKM 3HIMITb KPULLIKY i
peTenbHO 0uMCTiTb BUpI6.

BukopucTaHHa: BC KnanaHu NOBMHHI 6yTU YNCTUMK, NErKO Ta NNIaBHO PYXaTucA, a YLiNbHEHHSA NOBUHHO LiNbHO NpUAAraTi 0
KpuLKu. HakpuiiTe CKOpOBapKY KPULLKOIO, TMOBEPHITb BYLLKO 33 FOAMHHUKOBOIO CTPINIKOK, AOKU BOHO He CMIBNaje C NaHenno, y
AKOI y BiZANOBISHOMY NONOXeHHi 3HaX0AATbCA 061ABa HOKIN pyyKM - Tenepb KpULLKa NPaBUIbHO 3aKpHTa.

HarpiBaHHa: npu nepemiLeHHi ckopoBapku ii 3aBxzu HeobxigHo Tpumati 3a 06upBi pyuku. Harpisaiite ckopoBapky Ha nnackiit
ropU30HTanNbHii KoHopui. lMicna nouaTky HarpiBaHHA 3 aBapiitHoro KnanaHy noute it napa. Lle abcontoTHo HOpManbHo, 0CKiNbKu
TUCK He 3[aTeH NOBHICTI0 NepeKpuTH aBapiitHuii KnanaH. Micna focArHeHHA HeobxigHoro TCKy A06pe BUAHO YePBOHMIA aBapiiHIA
KnanaH. Yac npuroTyBaHHA NOBUHEH BiANOBiAaTH NPOAYKTY, o roTyeTbeA. Konn 3 poboyoro knanaHy nouHe BUXOAUTM Napa,
3MeHLLITb TeMnepaTypy, AOKY Napa NpakTYHO He NepectaHe BUXOANTH. 3 LibOro MOMEHTY NOYMHAETbCA BiNIK Yacy NPUroTyBaHHsA

K.

OxonoKeHHA: 1A NPUCKOPEHHA NpoLecy
OXOJIOZKEHHA (LUBMAKNIA Cocib BUMYCKY
napi) MOXHa BUBINbHUTY PobOUMNIi KNanaH,
a60 NoTpuUMaTy CkopoBapky Mig MPOTOUHOK
XOMNOZIHOI BOA0I0.

BiakpuTTa cKopoBapKu: NicNA 3aBepLUeHHA
NpoLecy NpUroTyBaHHA Heo6XifHO BUMKHYTH
NAUTY | 3aMULLUTY NAPOBAPKY OXOMOHYTH.

flkwo nicna nigiiomy poboyoro knanaxa He nige napa, NOBEPHITb KHOMKY Ha 90 rpajyCiB y HaNPAMKY NPOTY FOANHHWUKOBOI CTPIMKY -
KPULLKY MOXHa 3HATI.

Mlicna KOXHOTO BUKOPUCTAHHS HEOBXIAHO PETENbHO OUMCTUT POBOYUMI KnanaH. Floro MoXHa NOBHICTIO BUIHATYA Ta NPOMUTH i
NPOTOYHOI0 BOAOK. [1icA KOXHOr0 BUKOPUCTAHHA TAKOX OUMCTITb BEHTUb ANA 3aKPUBAHHA i BiJKPUBAHHA Ta aBapiliHuii Knana.
BeHTunb AnA 3akpuBaHHA i BiAKPMBAHHA Ta aBapiitHNIi KNanaH BUAMITD 3 KPULLKM Ta NpoMuiiTe nif Tennoko Bogoto. 3abe3neute,

1106 BeHTUNALIHA TPyOKa He Gyna 3acmiueHa. [oBepHiTb AeTani Ha cBOT MicLA.



IHCTPYKLIIA 3 EKCTITYATALI

Mepenik peMOHTHMX MaicTepeHb:
VETRO-PLUS a.s. Dobfenice 202, Logisticky park, 203 25 Dobtenice, Czech republic

FAPAHTIMHUIA TACT

TepMiH rapaHTii: 24 micaui

Ha uei B1pi6 Hapa€eTbcA rapaHTia TepMiHOM 24 MicALi Bif HA MPOAAXY Y TOMY pasi, AKLLO NPOTArOM YCbOro LibOro TepMiHy BiH
BMKOPWCTOBYBABCA BiANOBIAHO A0 iHCTPYKLIT 3 eKcnnyaTauii, LWo BXOAUTb B KOMMIEKT MOCTaBKU.

FapaHTiA He NOLWMPIOETLCA Ha HACTYMHI BUNaaKu:

Bupi6 BuKopucToByBasca 3 nopylweHHam IHCTPYKLIIT 3 EKCNTYATALIT

[LedeKkTn, CnpuyrHeHi ygapom um nagiHHAM

HeaBTopr30BaHi peMOHTHI po60TY Ta BHECEHHSA 3MiH Y BUPI6.

Y pasi BUHVKHEHHA HeCNPaBHOCTI, Ha AKY NOLUMPIOETLCA Ais rapaHTii, byAb nacka, 3BepTaiTeca O NPoAaBLA, Y AKOro BM npuabanu
BUpI6.

Yci iHWi CTOCYHKM MiX NpofaBLiem Ta NOKYMNLEM PerynoTbCa Ail0UMMI NONOXKEHHAMN POMaAAHCBKOro KoAeKcy.

HasBa Bupoby:

Homep Brpoby:

EAN Homep:

MeyaTka MarasuHy:

LliHa:

Nianuc npopasua:

[lata npopgaxy:

(micAub- nponucom):

Lleid rapaHTiinHWiA nNCT HeobXifHO Npen’aABUTM y pasi peknamadlii.

Tomy 36epiraiiTe NOro y HaginHomy micLi.

[incHUM € NnLe HaneXHVM YNHOM 3aMOBHEHUI rapaHTIHUIA NNCT, 3 MeYaTKOK MarasnHy, 4aTolo NpoAaxy Ta NiANMCoM NpoaaBua.
Y pasi peknamaujii BKaxiTb 3BOPOTHIO aipecy Ta Homep TenedoHy BnacHvKa BUpooy.



IDENTIFIKACIJA. Gamintojas: Zhejiang Yongda Stainless Steel Manufacture Co., Ltd
Tipas/talpa: AS22G-3,5L / AS22G-4L / AS22G-6L Adagio
darbinis slégis (bar) 0.6Bar / 0.9Bar
maks. leistinas slégis (bar) 3 A

=lelle
SVARBIOS PASTABOS
a) Perskaitykite visas instrukcijas
b) Nepalikite vaiky arti greitpuodzio, kuris yra naudojamas. podi sérija DS 2260, DS 2240, DS
2250 DS 2270 ir paredzéti lietoSanai majas. Greipuodj gali naudoti tik asmenys vyresni nei
18 mety
¢) Nedékite greitpuodzio | jkaitintg orkaite.
d) greitpuodj su slégiu naudokite labai atsargiai

Nelieskite karsty pavirsiy.

Naudokite rankenas ir laikiklius.

Jeigu yra bitina naudokite apsauga.

e) Nenaudokite greitpuodzio kitiems tikslams nei, kad jis yra skirtas.

f) Sis jrengimas verda su slégiu.

Neteisingai naudodami greitpuodj galite nusiplikyti.

Pried kaitinima jsitikinkite, kad greitpuodis yra tinkamai uzdengtas, Zr., Vartotojo vadovas".

g) Niekada greitpuodzio nebandykite atidaryti jéga.

Greitpuodj atidarykite tik jsitikine, kad slégis jo viduje nukrito, Zr.,Naudojimas".

h) Niekada nenaudokite greitpuodZio be vandens.

Gali buti smarkiai paZeistas.

i) Nepildykite greitpuodZio daugiau nei 2/3 jo talpos.

Jeigu yra verdami produktai, kurie virimo metu iShrinksta, tokie kaip pvz. ryZiai arba dehidratuotos darZovés, pilkite ne daugiau kaip iki
pusés jo turio.

j) Naudokite tik kaitinimui tinkamus 3altinius, nurodytus vartotojo vadove.

k) I3virus mésa su oda (pvz. jaucio liezuvis), kurio tiris gali padidéti, nesmaigstykite mésos, kol oda yra iskilusi, galite nusiplikyti.
Kai kurios maisto produkty rasys, pvz. makaronai, bruknés, Zimeliai gali putoti, sproginéti ir uzkimsti gary i3éjimo vietas.

) Kad iSvengtuméte produkty ikritimo, iSvirus makaronams pries atidaryma puoda Svelniai pakratykite.

m) PrieS kiekviena naudojima patikrinkite ar voZtuvai néra uzsikimse.

Ir.Vartotojo vadova.

n) Niekada nenaudokite greitpuodzio maisto produkty kepimui su slégiu.

Nedékite ant darbinio voztuvo sunkiy daikty.

0) Nedarykite intervencijos j apsaugos sistema platesnés nei, kad yra nurodyta vartotojo vadove.

p) naudokite tik gamintojo atsargines dalis, skirtas atitinkamam modeliui.

Korpusa ir dangtj naudokite tik to paties gamintojo, kurie yra pazyméti kaip atitinkantys.

Periodiskai valykite silikoninius sandariklius.

Jeigu greitpuodis turi pazeidimo pozymiy, nenaudokite jo ir pristatykite atgal j parduotuve patikrinimui.

Priziarékite, kad darbinis voztuvas, saugos voztuvas, sandarikliai, apsauga nuo neSvarumy, dangtis ir pats greitpuodis baty Svards,
neriebaluoti ir be maisto likuciy.

Kiekvieno uzdarymo metu patikrinkite ar dangtis yra uzdétas teisingai.

Jeigu garai nuteka per puodo dangtj, puoda nukelkite nuo kaitinimo Saltinio ir atidare patikrinkite atskiras puodo dalis. |spéjimas:kaiti-
nant garai iSeina per dangtelio indikatoriaus anga. Prie$ atidaryma jsitikinkite, kad dangtelio indikatorius nusileido.

q) LAIKYKITES SIJ INSTRUKCLJY

APRASYMAS

Greitpuodis naudojimui namy tikyje, medZiaga nerudijantis plienas (304)
kaitinimo Saltiniai:

el. plytelé, stiklokeraminé ploksté, spiralé, dujiné viryklé



naudotinas taris: 2/3 talpos

GreitpuodZiai dél panaudotos technologijos ir medziagy yra puikiu gaminiu kiekvienai virtuvei.

Dvigubas dugnas uztikrina puiky Silumos pasiskirstyma visame puodo dugne ir uztikrina Zenkly energijos sutaupyma virimo metu.
Greitpuodis yra apripintas keliais saugos elementais.

Jeigu biity uzblokuotas darhinis voZtuvas garai tokiu atveju tekés per saugos voztuva.

Tuo atveju, jeigui ir pastarasis bty uzblokuotas, garai teka per saugos angg, esancig puodo dangtyje.

Tai uZtikrina visiska gaminio sauguma.

Jeigu greitpuodis yra rinkinio su vienu dangdiu sudétine dalimi, galima jj be apribojimy naudoti abiems puodams.

Paskirtis: sléginis puodas yra skirtas naudojimui buityje. Dangtis ir puodas yra pagaminti i$ neradijancio plieno 304, grazaus ir
atsparaus dizaino, su dvigubu dugnu, tinka indukcinei, elektrinei arba dujinei viryklei.

Gaminys turi saugos elementus. Reguliavimo voZtuvas: veikia stabiliai ir patikimai. Saugos voZtuvas : automatiskai kontroliuoja
vidinj slégj. Jeigu yra per aukstas, saugos voZtuvas iSleidZia perteklinius garus ir uztikrina sauguma.

Naudojimo taisyklés: pripildykite puoda vandeniu iki pusés ir uzdenkite dangtj. Dékite puoda ant viryklés ir laukite kol

i$ reguliavimo voZtuvo pradés eiti garai. Po to nuimkite puoda nuo viryklés ir kad baty pasalintas naujo neriidijancio plieno
skleidZiamas kvapas leiskite puodui su uzdengtu dangdiu pastovéti 10 minuciy. Kai puodas atvés nuimkite dangtj ir visa puoda
kruopsciai ivalykite.

|prastas naudojimas: visi voztuvai privalo biti Svaris, lengvai judéti, sandariklis turi bati patogiai prigludes. Uzdékite ant
puodo dangtj, sukite rankeng pagal laikrodZio rodykle, kol abi rankenos dalys bus tame paciame lygmenyje - dabar dangtis yra

uZdarytas teisingai.

Kaitinimas: stumdant ir keliant puoda visda rei-
kia laikyti uz abiejy rankeny. Puoda kaitinkite ant
lygaus, horizontalaus kaitlentés pavirsiaus. Kai tik
puodas jkais saugos voZtuvas pradés leisti garus.
Tai yra normalu, nes saugos ventilis slégio visiSkai
neuzdaro. Kai slégis pasiekia nustatyta riba
galima aiSkiai matyti raudong saugos voztuva.

Virimo laikg pritaikykite pagal atskirus produktus. Kai reguliacinis voztuvas pradés leisti garus, kol nustos eiti garai, sumazinkite
galia. Sioje fazéje prasideda nustatytas virimo laikas.

Ausinimas: dél greitesnio ausinimo proceso (greitas gary isleidimo biidas) galima voZtuva atlaisvinti arba puoda laikyti po Saltu
tekandiu vandeniu.

Sléginio puodo atidarymas: uzbaigus virti iSjungiama viryklé o puodas paliekamas atvésti. Jeigu pakélus requliacinj voZtuva
garai neteka, pasukite mygtuka 90 laipsniy kampu pries laikrodZio rodykle - dabar galite nuimti dangtj.

mo ir saugos voztuva valykite po kiekvieno virimo. UZdarymo, atidarymo ir saugos voztuva plaukite Siltu vandeniu. Jsitikinkite,
kad ventiliacijos vamzdelis néra uZsikim3gs. Atskiras dalis vél teisingai sumontuokite.

Specialus valymas ir naudojimo taisyklés: sandariklj periodiskai sutepkite valgomuoju aliejumi. Taip pratesite jo naudojimo
laika. Jeigu puodo nenaudojate, dangcio neuzdarykite. Paprasciausiai dangtj jdékite j puoda, taip apsaugosite sandariklj. Pries
dedant produktus j slégio puoda pirmiausia juos reikia atSildyti. AnkStines darZoves ir kitus sausus ingredientus mirkykite vande-



NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

nyje, kad suminkstéty. Produktus, kuriy apimtis virimo metu padidéja virkite létai ir virimo pradZioje be dangcio. Nepamirskite,
kad ilgiau verdant puode esantys skysciai iSgaruoja. Todél puode turéty buti atitinkamas kiekis skysciy. Jeigu puode esantys
skysciai iSsipila, tuoj pat nuimkite puoda nuo viryklés. Patikrinkite visas dalis, kurios ilgesnj laika nebuvo naudojamos. Jeigu kai
kurios i3 jy yra pazeistos, butinai jas pakeiskite.

Remonto dirbtuviy sarasas:
VETRO-PLUS a.s. Dobfenice 202, Logisticky park, 203 25 Dobfenice, Cz

GARANTUJA

Garantijos laikotarpis 24 ménesiai

Siam gaminiui suteikiama 24 ménesiy garantija nuo pardavmo datos tuo atveju, jeigu visa laika buvo naudojamas vadovaujantis
Vartotojo vadovua, kuris pridedamas prie gaminio.

Garantija netaikoma, jeigu:

Gaminys naudojamas pazeidziant VARTOTOJO VADOVE nurodytas taisykles.

Gedimai atsirado dél smagio arba nukritimo

Buvo atliktas gaminio neautorizuotas remontas arba pakeitimai.

Atsiradus gedimui kreipkités j pardavéja, kuris jums gaminj pardavé.
Kiti pirkéjo ir pardavéjo santykiai vadovaujasi galiojanciomis Civilinio kodekso nuostatomis.

Gaminio pavadinimas:

Gaminio numeris:

EAN numeris:

Parduotuvés antspaudas:

Pardavimo kaina:

Pardavéjo parasas:

Pardavimo data
(ménuo zodziais):

Sia garantija batina pateikti su kiekviena pretenzija.

Prasome ja saugoti ir neprarasti.

Garantija galioja tik jg uzpildzius, su parduotuvés antspaudu, nurodyta pardavimo data ir pardavéjo parasu.
Pateiktoje pretenzijoje nurodykite gaminio savininko adresg ir telefono numerj.



IDENTIFIKACUJA. RaZotajs: Zhejiang Yongda Stainless Steel Manufacture Co., Ltd
Modelis/Tilpums: AS22G-3,5L/ AS22G-4L / AS22G-6L Adagio
darba spiediens (bar) 0.6Bar / 0.9Bar

ksimalais atlautais spiediens (bar) 3 | || H || I
maksimalais at|autais spiediens (bar) g @ @

BUTISKI NORADIJUMI

a) lzlasiet visas instrukcijas

b) Nelaujiet berniem tuvoties atrvaritajam, ja taja tiek gatavots édiens. puodai serija DS 2260
DS 2240, DS 2250, DS 2270 yra skirtas tik naudojimui namuose. Atrvaritaju atlauts izmantot
tikai personam, kas sasniegusas 18 gadu vecumu.

¢) Nelieciet katlu uzkarséta cepeskrasni.

d) Rikojieties ar atrvaritaju, kura ir paaugstinats spiediens, arkartigi uzmanigi.

Nepieskarieties karstajam katla virsmam!

Izmantojiet rokturus un pogas.

Ja nepieciesams, izmantojiet aizsarglidzeklus.

e) Neizmantojiet atrvaritaju citiem mérkiem, ka tiem, kam tas paredzéts.

f) Stierice vara augsta spiediena.

Nepareiza atrvaritaja lieto3ana var izraisit applaucésanos.

Parliecinieties, ka pirms uzsilsanas atrvaritajs ir pareizi aiztaisits, skat.,,Darba instrukcijas”

g) Nekad neatveriet atrvaritaju, pielietojot spéku.

Neatveriet atrvaritaju, pirms neesat parliecingjies, ka spiediens ta iek3puse ir pilniba krities, skat.,,Manipulacijas”.

h) Nekad nelietojiet atrvaritaju, ja taja nav idens.

Katls var tikt nopietni bojats.

i) Nepiepildiet atrvaritaju vairak neka lidz 2/3 ta tilpuma.

Gatavojot produktus, kas gatavo3anas laika palielinas, piem., risus vai Zavétus darzenus, nepiepildiet atrvaritaju vairak ka lidz pusei ta
tilpuma.

j) Vienmér izmantojiet piemérotu karsésanas avotu atbilstosi lietoSanas pamacibai.

k) Lai gatavotu galu ar adu (piem., liellopa méli), kuras tilpums var palielinaties, neparduriet galu, ja ada ir pacélusies, jo varat
applaucéties.

Dazi produkti, pieméram, makaroni, briiklenes un zirni var veidot putas un Slakatas un Sadi nosprostot tvaika izlaiSanas ietaisi.
) Gatavojot makaronu izstradajumus, pirms atvérsanas viegli pakratiet atrvaritaju, lai édiens no ta neizSautos.

m) Pirms katras lieto3anas parbaudiet, vai varsti nav aizseéréjusi.

Skat. lieto3anas pamacibu.

n) Nekad neizmantojiet atrvaritaju, lai ceptu &dienu spiediena apstaklos.

Nenovietojiet uz darba varsta smagus priekSmetus.

0) Neiejaucieties katla drosibas sistémas papildus lieto3anas pamaciba ietvertajiem noradijumiem.

p) lzmantojiet tikai tas rezerves dalas, ko razotajs piedava konkrétajam modelim.

Vienmér lietojiet viena un ta pasa razotaja katla korpusu un vaku, kas apziméti ka savstarpéji savietojami.

Regulari tiriet silikona blivi.

Ja katlam ir paradijusas jebkadas defekta pazimes, partrauciet ta lietoSanu un nogadajiet to pardevéjam parbaudei.

Vienmér ripéjieties par to, lai darba varsts, drosibas varsts, blivéjums, netirumus aizturosais vaks un pats katls btu tiri, bez taukainiem
netirumiem un atliekam.

Katru reizi aizverot katlu, parbaudiet vaka pareizu pieguléSanu.

Ja tvaiks noplist gar katla vaku, nonemiet katlu no sildvirsmas un péc atvérsanas parbaudiet visas katla dalas. Uzmanibu: karsésanas
laika pa vaka noslég3anas indikatoru noplust tvaiks. Atverot parliecinieties, ka vaka noslég3anas indikators ir noslidgjis.

q) IEVERQJIET 50S NORADIJUMUS

APRAKSTS
Atrvaritajs izmantoSanai majsaimnieciba, materials - neruséjosais térauds 304



Karsésanas avots:

el. plits, stikla keramikas sildvirsma, spirale, gazes plits

izmantojamais tilpums: 2/3 tilpuma

Atrvaritaji, pateicoties izmantotajai tehnolodijai un materialam, ir augstakas kvalitates produkts ikvienai virtuvei.
Slanainais katla dibens nodrosina teicamu siltuma sadali pa visu katla dibenu un $adi taupa enerdiju gatavosanas laika.
Atrvaritajs ir aprikots ar vairakiem drosibas elementiem.

Ja tiek blokéts darba varsts, tvaiks noplidis pa drodibas varstu.

Gadijuma, ja ari tas ir blokéts, tvaiks nopludis pa droibas atveri katla vaka.

Minétais nodro3ina produkta absolitu drosibu.

Ja atrvaritaji tiek piegadati komplekta ar vienu vaku, to bez ierobeZojumiem ir iesp&jams izmantot abiem katliem.

Funkcijas: spiediena (atrvaramais) katls ir paredzéts izmantosanai majsaimnieciba. Katla vaks un korpuss ir izgatavoti no
neriiséjosa térauda 304, pievilcigs un izturigs dizains, divu kartu dibens, iespéjams izmantot uz indukcijas, elektriskas plits vai
gazes cepeskrasni.

Produkts ar drosibas elementiem. ReguléSanas ventilis: darbojas stabili un uzticami. DroSibas ventilis: automatiski kontrolé
iekSejo spiedienu. Ja iekSéjais spiediens ir parak augsts, drodibas ventilis izlaiZ lieko tvaiku un Sadi nodroina droSumu.
Ekspluatacijas noradijumi: piepildiet katlu lidz pusei ar ideni un uzlieciet vaku, Nolieciet katlu uz plits un sagaidit, lidz no
reguléSanas ventila pacelas tvaiki. Pec tam katlu nonemiet no plits un laujiet tam aptuveni 10 minates stavét ar uzliktu vaku, lai
likvidétu jauna nerasejosa térauda smaku. Tikko ka katls bas atdzisis, nonemiet vaku un katlu rapigi iztiriet.

Parasta lietoSana: visiem ventiliem jabut tiriem, tiem jakustas viegli un bez aizker3anas, un blivéjumam japiegu| vakam.
Uzlieciet vaku uz katla, pagrieziet rokturi pulks-
tenraditaju kustibas virziena, lidz tas atrodas
viena virziena ar paneli, pie kura atbilsto3a
pozicija atrodas abas turétaja puses - vaks ir
pareizi aizvérts

Karsesana: parbidot vai parvietojot katlu, tas
jatur aiz abiem rokturiem. Katlu karsejiet uz

[idzena, horizontala degla. Tikko ka uzsaksiet karsesanu, pa drosibas ventila lodzinu izplidis tvaiks. Tas ir pilnigi normali, jo
spiediens nespgj pilniba noslégt drosibas ventili. Péc nepiecieSsama spiediena sasniegsanas vares skaidri redzet sarkano drosibas
ventili. Gatavosanas laiku pielagojiet atseviskiem édieniem. Kad no regulésanas ventila izpludis tvaiks, samaziniet degla jaudu,
[idz no katla gandriz vairs nepliidis tvaiks. Saja momenta jasak skaitit iestatito gatavosanas laiku.

Dzesésana: lai paatrinatu dzeseSanas procesu (atrs tvaika izlaiSanas panémiens), varat pabidrt requlésanas ventili [idz brivai
pozicijai vai varat paturet katlu tekosa auksta aden.

Spiediena katla atvérsana: kad gatavosana pabeigta, jaizslédz deglis un jalauj katlam atdzist. Ja péc requléSanas ventila pacel3a-
nas neizplust tvaiks, pagrieziet taustinu par 90 gradiem pretéji pulkstenraditaju kustibas virzienam un varat nonemt vaku.

Péc katras lieto3anas reguleSanas ventilis riipigi jaiztira. To varat pilniba iznemt un notirit teko3a adeni. Pec katras lietosanas
iztiriet ari aizvérSanas un atverianas, ka ari drosibas ventilus. AizvérSanas, atvérsanas un drosibas ventilus iznemiet no vaka un
nomazgajiet silta tden. Parliecinieties, ka nav aizsérejusi ventilacijas caurule. AtseviSkas detalas pec tam atkal samontgjiet.

Speciala tirisana un lieto3anas noradijumi: blivéjums requlari jaiezie7 ar partikas ellu. Sadi paildzinasiet ta darbmizu.



NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

Laika, kad katlu nelietojiet, nenoslédziet ta vaku. Vienkarsi novietojiet katlu ar dibenu uz aug3u, lai aizsargatu ta blivéjumu.
Produkti pirms to gatavo3anas spiediena katla ir jaizkauseé. PakSaugi un cietas sausas piedevas vispirms jaizmercé, lai tai klutu
mikstaki. Produkti, kas gatavosanas laika palielina savu apjomu, javara léni un no sakuma bez vaka. Atcerieties, ka ilgakas
gatavo3anas laika no spiediena katla iztvaiko $kidrums. Tapéc katla butu jabut pietiekamam $kidruma daudzumam. Ja katla
saturs parpludis, katls nekavéjoties janonem no degla. Parbaudiet visas katla dalas, kas ilgaku laiku nav tikusas lietotas. Ja tas ir
admredzami bojatas, tas janomaina.

Remontservisu saraksts:
VETRO-PLUS a.s., Dobfenice 202, Logisticky park, 203 25 Dobfenice, Cz

GARANTIJAS SERTIFIKATS

Garantijas termins - 24 ménesi

Sim produktam tiek sniegta 24 ménesu garantija no ta pardo3anas dienas gadijuma, ja tas visu laiku ticis izmantots saskana ar lietosa-
nas pamacibu, kas tiek piegadata kopa ar produktu.

Garantija neattiecas uz $adiem gadijumiem:

Produkts nav lietots saskana ar LIETOSANAS PAMACIBU

Defekti radusies trieciena vai kritiena rezultata.

Nesankcionéts produkta remonts vai parveidosana.

Citu defektu gadijuma griezieties pie pardevéja, no kura jus $o produktu iegadajaties.
Citas pardevéja un pircéja attiecibas regulé spéka esosas Civillikuma normas.

Produkta nosaukums:

Produkta numurs:

EAN skaitlis:

Veikala zimogs:

Pardosanas cena:

Pardevéja paraksts:

Pardosanas datums:
(ménesis vardiem):

Sis garantijas sertifikats jauzrada visu pretenziju gadijumos.

Rapigi saglabajiet 3o sertifikatu, tas ir jusu interesés.

Garantijas sertifikats ir derigs tikai tad, ja tas ir pareizi aizpildits, uz ta atrodas veikala zimogs, pardosanas datums un pardevéja paraksts.
Sudzibu gadijuma noradiet savu adresi un produkta ipasnieka talruna numuru.



IDENTIFIKACLJA: Proizvajalec: Zhejiang Yongda Stainless Steel Manufacture Co., Ltd
Tip/prostornina: AS22G-3,5L / AS22G-4L / AS22G-6L Adagio
delovni tlak (bar) 0.6Bar / 0.9Bar

maksimalni dovoljeni tlak (bar) 3 )
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POMEMBNA DOLOCILA
a) Preberite vse napotke
b) Ne dovolite otrokom, da stopajo v bliZino lonca, kadar ga uporabljate. lonci serije DS
2260, DS 2240, DS 2250, DS 2270 so namenjeni za domaco uporabo. Ekonom lonec lahko
uporabljajo le osebe starejie 18 let

¢) Ne dajajte lonca v ogreto pecico.
d) Kadar je pod tlakom, rokujte z loncem izredno previdno.

Ne dotikajte se vrocih povrsin.

Uporabljajte rocaje in gumbe.

Po moznosti uporabljajte ustrezna zacitna sredstva.

e) Ne uporabljajte ekonom lonca za namen, kateremu ne sluzi.

f) Naprava deluje pod tlakom.

Znepravilno uporabo tvegate nevarnost opeklin.

Prepricajte se, da je lonec dobro zaprt, preden ga daste na $tedilnik glej »Delovni napotkic.

g) Nikoli ne odpirajte lonca nasilo.

Ne odpirajte lonca, ne de bi se prepricali, da vsa para izpuscena Glej »rokovanje.

h) Nikoli ne uporabljajte tlacnega lonca brez vode.

Motor se lahko hudo poskoduje.

i) Ne polnite tlacnega lonca z vec kot 2/3 tekocine.

Kadar kuhate Zivila, ki se pri kuhanju raztegujejo, kot npr. riZ, ali dehidrirana zelenjava itd., nalijte vode le do polovice lonca.

j) uporabljajte ustrezne vire ogrevanja po navodilu za uporabo.

k) Ko skuhate meso s kozo (npr. goveji jezik itd.), ki se pri kuhanju razteza, ne prebijajte mesa, Ce je »napihnjeno« saj obstaja nevarnost,
da se opecete.

Nekatere vrste prehrambenih izdelkov npr. testenine, brusnice, grah lahko spenijo, prsijo in tako zamasijo sistem za odvajanje pare.
|) Pri kuhanju testenin rahlo pretresite tlacni lonec Se preden ga odprete, da prepreite odletavanje posameznih testenin.

m) Pred vsako uporabo preverite, ce ventili niso zamaseni.

Glej »Navodila za uporabox.

n) Nikoli ne uporabljajte ekonom lonca za cvrtje Zivil pod tlakom.

Ne odlagajte tezkih predmetov na ventil.

0) Ne posegajte v varnostni sistem v neskladju z napotki, ki so natan¢neje opisani v navodilih za uporabo.

p) Uporabljajte samo rezervne dele, ki jih priporoca proizvajalec za ustrezen model.

Uporabljajte vedno ohisje in pokrov enakega proizvajalca, ki je oznacen kot usklajen.

Redno distite silikonsko tesnilo.

V kolikor lonec kaze kakr3nekoli znake poskodbe, ga prenehajte uporabljati in ga vrnite prodajalcu na vpogled.

Vedno pazite, da bodo delovni ventil, varnostni ventil, tesnilo, pokrov za necistoce, pokrov in sam lonec Cisti, brez mastnih madezev,
ostankov in nedistoc.

Pri vsakem zapiranju preverjajte pravilnost pokrova.

Kadar para uhaja skozi pokrov lonca, snemite lonec z grelne povrine; ko odprete preglejte posamezne dele lonca. Opozorilo: pri ogre-
vanju uhaja para skozi odprtino indikatorja pokrova. Pri odpiranju se prepricajte, da je indikator pokrova padel.

q) UPOSTEVAITE TE NAPOTKE

Opis

Tlacni lonec je domacdo rabo, material: nerjavece jeklo 304

Vir ogrevanja:

el. plos€a, steklo-kerami¢na kuhalna plosca, spirala, plin. gorilnik



izkoristek: 2/3 prostornine

Zahvaljujo¢ uporabljenim tehnologijam in materialom so ekonom lonci primerni za univerzalno kuhinjsko rabo.

Sendvi¢ dno omogoca natancno razporeditev toplote po dnu lonca in tako omogoca izrazit prihranek energije pri kuhanju.
Ekonom lonec je opremljen z ve¢ varnostnimi elementi.

V kolikor se blokira delovni ventil bo para uhajala skozi varnostni ventil.

V primeru, da se varnostni ventil zamasi , bo para uhajala skozi varnostno odprtino v pokrovu lonca.

To garantira absolutno varnost izdelka.

Kadar se ekonom lonci dobavljajo v kompletu z enim pokrovom, jih lahko vedno uporabite za oba lonca.

Delovanje : Lonec je namenjen za amatersko uporabo. Pokrov in ohisje lonca sta izdelana iz nerjavecega jekla 304, imata lep
odporen dizajn, dno z dvojnim slojem, mozna uporaba na indukcijski plo3ci, elektricnem kuhalniku ali v plinski peci.

zdelek z varnostnimi elementi. Regulacijski ventil: deluje stabilno in zanesljivo.

Varnostni ventil: samodejno nadzira notranji pritisk. V kolikor je notranji pritisk previsok, varnostni ventil spusti odve¢no paro
in zagotovi varnost.

Delovni napotki: lonec napolnite do polovice z vodo in ga pokrijte s pokrovko. Lonec odloZite na plo3co in pocakajte dokler iz
reg. ventila ne izpiha para. Nato lonec snemite z povrsine in ga pustite za priblizno 10 minut odstati, da pride do odpravljanja
neprijetnih vonjav iz novega nerjavecega jekla. Takoj, ko se lonec ohladi, pokrovko snemite in cel izdelek temeljito oCistite.

Obicajna uporaba: vsi ventili morajo biti isti, enostavno in gladko se morajo premikati, tesnilo pa mora primerno prilegati
nanje. Pokrovko poloZite na lonec, obrnite rocaj v smeri urinih kazalcev, dokler se v enakem smeru kot plo3¢a, pri kateri so v
ustreznem poloZaju obe strani rocaja - pokrov je sedaj pravilno zaprt.

Gretje: pri premikanju ali premeS¢anju lonca drZite
vedno oba rocaja hkrati. Lonec ogrevajte na plo3cati,
vodoravni plosci. Takoj ko pri¢nete z ogrevanjem, se
bo iz odprtine varnostnega ventila izpustila para. To
je povsem normalno, saj tlak ne zmore varnostnega
ventila takoj zapreti. Ko doseZete zahtevan pritisk
lahko takoj opazite varnostni ventil rdece barve.

Cas kuhanja prilagodite posameznim jedem. Kadar

iz regulacijskega ventila pricne izhajati para, zmanjsajte zmogljivost plosce, dokler ne preneha uhajati para. V tej fazi se zatne
nastavljen cas kuhanja.

Hlajenje: za pospesitev procesa hlajenja (hitro izpuscanje pare) lahko regulacijski ventil premaknete v poloZaj za popuscanje ali
pa lahko lonec drZite pod hladno tekoco vodo.

Odpiranje tlacnega lonca: po dokon¢anem kuhanju izklopite grelec in lonec pustite da se ohladi. V kolikor se po dvignjenem
regulacijskem ventilu ne pojavi nobena para, obrnite gumb za 90 stopinj proti smeri urinih kazalcev — pokrov lahko vzamete
ven.

Po vsaki uporabi temeljito ocistite regulacijski ventil. Lahko ga povsem vzamete ven in ga ocistite pod tekoco vodo. Po vsaki
uporabi tudi odistite zaporni ventil in odpiralni ventil ter varnostni ventil. Zaporni, odpiralni in varnostni ventil snemite s pokrova
in ga operite s toplo vodo. Poskrbite, da zracna cev ne bo zamasena. Posamezne dele ponovno pravilno zmontirajte skupaj.

Posebno ¢is¢enje in napotki za uporabo: tesnilo redno maZite z oljem za kuhanje. S tem se bo podaljsala njegova Zivljenjska



NAVODILO ZA UPORABO

doba. V kolikor ne uporabljate lonca, ne zaklepajte pokrova. Enostavno lonec obrnite na glavo - da s tem pravilno zai(itite tesni-
lo. Pred pripravo v tlacnem loncu jedi najprej odmrznite. Strocnice in druge suhe dodatke najprej namocite, da postanejo meh-
kejde. Jedi, ki se pri kuhanju povecujejo, kuhajte pocasi in od zacetka brez pokrovke. Ne pozabite, da po dalj3em kuhanju prihaja
tudi v tla¢nem loncu do izparevanja tekocine. V loncu mora biti zato dovolj tekocine. V kolikor se vsebina lonca izlije, ga takoj
odloZite iz plo3ce. Preverite vse dele, ki se niso uporabljali dalj ¢asa. Zamenjajte jih z novimi, ¢e ugotovite, da so poskodovani.

Naslovi servisnih centrov:
VETRO-PLUS a.s. Dobfenice 202, Logisticky park, 203 25 Dobfenice, Cz

GARANCUSKI LIST

Garancijski rok je 24 mesecev

Za ta izdelek velja garancijski rok 24 mesecev od datuma prodaje v primeru, da ga uporabnik cel ta ¢as uporablja v skladu z navodili za
uporabo, ki se prilaga izdelku v ovitek.

Garancija ne velja v slede¢ih primerih:

* ¢e izdelka ne uporabljate v skladu z NAVODILI ZA UPORABO;

* Ce je do morebitnih poskodb pri$lo zaradi udarca ali padca

* Ob nestrokovnih poseganjih in spreminjanju oblike izdelka.

Za upravi¢eno uveljavitev reklamacije se prosim obrnite na prodajalca, kjer ste izdelek kupili.
Vsi ostali pogoji med prodajalcem in kupcem so doloceni v skladu z veljavnimi dolocili Ob¢anskega zakonika.

Naziv izdelka :

Stevilka izdelka:

Koda EAN:

Zig prodajalne:

Prodajna cena:

Podpis prodajalca:

Datum prodaje
(mesec - z besedo):

Ta garancijski list predloZite vedno, kadar reklamirate blago.

V lastnem interesu garancijski list varno shranite.

Garancijski list velja le, ¢e je pravilno izpolnjen: vsebovati mora datum prodaje ter Zig in podpis prodajalca oz. prodajalne.
Pri reklamiranju blaga navedite tudi povratni naslov in telefonsko stevilko lastnika izdelka.



IDENTIFIKACIJA. Proizvodac: Zhejiang Yongda Stainless Steel Manufacture Co., Ltd
Tip: AS22G-3,5L / AS22G-4L / AS22G-6L Adagio
Radni tlak 0.6Bar / 0.9Bar

Maksimalni dozvoljeni tlak 3 bar
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VAZNE UPUTE

a) Procitajte sve instrukcije

b) Nemojte ostavljati djecu da se zadrZava u blizini tlatnog lonca dok je u radu. Posude serije
2260 DS, DS 2240, 2250 DS, DS 2270 su dizajnirani za ku¢nu uporabu.

¢) Nemojte stavljati lonac u zagrijanu pecnicu za pecenje.

d) Kod rukovanja s tlacnim loncem pod tlakom postupajte veoma oprezno.

Nemojte dirati vruce povriine. Kod rukovanja s loncem koristite dr3ke i gumbe. Kod kuhanja

koristite zastitu ako je to neophodno.

e) Nemojte koristiti tlacne lonce u druge svrhe ve¢ samo u svrhe za koje su namijenjeni.

f) Prilikom kuhanja jela lonac je pod tlakom. Neispravna upotreba tlacnog lonca moZe uzrokovati opekotine. Prije zagrijavanja provjeri-
te da je tlacni lonac dobro zatvoren. Vidi,Upute za uporabu”.

g) Nikada nemojte otvarati tlacni lonac silom. Nikada nemojte otvarati tlacni lonac dok se ne uvjerite da je potpuno rasterecen od
unutarnjeg tlaka. Vidi poglavlje ,Rukovanje”.

h) Nikada nemojte koristiti tlacni lonac bez vode. MoZe doci do opasnog ostecenja.

i) Nemojte puniti viSe od 2/3 lonca. Za namirnice koje tijekom kuhanja nabubre, poput riZe ili dehidriranog povréa, lonac napunitenaj-
vise do polovine njegove visine.

Prilikom kuhanja namirnica ¢ija se zapremina kuhanjem povecava, kao 3to su na primjer riza ili dehidrirano povrée, lonac ne smije biti
napunjen iznad 1/2 njegove zapremine.

k) Pri kuhanju mesa koje na povr3ini sadrZi kozu koja bi se pod utjecajem tlaka mogla nabubriti (npr. govedi jezik), ne doticite kozu
dok je nabubrena jer u protivnom koZa mozZe puknuti i izazvati opekline. Kod pripreme nekih vrsta namirnica - na primjer tjestenina,
brusnica, graska itd. moZe doci do nastanka pjene i prskanja Sto moZe uzrokovati zacepljenje odvoda pare.

) Kod kuhanja tjestenina lonac treba prije otvaranja lagano protresti kako ne bi dolo do prskanja.

m) Prije svake uporabe provjerite da su ventili slobodni. Vidi upute za uporabu.

n) Ne upotrebljavajte lonac za przenje pod pritiskom u ulju.

0) Ne obavljajte nikakve zahvate na sigurnosnom sustavu lonca, osim ¢iS¢enja i odrzavanja u skladu s uputama.

p) Koristite samo originalne rezervne dijelove dostavljene od strane proizvodaca za konkretni model lonca. Uvijek koristite tijelo (lonac)
i poklopac istog proizvodaca koji su oznaceni kao kompatibilni. Redovito Cistite silikonsko brtvilo.

U slucaju bilo kakvih oStecenja lonca nemojte ga vise koristiti vec ga odnesite prodavacu radi tehnickog pregleda.

Ventil lonca, brtvilo, poklopac i sam lonac stalno cuvajte u cistom stanju, uklanjajte ostatke masnoce i jela.

Prilikom zatvaranja provjerite da poklopac ispravno nalijeze na lonac.

Ukoliko para izlazi preko poklopca lonca, skinite lonac sa Stednjaka, otvorite ga i provjerite pojedinacne dijelove lonca. Upozorenje:
prilikom zagrijavanja izlazi para kroz otvor indikatora na poklopcu. Prilikom otvaranja provjerite, da li je indikator poklopca pao.

q) PRIDRZAVAJTE SE OVIH UPUTA

POPIS
Tlacni lonac za upotrebu u kucanstvu, od nehrdajuceg Celika 304.

Funkcije: Ekspres lonac je namijenjen za uporabu u domacinstvu, poklopac i tijelo lonca su izradeni od nehrdajuceg celika tipa
304, lijepog je izlgeda i izdrZljiv, dno lonca je s duplim slojem, upotrebljiv je i u magnetnoj (mikrovalnoj) pecnici, elektricnom
Stednjaku i pecnici s pogonom na plin.

Visestruki sigurnosni uredaj, za osiguranje sigurne uporabe. Radni ventil - requlator tlaka: njegovo funkcioniranje je stabilno
i pouzdano. Sigurnosni ventil: automatski ce provjeriti unutarnji tlak; kada je unutarnji tlak isuvise velik, sigurnosni ventil ¢e



omoguciti izlazak prekomjerne pare i obezbijediti sigurno funkcioniranje lonca.

Naputak za uporabu: Napunite lonac vodom do pola, a nakon toga ga zatvorite poklopcem. Zagrijte lonac do tocke kada para
pocne izlaziti iz radnog-regulacijskog ventila lonca. Pomaknite ekspers lonac sa Stednjaka i ostavite ga zatvorenog oko 10
minuta kako bi se uklonili mirisi novog nehrdajuceg celika. Nakon $to se lonac ohladio, podignite poklopac i paZljivo odistite cijeli
lonac.

Normalno funkcioniranje: Molimo da osigurate da svi ventili budu cisti, da se mekano i s lakoom pokrecu kao i da brtva
tijesno nalijeZe na poklopac lonca. Zatvorite lonac postavljajuci poklopac na lonac u bilo kojem pravcu, pomijerite rucicu u smjeru
kretanja kazaljki na satu sve dok rucica ne dode u isti pravac s kontrolnom plocom i dok dva bo¢na mehanizma za zatvaranje
lonca ne budu u odgovarajucem polozaju nakon ¢ega je lonac pravilno zatvoren.

Zagrijavanje: Kad pomjerate lonac, uvijek ga
drzite za obje rucice. Ekspres lonac zagrijavajte
samo na ravnoj, horizontalnoj ploci. Kad zapocne
proces kuhanja, para izlazi van iz prozorcica sigur-
nosnog ventila. To je normalno buduci da tlak nije
dovoljan da bi potpuno zatvorio sigurnosni ventil.
Cim se dostigne neophodan tlak, crveno obojeni
sigurnosni ventil izlazi van i jasno je vidljiv. Prila-

godite vrijeme kuhanja prema razlicitim vrstama hrane. Cim para pocne izlaziti iz sigurnosnog ventila, prilagodite pode3avanja
(temeperature) na pecnici tako da para skoro uopce vise ne izlazi iz lonca. U toj tocki zapocinje naznaceno vrijeme kuhanja.
Hladenje. Da biste ubrzali proces hladenja (brzi nacin ispustanja pare), moZete prilagoditi sigurnosni ventil u tocku u kojoj
pocinje otpustanje pare ili mozete staviti zatvoren lonacispod hladne, tekuce vode.

Otvaranje ekspres lonca. Cim je isteklo vrijeme kuhanja, iskljucite zagrijavanje pecnice i ostavite lonac da se ohladi. Kad podi-
gnete regulacijski ventil i ako para viSe ne izlazi van, okrenite gumb za 90 stupnjeva u smjeru suprotnom kretanju kazaljki na
satu da biste podigli poklopac odnosno otvorili lonac.

Ocistite temeljito requlacijski ventil nakon svake uporabe. MoZete direktno gurnuti regulacijski ventil da biste ga oistili tekucom
vodom. Ocistite sigurnosni ventil za sprijecavanje otvaranja lonca kao i sigurnosni ventil nakon svake uporabe. Ventil za sprijeca-
vanje otvaranja lonca i sigurnosni ventil izvadite iz poklopca i isperite toplom vodom. Provjerite da li je ventilaciona cijev Cista i
bez prisustva bilo kakvih zaostataka. Nakon toga ispravno sklopite pomenute dijelove.

Posebne instrukcije za ¢iScenje i uporabu: Redovito prebriSite brtvu jestivim uljem kako biste produljili Zivotni vijek brtve.
Kad lonac pohranjujete, nemojte ga do kraja zatvoriti zakljucavanjem poklopca. Poklopac jednostavno postavite na vrh lonca
tako Sto Cete ga preokrenuti, postavljanjem vanjske strane poklopca prema dole, a time e biti zasticena i brtva. Odmrznite hra-
nu prije nego i je pocnete pripremati u ekspres loncu. Nakvasite grah ili druge suhe sastojke prije kuhanja kako biste ih smek3ali.
Kod pripremanja hrane koja se tijekom kuhanja mnogo 3iri, neka se takva hrana najprije kuha neko vrijeme u prokljucaloj vodi,
bez poklopca na loncu. Imajte takoder u vidu da tekucina isparava nakon produZenog kuhanja, cak i u ekspres loncu. Stoga biste
trebali osigurati da u loncu ima dovoljna kolicina tekucine. Smjesta uklonite sa pecnice ekspres lonac ako dode do prelijevanja
njegove sadrZine. Nakon duZeg vremenskog perioda nekoristenja, provjerite sve dijelove ekspres lonca. Ako je bilo koji dio lonca
oito deformiran, zamijenite ga.

Spisak ovlastenih servisa: VETRO-PLUS a.s. Dobtenice 202, Logisticky park, 203 25 Dobfenice, Cz



NAPUTAK ZA UPOTREBU

JAMSTVENI LIST

Jamstveni rok 24 mjeseca

Garantni rok za ovaj proizvod je 24 mjeseci od datuma prodaje, pod uvjetom da je bio stalno koristen u skladu s Naputkom za upotre-
bu koji dolazi s proizvodom.

Jamstvo ne pokriva slijedece slucajeve:

* Ako je proizvod bio koristen suprotno NAPUTKU ZA UPORABU;
* Ako je doslo do ostecenja zbog udara ili pada

* Neovlasteni popravci i promjene proizvoda.

U slu¢aju opravdane reklamacije obratite se, molim, prodavcu od kojeg ste proizvod kupili.
Ostali odnosi izmedu prodavatelja i kupca uredeni su vazec¢im odredbama Gradanskog zakonika.

Naziv proizvoda:

Proizvodni broj:

Kod EAN:

Pecat prodavca:

Prodajna cijena:

Datum prodaje Potpis prodavca:
(mjesec slovima):

Ovaj jamstveni list treba dostaviti prilikom svake reklamacije proizvoda. Cuvajte ga na sigurnom mjestu. Jamstveni list je vaze¢i samo
ako je uredno popunjen, s pecatom prodavaonice, i ako sadrzi datum prodaje i potpis prodavaoca. Prilikom reklamacije navedite
adresu i broj telefona vlasnika proizvoda.



IDENTIFIKACIJA: Proizvodac: Zhejiang Yongda Stainless Steel Manufacture Co., Ltd
Tip: AS22G-3,5L / AS22G-4L / AS22G-6L Adagio
Radni pritisak: 0.6Bar / 0.9Bar

Maksimalni dozvoljeni pritisak 3 bar NY)
, ECNHC]
VAZNA UPUTSTVA

a) Procitajte sve instrukdije.

b) Nemojte ostavljati decu da se zadrZavaju u blizini ekspres lonca dok je u radu. londi serije
DS 2260, DS 2240, DS 2250, DS-2270 je dizajniran za kuénu upotrebu. Ekonom lonac mogu
da koriste samo lica starija od 18 godina

¢) Nemojte stavljati lonac u zagrejanu pecnicu za pecenje.

d) Prilikom rukovanja sa ekspres loncem pod pritiskom, postupajte veoma oprezno.

Nemojte dirati vruce povrsine. Prilikom rukovanja sa loncem koristite dr3ke i postojecu dugmad. Prilikom kuvanja koristite zatitu ako je
to neophodno.

¢) Nemojte koristiti ekspres lonce u druge svrhe ve¢ samo u svrhe za koje su namenjeni.

f) Prilikom kuvanja jela lonac je pod pritiskom. Neispravna upotreba ekspres lonca moZe prouzrokovati opekotine. Pre zagrijavanja
proverite da je tlacni lonac dobro zatvoren, vidi,Uputstva za upotrebu”.

g) Nikada nemojte otvarati ekspres lonac na silu. Nikad nemojte otvarati ekspresni lonac dok se ne uverite da je potpuno rasterecen od
unutrasnjeg pritiska. Pogledajte poglavlje Rukovanje”.

h) Nikad nemojte koristiti ekspresni lonac bez vode. Moze doci do opasnog o3tecenja.

i) Nemojte puniti lonac viSe od 2/3 lonca. Prilikom kuvanja namirnica ija se zapremina kuhanjem povecava, kao $to su na primer
pirina ili dehidrirano povrce, lonac ne sme biti napunjen iznad 1/2 njegove zapremine.

Koristite pogodne izvore grejanja u skladu sa uputstvom za upotrebu.

k) Prilikom kuvanja mesa koje na povr3ini sadrZi kozu a koja bi pod uticajem pritiska mogla nabubriti (npr. govedi jezik), ne dodirujte tu
koZu dok je nabubrena jer u protivnom koza moZe puci i izazvati opekotine.

|) Prilikom kuvanja testenina lonac treba pre otvaranja lagano protresti kako ne bi doslo do prskanja.

m) Pre svake upotrebe proverite da li su ventili slobodni. Pogledajte Uputstvo za upotrebu.

n) Ne upotrebljavajte lonac za przenje pod pritiskom u ulju.

0) Ne obavljajte nikakve druge zahvate na sigurnosnom sistemu lonca osim ¢iS¢enja i odrZavanja u skladu sa uputstvima.

p) Koristite samo originalne rezervne delove dostavljene od strane proizvodaca za konkretni model lonca. Redovito Cistite silikonsku
zaptivku. U slucaju bilo kakvih o3tecenja lonca nemojte ga vise upotrebljavati ve¢ ga odnesite kod prodavaca zbog tehnickog pregleda.
Ventil lonca, zaptivka, poklopaci sam lonac stalno Cuvajte u ¢istom stanju, uklanjajte ostake masnoce i jela.

Prilikom zatvaranja proverite da poklopac ispravno naleZe na lonac.Ukoliko para izlazi kroz poklopac lonca, skinite lonac sa tednjaka,
otvorite ga i proverite pojedine delove lonca. Upozorenje: prilikom zagrijavanja izlazi para kroz otvor indikatora na poklopcu. Prilikom
otvaranja proverite, da li je indikator na poklopcu pao.

q) PRIDRZAVAJTE SE OVIH UPUTSTAVA

POPIS

Ekspres lonac za upotrebu u domacdinstvu, od nerdajuceg celika 304. Zahvaljujuci savremenim tehnoloSkim reSenjima i materijalima
ekonom lonac je vrhunski proizvod za upotrebu u svakoj kuhinji.Sendvi¢ dno obezbeduje ravnomernu raspodelu topline po celom dnu
lonca i tako omogucava znacajnu ustedu energije prilikom kuvanja.

Ekonom lonac je opremljen sa vide zastitnih elementa.

U slucaju blokiranja radnog ventila lonca para Ce izlaziti kroz bezbednosni ventil.

Ukoliko je i ovaj ventil blokiran, para izlazi kroz bezbednosni otvor u poklopcu lonca.

To garantuje potpunu bezbednost proizvoda. Ukoliko su ekspres lonci isporuceni u kompletu s jednim poklopcem, poklopac se moze

upotrebiti za oba lonca.

Funkcije: Ekspres lonac je namenjen za upotrebu u domacinstvu, poklopaci telo lonca su izradeni od nerdajuceg celika tipa
304, lepog je izlgeda i izdrZljiv, dno lonca je sa duplim slojem, upotrebljiv je i u magnetnoj (mikrotalasnoj) pecnici, elektricnom



Stednjaku i pecnici sa pogonom na gas.

Videstruki sigurnosni uredaj, za osiguranje sigurne upotrebe. Radni ventil - regulator pritiska: njegovo funkcionisanje je
stabilno i pouzdano. Sigurnosni ventil: automatski ce proveriti unutradnji pritisak; kada je unutradnji pritisak isuvise visok,
sigurnosni ventil ce omoguciti izlazak prekomerne pare i obezbediti sigurno funkcionisanje lonca.

Uputstvo za upotrebu: Napunite lonac vodom do pola, a nakon toga ga zatvorite poklopcem. Zagrejte lonac do tacke kada
para pocne da izlazi iz radnog-regulacionog ventila lonca. Pomerite ekspers lonac sa Stednjaka i ostavite ga zatvorenog
oko 10 minuta kako bi se uklonili mirisi novog, nerdajuceq celika. Nakon 3to se lonac ohladio, podignite poklopac i pazljivo
odistite ceo lonac.

Normalno funkcionisanje: Molimo da osigurate da svi ventili budu cisti, da se mekano i sa lako¢om pokrecu kao i da
zaptivna guma tesno naleZe na poklopac lonca. Zatvorite lonac postavljajuci poklopac na lonac u bilo kojem pravcu, pomerite
ruicu u smeru kretanja kazaljki na ¢asovniku sve dok rucica ne dode u isti pravac sa kontrolnom plo¢om i dok dva bo¢na
mehanizma za zatvaranje lonca ne budu u odgovarajucem poloZaju nakon cega je lonac pravilno zatvoren.

Zagrevanje: Kada pomerate lonac, uvek ga drZite
za obe rucice. Ekspres lonac zagrevajte samo na
ravnoj, horizontalnoj ploci. Kada zapocne proces
— kuvanja, para izlazi napolje iz prozorcica sigurnos-
nog ventila. To je normalno s obzirom da pritisak
nije dovoljan da bi potpuno zatvorio sigurnosni
ventil. Cim se dostigne neophodan pritisak, crveno
obojeni sigurnosni ventil izlazi napolje i jasno je

vidljiv. Prilagodite vreme kuvanja prema razlicitim vrstama hrane. CGim para po¢ne da izlazi iz sigurnosnog ventila, prilagodite
podesavanje (temeperature) na pecnici tako da para skoro uopste vise ne izlazi iz lonca. U toj tacki zapocinje naznaceno vreme
kuvanja.

Hladenje. Da biste ubrzali proces hladenja (brzi nacin ispustanja pare), moZete da prilagodite sigurnosni ventil u tacku u kojoj
pocinje otpustanje pare ili moZete staviti zatvoren lonac ispod hladne, tekuce vode.

Otvaranje ekspres lonca. Cim je isteklo vreme kuvanja, iskljucite zagrevanje pecnice i ostavite lonac da se ohladi. Kada podigne-
te regulacioni ventil i ako para vie ne izlazi, okrenite dugme za 90 stepeni u smeru suprotnom kretanju kazaljki na ¢asovniku da
biste podigli poklopac odnosno otvorili lonac.

Ocistite detaljno regulacioni ventil nakon svake upotrebe. MoZete direktno da gurnete regulacioni ventil da biste ga o¢istili
teku¢om vodom. Ocistite sigurnosni ventil za sprecavanje otvaranja lonca kao i sigurnosni ventil nakon svake upotrebe. Ventil

za sprecavanje otvaranja lonca i sigurnosni ventil izvadite iz poklopca i isperite toplom vodom. Proverite da i je ventilaciona cev
Cista i bez prisustva bilo kakvih ostataka. Nakon toga pravilno sklopite pomenute delove.

Posebne instrukcije za CiScenje i upotrebu: Redovno brisite zaptivnu gumu jestivim uljem kako biste produZili Zivotni
vek zaptivke. Kada odlaZete lonac, nemojte ga do kraja zatvoriti zaklju¢avanjem poklopca. Poklopac jednostavno postavite na
vrh lonca tako Sto Cete ga preokrenuti, postavljanjem spoljasnje strane poklopca prema dole, a time Ce biti zasticena i zaptivna
guma. Odmrznite hranu pre nego $to je pocnete pripremati u ekspres loncu. Namocite (natopite) pasulj ili druge suve sastojke
pre kuvanja kako biste ih omek3ali. Prilikom pripremanja hrane koja se tokom kuvanja mnogo $iri, neka se takva hrana najpre
kuva neko vreme u prokljucaloj vodi, bez poklopca na loncu. Imajte takode u vidu da tekucina isparava nakon produzenog ku-



UPUTSTVO ZA UPOTREBU

vanja, cak i u ekspres loncu. Stoga bi trebalo da osigurate da u loncu ima dovoljna kolicina tekucine. 0dmah uklonite sa pe¢nice
ekspres lonac ako dode do prelivanja njegove sadrZine. Nakon duzeg vremenskog perioda nekoriscenja, proverite sve delove
ekspres lonca. Ako je bilo koji deo lonca ocigledno o3tecen, zamenite ga.

Spisak ovlas¢enih servisa: VETRO-PLUS a.s. Dobienice 202, Logisticky park, 203 25 Dobfenice, Cz

GARANTNI LIST

Garantni rok iznosi: 24 meseca.

Garancijski rok za ovaj proizvod je 24 meseci od datuma prodaje, pod uslovom da je bio stalno kori¢en u skladu s Uputstvima za
upotrebu koji dolazi s proizvodom.

Garancija ne pokriva sledece slucajeve:

* Ako je proizvod bio koris¢en suprotno UPUTSTVU ZA UPOTREBU;
* Ako je doslo do o3tecenja zbog udara ili pada;

* Ako su izvriene neovlaséene popravke i promene proizvoda.

U slucaju opravdane reklamacije, molimo da se obratite prodavcu od kojeg ste proizvod kupili.
Ostali odnosi izmedu prodavca i kupca uredeni su vaze¢im odredbama Gradanskog zakonika.

Naziv proizvoda:

Proizvodni broj:

EAN kod:
Pecat prodavca: Prodajna cijena:
Datum prodaje. Potpis prodavca:

(Mesec slovima):

Ovaj garantni list treba dostaviti prilikom svake reklamacije proizvoda. Cuvajte ga na bezbednom mestu. Garantni list je vaze¢i samo
ako je uredno popunjen, sa pe¢atom prodavaonice i ako sadrzi datum prodaje i potpis prodavca. Prilikom reklamacije navedite ta¢nu
adresu i broj telefona vlasnika proizvoda.



IDENTIFIKACIJA
Proizvodac Zhejiang Yongda Stainless Steel Manufacture Co., Ltd .
Tip: AS22G-3,5L / AS22G-4L / AS22G-6L Adagio
Radni pritisak 0.6Bar / 0.9Bar

Maksimalni dozvoljeni pritisak 3 bar

VAZNA UPUTSTVA uéﬂ L@J LEQEJ

a) Procitajte sve instrukcije

b) Nemojte ostavljati djecu da se zadrZavaju u blizini lonca dok isti upotrebljavate. lonci serije
DS 2260, DS 2240, DS 2250, DS-2270 je dizajniran za ku¢nu upotrebu. Ekspres lonac smiju
koristiti samo osobe starije od 18 godina

¢) Nemojte stavljati lonac u zagrijanu pecnicu.

d) Prilikom upotrebe lonca pod tlakom postupajte veoma oprezno.

Nemojte doticati vruce povrsine. Prilikom rukovanja s loncem upotrebljavajte rukohvate i dugmad. Prilikom kuvanja upotrebljavajte
zastitu ukoliko je to potrebno.

e) Nemojte upotrebljavati lonce u druge svrhe nego samo za one za koje su namijenjeni.

f) Prilikom kuvanja lonac funkcionie pod pritiskom. Prije zagrijavanja provjerite da je tlacni lonac dobro zatvoren, vidi,Upute za
upotrebu”. Prije zagrijavanja provjerite da je lonac zatvoren. Vidi, Uputstva za uporabu”.

g) Nikad nemojte otvarati lonac silom. Nikad nemojte otvarati lonac dok nije potpuno bez unutarnjeg tlaka. Vidi poglavlje,Rukovanje”.
h) Nikad nemojte upotrebljavati lonac bez vode. MoZe doci do opasnog ostecenja.

i) Nemojte puniti viSe od 2/3 lonca.Prilikom kuhanja namirnica Cija se zapremina kuhanjem povecava, kao $to su na primjer pirinac ili
dehidrirano povrce, lonac ne smije biti napunjen iznad 1/2 njegove zapremine.

Upotrebljavajte prikladne izvore grijanja u skladu s uputstvima.

k) Prilikom kuvanja mesa koje na povr3ini sadrZi kozu koja bi se pod utjecajem tlaka mogla nabubriti (npr. govedi jezik itd.), ne doticite
je dok je nabubrena; u protivnom mozZe puknuti i izazvati opekline.

|) Prilikom kuvanja tjestenina prije otvaranja lagano protresite lonac, da ne bi doslo do prskanja.

m) Prije svake upotrebe provjerite da su ventili slobodni. Vidi Uputstva za upotrebu.

n) Ne upotrebljavajte lonac za przenje pod pritiskom.

0) Ne obavljajte nikakve zahvate na bezbjednosnom sistemu lonca, osim ¢i$¢enja i odrZavanja u skladu s uputama.

p) Koristite samo originalne rezervne dijelove dostavljene od strane proizvodaca za konkretni model. Uvijek upotrebljvajte tijelo (lonac)
i poklopac istog proizvodaca koji su oznaceni kao kompatibilni. Upozorenje: prilikom zagrijavanja izlazi para kroz otvor indikatora na
poklopcu.

Prilikom otvaranja provjerite, da i je indikator poklopca pao.

q) PRIDRZAVAJTE SE OVIH UPUTSTAVA

POPIS
Tlacni lonac za upotrebu u kucanstvu, od nehrdajuceg Celika 304

Funkcije: Ekspres lonac je namijenjen za upotrebu u domacinstvu, poklopaci tijelo lonca su izradeni od nehrdajuceg celika tipa
304, lijepog je izlgeda i izdrZljiv, dno lonca je s duplim slojem, upotrebljiv je i u magnetnoj (mikrovalnoj) pecnici, elektricnom
Stednjaku i pecnici s pogonom na plin.

Visestruki sigurnosni uredaj, za osiguranje sigurne upotrebe. Radni ventil - requlator tlaka: njegovo funkcioniranje je stabilno

i pouzdano. Sigurnosni ventil: automatski ce provjeriti unutarnji tlak; kada je unutarnji tlak isuvise velik, sigurnosni ventil ¢e
omoguditi izlazak prekomjerne pare i obezbijediti sigurno funkcioniranje lonca.

Uputstvo za upotrebu: Napunite lonac vodom do pola, a nakon toga ga zatvorite poklopcem. Zagrijte lonac do tacke kada para
pocne izlaziti iz radnog-regulacijskog ventila lonca. Pomaknite ekspers lonac sa Stednjaka i ostavite ga zatvorenog oko 10
minuta kako bi se uklonili mirisi novog, nehrdajuceg Celika. Nakon Sto se lonac ohladio, podignite poklopaci pazljivo oistite
cijelilonac.



Normalno funkcioniranje: Molimo da osigurate da svi ventili budu Cisti, da se mekano i s lakoom pokrecu kao i da zaptivna
guma tijesno nalijeZe na poklopac lonca. Zatvorite lonac postavljajuci poklopac na lonac u bilo kojem pravcu, pomijerite rucicu

u smjeru kretanja kazaljki na satu sve dok rucica
ne dode u isti pravac s kontrolnom plocom i dok
dva bo¢na mehanizma za zatvaranje lonca ne
budu u odgovarajucem polozaju nakon Cega je
lonac pravilno zatvoren.

Zagrijavanje: Kad pomjerate lonac, uvijek ga
drZite za obje rucice. Ekspres lonac zagrijavajte
samo na ravnoj, horizontalnoj ploci. Kad zapocne

proces kuvanja, para izlazi napolje iz prozorcica sigurnosnog ventila. To je normalno buduci da tlak nije dovoljan da bi potpuno
zatvorio sigurnosni ventil. Cim se dostigne neophodan tlak, crveno obojeni sigurnosni ventil izlazi napolje i jasno je vidljiv. Prila-
godite vrijeme kuvanja prema razlicitim vrstama hrane. Gim para poéne izlaziti iz sigurnosnog ventila, prilagodite podesavanje
(temeperature) na pecnici tako da para skoro uopste vise ne izlazi iz lonca. U toj tacki zapocinje naznaceno vrijeme kuvanja.

Hladenje. Da biste ubrzali proces hladenja (brzi nacin ispustanja pare), mozZete prilagoditi sigurnosni ventil u tacku u kojoj
pocinje otpustanje pare ili moZete staviti zatvoren lonac ispod hladne, tekuce vode.

Otvaranje ekspres lonca. Cim je isteklo vrijeme kuvanja, iskljucite zagrijavanje pecnice i ostavite lonac da se ohladi. Kad podigne-
te regulacijski ventil i ako para viSe ne izlazi napolje, okrenite dugme za 90 stepeni u smjeru suprotnom kretanju kazaljki na satu
da biste podigli poklopac odnosno otvorili lonac.

Ocistite temeljito regulacijski ventil nakon svake upotrebe. MoZete direktno gurnuti requlacijski ventil da biste ga oistili tekucom
vodom. Ocistite sigurnosni ventil za sprijecavanje otvaranja lonca kao i sigurnosni ventil nakon svake upotrebe. Ventil za sprije-
Cavanje otvaranja lonca i sigurnosni ventil izvadite iz poklopca i isperite toplom vodom. Provjerite da li je ventilaciona cijev Cista i
bez prisustva bilo kakvih zaostataka. Nakon toga ispravno sklopite pomenute dijelove.

Posebne instrukcije za ciScenje i upotrebu: Redovno obrisite zaptivnu gumu jestivim uljem kako biste produili Zivotni vijek
zaptivke. Kad lonac pohranjujete, nemojte ga do kraja zatvoriti zaklju¢avanjem poklopca. Poklopac jednostavno postavite na vrh
lonca tako 3to Cete ga preokrenuti, postavljanjem spoljasnje strane poklopca prema dole, a time Ce biti zasticena i zaptivna guma.
Odmrznite hranu prije nego 3to je pocnete pripremati u ekspres loncu. Nakvasite grah ili druge suve sastojke prije kuvanja kako
biste ih smeksali. Prilikom pripremanja hrane koja se tokom kuvanja mnogo 3iri, neka se takva hrana najprije kuva neko vrijeme
u prokljucaloj vodi, bez poklopca na loncu. Imajte takoder u vidu da tekucina isparava nakon produzenog kuvanja, ¢ak i u ekspres
loncu. Stoga biste trebali osigurati da u loncu ima dovoljna kolicina tekucine. Smjesta uklonite sa pecnice ekspres lonac ako dode
do prelijevanja njegove sadrZine. Nakon duZeg vremenskog perioda nekoriStenja, provjerite sve dijelove ekspres lonca. Ako je bilo
koji dio lonca oito o3tecen, zamijenite ga.

Spisak ovlastenih servisa: VETRO-PLUS a.s. Dobfenice 202, Logisticky park, 203 25 Dobfenice, Cz



UPUTE ZA UPOTREBU

GARANTNI LIST

Garantni rok 24 mjeseca

Garantni rok za ovaj proizvod je 24 mjeseci od datuma prodaje, pod uvjetom da je bio stalno koristen u skladu s Uputama za upotrebu
koje dolaze s proizvodom.

Garancija ne pokriva slijedece slucajeve i ako:

* Je proizvod bio koristen suprotno UPUSTVU ZA UPORABU;
* Je doslo do ostecenja zbog udara ili pada

* Neovlasteni popravci i promjene proizvoda.

U slu¢aju opravdane reklamacije obratite se prodavcu od kojeg ste proizvod kupili.
Ostali odnosi izmedu prodavatelja i kupca uredeni su vaze¢im odredbama Gradanskog zakonika.

Naziv proizvoda:

Serijski broj:

Kod EAN:
Pecat prodavaca: Cijena:
Datum prodaje Potpis prodavaca:

(mjesec slovima):

Ovaj garantni list treba dostaviti prilikom svake reklamacije proizvoda. Cuvajte ga na bezbjednom mjestu. Garantni list je vaze¢i samo
ako je uredno popunjen, s pe¢atom prodavaonice, i ako sadrzi datum prodaje i potpis prodavaca. Prilikom reklamiranja navedite
adresu i Vas$ broj telefona.



IDENTIFICARE
Producator: Zhejiang Yongda Stainless Steel Manufacture Co., Ltd
Tip: AS22G-3,5L / AS22G-4L / AS22G-6L Adagio

Presiune de lucru 0.6Bar / 0.9Bar
Presiune max. permisd 3 bar

PREVEDERI IMPORTANTE uézﬂ L@J LI!QJ

a) Cititi toate instructiunile

b) Nu lasati copiii in apropierea vasului in functiune. Oala cu presiune poate fi utilizatd numai de
persoane care au depdsit varsta de 18 ani. vase serie DS 2260, DS 2240, DS 2250, DS 2270 sunt
proiectate pentru utilizarea acasa.

¢) Nu introduceti vasul in cuptorul incins.

d) Manipulati vasul sub presiune cu maximum de atentie.

Nu vd atingeti de suprafetele fierbinti. Folositi manerele si butoanele de pe vas. Daca este indispensabil, utilizati o protectie.

e) Nu utilizati vasele de gatit sub presiune in alte scopuri decét cele pentru care sunt destinate.

f) Aceasta instalatie lucreaza sub presiune. Asigurati-vd cd inainte de a inclzi vasul sub presiune, acesta este inchis reglementar, v.,,Instructiu-
nile de functionare”.

Convingeti-vd cd, inainte de a-l incdlzi, vasul este inchis reglementar. V., Instructiuni de utilizare”.

g) Nu deschideti niciodata vasul cu forta. Nu deschideti vasul inainte de a va convinge cd presiunea interioard a acestuia a scazut complet. V.
+Manipulare”.

h) Niciodatd nu utilizati vasul de gatit sub presiune fard apa. Veti evita deteriorari grave.

i) Nu umpleti vasul de gatit sub presiune peste 2/3 din capacitatea sa. La gdtitul alimentelor care isi maresc volumul la gatit, ca de ex. orezul
sau lequmele dehidratate, nu umpleti vasul peste jumatate din capacitatea sa.

j) Utilizati mijloace de incalzire adecvate, conform modului de utilizare.

k) Dupa ce ati gatit carnea cu pielitd (de ex. limba de vitd) care poate sd-si mdreascd volumul, nuimpungeti carnea umflatd, ati putea sa va
opariti.

) Cand veti gati paste fainoase, scuturati usor vasul inainte de a-I deschide, veti evita astfel proiectarea mancarii.

m) Inaintea fiecarei utilizari verificati supapele s nu fie infundate. V. instructiunile de utilizare.

n) Niciodata nu utilizati vasul pentru prdjirea alimentelor sub presiune.

0) Nu interveniti in nici unul din sistemele de siguranta care nu sunt cuprinse in cadrul instructiunilor de utilizare.

p) Folositi numai piese de schimb de la producator pentru modelul corespunzator. Folositi intotdeauna corpul si capacul vasului de la acelasi
producdtor, acestea trebuind sa fie compatibile. Avertizare: in timpul incalzirii, aburul iese prin orificiul indicatorului inchizatorului.

(Cand deschideti, convingeti-vd cd indicatorul inchizatorului a coborat.

q) RESPECTATI ACESTE INSTRUCTIUNI

DESCRIERE
Vas de gatit sub presiune pentru uz casnic, material otel inoxidabil 304

Functie: oala cu presiune este destinata uzului casnic. Capacul si corpul oalei sunt produse din otel inoxidabil 304, design
frumos si rezistent, fund cu strat dublu, se poate utiliza pe plita cu inductie, electrica sau in cuptor cu gaze.

Produs cu elemente de securitate. Supapa de control: functioneaza permanent si fiabil. Supapd de siguranta: controleaza
automat presiunea internd. Daca presiunea in interior este prea inaltd, supapa de sigurantd elimind excesul de aburi, asigurand
astfel uzul sigur al vasului.

Instructiuni de operare: umpleti oala pe jumatate cu apd si acoperiti-o cu capacul. Asezati oala pe plita si asteptati pand ce,
din supapa de control, nu vor iesi aburi. Luati apoi oala de pe plitd si ldsati-o sd stea acoperitd cu capacul pentru o perioada de
10 minute pentru ca sd dispard mirosul de otel inoxidabil nou. Imediat ce oala se va raci, inlaturati capacul si spalati temeinic tot
produsul.



Uz obisnuit: toate supapele trebuie sa fie curate, sa se miste cu usurinta si fard efort, garnitura de etanseitate trebuie sa se
potriveasca bine pe capac. Aplicati capacul pe oala, rotiti manerul in sensul acelor de ceasornic pana ce acesta se va afla in
acelasi sens cu panoul la care, in pozitie corespunzatoare, se afla ambele pdrti ale manerului - acum capacul este inchis
corect.

incalzirea: atunci cind deplasati sau impingeti oala, aceasta trebuie intotdeauna tinuti de ambele toarte. incalziti oala pe
o plitd pland, orizontald. Imediat ce incepeti sa incalziti oala, din orificiul supapei de sigurantd incepe sd iasd aburi. Aceasta
este absolut normal, deoarece presiunea nu poate sd inchidd complet supapa de sigurantd. Odata atinsa presiunea necesard,
se vede clar supapa rosie de sigurantd. Adaptati perioada de gatit bucatelor pe care le preparati. Cand din supapa de control
incepe sa iasd aburi, reduceti intensitatea de incalzire a plitei pana ce aburii nu vor mai iesi aproape de loc. In aceasta faza
incepe timpul setat pentru gatit.

Racirea: pentru grabirea procesului de racire
(modalitate rapidd de a iesi aburul) se poate pune
supapa de control in pozitia de degajare sau puteti
pune oala sub un jet de apa rece.

Deschiderea oalei cu presiune: cdnd ati terminat
gatitul, plita trebuie deconectata, iar oala lasata
sd se raceascd. Dacd dupa ce vefi ridica supapa

de control nu mai apar aburi, rotiti butonul cu 90 de grade impotriva sensului de rotire a acelor de ceasornic - puteti inlatura
capacul.

Dupa fiecare utilizare trebuie sa curatati temeinic supapa de control. Puteti sa o scoateti cu totul si sd o curatati sub un jet de
apa. Dupa fiecare utilizare curatati si supapa de deschidere si inchidere si supapa de siguranta. Scoateti din capac supapa de
deschidere si inchidere si supapa de siguranta si spalati-le cu apa calda. Fiti atenti ca tubul de ventilatie sa nu fie infundat cu
nimic. Montati apoi la loc in mod corect toate componentele.

Curatare speciala si instructiuni de utilizare: ungeti cu regularitate garnitura de etanseitate cu ulei de gdtit. Astfel & veti
prelungi durata de viata. Atunci cand nu folositi oala, nu inchideti capacul. Puneti-o doar pe oald cu fundul in sus, veti asigura
astfel protectia garniturii de etanseitate. Este necesar ca alimentele sa fie dezghetate inainte de a se pregati in oala cu presiune.
Legumele si alte ingrediente uscate trebuie inmuiate mai intai. Gatiti bucatele care prin fierbere isi maresc volumul, incet, la
inceput fara capac. Aveti in vedere faptul cd siin oala cu presiune lichidul se evapord. De aceea este important ca in vas sa fie

0 cantitate suficientd de lichid. Dacd se va vdrsa continutul oalei, luati imediat oala de pe plitd. Controlati toate componentele
care nu au fost folosite un timp indelungat. Daca unele sunt defectate la prima vedere, inlocuiti-le.



Mod de utilizare

Lista atelierelor de reparatii: VETRO-PLUS a.s. Dobfenice 202, Logisticky park, 203 25 Dobtenice, Cz

CERTIFICAT DE GARANTIE

Perioada de garantie 24 de luni

Acestui produs i se acorda o garantie de 24 de luni de la data vanzdrii pentru cazul ca toata perioada a fost utilizat in conformitate cu
modul de utilizare livrat impreuna cu pordusul.

Garantia nu se aplica in urmatoarele cazuri:

* Produsul a fost utilizat contrar MODULUI DE UTILIZARE
* Defectiuni produse de lovituri sau prin cadere

* Reparatii neautorizate si modificéri efectuate pe produs.

Tn cazul unei defectiuni indreptétite, va rugdm sa apelati la vanzatorul de la care ati achizitionat produsul. Celelalte raporturi dintre
vanzator si cumparator se supun prescriptiilor valabile conform Codului civil.

Denumire produs:

Numar produs:

Numédr EAN:
Stampila magazinului: Pret de vanzare:
Data vanzarii Semndtura vanzatorului:

(luna in cuvinte):

Prezentul Certificat de garantie trebuie prezentat la fiecare reclamatie. Pastrati-l cu grija, in interes propriu. Certificatul de garantie
este valabil numai daca este completat reglementar, cu data de vanzare si semnatura vanzitorului. In cazul unei reclamatii, specificati
adresa si numarul de telefon al proprietarului produsului.



WAEHTUOUKALIUA. MpogyuenT: Zhejiang Yongda Stainless Steel Manufacture Co., Ltd
Tun/ obem: AS22G-3,5L / AS22G-4L / AS226G-6L Adagio

paboTHo HanAraHe (6apa): 0.6Bar / 0.9Bar
MaKCMMaJHO pa3peLueHo HanAraHe (6apa): 3

BAXHU PA3MOPEABYU taé}ﬂ L@J LQJ

a) MpoueteTe BCUYKM MHCTPYKLMN

6) He ocTaBaiite ewia B 6n130CT A0 TeHfKepaTa noz HanArawe, Korato ce ynotpebsga.
TenkepaTa nof HanAraHe MoXe Aa ce U3N0a3Ba CaMo OT INLA HABBPLWAN 18 rOAMHM.
cakcum cepua DS 2260, DS 2240, DS 2250, DS 2270 ca npeHa3HaueHn 3a AoMaluHa
ynotpeba.

B) He nocTaBsiiTe TeHxepata B 3arpATa ¢ypHa 3a neyexe.

r) MaHunynupaiiTe ¢ TeHgKepaTa Nog HanAraxe, KOrato e Nof HanAraHe ¢ MakcMasHa npeanasnuBocT.

He flokocBaliTe ropetLy noBbPXHOCTH.

/13non3BaiiTe ApbKKUTE U KONYETaTa.

AKo e Heo6x0MMo, U3MoN3BaliTe 3aluTa.

1) He n3non3gaiiTe TeHpxepu NoA HanAraHe 3a Apyrit Lien, 0CBEH 3a KOUTO ca NpeJHa3HaueHu.

e) Toa yCTpOIACTBO rOTBU MO HanAraHe.

HenpaBunHoTo U3non3BaHe Ha TeHAXepaTa Noj HanAraHe MoXe A NPUUMHI U3rapAHNA.

Y6epete e, ye npefy 3aTONAHe TEHMepaTa N0 HaNAraHe e 3aTBOpeHa NPaBWITHO, BUX,PaboTHN MHCTPYKLMK®”.

) Hukora He oTBapaiite TeHfKepaTa noj HanAraHe CbC cna.

He otBapaiite TeHfxepaTa noj HanAraHe, Npeay Aa ce yeaute, ue HEroBOTO BLTPELIHO HaNAraHe He e CNaHano HambIIHO, BUX
,MaHunynauua”.

3) Hukora He u3non3BaiiTe TeHZXepaTa noj HanaraHe 6e3 Boga.

By Morno Aa ce cTurHe 10 cepuo3Ho yBpexaaHe.

1) He mbHeTe TeHKepaTa Nog HanAraHe Hag 2/3 oT HeitHnA obem.

[pu roTBEHE Ha XpaHUTENHIN NPOAYKTH, KOUTO MO BPEME Ha FOTBEHE Ce Pa3LUMPABAT, KaTo 0pu3 WK IEXUAPATIPaHI 3eNIEHUYLIM, He
MbHETe TeHKepaTa Mo HaNAraHe Hajl NONIOBMHATA OT HeliHIA 06eMm.

i1) 13non3BaitTe NoAX0AALY U3TOYHNLM HA TOMAMHA CbIMACHO YTBTBAHETO 3a 06CNYBaHe.

K) Cnefl cBapABaHe Ha MeCO C K0xa (Hanp. TeeLwKi e3uK), KOiiTo MoXe Aa yBennum 06ema i, He flynyete MeCoTo, ako Koxara e
HabbOHana, buxTe MO Aa ce nonapuTe.

HAKou BIMZI0BE XpaHUTENHN NPOAYKTH, Hanp. TeCTeHU U3AeNKs, YepBeHr GOPOBMHKM, Fpax MOTaT f1a Ce NEHAT, NPbCKaT v Taka Aa
3a[PbCTAT YCTPOCTBOTO 32 OTBEXAAHE Ha Napa.

n) lpu roTBeHe Ha TeCTEHI U3AeNNA pa3KnaTeTe IeKO TeHAXXepaTa Noj HanAraHe, NPeAy a A 0TBOpHTe, 3a Aa u3berHeTe
U3XBBPAAHETO Ha XpaHa.

m) Mpenv BcAka ynoTpeba npoBepeTe, Aanu KNanaHuTe He Ca 3afpbCTeHN.

B uHcTpyKUmuTe 32 ynotpeba.

H) Hukora He u3non3gaiite TeHAXepaTa NoA HanAraHe 3a MbpXeHe Ha XpaHa Nog HanAraHe.

He noctagsiiTe TeXku npesMeTy BbPXY paboTHUA KnanaH.

0) He ce Hame(BaiiTe B HKaKBa C1cTeMa 3a 6€30MacHOCT Hafi PAMKWTE Ha MHCTPYKLMUTE, KOUTO ca ceLduuupaHin B MHCTPYKLuMTe
3a ynotpeba.

n) 13non3Baiite camo peepBHI1 YacTy OT NPOU3BOANTENA 33 CbOTBETHUA MOJEN.

BuHaru u3non3Baiite TANO M Kanak OT eAUH U CbLL NPOU3BOAUTEN, KOUTO @ 0603HAUEHM KAaTO CbBMECTUMIA.

PenoBHO nouncTBaiiTe yINBTHEHNETO OT CUAUKOH.

Ako TeH[pKepaTa noka3Ba KakBIUTO 1 ia 6uno npu3Haum Ha noBpesa, npekparteTe ynotpebata u npeaaiite 06paTHo Ha NpofiaBaya 3a
npoBepKa

BuHaru ce yepeTe, ue paboTHIA KnanaH, npeanasHUA KnanaH, yIrbTHEHNeTo, 3alluTaTa cpeLLy 3aMbpCABaHMA, Kanaka v camata
TeHZXepa a uncTi, 6e3 MaHu 3aMbPCABAHNA U OCTaTbLN.

Bcekw mbT KoraTo 3aTBapATe Kanaka ce ybefieTe, ue e NocTaBeH NpaBuiiHo.

Ako npe3 kanaka Ha TeHfxepaTa U3113a Napa, 0TCTPaHeTe TeHAXKepaTa OT 0ToN/ABALLIATa NOBBPXHOCT U CJIef KATo A 0TBOPUTE



NpoBepeTe OTAENHUTE YaCTI Ha TeHAXepaTa. [peaynpexaeHve: Npu 3arpaBaHe Npe3s 0TBOPA Ha MHANKATOPA Ha 3aK/HOYBAHETO
W3nM3a napa.

Mpy 0TBAPAHETO Ce YBEPETE, Ye MHAMKATOPA Ha 3aKMIOYBAHETO € CMaJHall.

p) CMA3BAVTE TE3W MHCTPYKLIK

ONMUCAHUE. Tenpxepa nof HanAraHe 3a AOMalUHa ynoTpeba, Matepuan Hepbxaaema CToMaHa. /13TouHuk Ha otonneHue: en.
KOT/OH, CTBKNOKepaminyeH NAoT, ciupana, ras. ropeska. u3nonssaem obem: 2/3 ot obema. bnarogapeHue Ha u3non3gaxuTe
TEXHONOTIAM W MaTepuanii TeHKepuTe N0J HaNAraHe ca NPeBb3XOAHU NPOAYKTY 33 BCAKA KyXHA. (@HABUYOBOTO JHHO OCUTYpABa
nepheKTHO pa3npe/ensHe Ha TOMIMHATA N0 UANOTO AbHO HA TEHZXKEPATa U TaKa M03BONABA 3HAUUTENHA MKOHOMIA HA EHEprua no
BpeMe Ha roTBeHe. TeHepaTa nof HanAraHe e cHabfieHa ¢ HAKONKO enemeHTa 3a 6e30nacHocT. AKo ce CTUrHe A0 6NoKMpBaHe Ha
paboTHMA KNanaH napara Lue U3Tiya Npe3 npeanaskna Knanax. B cnyyaii, ye v Toii e 610KMpaH, napaTa Lue M3TiYa Npe3 0TBOPa 3a
6e30nacHOCT B Kanaka Ha Tenaxeparta. Toa rapaHTipa abconioTHa 6e30nacHoOCT Ha NPoOAYKTa. AKO TeHZKepuTe Moz HanAraHe ce
JOCTaBAT KaTo KOMMAEKT C eANH Kanak, Toil MoXe fia ce 13n0/13Ba 63 orpaHnyeHus 3a BeTe TeHmKepy.

OyHKumA: TeHKepaTa NoJ HanAraHe e NpefiHa3HaueHa 3a AoMaLLHa ynoTpe6a. Kanaka v TAnoTo Ha TeHKepaTa (a HanpaBeHu oT
Hepbk/aaema CTomMaHa 304, xy6aB 11 U3apbKNUB AN3aiiH, IbHO C IBOEH (10N, MOXKe Ja Ce U3M0N3Ba BbPXY MHAYKLMOHEH KOT/IOH,

eNleKTpUYecka rotBapcka neyka unm raoBa
ypa.

MponyKT C enemeHTH 3a 6e30MacHoCT.
PerynaumoHeH BeHTUN: GyHKLMOHMPA cTabunHo
1 HapexaHo. MpeanaseH KnanaH: aBTOMaTNYHO
KOHTPOAMpa BLTPELLHOTO HanArake. Korato
BLTPELLHOTO HanAraHe e NpeKaneHo BUCOKO,
npeAnasHus KnanaH u3nycka npexaneHo
MHOTOTO Napa 1 Taka 0curypAaBa be3onacHoCT.

Pa6othu WHCTPYKLUW: HAaNbNIHETE TEHMXKEPATa A0 NOJI0BMHATa CBOfa 1 A 3aKpVII7ITE CKaMakKa. NoCTaBeTe TeHAXEPaTa BbpXy
KOT/IOHa 11 YakaliTe, A0KATO OT perynaumoHHNA BEHTUN He 3aN0YHe fia U3N1U3a napa. (Cnep ToBa CMbKHeETe TeHAXepata 0T KOT/I0Ha U
A 0CTaBeTe B NPOADBJIXEHNE HA OKOO 10 MUHYTU Jia NPeCTON U CKanaKa, 3a Aa Ce CTUTHe 10 0TCTPaHABAHE Ha MPU3MaTa 0T HOBATa
HepbXadeMa (TOMaHa. Cnep kato TeHAXepaTa U3CTUHE, OTCTPAHETE KaldKa U CTapaTe/IHO NOYNCTETE LeNINA NPOAYKT.

Hopmanuo u3nonsBaHe: BC(UYKK KnanaHu TpﬂﬁBa ZAa 6bAaT uncT, Aa ce ABMXKAT NECHO 1 MAABHO U YNIBTHEHNETO TpﬂﬁBa y}lOﬁHO
[a 10CA/a KbM Kanaka. [loctaBeTe Kanaka BbXY Te[Kepata, 3aBbpTeTe YX0T0 N0 N0COKa Ha YaCOBHUKOBUTE CTPENKU, 0KATO He e
B (bLL{aTa NOCOKA KaTo NMaHeNa, B KOITO B CbOTBETCTBALLOTO NONOXeHMe (a ABeTe (TPaHW Ha ibpKaTeNa - cera Kanaka e 3aTBOpeH
npaBuiIHO

OTonneHue: Npy NPUABIKBaHE WM NPEMECTBAHE Ha TEHZXKepaTa e Heo6X0AUMO J1a A AbPXKuUTe BUHATY 3a ABETe yLLM. 3arpsBaiite
TEHfpKepaTa BbPXY MNOCHK, XOU30HTaneH KoTioH. (Nlef KaTo 3anoyHeTe CbC 3arpABAHETO, OT NPO30peLa Ha NPpeAnasHua Knana
3an0yBa Aa U313 napa. Tosa e HaMbHO HOPMAIHO, 3ALL0TO HANATAHETO HE MOXE /1d 3aTBOPY HAMBIHO NPEANA3HIA KanaH.
(nefl NOCTUTaHe Ha XKeNaHoTO HanAraHe MoXe ACHO Ja ce BUAY YepBeHus NpeanaseH Knana. Perynupaiite BpemeTo 3a roTeexe
KbM OTAeNHUTe ACTUA. KoraTo OT perynaLoHHIA BEHTUN 3aM0uHe Ja U3Tvya napa, HamaneTe MOLUHOCTTa Ha KOT/IOHa, JI0KaTo He
NpecTaHe Aa 3THya NoYTH HUKaKBa napa. B Tasu ¢asa 3anoyBa Aa Teye HAaCTPOEHOTO BpeMe 3a FOTBEHE.

OxnaxpaaHe: 3a yckopsABaHe Ha MPoLeca Ha oxnaxAaHe (6bp3 HAUMH Ha M3NYCKaHe Ha MapaTa) PerynauuoHHUAT BEHTUN MOXe fa Ce
MpUABIXM B MONOXEHNE Ha 0CBOBOX/ABAHE MW MOXETe [ AbpXKUTe TEHKepaTa Nog CTY/IeHa Tevalla BoAa.

(OTBapAHe Ha TEHAKepaTa Mo HanAraHe: Cnef NPUKNIOYBaHe Ha FOTBEHETO € HeoBXOANMO Aa Ce U3KITI0UM KOTOHA U A (e 0CTaBM
TeHZXepaTa Aa U3CTUHe. AKO (el MOBAMaHe Ha PErynaLoHHNA BEHTUN He Ce NOABI HUKAKBa NMapa, Cnej TOBa 3aBbpTeTe ¢ 6yToHa
Ha 90 rpajiyca CpeLLly NOCOKaTa Ha YaCOBHUKOBUTE CTPENKM - MOXKETE J1a PeMaXHeTe Karaka.

(nep Bcska ynotpe6a e He06X0AMMO CTapaTeNHO 1A Ce MOUMCTM PErynauMoHHUA BeHTU. MoXeTe ia ro M3BaauTe U3Lano v aa ro
MouMCTUTE NOZ Tevalla Boga. (neg BcAka ynoTpe6a noumcTeTe ChLUo 3aTBAPALLMA U OTBAPALLNA KIanaH W NPEANa3HUA KnanaH.



MpemaxHeTe 3aTBapALLYA 1 OTBAPALLMA KNanaH 1 NPeanasHia Knanax oT Kanaka i 'l u3muiite ¢ Tonna Boga. Yoeaere ce, ue
BEHTUNALMOHHaTa Tpbba He e 3aapbCTera. (neq ToBa Crno6eTe 0THOBO NPABUIHO OTAENHUTE YACTM 33€HO.

(neumanHo nouncTBaHe e yKasaHuA 3a U3noN3BaHe: PeoBHO (Ma3BaiiTe YIITbTHEHWETO C rOTBAPCKO Macno. ( TOBA Ce yb/KaBa
HeroBara MBoTocnocobHocT. Korato He ynotpebssate TeHgKepara, He 3aK/10uBaiiTe kanaka. [pocTo ro noctaeTe Bbpxy
TEHZKepaTa Harope ¢ Kpakata, Taka Lue Gbje 0curypeHa 3aluutata Ha ynsTHeHUeTo. flcTuATa TpA6Ba Npean NPUroTBAHETO B
TeHIKepaTa Noj] HaNAraHe Haii-Hanpes Aa ce pasmpasar. boboBuTe 1 ApyruTe Cyxu CbCTaBKM Hail-HANPE/ HAKICHETE 33 12 OMEKHaT.
flcTus, KOMTO N0 BpeMe Ha roTBEHe YBENNUaBaT CBOATA rONIEMIIHA, BapeTe 6aBHO M 0THauano 6e3 kanak. Cbluo Taka MMaiite B
npeaBuz, ye cnef NPOAbIAXUTENHO FOTBEHE B TeHAKepaTa Noj HanAraHe e CTUra U B TeH/pKepaTa nof HandraHe 0 unapexue

Ha TEYHOCTA. 3aT0BA B TEH/KEpaTa 01 TPAOBANO 18 MM JLOCTATHYHO KONMYECTBO TEYHOCT. AKO ChbPXKAHIETO Ha TEHIKEpaTa e
pasfiee, TOraBa BejHara s (MbKHeTe 0T KOT/OHa. [poBepeTe BCHUKY YaCTX, KOUTO NPOLLKUTENHO BPEMe He a Guiv u3non3gaxu.
KoraTo HsIKOY ca 04eBMAHO NOBPe/EHM, TOraBa il CMeHeTe.,

CNnCbK Ha peMoHTHUTE paboTunHuum: BETPO - MNYC a.a., JobpxeHuue 202, JlormctudeH napk, 503
25 lobpxeHuue, Penybnuka Yexusa

FAPAHLUUOHHA KAPTA

lapaHUNOHHMA CPOK e 24 meceua

3a TO31 NPOAYKT ce NpefocTaBA 24 MeceyeH rapaHLMOHEH CPOK OT AeHA Ha NpofaxbaTa B cyiyyai,
ye npes UANOTO Bpeme e 61 13Mon3BaH B CbOTBETCTHBME C YMTBTBAHETO 3a 0OCNYKBaHe, KOETO ce
[0CTaBA 3aeHO C NPOAYKTa.

lapaHumMATa He ce OTHAcA 3a Te3n cyiyyau:

MpopyKTa e 6un n3non3BsaH B NpoTrneopeume ¢ YITbTBAHETO 3A OBCJTYXXBAHE

LedekTn npuumHeHn ot ygap unu nagaHe

HeoTopwu3snpaHn peMOHTY 1 U3MEHEHMA N3BBbPLUEHN BbPXY NPOAYKTa.

Mpwn ocHoBaTeneH aedeKT, MoNA 06bpHETe ce KbM MPOJaBaya, OT KOMTO CTe 3aKyNuInu NpogyKTa.
OcTaHanuTe OTHOLLEHUA MeXay NpoAaBaya 1 KynyBaya ce pbKOBOAAT CbIlacHO AeicTBalmTe
Hapenbu Ha MpaXxgaHCKNA Kopekc.

HavnmeHoBaHMe Ha npoAyKTa:
Homep Ha npopykTa:

EAN Homep:
MeuaT Ha marasuHa:

MNpopaxHa ueHa:

Nopnwnc Ha npogasawus:

[lata Ha npopaxxbara
(meceu c aymn):

Tasu rapaHuMoHHa KapTa TpsA6Ba Aa ce NPeasioxu Npu BCAka peknamaums. 3atosa B CO6CTBEH
MHTEPEC A CbXpaHABaNTe cTapaTtesiHo.

lapaHUMOHHATA KapTa e BafvaHa KOraTo e MoMmb/iHeHa MPaBWITHO, C MeYaT Ha MarasviHa, aarta Ha
npopaxo6arta 1 NOAMNUC HAa NPOAABALLUA.

Mpu peknamaLysa nocodete obpaTeH agpec v TenedoHeH HOMeP Ha COGCTBEHMKA Ha MPOAYKTa.



Identification: Producer: Zhejiang Yongda Stainless Steel Manufacture Co., Ltd
Type/capacity: AS22G-3,5L / AS22G-4L / AS22G-6L Adagio

Working pressure (bar): 0.6Bar / 0.9Bar | YY) I | I | | ‘ I
Maximal allowed pressure (bar): 3 S @ @

Fonction : la cocotte-minute est destinée a |'utilisation domestique. Le couvercle et le corps
de la cocotte-minute sont fabriqués en acier inoxydable 304, joli design résistant, fond avec
couche double, utilisation possible sur plaques a induction, plaque électrique ou au foura
gaz. Produit avec éléments de sécurité. Soupape de régulation : fonctionne de facon stable
et fiable. Soupape de sécurité : contréle automatiquement la pression interne. Si la pression
interne est trop élevée, la soupape de sécurité évacue la vapeur excessive et assure ainsi la
sécurité.

Consignes d'utilisation : remplissez la cocotte-minute d'eau jusqu‘a la moitié et couvrez avec le couvercle. Placez la cocotte-minute
sur la plaque et attendez que la vapeur s'échappe de la soupape de régulation. Ensuite, retirez la cocotte-minute de la plaque et laissez-
la ainsi pendant environ 10 minutes, avec le couvercle, de facon a supprimer 'odeur d‘acier inoxydable neuf. Aprés le refroidissement
de la cocotte-minute, retirez le couvercle et nettoyez soigneusement tout le produit.

Utilisation courante : toutes les soupapes doivent étre propres, bouger facilement et sans a-coups et le joint doit adhérer au

couvercle. Posez le couvercle sur la cocotte-minute,
tournez la poignée dans le sens des aiguilles d'une
montre jusqu‘a ce qu'elle soit au méme niveau
i que le panneau, prés duquel les deux cotés de la
poignée se trouvent dans la position adéquate -
ainsi, le couvercle est correctement fermé.
Réchauffage : lorsque vous bougez ou déplacez
la cocotte-minute, tenez-la toujours par les deux
poignées. Placez la cocotte-minute sur une plaque

plate et horizontale. Dés le début du réchauffage, la vapeur s'échappe de l'orifice de la soupape. Cela est tout a fait normal, car la pres-
sion ne peut pas fermer complétement la soupape de sécurité. Aprés I'atteinte de la pression souhaitée, la soupape de sécurité rouge
est clairement visible. Adaptez le temps de cuisson aux plats individuels. Lorsque la vapeur commence a s'échapper de la soupape de
régulation réduisez la puissance de la plaque pour obtenir un échappement de vapeur minimal. A ce moment-la commence a courir le
temps de cuisson réglé.

Refroidissement : pour accélérer le procédé de refroidissement (mode rapide d‘évacuation de la vapeur), il est possible de placer la
soupape de régulation a la position de libération ou de placer la cocotte-minute sous un filet d'eau froide.

Ouverture de la cocotte-minute : a la fin de cuisson, arrétez la plaque et laissez la cocotte-minute refroidir. Lorsque aucune vapeur

ne s'échappe apres le levage de la soupape de réqulation, tournez le bouton de 90° dans le sens inverse des aiguilles d‘'une montre -
vous pouvez retirer le couvercle. Apres chaque utilisation, nettoyez soigneusement la soupape de régulation. Vous pouvez la retirer
complétement et la nettoyer sous un filet d'eau. Nettoyez également aprés chaque utilisation la soupape de fermeture et d'ouverture
et la soupape de sécurité. Retirez la soupape d'ouverture et de fermeture du couvercle et lavez-la a I'eau chaude. Veillez a ce que le tube
de soupape ne soit pas bouché. Remontez ensuite toutes les pieces.

Nettoyage spécial et consignes d'utilisation : graissez réguliérement le joint avec de I'huile de cuisine. Ceci permet de prolonger
sa durée de vie. si vous n‘utilisez pas la cocotte-minute, ne fermez pas le couvercle. Placez simplement la cocotte-minute a I'envers
pour assurer ainsi la protection du joint. Avant de préparer les aliments dans la cocotte-minute, il est nécessaire de les décongeler.
Avant de faire cuire les oléagineux et d'autres ingrédients secs, trempez-les d'abord pour qu'ils ramolissent. Cuisez lentement les
aliments qui augmentent de volume en cuisant, au début sans couvercle. Notez qu‘une cuisson prolongée provoque |‘évaporation de
liquides méme dans la cocotte-minute. Cest pourquoi, mettez suffisamment de liquide dans la cocotte-minute. Si vous renversez le
contenu de la cocotte-minute sur la plaque, nettoyez-laimmédiatement. Contrdlez toutes les piéces non utilisées pendant une durée
prolongée. Si certaines piéces sont endommagées, remplacez-les.



identificacion: Productor: Zhejiang Yongda Stainless Steel Manufacture Co., Ltd

Tipo / Capacidad: AS22G-3,5L / AS22G-4L / AS22G-6L Adagio

Presion de trabajo (bar): 0.6Bar / 0.9Bar | YY) I | I ‘ I | I
Presion permitida maxima (bar): 3 S @ @
Funcion: la olla a presion estd disefiada para uso doméstico. El cuerpo de la olla y |a tapa
estan fabricados de acero inoxidable 304, disefio bonito y resistente, fondo de doble capa,
puede ser utilizada en placa de induccidn, cocina eléctrica u horno de gas.

Producto con elementos de seguridad. Valvula de control: opera de forma estable y fiable.
Valvula de sequridad: controla autométicamente la presion interna. Si la presion interna

es demasiado alta, la valvula de seguridad disminuye el exceso de vapor, asegurando asi la
seguridad.

Instrucciones de uso: Llene la olla hasta la mitad con agua y cdbrala con tapa. Coloque la olla en la placa y espere hasta que empiece
salir el vapor de la valvula de control. A continuacion, retire la olla del fuego y déjala durante unos 10 minutos cerrada con el fin de
eliminar el olor del acero inoxidable nuevo. Una vez enfriada la olla, retire la tapa y limpie a fondo todo el producto.

Uso normal: Todas las valvulas deben estar limpias, lisas y faciles de mover y la junta debe apoyarse en la tapa cémodamente. Ponga
latapa enlaolla, gire el asa en el sentido horario hasta que esté en la misma direccién que el panel en el que los dos lados del soporte

estan en la posicion adecuada - |a tapa estd ahora
correctamente cerrada

Calentamiento: al desplazar o mover la olla,

es necesario siempre sujetarla con ambas asas.
(aliente la olla sobre una placa plana y horizontal.
Una vez que comience a calentarse, empieza a salir
vapor de la valvula de seguridad. Esto es normal,
ya que la vdlvula de sequridad no se puede cerrar
por completo. Después de alcanzar la presion

requerida, se puede ver claramente la vélvula de sequridad en rojo. Ajuste el tiempo de coccidn a platos concretos. Cuando empieza a
salir el vapor de la vélvula de sequridad, baje la potencia de la placa, hasta que casi no sale el vapor. En este momento empieza a correr
el tiempo de coccidn ajustado.

Enfriamiento: para acelerar el proceso de enfriamiento (una forma répida de eliminar el vapor) es posible poner la valvula de control
en la posicién de liberacidn, o puede poner la olla en agua corriente.

Abrir la olla a presién: después es la coccién es necesario apagar la placa y dejar enfriar la olla. Si después de levantar la vélvula de
seguridad no aparece vapor, gire el botdn 90 grados en el sentido antihorario - la tapa se puede quitar.

Después de cada uso, es necesario limpiar a fondo la valvula de control. Puede desmontarla completamente y limpiarla con agua corri-
ente. Después de cada uso limpie también la vélvula de cierre y apertura y la vélvula de seguridad. Quite la vélvula de cierre y apertura
y la vdlvula de sequridad de la tapa y ldvelas con agua tibia. Asegtirese de que el tubo de ventilacion no esté bloqueado. Luego es
necesario montar las piezas individuales de manera correcta.

Instrucciones especiales de limpieza y de uso: Regularmente engrase la junta con aceite de mesa. Se prolongard su vida util. Si
no se utiliza la olla, no cierre la tapa. Basta con colocarla en la olla al revés, con lo cual se protege la junta. Al preparar las comidas con-
geladas en la olla a presion, debe primero descongelarlas. Legumbres y otros ingredientes secos reméjelos primero para ablandarlos.
Platos, que adquieren volumen al cocinar, primero hay que cocinarlos lentamente y sin tapa. Hay que tener en cuenta que durante
tiempo de coccidn se va evaporizando el liquido en la olla a presién también. En la olla debe haber suficiente liquido. Si el contenido
de la olla se derrame, hay que quitar inmediatamente la olla del fuego. Revise todas las partes que no se han utilizado durante algdn
tiempo. Si alguna estd deteriorada, hay que reemplazarla.



identificazione: produttore: Zhejiang Yongda Stainless Steel Manufacture Co., Ltd

Tipo / Capacita: AS22G-3,5L / AS22G-4L / AS226G-6L Adagio

Pressione di esercizio (bar): 0.6Bar / 0.9Bar [Ny

Pressione massima consentita (bar): 3 L?J LE@EJ ng?J
Funzione: pentola a pressione per uso domestico. Il coperchio e il corpo della pentola sono
prodotti in acciaio inox 304, di disegno bello e resistente, fondo a doppio strato, puo essere
usata su piastra ad induzione, fornello elettrico o nel forno a gas. Prodotto con dispositivi

di sicurezza. Valvola di regolazione: funziona in maniera stabile ed affidabile. Valvola di
sicurezza: controlla automaticamente la pressione interna. Se & troppo elevata, la valvola di

sicurezza scarica il vapore eccessivo garantendo la sicurezza del funzionamento.
Istruzioni per il primo utilizzo: riempire la pentola fino alla meta con l'acqua e chiudere

con il coperchio. Porre la pentola sulla fiamma ed aspettare, finché non esca il vapore dalla valvola di regolazione. Dunque togliere la
pentola dal fuoco e lasciarla riposare per circa 10 minuti con coperchio al fine di eliminare i cattivi odori dall‘acciaio inox nuovo. Non
appena la pentola si raffredda, togliere il coperchio e pulire con cura I'intero prodotto.

Uso normale: tutte le valvole devono essere pulite, devono muoversi liberamente con facilita e la guarnizione deve perfettamente
aderire al coperchio. Mettere il coperchio sulla pentola, ruotare il manico in senso orario per allinearlo con il pannello, presso il quale si

trovano, nella posizione corrispondente, i due lati
del manico - ora il coperchio & ben chiuso
Riscaldamento: in caso di spostamento o tras-
— ferimento della pentola occorre sempre afferrarla
per le due impugnature. Scaldare la pentola
su una piastra piatta, orizzontale. Non appena
comincia a scaldarsi, dalla finestra della valvola
di sicurezza comincia ad uscire il vapore. E' del
tutto normale in quanto la pressione non riesce a
chiudere completamente la valvola di regolazione.

Al raggiungimento della pressione richiesta, la valvola di sicurezza rossa & chiaramente visibile. Il tempo di cottura va adeguato al tipo
di piatto. Quando comincia ad uscire il vapore dalla valvola di regolazione, abbassare il fuoco, finché il vapore non smette di uscire. Da
questo momento inizia a decorrere il tempo di cottura impostato.

Raffreddamento: per accelerare il processo di raffreddamento (fuoriuscita veloce del vapore), la valvola di regolazione puo essere
spostata nella posizione di rilascio, oppure & possibile mettere la pentola sotto acqua fredda corrente.

Apertura della pentola a pressione: quando il tempo & scaduto, occorre spegnere il fuoco e lasciar raffreddare la pentola. Se non esce
piti il vapore dopo il sollevamento della valvola di regolazione, ruotare il tasto di 90 gradi in senso antiorario - ora si puo togliere il co-
perchio. Dopo ogni utilizzo occorre pulire con cura la valvola di regolazione. E' possibile estrarrla completamente e lavarla sotto I'acqua
corrente. Dopo ogni utilizzo pulire anche la valvola di chiusura e di apertura e la valvola di sicurezza. Rimuovere la valvola di chiusura e
di apertura e la valvola di sicurezza dal coperchio e lavarle con |acqua calda. Evitare ed eventualmente eliminare l'ostruzione del tubo
di ventilazione. Dunque procedere al montaggio corretto di tutte le singole parti.

Pulizia speciale e istruzioni per l'uso: lubrificare regolarmente la guarnizione con olio commestibile per prolungare la sua durata
divita. Non chiudere il coperchio se non utilizzate la pentola. Metterlo semplicemente al rovescio sulla pentola per proteggerne la gu-
arnizione. | cibi vanno scongelati prima di prepararli nella pentola a pressione. | legumi e altri ingredienti secchi vanno prima ammolliti
perché diventino morbidi. | piatti che aumentano il loro volume durante la cottura vanno cotti a calore moderato e, all‘inizio, senza
coperchio. Bisogna tenere anche conto che dopo una cottura prolungata si verifica I'evaporazione del liquido all‘interno della pentola.
Percio la pentola dovrebbe contenere una quantita sufficiente di liquido. Se il contenuto della pentola si cosparge, toglierla immedi-
atamente dal fuoco. Controllare tutte le parti non utilizzate per un periodo prolungato. Se risultano+U11 visibilmente danneggiate,
sostituirle.
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