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DOLEZITE
BEZPECNOSTNE
OPATRENIA

My v Sage® si
uvedomujeme
dolezitost bezpecnosti.
Navrhujeme

a vyrabame spotrebice
predovsetkym

s velkym dérazom

na vasu bezpecnost.
Napriek tomu vas
prosime, aby ste pri
pouzivani elektrického
spotrebica boli
opatrni a dodrziavali
nasledujuce

bezpecnostné
opatrenia.

DOLEZITE OPATRENIA
PRI POUZIVANI
ELEKTRICKYCH
ZARIADENI

JE POTREBNE
DODRZIAVAT
ZAKLADNE
BEZPECNOSTNE
OPATRENIA, MEDZI
KTORE PATRIA:

UPOZORNENIE

ABY STE ZABRANILI
POSKODENIU
KOMPRESORA

A ZAISTILI SPRAVNY
CHOD SPOTREBICA,
POLOZTE HO DO
HORIZONTALNE)J
POLOHY A NECHAJTE
12 HODIN STAT.

-Pred prvym pouzitim
sa, prosim, uistite, ze
napatie vo vasej sietovej
zasuvke zodpoveda
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napatiu uvedenému
na typovom stitku

v spodnej Casti pristroja.

Ak mate akékolvek
pochybnosti,
obratte sa, prosim,
na kvalifikovaného
elektrikara.

-Pred ovladanim
spotrebica si pozorne
precitajte vsetky
inStrukcie a ulozte ich
na bezpecné miesto
na mozné pouzitie
v buducnosti.

«Pred prvym pouzitim
spotrebica odstrante
a bezpecne ekologicky
zlikvidujte vsetok
obalovy material
a reklamné stitky.
Skontrolujte, Ci
spotrebic nie je nijako
poskodeny.V Ziadnom
pripade nepouzivajte
poskodeny spotrebic,

spotrebic s poskodenym

privodnym kablom
a pod.
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-Z dévodov vylucenia
rizika zadusenia
malych deti odstrante
ochranny obal zastrcky
sietového kabla tohto
spotrebica a bezpecne
ho zlikvidujte.

-Nepouzivajte spotrebic
na hrane pracovnej
dosky alebo stola.
Uistite sa, ze je povrch
rovny, Cisty a nie je
postriekany vodou ani
inou tekutinou. Vibracie
pocas prevadzky
mozu spdsobit pohyb
spotrebica.

-Neumiestnujte
spotrebic na plynovy
alebo elektricky sporak
ani do jeho blizkosti
alebo do miest, kde
by sa mohol dotykat
horucej rary. Umiestnite
spotrebic minimalne
15 cm od stien. Tym
zaistite spravnu
ventilaciu.



Vzdy umiestnujte
spotrebic na stabilny
a teplovzdorny povrch.
-Nepouzivajte
spotrebi¢ na kovovej
podlozke, ako je napr.
odkvapkavaci drez.

Nevkladajte ziadnu ¢ast
spotrebica do plynovej,
elektrickej alebo
mikrovinnej rary alebo
na horucu plynovu
alebo elektricku platniu.

«Pred pripojenim
spotrebica k elektrickej
zasuvke a jeho
zapnutim skontrolujte,
Ci je uplne a spravne
zostaveny. Dodrzujte
inStrukcie vtomto
navode na obsluhu.

-Nepouzivajte
tento spotrebic
S programatorom,
casovym spinacom
alebo akoukolvek inou
sucastou, ktora spina
pristroj automaticky.

-Nezakryvajte ventilacné
otvory, ked je spotrebic
v prevadzke.

Nevkladajte suroviny
do komory spotrebica.
Vzdy vkladajte suroviny
do misky.

«Pred kazdym pouzitim
sa uistite, Zze je komora
Cista bez zvyskov
potravin a sucha.

-Ak je spotrebic
v prevadzke,
nevkladajte don ruky
alebo prsty. Vyvarujte sa
kontaktu s pohyblivymi
Castami spotrebica.

-Spotrebic vypnite
a napajaci kabel odpojte
od sietovej zasuvky
vzdy, ked' ma zostat bez
dozoru, po ukonceni
pouzivania, skér ako
ho zacCnete Cistit, skor
ako ho budete prenasat
inam, rozoberat,
zostavovat alebo pred
jeho ulozenim.
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-Nenechavaijte veko
otvorené prilis dlhy ¢as.
- Aby ste zabranili riziku
urazu elektrickym
prudom, neponarajte
spotrebic, jeho privodny
kabel ani zastrcku do
vody alebo inej tekutiny.
-Zapojena sietova
zasuvka musi byt lahko
dostupna na pripadné
nahle odpojenie.
-Nepouzivajte spotrebic
v blizkosti zdrojov vody,
napr. kuchynsky drez,
kupelha, bazén a pod.
-Nedotykajte sa
spotrebica mokrymi
alebo vihkymi rukami.
Ak je spotrebic

v prevadzke,
nenechavajte ho bez
dozoru.

VZdy prevadzkujte
spotrebi¢ na rovhom
povrchu. Spotrebic
neprevadzkujte na
naklonenom povrchu
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a nepremiestnujte

ho ani s nim nijako

nemanipulujte, ak je

v prevadzke.
-Vyvarujte sa poliatia

privodného kabla

a zastrcky vodou alebo

inou tekutinou.

-Na cistenie spotrebica
nepouzivajte hrubé
abrazivne alebo Zieravé
Cistiace prostriedky.

-Udrzujte spotrebic Cisty.
Dodrzujte instrukcie
o Cisteni uvedené
v tomto navode
na obsluhu.

-V tomto spotrebici
ani jeho blizkosti
neskladujte ani
nepouzivajte ziadne
vybusné alebo horlavé
latky, napr. spreje
s horlavym plynom.
-Na odpojenie
spotrebica od sietove;
zasuvky vzdy tahajte
za zastrcku privodného



kabla, nie tahom za
kabel.

-Nepouzivajte
iné prislusenstvo
nez to, ktoré sa
dodava spolocne so
spotrebicom Sage®.
DOLEZITE
BEZPECNOSTNE
POKYNY NA
POUZIVANIE
VSETKYCH
ELEKTRICKYCH
ZARIADENI

«Pred pouzitim celkom
odvinte napajaci kabel.

«Privodny kabel
nenechavajte visiet
cez okraj stola alebo
pracovnej dosky;,
dotykat sa horucich

ploch alebo sa zamotat.

Z bezpecnostnych
dévodov odporucame
zapojit spotrebic
do samostatného
elektrického obvodu,
oddeleného od

ostatnych spotrebicov.
Nepouzivajte rozvodku
ani predlzovaci kabel na
zapojenie spotrebica do
sietovej zasuvky.

- Tento spotrebic

nesmu pouzivat deti.
Udrziavajte spotrebic
a jeho privod mimo
dosahu deti.

- Tento spotrebic mézu

pouzivat deti vo veku
8 rokov a starsie, ak

su pod dozorom

alebo boli poucené

0 pouzivani spotrebica
bezpecnym spdsobom
a rozumeju pripadnym
nebezpecenstvam.
Cistenie a udrzbu
vykonavanu
pouzivatelom nesmu
vykonavat deti, ak nie
su starsie ako 8 rokov
a pod dozorom.
Udrziavat spotrebic

a jeho privod mimo
dosahu deti mladsich
ako 8 rokov.
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Spotrebi¢ mozu
pouzivat osoby so
znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi Ci
mentalnymi
schopnostami

alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti,
ak su pod dozorom
alebo boli poucené

0 pouzivani spotrebica
bezpecnym spdsobom
a rozumeju pripadnym
nebezpecenstvam.
Deti sa so spotrebicom
nesmu hrat.

-Odporucame vykonavat

pravidelnu kontrolu
spotrebica. Spotrebic
nepouzivajte, ak je
akokolvek poskodeny
alebo ak je chybny
napajaci kabel alebo
zastrcka. Vsetky
opravy je nutné
zverit najblizSiemu
autorizovanemu
servisnému stredisku
Sage®.
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- Tento spotrebic je
urceny iba na domace
pouZzitie. Pristroj nie je
urceny na komercné
pouzitie. Nepouzivajte
tento spotrebic
v pohybuijucich sa
vozidlach alebo na lodi,
nepouzivajte ho vonku,
nepouzivajte ho na
iny ucel, nez na ktory
je urceny.V opacnom
pripade moze dojst
k zraneniu.

- Akukolvek ind udrzbu
okrem bezného
Cistenia je nutné zverit
autorizovanému
servisnému stredisku
Sage®.

-Odporucame
instalovat prudovy
chranic (Standardné
bezpecnostné spinace
VO vasej zasuvke), aby
ste tak zaistili zvysenu
ochranu pri pouziti
spotrebica.



Odporucame, aby
prudovy chranic

(s menovitym
zvyskovym
prevadzkovym prudom
nebol viac nez 30 mA)
bol instalovany do
elektrického obvodu,
v ktorom bude
spotrebic zapojeny.
Obratte sa na svojho
elektrikara pre dalsiu
odbornu radu.

POZNAMKA

VZzdy skladujte spotrebic vo vodorovnej polohe
na rovnom povrchu. Tym zaistite spolahlivi
prevadzku kompresora spotrebica.

)i

I

POKYNY A INFORMACIE

O ZAOBCHADZANI

S POUZITYM OBALOM
Pouzity obalovy material
odloZte na miesto uréené
obcou na ukladanie odpadu.

LIKVIDACIA POUZITYCH
ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH
ZARIADENI

Tento symbol na produktoch
alebo v sprievodnych
dokumentoch znamena, ze
pouzité elektrické a elektronické
vyrobky nesmu byt pridané

do bezného komunalneho
odpadu. Na spravnu likvidaciu,
obnovu a recyklaciu odovzdajte
tieto vyrobky na urcené

zberné miesta. Alternativne

v niektorych krajinach Eurdpske;j
unie alebo inych eurdpskych
krajinach mézete vratit svoje
vyrobky miestnemu predajcovi
pri kupe ekvivalentného nového
produktu. Spravnou likvidaciou
tohto produktu pomézete
zachovat cenné prirodné

zdroje a napomahate prevencii
potencidlnych negativnych
dopadov na zivotné prostredie
a ludské zdravie, ¢o by mohli byt
dosledky nespravnej likvidacie
odpadov.

Dal3ie podrobnosti si vyZiadajte
od miestneho Uradu alebo
najblizSieho zberného miesta.
Pri nespravnej likvidacii

tohto druhu odpadu sa

mozu v sulade s narodnymi
predpismi udelit pokuty.
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Pre podnikové subjekty

v krajinach Eurépskej Unie
Ak chcete likvidovat elektrické
a elektronické zariadenia,
vyziadajte si potrebné
informacie od svojho
predajcu alebo dodavatela.

C€

Vyrobok je v sulade
s poziadavkami EU.

Zmeny v texte, dizajne
a technickych Specifikaciach
sa mézu menit bez

predchadzajuceho upozornenia

a vyhradzujeme si pravo naich
zmenu.

Anglicka verzia je pévodna
verzia. Slovenska verzia je
preklad pbévodnej verzie.
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Adresa vyrobcu:

HWI International Limited,
48-62 Hennessey Road,
Wanchai, Hong Kong

Adresa dovozcu do EU:

FAST CR, a.s.
Cernokostelecka 1621
25101 Ri¢any

Czech Republic

IBA NA DOMACE POUZITIE

USCHOVAJTETIETO
INSTRUKCIE



Automaticky rezim

Pocas automatického rezimu vyrobnik
zmrzliny miesa a mrazi suroviny podla
vybranej konzistencie. MoZete si vybrat jeden
z prednastavenych programov: Sorbet, Frozen
yogurt (mrazeny jogurt), Gelato (talianska
zmrzlina) alebo Ice cream (zmrzlina). Hned'
ako je mrazeny dezert hotovy, zaznie zvukovy
signal.

Manualny rezim

Dizku pripravy je mozné podla potreby upravit.

Prednastavené programy

Vyrobnik zmrzliny the Smart Scoop™ je
vybaveny 4 prednastavenymi programami:
Sorbet, Frozen yogurt (mrazeny jogurt), Gelato
(talianska zmrzlina) alebo Ice cream (zmrzlina).

Vychladenie

Funkcia vychladenia umozni vychladit vyrobnik
zmrzliny pred samotnou pripravou mrazeného
dezertu. Tato volitelna funkcia schladi vyrobnik
na teplotu medzi-10°Caz-30 °Cv priebehu asi
5-10 minut.

Uchovanie v chlade

Funkcia Keep Cool (uchovanie v chlade)
umoznuje uchovat hotovy mrazeny dezert
pripraveny na servirovanie po urcity cas.

V tomto case sa bude kompresor pravidelne
spinat, vyrobnik bude dezert miesat. Vyrobnik
bude udrziavat teplotu a konzistenciu
hotového mrazeného dezertu.

Funkcie vasho nového spotrebica

Detska zamka

Vyrobnik zmrzliny the Smart Scoop™ je
vybaveny funkciou detskej zamky. Stlacte

a podrzte tlacidlo @ HOLD asi na 2 sekundy na
zapnutie funkcie detskej zamky. Na zruSenie
tejto funkcie stlacte a podrzte tlacidlo B asi na
2 sekundy.

Pridanie surovin

Vdaka dizajnovému vyhotoveniu veka budete
moct pridat do mrazeného dezertu svoje
obltbené suroviny, ako su cokolddové kusky,
Cerstvé ovocie, dochucovadla a pod. Pocas
prevadzky zaznie zvukovy signal a na LCD
displeji sa rozblika,ADD MIX-INS".V tomto
okamihu je mozné pridat suroviny.

Hlasitost zvukového upozornenia

Viyrobnik zmrzliny je vybaveny sprievodnym
zvukovym upozornenim, ktoré zaznie, hned
ako je mrazeny dezert hotovy. Podla potreby
méZzete upravit hlasitost na: loud (hlasité), soft
(tiché) alebo mute (hlasitost vypnutad).
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Popis vasho nového spotrebica
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KEEP COOL

HARDER

Eloxovana miska vyrobnika zmrzliny

s rukovatou. Nie je uréena na umyvanie
v umyvacke, nevkladajte misku do
mraznicky. Skladujte misku v komore
vyrobnika.

Miesacia lopatka sluZzi na stieranie
vnutornych stien misky a mieSanie
pripravovaného dezertu. Poznamka:
Nevkladajte do mraznicky. Je vhodna na
umyvanie v umyvacke riadu.

Veko je mozné zdvihnut a prelozit na

2 Casti.

Antikorovy plast vyrobnika

Tlacidlo POWER sluZi na zapnutie alebo
vypnutie.

Tlacidlo START|PAUSE sluzi na spustenie
alebo ukonéenie procesu pripravy
mrazeného dezertu.

Tlacidla A/¥ MANUAL TIMER sluzia

na nastavenie dlzky pripravy od 5 minat do

M.

N.

180 minut.

. Tlacidlo PRE-COOL sluzi na vychladenie

vyrobnika na teplotu medzi-10°Caz-30°C.
Tlacidlo KEEP COOL (uchovanie v chlade)
uchovava hotovy mrazeny dezert
vychladeny az 3 hodiny.

Otocny ovladac sluzi na vyber programu

a jeho konzistencie: Sorbet, Frozen
yogurt (mrazeny jogurt), Gelato (talianska
zmrzlina) alebo Ice cream (zmrzlina).
Tlacidlo na vyber jednotiek teploty -
stlacenim vyberte jednotku teploty: °C a °F.
Tlacidlo hlasitosti — je mozné zvolit: loud
(hlasité), soft (tiché) alebo mute (hlasitost
vypnuta).

Rukovati na jednoduchu manipulaciu

s vyrobnikom

Komora na vlozenie misky



-

. Lista procesu pripravy

KEEP COOL - ak ikona svieti, je funkcia
zapnuta a méze byt aktivna az 3 hodiny.
ADD MIX-INS - hned ako sa ikona rozsvieti,
je mozné pridat suroviny.

PRE-COOLING - ikona svieti pocas
procesu vychladenia. Mrazeny dezert typu
gelato sa vymieSava pomocou mensieho
mnozstva vzduchu do hladkej a krémovej
konzistencie v porovnani s lahkou
nadychanou konzistenciou klasickej
zmrzliny. Komer¢né vyrobniky zmrzliny su
vybavené velkym chladiacim systémom,
pomocou ktorého dokaze taky vyrobnik
pripravit zmrzliny typu gelato velmi rychlo,
¢im sa skracuje ¢as potrebny na mieSanie
surovin. Prave funkcia vychladenia znizuje
zvlast teplotu vnutri komory vyrobnika

na optimalnu prevadzkovu teplotu pred
samotnym vlozenim surovin do misky.
KedZe je vyrobnik vychladeny, skréti sa
proces miesania aj proces mrazenia.

. PRESS START - treba stlacit tlacidlo

START. Ikona sa rozblikd, hned'ako je
vyrobnik vychladeny, ak ste zvolili funkciu
vychladenia.

REMOVE BLADE - hned'ako sa na displeji
zobrazi toto hlasenie, vyberte miesaciu
lopatku. Mrazeny dezert je hotovy.

» MANUAL OF KEEP COOL— R
»AUTO R ' '-I -' °C  READY U
1234 PRESS START —
040 L‘ ' Ll REMOVE BLADE~— Y/
SOFTER ADD MIX-INS HARDER
| [ [ | | ------
SORBET FROZEN " GELATO  ICE CREAM
YOGURT )
S P O
. LCD displej zobrazuje informéacie PRISLUSENSTVO
o vybranom programe a zobrazuje proces W. Eloxovana miska
pripravy. y ' Stierk
. . . . . r
LiSta konzistencie vybraného dezertu tierka
Y. Miesacialopatka

Z. Cistiaca kefa — na jednoduchu udrzbu

lopatky a misky

VAR

W X
Y YA
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UPOZORNENIE

VYROBNIK ZMRZLINY
JEVYBAVENY
KOMPRESOROM

A MUSI SA POUZIVAT
A SKLADOVAT VZDY
V HORIZONTALNE)J
POLOHE. NIKDY
NEPOUZIVAJTE

ANI NEUKLADAJTE
VYROBNIK
VERTIKALNE ANI INAK
NAKLONENY.

PRED PRVYM POUZITIM

Priprava pred pouzitim

Odstrante vietok obalovy material zo
spotrebica a obalovy materidl spravne
zZlikvidujte. Uistite sa, Ze ste z obalového
materidlu vybrali vietko prislusenstvo pred jeho
spravnou likvidaciou.

Z vyrobnika zmrzliny odstrarite veko,
vyberte misku a mie3aciu lopatku. Umyte
toto prislusenstvo v teplej vode s trochou
prostriedku na umyvanie riadu. Oplachnite
a utrite dosucha.

POZNAMKA

VZdy vkladajte miesaciu lopatku do misky pred
vlozenim surovin. Tym zaistite, Ze sa suroviny
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'@' Ovladanie vasho nového spotrebica

nedostanu dovnutra komory vyrobnika.

PRVE POUZITIE

Zakladné ovladanie

« Do misky vlozte mieSaciu lopatku.

« Nasledne vlozte do misky suroviny v poradi
uvedenom v recepte.

. W - -
< )

A %

— N

« Misku vlozte do komory vyrobnika.

« V komore vyrobnika su 2 drazky, do ktorych
treba zasunut zavesy rukovati misky.

i

- Uistite sa, Ze su KOMORA aj vonkajsi plast
vyrobnika Uplne suché.

POZNAMKA

Je dolezité, aby bola miesacia lopatka spravne
nasadena na hriadel v miske, aby sa suroviny
riadne zmiesali.



1. Rukovat veka zarovnajte so znackami
vyznacenymi na tele vyrobnika a otocte
rukovatou do pozicie LOCK V. Tak bude veko
spravne zaistené.

2. Stlacte tlacidlo POWER.

3. Oto¢nym ovladacom vyberte jeden
z prednastavenych programov a jeho
konzistenciu. Stlacte tlacidlo START|PAUSE
na spustenie vybraného programu. Na
LCD displeji sa spusti odpocitavanie
prednastaveného c¢asu.

4. Hned ako je mrazeny dezert hotovy, zaznie
zvukovy signal.

VYCHLADENIE

Pocas fazy vychladenia znizuje teplotu
vyrobnika (prevazne vnutri komory) na
optimalnu teplotu pre pripravu mrazeného
dezertu pred samotnym vlozenim surovin do
misky.

POZNAMKA

a) Funkciu PRE-COOL (vychladenie) je mozné
vybrat iba v pohotovostnom rezime pred
stlacenim tlacidla START|PAUSE.

b) Stlacte tlacidlo PRE-COOL na zapnutie
funkcie vychladenia. Tlacidlo sa podsvieti
cerveno.

Tato funkcia vychladi vyrobnik na teplotu

v rozmedzi-10°Caz-30 °C, ¢o spravidla
trva asi 5-10 minut. Hned ako je vyrobnik
vychladeny, na LCD displeji sa zobrazi
+,READY" a,PRESS START". Miesacia lopatka
sa zacne otacat po uplynuti 15 minut, ale
priprava vybraného mrazeného dezertu

sa nespusti, pokym nestlacite tlacidlo
START|PAUSE.

Pocas fazy vychladenia sa na LCD displeji
zobrazi,PRE-COOLING" a liSta znazornujuca
postup pripravy sa bude postupne nacitat.

¢) Funkcia vychladenia sa automaticky vypne
po 20 minutach, pripadne ju moéze zrusit
stlacenim tlacidla PRE-COOL, alebo tuto fazu
preskocite stlacenim tlacidla START|PAUSE.

POZNAMKA

Priprava vybraného mrazeného dezertu
sa nespusti, pokym nestlacite tlacidlo
START|PAUSE po ukonceni fazy vychladenia.

AUTOMATICKY REZIM

Zapnutie

MANUAL

~
»AUTO ' 'Tn
< o

SOFTER HARDER

|IIIIII [ [ 7 [ [ | [ I | ---l

PRE-COOLING SORBET FROZEN  GELATO  ICE CREAM
YOGURT

- j

LiSta procesu pripravy

KEEP COOL

MANUAL

/PAUTU ' 'Tn
o NUIU

SOFTER HARDER

|llllll [ [ 1 [ [ | [ [ | ---|
PRE-COOLING SORBET ~ FROZEN  GELATO  ICE CREAM
YOGURT

. /

LiSta konzistencie vybraného dezertu

KEEP COOL

Uplne odvirite privodny kabel a zapojte
zastrcku privodného kabla do sietovej zasuvky
230V.

Stlacte tlacidlo POWER. Tlacidlo POWER sa
podsvieti bielo. Na LCD displeji sa rozsvieti

Sipka ukazujuca na AUTO (Automaticky rezim).
Automaticky rezim je nastaveny ako predvoleny
rezim. Aby ste sa uistili, ze je automaticky rezim
aktivny, otocte ovladacom pre vyber programu
a konzistencie dolava alebo doprava.
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VYBER PROGRAMU A KONZISTENCIE

Otocte ovlada¢om dolava alebo doprava

a vyberte program (druh dezertu) a jeho
konzistenciu. Smerom dolava vyberate maksie
mrazené dezerty, ako je sorbet, smerom
doprava vyberate hutnejsie mrazené dezerty,
ako je zmrzlina.

MANUAL KEEP COOL
» AUTO ' ‘ i n
© o
SOFTER HARDER
|....l. HEN .
PRE-COOLING SORBET FROZEN GELATO ICE CREAM
K YOGURT /
FUNKCIA KEEP COOL

V AUTOMATICKOM REZIME

Funkcia KEEP COOL uchova mrazeny dezert
pripraveny na servirovanie az 3 hodiny. Hned
ako je funkcia vybratd, podsvietenie tlacidla sa
rozsvieti Cerveno a na LCD displej sa zobrazi
+KEEP COOL".V tomto ¢ase sa bude kompresor
pravidelne spinat, vyrobnik bude dezert miesat.
Viyrobnik bude udrziavat teplotu a konzistenciu
hotového mrazeného dezertu.

Miesacia lopatka sa bude otacat iba vtedy, ked’
senzor vyrobnika zaznameng, ze pripraveny
dezert stratil na svojej povodnej konzistencii.

POZNAMKA

V tomto Case sa bude kompresor pravidelne
spinat, vyrobnik bude dezert miesat. Vyrobnik
bude udrziavat teplotu a konzistenciu
hotového mrazeného dezertu.

SPUSTENIE V AUTOMATICKOM REZIME
A PRIDANIE SUROVIN

a) Uistite sa, ze su lopatka, miska aj komora
Cisté. Do misky vlozte mie3aciu lopatku.

b) Nasledne vlozte do misky suroviny v poradi
uvedenom v recepte. Utrite pripadné rozliate
suroviny z okraja misky.

¢) Misku vlozte do komory vyrobnika.V komore
vyrobnika su 2 drazky, do ktorych treba
zasunut zavesy rukovati misky. Je dolezité,
aby bola miesacia lopatka spravne nasadena
na hriadel' v miske, aby sa suroviny riadne
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zmiesali (pozrite obr. 1).

s Obr 1

d) Na misku nasadte veko. Neodpori¢ame
veko odstranovat, zatial ¢o je vyrobnik
v prevadzke, ak nie je v recepte uvedené inak.
Ak potrebujete pridat do zmesi suroviny,
otvorte mensie viecko a pridajte potrebné
suroviny.

e) Stlacte tlacidlo START|PAUSE. Na liste
priebehu procesu sa budu postupne
rozsvecovat jednotlivé segmenty, ako
proces pripravy postupuje. Spusti sa
chladenie a mie3anie surovin. Hned ako
sa spusti mrazenie dezertu, segment na liste
Struktury vybraného dezertu sa rozsvieti na
vybranej konzistencii, ostatné segmenty sa
budu postupne rozsvecovat, ako priprava
postupuje. M6Zze to trvat urcity ¢as, nez
sa segment rozsvieti. Na displeji sa bude
striedavo zobrazovat zostavajuci ¢as pripravy
a aktualna teplota vnutri misky.

Lista priebehu procesu bude v prevadzke,
pokym sa nerozsvietia vietky segmenty na
liste konzistencie vybraného dezertu.

/ MANUAL KEEP COOL \
> AUTO L' ' 3 -' READY
© | J

SOFTER HARDER

|llllll | [ 1 | - |
COOLING SORBET ~ FROZEN  GELATO  ICECREAM
YOGURT

f) Hned'ako je dezert hotovy, kompresor
a motor sa vypnu a na LCD displeji sa zobrazi
+,READY". Zaznie zvukovy signal, ktory
oznacuje, Ze je dezert pripraveny.




MANUALNY REZIM

Zapnutie

Uplne odvirite privodny kébel a zapojte
zastrcku privodného kabla do sietovej zasuvky
230V.

Stlacte tlacidlo POWER. Tlacidlo POWER sa
podsvieti bielo. Na LCD displeji sa rozsvieti

Sipka ukazujuca na AUTO (Automaticky rezim).
Automaticky rezim je nastaveny ako predvoleny
rezim. LiSty procesu pripravy a Struktury
vybraného dezertu sa rozsvietia. Na LCD displeji
sa zobrazi posledné nastavenie, t. j. posledny
zvoleny program.

Pre zmenu na manualny rezim a nastavenie
c¢asu pripravy pouzite tlacidla A/Y MANUAL
TIMER. Sipka na LCD displeji sa automaticky
prepne a bude ukazovat na MANUAL po
stlaceni tlacidiel A/V. Priemernd dizka pripravy
zmrzliny je 50 minut.

VYBER PROGRAMU A KONZISTENCIE

Tato volba nie je dostupna v manualnom
rezime.

FUNKCIA KEEP COOLV MANUALNOM
REZIME

Funkcia KEEP COOL uchova mrazeny dezert
pripraveny na servirovanie az 3 hodiny. Hned
ako je funkcia vybratd, podsvietenie tlacidla sa
rozsvieti Cerveno a na LCD displej sa zobrazi
,KEEP COOL"V tomto ¢ase sa bude kompresor
pravidelne spinat, vyrobnik bude dezert miesat.
Viyrobnik bude udrziavat teplotu a konzistenciu
hotového mrazeného dezertu.

MieSacia lopatka sa bude otacat iba vtedy, ked
senzor vyrobnika zaznameng, ze pripraveny
dezert stratil na svojej povodnej konzistencii.

POZNAMKA

V tomto Case sa bude kompresor pravidelne
spinat, vyrobnik bude dezert miesat. Vyrobnik
bude udrziavat teplotu a konzistenciu
hotového mrazeného dezertu.

SPUSTENIEV MANUALNOM REZIME
A PRIDANIE SUROVIN

a) Na zmenu dlzky pripravy pouzite tlacidla
A/Y MANUAL TIMER.

b) Uistite sa, ze su lopatka, miska aj komora
Cisté. Do misky vlozte miesaciu lopatku.
Nasledne vlozte do misky suroviny v poradi
uvedenom v recepte. Utrite pripadné rozliate
suroviny z okraja misky.

¢) Stlacte tlacidlo START|PAUSE na spustenie
pripravy. Tlacidlo sa podsvieti ¢erveno
a proces pripravy sa spusti.

d) Hned'ako nastaveny cas uplynul, kompresor
a motor sa vypnu a na LCD displeji sa zobrazi
+,READY".

e) Ak pocas procesu pripravy stlacite tlacidlo
START|PAUSE, proces pripravy sa prerusi. Na
obnovu procesu pripravy stlacte toto znovu
tlacidlo.

f) Ak potrebujete cas resetovat, stlacte
a podrzte tlacidlo START|PAUSE asi na
2 sekundy. Nastavena dlIzka pripravy sa zrusi.

g) DIzku pripravy mézete kedykolvek upravit.
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LCD DISPLEJ

Na LCD displeji sa bude striedavo zobrazovat
zostavajuci Cas pripravy a teplota vnutri misky.

HLASITOST ZVUKOVEHO
UPOZORNENIA ©

Vyrobnik zmrzliny je vybaveny sprievodnym
zvukovym upozornenim, ktoré zaznie, hned
ako je mrazeny dezert hotovy. Podla potreby
moZzete upravit hlasitost na: loud (hlasité), soft
(tiché) alebo mute (hlasitost vypnuta).

TLACIDLO NA VYBER JEDNOTIEK
TEPLOTY ¢

Stlacenim vyberte jednotku teploty medzi
°Ca°F.

OBNOVA TOVARENSKEHO NASTAVENIA

Na obnovu hodnét na nastavenie z tovarne
stlacte a podrzte tlacidlo KEEP COOL asi na

5 sekund. V3etky vami vykonané Upravy sa
vymazu. Tovarenské nastavenie obnovuijte, iba
ak je vyrobnik v pohotovostnom rezime.
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Tipy na pripravu zmrzliny

TIPY NA PRIPRAVU ZMRZLINY « Pripraveny mrazeny dezert je vhodny na
okamzité podavanie. Ak preferujete hlboko
mrazeny dezert, vlozte ho asi na 2 hodiny do
mraznicky.

- DlZka pripravy mrazeného dezertu zavisi od
izbovej teploty, teploty surovin a vychladenia
spotrebi¢a. Cim studensie su suroviny, tym je

proces pripravy kratsi. Priemerny ¢as pripravy ~ * Hotovy dezert preloZte do vzduchotesnej
je asi 50 minut. nadoby a nasledne vlozte do mraznicky. Tym

zabranite tvorbe ladovych krystalikov. Na
povrch mrazeného dezertu mozete polozit
kusok papiera na pecenie alebo potravinovej
folie, ktora zaroven zabrani tvorbe ladovych
krystalikov. Nevkladajte misku vyrobnika do
mraznicky.

« Pri priprave vanilkového krému a inych
dezertov, ktoré vyzaduju zahriatie surovin,
je vhodné si také suroviny pripravit den
dopredu. Treba ich nechat vychladnut na
izbovu teplotu, potom zakryt a schladit
v chladnicke. Pripadne ich nechajte mierne

vychladnut, zakryte a pred spracovanim . .
nechajte schladit v chladnicke asi na 1©4d POZNAMKA

4 hodiny. Misku na pripravu mrazenych dezertov

« Suroviny vkladajte najprv do misky a az nevkladajte do mraznicky.
potom vlozte misku so surovinami do « Mrazené dezerty pripravené vo vyrobniku
vyrobnika. zmrzliny je vhodné skonzumovat do

+ Recepty na pripravu zmrzliny uvedené 1-2 tyzdnov od pripravy.
v tomto ndvode pouzivaju suroviny, ako . Ak budete podavat mrazeny dezert,
su smotana, mlieko, vajicka a cukor. Tieto odportéame ho vybrat z mraznicky a pred
suroviny je mozné nahradit podobnymi podavanim nechat na 5-10 minut povolit.

surovinami, aby vysledny dezert zodpovedal
vasej chuti alebo pripadnym diétnym
obmedzeniam. Majte vsak na pamati, ze
pouzitie inych surovin méze pozmenit chut
aj vyslednu konzistenciu.

« Vadsina mrazenych dezertov zvacsi pocas
mieSania a mrazenia svoj objem. Podla
uvedenych receptov pripravite asi 1|
mrazeného dezertu, ak nie je uvedené inak.
Ak chcete pouzit vlastny recept, napr. na
pripravu zmrzliny, nemalo by mnozstvo
pouzitych surovin prekrocit 700 ml.

« Alkohol spomaluje proces mrazenia.
Je vhodné pridavat alkohol az ku koncu
pripravy mrazeného dezertu.
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TIPY NA PRIPRAVU VANILKOVEHO
KREMU

Tradi¢na konzistencia vanilkovej zmrzliny
vychadza z vanilkového krému. Nasledujuce
tipy vdm pomozu dosiahnut spravnu
konzistenciu vanilkového krému.

Uistite sa, Ze su vSetky suroviny Cerstvé.

Je délezité, aby vajcia mali izbovu teplotu.
Recepty su zaloZzené na cistej hmotnosti
vajecnej hmoty 59 g.

Uistite sa, Ze ste si pred zacatim pripravy
zvazili vietky suroviny.

Pouzivajte bud metlu, alebo elektricky ru¢ny
Slahac. Vyslahajte vajecné Zltky a cukor, az
bude zmes husta a mierne zbelie.

Pri priprave vanilkového krému pouzivajte
hrniec s hrubym dnom.

Smotanu/mlieko len ohrievajte, nikdy
nevarte. Hned ako sa na okraji smotany/
mlieka za¢nu tvorit malé bubliny, treba
smotanu/mlieko odstranit z platne.

Zatial ¢o sa v hrnci ohrieva smotana/mlieko,
vy$lahajte vaje¢né Zitky s cukrom. Ak by ste

Cakali, az sa smotana/mlieko ohreje, mohlo

by dojst k prehriatiu a rozdeleniu smotany/

mlieka na jednotlivé zlozky.

Je dbleZité zmes neustale miesat, idedlne
pomocou drevenej varesky, pokym
nezhustne. Spravnu hustotu krému spoznate
tak, Ze namocite v kréme lyZicu a prejdete
prstom po spodnej asti lyzZice. Ak si zmes
zachova tvar, je dostato¢ne husta a mézete
odobrat krém z platne.

Ak sa zmes rozdeluje na jednotlivé zlozky
alebo sa v nej tvoria hrudky, je teplota prilis
vysoka.V takom pripade budete musiet
znovu.

Pocas pripravy nenechdvajte krém bez
dozoru.

Zhustnutie krému trva priblizne 5-15 minut
v zavislosti od mnoZstva.

Krém nechajte vychladnut na izbovu
teplotu, obc¢as ho zamiesajte, aby ste uvolnili
nahromadenu paru. Hned ako je krém
dostatoc¢ne vychladnuty, zakryte a vioZte do
chladnicky.
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- Polozte kusok potravinovej félie priamo na

krém, aby ste zabranili vytvoreniu Skrupiny
na povrchu krému.

Aby ste proces vychladenia urychlili, mézete
vlozit krém do kovovej misky a tuto ponorit
do vacsej misy s ladom. V takom pripade
treba krém stale miesat.



Stlacenim tlac¢idla POWER sa uistite, Ze je
vyrobnik zmrzliny vypnuty. Vyrobnik je vypnuty,
ked podsvietenie tlacidla START|PAUSE nesvieti
Cerveno. Odpoijte zastrcku privodného kabla od
sietovej zasuvky. Pred rozobratim a vycistenim
nechajte kompresor vyrobnika Uplne
vychladnut.

CISTENIE VONKAJSIEHO PLASTA

Utrite vonkajsi plast vyrobnika a LCD displej
makkou hubkou mierne navihéenou v teplej
vode. Na Cistenie LCD displeja nepouzivajte
papierové utierky alebo latkové utierky.
Nepouzivajte hrubé Cistiace prostriedky alebo
kovové drotenky na Cistenie akejkolvek Casti
vyrobku, pretoze by ste mohli vyrobnik a jeho
Casti poskrabat.

POZNAMKA

Neponarajte vyrobnik zmrzliny do vody ani ho
nevkladajte do umyvacky. Zabrante, aby voda
alebo ina tekutina vnikla pod ovladacie tlacidla.

Uistite sa, Ze ma komora vyrobnika, do ktorej
vkladate misku, izbovu teplotu. Utrite makkou
hubkou mierne navihéenou v teplej vode. Utrite
Cistou utierkou dosucha.

Skvrny od smotany, mlieka, ¢okolady a pod.
odstrarite pomocou makkej hubky mierne
navlhcenej v teplej vode.

Pred zapojenim zastrcky privodného kabla do
sietovej zasuvky nechajte povrch vyrobnika
zmrzliny vychladnut.

é\ Starostlivost a ¢istenie

CISTENIE VEKA

Veko umyte v teplej vode s trochou
kuchynského pripravku na umyvanie riadu

a pomocou makkej hubky. Nepouzivajte hrubé
Cistiace prostriedky, pretoze by mohli povrch
veka poskrabat. Pred nasadenim veka na misku
vyrobnika ho nechajte Uplne uschnut.

CISTENIE MISKY NA PRIPRAVU
ZMRZLINY

Naplnte misku z polovice vlaznou vodou

s trochou kuchynského pripravku na umyvanie
riadu. Mézete pouzit aj jemny Cistiaci
prostriedok. Nechajte odmocit asi 10-20 minut.

POZNAMKA

NEUMYVAJTE misku na pripravu zmrzliny
v umyvacke riadu.

51



CISTENIE MIESACEJ LOPATKY

1. Lopatku umyte v teplej vode s trochou
kuchynského pripravku na umyvanie riadu.
Pouzite dodavanu kefu na Cistenie stredovej
Casti lopatky — pozrite obrazok nizsie.

2. Pred opatovnym vlozenim lopatky do misky
ju nechajte dostato¢ne uschnut.

POZNAMKA

Lopatku aj veko mozete umyvat v umyvacke
riadu, ale iba v hornom kosi umyvacky.
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ULOZENIE

1

. Uistite sa, ze je vyrobnik zmrzliny vypnuty.

Odpoijte zastrcku privodného kabla od
sietfovej zasuvky.

. Uistite sa, Ze su vyrobnik aj vietko

prislusenstvo Cisté a suché.

. Vlozte mie3aciu lopatku do misky a tuto do

komory vyrobnika zmrzliny.

4. Nasadte veko.

. Ulozte vyrobnik zmrzliny do horizontélnej

polohy. Na hornu cast vyrobnika nekladte
Ziadne predmety.



\ RieSenie problémov

V tejto kapitole najdete najbeznejsie problémy, s ktorymi sa mézete stretnut pocas pouzivania
spotrebica. Ak vas problém nie je tu uvedeny, alebo je uvedeny a pretrvava, prestarte spotrebic
pouzivat, odpojte zastrcku privodného kabla od sietovej zasuvky a obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

V ZIADNOM PRIPADE NEOPRAVUJTE ANI NEROZOBERAJTE SPOTREBIC SAMI. NEOBSAHUJE
ZIADNE DIELY, KTORE BY MOHOL POUZIVATEL SAM OPRAVIT.

PROBLEM RIESENIE

« Treba stlacit tlacidlo START|PAUSE.

« Nepridali ste do zmrzliny alkohol (prilis vela alebo prilis
skoro)?

Vyrobnik nechladi.
- Uistite sa, Ze je okolo vyrobnika dostatocny volny

priestor pre spravnu ventilaciu vzduchu. Okolo vyrobnika
odporucame ponechat aspor 15 cm.

« MieSacia lopatka sa nebude pohybovat prvych 5 minut
pocas funkcie vychladenia.

Mie3acia lopatka sanehybe. . Skontrolujte, ¢i je miesacia lopatka spravne vlozena; ak sa
stredovy hriadel nehybe, treba sa obratit na autorizované
servisné stredisko znacky Sage®.

« Lopatka a miska nie su spravne vlozené - uistite sa, Ze su

Veko nie je mozné nasadit. . eyt s -
zavesy rukovati umiestnené spravne v 2 drazkach v komore.

i « Zmes bola prilis tepla, ked'ste ju vkladali do misky.
Mrazeny dezert nebol

pripraveny v stanovenom
cCase.

. Rézne suroviny a mnozstva ovplyviuju dizku pripravy.
PredlZte dIzku pripravy, ak pouzivate suroviny, ako su vajcia/
alkohol.

« Suroviny sa asi dostali do vnutorného priestoru komory.
Nie je mozné vybrat misku. Vypnite vyrobnik a nechajte 10-20 minut odmrazit. Potom
vyberte misky a utrite vnutorné steny komory.

+ Mrazené dezerty uvedené na liSte konzistencie mrazeného

Ako sa pripravi mrazeny dezertu su iba orientacné. Vyskusajte najnizsie nastavenie.

dezert vhodny na podavanie? Ak nema mrazeny dezert spravnu konzistenciu, upravte
nastavenie.

Bol/-a by som rad/rada, aby + Vyberte zmrzlinu z misky, vlozte do vzduchotesnej nadoby

zmrzlina bola tplne mrazena. a vloZte do mraznicky asi na 1-2 hodiny.

. o . « Vlozte svoje suroviny na konci pripravy.
Mo6zem vloZit svoje suroviny

do vanilkového krému? « Poznamka: Suroviny ako ovocie sa mézu pocas miesania

rozpadnut, ak ich pridate prilis skoro.
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Vyrobnik zmrzliny rychlo
vibruje.

Kompresor je upevneny na Specialnom gumovom drziaku,
aby sa znizili hluk a vibracie pocas pouzitia. Ak vyrobnik
nechladi, kompresor sa bude automaticky spinat a vibracie
pocas 1-2 sekund st normalnym javom.

Ovladacie tlacidla nefunguju.

Detska zamka je aktivna. Stlacte a podrzte tlacidlo @ asi na
2 sekundy, aby ste funkciu zrusili.

Vyrobnik si nepamata
posledné vykonané
nastavenie.

Vnutorny pocitac si bude pamatat iba nastavenie po stlaceni
tlacidla START|PAUSE.

Teplota sa zobrazuje v °F.

Stlacte tlacidlo :E na zmenu jednotiek teploty na °C.

Kompresor je v prevadzke, ale
vyrobnik nemiesa zmrzlinu.

Je aktivna funkcia vychladenia.

Kompresor je vybaveny samostatnym ¢asovacom, aby
sa ochranila jeho Zivotnost. Vyckajte asi 3 minuty, nez sa
kompresor aktivuje.

Zmrzlina obsahuje vacsie
mnozstvo ladovych
krystalikov. Prec¢o?

Niektoré mrazené dezerty obsahuju vacsie mnozstvo vody,
¢o spdsobi, ze zmes mobze obsahovat vacsie mnozstvo
ladovych krystalikov.

Zmrzlina je po vybrati
z mraznicky prilis tvrda. Preco?

Doméca zmrzlina bude vzdy tuhsia nez kiipend zmrzlina,
pretoze tato obsahuje menej vzduchu. Odporucame vybrat
zmrzlinu 5-10 minut pred podavanim.

Mozem vlozit misku do
mraznicky?

Misku na vyrobu mrazeného dezertu nevkladajte do
mraznicky. Zmrzlina stuhne a moéze byt tazké ju z misky
vybrat. Nepouzivajte ostré alebo kovové predmety na
vybratie mrazeného dezertu z misky, pretoze by ste mohli
ponicit povrch misky.
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@ Recepty

ZMRZLINY

VANILKOVA ZMRZLINA
Priblizne 11

Suroviny

500 ml smotany na 3lahanie
250 ml pInotu¢ného mlieka
1 vanilkovy struk

5 Zltkov

110 g krupicového cukru

POSTUP

1. Do hrnca vlozte smotanu, mlieko, rozpoleny
vanilkovy struk a semienka zo struku.
Zahrievajte tak dlho, az sa zmes zacne mierne
varit.

2. Medzitym v miske vy3lahajte Zltky s cukrom,
az zmes zbelie a zhustne. Zo zahriatej
smotanovej zmesi vyberte vanilkovy struk
a zaSlahajte smotanovu zmes do vyslahanych
Zftkov. Pouzite metlu alebo ru¢ny elektricky
$lahac pri nizsej rychlosti.

3. Umyte hrniec a nalejte don vyslahant zmes.
Za stdleho miesania ohrievajte, pokym zaklad
zmrzliny nezhustne.

4. Prelejte zaklad zmrzliny do teplovzdornej
misky, zakryte a nechajte v chladnicke
vychladnut.

5. Vychladnuty zdklad zmrzliny nalejte do misky
vyrobnika. Vyberte program na pripravu
zmrzliny a spustite vyrobnik.

6. Hned'ako je proces pripravy dokonceny,
hotovu zmrzlinu prelozte do nadoby vhodnej
do mraznicky. Skladujte v mraznicke asi
1 tyzden.

COKOLADOVA ZMRZLINA
Priblizne 11

Suroviny

500 ml smotany na Slahanie
125 ml plnotu¢ného mlieka
180 g kvalitnej horkej cokolady
5 Zltkov

75 g krupicového cukru

POSTUP

1. Do hrnca vlozte smotanu, mlieko a ¢okoladu.
Zahrievajte tak dlho, az sa zmes zatne mierne
varit.

2. Medzitym v miske vy3lahajte Zltky s cukrom,
az zmes zbelie a zhustne. Zaslahajte ohriatu
zmes do vyslahanych Zitkov. Pouzite metlu
alebo rucny elektricky slahac pri niz3ej
rychlosti.

3. Umyte hrniec a nalejte don vyslahant zmes.
Za staleho mie3ania ohrievajte, pokym zaklad
zmrzliny nezhustne.

4. Prelejte zaklad zmrzliny do teplovzdornej
misky, zakryte a nechajte v chladnicke
vychladnut.

5. Vychladnuty zaklad zmrzliny nalejte do misky
vyrobnika. Vyberte program na pripravu
zmrzliny a spustite vyrobnik.

6. Hned'ako je proces pripravy dokonceny,
hotovu zmrzlinu prelozte do nddoby vhodnej
do mraznicky. Skladujte v mraznicke asi
1 tyzden.

KM TIP

Do zmrzliny méZzete vlozit aj nastrihanu
¢okolddu (cca 30 g), hned'ako sa na LCD
displeji zobrazi,, ADD MIX-INS’, aby ste podporili
cokoladovu chut vyslednej zmrzliny.
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ZMRZLINA S JAHODAMI A REBARBOROU
Priblizne 11

Suroviny

375 ml smotany na Slahanie

125 ml plnotu¢ného mlieka

4 Fltky

75 g krupicového cukru

Ovocny zaklad

250 g Cerstvych jahod

200 g rebarbory (nakrajanej na 2cm kusky)
55 g krupicového cukru

POSTUP

1. Do hrnca vlozte smotanu a mlieko.
Zahrievajte tak dlho, az sa zmes zacne mierne
varit.

2. Medzitym v miske vyslahajte Zltky s cukrom,
az zmes zbelie a zhustne. Zaslahajte zahriatu
smotanu s mliekom do vyslahanych Zitkov.
Pouzite metlu alebo ru¢ny elektricky Slahac
pri nizsej rychlosti.

3. Umyte hrniec a nalejte dor vyslahant zmes.
Za stdleho miesania ohrievajte, pokym zaklad
zmrzliny nezhustne.

4. Prelejte zaklad zmrzliny do teplovzdornej
misky, zakryte a nechajte v chladnicke
vychladnut.

5. Priprava ovocného zakladu:

6. Pomocou ponorného mixéra rozmixujte
jahody. Precedte ich cez jemné sitko, ¢im
ziskate Cisté jahodové pyré bez semienok.
Jahodové pyré, rebarboru a cukor vlozte do
hrnca a pomaly zahrievajte, pokym sa cukor
Uplne nerozpusti. Zvyste teplotu a za staleho
miesania ohrievajte, az sa zmes zredukuje
asi na 250 ml. MieSajte opatrne, aby sa
kusky rebarbory Uplne nerozpadli. Vlozte
do chladnic¢ky a nechajte ovocny zaklad
vychladnut.

7. Zaklad zmrzliny a ovocnu zloZku nalejte
do misky vyrobnika. Vyberte program na
pripravu zmrzliny a spustite vyrobnik.

8. Hned ako je proces pripravy dokoncéeny, hotovu
zmrzlinu prelozte do nddoby vhodnej do
mraznicky. Skladujte v mraznicke asi 1 tyzden.
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ZMRZLINA SO SLANYM KARAMELOM

Priblizne 11

Suroviny

375 ml pInotu¢ného mlieka
7 Zltkov

220 g krupicového cukru

4 lyzica vody

310 ml smotany na $lahanie
1 lyZicka jemnej morskej soli

POSTUP

1. Do hrnca vlozte mlieko. Zahrievajte tak dlho,
az sa zmes zacne mierne varit.

2. Medzitym v miske vyslahajte Zltky, az zbeleju
a zhustnu. Zaslahajte ohriate mlieko do
vyslahanych Zitkov a ulozte bokom. Pouzite
metlu alebo ru¢ny elektricky Slaha¢ pri niz3ej
rychlosti.

3. Umyte hrniec a vlozte dor cukor a vodu.
Zahrievajte na miernom ohni, az cukor
zmakne a zaCne sa rozpustat. Teraz zvyste
teplotu, zotrite vareskou steny hrnca, aby
sa vietok cukor rozpustil. Bez mieSania
varte, az sa z cukru zacne tvorit zlatisty
karamel. Odstrante z platne a opatrne
pridajte smotanu. Poznamka: Zmes moze
rozstrieknut.

4, Vratte hrniec na platriu a na miernom
ohni zahrievajte, az sa kusky karamelu
nerozpustia. Pridajte vy3lahané Zltky
s mliekom a za staleho mie3ania ohrievajte,
pokym zaklad zmrzliny nezhustne.

5. Prelejte zaklad zmrzliny do teplovzdornej
misky, zakryte a nechajte v chladnicke
vychladnut.

6. Vychladnuty zaklad zmrzliny nalejte do misky
vyrobnika. Vyberte program na pripravu
zmrzliny a spustite vyrobnik.

7. Hned ako je proces pripravy dokonceny,
hotovu zmrzlinu prelozte do nadoby vhodnej
do mraznicky. Skladujte v mraznicke asi
1 tyzden.



SMOTANOVA ZMRZLINA SO
SUSIENKAMI

Priblizne 1|

Suroviny

250 ml smotany na Slahanie

250 ml pInotu¢ného mlieka

160 g sladeného kondenzovaného mlieka
1 lyZicka vanilkového extraktu

6 ¢okoladovych susienok s krémovou naplnou
(napr. DISCO), nalamanych na kusky

POSTUP

1. Vlozte smotanu, mlieko (pInotu¢né
aj kondenzované) a vanilkovy extrakt do
velkej nadoby a riadne zmiesajte, aby
ste vytvorili zaklad zmrzliny. Nechajte
v chladnicke vychladnut.

2. Vychladnuty zaklad zmrzliny nalejte do misky
vyrobnika. Vyberte program na pripravu
zmrzliny a spustite vyrobnik.

3. Hned'ako sa na LCD displeji zobrazi
+,ADD MIX-INS’, pridajte na kusky naldmané
susienky.

4. Hned ako je proces pripravy dokonceny,
hotovu zmrzlinu prelozte do nadoby vhodnej
do mraznicky. Skladujte v mraznicke asi
1 tyzden.

RYCHLA VANILKOVA ZMRZLINA
Priblizne 11

Suroviny

250 ml smotany na Slahanie

315 ml pInotu¢ného mlieka

240 g sladeného kondenzovaného mlieka
1 lyzicka vanilkového extraktu

POSTUP

1. Vlozte smotanu, mlieko (pInotu¢né
aj kondenzované) a vanilkovy extrakt do
velkej nadoby a riadne zmiesajte, aby
ste vytvorili zaklad zmrzliny. Nechajte
v chladnicke vychladnut.

2. Vychladnuty zaklad zmrzliny nalejte do misky
vyrobnika. Vyberte program na pripravu
zmrzliny a spustite vyrobnik.

w

. Hned'ako je proces pripravy dokonceny,
hotovu zmrzlinu prelozte do nadoby vhodnej
do mraznicky. Skladujte v mraznicke asi
1 tyzden.
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MEDOVA ZMRZLINA
Priblizne 11

Suroviny

500 ml smotany na Slahanie
250 ml pInotu¢ného mlieka
6 Zltkov

175 g kvalitného medu

POSTUP

1. Do hrnca vlozte smotanu a mlieko.
Zahrievajte tak dlho, az sa zmes zacne mierne
varit.

2. Medzitym v miske vyslahajte Zitky a med,
az zmes zbelie a zhustne. Zaslahajte ohriatu
zmes smotany a mlieka do vyslahanych
7ftkov s medom. Pouzite metlu alebo ru¢ny
elektricky Slahac pri niz3ej rychlosti.

3. Umyte hrniec a nalejte don vyslahant zmes.
Za staleho miedania ohrievajte, pokym zaklad
zmrzliny nezhustne.

4. Prelejte zaklad zmrzliny do teplovzdornej
misky, zakryte a nechajte v chladnicke
vychladnut.

5. Vychladnuty zéklad zmrzliny nalejte do misky
vyrobnika. Vyberte program na pripravu
zmrzliny a spustite vyrobnik.

6. Hned'ako je proces pripravy dokonceny,
hotovu zmrzlinu prelozte do nadoby vhodnej
do mraznicky. Skladujte v mraznicke asi
1 tyzden.
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GELATO

PISTACIOVE GELATO
Priblizne 1|

Suroviny

500 ml pInotu¢ného mlieka
250 ml smotany na Slahanie

V4 lyzZicky vanilkového extraktu
5 Zltkov

110 g krupicového cukru

110 g vykostkovanych pistaciovych orieskov,
oprazenych a nahrubo nasekanych

POSTUP

1. Do hrnca vlozte smotanu, mlieko a vanilkovy
extrakt. Zahrievajte tak dlho, az sa zmes
zacne mierne varit.

2. Medzitym v miske vy3lahajte Zltky a cukor,
az zmes zbelie a zhustne. Zaslahajte ohriatu
zmes smotany a mlieka do vyslahanych
#ltkov s cukrom. Pouzite metlu alebo ru¢ny
elektricky Slahac pri niz3ej rychlosti.

3. Umyte hrniec a nalejte don vyslahant zmes.
Za stadleho mie3ania ohrievajte, pokym zaklad
na gelato nezhustne.

4. Prelejte zaklad na gelato do teplovzdornej
misky, zakryte a nechajte v chladnicke
vychladnut.

5. Vychladnuty zaklad na gelato nalejte do
misky vyrobnika. Vyberte program na
pripravu gelato a spustite vyrobnik.

6. Hned'ako sa na LCD displeji zobrazi
+-ADD MIX-INS’, pridajte nasekané pistacie.

7. Hned ako je proces pripravy dokonceny,
hotové gelato prelozte do nadoby vhodnej
do mraznicky. Skladujte v mraznicke asi
1 tyzden.



COKOLADOVE GELATO S LIESKOVYMI
ORIESKAMI

Priblizne 1|

Suroviny

500 ml pInotu¢ného mlieka

150 g ¢okoladovej nétierky s lieskovymi
orieSkami

V2 lyzicky vanilkového extraktu
5 Zltkov
110 g krupicového cukru

30 g oprazenych, nahrubo nasekanych
lieskovych orieSkov

POSTUP

1.

Do hrnca vlozte mlieko, cokoladovu natierku
a vanilkovy extrakt. Zahrievajte tak dlho, az sa
zmes za¢ne mierne varit.

. Medzitym v miske vy3lahajte Zitky a cukor,

az zmes zbelie a zhustne. Zaslahajte ohriatu
zmes mlieka a natierky do vyslahanych
#ftkov s cukrom. Pouzite metlu alebo rué¢ny
elektricky Slaha¢ pri niz3ej rychlosti.

. Umyte hrniec a nalejte dori vysSlahanu zmes.

Za staleho miesania ohrievajte, pokym zaklad
na gelato nezhustne.

. Prelejte zaklad na gelato do teplovzdornej

misky, zakryte a nechajte v chladnicke
vychladnut.

. Vychladnuty zaklad na gelato nalejte do

misky vyrobnika. Vyberte program na
pripravu gelato a spustite vyrobnik.

. Hned'ako sa na LCD displeji zobrazi,ADD

MIX-INS’, pridajte nasekané lieskové oriesky.

. Hned ako je proces pripravy dokonceny,

hotové gelato prelozte do nadoby vhodne;j
do mraznicky. Skladujte v mraznicke asi
1 tyzden.

COKOLADOVE GELATO S MATOU
Priblizne 11

Suroviny

375 ml pInotu¢ného mlieka

125 ml smotany na Slahanie

120 g kvalitnej horkej ¢okolady

2-3 kvapky matovej esencie
5 Zltkov
75 g krupicového cukru

60 g najemno nasekanej kvalitnej horkej
cokolady

POSTUP

1.

Do hrnca vlozte mlieko, smotanu, ¢cokoladu
a matovu esenciu. Zahrievajte tak dlho, az sa
zmes za¢ne mierne varit.

. Medzitym v miske vyslahajte Zitky a cukor,

az zmes zbelie a zhustne. Zaslahajte ohriatu
zmes mlieka, smotany a ¢okolady do
vyslahanych Zltkov s cukrom. Pouzite metlu
alebo rucny elektricky slahac pri nizsej
rychlosti.

. Umyte hrniec a nalejte dori vyslahanu zmes.

Za stadleho miedania ohrievajte, pokym zaklad
na gelato nezhustne.

. Prelejte zaklad na gelato do teplovzdornej

misky, zakryte a nechajte v chladnicke
vychladnut.

5. Vychladnuty zaklad na gelato nalejte do

misky vyrobnika. Vyberte program na
pripravu gelato a spustite vyrobnik.

. Hned'ako sa na LCD displeji zobrazi,, ADD

MIX-INS’, pridajte nasekanu kvalitnu horku
cokoladu.

. Hned'ako je proces pripravy dokonceny,

hotové gelato prelozte do nadoby vhodnej
do mraznicky. Skladujte v mraznicke asi
1 tyzden.
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GELATO S MUCENKOU
Priblizne 11

Suroviny

500 ml pInotu¢ného mlieka
125 ml smotany na slahanie

14 lyzicky vanilkového extraktu
5 Zltkov

110 g krupicového cukru
Duzina z 2-3 ks mucenky

POSTUP

1. Do hrnca vlozte mlieko, smotanu a vanilkovy
extrakt. Zahrievajte tak dlho, az sa zmes
zacne mierne varit.

2. Medzitym v miske vy3lahajte Zltky a cukor,
az zmes zbelie a zhustne. Zaslahajte ohriatu
zmes mlieka a smotany do vyslahanych
#ltkov s cukrom. Pouzite metlu alebo ru¢ny
elektricky Slahac pri nizsej rychlosti.

3. Umyte hrniec a nalejte don vyslahant zmes.
Za stdleho miesania ohrievajte, pokym zaklad
na gelato nezhustne.

4. Prelejte zaklad na gelato do teplovzdornej
misky, zakryte a nechajte v chladnicke
vychladnut.

5. Vychladnuty zaklad na gelato nalejte do

misky vyrobnika. Vyberte program na
pripravu gelato a spustite vyrobnik.

6. Hned ako sa na LCD displeji zobrazi, ADD
MIX-INS’, pridajte duzinu z mucenky.

7. Hned'ako je proces pripravy dokonceny,
hotové gelato prelozte do nadoby vhodnej
do mraznicky. Skladujte v mraznicke asi
1 tyzden.
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SORBETY

SORBET Z RUZOVEHO GRAPEFRUITU
Priblizne 1|

Suroviny
165 g krupicového cukru
375 ml vody

190 g vychladenej Cerstvej Stavy z ruzového
alebo cerveného grapefruitu

Zlahka naslahany bielok z 1 vajca

POSTUP

1. Do hrnca vloZte cukor a vodu. Zahrievajte na
miernom ohni, az sa cukor Uplne rozpusti.
Zvyste teplotu a mieSajte asi 2 minuty, az
sa vytvori cukrovy sirup. Odstrante z platne
a nechajte bokom vychladnut.V pripade
potreby vloZte do chladnicky.

2. Do misky vyrobnika vlozte cukrovy sirup,
bielok a stavu z grapefruitu. Vyberte program
na pripravu sorbetu a spustite vyrobnik.

3. Hned'ako je proces pripravy dokonceny,
hotovy sorbet prelozte do nadoby vhodnej
do mraznicky. Skladujte v mraznicke asi
1 tyzden.

<IIIQ -

X M TIP

Ak pripravujete tento recept bez bielka,
odporucame zvolit manualny rezim a nastavit
dizku pripravy na asi 60 mint. Z takého
zakladu pripravite asi 700 ml sorbetu.



VANILKOVO-HRUSKOVY SORBET
Priblizne 11

Suroviny

165 g krupicového cukru

190 ml vody

1 vanilkovy struk

900 g zrelych makkych hrusiek
65 ml Cerstvej citronovej Stavy
Zlahka naslahany bielok z 1 vajca

POSTUP

1. Do hrnca vlozte cukor, vodu a rozpoleny
vanilkovy struk a semienka z vanilkového
struku. Zahrievajte na miernom ohni, az
sa cukor Uplne rozpusti. Zvyste teplotu
a miesajte asi 2 minuty, az sa vytvori cukrovy
sirup. Odstrante z platne a nechajte bokom
vychladnut. V pripade potreby vlozte do
chladnicky.

2. Olupte hrusky a odstrante jadierka. Pomocou
ponorného mixéra rozmixujte hrusky do
hladkého pyré. Precedte hruskové pyré
cez jemné sitko, aby ste ziskali asi 375 ml
hruskovej Stavy.

3. Vyberte z cukrového sirupu vanilkovy struk
a v miske vyrobnika zmieSajte cukrovy sirup
s hruskovou $tavou, citrbnovou Stavou
a bielkom. Vyberte program na pripravu
sorbetu a spustite vyrobnik.

4. Hned ako je proces pripravy dokonceny,
hotovy sorbet prelozte do nadoby vhodnej
do mraznicky. Skladujte v mraznicke asi
1 tyzden.

Ak pripravujete tento recept bez bielka,
odporuc¢ame zvolit manudlny rezim a nastavit
diZku pripravy na asi 60 minut. Z takého
zakladu pripravite asi 700 ml sorbetu.

MALINOVY SORBET
Priblizne 11

Suroviny

165 g krupicového cukru

190 ml vody

300 g mrazenych malin

1 lyZica Cerstvej limetkovej Stavy
Zlahka naslahany bielok z 1 vajca

POSTUP

1. Do hrnca vlozte cukor a vodu. Zahrievajte na
miernom ohni, az sa cukor Uplne rozpusti.
Zvyste teplotu a mieSajte asi 2 minuty, az
sa vytvori cukrovy sirup. Odstrante z platne
a nechajte bokom vychladnut.V pripade
potreby vlozte do chladnicky.

2. Mrazené maliny vlozte do hrnca a nechajte
rozmrazit. Pomocou ponorného mixéra
rozmixujte maliny do hladkého pyré.
Precedte malinové pyré cez jemné sitko, aby
ste odstranili semienka z pyré.

3. V miske vyrobnika zmiesajte cukrovy sirup
s malinovym pyré, limetkovou Stavou
a bielkom. Vyberte program na pripravu
sorbetu a spustite vyrobnik.

4. Hned'ako je proces pripravy dokonceny,
hotovy sorbet prelozte do nadoby vhodnej
do mraznicky. Skladujte v mraznicke asi
1 tyzden.

K M4 TIP

<I\IQ -

Ak pripravujete tento recept bez bielka,
odporuicame zvolit manudlny rezim a nastavit
dlZku pripravy na asi 60 minut. Mnozstvo
mozete navysit na 220 g cukru, 250 ml vody,
500 g malin, 2 lyZice limetkovej Stavy. Z takého
zakladu pripravite asi 1 | sorbetu.
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JAHODOVY SORBET SEFKUCHARA

6-8 porcii

Budete potrebovat len 3 suroviny, aby bola
priprava ¢o najjednoduchsia. Jahody musia byt

dostatocne zrelé a sladké, preto je tento recept
vhodny pripravovat v lete v ase zretia jahod.

Suroviny

400 g fruktézy
2 kg jahod

10 g vodky

POSTUP

1. Do hrnca vloZte 400 g studenej vody
a fruktézu. Na miernom ohni zahrievajte,
potom privedte do varu.

2. Hned'ako zmes dosiahne bod varu, odstrante
hrnca s ladovou vodou a nechajte sirup
Uplne vychladnut.

3. Medzitym vlozte do misky jahody
a pomocou ponorného mixéra ich rozmixujte
do hladkého pyré. Precedte jahodové pyré
cez jemné sitko, aby ste odstranili semienka.
Potom zmiesajte jahodové pyré a vodku
s cukrovym sirupom.

4. Zapnite vyrobnik na zmrzlinu a nechajte
ho vychladit na prevadzkovu teplotu, asi
20 minut. (Je vhodné misku vychladit pred
zacatim pripravy.)

5. Zatial ¢o sa mieSacia lopatka otaca, vlozte
zmes na sorbet do misky vyrobnika. Po asi
20 minutach za¢ne zdklad sorbetu hustnut.
Hned ako sa lopatka prestane otacat,
pripadne je tazké lopatkou otacat, ukoncite
pripravu a vyberte misky z vyrobnika.

6. Pomocou ponorného mixéra spracujte
sorbet asi 10 sekuind, potom vlozte misku
spat do vyrobnika na zmrzlinu a nechajte
miesat dalSich 10 minut.

7. Hned'ako je proces pripravy dokonceny,
hotovy sorbet prelozte do nadoby vhodnej
do mraznicky. Skladujte v mraznicke asi
1 tyzden.
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MRAZENE JOGURTY

RYCHLY MRAZENY JOGURT
Priblizne 1|

Suroviny
750 g ochuteného jogurtu podla chuti

POSTUP

1. Do misky vyrobnika vloZte jogurt. Vyberte
program na pripravu mrazeného jogurtu
a spustite vyrobnik.

2. Hned ako je proces pripravy dokonceny,
hotovy mrazeny jogurt prelozte do nadoby
vhodnej do mraznicky. Skladujte v mraznicke
asi 1 tyzden.

MRAZENY JOGURT S JAHODAMI

Priblizne 1|

Suroviny

500 g cerstvych jahéd
520 g bieleho jogurtu
110 g krupicového cukru

POSTUP

1. Do misky vlozte jahody a pomocou
ponorného mixéra ich rozmixujte do
hladkého pyré. Precedte jahodové pyré cez
jemné sitko, aby ste odstranili semienka.

2. V miske vyrobnika zmiesajte jahodové pyré,
jogurt a cukor. Vyberte program na pripravu
mrazeného jogurtu a spustite vyrobnik.

3. Hned ako je proces pripravy dokonceny,
hotovy mrazeny jogurt prelozte do nadoby
vhodnej do mraznicky. Skladujte v mraznicke
asi 1tyzden.



MRAZENY JOGURT S BANANOM
Priblizne 11

Suroviny

260 g rozpucenych zrelych bananov
2 lyzicky citrénovej Stavy

520 g vanilkového jogurtu

1-2 lyzice medu podla chuti

POSTUP

1. V miske vyrobnika zmiesajte banany,
citronovu Stavu, jogurt a med. Vyberte
program na pripravu mrazeného jogurtu
a spustite vyrobnik.

2. Hned'ako je proces pripravy dokonceny,
hotovy mrazeny jogurt prelozte do nadoby
vhodnej do mraznicky. Skladujte v mraznicke
asi 1 tyzden.

CITRONOVO-MEDOVY MRAZENY
JOGURT

Priblizne 1|

Suroviny

85 ml Cerstvej citronovej Stavy
90 g medu

650 g vanilkového jogurtu

POSTUP

1. V hrnci zmieSajte citronovu stavu a med.
Ohrievajte na miernom ohni, az sa med
Uplne rozpusti. Odstrante z platnicky
a nechajte vychladnut.

2. V miske vyrobnika zmiesajte rozpusteny med
s jogurtom. Vyberte program na pripravu
mrazeného jogurtu a spustite vyrobnik.

3. Hned'ako je proces pripravy dokonceny,
hotovy mrazeny jogurt prelozte do nadoby
vhodnej do mraznicky. Skladujte v mraznicke
asi 1 tyzden.
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