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Cz

Diilezita ustanoveni

a) Pectéte si vSechny instrukce.

b) Nenechavejte déti v blizkosti tlakového hrnce, pokud je v provozu.

¢) Nevkladejte tlakovy hrnec do vyhiaté peéici trouby.

d) Manipulujte s hrncem, ktery je pod tlakem, s maximalni opatrnosti. Nedotykejte se horkych povrchi. PouZivejte drzadla, a pokud je to

nezbytné, i dalsi ochranné pomicky.

e) Nepouzivejte tlakové hrnce pro jiné tcely, nez pro které jsou urceny.

f) Toto zafizeni vaii pod tlakem. Nespravné pouzivani miiZe zptsobit opareni. Ujistéte se, Ze pfed ohiivanim je tlakovy hrnec fadné uzavien.
Viz ,instrukce pro pouziti®.

g) Nikdy neotvirejte hrnec silou. Neotvirejte tlakovy hrnce, aniz byste se ujistili, Ze jeho vnitni tlak aplné poklesl. Viz ,instrukece pro pouziti“.

h) Nikdy nepouzivejte hrnec bez vody. Mohlo by dojit k jeho vaZznému poskozeni.

i) Nenapliujte tlakovy hrnce nad 2/3 jeho objemu. Pfi vafeni potravin, které se pti vafeni roztahuji jako je ryze nebo dehydratovana zelenina,
nepliite hrnec nad polovinu jeho objemu.

j) Pouzivejte vhodné zdroje ohfevu podle navodu k obsluze.

k) Po uvareni masa s kiizi (napft. hovézi jazyk), které mize nabyt na objemu, nepropichujte maso, pokud je kiize nabobtnala, mohli byste byt
opareni.

1) Pfivafeni téstovin a podobnych surovin jemné zatteste tlakovym hrnce pfedtim, nez jej oteviete, abyste se vyhnuli vymrsténi.

m)Pred kazdym pouzitim zkontrolujte, Ze ventily nejsou ucpany. Viz instrukce pro pouziti.

n) Nikdy nepouzivejte tlakovy hrnec pro smazeni potravy pod tlakem.

0) Nezasahujte do zddného bezpecnostniho systému nad ramec instrukei specifikovanych v instrukeich pro pouziti.

p) Pouzivejte pouze nadhradni dily od vyrobce pro odpovidajici model. Pouzivejte vzdy téleso a viko od stejného vyrobce, které je oznaceno jako
kompatibilni.

q) Dodrzujte tyto instrukee.

r) Pfed kazdym vafenim zkontrolujte vyrobek a vS§echny jeho souéasti. Nikdy nepouzivejte vyrobek, pokud zjistite, Ze neni t€sny anebo hrnec
vitbec nefunguje. Odneste jej do autorizované servisni opravny.

Pred pouzitim si pfectéte vSechny instrukce. Dodrzujte tyto instrukce.

Popis vyrobku

1. Regula¢ni pracovni ventil pro nastaveni programu.

2. Uzaviraci tla¢itko uzamykaciho mechanismu vika.

3. Prostor pro tnik pary pomoci pracovniho ventilu.

4. Uvolnovaci/otviraci pdka uzamykaciho mechanismu vika.




5. Tésnéni poklice.

6. Spony uzaviractho mechanismu.

7. Utahovaci Sroub bezpeénostniho ventilu.
8. Utahovaci $roub pracovniho ventilu.

9. Ventil uzaviraciho mechanismu.

10. Drzadla hrnce.
11. Nerezové télo hrnce.
12. Akutermické sendvic¢ové dno.

NASTAVENI PRACOVNIHO VENTILU

1. Poloha ,otevieno pro tnik pary“ A7 — slouZi k vypousténi pary po ukonéeni vaieni a zaroveti je nutné v této poloze vzdy zadit proces
vareni jesté pied zvolenim programu 1 nebo 2 v dob€, kdy jesté TH neni pfipraven pro vafeni v pare.

2. Prog. 1 <5 - slouZi pro vateni pii niz§im tlaku pfiblizné 0,4 - 0,6 bar.

3. Prog. 2 - slouzi pro vafeni pfi vyssim tlaku pfiblizn€ 0,6 - 0,7 bar.



1/ Silné akutermické dno diky svym vlastnostem spo¥i tepelnou energii. Vaiime na niz$im stupni, vypiname s pfedstihem. Naakumulova-
na energie predava teplo dale do nadoby, teplo se rovnomérné rozlozi po dné tlakového hrnce (déle jen TH). Je vhodny na plynové,
elektrické, sklokeramické i indukéni sporaky.

Tlak, ktery se béhem vafeni uvniti nddoby vytvoii, zvysi teplotu bodu varu v hrnci, diky ¢emuz vateni v takto utésnéném hrnci probiha
pri teplotach nad 100 a vice °C. Toto ma za nésledek rapidni zkraceni doby vaieni. Tlakovy hrnec Setfi v zavislosti na zvoleném
stupni/rezimu ¢as piipravy pokrmu az o 70 %. Ergonomické drzadlo umoZnuje snadnou manipulaci a pfenaseni hrnce.

2/Pfed pouzitim umyjte TH dikladné teplou vodou se saponitem, oplachnéte a osuste. Nepouzivejte abrazivni Cistici prostiedky,
agresivni latky, latky na bazi pisku, ostré predmeéty a draténky. Vaite vidy pouze v dokonale ¢istém nadobi. Zaschlé a nevycisténé
zbytky potravin mohou zpisobit poskozeni materidlu jednotlivych ¢asti TH véetné koroze a zmén barvy materialu. Na poprvé nalijte do
tlakového hrnce vodu az po rysku maximalniho plnéni a dovedte vodu k bodu varu a ponechte ve varu po dobu 5 minut. Zaroven
nastavte regulaci pracovniho ventilu do polohy ,otevieno pro tinik pary“ A7 . Plisobenim péry dojde k odstranéni viech pripadnych-
necdistot z vyroby z hrnce a ventilti. Nasledné vodu vylijte a TH znovu umyjte. Pfed prvnim pouzitim si peclivé prectete cely navod
a vSechny jeho instrukce. Navod si poté ulozte k dal§imu ptipadnému nahlédnuti. BEhem uzivani vidy dbejte na faddné dodrzovani
vSech instrukei a pokyni. UzZivani vyrobku v rozporu s navodem mize zptsobit poskozeni vyrobku nebo poranéni jeho uzivatele. TH je
mozné pouzit jen k celim, pro které byl vyroben. Nedovolte osobam, jez nebyly pfedem seznameny s navodem, aby pouzivali
a manipulovali s tlakovym hrncem.

3/ Max. mnozstvi tekutiny je do 2/3 celkové kapacity nadoby (viz oznaceni MAX na nddobé). Nepliite TH az po hrdlo ale vzdy pouze po
rysku max. plnéni! Miniméalni hladina vody nesmi byt na zacatku ale i béhem vateni niz$i nez 1/4 litru (Nikdy nevaite bez vody!) Vzdy
dodrzujte min. mnozstvi vody, aby nedoslo k vyvareni a poskozeni hrnce. Nepouzivejte TH, pokud je prazdny nebo neni zaruceno min.
naplnéni vodou, nebot by doslo k poskozeni nejen TH ale i k vaznému poskozeni plotynky/zdroji tepla. Vlivem nadmérného piehiati
diky nedodrzeni min. plnéni miZe dojit i k poSkozeni plastovych soucasti TH a s vrstveného dna hrnce. V takovém piipadé vypnéte
zdroj tepla a pockejte, dokud v§e kompletné nevychladne.

Nelze plnit nad zn. MAX — v hrnci musi zlistat prostor pro vznik pary, aby mohlo dojit ke spravnému efektu vateni v pare pod tlakem
— obsah pary uvnitf hrnce ovliviiuje dobu pfipravu pokrmu!

4/Nevaite potraviny typu pyré (jablkové, rybizové, z rebarbory...), krupicku, ovesné vloc¢ky, obiloviny, suchy hrach, téstoviny. Ty vytvareji
pri vafeni pénu a bubliny, které mohou ucpat pracovni i bezpecnostni ventil a zptisobit pretlak. Nevaite potraviny v papiru, tkaniné,
plastovych obalech. Pfidejte do hrnce jednu ¢ajovou/dezertni Izi¢cku masla nebo oleje, diky které se redukuje tvorba pény uvnit TH.

5/Pted postavenim hrnce na zdroj tepla zkontrolujte, zda je viko spravné uzavieno, funkénost ventili (zda nejsou zaneseny, ucpany)
a zda neni TH jinak mechanicky poskozen (praskly tchyt, deformace nadoby...). Pouze v piipadé Ze je vSe v poradku, mechanismus
funkéni a ventily ¢isté, je mozné tlakovy hrnec bezpe¢né pouzit. Dokud neni viko spravné usazeno a uzavieno, TH nepouzivejte.

6/Pokud para neza¢ne unikat z pracovniho ventilu pfi pocatku vatreni jako obvykle, okamzité odstavte z tepelného zdroje, ochlad'te,
odpustte opatrné paru a zkontrolujte ¢istotu a funkei obou ventilti a zda neni malo nebo hodné tekutiny v hrnci (béhem vateni se mtize
stat, Ze se veskera voda vyvaii a je potieba ji dolit).



7/ Pokud para unika okolo vika, odstrante TH z tepelného zdroje, ochlad’te, odpustte paru pracovnim ventilem a zjistéte, zda je viko dobte
uzaviené, nejsou-li necistoty mezi vikem a té€snénim, je-li tésnéni spravné nasazeno do drazek poklice, neni-li poskozené tésnéni, neni
prili§ tekutiny nad znacku MAX. Trva-li TH ptili§ dlouho vytvoreni pary a tlaku (pfipadné témér vitbec) uvniti hrnce, je mozné, ze
tésnéni nevykonava spravné svoji funkci a netésnéni. Tésnéni nesmi byt zkroucené, zplostélé a ani jinak poskozené. Mezi lemem vika
a tésnénim nesmi byt Zddné mezery, které by zptisobily netésnost. V opa¢ném piipadé by nemohlo dojit k fadnému natlakovani uvnitf
TH pro jeho spravny funkci a chod. V takovém pripadé pro zkousku lehce stlacte poklici rukou. Zaroven s tim musi
byt ventil v poloze pro vypousténi. Unika-li para stale kolem poklice, vymériite tésnéni za nové.

8/Pokud par uniki z pracovniho ventilu s pfiliSnou nadmérnou intenzitou, zkontrolujte, zda zdroj ohfevu neni nastaven na vysoky
stupei ohfevu. Pokud ano, snizte intenzitu ohfevu plotynky na minimum.

9/Zac4tek vaieni — postavte TH na zdroj tepla s nastavenim pracovniho ventilu v poloze ,otevi‘eno pro tinik pary* A7 . P¥i prvnim n4znaku
unikini pary z pracovniho ventilu snizte intenzitu ohfevu plotynky na minimum (pro lepsi, ekonomic¢téjsi a chutnéjsi pripravu
pokrmi), nastavte polohu regulaéni padky do pozice 1<% nebo 2 ¥(dle vibéru potiebného rezimu pro jednotlivé druhy surovin)
a zaCnéte merit dobu vareni — teprve nyni totiz zac¢ina spravny proces vatreni v natlakované pare. Zacatek vareni je rovnéz indikovanim
charakteristickym sycivym zvukem, kdy para unika skrz pracovni ventil. Pfi vypousténi pary vznika silny syc¢ivy zvukovy efekt, ktery
indikuje rapidni sniZeni tlaku a vypusténi pary — toto je zcela bézZné a normalni jev. Pozor pti ukonceni vareni potravin, které péni nebo
nabyvaji béhem vareni na svém objemu. Zde je nutné prikrocit pri ukonéovani k maximalni opatrnosti a neni mozné urychlené otevie-
ni hrnce — viz informace o zrychleném postupu pfi otevieni. Sledujte ¢as dle prilozené orientacni tabulky pro jednotlivé druhy surovin.
V piipadeé potieby ¢as uzptisobte dle potieby a zkusSenosti pri priprave. Behem vareni nenarusujte proces manualnim upousténim pary
a nijak nezasahujte do funkce pracovniho ventilu. TH automatiky reguluje mnozstvi a tinik prebyte¢né pary pomoci pracovniho ventilu
béhem vaieni dle zvoleného programu 1-2%nebo 2 Wregula¢ni packou.

10/ Po uplynuti varné doby odstrante TH z plotynky a az unikne veskera para, teprve poté lze TH otevrit. Nejdrive odpustte paru z hrnce

pomoci pracovniho ventilu — poloha ,otevieno pro tnik pary“4y .Nikdy se nesnazte TH silou oteviit okamzité po vafeni, dokud je
v ném natlakovana para, ale nejdtive paru odpustte. TH je po dobu, kdy je uvnitrf stale vysoky tlak, blokovan/uzamcen proti nezadouci
mu pred¢asnému otevieni. Blokovaci mechanismu vika dovoli f4dné otevieni az v dobé, kdy je jiz para a tlak bezpe¢né uvolnén na
hodnotu, jeZ neznamena riziko pro otevieni.
Nechte 3-5 minut odstat a teprve poté oteviete viko dle pokyniu k otevieni (béhem této doby dojde za podminky nastaveni pracovniho
ventilu pro vypousténi k poklesu tlaku na miniméalni hodnotu). Pokud potrebujete otevrit TH v rychlej$im intervalu, zchlad'te hrnec
pod studenou tekouci vodou po dobu 1 min., poté odpustte paru pomoci pracovniho ventilu. Pozor na unikajici paru — je horka! Dbejte
na ochranu proti pfipadnému popéleni!

11/Ujistéte se, Ze plamen (u plynovych sporaka) nedosahuje na stény a zahtiva pouze spodek hrnce. Primér plotynky musi byt stejny ¢i

mensi nez primér dna TH. Vareni na plynu — pouZivejte rozptylovaci mrizku nebo varnou plotynku. Dno TH nesmi byt pted postave-
nim na zdroj tepla mokré nebo necisté.

12/Jevi-li ventily zndmky opotiebeni anebo nepracuji-li fadné i po jejich vycisténi, je nutné je vymeénit (pouzivejte vzdy originalni kompa-
tibilni soucasti).



13/Nejde-li viko otevtit a blokovaci mechanismus je stale uzamdéen, zkontrolujte, zda doslo k tplnému vypusténi pary z TH pomoci venti-
ld. Postupujte znovu dle instrukei pro otevieni TH, chvili vyckejte a nasledné pokus opakujte.

SKLADOVANT:

TH by mél byt uskladnén na suchém misté. Pti skladovani je nutné, aby nebylo viko pevné usazeno na hrnec. Vzdy je nutné zajistit
proudéni vzduchu dovnitt vyrobku — vika i dalsi soucasti vyrobku proto skladujte samostatné anebo tak, aby byl zajistén dostatecny
prostor mezi nimi k fddnému proudéni vzduchu. Nejlépe je skladovat jednotlivé ¢asti oddé€lené. Tésnéni by meélo byt skladovano
v tmavém prostoru bez pfimého kontaktu slune¢nich paprski. Aby nedoslo ke zplosténi tésnéni, je lepsi skladovat poklici v obraceném
sméru. TH neni mozné pouzit ke skladovani potravin apod. — pti skladovani musi byt vzdy prazdny.

Jednoduchy systém uzavirani. Snadné obsluha i jednou rukou! Automaticky mechanismus vika zarucuje jednoduché a pohodlné pouzi-
vani.

OTEVRENI - &

Po ochlazeni a vypusténi pary zvednéte oteviraci paku se symbolem otevireného zamecku kolmo vzhiiru. Pro otevireni musi byt paka
zvednuta tak, aby byla v thlu 90° k poklici. Jakmile usly$ime cvaknuti, doslo k otevieni mechanismu a viko je mozné odklopit — pozor,
musi dojit k plnému rozevieni spon po obou stranach poklice. Nasledné je mozné poklici odklopit.

UZAVRENI - @

Nasad'te poklici v libovolném sméru na télo nadoby TH. Pro spravné usazeni a uzamknuti neslouzi pouze jedina spravna pozice. Viko lze
nasadit pouze s otevfenymi sponami mechanismu. Poklice musi spravné usednout na lem hrnce po celém svém obvodu. Stisknéte tlacit-
ko se symbolem zamecku. Obé spony vika se uzaviou, coz by mélo byt signalizovano charakteristickym zvukem cvaknuti zamecku. Ujisté-
te se, Ze viko a jeho vnitfni té€snéni je spravné uchyceno a pevné zajisténo. Obé spony se musi posunout smérem do stfedu a pevné
obejmout lem nadoby TH. Vzduchovy ventil poklice dovoli usadit poklici na TH a opét jej uzavtit i b€hem vareni (pti dodrzeni radného
postupu pro otevirani/zavirani poklice TH) — pokud je uzaviraci paka v poloze ,otevieno®, je otevien i vzduchovy ventil. Tento ventil
rovnéz zabezpecuje a blokuje oteviraci mechanismus, pokud je TH uvniti pod tlakem. Pokud se potraviny uvniti nadoby jiz vaii, je tézsi
pii pfipadném znovu uzavireni TH po pripadné kontrole a nutnosti dovareni potravin nasadit a uzamknout viko, nebot uvnitt tvorici se
para/tlak jiz nadzvedava poklici smérem vzhiru (pii nasazeni je nutné mit vZdy ventil v pozici pro Gnik pary!!) Pokud nelze nasadit
a uzavrit poklic, prekontrolujte, zda tésnéni v poklici je spravné umisténo. Pied nasazeni se ujistéte, Ze uzamykaci spony jsou po obou
stranach dostate¢né rozeviené.

FUNKCE VENTILU:

TH je opatfen dvéma nezavislymi ventily pro Gplnou bezpeénost b€hem pouziti. Pfed kazdym pouzitim zkontrolujte spravnou funkei
obou ventili. Dobu vareni je mozné upravit dle vlastnich zkuSenosti. Pfilozena tabulka s hodnotami a ¢asy vateni je pouze orientaéni.
Zalezi na typu a stafi suroviny a rovnéz na objemu vatrené suroviny a objemu volného prostoru v TH pro vznik natlakované pary a stejné
v zvislosti na zvoleném programu 1 —==a 2 §. Zpocatku je lépe drZet se mirné pod ¢asovou hranici, v pfipadé, Ze je nedostacujici, je
mozné jiz s otevienym TH dovarit.



Ujisténi spravné ¢innosti ventild — ventil nékolikrat stlac¢te dold. Musi pruZit a volné se vracet do vodorovné polohy.

CISTENI VENTILU

Soucasti: malé tésnéni (krouzek), vrchni ¢ast ventilu, matice, télo ventilu

Pracovni ventil — odSroubujte matici na spodni stran€ vika a vyjméte ventil z jeho umisténi v poklici.

Drzte obéma rukama a otocte t€lem ventilu v protisméru hodinovych ruéicek (viz obrazek). Nyni je mozné télo ventilu oddélit od vrchni
Casti. Z obou c¢asti odstrante veskeré nedistoty a zbytky potravin. Pokud je to nutné, pouzijte jemny kartacek. Po vyc¢isténi opét do sebe
Casti nasuiite — je mozné nasadit jen v jednom urc¢itém misté — pootocte ob€ ¢asti tak, aby do sebe zapadly vy¢énélky na okrajich, které jsou
oznaceny Sipkou (obé drazky se musi do sebe nasunout). Lehce oba dily k sobé pritlacte, dokud do sebe nezapadnou a pootocte vrchni
¢ast po sméru hodinovych ruci¢ek. Behem otaceni stale lehce pritlacujte spodni ¢ast ventilu dovnitt jeho vrchni ¢asti. Po sestaveni ventil
opét nasadte do poklice a utdhnéte pomoci matice. Pti sestaveni davejte pozor, abyste neztratili Zzddnou ze soucésti jako na naptiklad

malé kulaté tésnéni a dalsi soucasti. Dbejte vZdy na to, aby vSechny ¢asti byly vZdy fadné usazeny véetné vSech tésnéni.

UDRZBA A POUZITT:
Po kazdém vareni hrnec a viko fadné omyjte a osuste véetné ventild. P¥i bézném vareni alesponi 1x mésicné odsroubujte a vycistéte. Pozor
na spravné sestaveni ventild po vy¢isténi. Nerezové télo tlakového hrnce lze myt v myéce nadobi (Pozor, nepouzivejte zddné agresivni
latky/tablety pro myti v mycce. Je zakazani pouzivat primyslové prostiedky a koncentraty). Viko, ventily a sou¢asti uzaviraciho mechani-
smu poklice nelze v Zddném piipad myt v mycce na nadobi! Tésnéni a ventily myjte pouze ruéné! Thned po vyjmuti z mycky ¢i dfezu
nadobu ihned osuste. Ventily nikdy nepromazéivejte a nepotirejte ZAdnym typem oleje. Pro fadné vycisténi gumového tésnéni jej vzdy
vytahnéte z poklice, umyjte ruéné a ujistéte se, ze byly odstranény vSechny usazené necéistoty, které by mohly zptlisobit Spatné prilnuti
k poklici. Ujistéte se, Ze je dokonala prichodnost a Cistota ventilti. Vzdy priblizné po 400 pouZitich hrnce nebo po uplynuti doby 2-3 let
by mélo dojit k pravidelné vymeéné ventili, aby byla zaruc¢ena spravnost jejich funkce. Pro dokonalé vy¢isténi vSech ¢asti odsroubujte
bakelitovy kryt poklice — uvolnéte nerezovy Sroub v protisméru hodinovych rucicek na spodni strané vika (viz obrazek) a odklopte. Pouzi-
vejte pouze k tomu urcené naradi. Je nutné ruc¢né Cistit a omyvat i vSechna silikonova té€snéni ventilt nachazejici se pod bakelitovym
krytem. Pfed opétovnym sestavenim se ujistéte, zda vSechna té€snéni a ventily jsou fadné usazeny. VSe musi byt na svém presném misté
a v zékrytu, aby bylo mozné lehce seSroubovat. Stejné tak ventily musi byt na prislusném misté a prochazet/vycénivat radné skrz jim
uréenymi otvory (viz obrazek). Je-li vSe v potadku, je mozné nasadit bakelitovy kryt a dotahnout pomoci Sroubu po sméru hodinovych
rucicek na spodni strané vika.



Pokud jakykoliv dil TH vykazuje zndmku poskozeni, deformace apod., musi byt neprodlené vyménén a TH nesmi byt do té doby pouzi-
van. Ignorovani této zasady by mohlo zptisobit vaZné poskozeni. Doporucujeme rovnéz ¢asté osetfovani specialnim prostredky uréenymi
k ochrané nerezového nadobi. Predejdete nezadoucim senzorickym zménam a zbarvenim, ta ale nemaji vliv na funkei a zdravotni
nezavadnost. Zanedbani tdrzby a tim vzniklé senzorické zmény nemohou byt predmétem reklamace. Pokud nepouzivite — skladujte
viko oto¢ené dnem vzhiru.

Pii prehtati se mize na povrchu TH objevit fialové ¢i hnédé zabarveni. To neomezuje funkénost ¢i zdravotni nezdvadnost nadobi, neni
vadou vyrobku a nemiize byt predmétem reklamace. Dbejte zvy$ené opatrnosti - pracujete s tlakovou naddobou. Nepouzivejte a neneché-
vejte TH v blizkosti déti!

Pokud v TH varite, nenechévejte jej bez dozoru.

Solte vzdy az po vareni, predejdete tim bilym usazenindm uvnitt nadoby, které se vytvori v zavislosti na tvrdosti vody apod., vycistite je
octem, né€kolika kapkami citronu nebo pastou na nerezové nadobi. Pii obzvlasté odolnych usazeninach napliite touto smési a povaite po
dobu 5 minut (ocet/citronova stava). Nedotykejte se horkého hrnce, pouZzivejte chnapky a jiné k tomu urcené ochranné pomicky. Ujistéte
se, ze jsou uchyty/drzadlo dobfe pfipevnéné. P¥i vypousténi pary dbejte zvysené opatrnosti — para je vafici a mtze dojit k popéaleni! TH
nepouzivejte a nevkladejte do vyhraté trouby, nebot by doslo k nevratnému poskozeni ventilt a dalsich souéasti TH vlivem tepla!! Nepou-
Zivejte ke smazeni pod tlakem, neotevirejte diive, nez vnitfni tlak poklesne na nulu, nepouzivejte k jinym tGcéeliim, nez je TH urcen. Pii
varleni potravin, které nabyvaji na objemu, ale nepéni (ryZe, kroupy...) nepliite hrnec nad 1/2 daného objemu.

Pouzivejte pouze originilni ndhradni dily, které jsou uréeny a povoleny k danému typu TH. Neprovadéjte na TH zadné tipravy ¢i jiné
zasahy do jeho konstrukee a vSech jeho soucasti véetné ventilt. Pracujte s TH pouze dle pokyni uvedenych v ndvodu. Nikdy nevyhazujte
zadné soucasti hrnce to smésného odpadu — v pripadé, kdy je nutné né€které soucasti vyrobku vymeénit anebo jiz nechcete vyrobek nadale
pouzivat, vidy jednotlivé soucasti recyklujte dle pouzitého materialu.

Po skoncéeni vareni hrnec odstavte ze zdroje tepla na 3-5 minut, poté otoc¢te polohu pracovniho ventilu do vypoustéci polohy. Nikdy se
nesnazte hrnec okamzité otevrit, pokud je v ném para!

Tlakovy hrnec této vyrobni fady byl vyroben dle mezinarodnich bezpe¢nostnich smérnic. Pfed prvnim pouzitim si fddné prectéte cely
navod k pouziti a poté jej uchovejte pro dalsi nahlédnuti.

Bakelitova drzadla — nepéali béhem piipravy pokrmi, piesto ale pouZijte pfi manipulaci ochranné a k tomu uréené pomiicky (chnapky
apod.) TH nikdy nevkladejte to trouby! Drzadla nesmi byt umisténa nad pfimy zdroj tepla, byt nahfivana a podobné — mohlo by dojit
k jejich poskozeni a deformaci. Rozzhavena/roztavena drzadla by mohla zptisobit poranéni, popéleni a jinou zdravotni Gjmu. Tlakovy
hrnec se nikdy nesnazte otevtit silou. Nejprve TH ochlad'te a vypustte paru.

Vyrobeno z vysoce kvalitni nerezové oceli 18/10. Vyrobeno v souladu s CE2737 a normami 2014/68/EC a EN 12778.

Po 10 letech pouzivani je nezbytné nutné nechat tlakovy hrnec zkontrolovat v autorizovaném servisnim stiedisku spole¢nosti Orion.
Zaruka dle zakona, se nevztahuje na zavady vzniklé v dtisledku pouzivani v rozporu s ndvodem k pouziti a na zavady vzniklé tiderem ¢i
padem. V pripadé reklamace se obratte na prodejce, kde byl TH zakoupen a predloZte Ffadné vystaveny doklad o prodeji - paragon.
Minimaélni pracovni tlak TH 0,4 bar (hodnota pro otevieni pracovniho ventilu).

Radny (obvykly) pracovni tlak TH — prog.1 = 0,4 bar.

Radny (obvykly) pracovni tlak TH — prog.2 = 0,6 bar.



Maximalni pripustny tlak v TH 0,9 /1,5 bar (hodnota pro otevieni pojistného ventilu/upusténi pary kolem tésnéni poklice).

Pti tlaku presahujicim 1,5 bar a selhani pracovniho i bezpe¢nostniho ventilu dojde k automatickému uvolnéni pary kolem té€snéni poklice.
V piipadé kdy dojde k poskozeni nebo poruse pracovniho ventilu, mize tlak uvnité TH vystoupat max. na hodnotu 0,9 bar, kdy pojistny
ventil vystoupi a uvolni piebyte¢nou paru a snizi tlak.

Odolnost tlakové nadoby vii¢i deformaci 2 bar.

Min/max. povolené teplota uvniti nddoby o - 140 °C.

Autorizovany servis:

CZ — Velkoobchod Orion, s.r.o, Nedo$in 132, 570 01 Litomysl

Vyrobeno pro Velkoobchod Orion, s.r.0., Nedos$in 132, 570 01 Litomysl.

Korespondenc¢ni adresa vyrobce: Alpin Celik Mutfak Gerecleri Sanayi ve Ticaret A.S.

Osmangazi Mah. Genc Osman Cad. No:5/1, Esenyurt - Istanbul - TURKEY

Néavod plati pro TH DRONE - o0 objemu 51a 71. Rok vyroby: 2020.

Zelenina ¢as vaFeni/minuty rezim/stupei

artycoky 6 2
kvétak (palicky) 2
zelené fazole 4 2
brokolice 4 2
mrkev 5 2
mrkev - nakrdjena 3 2
Cervené/bilé zeli (nakrajené) 10 1-2
brambory - nakrajené 6 2
brambory — v celku 8 1-2
maso €as vaFeni/minuty rezim/stupen
rybi filety 5-8 2
pomalu varené hovézi 25-35 1
hovézi - bez kosti 10-15 2
korysi / musle 4-8 2
krevety 4-8 2
pomalu varené jehnéci (nakrajené) 15-20 1
jehnéci maso s kosti 25-30 1
kure —v celku 15-25 1
kufeci prsa 12-18 2
kufeci maso - nakrajené 10-12 2
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Dolezité ustanovenia

a) Precitajte si vSetky inStrukcie.

b) Nenechavajte deti v blizkosti tlakového hrnca, kym je v prevadzke.

¢) Nevkladajte tlakovy hrniec do vyhriatej rary na pecenie.

d) Manipulujte s tlakovym hrncom, ktory je pod tlakom s maximalnou opatrnostou. Nedotykajte sa hortcich povrchov. Pouzivajte drzadla,
a ak je to nevyhnutné, i d’alsie ochranné pomocky.

e) Nepouzivajte tlakové hrnce pre iné Gcely, nez pre ktoré sa uréené.

f) Toto zariadenie vari pod tlakom. Nespravne pouzivanie tlakového hrnca moze sposobif obarenie. Uistite sa, Ze pred ohrievanim je tlakovy
hrniec riadne uzavrety. Vid’ ,instrukcie pre pouzitie®.

g) Nikdy neotvarajte tlakovy hrniec silou. Neotvarajte tlakovy hrniec, bez toho aby ste sa uistili, Ze jeho vnuatorny tlak tplne poklesol. Vid
sinstrukcie pre pouzitie®.

h) Nikdy nepouzivajte tlakovy hrniec bez vody. Mohlo by ddjst k jeho vaZznemu poskodeniu.

i) Nenapliujte tlakovy hrniec nad 2/3 jeho objemu. Pri vareni potravin ktoré sa pri vareni roztahuju, ako je ryza alebo dehydratovana zeleni-
na, neplite tlakovy hrniec nad polovicu jeho objemu.

j) Pouzivajte vhodné zdroje ohrevu podl'a navodu k obsluhe.

k) Po uvareni mésa s kozou (napr. hovadzi jazyk), ktoré moze nabraf na objemu, neprepichujte miso ak je koza napucané, mohli by ste byt
obareny.

1) Privareni cestovin a podobnych surovin jemne zatraste tlakovym hrncom predtym nez ho otvorite, aby ste sa vyhli vymrsteniu.

m)Pred kazdym pouzitim skontrolujte, Ze ventily nie st upchané. Vid instrukcie pre pouzitie.

n) Nikdy nepouZivajte tlakovy hrniec pre smazenie potravy pod tlakom.

0) Nezasahujte do ziadneho bezpe¢nostného systému nad ramec instrukcii $pecifikovanych v instrukciach pre pouzitie.

p) Pouzivajte iba nahradné diely od vyrobcu pre odpovedajici model. Pouzivajte vzdy teleso a veko od rovnakého vyrobcu, ktory je oznaceny
ako kompatibilny.

q) Dodrzujte tieto instrukcie.

r) Pred kazdym varenim skontrolujte vyrobok a vSetky jeho stcasti. Nikdy nepouzivajte vyrobok ak zistite, Ze nie je tesny alebo hrniec vobec
nefunguje - odneste ho do autorizovanej servisnej opravovne.

Pred pouzitim si preéitajte vSetky instrukcie. Dodrzujte tieto instrukcie.

Popis vyrobku

1. Regula¢ny pracovny ventil pre nastavenie programu.

2. Uzatvaracie tla¢idlo uzamykacieho mechanizmu veka.

3. Priestor pre unik pary pomocou pracovného ventilu.

4. Uvolmovacia/otvaracia pdka uzamykacieho mechanizmu veka.




5. Tesnenie pokrievky.

6. Spony uzatvaracieho mechanizmu.

7. Utahovacia skrutka bezpe¢nostného ventilu.
8. Utahovacia skrutka pracovného ventilu.

9. Ventil uzatvaracieho mechanizmu.

10. Drzadla hrnca.
11. Nerezové telo hrnca.
12. Akutermické sendvic¢ové dno.

NASTAVENIE PRACOVNEHO VENTILU

1. Poloha ,otvorené pre tnik pary“ A7 - slaZi k vypastaniu pary po ukonéeni varenia a zaroveii je nutné v tejto polohe vidy za¢at proces
varenia este pred zvolenim programu 1, alebo 2 v dobe, kedy este TH nie je pripraveny pre varenie v pare.

2. Prog. 1 <5 - sliZi pre varenie pri nizSom tlaku pribliZne 0,4 - 0,6 bar.

3. Prog. 2 - sluZi pre varenie pri vy$Som tlaku priblizne 0,6 - 0,7 bar.



1/ Silné akutermické dno vd’aka svojim vlastnostiam spori tepelnt energiu. Varime na niz§om stupni, vypiname s predstihom. Naaku-
mulovana energia odovzdava teplo dalej do nadoby, teplo sa rovnomerne rozlozi po dne tlakového hrnca (d’alej len TH). Je vhodny na
plynové, elektrické, sklo keramické aj indukéné sporaky.Tlak, ktory sa pocas varenia vo vnitri nadoby vytvori, zvysi teplotu bodu varu
v hrnci, vd'aka ¢omu varenie v takto utesnenom hrnci prebieha pri teplotach nad 100 a viac °C. Toto mé za nasledok rapidne skratenie
doby varenia. Tlakovy hrniec Setri v zavislosti na zvolenom stupni / rezime ¢as pripravy pokrmu az o 70%. Ergonomické drzadlo
umoznuje l'ahkd manipulaciu a prenésanie hrnca.

2/ Pred pouzitim umyte TH dokladne teplou vodou so saponatom, oplachnite a osuste. Nepouzivajte abrazivne cistiace prostriedky,
agresivne latky, latky na baze piesku, ostré predmety a drotenky. Varte vzdy len v dokonale ¢istom hrnci. Zaschnuté a nevy¢istené
zvySky potravin moézu sposobit poskodenie materidlu jednotlivych ¢asti TH, vratane korézie a zmien farby materidlu. Na prvykrat
nalejte do tlakového hrnca vodu az po rysku maximalneho plnenia a doved'te vodu k bodu varu a ponechajte vo vare po dobu 5 minnt.
Zaroven nastavte regulaciu pracovného ventilu do polohy ,,otvorené pre tnik pary“ 47 . P6sobenim pary dojde k odstraneniu vSetkych
pripadnych necistot z vyroby z hrnea a ventilov. Nasledne vodu vylejte a TH znovu umyte. Pred prvym pouZitim si pozorne precitajte
cely navod a vSetky jeho instrukcie. Navod si potom uloZte k d'alSsiemu pripadnému nahliadnutiu. Pocas uzivania vzdy dbajte na riadne
dodrziavanie vSetkych instrukeii a pokynov. Uzivania vyrobku v rozpore s ndvodom moze spdsobit poskodenie vyrobku alebo porane
nie jeho pouzivatelov. TH je mozné pouzit len na téely, pre ktoré bol vyrobeny. Nedovolte osobam, ktoré neboli vopred oboznadmené
s navodom, aby pouZivali a manipulovali s tlakovym hrncom.

3/ Max. mnozstvo tekutiny je do 2/3 celkovej kapacity nddoby (vid’ oznac¢enie MAX na nadobe). Nepliite TH az po hrdlo ale vzdy iba po
znacku max. Napli! Miniméalna hladina vody nesmie byt na zaciatku ale aj pocas varenia nizsia ako 1/4 litra (Nikdy nevarte bez vody!)
Vzdy dodrzujte min. mnozstvo vody, aby nedoslo k vyvareniu a poskodeniu hrnca. NepouzZivajte TH, ak je prazdny alebo nie je zaruce-
né min. naplnenie vodou, pretoze by doslo k poskodeniu nielen TH ale aj k vaznemu poskodeniu platni¢ky / zdrojmi tepla. Vplyvom
nadmerného prehriatia vd'aka nedodrzanie min. plnenie méze dojst aj k poskodeniu plastovych stucasti TH a s vrstveného dna hrnca.
V takom pripade vypnite zdroj tepla a poc¢kajte, kym vSetko kompletne nevychladne. Nemozno plnit nad zn. MAX - v hrnei musi zostat
priestor pre vznik pary, aby mohlo dojst k spravnemu efektu varenie v pare pod tlakom - obsah pary vnuatri hrnca ovplyviiuje dobu
pripravu pokrmu!

4/Nevarte potraviny typu pyré (jablkové, ribezl'ové, z rebarbory...), krupic¢ku, ovsené vlocky, obilniny, suchy hrach, cestoviny. Tie vytva-

raja pri vareni penu a bubliny, ktoré moézu upchat pracovny i bezpe¢nostny ventil a sposobif pretlak. Nevarte potraviny v papieri, tkani-
ne, plastovych obaloch. Pridajte do hrnea jednu ¢ajovii/dezertnti lyzicku masla alebo oleja, vdaka ktorym sa redukuje tvorba peny vo
vnutri TH.
5/Pred postavenim hrnca na zdroj tepla skontrolujte: ¢i je veko spravne uzatvorené, funkénost ventilov (¢i nie st zanesené, upchaté) a ¢i
nie je TH inak mechanicky poskodeny (prasknuty tichyt, deformacia nadoby...). Iba v pripade Ze je vSetko v poriadku, mechanizmus
funkény a ventily ¢isté, je mozné tlakovy hrniec bezpecne pouzit. Pokial nie je veko spravne usadené a uzatvorené, TH nepouzivajte.

6/Ak para neza¢ne unikat z pracovného ventilu pri pociatku varenia ako obvykle, okamzite odstavte z tepelného zdroja, ochlad’te, odpust
te opatrne paru a skontrolujte ¢istotu a funkciu oboch ventilov a ¢i nie je méalo alebo vela tekutiny v hrnei (pocas varenia sa moze stat,
Ze sa vSetka voda vyvari a je potreba ju doliat).



7/ Ak para uniké okolo veka, odstrante TH z tepelného zdroja, ochlad’te, odpustte paru pracovnym ventilom a zistite, ¢i je veko dobre
uzatvorené, ¢i nie si necistoty medzi vekom a tesnenim, ¢i je tesnenie spravne nasadené do drazok pokrievky, ¢i nie je poskodené
tesnenie, nie je prilis tekutiny nad znacku MAX. Trva TH prili§ dlho vytvorenie pary a tlaku (pripadne takmer vébec) vnitri hrnca, je
mozZné, Ze tesnenie nevykonava spravne svoju funkciu a netesni. Tesnenie nesmie byt skriitené, splostené a ani inak poskodené. Medzi
lemom veka a tesnenim nesmu byt Ziadne medzery, ktoré by spdsobili netesnost. V opa¢nom pripade by nemohlo déjst k riadnemu
natlakovaniu vo vnutri TH pre jeho spravnu funkciu a chod. V takom pripade, pre skasku, 'ahko stlacte pokrievku rukou. Zaroven
s tym, musi byt ventil v polohe pre vyptstanie. Unika para stéale okolo pokrievky, vymenite tesnenie za nové.

8/Ak para unika z pracovného ventilu s prilis nadmernou intenzitou, skontrolujte, ¢i zdroj ohrevu nie je nastaveny na vysoky stupen
ohrevu. Ak 4no, zniZte intenzitu ohrevu platni¢ky na minimum.

9/Zadiatok varenia — postavte TH na zdroj tepla s nastavenim pracovného ventilu v polohe ,otvorene pre tnik pary“ <7. Pri prvom nazna
ku unikaniu pary z pracovného ventilu znizte intenzitu ohrevu platnicky na minimum (pre lepsiu, ekonomickejsiu a chutnejsiu pripra-
vu pokrmov), nastavte polohu regulaénej packy do pozicie 1 alebo 2 ¥ (podl'a vyberu potrebného reZimu pre jednotlivé druhy
surovin) a zac¢nite merat dobu varenia — az teraz totiZ za¢ina spravny proces varenia v natlakovanej pare. Zaciatok varenia je
zaroven indikovany charakteristickym sy¢ivym zvukom, kedy para unika cez pracovny ventil. Pri vypusteni pary vznik4 silny sycivy
zvukovy efekt, ktory indikuje rapidne zniZenie tlaku a vypustenie pary — toto je Gplne bezny a normalny jav. Pozor pri ukonéeni varenia
potravin, ktoré penia alebo nadobtidaji behom varenia na svojom objeme. Tu je nutné prikro¢it pri ukoncovani k maximalnej opatr-
nosti a nie je mozné urychlene otvorenie hrnca — vid informacie o zrychlenom postupe pri otvoreni. Sledujte ¢as podla prilozenej orien-
ta¢nej tabul’ky pre jednotlivé druhy surovin. V pripade potreby ¢as prisposobte podla potreby a sktisenosti pri priprave. Pocas varenia
nenarusujte proces manualnym vypuastanim pary a nijak nezasahujte do funkcie pracovného ventilu. TH automaticky reguluje mnoz-
stvo a tnik prebyto¢nej pary pomocou pracovného ventilu po¢as varenia podl'a zvoleného programu 15 alebo 2 ¥reglaénou packou.

10/Po uplynuti varnej doby odstrante TH z platnicky a az unikne vSetka para, aZz potom mozno TH otvorit. Najskor odpustite

paru z hrnca pomocou pracovného ventilu - poloha ,,otvorené pre tinik pary“4A7 . Nikdy sa nesnazte TH silou otvorit okamZite po
vareni kym je v iom natlakovana para, najskor paru odpustite. TH je po dobu, kedy je vo vnitri stale vysoky tlak, blokovany / uzam
knuty proti neziaducemu predé¢asnému otvoreniu. Blokovaci mechanizmus veka dovoli riadne otvorenie az v ¢ase, ked’ je uz para a tlak
bezpecne uvolneny na hodnotu, ktora neznamena riziko pre otvorenie. Nechajte 3-5 mintat odstaf a az potom otvorte veko podla
pokynov k otvoreniu (pocas tejto doby ddjde za podmienky nastavenie pracovného ventilu pre vyptstanie k poklesu tlaku na minimal-
nu hodnotu). Ak potrebujete otvorit TH v rychlejSom intervale, schlad'te hrniec pod studenou tecticou vodou po dobu 1 min., Potom
odpustte paru pomocou pracovného ventilu. Pozor na unikajticu paru - je hortca! Dbajte na ochranu proti pripadnému popaleniu!

11/ Uistite sa, Ze plamen (pri plynovych sporakov) nedosahuje na steny hrnca a zahrieva len spodok hrnca. Priemer platni¢ky musi byt

rovnaky alebo mensi nez priemer dna TH. Varenie na plyne - pouZzivajte rozptylovaciu mriezku alebo varna platnicku. Dno TH nesmie
byt pred postavenim na zdroj tepla mokré alebo necisté.

12/Javia ventily zndmKky opotrebenia alebo nepracuju riadne aj po ich vy¢€isteni, je nutné ich vymenit (pouzivajte vzdy originalne kompa-
tibilné stcasti).



13/ ak nejde veko otvorit a blokovaci mechanizmus je stale uzamknuty, skontrolujte, ¢i doslo k tplnému vypusteniu pary z TH pomocou
ventilov. Postupujte znova podl'a instrukcii pre otvorenie TH, chvilu poc¢kajte a nasledne pokus zopakujte.

SKLADOVANTIE:

TH by mal byt uskladneny na suchom mieste. Pri skladovani je nutné, aby nebolo veko pevne usadené na hrniec. Vzdy je nutné zaistit
pradenie vzduchu dovnutra vyrobku, veko i d’alSie sticasti vyrobku preto skladujte samostatne, alebo tak, aby bol zaisteny dostato¢ny
priestor medzi nimi k riadnemu prideniu vzduchu. Najlepsie je skladovat jednotlivé ¢asti oddelene. Tesnenie by malo byt skladované
v tmavom priestore bez priameho kontaktu slneénych la¢ov. Aby nedoslo k splosteniu tesnenia, je lepsie skladovat pokrievku v obréate-
nom smere. TH nie je mozné pouzif k skladovaniu potravin a pod. — pri skladovani musi byt vzdy prazdny.

Jednoduchy systém uzatvarania. Lahka obsluha aj jednou rukou! Automaticky mechanizmus veka zarucuje jednoduché a pohodlné
pouzivanie.

OTVORENIE - &

Po ochladeni a vypusteni pary zdvihnite otvaraciu paku so symbolom otvoreného zamku kolmo nahor. Pre otvorenie musi byt paka zdvih-
nuta tak, aby bola v uhle 9o K k pokrievke. Akonahle poc¢ujeme cvaknutie, doslo k otvoreniu mechanizmu a veko je mozné odklopit —
pozor, musi dojst k plnému roztvoreniu spén po oboch stranach pokrievky. Nasledne je mozné pokrievku odklopit.

UZATVORENIE - @

Nasad'te pokrievku v lubovolnom smere na telo nddoby TH. Pre spravne osadenie a uzamknutie nesltzi iba jedina spravna pozicia. Veko
mozno nasadit len s otvorenymi sponami mechanizmu. Pokrievka musi spravne sadntat na lem hrnca po celom svojom obvode. Stlacte
tlac¢idlo so symbolom zamceku. Obe spony veka sa uzavri, ¢o by malo byt signalizované charakteristickym zvukom cvaknutia zamceku.
Uistite sa, ze veko a jeho vnatorné tesnenie je spravne uchytené a pevne zaistené. Obe spony sa musia posuntt smerom do stredu a pevne
objat lem nadoby TH. Vzduchovy ventil pokrievky dovoli usadit pokrievku na TH a opét ju uzavrief aj behom varenia (pri dodrzani
riadneho postupu pre otvaranie/zatvaranie pokrievky TH) — pokial je uzatvaracia paka v polohe ,,otvorena“, je otvoreny aj vzduchovy
ventil. Tento ventil taktiez zabezpecuje a blokuje otvaraci mechanizmus, pokial je TH vo vnutri pod tlakom. Pokial sa potraviny vo vnutri
nadoby uz varia, je tazsie pri pripadnom znovu uzatvoreni TH po pripadnej kontrole a nutnosti dovarenia potravin nasadit a uzamknuat
veko, alebo vo vnutri tvoriacej sa pary/tlak uz nadvihuje pokrievku smerom hore (pri nasadeni je nutné mat vzdy ventil v pozicii pre tnik
pary!!) Pokial nemozno nasadit a uzavriet pokrievku, prekontrolujte, ¢i tesnenie v pokrievke je spravne umiestnené. Pred nasadenim sa

uistite, Ze uzamykacie spony st po oboch stranéch dostato¢ne roztvorené.

FUNKCIE VENTILU:

TH je opatreny dvoma nezavislymi ventilmi pre tplna bezpeénost pocas pouzitia. Pred kazdym pouzitim skontrolujte spravnu funkciu
oboch ventilov. Dobu varenia je mozné upravit podla vlastnych sktisenosti. PriloZzen4 tabulka s hodnotami a ¢asmi varenia je len orien-
tacn. Zalezi od typu a veku suroviny a takisto na objeme varenej suroviny a objemu volného priestoru v TH pre vznik natlakovanej pary
a rovnako v zavislosti od zvoleného programu 1<$a 2. Spoéiatku je lepsie drZat sa mierne pod ¢asovou hranicou, v pripade, Ze je
nedostacujice, je mozné dovarif uz s otvorenym TH.



Uistenie spravnej ¢innosti ventilov - ventil niekol’kokrat stlac¢te dole. Musi pruzit a volne sa vracat do vodorovnej polohy.

CISTENIE VENTILU:
Sticasti: malé tesnenie (kriazok), vrchna ¢ast ventilu, matica, telo ventilu

Pracovny ventil — odskrutkujte maticu na spodnej strane veka a vytiahnite ventil z jeho umiestnenia v pokrievke.

Drzte oboma rukami a otocte telom ventilu v protismere hodinovych ruci¢iek (vid' obrazok). Teraz je mozné telo ventilu oddelit od
vrchnej Casti. Z oboch c¢asti odstrante vSetky necistoty a zbytky potravin. Pokial je to nutné, pouzite jemnu kefku. Po vycisteni opat do
seba Casti nasurite — je mozné nasadif len v jednom urcitom mieste — pootocte obe Casti tak, aby do seba zapadli vy¢nelky na okrajoch,
ktoré st oznacené sipkou (obe drazky sa musia do seba nasunut). Lahko oba diely k sebe pritlacte, pokial do seba nezapadnt a pootocte
vrchnt ¢ast po smere hodinovych rudiciek. Behom ot4céania stale l'ahko pritlacajte spodnu ¢ast ventilu dovnitra jeho vrchnej casti. Po
zostaveni ventil opat nasad'te do pokrievky a utiahnite pomocou matice. Pri zostaveni davajte pozor, aby ste nestratili ziadnu zo stcasti
ako na napriklad malé gulaté tesnenie a d’alSie stcasti. Dbajte vzdy na to, aby vSetky casti boli vZdy riadne usadené vratane vsetkych
tesneni.

UDRZBA A POUZITIE:
Po kazdom vareni hrniec a veko riadne umyte a osuste vratane ventilov. Pri beznom vareni aspoinl 1x mesac¢ne odskrutkujte a vycistite.
Pozor na spravne zostavenie ventilov po vycisteni. Nerezové telo tlakového hrnca mozno umyvat v umyvacke riadu (Pozor, nepouZzivajte
Ziadne agresivne latky / tablety na umyvanie v umyvacke. Je zakazané pouzivat priemyselné prostriedky a koncentraty). Veko, ventily
a sticastou uzatvaracieho mechanizmu pokrievku nemozno v Ziadnom pripade umyvat v umyvacke riadu! Tesnenie a ventily umyvajte iba
rucne! Thned po vybrati z umyvacky ¢i drezu nadobu ihned osuste. Ventily nikdy nepremazavajte a nepotierajte ziadnym typom oleja. Pre
riadne vycistenie gumového tesnenia ho vzdy vytiahnite z pokrievky, umyte rucne a uistite sa, ze boli odstranené vsetky usadené necisto-
ty, ktoré by mohli spdsobit zlé prilnutie k pokrievke. Uistite sa, Ze je dokonal4 priechodnost a ¢istota ventilov. VZzdy po priblizne 400
pouzitiach hrnca alebo po uplynuti doby 2-3 rokov by malo d6jst k pravidelnej vymene ventilov, aby bola zaru¢ena spravnost ich funkcie.
Pre dokonalé vycistenie vSetkych casti odskrutkujte bakelitovy kryt pokrievky - uvolnite nerezovy skrutku v protismere hodinovych
ruciciek na spodnej strane veka (vid obrazok) a odklopte. Pouzivajte len k tomu urcené naradia. Je nutné rucne cistit a umyvat aj vsetky
silikbnové tesnenia ventilov nachadzajtcej sa pod bakelitovym krytom. Pred opatovnym zostavenim sa uistite, ¢i vSetky tesnenia a ventily
sa tplne zasunuté. VSetko musi byt na svojom presnom mieste a v zakryte, aby bolo mozné l'ahko zoskrutkovat. Rovnako tak ventily
musia byt na prisluSnom mieste a prechidzat / vy¢nievat riadne skrz nim uréenymi otvory (vid obrazok). Ak je vSetko v poriadku, je
mozné nasadit bakelitovy kryt a dotiahnut pomocou skrutky v smere hodinovych ruci¢iek na spodnej strane veka.



Ak akykol'vek diel TH vykazuje zndmku poskodenia, deformécie a pod., Musi byt okamzite vymeneny a TH nesmie byt dovtedy pouziva-
ny. Ignorovanie tejto zdsady by mohlo spdsobit vaZzne poskodenie. Odporucame tiez ¢asté oSetrovanie Specidlnym prostriedkami urceny-
mi na ochranu nerezového riadu. Predidete neziaducim senzorickym zmenam a sfarbenim, tie ale nemaja vplyv na funkciu a zdravotnt
nezavadnost. Zanedbanie adrzby a tym vzniknuté senzorické zmeny nemozu byt predmetom reklamécie. Ak nepouzivate - skladujte veko
otocéené hore dnom.

Pri prehriati sa mo6Ze na povrchu TH objavit fialovej ¢i hnedej zafarbenie. To neobmedzuje funkénost ¢i zdravotna nezavadnost riadu, nie
je chybou vyrobku a nemoze byt predmetom reklamacie. Dbajte na zvySend opatrnost - pracujete s tlakovou nadobou. NepouZivajte
a nenechévajte TH v blizkosti deti!

Ak v TH varite, nenechavajte ho bez dozoru.

Sol'te vZdy az po vareni, predidete tym bielym usadenindm vo vnutri nadoby, ktoré sa vytvoria v zavislosti od tvrdosti vody a pod., Vy¢isti-
te ich octom, niekol’kymi kvapkami citréonu alebo pastou na nerezovy riad. Pri obzvlast odolnych usadeninéach napliite tito zmes a povarte
po dobu 5 mintt (ocot/citrénova Stava). Nedotykajte sa horticeho hrnca, pouzivajte chniapky a iné k tomu uréené ochranné pomocky.
Uistite sa, ze st tichyty / drzadlo dobre pripevnené. Pri vypustani pary dbajte na zvySent opatrnost - para je vriaca a moze dojst k popéle-
niu! TH nepouzivajte a nevkladajte do vyhriatej rary, pretoze by doslo k nevratnému poskodeniu ventilov a d’alsich sacéasti TH vplyvom
tepla !! Nepouzivajte na smazenie pod tlakom, neotvarajte skor, nez vnutorny tlak klesne na nulu, nepouzivajte na iné tcely, nez je TH
urceny. Pri vareni potravin, ktoré nadobtidaji na objeme, ale nepenia (ryza, krtpy ...) neplite hrniec nad 1/2 daného objemu.
Pouzivajte len originalne ndhradné diely, ktoré st uréené a povolené k danému typu TH. Nevykonévajte na TH Ziadne Gpravy ¢i iné
zasahy do jeho konstrukcie a vSetkych jeho stcasti vratane ventilov. Pracujte s TH len podla pokynov uvedenych v navode. Nikdy
nevyhadzujte Ziadne stacasti hrnca to zmesového odpadu - v pripade, kedy je nutné niektoré sticasti vyrobku vymenit alebo uz nechcete
vyrobok nad’alej pouzivat, vidy jednotlivé sacasti recyklujte podla pouzitého materialu.

Po skonceni varenia hrniec odstavte zo zdroja tepla na 3-5 mintt, potom otocte polohu pracovného ventilu do vypustacej polohy. Nikdy
sa nesnazte hrniec okamzite otvorit, pokial je v iom para!!

Tlakovy hrniec tejto vyrobnej rady bol vyrobeny podl'a medzinarodnych bezpe¢nostnych smernic. Pred prvym pouzitim si riadne precéitaj-
te cely ndvod na pouzitie a potom ho uschovajte pre d’alSie nahliadnutie.

Bakelitové drzadla - nepdlia pocas pripravy pokrmov, napriek tomu ale pouZzite pri manipulacii ochranné a k tomu urcené pomécky
(chnapky a pod.) TH nikdy nevkladajte to rary! Drzadl4 nesmu byt umiestnené nad priamy zdroj tepla, byt zohrievané a podobne - mohlo
by dojst k ich poskodeniu a deformécii. Rozzeravené / roztavené drzadla by mohli spdsobit poranenie, popéalenie a int zdravotnt ujmu.
Tlakovy hrniec sa nikdy nesnazte otvorit silou. Najprv TH ochlad’te a vypustite paru.

Vyrobené z vysoko kvalitnej nehrdzavejicej ocele 18/10. Vyrobené v silade s CE2737 a normami 2014/68 / EC a EN 12778.

Po 10 rokoch pouzivania je nevyhnutne nutné nechat tlakovy hrniec skontrolovat v autorizovanom servisnom stredisku spolo¢nosti
Orion.

Zaruka podl'a zakona, sa nevztahuje na chyby vzniknuté v dosledku pouzivania v rozpore s ndvodom na pouzitie a na chyby vzniknuté
tderom ¢i padom. V pripade reklamécie sa obréfte na predajcu, kde bol TH zaktpeny a predlozte riadne vystaveny doklad o predaji -
paragoén.

Minimélny pracovny tlak TH 0,4 bar (hodnota pre otvorenie pracovného ventilu).

Riadny (obvykly) pracovny tlak TH — prog.1 = 0,4 bar. Riadny (obvykly) pracovni tlak TH — prog.2 = 0,6 bar.



Maximélny pripustny tlak v TH 0,9 /1,5 bar - hodnota pre otvorenie poistného ventilu.

Vypustanie pary okolo tesnenia pokrievky - 1,5 bar.

Pri tlaku presahujicom 1,5 bar a zlyhani pracovného i bezpeénostného ventilu doéjde k automatickému uvolneniu pary okolo tesnenia
pokrievky. V pripade, ked d6jde k poskodeniu alebo poruche pracovného ventilu, méze tlak vnuatri TH vystapit max. na hodnotu 0,9 bar,
kedy poistny ventil vysttpi a uvolni prebyto¢nt paru a znizi tlak.

Odolnost tlakovej nadoby voci deformécii 2 bar.

Min/max. povolené teplota vnutri nddoby o—140 °C.

Autorizovany servis:

CZ - Velkoobchod Orion, s.r.o, Nedo$in 132, 570 01 Litomysl

Vyrobené pre Velkoobchod Orion, s.r.0., Nedos$in 132, 570 01 Litomys].

Koresponden¢na adresa vyrobcu: Alpin Celik Mutfak Geregleri Sanayi ve Ticaret A.S.

Osmangazi Mah. Gen¢ Osman Cad. No:5/1, Esenyurt — Istanbul - TURKEY

Navod plati pre TH DRONE — o objemu 5 1 a 7 1. Rok vyroby: 2020.

Zelenina €as varenia/minuty rezim/stupen

arti¢oky 6 2
karfiol (palicky) 2
zelend fazula 4 2
brokolica 4 2
mrkva 5 2
mrkva - nakrdjana 3 2
Cervend/biela kapusta (nakrajand) 10 1-2
zemiaky — nakrdjané 6 2
zemiaky — v celku 8 1-2
miso ¢as varenia/minuty rezim/stupen
rybie filety 5-8 2
pomaly varené hovddzie 25-35 1
hovéadzie - bez kosti 10-15 2
kdérovce / musle 4-8 2
krevety 4-8 2
pomaly varené jahnacie (nakrajané) 15-20 1
jahfacie méaso s kostou 25-30 1
kura —v celku 15-25 1
kuracie prsia 12-18 2
kuracie maso - nakrdjané 10-12 2




INSTRUKCJE
SZYBKOWAR DRONE
113185, 113187




PL

Wazne postanowienia

a) Przeczytaj wszystkie instrukcje.

b) Nie zostawiaj dzieci w poblizu szybkowaru, gdy w nim gotujesz.

¢) Nie wkladaj szybkowaru do rozgrzanego piekarnika.

d) Z szybkowarem pod ci$nieniem manipuluj z maksymalna ostroznos$cia. Nie dotykaj goracych powierzchni. Korzystaj z uchwytow, a gdy jest
to niezbedne, takze z dalszych pomocy ochronnych.

e) Nie wykorzystuj szybkowaru do innych celéw, niz do ktérych zostal przeznaczony.

f) Niniejsze urzadzenie stluzy do gotowania pod ci$nieniem. Nieodpowiednie wykorzystanie szybkowaru moze spowodowac oparzenia. Powi-
nienes sie przekonadé, ze szybkowar zostal nalezycie zamkniety przed rozpoczeciem ogrzewania. Patrz ,instrukcje wykorzystania”.

g) Nigdy nie otwieraj szybkowaru sila. Szybkowaru nie powinno sie otwieraé, bez przekonania sie, ze jego ci$nienie wewnetrzne calkowicie
opadlo. Patrz ,instrukcje wykorzystania”.

h) Nigdy nie stosuj szybkowaru do gotowania bez wody. Mogtoby doj$¢ do jego powaznego uszkodzenia.

i) Szybkowar nie powinno sie napelia¢ ponad 2/3 jego objetosci. Podczas gotowania zywnosci, ktore zwiekszaja swoja objeto$é na skutek
gotowania, jak ryz lub warzywa liofilizowane, szybkowaru nie powinno sie napelia¢ powyzej polowy jego objetosci.

j) Korzystaj z odpowiednich Zrodet ogrzewania zgodnie z Instrukeja obstugi.

k) Po ugotowaniu miesa ze skora (np. ozory wolowe), ktérego objetos¢ moze ulec zwiekszeniu, miesa nie powinno sie przekluwaé, gdy skora
jest napeczniala, gdyz mogloby doj$¢ do oparzenia.

1) Podczas gotowania makaronéw i podobnych surowcow, powinienes lekko potrzasnaé¢ szybkowarem przed tym, niz go otworzysz, by
zapobiec wyrzuceniu.

m) Przed kazdym wykorzystaniem trzeba sprawdzié, czy zawory nie sa zapchane. Patrz Instrukcje wykorzystania.

n) Nigdy nie stosuj szybkowaru do smazenia potraw pod ci$nieniem.

0) Prosimy nie ingerowa¢ w zaden system bezpieczenstwa ponad ramy polecen wyszczegblnionych w Instrukcjach wykorzystania.

p) Mozna stosowaé tylko czesci zamienne producenta dotyczace stosownego modelu. Zawsze trzeba uzywac garnek i pokrywe tego samego
producenta, ktore sa oznaczone jako kompatybilne.

q) Dotrzymuj ponizsze instrukcje.

r) Przed kazdym gotowaniem trzeba sprawdzi¢ produkt i wszystkie jego czesci.

Nigdy nie mozna stosowa¢ produktu, jezeli stwierdzisz, ze nie jest szczelny lub

garnek w ogole nie dziala. Trzeba go odnies$é do autoryzowanego oérodka

serwisowego. Przed wykorzystaniem trzeba przeczytaé wszystkie instrukeje.

Dotrzymuj ponizsze instrukcje.

Opis produktu

1. Regulacyjny zawor ci$nieniowy do ustawienia programu.

2. Przycisk zamykania mechanizmu zamykania pokrywy.

3. Przestrzen do ulatniania pary za po$rednictwem zaworu ci$nieniowego.
4. Dzwignia poluzowania/otwierania mechanizmu zamykania pokrywy.




5. Uszczelka pokrywy.

6. Klamry mechanizmu zamykania.

7. Sruba mocujaca zaworu bezpieczefistwa.
8. Sruba mocujaca zaworu ci§nieniowego.
9. Zawor mechanizmu zamykania.

10. Uchwyty garnka.
11. Korpus garnka ze stali nierdzewne;j.
12. Akutermiczne dno kompozytowe.

USTAWIENIE ZAWORU CISNIENIOWEGO

1. Polozenie ,,otwarte do uchodzenia pary” A7 - Stuzy do wypuszczania pary po zakonczeniu gotowania a réwnocze$nie w tym polozeniu
trzeba zawsze rozpoczaé proces gotowania, i to jeszcze przed dokonaniem wyboru programu 1 lub 2 w czasie, kiedy SzW jeszcze nie jest
przygotowany do gotowania w parze.

2. Prog.1 & — shuzy do gotowania przy nizszym ciénieniu mniej wiecej 0,4 - 0,6 bar.

3. Prog.2 g - shuzy do gotowania przy wyzszym ci$nieniu mniej wigcej 0,6 - 0,7 bar.



1/Mocne dno akutermiczne oszczedza energie cieplng dzieki swoim wlasciwoSciom. Gotowanie jest dokonywane na nizszym stopniu,
wylaczamy z wyprzedzeniem. Nagromadzona energia przekazuje ciepto dalej do garnka, cieplo rozlozy sie réwnomiernie po dnie
szybkowaru (dalej SzW) Jest odpowiedni do kuchenek gazowych, elektrycznych, szklo-ceramicznych i indukcyjnych. Ciénienie, ktore
powstanie w naczyniu podczas gotowania, podniesie temperature wrzenia w garnku, dzieki czemu gotowanie w tak uszczelnionym
garnku odbywa sie w temperaturach powyzej 100 °C. Konsekwencja tego jest znaczacy spadek czasu gotowania. Szybkowar, w zalezno$-
ci od wybranego stopnia/trybu, oszczedza czas przygotowania pokarmu az o 70 %. Ergonomiczna rekoje$¢ umozliwia prosta manipula-
cje i przenoszenie garnka.

2/Przed wykorzystaniem trzeba SzW dokladnie umy¢ goraca woda ze $rodkiem czyszczacym, wyplukaé i osuszyé. Nie stosowaé Sciernych
srodkéw czyszczacych, substancji agresywnych, substancji na bazie piasku, ostrych przedmiotéw i zmywakoéw stalowych. Gotowac
powinno sie zawsze tylko w dokladnie czystym garnku. Zaschniete i niewyczyszczone resztki potraw moga spowodowaé uszkodzenie
materialu poszczegdlnych czeSci SzW lacznie korozji i zmian koloru materialu. Pierwszy raz trzeba nalaé do szybkowaru
wode az po znacznik maksymalnego napeklnienia i doprowadzi¢ wode do punktu wrzenia, po czym pozostawic¢ ja gotowac przez okres
5 minut. Réwnocze$nie trzeba ustawié¢ regulacje zaworu ci$nieniowego do polozenia ,otwarte do uchodzenia pary” A7 . Na skutek dziata
nia pary dojdzie do usuniecia wszystkich ewentualnych nieczystosci z produkcji garnka i zaworéw. PoZniej wode trzeba wyla¢ a SzW
ponownie umyé¢. Przed pierwszym wykorzystaniem prosimy uwaznie przeczyta¢ calg instrukcje 1 wszystkie jej polecenia.
Instrukcje trzeba pozniej przechowac¢ do ewentualnego wgladu. Podczas stosowania zawsze trzeba uwazaé na nalezyte dotrzymywanie
wszystkich instrukeji i polecen. Stosowanie produktu w sposéb niezgadzajacy sie z Instrukcja moze spowodowaé uszkodzenie produktu
lub obrazenia jego uzytkownika. SzZW mozna wykorzysta¢ tylko do celow, do ktorych zostal wyprodukowany. Osobom, ktore nie zostaly
zapoznane z Instrukcja, nie mozna pozwolié, by stosowaly i manipulowaly z szybkowarem.

3/ Maks. ilo$¢ cieczy do 2/3 catkowitej pojemnosci garnka (patrz oznaczenie MAX na naczyniu). SzZW nie powinno sie napekiaé az po gardlo, lecz
tylko po znacznik maks. napelienia! Minimalny poziom wody nie moze by¢ na poczatku, ani tez podczas gotowania nizszy niz 1/4 litra (Nigdy
nie gotowaé bez wody!) Zawsze trzeba dotrzymywa¢ min. ilo§¢ wody, by nie doszlo do wygotowania i uszkodzenia garnka. SzZW nie mozna
stosowad, jezeli jest pusty lub nie jest zagwarantowane min. napelienie woda, poniewaz doszlo by do uszkodzenia nie tylko SzW, lecz i do
powaznego uszkodzenia kuchenki/zrédla ciepta. Na skutek nadmiernego przegrzania, na skutek nie dotrzymania min. napelniania, moze takze
doj$é do uszkodzenia plastikowych czesci SzW oraz dna kompozytowego garnka. W takim wypadku trzeba wylaczy¢ zrodlo ciepta i odczekac,
dopoki wszystko kompletnie nie wystygnie. Nie mozna pelnié ponad zn. MAX - w garnku musi pozostac przestrzen do powstania pary, by moglo
doj$é do stosownego efektu gotowania w parze pod ci$nieniem - zawarto$¢ pary wewnatrz garnka ma wplyw na czas przygotowania pokarmu!

4/Nie mozna gotowac dania typu purée (jablkowe, porzeczkowe, z rabarbary...), grysiku, platkow owsianych, zb6z, suchego grochu, makaronow.
Te tworza podczas gotowania piane i pecherze powietrza, ktore moga zapchaé zawdr operacyjny i bezpieczenstwa i spowodowac nadci$nienie.
Nie mozna gotowa¢ dan w papierze, tkaninie, plastikowych opakowaniach. Dodaj do garnka jedna lyzke do kawy/deserowa masta lub oleju,
dzieki ktorej dojdzie do redukeji wytwarzania sie piany wewnatrz Szw.

5/Przed ustawieniem garnka na zrddle ciepla trzeba sprawdzi¢ czy pokrywa zostala poprawnie zamknieta, funkcjonowanie zawor6éw (czy nie sg
zapchane) i czy SzW nie zostat uszkodzony mechanicznie w inny sposéb (peknieta rekojesé, deformacje naczynia...). Tylko w wypadku, ze
wszystko jest w porzadku, mechanizm funkcjonuje a zawory sa czyste, szybkowar mozna wykorzysta¢ w bezpieczny sposob. Dopoki pokrywa
nie jest umieszczona poprawnie i zamknieta, SZW nie mozna uzywaé.

6/Jezeli para nie zacznie uchodzi¢ z zaworu ciSnieniowego na poczatku gotowania jak zwykle, szybkowar trzeba natychmiast usuna¢ ze zrédla
ciepla, ostudzié, ostroznie wypuscié¢ pare i sprawdzi¢ czystoéc i funkcjonowanie obu zawordéw oraz czy w garnku znajduje sie odpowiednia ilosé
cieczy (podczas gotowania moze sie przytrafic, ze wszelka woda wygotuje sie i trzeba ja uzupelnic).



7/Jezeli para zacznie uchodzi¢ wokoél pokrywy, SzW trzeba natychmiast usuna¢ ze zrodla ciepla, ostudzié, ostroznie wypusci¢ pare przy pomocy
zaworu ci$nieniowego i stwier-dzi¢, czy pokrywa zostala poprawnie zamknieta, czy pomiedzy pokrywa a uszczelka nie znajduja sie nieczystosci,
czy uszczelka zostala poprawnie umieszczona w rowku pokrywy, czy uszczelka nie zostala uszkodzona, lub tez czy nad znacznikiem MAX nie
znajduje sie zbyt duzo cieczy. Jezeli w SzZW trwa powstanie pary i ciSnienia zbyt dlugo (ewentualnie prawie w ogole do niego nie dochodzi), jest
mozliwe, ze uszczelka nie pelni swojej funkeji poprawnie i jest nieszczelna. Uszczelka nie moze by¢ skrecona, splaszczona ani tez w inny sposob
uszkodzona. Pomiedzy brzegiem pokrywy a uszczelka nie moga byé zadne szczeliny, ktore spowodowalyby nieszczelno$¢. W odwrotnym
wypadku nie mogloby doj$¢ do wytworzenia nalezytego ciSnienia wewnatrz SzW, ktore jest koniczne do jego poprawnego funkcjonowania
i dzialania. W takim wypadku trzeba w celu sprawdzenia nacisna¢ pokrywe reka. Rownocze$nie z tym zawor musi byé w polozeniu do wypuszc-
zania. Jezeli para nadal wydostaje sie wokol pokrywy, trzeba dokonaé wymiany uszczelki za nowa.

8/Jezeli para wydostaje sie z zaworu ciSnieniowego ze zbyt duza intensywnoscia, trzeba sprawdzi¢, czy zZrédlo ogrzewania nie jest ustawione na

maksymalne grzanie. Jezeli tak, trzeba obnizy¢ intensywno$¢ grzejnika do minimum.

9/Poczatek gotowania — SzW trzeba umiesci¢ na Zrdodle ciepla z ustawieniem zaworu ci$nieniowego w potozeniu ,otwarte to uchodzenia
pary“ A7 . Przy pierwszych wskazéwkach uchodzenia pary z zaworu ci$nieniowego trzeba obnizy¢ intensywno$¢ grzania plyty grzewczej do
minimum (w celu lepszego, bardziej ekonomicznego i bardziej smakowitego przygotowania potraw), ustawic¢ polozenie dzwigni regulacyjnej
w polozeniu 1 <5 lub2 ¥  (w zaleznosci od wyboru potrzebnego trybu dla poszczegoélnych rodzajow surowcéw) i rozpoczaé liczenie czasu
gotowania - dopiero teraz bowiem rozpoczyna sie wlasciwy proces gotowania w parze ci$nieniowej. Poczatek gotowania jest wskazywany takze
przez charakterystyczny dzwiek, z ktéorym para ulatnia sie przez zawor ci$nieniowy. Podczas ulatniania sie pary powstaje przenikliwy syk,
ktory wskazuje raptowny spadek ci$nienia i ulatnianie sie pary - to sprawa calkiem normalna i zwyczajne zjawisko. Uwaga podczas konczenia
gotowania zywnosci, ktore spieniajg sie lub rosnie ich objeto$¢ w trakcie gotowania. Tu trzeba podchodzi¢ do zakonczenia z maksymalng
uwaga i nie mozna dokonywac szybkiego otwarcia garnka - patrz informacje dot. przy$pieszonej procedury podczas otwierania. Trzeba §ledzi¢
czas zgodnie z zalaczong tabelka orientacyjna dot. poszczegoélnych rodzajow surowcow. W razie potrzeby trzeba czas dostosowac wg potrzeb
i do$wiadczenia z gotowaniem. Podczas gotowania nie mozna ingerowaé w proces na skutek recznego wypuszczania pary, nie mozna tez
ingerowaé w funkcjonowanie zaworu ciSnieniowego. SZW w trakcie gotowania automatycznie reguluje ilos¢ oraz uchodzenie nadmiaru pary
przy pomocy zaworu ci$nieniowego i w zaleznosci od dobranego programu 1 -5 lub 2 % na dzwigni regulacyjnej.

10/Po uplywie czasu gotowania trzeba usunac¢ SzW z plyty grzewczej, wypusci¢ wszelka pare i dopiero woéwczas mozna SzW otworzy¢. Najpierw
trzeba wypusci¢ pare z garnka za posrednictwem zaworu ci$nieniowego - potozenie ,otwarte do uchodzenia pary” < . SZW nigdy nie mozna
otwiera¢ od razu po gotowaniu, dopoki znajduje sie w nim para pod ciSnieniem. Pare trzeba najpierw wypusci¢. SzZW jest przez okres, gdy
w §rodku znajduje sie wysokie ciénienie, blokowany/zamkniety przed niepozadanym przedwczesnym otwarciem. Mechanizm blokowania
pokrywy umozliwi nalezyte otwarcie dopiero w chwili, kiedy para i ciSnienie zostaly juz bezpiecznie obnizone na warto$¢, ktéra nie oznacza
ryzyka otwarcia.Garnek trzeba pozostawi¢ przez 3-5 minut i dopiero wowczas otworzy¢ pokrywe zgodnie z instrukcjami dot. otwarcia (podc-
zas tego okresu dojdzie w warunkach ustawienia zaworu ci$nieniowego w pozycji do wypuszczenia i obnizenia ci$nienia do warto$ci minimal-
nej). Jezeli SzW trzeba otworzy¢ w szybszym tempie, garnek trzeba ochladzaé pod zimnym strumieniem wody przez ok. 1 min., po czym
wypusécié pare przy pomocy zaworu ciSnieniowego. Uwaga na wydobywajaca sie pare - jest goraca! Trzeba uwazac na ochrone przed ewentual-
nym oparzeniem!

11/ Trzeba sie upewnié¢, ze ptomien (kuchenek gazowych) nie siega na $ciany i ogrzewa tylko dno garnka. Srednica plyty grzewczej musi by¢ taka
sama lub mniejsza niz dno SzZW. Gotowanie na gazie - trzeba wykorzystaé siatke lub plyte grzejna. Dno SzW nie moze by¢ przed umieszcze-
niem na zrédlo ciepta mokre lub nieczyste.

12/Jezeli zawory przejawiaja znaki zuzycia lub nie pracuja wlasciwie nawet po ich wyczyszczeniu, musza zosta¢ wymienione (zawsze trzeba
stosowac oryginalne kompatybilne czeSci zamienne).



13/Jezeli pokrywy nie mozna otworzy¢ a mechanizm blokady pozostaje zamkniety, trzeba sprawdzi¢, czy doszlo do calkowitego wypuszczenia
pary z SzW przy pomocy zawordw. Trzeba postepowac zgodnie z poleceniami dot. otwarcia SzW, przez chwile odczekaé, po czym probe powtor-
zy¢.

PRZECHOWYWANIE:

SzW powinien by¢ przechowywany w suchym miejscu. Podczas przechowywania jest konieczne, by pokrywa nie zostata osadzona na garnku zbyt
szczelnie. Zawsze trzeba zapewni¢ przenikanie powietrza do Srodka produktu - pokrywa i dalsze czeSci produktu trzeba z tego powodu
przechowywa¢ oddzielnie lub w taki sposéb, by zostala zagwarantowana wystarczajaca przestrzen pomiedzy nimi do nalezytego przeplywu powie-
trza. Najlepiej przechowywac poszczegodlne czeéci oddzielnie. Uszczelka powinna byé przechowywana w ciemnym miejscu, bez bezposredniego
kontaktu z promieniami $§wietlnymi. By nie doszlo do splaszczenia uszczelki, pokrywa powinna by¢ przechowywana w odwrotnym kierunku.SzW
nie mozna wykorzysta¢ do przechowywania artykuléw zywnosciowych itp. - podczas przechowywania musi by¢ zawsze pusty. Prosty system
zamykania. Prosta obstuga nawet jedna reka! Automatyczny mechanizm pokrywy gwarantuje proste i komfortowe uzycie.

OTWARCIE - &

Po ochlodzeniu i wypuszczeniu pary podnie$ dzwignie otwierania z symbolem otwartego zamka pionowo do gory. W celu otwarcia dzwignia musi
by¢ podniesiona tak, by znajdowala sie pod katem 9o K w stosunku do pokrywy. Jak tylko uslyszysz klikniecie, doszlo do otwarcia mechanizmu
i pokrywe mozna odchyli¢ - uwaga, musi doj$¢ do catkowitego rozwarcia klamer po obu stronach pokrywy. P6zniej mozna pokrywe odchyli¢.

ZAMKNIECIE - @

Umies$¢ pokrywe w dowolnym kierunku na korpus pojemnika SzW. Do wlaéciwego umieszczenia i zamkniecia nie stuzy tylko jedno poprawne
polozenie. Pokrywe mozna umiescié tylko z otwartymi klamrami mechanizmu. Pokrywa musi byé umieszczona poprawnie na obrzezu garnka
calym swoim obwodem. Naci$nij przycisk z symbolem zamka. Obie klamry pokrywy zostana zamkniete, co powinno zosta¢ zasygnalizowane
charakterystycznym dzwiekiem klikniecia zamka. Upewnij sie, ze pokrywa i jej uszczelka wewnetrzna sa nalezycie przymocowane i mocno zabez-
pieczone. Obie klamry musza sie przesuna¢ w kierunku do $rodka i mocno objaé obrzeze pojemnika SzW. Zawodr powietrza pokrywy umozliwi
umies$ci¢ pokrywe na SzW i ponownie go zamkna¢ nawet w trakcie gotowania (w razie dotrzymania nalezytej procedury otwierania/zamykania
pokrywy SzW) - jezeli dzwignia zamykajaca znajduje sie w potozeniu ,otwarte”, jest otwarty takze zawor powietrza. Zawor ten zabezpiecza
i blokuje rowniez mechanizm otwierania, jezeli SzZW znajduje sie pod ci$nieniem. Jezeli zywno$¢ w srodku garnka juz sie gotuje, jest trudniejsze
w razie ewentualnego znowu zamykania SzZW po ewentualnej kontroli i koniecznosci dalszego gotowania zywno$ci, pokrywe umiescié¢ i zamknaé,
poniewaz powstajaca para/ci$nienie podnosi pokrywe w kierunku do géry (przy umieszczaniu trzeba mieé zawodr zawsze w polozeniu do ulatnia-
nia sie pary!!) Jezeli pokrywy nie mozna umiesci¢ i zamkngé, sprawdz, czy uszczelka w pokrywie jest umieszczona nalezycie. Przed umieszczeni-
em upewnij sie, ze klamry zamykania sa po obu stronach odpowiednio rozwarte.

FUNKCJE ZAWOROW:

SzW jest wyposazony w dwa niezalezne zawory do calkowitego bezpieczenstwa podczas wykorzystania. Przed kazdym wykorzystaniem trzeba
sprawdzi¢ wlasciwe funkcjonowanie obu zawordw. Czas gotowania mozna dostosowac w zaleznoéci od wlasnych doswiadczen. Zalaczona tabelka
z warto$ciami i czasami gotowania jest tylko orientacyjna. Zalezy na rodzaju i staroéci surowcdw, jak tez na objetoéci gotowanych surowcoéw oraz
objetosci wolnej przestrzeni w SzW do powstania pary ci$énieniowej, a poza tym na wybranym programie 1-<1i 2 ¥. Z poczatku lepiej trzymaé
sie lekko pod granica czasu, w wypadku, ze jest niewystarczajgcy, mozna potrawe dogotowaé w juz otwartym SzW.



Sposdb upewnienia sie, co do poprawnej dziatalnoéci zaworow - zawor kilkakrotnie nacisnij w doét. Musi swobodnie powraca¢ do poziomego
polozenia.

CZYSZCZENIE ZAWOROW:
Czeéci: mala uszezelka (ring), gorna cze$¢ zaworu, nakretka, korpus zaworu.

Zawor ci$nieniowy - odkreé nakretke z dolnej strony pokrywy i wyjmij zawdr z jego polozenia w pokrywie. Trzymaj oboma rekami i przekrecaj
korpusem zaworu w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara (patrz rysunek). Teraz mozna korpus zaworu oddzieli¢ od czesci gorne;j.
Z obu cze$ci usun wszelkie nieczystosci i resztki zywnosci. Jezeli to konieczne, wykorzystaj delikatng szczoteczke. Po wyczyszczeniu czeSci do siebie
ponownie zasun - mozna osadzi¢ tylko w jednym konkretnym miejscu - przekreé obie czesci tak, by weszly w siebie wysiegi na krawedziach, ktore
sg oznaczone strzatka (oba rowki muszg wejs¢ jeden w drugi). Obie czeSci wzajemnie lekko przygnie¢, dopoki nie wejda w siebie i przekrec¢ cze$é
gorna w kierunku wskazoéwek zegara. Podczas obracania nadal z lekka wgniataj dolna czes¢ zaworu do Srodka jego czeSci gornej. Po zastawieniu
zawOr ponownie umie$¢ na pokrywie i dokreé przy pomocy nakretki. Podczas zestawiania uwazaj, by nie zgubi¢ zadnej czeSci, jak na przyktad
malej okraglej uszczelki, jak tez dalszych czeSci. Uwazaj na to, by wszystkie czesSci byly zawsze nalezycie umieszczone lacznie wszystkich
uszczelek.

UTRZYMANIE I WYKORZYSTANIE:
Po kazdym gotowaniu trzeba garnek i pokrywe nalezycie umy¢ i wysuszyé lacznie zaworéw. W razie zwyklego gotowania, co najmniej
1x miesiecznie trzeba zawory wysrubowac i wyczysci¢. Uwaga na poprawne zlozenie zaworéw po wyczyszczeniu. Korpus szybkowaru ze stali nierd-
zewnej mozna my¢ w zmywarce do naczyn (Uwaga, nie mozna stosowac zadnych substancji agresywnych/ tablet do mycia w zmywarce. Jest zabro-
nione stosowac¢ $rodki przemyslowe i koncentraty). Pokrywy, zaworéw ani cze$ci mechanizmu blokady pokrywy nie mozna w zadnym wypadku
my¢ w zmywarce do naczyn! Uszczelke i zawory mozna myé wylacznie recznie! Od razu po wyjeciu ze zmywarki lub zlewozmywaka, trzeba garnek
osuszy¢. Zawordw nigdy nie powinno sie smarowaé, ani pociera¢ zadnym rodzajem oleju. W celu nalezytego wyczyszczenia uszczelki gumowej,
trzeba ja zawsze wyjaé z pokrywy, umy¢ recznie i upewnic sie, ze doszlo do usuniecia wszystkich osadzonych nieczystosci, ktore moglyby spowodo-
wad zle przylgniecie do pokrywy. Trzeba zapewni¢ doskonalg drozno$é i czystoéc zawordw. Zawsze po mniej wiecej 400x wykorzystaniu garnka lub
po uplywie 2-3 lat powinno doj$¢ do regularnej wymiany zawordw, by zagwarantowac poprawno$c¢ ich dziatania. W celu doskonalego wyczyszcze-
nia wszystkich czeéci, trzeba odkreci¢ ostone bakelitowa pokrywy - poluzowac $rube ze stali nierdzewnej w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, znajdujaca sie na dolnej stronie pokrywy (patrz rysunek) i odchylié. Powinno sie stosowadé tylko narzedzia do tego celu przezna-
czone. Trzeba recznie czySci¢ i myé takze wszelkie silikonowe uszczelki zaworow, znajdujace sie pod oslona bakelitowa.

Przed ponownym zlozeniem trzeba sie upewnic, czy wszystkie uszczelki i zawory sg nalezycie osadzone. Wszystkie musza sie znajdowa¢ dokladnie
na swoim miejscu i w jednej linii, by mozna je bylo latwo skreci¢. Zawory musza sie rowniez znajdowac w stosownym miejscu i przechodzié¢/wysta-
wac nalezycie przez do nich przeznaczone otwory (patrz rysunek). Jezeli wszystko jest w porzadku, mozna umiesci¢ ostone bakelitowa i dokrecié
przy pomocy Sruby znajdujacej sie z dolnej strony pokrywy w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara.



Jezeli jakakolwiek czes¢ SzW wykazuje znaki uszkodzenia, deformacje itp., niezwlocznie musi zosta¢ wymieniona, a SzZW nie mozna do tego czasu
uzywac. Nieprzestrzeganie tej zasady mogloby spowodowaé powazne uszkodzenie. Zalecamy takze czeste wykorzystani specjalnego $rodka
przeznaczonego do ochrony naczyn ze stali nierdzewnej. Mozna przez to zapobiec niepozadanym zmianom sensorycznym i zabarwieniom, te
jednak nie maja wplywu na funkcjonowanie i jako$é zdrowotna. Zaniedbanie utrzymania i przez to powstale zmiany sensoryczne nie moga by¢
przedmiotem reklamacji. Jezeli pokrywa nie jest uzywana - powinno sie ja przechowywac obrocong do gory dnem.

W razie przegrzania moga sie na powierzchni SzW pojawié fioletowe lub brazowa zabarwienia. To nie ogranicza funkcjonalnosci lub jakosci
zdrowotnej naczynia, nie jest wada produktu i nie moze by¢ przedmiotem reklamacji. Trzeba zachowa¢ szczegolna ostrozno$é - pracujesz z naczy-
niem ci$nieniowym. SzZW nie powinno sie stosowa¢, ani tez pozostawia¢ w poblizu dzieci!

Jezeli gotujesz w SzW, nie powinno sie go pozostawiaé bez nadzoru.

Soli¢ powinno sie zawsze po gotowaniu, mozna przez to zapobiec bialym osadom wewnatrz naczynia, ktore powstaja w zaleznosci od twardosci
wody itp. Mozna je wyczySci¢ octem, kilkoma kroplami cytryny lub pasta do naczyn ze stali nierdzewnej. W razie szczeg6lnie wytrzymalych
osadow, napel ponizsza mieszanka i gotuj przez 5 minut (ocet/sok z cytryny). Goracego garnka nie powinno sie dotykaé, lecz powinno sie
stosowac lapki i inne do tego celu przeznaczone pomoce ochronne. Trzeba sie upewnié, ze uchwyt/rekojesé¢ sa odpowiednio przymocowane.
Podczas wypuszczania pary trzeba dotrzymywac szczegdlna ostrozno$é - para jest goraca i moze dojé¢ do oparzen! SzZW nie powinno sie uzywac
ani tez wklada¢ do ogrzanego piekarnika, poniewaz mogloby doj$¢ do nieodwracalnego uszkodzenia zawor6ow i dalszych czeéci SzZW na skutek
ciepla!! Nie stosowa¢ do smazenia pod ci$nieniem, nie otwiera¢ wczeéniej, niz ciénienie wewnetrzne spadnie do zera, nie stosowa¢ do innych
celow, niz cel przeznaczenia SzZW. Podczas gotowania artykuldow zywnosciowych, ktérych objetosé roénie, lecz nie spieniaja sie (ryz, kasza...),
garnka nie powinno sie peli¢ powyzej 1/2 danej objetosci.

Stosowac tylko oryginalne czeéci zamienne, ktore sg przeznaczone i dozwolone do danego typu SzZW. Na SzW nie powinno sie dokonywa¢ zadnych
modyfikacji lub ingerowaé¢ w konstrukeje garnka oraz wszystkie jego czesci lacznie zaworéw. Pracuj z SzW tylko w zgodzie z poleceniami podany-
mi w instrukeji. Nigdy nie wrzucaé zadnych czesci garnka do odpadéw komunalnych - w wypadku, ze niektore czeéci produktu trzeba wymienic
lub tez produktu nie chcesz dalej uzywac, poszczegolne czesci trzeba zawsze, w zaleznosci od wykorzystanego materiatu, poddaé recyklingowi.
Po zakonczeniu gotowania garnek trzeba usunac z grzejnika na okres 3-5 minut, po czym przesunac¢ potozenie zaworu ci§nieniowego do pozycji
wypuszczania. Garnka nigdy nie powinno sie otwierac od razu, jezeli znajduje sie w nim para!

Szybkowar tej serii produkcyjnej zostal wyprodukowany w zgodzie z miedzynarodowymi dyrektywami bezpieczenstwa. Przed pierwszym wykor-
zystaniem trzeba sie nalezycie zapoznaé z calg trescia instrukeji wykorzystania, po czym przechowaé ja do dalszego wgladu.

Uchwyty bakelitowe - nie palg podczas przygotowywania pokarmoéw, jednak mimo wszystko poleca sie wykorzystanie pomocy ochronnych (lapek
itp.) podczas manipulacji SzZW nigdy nie wkladac¢ do piekarnika! Uchwyty nie moga zostaé¢ umieszczone ponad bezposrednie zrodlo ciepla, ogrze-
wane itp. - mogloby dojs$¢ do ich uszkodzenia i zdeformowania. Rozpalone/roztopione uchwyty moglyby spowodowac obrazenia, oparzenia i inne
uszkodzenia zdrowia. Szybkowaru nigdy nie otwieraé sita. SzZW trzeba najpierw ochltodzi¢ i wypuscic¢ pare.

Wyprodukowano z bardzo jakoSciowej stali nierdzewnej 18/10. Wyprodukowane w zgodzie z CE2737 i normami 2014/68/EC oraz EN 12778.

Po 10 latach uzytku trzeba koniecznie szybkowar odda¢ do kontroli w autoryzowanym o$rodku serwisowym spo6tki Orion.

Gwarancja wg prawa nie dotyczy wad powstalych w konsekwencji wykorzystania pozostajacego w sprzeciwie z Instrukcja wykorzystania oraz wad
powstalych przez uderzenie i upadek. W razie reklamacji trzeba sie zwréci¢ do sprzedawcy, u ktorego SzW zostal zakupiony i okazaé nalezycie
wystawiony dokument sprzedazy - paragon.

Minimalne ci$énienie robocze SzW 0,4 bar (warto$¢ po otwarciu zaworu ci$nieniowego).

Nalezyte (zwykle) ciSnienie robocze SzZW — prog.1 = 0,4 bar. Nalezyte (zwykle) ci$nienie robocze SzZW — prog.2 = 0,6 bar.



Maksymalne dopuszczalne ci$nienie w SzZW 0,9 /1,5 bar - warto$¢ otwarcia zaworu bezpieczenstwa.

Wypuszczenia pary wokol uszezelki pokrywy - 1,5 bar.

W razie ci$nienia przekraczajacego 1,5 bar i awarii zaworu ci$nieniowego oraz bezpieczenstwa dojdzie do automatycznego wypuszczenia pary
wokol uszezelki pokrywy. W razie, ze dojdzie do uszkodzenia lub awarii zaworu ci$nieniowego, ci$énienie wewnatrz SzZW moze wzrastaé na warto$é
maks. 0,9 bar, kiedy to podniesie sie zawor bezpieczenstwa, uwolni sie nadmiar pary i dojdzie do spadku ci$nienie.

Odporno$¢ naczynia ciSnieniowego na deformacje 2 bar.

Min/maks. dozwolona temperatura wewnatrz naczynia o—140 °C.

Autoryzowany serwis:

CZ — Velkoobchod Orion, s.r.o0., Nedo$in 132, 570 01 Litomysl

Wyprodukowane dla Velkoobchod Orion, s.r.0., Nedosin 132, 570 01 Litomys].

Adres korespondencyjny producenta: Alpin Celik Mutfak Gerecleri Sanayi w Ticaret A.S.

Osmangazi Mah. Genc Osman Cad. No:5/1, Esenyurt — istanbul - TURKEY

Instrukecja obowiazuje dla SzZW DRONE — o objeto$ci 51 i71. Rok produkeji: 2020.

Warzywa czas gotowania/minuty tryb/stopieni
karczochy 6 2
kalafior (pokrojony) 3 2
zielone fasolki 4 2
brokuta 4 2
marchewka 5 2
marchewka - krojona 3 2
kapusta czerwona/biata (pokrojona) 10 1-2
ziemniaki - krojone 6 2
ziemniaki - w catosci 8 1-2
mieso czas gotowania/minuty tryb/stopien
filety z ryb 5-8 2
wotowina wolno gotowana 25-35 1
wotowina - bez kosci 10-15 2
skorupiaki / muszle 4-8 2
krewetki 4-8 2
owoli gotowana jagniecina

z)pokroj(g)na) e 15-20 !
jagniecina z koscig 25-30 1
kurczak - w catosci 15-25 1
piersi z kurczaka 12-18 2
mieso z kurczaka - pokrojone 10-12 2




Poklice tlakového hrnce Drone
Pokrievka tlakového hrnca Drone
Gorna pokrywa szybkowaru Drone

Ventil blokujici nechténé otevieni
natlakovaného hrnce béhem vateni.

Ventil blokujtci neziadiice otvorenie
natlakovaného hrnca pocas varenia.

Zawor blokujacy przed otwarciem sie garnka,
bedacego pod ci$nieniem podczas gotowania.

Bezpecnostni ventil.
Bezpecnostny ventil.
Zawor bezpieczenstwa.

Pracovni ventil.
Pracovny ventil.
Zawor roboczy.



