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V& rugam s cititi cu atentie informatiile si avertismentele din acest lucru inainte de a utiliza pentru prima data
manual
INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Urmatoarele precauii de siguran+a trebuie sa fie intotdeauna respectate atunci cand utiliza«i acest aparat electric:

1. Citi*i cu aten<ie toate instruc-iunile inainte de a utiliza acest dispozitiv pentru prima data «i salvasi manualul pentru referin-e

viitoare.

2. Deconectasi aparatul atunci cand nu il utiliza+i sau cand curasa-i aparatul.

3. Acest dispozitiv nu este o jucarie. Nu lasa«i aparatul nesupravegheat langa copii.

4. Acest aparat poate fi utilizat numai in scopurile pentru care a fost proiectat in conformitate cu instruciunile de utilizare. Orice alta
utilizare este considerata necorespunzatoare «i, prin urmare, poate fi periculoasa. Producétorul nu este responsabil pentru

pagubele cauzate de utilizarea necorespunzétoare sau incorecta a acestui dispozitiv.

5. Nu folosisi dispozitivul daca cablul de alimentare este deteriorat «i inlocuisi-l de un tehnician de service.

6. sine*i dispozitivul departe de sursele de caldura.

7. Nu atinge-i bara de sudare, deoarece acest lucru ar putea provoca arsuri.

8. Nu incercari sa repara-i singur aparatul.

9. Inainte de a folosi aparatul, asigurari-va c& acesta este intact «i nu prezinta semne vizibile de deteriorare.

Daca averi indoieli, nu utilizasi dispozitivul «i contactasi-va dealerul.

10. Asigurasi-va ca mainile dvs. sunt uscate fnainte de a conecta sau a deconecta aparatul.

11. Nu scufundarci nicio parte a acestui aparat in apa sau in alt lichid.

12. Nu folosiei acest dispozitiv in aer liber sau pe o suprafa+d umeda. Se recomanda utilizarea dispozitivului acasa.
Pachetul de vid este destinat uzului casnic.

13. Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) cu capacita«i fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau lipsa de experiensa i cunostinee, cu excepria cazului in care li s-a oferit supraveghere sau instruceiuni cu

privire la utilizarea produsului de catre o persoana responsabila pentru siguran-a lor.



14. Copiii trebuie supravegheari pentru a se asigura ca nu se joaca cu aparatul.

15. Va recomandam sa folosisi folii / rulouri Maxxo originale.

FUNC:-Il Pachetele cu vid:

1. Sigilarea / Anularea vacuumului:
Acest buton are doua funceii in funcrie de starea dispozitivului: in modul de asteptare, incepe
funceionarea automata a aspiratului sacului «i apoi sudeaza automat geanta la atingerea vidului.

Opreste procesul in timpul aspirasiei.

2. ALIMENTA: Folosit la selectarea tipului de aliment

Umed - uscat: pentru mancare uscata obienuita, fara umiditate, cu un timp de aspirasie mai scurt
*i sudarea rapida a pungii. (paine, paste, cafea) DRY - Umed: pentru vidarea alimentelor care
con<in umiditate, care va fi usor, aspirasie mai lunga i sudarea treptata a pungii pentru a preveni
absorbeia umidita-ii. (carne, ciuperci, fructe, legume) Setarea implicita este pentru mancare

uscata (UCUR).

3. PRESIUNE: Pentru a alege dintre diferite vacante:
Setare normala: potrivita chiar «i pentru cele mai mici alimente delicate, cum ar fi fructe,

legume, produse de patiserie.

4. SEAL - acest buton are doua funcrii:

Pentru a suda manual capatul deschis al pungii sau ruloul fara a extrage aer. Cu funcria automata
"Vacuum & Seal", acest buton este in funceiune, atunci cand este activat, motorul pompei este oprit
imediat, iar aspiratorul formeaza o sudura solida. Acest lucru poate preveni deformarea alimentelor in

timpul extraciei.
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Indicator LED: indica procesul final de sudare

Comutator pentru evacuarea conservelor, recipientelor, a dopurilor de vin «i multe altele
containere speciale care folosesc un furtun de vid (nu este inclus in
pachet) Extrac+ia de aer se opre-te automat daca se ajunge la un vid

suficient in recipient.

Butoane de ambele par«i pentru a deschide capacul
Conector pentru furtun special pentru conectare la speciale
Vasele / cuti GENIGNIERONCHCO0 N
Banda de inchidere: a*ezaci punga / ruloul inainte de sudare sau
procesul de vid prin aceasta bara
Camera de vid: a*eza*i capatul deschis al pungii in interiorul acestuia
camera, exista aspirasie de aer i posibila captare a lichidului din
punga.
Sigiliu de jos: meneine*i aceasta etansare uscata «i curata.
Garnitura de varf: men«ine+i aceasta etaneare uscata *i curata.
Banda de sudura: element de incalzire acoperit cu teflon care este cald *i
sudeaza pungi i role de vid.
Manere de blocare

Spariu pentru depozitarea furtunului de aspirasie (nu este inclus in pachet) -

parte a pachetului de cutii de vid MAXXO VC1800



Navod k obsluze

Krok 1 : Umistéte otevieny
konec sacku do saci
komory

Krok 2 : Zatlagte pro
uplné uzavfeni

Krok 3 : Stisknéte tlagitka
pro otevieni




1. Cura-ari bine aparatul inainte de fiecare utilizare, conform instruceiunilor din paragraf
"Curatenie si mentenanta"”.
2. Puneri aparatul pe o suprafasa plana i ferma i asiguraei-va ca funcioneaza
spariul din fasa aparatului este complet obstrucsionat «i exista suficient spasiu pentru a plasa o
folie de vid cu alimentele care trebuie aspirate.
3. Conectari dispozitivul la o priza electrica.
4. Introduce+i mancarea pe care intensionasi sa o evacuasi. Asigura«i-va ca marginea
punga depa-e-te cu aproximativ 8 cm mancarea pe care o vei aspira.
5. Ridicari capacul superior al dispozitivului.
6. Punesi capatul deschis al pungii in camera de aspirasie, a*a cum se arata in fig.
2 parei netede n sus. Asiguraei-va ca interiorul sacului in care se va realiza sudura este curat i

fara reziduuri alimentare. Geanta trebuie sa fie bine tensionata «i fara cute.

7. Impinge+i cu ambele maini pe ambele par-i ale capacului superior pana
incuietorile nu se blocheaza (ve«i auzi un ,clic”).

8. Capacul este acum inchis. Apasaci usor in mijlocul capacului cu cealaltd mana
apasa-i butonul "VACUUM / SEAL" «i continuasi sa apasa-i usor pe capac dupa aproximativ 3-4 secunde
putesi elibera méana.
Indicatorul luminos este roeu: intrarea de aer incepe automat daca dispozitivul a atins vidul
maxim, procesul de extraceie se incheie *i procesul de etan+are a pungii incepe automat, ledul
albastru ,SEAL” se aprinde in timpul sudarii. Odata ce aceasta lumina se stinge, intregul proces

de vid este incheiat. Apasaci butoanele laterale pentru a elibera capacul superior.

9. Verificati daca sudura este ferma si pastrati punga in frigider, congelator, camara etc.

AMBALAREA VACUUMULUI LICHIDELOR

Pentru ambalarea in vid a lichidelor, este necesar sa le congelai in prealabil. Mai intai pastra-i alimente lichide intr-un

recipient adecvat in congelator, timp de 12-18 ore. Pune-i lichidul inghe-at intr-o punga.



Aspirati standardul si apoi puneti-I din nou in congelator. Lichidele pot fi dezghetate in

apa clocotita sau intr-un cuptor cu microunde.

Sfaturi pentru o mai buna performan+a de aspirasie

1. Nu pune-i prea multd mancare in geanta: lasa«i mai mult spariu la capatul pungii pentru

a a*eza geanta mai bine *i mai u+or in pachetul de vid.

2. Punga trebuie sa ramana uscata inainte de evacuare. O punga umeda ar putea fi sigilata i sudata
prost.

3. Asigurari-va ca geanta este curat, uscata, indreptata corespunzator «i neobstrucsionata.

4. Nu lasa+i prea mult aer in sac, incerca«i sa impingeei cat mai mult aer din sac.

5. Nu pune-i méancare cu puncte ascurite (de exemplu, oase de pe-te i cochilii dure) in punga.
Varfurile ascurite pot patrunde «i rupe sacul!
6. Umple-i 2/3 din punga cu ap4 «i sigila«i cap&tul (nu aspirasi). Inghe-a+i geanta +i o putesi

folosi ca pachet de ghea+a pentru rani sportive.

DESCHIDEREA SACULUI SALTATE Taie

sacul drept cu foarfeca.

CURATENIE SI MENTENANTA
3. Spalasi-va bine pe maini inainte de a curaa dispozitivul.
4. Asiguraci-va ca dispozitivul este deconectat de la priza electrica.
5. Inainte +i dupa utilizare, curaea-i dispozitivul cu o carpa uscata sau usor umeda. Atentie! Nu
permiteei introducerea de lichide in dispozitiv.
6. In timpul curaerii, indeparta«i toate urmele de saci «i rulouri de pe bara de sudare i sigiliul de

sudura cu o carpa moale. Aver-i grija suplimentara pentru a evita deteriorarea barei de sudare.



7. Putesi cura-a bara de sudare numai dupa ce s-a racit!

8. Acest dispozitiv coneine multe parei fine care pot fi usor deteriorate mecanic.

9. Nu expuneri dispozitivul la temperaturi extreme, umiditate, *oc, praf sau lumina soarelui directa.

10. Nu folosii niciodata substan<e de curasare chimice sau abrazive.

PROTECTIA BAGULUI

1. Spalaei pungile cu un detergent u-or, apoi clatisi bine pungile «i uscasi bine Tnainte de a le folosi din

nou.

2. Pungile pot fi spalate in marina de spalat vase, dar prin intoarcerea pungii! Se lasa sa se usuce

bine Tnainte de a folosi din nou.

Nota: NU reutiliza«i pungile in care a*i pastrat carne cruda, pe+te sau mancare grasa!

Pregatirea alimentelor pentru inghet

1.

Alimentele vidate depozitate in congelator dureaza de pana la 4 ori mai mult, in comparasie cu
inghe+area normala. Folosisi numai alimente proaspete pentru vidanjare.

Daca dorisi sa inghe+a-i alimentele care trebuie sa-+i pastreze forma sau sa fie fragile, este necesar
sa nghe+a+i mai intdi mancarea sau sa folosisi modul de vid ,normal” «i sa verifica«i procesul de aspiracie.

Pute«i intrerupe oricand cu butonul ,SEAL”

Alimentele pe baza de lichide, cum ar fi supe, sosuri sau tocanite, sunt mai intai inghe-ate,

apoi aspirate, etichetate «i imediat depozitate in congelator.

Va recomandam sa cura-ari legumele inainte de a aspira (fierbeei scurt in apa sau intr-un

cuptor cu microunde), dupa racire, pregatisi poreiunile necesare *i facesi vid.

Daca aspira+i mancare neinghe-ata, lasai o punga suplimentara de 6-7 cm ca rezerva -

mancarea i+ va cre-te volumul in timpul congelarii



6. Va recomandam sa pastrasi carnea «i pestele pe un prosop de hartie, pe care |-a«i pus intr-o punga - acesta va

ajuta la 0 mai buna absorbeie a umidita«ii din aceste alimente i apoi la vid.

Utilizare:

1. In general, funcria principala a acestui aparat este de a stoca o gama largé de alimente pentru a pastra gustul,
prosperimea i durabilitatea. Ambalarea in vid pastreaza alimentele proaspete de pana la patru ori mai mult decat
procedurile convensionale de pastrare a alimentelor. Acest ajutor indispensabil in bucatarie va va economisi bani,

deoarece va prelungi semnificativ perioada de valabilitate a alimentelor dvs. «i il va proteja de deteriorare. Utilizare:

1. Pregatirea mancarii in avans «i pastrarea poriilor individuale.

2. Pregatirea mesei pentru excursii in natura, camping sau gratar

3. Depozitarea pe termen lung a carnii, pe-tilor, pasarilor de mare, fructelor de mare, legumelor, ciupercilor etc. in
congelator

4. Depozitarea pe termen lung a alimentelor uscate (leguminoase, nuci, cereale, paste, cafea,

branza etc.)

2. Ideal pentru prepararea *i depozitarea alimentelor pentru programe «i diete speciale de nutrisie

3. Aspirarea poate fi de asemenea folosita pentru depozitarea i protejarea altor obiecte de valoare, cum ar fi fotografii,
documente importante, timbre, colecrii, bijuterii, medicamente etc.
4. Potrivit pentru a aspira alimentele «i prepararea moderna ulterioara folosind metoda de gatit Sous-vide

intr-o baie de apa cu temperatura controlata.

Reguli generale pentru protecria alimentelor

1. Va recomandam sa consumari alimente perisabile imediat dupa decongelare.

2. Cea mai buna modalitate de a dezghe-a alimentele vidate este sa le a<ezi la frigider

pana cand sunt dezgherate complet. Va recomandam intotdeauna dezghe-area treptata.

3. Nu manca-i niciodatd mancare dezghe-ata care a fost expusa de mult timp



temperatura camerei.

Procedura de vid:

1. inainte de vidare, spalasi-va mainile, curdsa«i pungile de vid, toate suprafe-ele «i accesoriile
care vor fi utilizate.

2. Dupa vidare, pune+i mancarea imediat in congelator sau frigider. Nu lasa-i la temperatura
camerei mult timp.

3. Alimentele uscate (nuci, nuca de cocos, cereale etc.) pastrate in ambalaje sub vid intr-un loc racoros i

intunecat i+i vor prelungi durata de valabilitate. Oxigenul «i temperaturile mai ridicate provoaca ranciditatea grasimii.

4. Va recomandam sa curaea«i cateva tipuri de fructe i legume (mere, cartofi, legume radacinoase

etc.) Thainte de a se aspira - acest lucru va prelungi durata de valabilitate.

5. inghe+a-i cateva legume (de exemplu, broccoli, conopida, varza) inainte de a aspira.

Solutionarea problemelor

PROBLEMA: Aparatul nu funcrioneaza
SOLUTIE: Asigura-i-va ca aparatul este conectat la re+ea. Verifica*i daca lumina este aprinsa. Siguran+a termica impotriva
supraincalzirii este activata - lasari dispozitivul sa se raceasca aproximativ 30 de minute «i apoi reporni«i-l. Verifica«i cablul

de alimentare pentru a vedea semne de avarie. Daca cablul de alimentare este deteriorat, nu folosi«i dispozitivul!

PROBLEMA: Aparatul nu extrage complet aerul din pungé

SOLUTIE: Geanta poate fi deteriorata. ncercari sa inlocuisi geanta. Verifica*i daca punga este pozisionata corect in
camera de aspirasie. Verificasi daca bara de sudura sau camera de aspirasie nu sunt murdare (in special
garniturile). Bara de sudare poate fi supraincalzitd. Aceasta situasie apare daca sudura este repetata in mod
repetat intr-un timp scurt. Astepta«i cateva minute pentru ca bara de sudare sa se raceasca. A-teptaci cel pusin intre

fiecare sudura



15 secunde.

PROBLEMA: Punga nu men«ine vid dupa evacuare
SOLUTIE: Ridurile, firimituri, grasimea sau reziduurile de fluid pot determina patrunderea sudurii. Deschidei punga
din nou, cura-a-i *i uscai capetele superioare ale pungii pentru a fi sudate i cura+asi bara de sudare «i incerca«i sa

aspiri*i din nou. Verificasi dac geanta este deteriorata. infasurasi marginile ascuite ale mancérii cu un erveel.

PROBLEMA: Geanta se inmoaie +i sudura nu este ferma
SOLUTIE: Bara de sudare se poate supraincalzi. in acest caz, ridica«i capacul superior +i l4sasi bara de
sudare sa se raceasca cateva minute. Asigurasi-va ca interiorul sacului este curat «i ca geanta este bine

oprita in timpul vidarii, fara nicio cute. Astepta«i intotdeauna cel pu«in 15 secunde intre ciclurile de sudare.

Protectia mediului i

La sfareitul duratei de via*a a acestui produs, acest echipament trebuie plasat in
echipamente electrice +i electrice separate pentru de<euri. Pute*i face obiectul unor amenzi

sau sanceiuni pentru o eliminare necorespunzatoare.

1. Simbol pe produs sau ambalajul siu indica faptul ca odaté cu aceasta
I

produsul nu trebuie tratat ca de+euri menajere normale. Tn schimb, acesta este
predat punctului de colectare aplicabil pentru reciclarea echipamentelor electrice i
electronice.

2. Eliminarea corecta a acestui produs va ajuta la prevenirea consecin<elor negative poten-iale
asupra mediului «i sanata-ii umane, care altfel ar putea fi cauzate de manipularea
necorespunzatoare a acestui produs. Pentru informacii mai detaliate despre reciclarea acestui

produs, va rugam sa ne contactaci



contactae«i autoritatea locala sau punctele de colectare.

Procedura de eliminare (Directiva 2002/96 / CE - DEEE)

Simbolul coe-ului cu ro+i incruciate de pe partea inferioara a dispozitivului indica faptul ca la sfareitul vieii produsului,
asezari-l intr-o zona separata de colectare pentru echipamente electronice «i electrice intr-un punct de colectare din

zona dvs. Nu va aruncari cu deseurile menajere normale!

Aceasta procedura pentru colectarea separata a echipamentelor electrice «i electronice este pe deplin in
conformitate cu strategia politicii europene de mediu care vizeaza protejarea «i imbunata-irea calitaeii
mediului.

Atentie! Pute«i face obiectul unor penalita+i sau amenzi pentru eliminarea necorespunzatoare a

echipamentelor electrice i electronice.

GARANTIE
Acest dispozitiv este garantat timp de 2 ani de la data vanzarii. Data vanzarii este evidensiata printr-o carte de
garan+ie completata «i «tampilata corespunzator semnata de vanzator sau o bona de document fiscal. Garan<ia

acopera numai defectele ascunse cauzate in timpul fabricarii acestui dispozitiv.

Garaneia nu acopera daune accidentale, defecte cauzate de o utilizare necorespunzatoare sau neglijen<a. Utilizasi

numai accesorii originale, folosind accesorii neaprobate, poate anula garan-ia.

Nu deschide+i niciodata dispozitivul, in cazul deschiderii «i manipularii necorespunzatoare a garaneiei expira automat. De
asemenea, garantia nu acopera piese supuse uzurii (de ex. Garnituri) «i baterii (daca sunt incluse in pachet). Perioada de
garaneie se incheie cu 2 ani de la data achizisiei, dup care vor fi percepute toate procedurile de service. in caz de defec-iune,
contactari dealerul. Produsul este destinat numai pentru uz intern «i nu este destinat scopurilor comerciale. Producatorul nu
raspunde pentru daune aduse persoanelor, proprieta«ii sau animalelor de companie cauzate de o utilizare necorespunzatoare
«i nerespectarea instrucsiunilor din acest manual. Brandul Maxxo i+i rezerva dreptul (in conformitate cu strategia sa de a-*i

imbunata-i constant produsele)



i*i schimba produsele, total sau parsial, chiar i fara notificare prealabila. Brandul Maxxo nu este responsabil pentru

aceste modificari.

Comparatie de valabilitate a alimentelor

. . Ambalat in
Locasie Poravina Temperatura Depozitare normala vid
Proaspat crud . .
P 5+3°C 2 ~3zile 8 ~9zile
carne
Pe-te proaspat, fructe . .
proaspal. fru 5+3°C 1~ 3zile 4 ~ 5 zile
de mare
Frigider Carne gatita 5+3°C 4 ~ 6 zile 10 ~ 14 zile
legume 5+3°C 3 ~57zile 7 ~ 10 zile
fruct 5+3°C 5~7 zile 14 ~ 20 de zile
oua 5+3°C 10 ~ 15 zile 30 ~ 50 de zile
carne - 16 ~-20°C3~p luni >1an
Lada frigorifica peste - 16 ~-20°C 3~/ luni >1an
fructe de mare - 16 ~-20°C 3~ luni >1an
paine 25+2°C 1~2zle 6 ~ 8 zile
fursecuri 25+2°C 4 ~ 6 luni >1an
Depozitare orez 25+2°C 3~ 5 luni >1an
obisnuita .
nuci, leguminoase 25+2°C 3 ~6 luni >1an
pentru ea
Medical .
. 25+2°C 3~6 luni >1an
are nevoie
Ceai, cafea 25+2°C 5~ 6 luni >1an

Importator in Republica Ceha si

Slovacia: Serviciu autorizat:

Expro Mobil sro Biezhradska 148

503 32 Hradec Kralové




